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W niektorych gorzelniach robig zaciery
o 22° Bllga, w innych o 20°, a czesto tez
0 18° Bllga.

Z powodu odbioru zacieru na zacierek
drozdzowy utrzymujg w zacierni jeszcze
dos¢ znaczna koncentracye, lecz potem
zaczynajg sie rdézne odmiany w postepo-
waniu tych gorzelnikow, Kktérzy rzadkie
zaciery poddajg fermentacyi. Podczas gdy
jedni rozcienczajg zacier przy schtadzaniu,
przy spuszczaniu zacieru, albo nawet do-
piero dnia nastepnego podczas gtownej
fermentacyi lub, gdy ona juz sie konczy,
to inni zaraz po odbiorze zacieru dla droz-
dzy, ktory dostaje zwykle osobng jeszcze
dawke stodu 1 osobno sie scukrza, wie
wajg do cieptego jeszcze zacieru cieptej
wody 1 dodajg ostatnig czwartg lub trze-
cig czesC¢ stodu, poczem pozwalajg temu
rozcienczonemu zacierowi jeszcze przez
krotki czas sie scukrzac.

Jakkolwiek koncentracya zacieru pod-
czas jego scukrzania jest bardzo wazna
dla wyniku, t. j. dla stosunku maltozy do
dekstryn, to bardziej jeszcze wptywa na
ilos¢ potrzebnego stodu sposob wyciska-
nia miazgi ziemniaczanej z parnika, sku-
tecznos¢ mieszania w Kkadzi zaciernej,
a przedewszystkiem tez jakos¢ stodu.

Na te ostatnig zas wptltywa sposob
stodowania, stosunki w stodowni i w pierw-
szym rzedzie jako$SC samego zboza, t. j.
tak jego zdolnos¢ kietkowania jak i ga-
gatunek, gdyz, jak wiadomo, nie kazdy
jeczmien rownie dobrze sie nadaje do
wyrobu bogatego w diastaz stodu. Jecz-
mien moze byC catkiem zdrowy 1 moze
nadzwyczaj dobrze kietkowaé, a pomimo
to byC lichy na stod gorzelniany.

| przy dawnym sposobie sporzadza-

nia najgestszych zacieréw dawki stodu

nie wszedzie bytly jednakie. Zuzycie 2 kg

jeczmienia na 100 1 przestrzeni w kadzi
fermentacyjnej uwazano za znakomite,
25 kg za normalne, lecz czesto uzywano

1 3 kg. Znane sg nam, co prawda, przy-

padki, w ktorych gorzelnik uzywat tylko

1*5 kg jeczmienia na powyzszg przestrzen

I otrzymywat dobre wyniki,

lle stodu mamy uzywaC w gorzeini.
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Takie przypadki uwazano jednak za
wyjatkowe, a mozliwosC obywania sie tak
matemi ilosciami stodu niezawsze nale-
zato przypisywacC wytacznie sztuce gorzel-
nika, lecz przewaznie zbiegowi bardzo ko-
rzystnych innych okolicznosci.

Tak tez i1 obecnie bedziemy sie mu-
sieli liczy¢ z tem, ze dawka stodu nie
we wszystkich warunkach moze byc¢ jed-
nakowa. Zbyt mato mamy jeszcze do-
Swiadczenia z nowym sposobem postepo-
wania w gorzelni, 1 mozemy norme usta-
nowi¢ tylko tymczasowo 1 z pewnem za-
strzezeniem.

Mozemy tak przyja¢, zew bardzo
Ssprzyjajacych okolicznosciach
potrzeba bedzie na 100 1 alkoholu 15 kg
dobrze kietkujgcego jeczmienia gorzelnia-
nego, ze jednak w mniej dobrych warun-
kach, i1 gdy ziarno jest lichsze, trzeba be-
dzie do tego samego celu uzyé do 20 kg
jeczmienia.

Tu 1 O6wdzie styszymy wprawdzie, ze
na 100 litréw alkoholu wystarcza 15 kg,
anawet 10kg jeczmienia; i my wprawdzie
nie chcemy zaraz zaprzecza¢ mozliwosci
tego, uwazamy jednak takie przypadki
wprost za nadzwyczajne wyjatki, ktérych
pod zadnym warunkiem nie wolno brac
za normeu.

Na koniec wezwat Foth praktykow
do objawienia swego zdania w tym wzgle-
dzie.

Praktycy, jak to praktycy, nie bardzo
sie spieszg z odpowiedziami na takie py-
tania, bo ci, ktorzy nie uwazaja, zeby
mozna bez szkody schodzi¢ do zbyt ma-
tych dawek stodu, i wiekszych uwazaja,
bojg sie, ze kazde ich odezwanie sie be-
dzie zle ttumaczone: uwazac¢ sie ich be-
dzie albo za nieukow, albo za zacofancow;
inni znowu, Kktérzy sa przekonani, ze
mozna istotnie dawke stodu jeszcze bar-
dziej uszczupli¢, niz to sie dotad dziato,
rozumuja zapewne tak: Poco takie rzeczy
rozgtasza¢ i1 przez to szkodzi¢ kolegom,
ktorzy nie moga zbytnio oszczedzac stodu
z roznych powodow, albo tez poco nara-
zaC sie na ich niecheC¢ 1 na podejrzenie,



