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Drugi powod, ktory mnie skionit do
tego postepowania, byt, ze z czeSciowo
tylko napetnionych kadzi nie moze sie za-
cier przelewa¢ w nocy przez wierzch, co
ma obecnie znaczenie, gdyz w rzadkich
zacierach czesciej objawia sie fermentacya
pienista 1 nie daje sie tak tatwo opano-
wac¢ jak w zacierach gestych.

Jako trzeci powod mego postepowa-
nia przytocze to, ze w Kkadziach, o wiel-
kiej przestrzeni wolnej ponad zacierem
duzo alkoholu, porwanego przez kwas we-
glowy, ma sposobnos¢ opas¢ napowrot.

W kazdym razie miatem przy tym
sposobie postepowania fermentacye trwata
| dobre odfermentowanie, a i w dniu od-
pedu zaciery nie byty martwe; uwagi go-
dnem jest 1 to, ze nie byto nienormalnego
przyrostu kwasu, ktory we wczesnie od-
fermentowanych zacierach zawsze sie ob-

jawiat. Ten sposéb fermentacyi nadaje
sie tam, gdzie kadzi nie przykrywaja.
— Karmienie bydta 1 koni ziemniakami.

W tym roku wielu witascicieli dobr, a na-
wet mniejszych rolnikéw karmi inwen-
tarz zywy ziemniakami , ktéro dosc¢
obficie na iloS¢ miejscami sie zrodzity, na-
tomiast sg ubogie w skrobie i z tego po-
wodu nie majg pokupu ani do gorzeln
ani na wywoz.

Ziemniaki moga byc¢ spasane albo
w stanie surowym, albo gotowane bez ci-
Snienia, parg lub w wodzie, albo tez pa
rowane pod Wysokiem cisnieniem, jak na
zaciery w gorzelni.

We wszystkich przypadkach musza
by¢ ziemniaki nalezycie wyptukane i wy-
myte z ziemi i blota, muszg byC czyste
ze wzgledu na zdrowie inwentarza, ktory
je spozywa. Kazdy z tych sposobow kar-
mienia ma swoich zwolennikow i przeci-
wnikow 1 gdzie niema gorzelni, sprawia
wiele zachodu, tatwiej zas to przychodzi
w gospodarstwie, w ktorym jest gorzelnia
rolnicza.

Z praktyki.
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Wtasciciel tutejszej gorzelni, Profesor

Raciborski polecit wurzadzic gotowanie
ziemniakow na karme w tym samym
parniku, ktory stuzy dla gorzelni.

Po otrzymaniu zezwolenia c. k. Dy-

rekcyi okregu skarbowego w Zétkwi przy-
rzadzono odgatezienie rury wydmuchowej
wzdtuz Sciany lokalu, az na zewnatrz,
gdzie fury zajezdzajg po uparowang mase
ziemniaczanag.

W ruchu gorzelni parowanie ziem-
niakow w tym samym parniku nie spra-
wia zadnej przeszkody i1 powoduje tylko
mate opoznienie, naturalnie ze 1 wieksze
troche zapotrzebowanie opatu (ropy) na
uparowanie i1 wyttaczanie masy ziemnia-
czanej na zewnatrz gorzelni.

Po ukonczeniu drugiego zacieru i scu-
krzeniu okoto godziny 1 w potudnie ptu-
cze sie 1 nacigga ziemniaki wazone do
préznego parnika w ilosci 20 ctnm., na-
stepnie paruje sie je przez 25 minut pod
cisSnieniem dwoch atmosfer, a potem wy-
ttacza przez otworzenie zasuwy, umiesz-
czonej U rury na zewnatrz do podjezdza-
jacych gar.

Przy tak Kkrotkim czasie parowania
masa ziemniaczana ma kolor zupetnie ja-
sny i przedstawia idealng, smaczng karme
dla bydta i koni, gdy sie jg odpowiednio
przyrzadzi przez zmieszanie z brahga, siecz-
ka lub plewami.

Po opréznieniu parnika, zanim sie
nacigga ziemniaki na noc dla jutrzejszego
zacieru, napuszcza sie do niego zimnej
wody do potowy, aby wychtodt. Spostrze-
gtem bowiem zawczasu, ze sie ziem-
niaki w parniku przez noc zaparzaty, co
niemiato miejsca gdy sie nie parowato
ziemniakéw na pasze, gdyz parnik miat
czas sam wychtodnagc, unikngtem tym spo-

sobem szkodliwych nastepstw, ale dwa
zaciery przedtem gorzej odfermentowaty
o cate 05 stopnia. K. H.



