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Niebc jest jeszcze szare, powie-
trz- ostre, zimowe, zacinajace
deszczem. Aie _nasze panie lubig
kusi¢ nature, wyprzedzaé¢ wiosne
swym strojem. W lutym caty Pa-
ryz nosi juz stomki, wiec i uro-
cze warszawianki me chca pozo-
sta¢ w tyle i nie zwracajg wcale
awagi na to, ze wiosna i ciepte
mpodmuchy w Paryzu zjawiaja sie
0 wisie wczesn.ej niz w surowej i
simnej Polsce.

InNNrzla Kwitow
| zywych h rw

W tFm roku wiosenne kapelusi-
ki beda naprawde tadne, bogato
zdobione mKwiatami. Kwiaty, kwia-
ty, kwiaty — opanowuja catkowi-
cie mode wiosenng zdobi sie

mmi Jurpeiusze, szalik., paski u
sukien. Mode kwiatowg mozemy
(inaad w naszych warunkach za
bar&so szczes$liwg; kilka kwiato
wych kompletéw w roznych kolo-
rach do jednego czarnego kapelu-
bza pozwoli nam dustosowaé¢ go
do roznych suaien i plaszczy Na
przyktad, drobne biate kamelie
przy kapeluszu do wiosennego ko-
stiumu, pek fiotkéw do popie-
latej sua-enki z lekkiej weilny, pek
makéw i ctiabréw do sukni letniej,
desen-owej. Chyba zadna s pan
wiBtwysaekn e sie tej wiosny kapet
lusiica'©?' przybrat,ego kwiatami
cho¢by dlatego, ze wyglada sie w
nim nadzwyczaj $w.ezo i miodo.

toczki
- Jesli chodzi o fason kapelusza,
nmur.jp nalezy przede wszyst
kim powrdét canot.er rodzaj
ptokiego cylindra e prostym rond-
Jdem Canotier tak modny w ro-
ku... 1900 tnym, Kkiedy nosity j*
urocze sportsmenki na wycieczki
rowerowe, wraca znowu w trium-
fie, cczywiscie przystosowany do
naszych nowoczesnych fryzur
ey'wetek. Canotier na rok 1937
jest maly, bardzo lekki, nasuniety
nieco do przodu przybiera sie go
wstazka gros graim w kilku kolo-
rach, sréra pocieta w pafki lub
buKiecikami kwiatéw

Odok canotier m>dne beda row-
niez toczki, przypominajgce spta-
szczane turbany. Niektére beda

Canotier i

Oospodymom aa ucha

"Stol

St6j wielkanocny w dzisiejszych
rysowych,

r>-

Ayci' czasach ‘est rzadkoscig. W c;a-1 kaiiowy,
erdycl. ni.tszkamack przy SKOMAYER
uarunaach finansowych  urzadzemre

Btoh. wielkanocnego, uginajacego sie
od jadta jest conaimniej klopot,iwe;
ireszt? mpozostawien e m.es i cia*
p e kilka dni w otwart} m miejscu
/kurz, ciepto) nie jest wcale wskaz***-
Starannie i ponwsluwo urzadzony sto-
liczek dla dzieci zado$¢ uczyni trady-
cji, my za$ przygotowane zapasy
schowamy do Spizarni, troszczac sie
jedynie o estetyczne, wesote nakrycie
stolL do wielkanocnego $niadania. Mu-
si sie wiec konieczn e znalezc na st e
tradycyjny baranek z czerwong cho-
ragiewka, hiacynt czy tulipan w do-
niczce. troche wiosennej miodej z:oe-
m widtaku czy rze/.uchy Z elen i kwia-
ty — to naj.epsze tio dla w elkanoc-
nycft nastrojow.

,Dekoracyina” strona  urzgdzenia
Swigt nie sprawia zreszta gospodyniom
tyle kilopotu, co obmysler.o orzygoto-
wan kulinarnych. Tu bowier trzeba
dobrze ..giowa krec:¢", zeby ne prze-
kroczy¢ budzetu — a i domown kom
dogodzi¢.

Dla utatwienia paniom tego zadania
podamy gars$, przepiséw i zestawienie
dwéch  stotébw w elkocnych” — wy-
kwintmejszegc i skromniejszego, za-
le+nie od mozliwosci pani domu.

Stét wykwintny: 1, Szynka 2. Pro-1 wody, polozyo na wiekszynf
sie w galarecie 3 Ct'ec na nadziewa- i tub misce, wla¢ troohe wyw iru i B
'c-a*m do czasu pcewsc

na h la indyk (moze by¢ podawana

ptaskie zupeinie, poaobne raczej
do beretu, inne wydiuzone w
ksztatcie $c:etego stozka, i przy-po
minajace zawoje perskie i chin-
skie. W-dalszym ciggu bedg mo-
dne kapelusiki bretonskie, bardzo
miode i twarzowe na lato ol-
brzymie ronda, bardzo mlekk.e o
matych gtéwkach przybierane ko-
ronka, tiulem i kwiatami.

MozJk. kwistawe
i przyjrhh e ze wstazek

Jak jui byla mowa na poczatku,
kapelusze beda przybrane kwiata-

mi — kwiatéw duzo i bardzo bar-
wne. Najmodniejsze: réze, pier-
wiosnki. chabry, tulipany. Obok

nich, mniej nowa, lecz zawsze ele-
gancka kameha gardenie, ficlki
we wszystkich odcieniach, wresz-
cie bukieciki ,,mille fleurs" ztozo-
ne ze stylizowanych kwiatkéw we
wszystkich zywych kolorach, czer
wonym, zottym, niebieskim, szafi-
rowym, pomaranczowym fioleto-
wym, zielonym

Oryginalna nowoscia bedg mo-
zaiki kwiatowe, uktadane na tccz-
Kach. Gtowka toczka wygigaa wte
dy jak wuszyta z' haftowanej w
Kwiaty tkaniny lub inkrustowana
kwiatami
wwch tonach zszywane sg girlan-
dami, ukiadane w tréjkaty, kwa-
draty i t. p. Naprzyktad liliowe
tréjkaty z heliotropow, z6te
kaczencow, kwadraty rézowe ze
stokiotek, lub rezedy.

Obok kwiatéw modne bedg réow-
niez przybrani ze wstgzek, pra-
wie zawsz? w kilku kolorach, bar-
dzo zywych, np. czetwony z zielo-
nym zorty z szaiiTOwyir i t. p.
Niektére kapelusze zdobione bfda
skrzydtami egzotycznych ptakow
o] ksztatcie przypominajacym
skrzydia jaskéteK; piora strus.e
wyszty z InTody. .

Nanowsze mooeie
Na za- onczeme — Kkilka cieka-
wych modeli wiosennycn kapelu-
szy. Kapelusz na rysunku nr. ij
caiiufei z podwinietym rondem, z
czarnej lISniacej stomy, przybrany

Tort

6 zotek ujrze¢ z filizanka cukru do
matosci, pét filizanki u. gdaléw i pol
tilizankl orzechéw wioskich przetar-
tych prze maszynke, 2 tyzkami butki
tartej, pot laski wanilii — wszystko
c":ra¢ przez pot rodziny, wymieszac
kak >z piang, podzieli¢ na dwie cze-
Sci albo upieczone w catosci przedzie-
li¢ nastepnie nitkg *ak, aby otrzymac
dv'ie warstwy. Warstwy przetozyé
masg kawowa.

Atasa: utrze¢ do biatosci < zéttka z
4-ma tyzkami cukru i tyzeczkg maki.
Zagotowac¢ po&t szTianki Smietanki z
potowa laski wanil.i. Utaite z6itka
zala¢ goigcg $mietanka, ostroznie aby
sie nic zwazyly i miesza¢ tak dtuzszy
czas az sie utwoizy jednolita gesta
masa. Doda¢ nastepn e 4 tyzeczki mor
nej kawy, a kiedy masa putstygiiie
pr etozy¢ nig tort. Turt pu wierzchu
{osypac¢ posiekanymi migdatami lub
orztcnami.

orzechowy

Wielkanocn

caerwong kapusta. 4 Sekacz. 5. Babki

nie przestrzegajacych tr* 1— placki Wielkanoc -e. 6. Mdturek ba-

7 M o»-rrek czekoladowy. 8.
Konia» 7 jai Stoi skromniejszy |. Go
‘onka (jesi réwnie smaczna jak szyn-
ka, a bcrdi e ekonomiczna przy ku{>-
me w ¢ ,08Ci, bo mniej waty. Golon
ica 2 — 3 kg yystarczy v z-ioelnoSci
dla matej rodziny). 2. Kielbasa Swia-
teczna. 3, Rolada z pn siecia tamm
i fatwym sposobem, 4. r.ielec na z kre-
mem z wail 6bk 5. Sernik. 6. Oszczea
ny placek 7. Ciasteczka z pomaran
czowych skorek.

Oczywiscie niezbednym  uzunein.e-
niem obu siotéw wielkanocnych —
zwhaszcza gdy Swieta spedzam- w do-
mu _  bedze goracy birszcz czerwo-
ny kompot j jablek, ;akaa satata dzy
surswk* z jarzyn, gdyz jak wierr.y
wszyscy — zasady raciona> ego odzy-
wiania nie pozwalajg -zetadowywac
zi tgdkow wylacznie ciezkim miesem i
ciasem; troche witamin trzeba -co-
necznie wprowadzi¢ do wielkanocne-
go_menu. ,

Poda.emy teraz przepisy na przyto-
czone wi-zej miesa i mazurki. :

G- towanie szynki. Szynke htewska
namoczy¢ na 24 godz., masarska n?
I -odz., wiozy¢ do gorace, whdy tak
by sie zunelnie zanurzyta i notowa¢ na
Vo!n" n cgi. u pod przykrvri—,2 —

_ zaleznie od wielkosci i uwe-
d en,a. probowa¢ ostrym patyczki*
|crv migkka. Po ugotowaniu wyjac z
16lmrsku
f
nim szynke

zarowno na zimno jak ne gorgco), z|az zupelne ostygnie. Tak pos.epujac,

Drobne kwtatki w zy m

zielong wstazka gro, grain. Drugi
model ze stoniki w odcieniu bleu z

giowKa wydtuzang ku goérze, przy-
brany biatymi kwiatami

Rose Yalois lausuje na wtosne
Sliezny toczek z jenwannej, czar-
nej stomy z wydtuzang stozkowo
i Scietg gtdwka przybrany z6ttymi
i czerwonymi gwozdzikami. Agr.es
prezentuje uroczy canotier z pro-
stym rondem z czarnej grubej ak
my, opasany podwdjna wstazka
6ros g.-aiu w kolorach ca rwonym
i zielonym Madame Suzy — mio-
dzienczy z biatej stomka bardzo
lekkiej przybrany na -pizodzie pe-
kiem fiotkéw, o”az czarny kapelu-
sik z podniesionym dookota rop
dem (rodzaj miseczki) z czerwo-
nym pomponom i sterczacym do
géry rulonem z czarnej wstazki.
Teresa Peter znowu canotier
potaczony oryginalnie z dwéct ro-
azaiow stomy: g.6wka ' * czarnej
stomy bardzo *grubej, rondo ze
slumy o barwie naturalnej. Kape-
lusz przybrany drobnym-' zielony-
mi rézyczkami i woaleezkg z czar-
nego tiulu. AUnette.

Haok & la peaurek

Kruche masto: 20 dk. masta 30 dk
maki, « dk. cukru. Zagnie$¢, dobrze
wyrobi¢ i upiec. Na kruche ciasto
utozy¢ mase migdatowa, przybra¢ ma
wierzchu motelami

Masa migdatowa. 20 dk cukru, 20
dk. migdatéw. Zaiobi¢ stodkg $mie-
tanka, albo sokiem cytrynowym Mo-
rele namoczyé, obgotdwaé Jekko W
Wodzie i nastepnie w gestym syro-
pie, tak, aby byly niekkie, a zacho-
waty fauny wyg id

(hskanaty mizurtk

8 z6KeK na twarao rozetrze¢ z po*
kwarta maki i .0 wszysiko przetrze¢
przei siio 20 dkg, ma ia, 3 dkg mi-
gdatéw stodkich i 3 dkg. gorzkich,
pot laseczki wanilii i 15 dkg, cukry,
Zagnie$¢ to wszystko tazem i zosta-
wi¢ na noc. Rozwatkowa¢ na palec
giubosci i posmarowaé jajkitm i piec
w piecu wolnym.

Masa czekoladowa: 3 dkg. czekola-
dy, 10 dkg. cukru, 0,1 litia mleka i
¢wier¢ laseczki wannilii. Utrze¢ czeko-
lade t milekiem doda¢ cukru i zagoto-
wac, doda¢ 2 deka masia i utrze¢ na
mase.

GDY PANI

PiOlimy sprawdzi¢
ceny l.adéw u

rr

: Marszatkowska .124,
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utrzymamy Szynke soczysta i smaczna.
Przegotowana bedzit sucha i twarda
Szynke w matym kawatku gotuje * e
w ten sam sposob lecz krécej; mozna
zaszy¢ w pidcienng Sciereczke.

Proste w galarecie Prosie oczysz
czone. wymoczone pokrajaé w nie-
wielkie kawatki, nala¢ zimng woda,
doda¢ wioszczyzny i korzeni i goto-

nMtiiid srzetlwm urfnie

Dia usuniecia zgubnych skut-
kéw morfinitinu' proponowano
przyzwyczaja¢ ludzi oddanych te-
mu natogowi do zastgpienia mor-

fin., przez wstrzykiwanie ,»d-
skérne kokainy, w nadziei, ze ta
ostatnia substancja ' okaze sie

mriej szkodliwg. Jednak okazato
sie, ze chorzy r.a zamianie tej nic
nie zyskuja, wywotany bowiem
przez ten $rodek ,kokainizm chro-
niczny" powoduje takze obiawy
bardzo zgubne, Przt-de wazyatkim
mianowicie wystepuja nalucynac-
je wrazliwosci ogélnej — chorym
wydaje sie, jakby skéra ich zo-
stawata w zetknieciu z obcymi
ciatami, w dalszym ciggu naste-
puja halucynacje wzroku, stuchu
i wechu. Niekiedy zachoozg ataki
epileptyczne i kurcze.

P trwsza rg sScianka

magister

Rada Wydziatu Filologiczno -
Historycznego Uniwersytetu Kair
skiego jednogtos$nie prryznata ty-
tut magistra pierwszej Egipcjan-
ce, pannie -7,urhair - al - Kala
mani. Liczy ona 23 lata, ale juz
znana jest wséréd mitodziezy 'ze
swej , dziatalnos$cipolityczno
spotecznej i talentu krasomow-
czego. 1
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odiyskule utracone prawa

W ostatnim numerze ,Neue
Prot Presse“ UKazal sie kolejny
lim. moskiewskiego koresponden-
ta tegc dziennika, poswiecony po-
tozeniu cerkwi prawostawnej w
Rosji.

Od wielu lait w Moskwie n:e
stycha¢ dzwonéw. Setki cerkwi
zniszczono, na innych zniesiono
koputy lup na miejscu krzyzy u-
mieszczono czerwone »z+andary,
Kaptani prawostawni chodzg wr
cywilnyeh ubraniach.

Pozornie wiec lprawostawie 1
Rosji znikneto i sadzge na’ pod-
stawie zewnetrznych oanam dolL
szewiey odniesli nad cerkwiag stu-
procentowe zwyceslwo. .

Igléi

Naw>rS5t aa
Y'razenie to jennak }.ea.ujzuptT
nie btedne. Ostatnio powszechnie
daje sie odczué espontaniczny
wprost nawrot do religii. 1 w re-
zultacie ztagodniata ogromnie pc.

utyka rzadu sowieckiego w sto-
sunku do prawostawnego klerc,
Ztagodnienie to wyrazito sie w
tym, ze wiladze centralne juz w

ubiegtym roku zalecity wszystkim
wiadzom miejscowym, by zaprze-
staty przesladowania cerkwi.

mitoJzkJ wierzy
Wedtug nie dawno ogtoszonych
danych statystycznych, eo naj-
mniej potowa ludnosci pozostata
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Ai
w plastry t sosem tatarskim lub
musztardowym SKoére z fepku i néz©
i ozorkien i uszkami mozna zwinaé
réwniez w $rodku rolady.
Cielecina z kremem z watrébki.
WyzyJowaiia bez kuka cielecine
namoczy¢ na par* godzin w m-eku,
pnezem optéka¢ w zimnej . wodzie,
posoli¢ i wstawi¢ do pieca. Z kcsc

wac¢ do migkkos¢'. Pozniej wyja¢, aji .arzyn zrobi¢ wywar i polewaé nitn
do gotowanego smaku wiozy¢ 4 list-" mieso w czasie pieczenia, uwazajac,

ki ¢.latyny, rozpuszczonej w gorace;
wodzie Sklarowa¢ smal 2 biatkami
gotujac, az bedzie czvsty. Przecedzig,
podia¢ prosie, postawi¢ do zastygoie-
lia. PodawaC z sosem taiarskim lub
zimnym susem chrzanowym.

by soi przyrumienit sie (piec w wol-
nym piecu). Po upieczeniu ciele-ine

jwyjac¢, a sos przecedzi¢ i postawi¢ w

rimnvm miejscu, by zastygt, roczcm
zdjg¢ thuszcz x powierzchni. 14 kg
cielecej waudbki - wymoczone* _w

Cielecina nadzi*v ana A la indyk. Ku« mleku pokraja¢ na mate kawaT.d i

pi¢ 2 kg. mostka cielecego, wzda¢ 2 bu
teczki namoczone w K litrze mleka.
Butki wycisna¢ i utrze¢ z 2 zéktkami,

If-prem lub zielong pietruszkg. Mo-

stek wymoi zy¢, podcig¢é odstajaca
warstwe miesa i nadzia¢ farszem, re
szy¢, upiec w piecu Po upieczeniu
kraja¢ z koscia, trafiajgc na stawy.

Fntada tatwym sposobom Prosie rst
cia¢ przez dhug os¢ brzucha, wyjaé
kojfki i zeberka, tepek i nézki odura-
ja€. Skoére z miesem roztozy¢ na sto-
i© i posypa¢ sola i gatka muszkato-
towa. Wzig¢ 4 pary sSwiezych, niewe-
Izonych paréwek, pét kg. rkminy pn-
krajfiej w paski, wszystko to Doto-
zy¢é na roEciggneta Skére, ucadajac
wzdtuz skéry rz= ami. Szczelnie za-
Iwina¢, wiozy¢ w ptétno, okr , ¢ szpa-
lgarem i gotowaé¢ z wloszczyzng i ko-
rzenim P dwie «<Ainy na wol-
ny: cenu Po ugotowaniu zostawi¢
rolade w tym smaki az pmestygnie.
f Wyja¢ na stét, nakry¢ deagectda : przl

cisngé na jaki$ czrs kilkukdograrac-:

wym ciezarem dla nadania formi.
Wyja¢ z ptétna i podawaé pokiajang

wiozy¢ do rondla, w ktéorym  sigpic¢
tyzke masta i udusi¢ przez 20 minut
[cebule pokrojong i sparzona. Po udu-
szeniu zemle¢ watrobke dwt r-zv,
przetrze¢ prze*, sito, doda¢ utarte ;0
masta (15 dkg.) i uciera¢ 10 — 15
minut Doprawi¢ solg i piep-zem.
Gelecine pokraja¢ na cienkie plastry,
smrrowi¢ kreirtm uklada¢ na pétm.-
rku, opierajac jeder. plaster o dmgi.
Ubra¢ plasterkami lub ¢éw alkami po-
maranczy, S$liwkami marynowanymi,
resztg kremu i zala¢ zastygajaca gala-
«te z sosu Poda¢ z sosem Cumber-
land (oszczedny nozna zrobi¢ ze sma
zonych boréwek).

Przechodzimj z kolen do ciast. Se-
kacz — moze by¢ upeczony w zwy-
kiej tortownicy, tylko ze bez sekéw —
ale w smoku 'bedzie oc zywiscie rre-
njoiei wyborny. Wzig¢ 25 dkg. masta,
25 dkg. mak ziemniaczanej, 29 dkg
miatkiego cukru, 6 jaj, #t proszku do
peczema, Kkieliszek maty rumu, wari-
iia, pare tyzek Smietanki. Maalo -trze¢
dobrze, dodawa¢ po jednvm zéttku,
tyzce cukru i maki zmie»t«ttj z prosz-

wierna cerkwi
daje bie zauwazy¢ przede wszyst*
kim wsréd miodziezy, a nie wsrod
starcéw, jak twierdzita propagan
da sowiecka. Mimo rozpowszech-
nionych pogtosek, it przyrnanie
sie ao reiigil moze zaRkoazi¢ ka-
rierze stuzbowej, 40 procent lud-
nosci ZsRR otwarcie oswiadczy-
to poderas spisu o swej przyna-
leznosci do religii. W -stocie ilo$¢
anerzaeych jest o wiele wigksza.

tjsigtf parsfii
W Rcmji  Sowieckiej istnieje
jeascze 30 tys. prawostawnych
parafii. . Prawo npkazuje, ze no

zatozenia nowej, wzglednie nie-
zlikwidowama starej parafii, wy-
magane jest co najmniej 20 pod-
piséw gs6b ktére b.orag na sie*
bie odpowiedzialno$¢ majatkowa
za cerkiew, a wiec takich aktyw-
nych dziataczy cerkwi jest w
Rosji eo najmniej . CO0O— 800 ty-
sieey. Zwazywszy, it na niekto6-
rych listach 'jest unacznie wiecej
podpiséw, ilos¢ ich nalezy okre*
$li¢ na pare milionéw

Ludzie ci ryzykowali nie tylko
majatkiem, odpowiadajgc solidar-
nie za podatkowe zobowigzanis
cerkwi, ale nawet — przed paru
taty, w czasie najwiekszego prze-
Sladowania religii — grozito im
wystanie na Wyspy Sotowieekie

K«™MIxnl KoCimigdch

Nowa konstytucja przyznajaca
obywatelskie prawa réwniez 1 du
ehowienatwu, niewatpliwie tet
przyczynita sie do wzmocnienia
ruehu religijnego. Szczegélnie na
wsi odczuwa sie dazenie do po-
prawienia stanu prawnego duch®©

w

kiem i uciera¢ péf godziny, potem do-
dawa¢ zapachy, Smietanke i paue,
nnsyoac ja tyzka maki i lekko wymie
sza€. Dnu tortownicy wylozy¢ papie-
rem, wysmarowa¢ mastem, Vv rozy¢
tyzke ciasta, rozprowadii¢ je cienko
ak na nalesnik i wstawi¢ do pieca do-
brze wygrzanego na gérng kondyg-
nacje. Ciasto z miska wstawi¢ do zim-
nej wody, by pia“a nie opadia. ‘o
upieczemu pierwszej warstw; natozy¢
w ten sarr sposéb druga ws*a
wi¢ dc pieca. tyzke, ctérg nak.a-
damy ciasio oprze¢ na Oizegu miski,
nie wlelcdaig¢ do ciasta. Wai v r "ie
powinny by¢ grubsze od nalesnikéw,
W orzeciwnyn razie utworzy sie za-
kale Po ostygnieciu wyja¢ z formy,
cbréo na¢ brzegi i posypa¢ cukrem. Z
tej propozycji otrzymamy 70 dkg. go-
towego ciasta.

Macure!- *wkaFowy. 4G dl g. maki 4b
pudru. 20 dkg. masta, 10 zonek, 20
dkg suitanek, 20 dkg. koryntek, 2 dkg.
gorzkich i 10 dkg stodkich migdatéw,
10 dkg. skoérki pomarariczowej Z ma-
ki, masta, cukru i zéttek zagnie$¢ cia
Sto, dolewajac troszke sm elanki, zeby
ciasto nie bylo zbyt geste. Doda¢ po-
siekane bakalie, razem zagnies$¢, roz-
ciggna¢ ciasto na péttora cm. grubosci
na papie-ze posmarowanym mastem,
posmarowaé¢ po upieczemu zoéttkiem.

Mazurek czekoladowy. 40 dkg. pu-
dru, 40 dkg. czekolady, 40 dkg. mi-
gdatéw, 5 ;ij catych, 3 z6ttka, oplatki
Utrze¢ jajka z p-drem, doda¢ utartg
czekolade i rrrHone, nieobierane mi-
gdaty; wymieszaé, wyltozy¢ na optatki
1 upiec w wolnym ole< u.

Koilak * laj. ]14 j;tra mleka, Zi k
"ki -wanilii, 20 dkg. cukru, JO z6Hek,
/> litra czj steyn spirytusu. Mleko za-
gotowac z wai:ilig i JO rfkg- cukru, od-
stawi¢ by ostygto, zéttka dobrze »d-

JUuz OD Zt.

Nawrdét do reiigii wlenstwa.

]

. .lieliszek  araku.

$niki ao odbiornikéw detektorowych.

11U MIESIECZNIE

R - .
Niejednokrotnie juz
skiadane byly memoriaty o uznaj
nie kaptanéw na réwni z agrono-
mami i urzednikami administia-

cji za osoby urzedowe w kotcho-
zach.

cMyfTLzrr, jest

prx«Ewczesay

Na zaKonczenie autor listu
stwierdza, ze zbyt daleko idacy
optymizm co do mozliwosci cat-
kowitego pogodzenia sie wiadzy
sowieckiej z tsrkwig jeat przed-
wczesny Natomiast nie ulega
watpliwoscu ie kun nacjonali-
styczny w polityce spowodowat ta
godniejsze traktowanie prawosta-
wi* i innych religii. Cerk.ew jest
ezcczas dtuzszy nie bedzie wy-
wierata zadnego < wplywu na
bieg politycznych wypadkéw i be-
dzie zmuszona do >wytrzymanie

ciezkiej i diugiej walki Antyreli.

gijns propaganda w Rosji jest

jeszcze kontynuowana chociaz
natezem®© jej jul znacznie Dfila
bto,

Bleme pn r prijrlhd t 8§wic«i
fIffPl' wvth —
tajcninica ich

cziru
to plelegiiow*.
rte cery
Srodkami
z * leki
i Smietanki
MYJCIt SIF
MYDLEM
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. daeleaol
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drietone od balek w-miesza¢ z 10
dug. cukru do ktérych dolewaé potro-
chu wystudzone néeko i wcigz mie-
sza¢, Gdy sie wszystKc dobrze potg
czv wla¢ sfirytus, v yniicstz¢ 1 zlaé
do butelki. Po dwoct. dmach koniak
jest dobry do uzytku.

Sernik — 10 jaj, 30 dkg. cukru Wz
kg seia, li kg. kartofli, 5 ukg. masta.
% L wanilii, 10 dkg. koryntek, 10 dkg.
cykaty i skérki pomaranczowej, maty
Masto ukrea¢ ra
Smietane, doda¢ zéttka, cukier i dobrze
mrze¢; doda¢ zmielony na maszynce
ser z kariuflami ug'towanymi na syp-
ko, wanilig, arak i utrze¢ na puichr.g
mase, wiozy¢ naa ce, piane i wrymi*-
sia¢ dobrze Kruchy spéd lekko pod-
nie¢, wylozy¢ mase posmarowac jaj-
kiem i wstawi¢ do $rednic goracego
peca mnlejwiecej na godzme Prébo-
wacé patyczkiem Po upieczeniu posy-
pa¢ oudretm
Ciasteczka z pomaranczoweet skorek,
Skoérki z 4 pomarancz, 20 d-kg. cukru,
10 dkg. orze-tiow wytuskanych, 1 ma-
fa cytryna. Skorki z pomarancz (ra-
zem z b.alym migzsze"l) namoczy¢ ma
noc w letniej wodzie. Nastepnego dnia
woae zlac nala¢ druga, skorki ugoto-

wac¢ do m eKKosci, odtewajac » dj 1
razy, wylozy¢é na sito, r’ect dobrze
cb«chng Gdy gotowe, utrze¢ je 1

donicy na réwng mase ‘'azem z cu-
krem, ztozy¢ do garnuszka i wysm*-
zy¢ na wolnvm ogniu przm 10 — 15
ir.inut, ciggle mieszajagc Doc.a¢ orze-
chy drobno pokrajane i jedng bute-
le zbe esencji rumowej, wynfeszac
dokladn e, dodajac na ostatku sok z
cytryny. Gdy wytlygp e ta masa, roz-
tozy¢ ja na andruty na grubos¢ palca,
przykry¢ drug'm ardrmem, przycisnaé
i zostawi¢ do zupe'nego zastyg-recia.
Kraja¢ w ppdbjinc Lawjtlki jak nusat.



