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dodawanego do kompostu, zostang
unieszkodliwione. O ile popiotu drze-
wnego jest wieksza ilos¢, to mozna
go stosowac osobno Zawiera on duze
ilosci potasu, wapna i fosforu. Na-
daje sie na grunta gliniaste, zakwa-
szone, na kwasne igki i pastwiska. Na
takach pod wpltywem pop.Hu znikajg
chwasty. Na hektar Stosuje sie 15—30
ct popiotu. Uwazany jest gtownie
jako nawoéz potasowy.

Poznawanie krow wysokomle-
cznych.

Cechy zewnetrzne dobrej miecznicy
sg nastepujace: szeroka budowa, szcze-
go6lnie zadu, kosci dosy¢ cienkie, teb
i rog. delikatne, skoéra cienka i ela-
styczna, to znaczy, ze po odciggnieciu
wraca do normalnej pozycji natych-
miast i wygtadza sie. Szers¢ niezbyt
gesta, ISnigca. Wymie duze, réwno
poc¢wiartowane, z siatkg zyt po wierz-
chu. Wymie z wyraznemi gronami gru-
czolikbw, malejgce po zdojeniu Gru-
ba zyia, biegngca od wymienia pod
dotek. Ogon dtugi i cienki, wiry na
szersci na tbi;, szyji i zadzie. Czy kro-
wa daje tluste mleko, czy chude, po-
zna¢ tego na oko nie mozna. 1 tustosc
mleka mozna stwierdzi¢ przy odsta-
w ieniu wiekszem lub mniejszem Smie-
tany; dokfadnie- procent ttuszczu mo-
zna okresli¢ tylko przy pomocy aparatu.

Wyréb miodu syconego.

Miéd do picia moze byé sztuczny
lub naturalny.

Do wyrobu miodu naturalnego bie-
rze sie 1 kg. miodu pszczelnego, go-
tuje sie go w glinianem pclewanem
lub Zelaznem emaljowanem naczyniu
z 9 kg. wody (otrzymanej ze stopie-
nia Sniegu, lub tez uzywamy wode
deszczowa — i podczas gotowania,
zbiera starannie tyzka wszelkie nie-
czystosci, wyptywajace na wierzch
w postaci piany. Naczynia do goto-
wania powinny mie¢ polewe lub emalje
nieuszkodzong, oraz powinny by¢ ra-
czej wysokie, niz zanadto szerokie

Gdy midéd ugotuje s’e, to znaczy
gdy wiecej piany na wierzchu juz sie
nie zbiera — dodajemy tyle przegoto-
wanej wody — ile wody sie wygoto-
wato. To zlewamy do drewnianego,
szerokiego naczynia (mozna czystego
cebrzyka) i aoda¢ na powyzszg ilos¢
50 gramow (pét ¢éwierci funta) wybo-
rowych drozdzy piekarskich (najlepiej
sprowadzi¢ $wiezych drozdzy z fa-
bryki drozdzy — a nie kupowad
w sklepach). Drozdze powinny by¢
rozdrobione, a ptyn po zadaniu droz-
dzami zamieszany. Przy zadaniu droz-
dzam ptynu, nie moze piltyn mieé
wyzszej cieptoty jak 26° C. (zmierzyc¢
termometrem, ktoéry mozna kupi¢ u
optyka lub w duzych aptekach).

Po paru godzinach zachodzi fer-
mentacja. ktérg poznajemy po tem,
iz plyn burzy sie i wystepuja banki
gazu. Gdy fermentacja dobiegnie kon-
ca, co pozna¢ mozna po ustaniu wy-
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dzielania sie baniek gazu, zlewamy
ptyn z ponad osiadtych na dnie droz-
dzy (ktére mozemy do drug.ego waru
uzywac¢) do czystego polewanego na-
czynia.

Jesli ptyn jest jasny — to go zle-
wamy do matych zamknietych beczu-
tek drewnianych i odstawiamy na
2 tygodnie dla t. zw. dofermentowa-
nia. Gdyby pityn byt metny, to go
klarujemy zapomocg suszonego i
sproszkowanego biatego sera biorac,
na kazdy litr 50 gramoéw (pét cwierci
funta) sera suszonego, a po odstaniu
sie i wyjasn'eniu, cedzimy przez piétno.
Dofermentowanie w beczuice trwa
2 tygodnie w temperaturze nie wyz-
szej jak 25° C , a nie nizszej jak 22° C.

f'o dwu tygodniach ptyn zlewany
do butelek (jesli metny klarujemy go
jak wyzejj, a w celu nadania smaku
korzennego zadajemy miéd wywarem
cynamonu" z kilku gozdzikami korzen-
nemi. Gdy chodzi o wyréb t. zw.
debniaku, nalezy miéd dla dofermen-
towania zla¢ do beczutki nowej z dize-
wa debowego. W butelkach przecho-
wuje sie miéd w piasku w pozycji
stojacej.

I/iz. Tadeusz Ingwer.
(Gaz. Gosp.)

Grozba podwyzki cen zelaza.

Na ostatniem posiedzeniu syndykatu
hut zelaznych w Katowicach uchwa-
lono wystgpi¢ do ministra przemystu
i handlu z zagdaniem o zatwierdzenie
podwyzki cen zelaza do wysokosci
10%. Przemystowcy uzasadniajg te
podwyzke wzrostem cen fomu zela-
znego, zaprowadzeniem 8-godzinnego
dnia pracy w hutach na Slasku, oraz
rzekomym wzrostem zarobkéw robo-
tniczy¢. Odbije sie to naturalnie w
pierwszym rzedzie na chiopskiej bie-
docie.

.»Chlopska Sprawa“ udziela porad go
spodarskich po nadestaniu zapytah do
Redakcji i znaczka na odpowiedz.

Ceny targowe.

Gielda zbozowa: Pszenica krajowa
51.00—52'00, targowa 49.00—50'00,
zyto kraj. 37'— 38"— targowe 36"— 37",
owies targ. 36'—37'.— jeczmien na
krupy 35"—36 00, b.owarny 38'—40
na pasze 32— 33, groch zwykty jadalny
60—63, fasola cukrowa biata (Jasiek)
85— 110, bobik pastewny 39—40,
wyka 45—47, makuchy rzepakowe
52—54, Iniane 48—49, pecak 44—45,
otreby pszenne 28'00—28'50, mak
120— 135, stoma diuga 11— 13, mierz-
wa luzem 8'50—9, rzepak zimowy
84—85, maka czerwona 32m—33, pe-
cak chiopski 60% 45—46, siekanka
jeczm. chiopska 44—45, Dowozy male.

Z Targu. Ptacono: Ziemniaki 1 kg.
16— 18, buraki 0.20—0.25, mar-
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chew 0.40—45., cebula 0.90—1'00,
czosnek 2'-—- 2 20, pietruszka 1'00—
1-20,selerl'10 — 1-30,chrzan 2-20— 2'40,
kury 1 szt. 5—10', kaczki 8— 12, gesi
12— 15, indyki 26— 28, jabika 1— 1'40.
mleko niezb.er, 1 1 0'50—0'55, zbie
rane 0 35—O0OHO, 3$mietana kwasna
1'60—2'20, masto deserowe 1 Kg.
7'60—8'00, zwyczajne 6'80—7, ser
krowi 1'50—160, jaja Swieze (kopa)
11-80 - 12-80, 1 sztuka 0‘20- 0‘22.

Kacik dla kobiet

Kilka stow o hafcie.

Mnie sie zdaje, ze kobieta na wsi
powinna zna¢ haft i umie¢ go, bo
czyz nie jest pieknie, gdy mieszkanie
ozdobione jest haftem recznym, nie
zastapia go roézne hafty fabryczne,
ktére drogo kosztujg, a nie sg pra-
ktyczne, Bardzo tadnie wygladajg
wilasnorecznej roboty firanki i obrusy.
Firanki robitam 2z markizety, po bo-
kach zrobiona merezka i obszycie ni-
cianka. Te rzeczy kazda z dziewczat
moze zrobié, lecz trzeba checi, a na-
uczy¢ sie tatwo i czas si™ znajdzie.
llez to jest po wsiach dziewczat i ko-
biet, ktore moglyby sie zajgé¢ jakas
robdétka, po skorniczonych zajeciach
w gospodarstwie. W te wolne chwile
schodzg sie nieraz kumoszki i tracg
czas na rozmowach bez Zzadnej kom
rzysci, a nawet czesto krzywdzg swemi
jezykami ludzi niewinnych. Ale, zeby
jeszcze tylko to, a ilez to dziewczat
mitodych, ktére z prézniactwa réznych
glupstw sie dopuszczaja. 'Gdyby sie
zajely robdétkami, miatyby podwdjng
korzy$s¢, — nie wydawatyby pienie-
dzy na obrusy i t. p., bo przeciez
kazda gospodyni ptdétna natka, odwy-
ktyby od prézniactwa, nauczylyby sie
kazda chwilke wykorzysta¢. Pamie-
tajmy miodzi, ze proézniactwo jest
zrodtem ztego. Czlowiek jest stwo-
rzony do pracy, wiec nie powinnismy
od niej stroni¢, bo czas zmarnowany,
stracony, nie powroci.

Ryz.

Ryz jest smaczny, zdrowy i pozy-
wny, przy tem tani, tanszy niz nie-
jedna z naszych kasz krajowych, wiec
cho¢ to produkt zagraniczny i .po-
winnismy unika¢ uzywania tego, cze-
go u nas w kraju nie mamy, ale jesli
nie bedziemy zagranicg kupowac¢ to
i od nas cudzoziemcy nie bedg chcieli
kupowaé tucznych swin, jaj i nabiatu.
Ryz jednak spotykany w Polsce, jest
prawie zawsze zle ugotowany, wy-
glada jak papka klajstrowata, *o tez
prawie nikt chetnie go nie jada.
Chcac mie¢ dobry ryz, trzeba zupet-
nie inaczej gotowac¢ go na sypko, a
inaczej na gesto — postednio ugoto-
wany n.iedzy sypkim, a gestym jest
niesmaczny. Ryz ktory my jadamy,



