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©>ie ©acEfrucijtcrnte Be&arf 6tefe8 Salfr gang Befon&erer
i~orgfaft. ®ie Hartoffcln erfor&ern, foroeit fie gum ntenfdj*
lidjett ©enufi Beftimmt finb, eine lange Cagerung. Ote toer*
fen biefe nur 6onu gut itBerftefjen, menu Bei ber ©intnietung
Hjrer ©tgenart jRcdjnung getragen toirb. Ter antetenplafe
foli fornal unb ntdjt gu (jodj fetu; ouf Trodenljeit ift grofjtes
©eroidjt gu legeit. Temgemaf? roirb mait mit bern ©trolj nidit
gu fparfant fein wunb aud) bafiir forgen, baj? bte feud)ten
ftnoRen nor tljrer enbgiiftigen ©inbeduttg fur baS 2Binter=
lager gut aubliiftcu un& auStrodnett fottnett. Stad) SDttfg*
Iid)Feit roirb man die SJUeten ouf letdjtem, burdjlaffigem
SBoben anlcgen. ©eljr groedmafjtg faun e8 fcin, bie SJiieten
fecitlidj mtt cincnt fteilen ©raBeu gu untgeBett. 230 $?aufe=
gefotjr Befteljt, faun biefer gleiddgeitig al» ©djufemittel gegen
die fafttgen Stager gute Oiffe le'iften. 9Int ©runbe beg © ra-
6ett3 toerbett Honferoenbofen, BalB mtt SBaffer geftittt unb
mit CauB leidjt gugebedt, Bt8§ gum 3tanS5e etngegraBen. Ote
Dilderi bie biHigftett SWaufefaflen.

SJlan roirb aBer nidjt nur den frifdden Httollen grd&te
©orgfatt angebcifjett laffeit. Tie gur ©erfiitteruug oor=
gefefjcnen Hartoffetn roerben, menn fie nidjt aufjergeroiiljtts
tied fanBcr geerntet toer&en Fonnten, oor bem T antp fen
geioa fcfjeu. Tamt tft barauf gu ac&ten, 606 fie gut 6urdj=
gcbantpft uttb ntdjt ctroa teilroeife IjalBrofj tu die ©auergruBen
fomntctt. SBo Fetne oorfdjrtftgmafitg arbettenbe Tampf=
Folonne fierangegogett toer&en faun, miiffen ©tid>proBen oor=
gecnommen roer&eu. Slud) ftir die © infauerung empfieljlt fidj
ctne langgeftredte, fdjmale ©anergrube, die ein allmaljlidjeS
fenfredjteS St&ftedjen je nad) ©e&arf ermBgltdjt. fttir 10
2)oppelgentner ©auerfartoffeln roirb man etroa 1 SuOifmeter
©arraum ge&raudien. ®ie ailin&efttiefe foli 1 SOlcter det etroa
0,75 Slieter SBreite Oetragen. tjttr ©idjcruitg oon &cm Ot(fer=
roaffer tft OierOet e&enfo ©orge gu tragen roie oor 9tegen=
roaffer. S)te Oe’elf&ma&ige tiOer&adjung la&t fidk mtt ftro”-
ge&edten fc&ragfteen&en fiattengeriiften erreid&en, teilroeife
laffcn fid) &lergu aud) “eugeriifte ocrroen&cn. SSenn man an
&aS ©infauertt &enft, roir& man &a& 3Ptai&ftro5 nic&t oer»
geffeit. ©8 ift, roeuu c8 nic&t oon fefjr friiOreifen ©orten
ftammt, jefet nod), nad) oorljerigem Sl&trodnen tn ©ar&en,
gufantmen mit ciroeifireit&em ©riinfutter gefjadfelt fe’r gut
gur ©infauerung gecignet.

SIuf &em Slrter loird man, fofent nidjt gu grofie Seud)tig=
leit Ijcrrfdjt, nodi teine SSinterrulje eintreten laffen. ©ine
moglidift geitige Ginterfurdje ift auf ie&en Sali
groerfmaftig, rooOei man den Untergrun& ntd)t oergeffen foli.
iBiclfad) ift er gu ftarf ocr&tc&tet, eine entfprecOen&e Socferung
roirft &er Slerfauerung entgegen un& oer“tn&ert auc& gu
ftarfe ?anglel>igFett bet Unfrautfameu. SunSoft rotrd matt

fi(& &en fltr ©ommergetret&e Oeftimntten Slder oorne”“meti

un& fo tief roie moglid) roen&ett; e§ fd)aket nit&ts, roettn man
6i8 an die ©Orenge &e8 toten S3o&en8 lommt un& gelegentlid)
etroa§ &aoott mit IjcraufOringt. S3i8 gum fJriiOiadr tft ge=
nugen& 3 eit fiir feitte Seifefeuug un& Sluffrliegung gegeOen.
®aBei tft aud) gu BeacBten, &ag man &urd) ® ftngerftreueu
(tp&o8pl)orfaure utt& $tall) oor dent tpfliigen itt die ettoaS
tieferen Oc&ic&ten — etroa unter 5 Sentimeter — eine 3taljr=
ftoffanreicBerung BerBeifUBrt, die ftir die ajflattgett aufterft
roertooH ift. 3lu§roafd)ung§gefatjrcn Befteen faum.

®ie gunajjme &er 8 aBl ge& edter©auen lenft aud)
die Slufmerifamfeit auf die groecfmagigfte “iitterung &er
3 ungfd)toeine. ®ic fjod)tragen&ett un& fattgen&en ©auett er»
fjalten gu &em 9luBen= o&er SEartoffelfutter felBftoerftdn&lid)
eine Sraftfuttergulage (je tJerlel 500 g), die Confer fonnen
tteBen &er ©Oruné& futtergaBe mit etroaS ©d)rot o&er Slete je
nadj ifiter ©ro”e au§fommen, roenn fie tfiglid) fOlagcrmild)

erBalten. ©onft ntuji Sifdimc”l BerettgefteHt toer&en. SlucB
itt &er fpaterett SJiaftgeit ift tiertfdjcS ©iroeig &urdj etroa
®r. @ &ecige.

3 Slitogramnt SDiagcrntildj gu geBen.

SlUgemeitter '“tlattgeitfffjut; im Stooent&er.

tiefe ~fltigen der Slder oor 28inter ift itidjt nur
eine ,ImtBe ~tingung", fon&ern &ient aucB &em tpflangero
td>ufe, 6efon&er8 roettn eine Salfung Bornit oer&un&en roirft.
Oc&roere ©B&tn Befommen SBronntFalt, lei“te &en fDtergel
un& SlfittelBo&en (foroie die SSBiefen) eine 9Jti{d>ung B’ci&et
Halfformen. iOlatt falFe ode groei 3 afjre mit ftetneren
SJlettgen un& oergeffe ou<§ &ie u&rigen SiaBrftoffe nitt. ©e=
fon&erg ©taHmift mug oor SSinter tn &en So&en, roeil er fid)
fonft itt trodenen &riif)iaBren tticBt gettugenft gerfefet.
Sluf SBci&en, die &ur# &en GeBeregel oerfeud&t find, oer=
ntei&e mott ©tatlmift oon SBie&erFditent, rod§ren& iPfer&emift
faft Fcitnfrei in diefer ®egief)ung ift.

2>orl, 100 &ie d)tiftBeete unter 9lngu#t=tpitgen fei&en,
fomntle mott &ie ©r&e oott fBlaultourfSljoufen, (un& die
iJJflangdten toer&en itid)t me&r fo kidjl umfoUen).

5>ie SBinterung mu& fadjgemiifj mtt lei#t lo8li<Bett

©toffen ernaifjrt roer&eit, &entt tccnn in niil&en §er6ften die
StaBrftoffgufuBr mit &ettt SRod&8tum nid>t ©d>ritt Bolten Fann,
ftantt Fomntt e6 gur JloftBi(&uttg. ®ieie Fottn aHer&in®8
eBenfo &urtB 2:roden&eit eintreten.

%

SInd) im © irten rtutp man oorBeugen: ftuttge )06ft=
Bduine, Befottbety fold>e auf Owuittenunterloge, fd>ii"e man
burd) eine ftarfe 3>unger&cde oor &em Orfrierett. fjiir
©palierBdum Bcett und ©tommrcfen eigtten fid) Sid)teu= o&er
Hieferngtoeige gut gur SIB&eduttg, fiir ©ufArofeu om

Befteu ©Or&e o&er Torf.



©eint Umgroben bet ©cmiifebeete flimieti ©iiBner obc"
©Onten eine fbienge Ungeaiefer oertilgen, ber &roft tut In
iibrigeg unb bie Siiftung befommt ben ©oredaftcrien gut.
©Oréibt man babei ©OtoUmift unter, fo benfe mcm cmii) an
fleine tjangeruben ftir ©ngcrlinge unb SUloulmurfggrillett.

SWe Dbftbdume getie mon buret) unb f#neibe Smeige
Beraug, bic non ber ©pipnbiirre (SDtonilia) umb bem
©afterienbranb befallen finb, oernidjte au# :>ein(tct> pi'a*
befaHene ©latter wunb 3rrii#te. ©ol#e ftranfBeitgtréiger
fjaben feinen ©umugmert unb g«Pren famt Spargelfraut
unb BerniebeBafteten ftoBlftriinfen in8 jjeucr. Sie ©Otineral-
werte bletben la erBoltecn! (SBer bie ©ragig fennt, weifi,
bofj faft in jebem ©arten bie ©ernie au finben ift!)

Obft» unb ©artenbau.

Sin leerc SSifnbe JDbftbiinme pflanjen!

©ei ber ©Oepflonaung beS ©artenlanpg follte gleidjacitig
auct) baron gcba#t werben, bie leeren SBanbe au begriinen.
©omeit bafitr JDbftbaume geioafjlt roerben, ift e8 wi#tig, non
oornfjerein oorf#riftgmaf?ige ©paliergeriifte fiir fie on*
aubringen, benn nur banu ift e8 mbgli#, bie ©aume or5
nuugSgemdt! au aiefjen unb ifjnen ciite beftimmte S-orm au
geben. ®ef#ieBt baS, bann finb fie bei pflegliter ©Oefjonb*
lung imrner ein wirfunggooller ©#mucf, unb tubem ruirb in

biefer SBcife eine wirtf#oftli#e Slugnufeung leerer ©oug*
manbe errci#t. (@g ift iibrigeng eine irrige 9Infi#t, ba& burty
SBaitbfpaliere bag SWanerwerf © #aPn naf>me. Qm ©egen*
teil: bie Cbftbdume ober embere ©flonaen Boltert bie $eu#=
tigfeit ab.

SWe 2Banbfla#en, glei#oiel no# wel#er ©Oimme I&
ri#tung fie liegen, laffen fi# bur# Dbftbdume augnufcen, ba
au# auf ber Diorbfeite bie ©O#attenmorelte gut gebeip, bie
fi# wie Slpfel* unb ©irnenbaume glei# gut al8 Sormbaum
gieben lafjt.

Sie einfo#fte ©oumform ift ber fenfrc#te ©#nurbaum.
Slnbere beliebte $Sormen finb bie LLtform unb ber ®orm=
baum mit 2 Slftpaaren. 280 e8 fi# borum banbelt, ben (Raum
unter einem Settfkr, <tner Siir, on einem Sreppenaufgaug
u. a. tu Pfleiben, ift in erfter fiinie bie ©ime au beoor*
tugen, bie ben ftrengen © #nitt unb bag Qbrmen unb ©Oiegen
om beften oertrbgt. Sie ©irne leibet befanntlid) au# am
menigften unter ©#ablingen unb ftran f(jeiten. Sie ©iibfeite
fagt ttjr befonberg au, fo bag mon ijier ebelfte ©orten wanien
fann, bie im Sreien ni#t ober nur unter gunftigen ortli#en
©erpltniffen gebcipn. Slpfel ftetjen im aflgemeinen ouf
Pr Dftfeite am beften. Steinobft, mit Slugnabme ber
Sd>attenmorelle, pflanje matt im ollgcmeinen ni#t an
SSiiite. ©8 Befriebigt beffer alg ©uf#=, ©alb= unb ©o#baum.

©ronbfarfel bie
auf bie tiier=
metallif#=t)arten

a>byn ocrni#te mit ©aumf#ere ober
eigentli#en ©aupennefter, a#te aber au#
l#wamm#en be8 @#toammfpiunerg unb
©inge be8 ©ingelfpinnerg.

©ei i#le#km SSetter gebt man bie Sagerraume bur#,
fortiert foalige Stiirfe au8, Iiiftet alleg ©ule unb bepubert
Olumenawiebeltt gegen bie SSurjelmiibe mit “afeftenpulocr
ober Sabofftaub.

ibtan erwarte i#lie¢li# ni#t olleg ©eil oon ber ,#e»
mii#en ftuitff', oorbeugen tft natiirli#er unb biUiger.

Sipl.=8anbm. Lie.

©om ©palierobftbau follte nur ber ©artenbefitjec @e=
bron# ma#en, Pr entweber bie notwenbigen ftcnntniffe unb
~mertigfeitett befifct, ober ben SBillen Bat, fie fi# anjueignen
baw. bie loufenb erforberli#en Slrbeiten einem Sad>mann
iibertrbgt. ©artenbauinfpeftor K.

©Oflege P r O©lattbegonien.

Sie pra#tigen beforatio wirfenben ©lattbegonien (au#
©es=Oegonien genannt) finPfefjr banfbare Simmerpflanaen.
©ie Surfeit iiPr SBinter feinen au warmen ©tanbort Boben.
©ie iiberwintern in einem BeKen Simmer bei einer glei#=
bleibenben Semperatur oon 10—I12 ©rab am oilerbefien.
Siu# biirfen fie waBrenb beg SBinterg nur menig gegoffen
werben.

3m folgenben 3’riiBiaBr werben bantt bie ©lattbegonien
in grbfeerc Sbpfe it gute SSalblauberbe gepflanat. ©orBer
gibt man in biefe Sbpfe eine rei#li#e ©#erbenunterlage unb
forgt baburd) itr guten SBafferabaug. ©o# bem ©erpflonaen
fteUt man bie ©lattbegonien etmog warmer unb regt jo bie

SBuraelbilbung unb Pn ©Olattaugtrieb aufg neue on. Sen
©ommer Binbur# fteUt man bie ©egonientbpfe in ein Iuf*
tigeg, BeHeg Simmer, bag jebo# ni#t a« fonnig ift. ©Oie je*
beiBen namli# am beften, wenn fie ni#t au piel ©onne
(jaben. SBdljrenb beg ©omrnerg werben fie awor rei#li#,
aber bo# ni#t ubermafiig gegoffen.

Sie ©etmeBrung Pr Olattbegonien erfolgt meift
bur# O©lottftedlinge, inbem bit alten ©Oegonienblatter in
fleinere ©tiicfe aer)#nitten unb biefe bann geftedt werben.
Siu# fann bie ©ernteBrung bur# Slugfaat crfolgen. SeBtett
6nbe8 ift }ebo# bie ©egoniennermeBrung ein ©ebiet, bo8
man bem ©Oerufggartner iiPrlaffen foHte, unb ber ©lumen-_
ItebBaPr, Pr fein ©Oema#8Bau6 aur Oerfiigung Bat, follte"
fi# nur mit ber Oflege biefer f#bnen O©lattpflanae befaffeit.

K. E.



(Smte beg SellerieS,

4>uuptregel ift: crnte nicfjt gu frittt! S55¢r ©elleric ift
febr roetterSart unb Salt geringe grfifte gut auS. 8ur
cigeiten ©Oerubigung tanu man iljm eine leidjte ©troSbecfe
gebeit. tamt fann man ibn rubig 613 gunt ©intritt ftar=
fcier f*rbfte in ber ©rbe lafjen. #icr tft et itnmer nod) ant
beften aufgeSoben. Ise tdrtger Sie finollen im tJrcien auS=
reifen, befto beffer Salten fie firf) rointerSitber im ©infdjlag.
3tS Sabe meine OeflcrieS felteit nor Slnfang tcsember
Screingenommen.

©inb Sie ©latter oollig abgcreift, Sann faun mit ber
©Orute begomten roerben. Sliort bebt bie finolfen oorficbtig
SerauS, fcbiittelt bie ©rbe auS ben SBurjeln SerauS, obne
bie lebteren 3u wuerleSen itnb entfernt bie oerroelften
©'litter. tie griiiten .Oersblatter bleiben fteSen. ©orfid)=
tig bette man nun an einem froftficSeren Ort bie finollen in
trocfenen ©anS, ber ab unb su leid)t befeucbtet roirb. @in
©criiSren ber finollen untcreinanber ift su nermeiben. ©o
Salten ficf) bie fiitoHen fdjbn frifcS biS gum SruSiaSr. th.

Broerfmiifjige frutterung im flionentber.

ter oerftarfte fibrnermaiSbau liefert jur 9Jiarfftamm=
foSloerfiitterung nocb sufafelid) SaS 3Rai3 ftroS. ©3 Sat
cttna ben f utterroert non gutem f$aferftroS, falls e3 ridjtig
CeSanbelt roirb. 8lm beften roirb ber ©dwitt balb nacS ber
fiolbencrnte norgenontmen unb SaS ©Otrob sunt trocfnen
tn "Juppen aufgefeSt. tabei barf man nicbt oergeffen,
bafi fperrige§ SftaiSftroS beirn trocfnen ftarl fcSrumpfen
faun, eiit gelegentlitf)eS flJtadjbinben ift bann notinenbig.
tod) nid)t alleitt in ber ©auerfuttergeit (sur ©treduug SeS
©aftfntterS) leiftet SaS SDIlaiSftroS gute"tienfte, fonbern
and) in ber ©arfammer jur ©infauerung feSr faft= unb
piioeifereitSer “utterpflanjen. tasu tnirb eS natiirlidj ge»
Sddfelt.

ter enbgiiltige iibergang jur SBinterfutterung tnirb
burcS bie DJebenerseugniffe beS oiiibcnbaueS erleicStert, Sod)
etmatSfen auS ber Umftellung neuc Slufgaben. SRi¢bt imrner
fteSen DiubenSlatter, ©tammfobl unb SWaiS ais teSteS
©Oriinfutter au3reid)enS sur ©erfiigung, um biS sur Oer*
toenbung ber £>acffrud)ternte burcSsuSalten. DSne ©erab*
reicSung getuiffer geSaltreicberer Sutterm ittel’ lafet ficf) bie
iieiffungSfiitterung aber fdjroer burdjftibren, s. bei ben
©djroeineit. QieSe ©infeitigfeit bei bent iibergang non ber
cir.eit SiitterungSart sur anberen ift aucl) bei ben ©inbern
su nermeiben. Sbfan muS nor alien trngcn bcim S5Dtild)oie6
©aftfutter fiir SaS gange iiaSr oorratig Salten, bantit bie
i'eiftungen mbglicSft gleid)maSig bleiben. 6in SluSgleicS
unter ben nerfugbaren gutterarten ift norguneSmen, um
fie nidjt einseln aufjubraitcSen unb fdjroffe iibergange Ser=
norsttrufen. SluS ber Slille ber norliegenben ibfbglidjfeiten
feien nur einige Oeifpiele S«tau3gcgriffen.

3)ie ©iertreber cutSalten etma 3,5 3Srojent SRoS=
ettoeiS unb 12,5 present ©tarferoert; fie muffen iebod) ganj
frifdj fein unb tonnen bann in 2Rettgen bis su 20 JMIo*
gramnt an SfiiSe nerfiittert roerben. 2)amit erSalten roir
eitten  erroiinfcbten ©iroeiSsufdtuS, nur ift immer auf
iiufjerfte © auberfeit ber Srippen unb Sroge su acSten. ©e=
troefnete ©iertreber entSalten eiroa bie nierfacSeit 5RdSrftoff=
mengen ber naffen unb eignen fieb fiir alle Siergruppen,
bcim ©ropnieS bis jn etroa 3 Slilogramm taglidj. ®ie
2Melaffe fommt itt uerfdjiebenen S-ormen unb fbtifdjungen
auf ben 9Jfarft. ®ie frifdte, griine SRelaffe ift betn $roifen=
futter SeisumifcSen, roobei matt mit ileitten ©abett begittnt
nnb bis etroa 1% fiilograntm beint ©OrognieS, % ®ilogramm
bei ©djroeinett geSen fann. 9113 Sriiger nerroenbet matt
©preu unb geSacffelteS Jpeu ober gutterftrolj, jur ©itneiSs
ergansung roerben ©lutmeS]l, SutterSefe, SifdjmeSl, Stleie
uftn. je nad) Sderart unb SeiftungSsroed Serangejogen.

2Bo in gorm non ©arfutter, ScguminofenSeu ober
MMilfenfrueSt unb 50taiSfd)rot eiroeifjreidjeS SeiftungSfutter
norSanbcu ift, roirb matt mit ben angegebenett einSeintifd)en
ffuttermitteln foroie ben ©d)uiSeln unb ptécien eine roefent=
ItcSe © erringerung ber tdglidjen ©aben an maffettreidben
©aftfuttcrmitteln SerbeifiiSren unb burcS biefe ©infparung
eine gleidjmaSigere f“titterung roaSrenb beS gangett
f>-aSr eS erreicSen. ®iplomlanbroirt ®r. @. Seige.

©eflfigel’ uc’t,

Ner “iiSnerSof im fWonembet.

3n bett sKlittter toetben nur 'o.cSe 3:icre mitgenommen,
bie unS and) im neuen O*fjr burd) fleiSigeS fieg-eu erfreuen
follen. SlUeS anbere tnirb nerfauft ober nacS furser ibtaft
in ber eigenen tiucSe nerroertet. 2In fatten, regnerifcSen
3lagen geSbren bie Hubner in bett ©cSarraum, ber SoffentlicS
itberail itt Orbnung ift. ®a8 Srinftnaffer reicSen roir iiber=
feSlagen unb tééglid) meSrmalS frifd). lim eitt ©endiffeu ber
Oinftreu su nerSute;, fteden roir bie Srinfgefdpe erSbSt auf
9attenroften auf. Unter biefen fteSen mit ©anb ober S$orf=
muli gefiillte Saften, bie baS abfliepet.be SSaffer auffaugen.
2)a§ ©taubb.b oefdnden roir aucS itt ben SSintermonaten
tegelmapig mit troelener 3lfd>e 0'ber ©anb. Slm beften roirb
eS an einer geicSiiSten ©Otelle beS ©g¢SarraumcS aufgeftellt,
fonft mit einem 5>ad) ncrjeSeti. bamit ber QnSalt troefen
bleibt.

S)er ©erfiitterung oon eim Safer tnenben roir unjere
bejonbere Slufmerr'amfeit su. SSir fiittern iSn, roettn bie
Sieime [/ 7s SiS 2 Sentimeter long ftnb. ®ie ©ereitung ift
folgenbe: S>er €wf r (8 biS 10 ©ramm je Sier unb Sta®,
troefen getnogen) roirb 24 ©tunben lang itt iBaffer cingetnei”t
unb bann in fluSen HSften, bie in roarnten fRaumett 3luf=
ftedung finben, 2—8 Sentimeter Sod) ouSgebreitet. ®urcS
taglicSeS ©efprengen muf) fiir bie itbtige SeucStigfeit geforgt
roerben. ©obalb fidi bie griinen .«eimblattd)cn seigen, fann
bie ©Oerfiitterung erfolgen. “abett tnir Oriinfo-ftl ober fteSt
uttS fonft anbereS ©riinfutter sur ©Oerfiigung fo ift Sieim*
Safer iiberfluffig.

®ie Sier roerben, bamit fie nicSt unter fyvof; Iciben,
mbgli~ft balb ben .euen. entnommen.

©ei SlurcSfaH, ber bei nalfaltem SSetter leieSt eintritt,
feSen roir bem Srinfroaffer etroaS reineS ©ifennitriol su.

3)ie temperatur im © d)la?r cum barf nie unter ben
©efrierpunft finFen. taS crreicSt man entroeber burd) ©er=
fleinerung beS StacStraumeS ober burcS ©erfleibnug ber
“nnenroanbe mit ©troSmatten. ffiinftlicSc 3S?arme ift f<SdblicS,
ebenfo Sufituff- Srifrfje, reine fiuft foli jebocS ftetS Bugang
su ben C>iiSnerftaSen Saben, unb bann nocS ein§: #iiSner
muffen iSre eigenen ©Otallungen Saben, biirfen alfo nidft mit
fluSen, ©ferben, ©cSroeinen unb 3iegett in ben gleicSen
Staumen untergebradn roerben. Sehn.

©iinfe nnb ©ntc*> im flfonembecr.

3ucStgdn)e roerben fnapp gefiittert, um su oerSuteit, bap
fie s« friiS mit bem Segen beginnen. ©anfe, bie sum
©d)lacStett beftimmt finb, roerben gemdftet, iebod) fei and)
Sier barauf aufmerffam gemad)t, bap jebe Slrt ,,BroangStnaft"
oerbotett unb ftrafbar ift. ®ie su mdftenben ©iinfe roerben
in faubere unb luftige aRaftfdfig«. gebradn. ©>er roerben
fie mit geftampftem HloSrett, oermifd)t mit angeguelltent
Crafer unb sfartoffelfloden, gefiittert aiuperbem erSalten
Sie tiere robvSentlicS sroeiroal an ©telle beS oorgenannten
8-utterS einen Satbfieifen ©rei (ie sur £alfte ouS .pafer=
unb SRVitSfcStot befb'Senb), ben mon mit 25affer ober 9Jtager=
milcS anriiSrt. trefem gutter gibt man no<S ftartoffel*
flocfen unb etroaS -Ciolsfw/le bei. SBciter reicSt man flein=
gefcSnirteneS ©ru.tgeuag (firauts fii>Sl=. ©eKerieblatter ufro.).
Sanger ais ‘rei 2Bod>en foKte bie SRaft nid)t bauern. 8llte
©anfe ju mdften loSnt fi® nicSt, ba fie nur roenig sutteSmen
roiirben.

BudStganter lapt man nidjt alter <13 brei 3aSre roerben,
roaSrenb roeiblitSe tiere biS ,,irm 9llter oon 12 QaSren gueSk
faSig bleiben. firdftig entroidelte frungtierc (frei oon
forperlid>eit fyeSleri: ber erften © “at) loerben iit ben Bu<St»
ftamm eingeftellt. ten fur bie SortgueSt beftimmten ©anfen
gibt man SRbSren unb anbereS ©rungeug, fibrner nur roeitig.

*

©Onten oevlangen ebenfo roie Sie ©anfe eine troefene
'"2agerftatt, ebenfo einen gegen 3legen unb ©cSnee gcjcSiii’n
©djlafraum. Qft eS nbtig, ben Buditftamm burd) Bufiioren
frifdSen ©luteS aufsitbeffern, [0 mr.S LaS jeSt gefd)eSen, benn
befanntlid) gerooSnett ficf) dnten etroaS fdSroer in neue Oer=
Saltniffe. SlngeguellteS fiornerfutter oerroerten ©nten beffer
ais trodcneS. 3ud>ttiere finb fnapp im Sutter gu Salten,
um einen allju reicSlid)en ftleifcS= unb fJettanfaS su oer*
Siiten. ©rpel foltten j.idit liinger alb sroei QaSre sur Bud)t
benuSt ro.rben, roeibiieSe tiere fo.iuen Sagegen oier biS
fiinf QaSre auSSalten. Schn.



A Ld
Menetiauctyt,
28«b »crurfa#t bic ©ouiggarung?

Sur bcit ©anbel, © erbrau#er unb © leitensii#ter (jilbet
bie ©iirung ntand>cr ©ontgforten etnc Ouclle oteten ?ir=
gerb. 9tun ffabett fabian unb iOuinet (fieruber etnge&cn=
bore Unterfudjungen angeftellt. 9la# biefen 2lrbetten ftnben
fi# tnt garenbett ©onig olelfa# ©alterten, ©efe.t unb
©diimnielpilse. (Sb fragt firl) nun, roel#e 2Irt biefer Slletn=
Icberocfen bie ©#ufb on ber ©oniggarung tragt.

3>ie genonnten Scrf#er tfolierten etne 2Insaljl btefer
fileinle&eroefctt unb fefcten tfmen ©Oro&en non gutem ©Oontg
su. ©>abei seigte fi#, bafi nur bie ©efe bte ©Ofirung beb
©ottigd Jfernorruft. 9lun entljalt att# guter ©onig tn ben
ntciften §S(Ien ©Oefe. £ro&bent fomnrt eb aber felten su
einer ®arungberf#einung. 21lb Grflarung mirb ongenom=
men, bafi ber ©onig fSeu#tigfeit attfsuncljmcn oermag unb
ficb Dierbei bib su etioa einent ®rittel feineb ®eroi#teb
fatltgen fann. 3)ic ©Oefe nermog ficb im ©onig erft bonn su
eniioicfefn unb ©arungberfdjeinuttgen (jerporgurufen, roenn
ber ©ontg burd) 2lufnaljme non roenigftenb 21 fprogent
fteucbtigfeit nerbiinut ift; in trodenem ©onig bletbt fte ba=
gcgen roirfungblob. (Sb tft alfo su ocrmeiben, ©ontg in
feu#ten IRaumctt offcn oufsuberoabren. SDt. G. freige.

Slur §aus unD §erD.

S as Jlaninifeen ttt dec Hitdje.

©# tiftel ober fiotclettb.

Son einem fleif#igen, iuttgen fionin#eu rotrb bob Sleif#
rob oout fRiiden unb ben ficiden geloft, bonn geflopfl, mit
spfeffer nub Sols eingerieben, mit Si unb ©Oeninteifrume
gantiert unb im eigenen &ett ober ©utter gebraten. SSer
cb I¢eGt, Jbt eittige Xropfeti 3ttronenfaft botii&er, bob
f#mcdt roi¢ fioi&bf#iti&el. — $ie abgel¢Sften fiitod>en fod>cn
mir mit fiopt unb ©alb; bab fjleif# mirb gef#nttten ber
Sttppe beigegeben; itt fReib ofer diubelit f#mcdt eb roie
©cflligelfleif#¥. Sie Ceber fonn mmt mtt ben S#ni(teln
bratem

tfcrifaffee.

Sosu eigneit ficb om beften 3tmgfonut#en. Sab gleifch
mirb gcfodfi; 1i.i bie Oriifje geben mir eine tbleljlf#froifee
(Sbtebl — ©wutter), etmob (Sffig unb 3udcr, einige Corbeer*
Blotter unb Smicbeln. Sbton tut bab gef#nittene ftleifdj bonn
tn bie ©Oriif)e unb guirtt eb mit einem (St ab.

€ri)u(ielrourft.

(Sin dltereb fiottitubeit rotrb gefodfi, bab Sleif# non ben
ftnodjeit geloft unb mit ©droeinbfufjen su einer 3cffi)fu[=
jnitrit (©iilse) nerorbeitet. SJBlirse na# eigenem ©ef#mod.

©ulafeb.

$osu eigiten fi# ntcbt su olte, fleif#tge fi'anin#en. 3)ob
geiebnittene, iObe tfrleif# mtrb mit Httebl, 3miebeln, Sals unb
i?opitfo gebampft: bosu nebmen mie bie fieulen unb ben
Stiicfen. fiopf unb SSkicbieile foeben mir mit bern finotben
Su einer (Sinlauffuppe. ®te Ceber broten mir, fte tft eine
3>eli fateffe. Emil Piegsa.

3)ic bode, {(are Supper (ober 3rteifcbbrube).

3u biefer ttimmt mon bab erforberliebe 3tiicf fytdfd]
mit finotben. 3iob Sleifcb mofdje mon moglicbft niebt ober
nur gans leid’t ab, fcinebfottb barf eb ober im SSoffer liegen
bleiben, roeil bieb ein Sluflbicn ber mertnollftcn 23cftanbteile
beb ftleifdfeb sur golge ba'tte. $§Beirn Sluffefeen beb Jfleifcbeb
gebc man ein ®rittel SCoffer ntebr su, olb mon “leifcbbriibe
ersielett mili, meil bur® bab fRacbgie&en non SBaffer bie
Suppe su febr on SBofjtgefdjmocf nerlieren roiirbe. 3ollte
mon ober mefir Suppe gebrotteben, fo ncfjute mon niebt folteb,
foment foebenbee S&affcr. ©eim Sufeben beb 28offerb gebe
mait nocb ein firauterbiinbel bei, beftebenb aub einem
3tii(fd)en ©eflerie, einer balben ®tonge Coucb, einer bolben
iPeterfilienrourscl, cittcr fleinen SOfofjrrube, einigen ©Idttcrn
SBirfittg ufm., eine ~?rife f{Jfeffex unb enblicb eine balbe, a-nf
bem .Oerb gebiiiunte 3miebcl. ~(eifeBestroft fodte ftetb in
ber fiiicbe norfianben fein, urn bie fS!tt)d)briif)e su oerbeffetn.
3n biefer ©ruit fleiicbbriibe focbt mon bte nerfdjiebenen
Giutogen.

Gtnmacbcu griiuer yomateu iu ©Oeiueffig.

3n biefem 3ofire mit ben oielen unfreuttblidjen unb
ttoffett logctt merben grofte ®iet.gett “ornattn griln bleiben.
2&er fie niebt om fonnigen fiudienfenfter nadjreifett loffen
mili, oermertet fie om beften eingemoebt tn SBetneffig; fie
febmeden bann ebenfo gut rotc ©urfett. ®ie 3ubereitung ift
folgenbe: 3)ie gut gereinigten “iomaten merben tn faubere
©I¢ifet ober 3>ofc.t gelegt, ajfefferfbrner unb ~“Jerlstmebeln
btnsugetan unb SSeinefng barliber gegoffen. 9h>cb SScrlouf
ciniger Soge mirb ber Gffig obgegoffen, oufgcfocbt unb roiebet
liber bie tiomoten gegeben, roorauf ble ©efSfie gut oer«
f*loffen merben

Semmelfcbmarreit.

Slite Semmeln merben tn niebt su biefe ©ebetben ge*
febnitten unb mit ®lild), in bie bob ©elbe eineb Gieb oerrtiCrt
murbe, libergoffen. Sn eine mit 3-ett oubgcftrlAene “fanne,
in bie man getiebeae ©ernmel fjineingeftreut bot, mirb nun
eine Coge biefer ©entmelfcbciben gelegt unb mit einer ®?ar=
melabe unb 3uder viberftrid>en. 2>ann folgi eine mettere
Coge unb fo fort, bib bte ffrorm gefiilli ift. Obenouf merben
bann einige ©Otiic&ben 39utter gelegt. ®ei mafeiger ©ibe ICi&t
man bob ©onge bodot. ®icfe ©enunelfcbmarrett idjmcden
redtt gut.

®ic alte ©auo

mirb om beften auf ©onerfront gebampft, mosu brei bib fiinf
©Otunben, ie iad> bem 2llter, etforber/id) finb. fbtug tnan fie
onf tnebrere fbtablseiten oerteileti, fo niramt man biersu bte
©cbchfel unb bob fiieitt su einem ©kimWer, am beften unter
3ugabe eineb gebrubten fiolbbfufeeb, mdéisrenb mott bie
23ruftftiicfc iu (mit etmob Gffig ober 3itronenfoft oerfe“tem)
SBoffer oufb geuer bringt unb etma bie ©Oalfte ber tior=
bemerften 3«it fotben ICifet, mobei retd)lid> ©eroiirs susugebett
ift. ®ie ©Otiide fiefjen bonn am beften smei bib brei ©ago im
Seller mit tfjrer ©riibc iiberbeclt, mobttrd) fie miirber
merben. 3um ©ebrauebe trodnet m*n fie ob, bréit fie !n
©utter gut braun unb liifit fie unter (jaufigetn ©egieBct mit
ber ttod) unb nad) sugegebenen Oriibe eine ©tunbe broten,
®ie Siunfe mirb bur# 3ugobc oou ©abne, fourer ober oud>
fufeer, om fdnnodbafteften.

2lus bet ®tQHS.

Salf# ift eb, menu a lle Gier in etncit ©ebalter ge=
f#(agen merben. ®entt roie lei#t fantt eb babei oor*
fommen, baft matt ein oerborbetteb Gi mit in bie gute

SMaffe f#lagt, nnb bann finb aud) bte guten Gier nerloren.
®arum foU man Jebeb Gi fur fi# auff#lagen unb erft
bann su ben bereitb aufgef#flagenen Giern febiitteu.

Orillenglafer (aufeu ui#t an,

toentt man etroab ©luserin mit ©#mierfetfe oermif#t uni
bann ein gans fleln toettig bie ©laier bornit betupft. ® om#
mirb bob ©lab mit einem meid>en Ceberldpp#en blonf ge-
pu”t. 2lu# f$enfter* unb Caternenirdéeibcu an ftafjrgeugeit
fann mon ouf glci#e 28eife bebonbelit.

©ieberberftedung pon ©Oefeu.

SJlon foU einett ©efen nt#t gtei# fortmerfen, menn bie
©orften sufammengebriidt finb. ttber eitten fieffel mit
fo#tenbem 2Boffer mirb, menn biefeb fraftig bontpft, ber
©efen gefjalten. 3>ona# ift ber ©Oefen roieber roie frtifiet
gebrou#bfabig.
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