Wychodzi co sobota.
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Uwagi nad uprawa tytuniu w naszym kraju
przez Krzysztofa Blazowskiego czlonka towarzystwa gospodar.

Roélina tytuniu, ptod strefy goracej, do Eu-
ropy z potudniowej Ameryki sprowadzona, Ilubo
udaje si¢ w naszym klimacie, nie dosigga jednak
przymiotéw wtltasciwych w swej ojczyznie; nie tylko
ze slracita tu na wzros$cie i kolorze lisci, ale i w uzy-
ciu nie ma wtasciwego smaku i zapachu.

Ciepto jest jej zywiotem 1 nieodzownym wa-
runkiem zycia, dla tego w naszym kraju uprawiang
by¢ moze z niejaka korzys$cia tylko na Podolu i Po-
kuciu : bo tu cieplejsze sg grunta i mocniejsze dzia-
tanie stonca; jakoz obwody Bizczanski, Tarnopolski,
Czorlkowski, Stanistawowski i Kotomejski trudnia
si¢ w czeSci jej uprawa, szczegodlnie okolice nad
Prutem i Dniestrem potozone, ktoéore najlepszy ly-
tun w paszym kraju wydaja.

Tytun nalezy do rzedu tych roslin, ktére wig-
Najle-
pszy gospodarz nie potrafi wynagrodzi¢ roslinie tej

cej powietrzem a nizeli sokami ziemi zyja.

krzywdy jaka jej zadaje odejmujac pokarm rodzin-
nej atmosfery, niechze przynajmniej wybierze grunt
odpowiedny jej naturze 1 nalezycie go uprawi.
Grunt pod tytun najwla$ciwszy jest zyzny, nie
nadto zwigzly; ziemia czarna sprzyja nierdwnie le-
piej anizeli glinka; grunta kwasne, mokre, zupel-
nie s3 niezdatne, rdéwnie jak kamienne 1 czysto
piaszczyste; te ostatnie nawet z tej przyczyny, ze
nie udzielaja mocnego stanowiska , tytun za$ nieza-
puszcza

gl¢boko korzeni i lada silniejszy wiati

obala go. Zamulone brzegi rzek 1 wysuszone sta-
wiska bardzo sa przydatne; poniewaz wiatry, szcze-
gl0lnie potnocne bardzo szkodliwie na tytun dzia-
taja, przeto polozenie gruntu niemala jest rzecza
w uprawie tej ro$liny. Grunta pochylone ku potudnio-
wi, zastonigte od podlnocy, sa najkorzystniejsze; w
nizinach nad brzegami rzek, na takach opasanych
wzgdérzami najlepiej si¢ udaje : bo tu procz zasto-
ny od wiatrow i dziatanie stonca jest silniejsze, dla
tego, jak juz wyzej powiedziatem, najpigkniejszy tvtun
w naszym mkraju wydaje obwod Kotomejski znad brze-
gow Prulu, obwod Stanistawowski i Czorlkowski
znad brzeza Dniestru.

Najlepszy nawdz pod tytun jest roslinny i z by-
dta rogatego, ile ze nie tylko jest pozywny ale za-
razem wplywa na dobre przymioty tytuniu; spro-
szkowane ko$ci, wapno, popidt z korzyscig uzyte
by¢ moga na gruncie ci¢zkim; gnoje konskie, owcze,
drobiu mniej sa przydatne: udzielaja bowiem ty-
tuniowi niemitego zapachu; u nas powszechnie pod
tytun uzywany jest nawoédz bydlecy.

Nie podobna =z pewnoS$cig oznaczyé ile morg
ziemi pod tytun przeznaczony potrzebuje nawozu,

to albowiem zawisto i od gatunku =ziemi i od ja-
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kosci nawozu, to tylko za regule nieomylng miecé
nalezy, ze nawozenie powinno by¢ obfite. Druga
rownie pewna reguta jest, spulchniaé¢ rol¢ jak naj-
lepiej dla uczynienia ja przystepniejszg dziataniu
powietrza i deszczu.

Najlepiej jest wywozi¢ nawéz w jesieni na ro-
l¢ niezorana, rozrzuci¢ go roéwno, 1 zaraz przeo-
ra¢ gteboko w wazkie skiby; tym sposobem przykryty
nawo6z przez zim¢ nie wymarznie i nie utraci swej
pozywnoS$ci; na wiosn¢ nalezy role zbronowaé i zo-
stawi¢ aby porosta; przed samem sadzeniem rozsa-
dy, co zwykle w drugiej potowie maja lub pierwszej
czerwca przypada, rola powinna byc powtdrnie
gt¢boko w wazkie skiby na poprzek przeorans,
przezco ziemia dobrze si¢” rozdrobi, polem bronu-
je si¢ starannie, niezostawujac najmniejszych gru-
dek, a nakoniec oznacza sie markierem.

Markier jest to narz¢dzie podobne do grabi
ogrodniczych, ale wi¢kszego rozmiaru i majace tyl-
ko trzy zg¢by, o caly tokie¢ jeden od drugiego od-
legte. Po gtadkiem wiec zabronowaniu przecigga
si¢ markier wzdluz roli, przez co uzyskuja si¢ lizy
rowki czyli rz¢dy przeznaczone na rozsadg, wtlozy-
wszy zab krajny tnarkiera w jeden 1z tych rz¢dow
przeciaga si¢ dalej wzdluz roli, przezco przybywaja
dwa nowe rzedy; podobnie oznaczywszy rolg przez
catg jej dlugos¢ w rownolegte od siebie rzedy, na-
lezy tym samym sposobem i w poprzek rolg ozna-
czy¢, a punkla w samem przecigciu rz¢gdow wska-
z3 miejsce przeznaczone pod rozsade¢, lo jest naj-
tatwiejszy 1 powszechnie uzywany sposoéb rownego
sadzenia rozsady.

Powszechnie wiadomo zZe tytun nie wysiewa

si¢ wprost na rolg, lecz pierwej wyprowadza si¢
w cieplych rozsadnikach rozsada, ktoéra potem na
role przenosi si¢: ro$lina bowiem tytuniu potrze-
buje najmniej pi¢¢ miesigcy czasu od zasiania do
zupelnej dojrzato$ci my za§ zaledwie cztery mie-
sigcy w roku mamy cieptych; przymrozki czg¢sto az
w poézna wiosng si¢ggajace 1 wczesne zjesieni sg dla
niej zabodjczemi, ztad wynika potrzeba przedluze-
nia czasu sztucznem uchodzeniem.

Rozsadniki pod tytun urzadzaja si¢ zupelnie
tym samym sposobem jak rozsadniki pod kapuste;
w miejscu ku poludniowi pochylonem i od poéino-
cy zastonigtem wykopuje si¢ row 12 stop diugosci,
4 stop szerokos$ci i na 3 stopy giteboki, dno bru-
kuje si¢ kamieniem , §ciany wyktadajg si¢ deskami
ktére nad powierzchnig ziemi pi¢é ¢wierci tokcia
wychodzi¢ powinny, te obsypuja si¢ zewnatrz zie-
mia lub oktadaja stomag dla wzbronienia przystepu
wiatrom; na dno lej skrzyni usciela si¢ §wiezy gnoj
konski na poéttora tokcia wysoko 1 mocno si¢ ubi-

ja, po czem nasypuje si¢ mialtka, dobrze przesiana



ziemia na 8 cali wysoko$ci. Tak wurzadzony rozsa-

dnik zostawia si¢ na dni kilka, aby si¢ ziemia przez

nastepna fermentacy¢ nawozu dobrze wygrzata. Roz-
sadniki nalezy zaktada¢ w pierwszej potowie mar-
ca, rozsada bowiem tytuniu potrzebuje 6 — 8 ty-

godni czasu zanim bedzie przydatng do przesadze-

nia na rol¢. Z wierzchu przykrywaja si¢ rozsadni-

ki zwyklemi inspektowemi oknami. Wto$cianie w
okien uzywaja mat stomianych,
tychze uzyskana be¢dac wigcej
na wplyw powietrza wystawiona,

po wytrwal-

miejsce a rozsada

pod zaslona anizeli

pod oknami lu-

bo powolniej wzrasta, przesadzeniu

sza si¢ okazuje.
Gdy ziemia w rozsadniku juz si¢ osiadta i do-

statecznie wygrzata, co najdalej do dni 8 — 10 na-

stapi¢ powinno, przyst¢gpuje si¢ do wysiewu nasie-

nia tytuniowego; pierwej jednakze przekonac¢ sig

nalezy czy nasienie jest zdrowe i pewne. Nasienie

tytuniu zachowuje zdolno$¢ kulczenia si¢ przez lat

do$wiadczenie przeciez uczy ze jednoro-

dziesig¢,
czne lub dwuroczne jest najlepsze, probuje
bierze si¢ nieco

si¢ za$
nasienie nastepujacym sposobem :

nasienia do woreczka welnianego lub ptociennego,

zanurza si¢ na chwil¢ w wode¢ 1 wiesza obok cie-
ptego pieca odwilzajac czg¢sto, nasienie dobre w
cztery doby powinno si¢ skulczyé. Dwa tuty na-

sienia sg az nadto dostateczne do =zasiania jednego

rozsadnika podilug wyzej oznaczonego rozmiaru za-
tozonego, a rozsada z tegoz uzyskana wystarczy na

zasadzenie calego morga; kto wigcej morgdéw za-

sadza¢ zamierza powinien tylez rozsadnikow zatozy¢;
poniewaz nasienie tytuniu jest bardzo drobne , a
przeto niepodobnem jest rozrzuci¢ go ro6wno z wol-
nej re¢ki, uskutecznia si¢ to za pomocg sita, zmie-
szawszy najprzod nasienie z piaskiem lub popiotem;
zasiany rozsadnik mnalezy wilgotno utrzymywac,
przezco przyspieszy si¢ skulczenie ziarna , przestrze-
ga¢ jednak nalezy silnego polania azeby razem z wo-
da nasienie nie sptyng¢to. Najlepiej uzywaé¢ do po-
lewania konewki ogrodniczej druszlakowej; woda
za§ powinna by¢ lub
tylko dobrze na stoncu ogrzana uzyta by¢ moze.

W dziewig¢¢ dni po zasiewie juz roslinki po-

kazywa¢ si¢ powinny i odtad potrzebnag juz si¢ sta-

rzeczna stawowa, zrodlana

je ciaglta, nieprzerwana czujno$¢é 1 starannos$é, te-
raz wypada rozsadnik obficiej polewaé¢, bo ros$lin-
ki uzyskuja z ziemi tyle tylko pozywnosci ile ona

rozpuszczong; sirzedz si¢ jednak

silnej operacyj

w wodzie bedzie
stonca

Od

nalezy

potrzeba polewania podczas

i pod noc w ktorej przymrozek spodziewany.

ro$liny starannie okrywac

wiatréw 1 zimna
a zarazem mie¢ na uwadze azeby ich nie nadto przy.
dusza¢ 1 nie =zbytecznie ciepto utrzymywaé: bo te

* stawszy si¢ za nadto delikalnemi i czutemi, przesa-
dzone nie wytrzymaja nocnych przymrozkow, ktore
czgsto jeszcze w czerwcu wypadaja.

Rozsadnik oczyszcza si¢ starannie z wszelkich
chwastow 1 obcego ziela azeby te nie zabieraly po-
niemniej tez

zywnosci dla rozsady przeznaczonej,

i samg rozsade¢ przerywaé¢ potrzeba jezli ta okaze
si¢ zbyt gesta; dos$wiadczenie uczy ze rozsada wy-
ksztatca si¢ najlepiej, kiedy na przestrzeni jednego
cala czworobocznego jedna tylko ro$§lina przypada :
wigcej zageszczona zawsze bywa delikatng, stabag i

pomatu ros$nie.
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Przy wtlasciwem obchodzeniu si¢ ro$lina tytuniu
wyrasta w rozsadniku w przeciggu 15— 8 tygodni na
z kto-

trzy cale wysokosci i uzyskuje 3 — 4 lisci,

rych dolne sa prawie na dwa cale szerokie; w ta-

kim ksztatcie jest juz zdatng do przesadzenia na
rolg, sposobem wyzej wskazanym przygotowang.
To uskutecznia si¢ zwykle w drugiej polowie maja
tern lepiej,

lub w pierwszej czerwca, im predzej

byle tylko
niaty; gospodarz przezorny ch¢tniej poniesie staran-
nos¢ nasadzania rozsady z wiosny przez zimno uszko-
caty

zbyt ostre przymrozki wiosenne zwol-

dzonej, anizeli zechce przez pozne sadzenie

plon narazi¢ na niedojrzato$¢ 1 zniweczenie przez
mrozy jesienne.

Wybierajac flance z rozsadnika uwaza si¢ aby
ich niepoprzerywa¢ w korzonkach, przezco zostaty-
by pozbawione najwazniejszego organu do nabywa-
nia pozywnos$ci z ziemi; dla tego dobrze jest dniem
i powtdrnie bezposrednio przed dobywa-
niem flancéw, rozsadnik dobrze woda zrosié¢, przez
co nie tylko ze si¢ flance z zlatwoscia wyciagna, ale

przytem na korzonkach zostanie nieco ziemi z kto-

naprzod

rag latwiej na nowym gruncie si¢ przyjma.

Zasadzajac flance przestrzega si¢ azeby korzon-
lecz prosto w ziemig¢ az
byty,
Sadzenie

ki nie zostaly pozaginane,

do pierwszego listka puszczone poczem zie-

mia w okoto lekko si¢ wuciska.
uskutecznia si¢ w dzienh pochmurny lub wieczorem
(Dalszy cigg nastgpi.)

rozsady

gdy stonce przestato juz ogrzewac.

Wyrabianie wina z syropu ziemniaczanego.

Wyrabianie wina z cukru, a raczej z syropu

ziemniaczanego, stanie si¢ Ww czasie przedmiotem
najwazniejszym dla tych krajow, ktore winnic z ta-
twoscig uprawia¢ nie moga : jezeli tylko jasniejsze
chemii wyobrazenia uprzatna zawadzajace w lej mie-
rze przesady, i1 jezeli samo wyrabianie z potrzebna
doktadno$ciag iprzynaleznem ochg¢dostwem odbywacé
si¢ bedzie.

Dla zbicia wiec przesadéow przeciw temu

i dla doktadnego wyluszczenia

na-
pojowi walczacych,
wina, jezeli je
podaje
Sciste zachowane

wszystkiego co si¢ robienia tego

zawsze dobrem otrzymaé¢ chcemy, dotyczg,

tu uwagi i przepisy, ktore jesli
beda, mozna si¢ bgdzie pozadanego wypadku
dziewac.

Pierwszem przesagdem ktéry wyrabianiu wina

jest

spo-

z cukru kartoflanego na zawadzie stoi, mnie-

manie, ze z kartofli, tak pospolitego (jak mowia)

owocu, nie mozna nigdy lak szlachetnego napoju

jakim jest wino, otrzyma¢. Do tego przyczynia sig
wina z cukru

tak

stanie

takze wiele nazwisko wina karto/lanego,
macznego przez niektéorych nadane. Ci ktorzy
kartofle
nawet przed sko-

mysia, w-yslawiaja sobie surowe 4

fermentacyi i krzywia si¢ zaraz,
sztowaniem tego wing. Lecz jezeli pomys$limy, ze

si¢ wprz6od czegs¢ najdelikatniejsza, to jest amylon

z owocu tego oddziela ; ze si¢ amylon takowy che-
micznym sposobem na cukier zamienia; ze cukier

jest zasada win wszystkich; ze do sprawienia fer-
mentacyi uzywa si¢ tylko samych owocoéw smacznych;
tedy wyobrazenie surowos$ci i nieprzyjemno$ci mu-
Wino albowiem tako-

we jest rownie czystym produktem,

si samo przez si¢ zniknaé.
jak najlepszy

jabtecznik; jest t¢zszem od niego, zachowuje si¢
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lepiej i polepsza z czasem, tak jak wiele innych ga- bie zawierajacego; co znowu sprawialo, ze wino
tunkéw z winogron. ich miato smak gorzkawy. Inni nakoniec, w czasie
Drugiem uprzedzeniem jest , ze takowy pltod parowania syropu przypalili go cokolwiek przy
sztuki nie moze by¢ zadnym sposobem tak pomo- brzegu; przezco wino cukrem spalonym trgcito.
cnym zdrowiu, jak wino mnaturalne. Lecz jakze Stowem , potrzeba wprzod syrop cukrowy jak naj-
fatlszywem jest to mniemanie ! Nie masz albowiem czystszy przygotowywac.
zadnego wina naturalnego, ale si¢ kazde przyrzadza 3. Potem syrop lakowy, dodawszy don wody
przez fermentacyg; ta tylko jedna zachodzi réznica, i pierwiastku fermentacyjnego, polrzeba winnej fer-
ze natura w jagodzie polaczyta juz 2z cukrem po- menlacyi podda¢é¢; do czego:
trzebnag ilo§¢ pierwiastku fermentacyjnego, ktorego a.) Potrzebne jest miejsce, w*ktéremby mozna
si¢ dopiero, robigc wino zinnych islot, do cukru bylo temperature od 18 — 22 stopni R. utrzymac.
przydaje. Wino z cukru czyli syropu kartoflanego W miesigcach lipcu i sierpniu moze do tego pod-
zawiera w sobie alkohol, nieroztozonego cukru ma- dasze postuzyé, gdyz przekonano sig¢ iz nic nie
to a czgstokro¢ wcale nic, i nie wielkg ilo$¢ kwa- szkodzi chociaz si¢ cieplo podczas nocy zmniejsza.
su winnego, jabtkowego lub cytrynowego, stoso- Fcrmentacya wprawdzie wolnieje wtedy cokolwiek,
wnie do lego lub owego owocu, ktérego do spra- lecz si¢ znowu wzmaga, gdy ciepto dniowe nasta-
wienia fermenlacyi uzyto, w kazdym za$§ przypad- je. Jezeli za$ z ciepta naturalnego nie mozna ko-
ku mniej kwasu winnego, anizeli wina z winogron, rzysta¢, tedy polrzeba miejsc naksztalt komor do
w krajach bardziej ku poéitnocy polozonych. Co sig robienia octu sztucznie ogrzanych.
tycze zdrowia, jeszcze si¢ nigdy na najmniejszy zly h.) Fermenta, ktorych dotychczas do sprawie-
skutek z niego nie zalono. nia fermenlacyi w cukrze amylowym uzywano, sa:
Nakoniec mowig niektdérzy, zZe im wino z sy- porzeczki, maliny, wisnie stodkie z boréwkami,
ropu kartoflanego nie smakuje. Przeciwko temu moszcz 1 jabtka. Drozdze piwne, a nawet lagier
nie masz co powiedzie¢, jak tylko, Ze wszyslko od winny suchy, nadajg winu z syropu cukrowego kar-
przyzwyczajenia zalezy; kto si¢ albowiem do wina toflanego smak nieprzyjemny; owszem pierwszych
francuzkiego przyzwyczail, temu wino innego ga- wcale nie trzeba uzywad. Wszystkich tych $rod-
tunku niedobrze smakuje. Smak wina 2z cukru kow fermentacyjnych dodaje si¢ tylko tyle ile do
kartoflowego, ktore jak najlepiej wyfermenlowalo i cu- utrzymania fermenlacyi potrzeba; a zatem nie na-
kru w sobie nic nie zawiera, zbliza si¢ do smaku lezy sadzi¢ jakoby$§my tu wyrabianie soku porze-
wina wegierskiego stolowego , niestodkiego. Gatun- czkowego, wisniowego i t. d. mieli na celu.
ki stodkie, ktore jeszcze cukier w sobie zawieraja, c.) Do zrobienia 36 garncy (beczki) wina z sy-
majag smak do wina korsykanskiego, malagi, ma- ropu cukrowego kartoflanego, ktoreby bylo legiem,
dery podobny, stosownie do galunku syropu kar- mialo smak dobry i kolor, potrzeba wzig$é:
toflanego it. p. lub owego pierwiastku fermentacyj- A. 80 funtéw syropu z cukru kartoflanego na
nego , klorego w wigkszej lub mniejszej iloSci uzyto* zimno i 106 kwart wrzgcej wody. Rozczyn ten wle-
Wina podilug przepisu ponizszego, z syropu wa si¢ do beczki 54 garncy trzymajacej, z obszer-
kartoflanego zrobione, zawieraja w sobie od 15 — nym i lekko si¢ zatykajacym szpunlem , zmieszawszy
18°/0 alkoholu, a zatem dwa razy tyle ile jabte- go z 12 funtami porzeczek obranych i pogniecio-
czniki najlepsze, a tyle prawie ile Srednie madery. nych. Beczka stawia si¢c na podstawie jakiej po-
Mozna je nakoniec podlug upodobania lg¢zszemi lub ziomo; dnia nast¢pujgcego zaczyna si¢ z miernem
stabszcmi robié¢, rozpuszczajac mnie'j lub wigcej szumieniem fermentacya, ktoéra trwa ciggle, a za-
cukru kartoflanego w wodzie. pach staje si¢ codzien winniejszym 1 przyjemniej-
Jezeli wino, o ktéorem mowa , dobre jak nale- szym. W $rodku lub ku kofAcowi trzeciego tygo-
zy otrzymaé¢ zechcemy, polrzeba zachowaé przepi- dnia, juz mlode wino bedzie spokojnem ina wpot
sy nastepujace: klarownem; skorki takze jagdéd opadna na dno. Po
1. Przygotuwuje si¢ maczka 1lub krochmal =z tem $ciggnawszy je do beczki 36 garncy trzymajacej,
kartofli czysty 1 dobry sposobem wiadomym, t. j. potrzeba je bedzie lekko szpuntem =zatkaé¢ i prawie
albo droga chemiczng (maceracya talarkow karlofl. przez trzy miesiace w piwnicy zostawi¢. Begdzie tam
w ukwaszonej wodzie), albo mechaniczng (tarcie i jeszcze cokolwiek fermentowac¢ i wyklaruje si¢ przy-
wypléokiwanie). tem zupelnie. Wtedy mozna bedzie je podiug upo-
2. Teraz nastegpuje glowna czynno$é¢, t. j. pil- dobania do butelek lub do innej beczki $ciagnaé.
ne czyste syropu kartoflanego (krochmalowego) przy- Wino to bedzie miato kolor biaty.
gotowanie. W czem, postgpujac sposobem wiado- B. 84 funty syropu cukrowego, 76 kwart wrza-
mym (*), potrzeba si¢ strzedz jak najstaranniej kwa- cej wody, 6 funtéw ugniecionych malin, wydadza
su siarczanego brunatnego i wapna ktére talk w sobie wino blado-czerwone.
zawiera. Kto nie ma syropu cukrowego jak najle- C. 84 funtéw syropu cukrowego kartoflanego,
piej przygotowanego, nie moze takze czystego i 76 kwart wrzacej wody, 20 funtow wisni stodkich
smacznego wina otrzymaé¢. Nieklérzy chcieli naprzy- pogniecionych, lecz bez pottuczenia pestek, wydadza
ktad parowania 1 klarowania wody cukrowej za- wino blade.
niecha¢; ale dlatego zostawata w plynie pewna czgs$é D. 80 funtéw syropu cukrowego, 72 kwart
gipsu, i wino ich miato smak ziemny. Inni do wy- wody wrzgcej, 16 kwart moszczu, wydajg wino
taczenia siarczanego kwasu uzywali wapna, laik w so- biate lub czerwonawe.

E. 84 funty syropu cukrowego, 74 kwart wo-
() 0 warunkach przyrzgdzenia jak najlepszego syro- dy wrzacej, 10 funtéw wisni, 10 funldéw porzeczek,

pu z maczki kartoflanej, pomdéwimy pozniej. J Z- wydajag wino czerwone.



Jezeli wina maja by¢ stodkie, potrzeba mniej-

szg ilo§¢ fermentu dodac.
Jezeli chcemy, aby np- gatunek A lub B mu-
sowat; tedy potrzeba bg¢dzie powtdérnemu fermen-

towaniu wina w beczkach zapobiedz
zaraz do butelek mocnych.

Do robienia innych gatunkdéw, mozna begdzie
gatunku, byle tylko dobrych i
uzyé¢; beczka (30 garncy) wina
powyzszyj przygotowanego kosztowad
bedzie najwiecej siedm zir. J Z

i $ciagnaé go

owocOw roéznego
z ziarek obranych,
na sposob

srebrnych.

Sposéb oczyszczenia pszenicy z glowni.
Wymié¢ pszenicge . schowaj ja do spichlerza.
Podczas mrozu polej tok w stodole woda, jak za-

marznie, daj nan pszenicg¢, nasyp na nig dos¢ $nie-
gu i mié¢; potem zwiej wiejaczkami. Powtarzaj
to dopoty, az bialy $nieg, ktoéry z poczatku bedzie
czarny, nie oddzieli si¢, a to jest znakiem, ze psze-

nica od gtowni zupetnie uwolniona. (Gaz gosp. petersb.)

HANULOWE

Jarostaw , 18 czerwca. Od poczatku do§¢ pdznej wio-
sny nie bylo u nas do 8 t. m. takiego deszczu, ktoryby
ro$linno$ci dostatecznie dopomodgt; dla tego zasiewy jare,
osobliwie jeczmiony nie tylko obrzednie powschodzity, ale
i od robakéw nadszkodzone zostaly. Teraz prawie codzien-
nie deszcz ziemi¢ znacznie odwilza, ktoéra goracem przejeta,
rozkrzewia wszystkie gatunki sobie powierzone i pgdzi je do
gory. Jest wigc nadzieja, ze zbior moze by¢ obfity. W tej
okolicy poditug dawnego zwyczaju dwory podosiewaty,
chtopi i wczesniej i1 lepiej niz za czasoOw swojej stuzebnosci.
Kartofli wigcej nizeli przeszlego roku mniejsi gospodarze
wysadzili, wigksi za§ daleko mniej niz byli przyzwyczajeni.
Obawa kosztow przechodzacych warto§¢ zbioru, a po cze-
$ci 1 niepodobienstwo wykopania tychze, galez t¢ gospo-
darstwa $cie$nia¢ im kaze. Po najwigkszej czesSci kartofle
juz okopane, miejscami rychliki kwitnaé¢ juz zaczynaja,
dwa tygodnie beda nowe ziemniaki. Tak pigkne widoki
bliskiego uzywania nowych daréw przyrodzenia, w dawniej-
szych czasach spychaly raptem na dol ceny ziemioptodow,
dzisiaj zdaje si¢, ze gdyby zboze z deszczem si¢ na ziemig
sypalo, nie byloby przecie tansze. Od czasu wkroczenia

a

za

w kraj nasz wojsk sprzymierzonych rosyjskich podwoily si¢
ceny zboza i wszystkich artykulow zywnosci. Korzec psze-
nicy ptaci si¢ teraz 9 do 10 zir., zyta 8 zir.,, jeczmienia 6
24 kr., hreczki 6 zir. 24 kr., owsa 6 zir. banknotami.
Siana cetnar ktory pierwej 30 kr. kosztowal, kosztuje te-
raz 1 zir. 36 kr. i nie dziw, poniewaz taki 1 koniczyska
na trakcie od Tarnogroda do Jarostawia, a od Jarostawia
do Dukli a nawet miejscami i jare pszenice przez ludzi
magazyn rosyjski przewozacych powypasane lub powyzynane,

zir.

nie dadza nowej paszy. Funt migsa wolowego albo raczej
mizernego krowiego, przedaje si¢ po Sy2 kr., cielecego 5
kr. Okowita 30° stoi na 1 zir. 36 kr. garniec. Kwarta
krup jeczmiennych 6 kr., hreezanych 6 kr., drobnej kaszki

8 kr. m. k. Robotnik nominalnie drogi, rzeczywiscie nie
drogi. Od ogartywania kartofli lub plewienia, daje si¢ ba-
bie, dziewczynie lub chlopcu 12 kr. niby to moneta konw.,

ale ze mu si¢ placi ¢wiartke banknota, za zmienienie kto-
rej , chcac sobie chleba kupi¢, musi zydkowi 6 Kkr.
zaplaci¢, wigc za reszt¢ przy drogosci chleba ledwie sig li-

W. W.

cho wyzywi¢ potrafi.

Wieden, 12 czerwca. Na wcz.orajszym targu wolo-
wym sprzedano 1294 sztuk wotdéw spasnych. Cena srednia
byta 54 — 60 zir. za cetnar. Cielat bylo na targowicy

1900 sztuk, po 24 kr. — 32 za funt, nierogacizny 423 sztuk,
po 38 — 52 kr. za funt. Parg¢ jagniat sprzedawano po 10 —
16 zir. Korzec pszenicy kosztuje obecnie 27 — 28
zir.,, zyta 16 Y2, jeczmienia

Preszburg, 10 czerwca. Rok ten bedzie obfity w uro-
dzaje. Najstarsi rolnicy nie przypominaja sobie, aby kiedy
w okolicy naszej tak obiecujacy byt stan wszelkich zasie-

w. W
12 zir. 30 kr., tylez korzec owsa.

wow. Korzec pszenicy kosztuje tu teraz 10 =zir. 24 kr.,
zyta 7 zir., jeczmienia 5 zir. 36 kr.,, owsa 5 zir. 12 kr.,
kukurudzy 6 zir., siemienia konopnego 7 zir. 12 kr., Inia-

nego 13 zir. 30 kr., soczewicy 11
Rosliny straczne najwigcej

zlr., tylez grochu m. k
sa poszukiwane.
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Stanistaw Przylecki.

Gorlice na Podgérzu, 17 czerwca. Produkta nasze bar-
dzo sa poszukiwane, jako potrzebne dla przechodzacych
wojsk rosyjskich; rnoznaby teraz pozby¢ krocie*korcy zbo-
za 1 cetnar6w siana, ale juz ich nie masz: bo co wprzod
nie pozbyto za bezcen, to po6zniej przez rekwizycye rzado-
Tylko zydzi, ktéorzy wprzéd za wpol darmo ku-
pili, sprzedaja teraz za dobre pieniagdze. A tak obecna ko-
rzystna do sprzedazy chwila przeminie bez korzysci dla

posiadaczy ziemskich i1 dzierzawcow, i nagromadzi, jak to u

we zabrano.

nas zawsze bywato, tylko w worki zydkéw znaczne sumy
zarobku. Ceny produktéw sa tu obecnie nastgpujace: psze-
nicy korzec 10 zir., zyta 9 zir., jeczmienia 8'/a zir., tylez

grochu, owsa 7 zir., cetnar siana najlichszej jako$ci 2 zir.,
garnid¢ okowity 1 zir. 40 kr., funt migsa 9 kr. m. k. Na-
wet drzewo podrozato w dwojnasdb; gdy niedawno za sag
polsk. w lesie zaledwo 48 kr. m. k dawano, dzi§ dostanie
1 zir. 48 kr. m. k. Wszystka gospodarcza uprzaz
musi powinnos$ci podwod; taki, konicze i siana na tgkach,
wystawione na przechdéd wojsk, wojskowych koni i podwod.

Bochnia, Podczas pobytu przez dni 10,
i przechodu wojsk rosyjskich, ruch i wszelkiemi
wiktualami nieréwnie si¢ powigkszyl, i ceny podwyzszyly
si¢; za korzec pszenicy placono zir. 22, zyta zir. 19— 20,
17, owsa zir. 13— 14, grochu okragtego
zir. 24 , kaszy jaglanej zir. 23, ziemniakow zir. 8, ¢wieré
kapusty surowej zir. 4 w. w. Cetnar siana zir. 2, stomy
zir. 1 kr. 50, za funt sadla zlr. 1, migsa 11 kr., cieleci-
ny 12 kr., garniec okowity zir. 3 kr. 30 w. w. Gdyby nie
ciagte dowozy rdéznego zboza z za Wisly przez Sierostawice
dostarczaty, dalby si¢ nam brak uczué¢: bo owies w zimie
przedawano na Podgérze i do Krakowa, a teraz go zydzi
z Krakowa do Bochni sprowadzaja i po cenie 14 zir. w. w.

petni¢

19 czerwca.
zbozem

jeczmienia zir.

przedaja. Wiele takze w géry na wegierska granicge zboza
odchodzi, zatem najmniejszych zapasow nie mamy, tylko
nas dowozy z za Wisly od tygodnia do tygodnia rdéznem

ziarnem zasilaja.

Liuow, 22 czerwca Ceny targowe urzgdowe sa naste-
pujace: korzec pszenicy 18V2 zir, zyta 1 - 6 zlr>jed-
rnienia 14 zir. 22 kr., owsa 14 Y2 zlr., prosa 13 zir., hreczki 13.
37 kr., grochu 14 zir. 12 kr., kartofli 5*2 zlr., cetnar siana 4
zir. 13 kr., stomy 2 zir. 52 kr., sag drzewa bukowego 241t/a
zlr., sosnowego 20 zir. 15 kr. w. w. Za garniec wodki 30°
zadaja 1 zir. 30 kr., daja 1 zir. 20 kr. m. k. w hurtowej sprze-
dazy. J

UWIADOMIENIA.
Kgpiele uarczane w Niemirowie, w obwodzie zotkiewskim.
Dnia 1 czerwca otwarte zostaly tazienki zaktadu ka-
pielowego , administracya dazac stopniowo do podniesienia
jego, przez zaprowadzenie krow miejscowych usung¢la jedna
z niedogodnos$ci lat dawniejszych. Co do skutecznos$ci wod,
doswiadczenie dowiodto, ze takowe przewyzszaja wszystkie

zrodta krajowe. Cena pomieszkali i kapieli roéwnie niska,
jak w latach poprzednich. 3)
Dla rodzicow i opiekunow.
Ktoby z szanownych rodzicow lub opiekunéw zyczyt

sobie swoje corki lub pupilki mojemu wychowaniu powie-

rzy¢ od wakacyi (ktéore w lipcu przypadaja); raczy si¢ zgto-

si¢ 1 zapewni¢ mi¢ przed rozpoczgciem tychze, azeby mi

utatwi¢ sposobno$§¢ urzadzenia si¢ w czasie tego krotkiego

przestanku stosownie do liczby i potrzeby wychowanek.
We Lwowie, dnia 22 czerwca 1849 roku

na placu Ferdynanda nr. 361. Julia Goczatkowska.

Od reduktora. s

Dzisiejszy numer Pamig¢tnika gospodarskiego jest przed-
ostatnim dla tych pané6w prenumeratoréw, ktérzy na pierwsze
p6irocze przedptacili. Chcacy to pismo i nadal utrzymywacé
raczag swe zamowienia wczesnie a mianowicie najdalej do 8
lipca na drugie poirocze nadestaé¢, pod adresem w prze-
szlym numerze wskazanym, jezeli nie chca doznaé przerwy
w regularnem odbieraniu z poczty dalszych tego pisma nu-
merow : gdyz rcdakcyi nie pozwalaja drukowac
wickszej iloSci exemplarzy nad t¢ jaka w tym czasie zamo-
wiona bedzie.

Ci za$ panowie prer.umeratorowie, ktorzy dotad je-
szcze za pierwsze poélrocze przedplaty nie ztozyli, racza na-
desta¢ caloroczna nalezyto$¢ jezeli chca aby Pamigtnik go-
spodarski regularnie ich dochodzit.

fundusze

W drukarni zaktadu narodowego im. Ossolinskich,



