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C. k.  g a l i c y j s k i e  T o w a r z y s t w o  g o s p o d a r s k i e  p r z e s ł a ł o  
n a s t ę p u j ą c ą  o d e z w ę  d o  s w o i c h  c z ł o n k ó w .

S z a n o w n y  c z ł o n k u ! D o  t y l u  k l ę s k  i n i e d o l i  k r a j u  n a ­
s z e g o ,  n o w a  j e s z c z e  p r z y b y w a  p l a g a ,  g r o ż ą c a  z u p e ł n e m  
z n i s z c z e n i e m  l a s ó w .  P o d ł u g  r o z l i c z n y c h  w i a d o m o ś c i ,  o h ^  

s i a d ł y  p r z e s t r z e n i e  k i l k u m i l o w e  l a s ó w  w  o b w o d a c h :  z ł o-  
c z o w s k i m ,  ż ó ł k i e w s k i m ,  p r z e m y s k i m  i r z e s z o w s k i m  n i e ­
p r z e j r z a n e  t ł u m y  o w a d ó w ,  k t ó r e  z j a d a j ą c  i g ły  i  l i ś c i a ,  s p r o ­
w a d z ą  u s c h n i ę c i e  d r z e w a .  O g r o m n e  t o  z n i s z c z e n i e  m o ż e  
t r w a ć  l a t  k i l k a  i z a g r a ż a  r o z s z e r z e n i e m  s i ę  p o  c a ł y m  k r a j u .

W y s o k i e  c. k.  R z ą d y  k r a j o w e  p o l e c i ł y  p o d w ł a d n y m  
u r z ę d o m  u ż y c i e  p r z e c i w k o  t e j  p l a d z e  s t o s o w n y c h  ś r o d k ó w  
i j e s t  n a d z i e j a ,  że  t e  n i e  b ę d ą  b e z s k u t e c z n e m i .

K i e d y  j e d n a k ż e , n a j d o k ł a d n i e j s z e  t y l k o  r o z p o z n a n i e  
p r z y r o d y  s z k o d l i w e g o  o w a d u  m o ż e  j e d y n i e  w s k a z a ć  p r a w ­
d z i w ą  d r o g ę  d o  w y g u b i e n i a  o n e g o ż  . w i ę c  j e s t  r z e c z ą  n i e ­
z b ę d n ą  w i e d z i e ć :

1. Z k ą d , j a k i m  s p o s o b e m  i k i e d y  o w a d  l e n  d o  l a s u  
s i ę  z j a w i ł  i  w  j a k i e j  z a r a z  z p o c z ą t k u  b y ł  l i c z b i e ?

2. J a k  w y g l ą d a  w  s w o i c h  r o z m a i t y c h  p r z e m i a n a c h  
i i l e  z d a j e  s i ę  g o  b y ć  o d m i e n y c h  r o d z a j ó w  , t u d z i e ż  j a k  
j e  l u d  n a z y w a ?

3. J a k i e g o  g a t u n k u  l i ś c i a m i  s i ę  ż y w i ?
4. J a k i  w p ł y w  o d m i a n y  p o w i e t r z a  n a ń  w y w i e r a j ą ?
5.  Jak im s p o s o b e m  p r z y  zb l i ż a j ą ce j  s i ę  z i m i e  p r z e ­

c h o w y w a ć  s i ę  b ę d z i e ?
Życzyć n a l e ż y  a b y  s z a n o w n y  c z ł o n e k  n a  t e  p y t a n i a  

o d p o w i e d ź  c. k.  g a l i c y j s k i e m u  T o w a r z y s t w u  g o s p o d a r s k i e ­
m u  w  j a k  n a j k r ó t s z y m  c h c i a ł  p r z y s ł a ć  c z a s i e ,  d o  czego  
g o  n i n i e j s z e m  k o m i t e t  j a k  n a j u p r z e j m i e j  w z y w a .

U ł a t w i e n i e  w  p r z e s ł a n i u  b e z p ł a t n e m  t y c h  w i a d o m o ś c i  
i j e ż e l i  m o ż e  b y ć  e x e m p l a r z y  r ó ż n y c h  o d m i a n  t y c h ż e  o w a ­
d ó w  w e  w s z y s t k i c h  s t a d y a c h  j e g o  p r z e m i a n , w  d r o d z e  
p o c z t y ,  s t a n o w i  p o s t a n o w i e n i e  c. k,  m i n i s t e r s t w a ,  z m o c y  
k t ó r e g o ,  w  r z e c z a c h  d o  d o b r a  o g ó l n e g o  r o l n i c t w a  k r a ­
j o w e g o  d ą ż ą c y c h ,  w s z y s t k i e  d o n i e s i e n i a  d o  c. k.  g a l i c y j ­
s k i e g o  T o w a r z y s t w a  g o s p o d a r s k i e g o  b e z p ł a t n i e  p o d  t eg oż  
a d r e s e m  , z d o d a n i e m :  In Landes Kultur Angelegenheit. p r z e z  c. k.  
u r z ę d a  p o c z t o w e  p r z y j m o w a n e m i  b y ć  m a j ą .  Z r e s z t ą ,  z w r a ­
ca  s i ę  na  t o  u w a g a ,  iż p o t r z e b a  a b y  z j a w i e n i e  s i ę  o w a ­
d ó w  w  l a s a c h , n a j s t a r a n n i e j  ś l e d z o n e m  i d o  c. k .  u r z ę d ó w  
o b w o d o w y c h  n i e z w ł o c z n i e  d o n i e s i o n e m  b y ł o .

W k r a j u  n a s z y m  j e s t  j e s z c z e  w i e l k a  l i c z b a  ś w i a t ł y c h  
i d o b r o  o g ó ł u  m i ł u j ą c y c h  o b y w a t e l i ,  k t ó r z y  n i e  l i czą  się 
n i e s t e t y  d o  g r o n a  T o w a r z y s t w a  g o s p o d a r s k i e g o .  I c h  p o ­
m o c  i u d z i e l e n i e  w i a d o m o ś c i  w  t e r a ź n i e j s z y m  w y p a d k u ,  
j e s t  w i e l c e  p o ż ą d a n e  T o w a r z y s t w u  g o s p o d a r s k i e m u ,  a to  
O i l e  n a d e s ł a n e m  z o s t a n i e ,  z w d z i ę c z n o ś c i ą  p r z y j ę l e m  i 
u ż y t e m  b ę d z i e .

Lwów, dnia 2 8  września, 1850.

Młocarnia ręczna Majera ( i  ryciną.)
J a k  w a ż n e m  i n i e z b ę d n i e  p o l r z e b n e m  n a r z ę d z i e m  

w  k a ż d e m  g o s p o d a r s t w i e ,  o s o b l i w i e  ś r ó d  o b e c n y c h  s t o ­
s u n k ó w ,  są m ł o c a r n i e ; k a ż d y  o t e rn  n a j l e p i e j  s ą d z i ć  m o ż e ,  
k o m u  p o w i o d ł o  s i ę ,  p o m i m o  w i e l u  p r z e c i w n o ś c i ,  z a p r o ­
w a d z i ć  t e m i  cza sy  m a s z y n ę ,  b e z  k t ó r e j  dz i s i a j  g o s p o d a r ­

s t w o  j e s t  p r a w i e  n i e m o ż l i w e m .  B o  j a k ż e ż  u s k u t e c z n i ć

r y c h ł o  z a s i e w y  o z i m e ,  k i e d y  t a k o w e  z a cz yn a j ą  s i ę  p r z e d  
u k o ń c z e n i e m  ż n i w a ,  w ł a ś n i e  w t e d y  k i e d y  n a j e m n i k  c h c i ­
w y  z a r o b k u ,  n i e c h ę t n i e ,  l u b  w c a l e  c e p e m  z a r a b i a ć  n i e  m y ś l i ?  
T y m  n i e d o g o d n o ś c i o m  j e d y n i e  za  p o m o c ą  m ł o c a r n i  z a p O '  
b i e d ź  m o ż n a .  L e c z  i n a j l e p s z a  m ł o c a r n i a  w s z e l k i m  w y ­
m a g a n i o m  n i e  p o d o ł a ,  b o  n p .  c h c ą c  m ł ó c i ć  ż y to  m ł o c a r -  
n i ą , n i e  t y l k o  j e s t  s t r a t a  w  o k ł o t a c h  a l e  z p o w o d u  d ł u ­
g o ś c i  s ł o m y  k ł o s i a s t e j ;  n a d z w y c z a j n e  o p ó ź n i e n i e  w  p o ­
s p i e c h u ;  z aś  m ł ó c e n i e  s a m y c h  k ł o s ó w ,  p r z e z  w y c i ą g a n i e  
o k ł o t ó w  z p o d  b ę b n a ,  j e s t  z w i e l k ą  m i t r ę g ą  c za su  i p r a ­
cy,.  t u d z i e ż  ze z ł e m i  w y d a t k a m i  p o ł ą c z o n e .

I  j a k ż e ż  t u  p o s i a ć  ży to  b a r t ł o m i e j s k i e , k i e d y  b r a c i a  
s ą s i e d z i  za  ż a d n e  p i e n i ą d z e  z c e p e m  n i e  p ó j d ą ,  a n a  m ł o ­
c a r n i  p o c i ą g o w e j  m ł ó c e n i e  ży t a  n i e  o d p o w i a d a  c e l o w i  ? 
Ś r ó d  t a k  p r z y k r y c h  o k o l i c z n o ś c i  n a j d o g o d n i e j  j e s t  m i e ć  
młocarnie ręczną Majera ') ,  k t ó r e j  w  m o j e m  g o s p o d a r s t w i e  
w  Ż e l i b o r a c h ,  o b o k  m ł o c a r n i  p o c i ą g o w e j  d o  m ł ó c e n i a  
ż y t a ,  t u d z i e ż  g r o c h u  i b r e c z k i ,  z o d p o w i e d n y m  s k u t k i e m  
o d  l a t  k i l k u  u ż y w a j ą c ,  m a m  s o b i e  za  p o w i n n o ś ć  p o d a ć  
t ę  m a s z y n k ę  p r z e z  P a m i ę t n i k  g o s p o d a r s k i  d o  w i a d o m o ś c i  

s p ó ł z i o m k ó w , t e rn  b a r d z i e j , g d y  n i e k t ó r z y  g o s p o d a r z e  
p r a k t y c z n i , p r z e k o n a w s z y  s i ę  o  u ż y t e c z n o ś c i  i  d o g o d n o ś c i  
t e g o  n a r z ę d z i a ,  z z a d o w o l e n i e m  t a k o w e  z a p r o w a d z a j ą .

C h o c i a ż  w y n i k ł o ś c i  w y m i o t ó w  t e j  r ę c z n e j  m ł o c a r n i ,  
n i e  z u p e ł n i e  z g a d z a j ą  s i ę  z o b w i e s z c z e n i e m  p r z e z  w y n a ­
l a z c ę  o g ł o s z o n e m :  g d y ż  j e d n a  o s o b a  w  c z t e r e c h  g o d z i n a c h  
n i e  w y m ł a c a  k o p y  z b o ż a ,  l e cz  w  d z i e s i ę c i u  g o d z i n a c h  t y l ­

k o  p ó ł t o r y  k o p y  w y b i j a ; j e d n a k ż e  z w a ż y w s z y ,  że d o  t a k  ł a ­
t w e j  r o b o t y ,  n i e  t y l k o  k o b i e t y ,  a l e  i  w y r o s t k i  u ż y t e m i  
b y ć  m o g ą ,  p r z e z  co  w  k a ż d e j  p o r z e ,  o s o b l i w i e  w  cz a s i e  
s i e j b y  j e s i e n n e j ,  t a  m ł o c a r n i a  n a d e r  m o ż e  b y ć  d o g o d n ą ;  

m e  o d r z e c z y  b ę d z i e  s k r e ś l i ć  o p i s a n i e  t e j  m a s z y n k i ,  t u ­
d z i eż  s p o s ó b  uż yc i a  o n e j .

I o  n a d e r  p o j e d y ń c z e  i p r o s t e  n a r z ę d z i e  c zy l i  m a s z y ­
n a  d o  m ł ó c e n i a  ( Dreschmaschine) j a k  r y s u n e k  T a b l .  1. 2. 
j 4  W y o b r a ż a ,  j e s t  s t ó ł  A,  z b r u s a  d ę b o w e g o ,  3 ł o k c i e  
d ł u g i ,  14 ca l i  s z e r o k i ,  3 c a l e  g r u b y ,  o p a r t y  n a  c z t e r e c h  
n o g a c h  27 ca l i  w y s o k o ś c i  m a j ą c y c h  B. B. ,  o b r ó ż e m  C. 
z w i ą z a n y c h .  W i e r z c h  b r u s a  D.  F ig .  2 j e s t  k u  b r z e g o m  
p o z d ł u ż n y m  t r o c h e  z a o k r ą g l o n y ,  t a k  iż b l a t  s t o ł u  w  ś r o d k u  
w y p u k ł o ś c i  m a  3 c a l e , a p r z y  ś c i a n a c h  p o z d ł u ż n y c h  2 c a l e  
g r u b o ś c i .  W z d ł u ż  s t o ł u ,  są g n i a z d a  a .  b .  c. d.  F ig .  1. w e  
t r z y  r z ę d y ,  n i e  n a p r z e s t r z a ł , a l e  w  s z a c h o w n i c ę ,  t a k  u ł o ­
ż o n e ,  iż g n i a z d a  j e d n e g o  r z ę d u  n a p r z e c i w k o  o d s t ę p ó w  
r z ę d u  d r u g i e g o ,  w  o d l e g ł o ś c i  d w ó c h  ca l i  w y p a d a j ą .  W  t e  
g n i a z d a  a.  b .  c. d.  F ig .  i ,  k t ó r e  o d  a. d o  b .  2 1/ ,  c a l a  d ł u ­
g o ś c i ,  o d  c, d o  d.  1V4 ca la  s z e r o k o ś c i  p r z e k ą t n e j  czyl i  
d y a g o n a l n e j  m i e ć  p o w i n n y ;  o s a d z a j ą  s i ę  n a  d w a  ca l e  g ł ę ­
b o k o  c z w o r o b o c z n e  s zc ze b l e  z d r z e w a  b u k o w e g o  E .  E .  E .  
F ig .  2. 12 ca l i  w y s o k o ś c i  m a j ą c e ,  w  s p o d z i e  d o  m i a r y  

g n i a z d a ,  w  g ó r z e  o s t r o ,  p ł a s k o ,  j a k  b a g n e t  z a c i e s a n e .
O t o  j e s t  c a ł a  r ę c z n a  m ł o c a r n i a  m a j e r o w s k a , t u t a j

*)/ Wynalezioną przed dwudziestą laty, obwieszczoną l i togra- 
fowanem opisaniem w r. 182 8  «Neue Dreschmaschine a u f 8  Per- 
sonen von Joseph v. M ajer, au f welcher ein Mann in  4  S tunden , 6 0  
Garben K o m , W eitzen, Gerste, Hafer, H eide, H irse, H an f und 
Flachs drischt.a
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derhaczką  p r z e z w a n a , na k tórej  w  ciągu cz te rech  godzin 
wyinłaca  oś m o s ó b ,  zboża kóp sześć,  a za tem licząc 
w  przec ięc iu  na dzień je den  godzin d z ie s i ę ć ; mnżnu ośmią 
lu d ź m i  wymłóe ić  dz iennie  15 kóp  zb oż a ,  do wyczyszcze­
nia k tórego  po t r z e b a  osobno  przez  dzień cały r o b o t n i k ó w  
d w ó c h ,  czyli ogółem do wymłócenia  i wyczyszczenia pię 
tnas tu  kóp  zboża , t rzeba r o b o t n i k ó w  dziesięciu.  P r z y p a ­
da więc na je d n e g o  ro b o tn ik a  dz iennie zboża kóp  pół tory.

Młócenie  od by wa  się w s p o s ó b  na s t ępujący :
W  śr o d k o w y m  punk cie  je d n e g o  skrzydła stodoły,  

lub na ś ro d k u  onej,  u s ta w ia  się ręczną m ło c a rn i ę ,  w o k o ­
ło które j  zajmują s ta now is ko  robotn icy,  z dw óc h  s t ron  
podz łuż nyc h  po  t rz ech ,  na przyczółkach po j ednemu.  P r z y ­
spo so bi one  do w y m ło tu  zboże us ta w io ne  pod  śc ianami 
stodoły ,  b iorą  robo tn icy  z rozwiązanych  s n o p ó w  gar s tkami  
ob u rą c z ,  i uderza ją  k łosami  po mi ęd zy  szczeble z góry na 
d ó ł ,  razy k i l k a ,  dopók i  ziarna z k ło s ó w ,  s t rączków lub 
szypułek ,  widocznie  ob sy pa ne mi  nie  zos taną ;  poczem 
obraca  się ga rs tkę  k łosem  p ró ż n y m  ku  s o b i e ,  a zżę tym,  
czyli o d w r o t n y m  końcem ude rz a  się p o w t ó r n i e  kilka razy 
pomiędzy  szczeble ; w  os ta tku  ś rode k  każdej  garstki  obraca  
się na z e w n ą t r z ,  a zew n ę t r z n e  źdźbła ku  ś r o d k o w i , ażeby 
każdą s łomk ę oddać p o d  dz ia łan ie maszyny. Tym s p o so ­
b e m  , p rzy p i lnym d o z o r z e , sku tek  o m ło tu  o d p o w ie  ocze­
k iw a n iu ;  p rz ec iwnie  n iebaczność  i n ie dba ls tw o dozorcy  
n iweczy  wsze lk ie  us i łowania  tej roboty .  Gdy gars tka  n a ­
leżycie omłóconą  zos tan ie ,  odrzuca  się na próżną  część 
stodoły ,  a r o b o tn ik  inną  gars tkę  tym samym sp os obem  
omłaca.  Uderzenia  ga rs tek  o szczeble p o w in ny  być l i ­
czone ,  ażeby onych nie było więcej  nad  sześć:  gdyż l icz­
niejsze u de rzen ia  nad  ilość dośw iadczoną ,  byłyby zby te­
czne ,  i ze s t ra tą  czasu połączone.

Prz em łó con ą  s ł o m ę ,  tudzież okłoty,  up rz ą tu je  i t r zę ­
sie o sobno do tego użyty r o b o t n i k ,  lub  gumienny,  g r a ­
b i a m i  tak da leko od m ł o c a r n i ,  ażeby z ia rna  wymłacane  
n ie  skakały w  s ł o m ę ,  tudz ież aby takow a nie zawadza ła  r o ­
bo tn i kom .  Tegoż ro b o tn ik a  za t r u d n ie n ie m  je s t  t akże,  w y ­
g rab i en i e  pom ier zw ione j  t rzyny wr az  z o b e r w a n e m i  k ł o ­
s a m i  lu b  s t r ączkami ,  zpod m ł o c a r n i ,  w i n n y  ką t  s todoły;  
k tó re  po skończonem m ł ó c e n i u ,  cepami  przemłacać  t rzeba.

Dogodnośc i  tej ręczne j  m ło ca rn i  są n a s t ępu ją ce :
1. Młócenie  jest  mnie j  u f r udza jącem niż ce p a m i ,  bo 

mnie j szego  w y m a g a  n a t ężen ia ,  d la tego  też,  nie tylko m ę ż ­
czyźni ,  ale kobie ty ,  n a w e t  wyros t k i  z ł a twośc ią  tę r o b o tę  
pe łnią;  z czego ta korzyść w y p ł y w a ,  że do tej młocaru i  
w  każde j chwi l i  można  mieć r o b o t n i k ó w :  gdyż o żeńskiego 
i młodszego  na jemnika  zawsze tan ie j ,  niżeli  o cepowego 
zm łocka ,  k tóry  zawsze jes t  d roższym,  i t rudniej szym do 
najęcia.

2. Koszt  sp rawieni a  tej mł oc arn i  j es t  nieznaczny,  bo 
za le d w o  parę  złr. wynos ić  m o ż e ,  a każdy wiejski  rze­
m ie ś ln ik .  s to la rz ,  s te lmach  lub  c ieś la ,  z ł a twością  onę 
p o d ł u g  w z o r u  zrobić potrafi .  Różnica kosz tu  młócenia 
tą m ł o c a r n i ą , zamiast  c e p a m i ,  j es t  także zadowalniającą:  
bo np. zmłócenie  15 kó p  zboża c e p a m i ,  po 10 kr. m. k. 
od  kopy,  kosztuje  2 złr. 30 kr. m. k ; zaś 10 ro b o tn ik ó w  
przy młocarn i  ręcznej  po 8 kr.  m. k. zap łaconych ,  ko sz tu ­
je  tylko 1 złr.  20 kr. m. k . ; a za tem om ło t  j edne j  kopy 
tą  m ło c a rn ią  z m ł ó c o n e j , wynosi  tylko 5Y5 kr. m. k. to 
j e s t  O p o ł o w ę  taniej  niżel i  cepami .

3. Ta m ło c a rn ia ,  wymłacając przy użyciu dziesięciu 
ludz i  15 k ó p  zboża , oszczędza nie tylko ro b o tn ik ó w  i płacy 
o p o ł o w ę ;  ale sp r a w i a  oraz znaczny po sp iech  w  czasie:  
za jmuje  b o w i e m  b a r d z o  ma ło  mie jsca,  można  więc  w  p o ­
r z e , gdy ła twie j  nająć ro b o t n i k a ,  umieścić kilka takich 
ruchom yc h  maszyn w  s t o d o le ,  i w  jednym d ni u  więcej  
wym łóc ić ,  niżeli  c e pa m i ,  p o c ią g o w ą ,  lub wodną  maszyną,  
k tó re  po dwa ja ć  się dają. Np. w  s todole  na 12 zm łoc ków  
o b s z e r n e j , można  umieścić trzy ręczne  młocarn ię  majero-

wskie  , i w je dn ym  dniu  trzydziestą ludźmi  zmłócić 45 kóp 
zboża ,  k tó re by  w  lej samej  s todole  przez  cztery dnie ce­
pami  młóc ić  w y p a d a ł o ;  a poc iągową lub wodną  m ł o c a r ­
nią w  je dn ym  dn iu  za ledwob y wymłócono.

4. Z różnych ga tu n k ó w  zboża ,  o z im e ,  czyli ż ę t e ,  
n ie równi e  lepiej  wymłaca  s i ę ,  niżeli  j a r e ,  koszone ,  któ 
rego kłosy w  ś rodek  snopa  zawiązane ,  t rudnie j s zemi  są 
do w y m ł o t u ; wszakże groch  i h r e c z k a , k tó r e  na wi e lu  
mło carn iach  b ę b n o w y c h , z t ego p o w o d u  m łó co nem i  być 
nie mogą ,  że groch roz łu pu je  s ię ,  lub płaszczy a hreczka  
ściera się na krupy;  na tej młoca rn i  ręcznej,  w stanie s u ­
chym , z największą ła twością  młócić się dają;  przez co 
w  f o l w a r k u ,  gdzie jest  poc iągowa młocarn ia  i raajerow-  
s k a , zupe łn ie  bez c e p ó w  obejść się można.

5. W użyciu (ej ręcznej  m ł o c a r n i ,  szczególnie to na 
uwagę  zasługuje ,  iż chcąc młócić żyto do za s ie wu ,  czyli 
okiotować-, n ie po t r zeba  n a w e t  rozwiązywać snopów ' ,  lecz 
całemi  snopa m i  uderzywszy  p a r ę  razy po szczeblach,  o d ­
k łada  się one  do późnie jszego zupe łnego  w y m ł o t u ,  a za­
biera zpod rąk najcelniejsze z ia rno do siejby.

Aczkolwiek  ręczna młocarn ia  p. Majera ,  z wie lu  
wzg lę d ó w  dog odnąby być m o g ł a ,  osob l iw ie  w mniejszych 
g o spoda r s t w ach;  zaprzeczyć wszakże t rudno ,  iż wyma ga  u l e ­
pszenia ;  k t ór e  na tern zdaje się op ie rać ,  ażebyś  miasto 
t rzech rz ę d ó w  s z c z e b l i , osadzać takowych cztery a lbo  pięć, 
lub też więcej  r z ę d ó w ,  przy większej  szerokości  s to łu ;  
w sku te kf czego  większa ilość szczebli  działałaby częściej 
na  uder za ne  w  nie zbo ż e ,  z czego prędszego i l epszego  
w y m ł o t u  spodz iewa ć  się można . Bo wiem  wydatk i  w y m i o ­
tów  z tej m ł o c a r n i ,  nie zawsze równa ją  się w y m io to m  
cep ow ym  i bę b n o w y m .

W  ro b i e n i u  tej młocarn i  nie masz żadnej  konie czno ­
ści ograniczania  onej do o śm iu  albo mnie j osób , czyli t rzy­
mania  się ro z m ia ru  t rzy łokc iowej d ł u g o ś c i : gdyż możnaby 
zrobić ją na 6 lub 12 łokci  długą  i za t rudnić  razem 14 
lub 26 lu d z i ;  lecz chcąc zas tosować własność  r uc hom ą  
tego na rzędz i a ,  lepiej  j es t  w  mi a rę  p o t r zeby  mieć kilka 
mniejszych tak ich m ło c a r r i , k tó re by  w e d ł u g  okoliczności  
p rzenosić  się d a w a ły ;  niżel i  j edną  og ro mną  i c iężką ,  k tóra  
zająwszy raz swoje  m i e j s c e , czyniłaby ta ko w e  do innych 
w id o k ó w  gos podar sk ich  n ieużytecznem.

Młocarnia ręczna m a j e r o w s k a , p o m i m o  widocznych  
dogodnośc i  j ak ie  w g o sp o d a rs tw ie  przynosić może,  w  p o ­
r ó w n a n iu  z mł ocarn ia mi  b ę b n o w e m i  i z c e p a m i ,  zawsze 
onym pie rw szeńs tw a  ustąp ić  m u s i ;  wszelako  w  koniecznej  
p o t r z e b i e ,  przy n iemożności  lub t rudnośc i  sprawieni a  in­
ne j ,  w czasie przyk rym i t r udn ym  o cepy, zawsze ma 
swoją w a r t o ś ć ,  i z tego w zg lędu  na zale tę  zasługuje.

Zelibory, %0 w rześnia  4 8 5 0 . H. Kunaszowski.

IMowy sztuczny ferment do zacierów gorzelnianych.
Liczny jes t  pocze t  sztucznych f e r m e n t ó w ,  k tóre  szcze­

gólnie w ostatnich leciech pojawi ły  się dla gorzelń w  p o ­
staci r ec ep t ,  i zape w ne  nie ma takiego właściciela gorzelni ,  
k tóryby nie był  t akowych u s iebie  dośw iadcza ł ,  rzadko  
rozumie  się z dob ry m  skutk ie m : gdyż większa część wspo 
mnionych  f e r m e n t ó w  mieści  mnogość  chemicznych d o d a t ­
k ó w ,  k tó re  n iemal  wszystk ie ,  mias to  zasilić d r o ż d z o r ó d ,  
wiążąc lub niwecząc n ieodzowny kwas winny  lub mleczny,  
ka tahiczną siłę tegoż osłabiają.  W  na jnowszym czasie za­
p r o w a d z o n o  w  n iek tórych w zo ro w y c h  gorze ln iach  sztuczny 
f e rm e n t  z su ro wego  s ł o d u ,  k tóry ze w zg lęd u  ła twośc i  
przyrządzenia i znakomi tych  swych sk u tk ów  , wszystkie 
do tą d  znane przewyższył ;  że zaś p ra w d z iw y  sposób  r o ­
bienia onegoż op oną  tajemnicy jes t  okryty i d la tego  mało  
znany, p rze to pod a j em y go do wiedzy naszych gospodarzy.

Ferment o którym m ów im y, robi się z s łodu jęcz­
miennego s u r o w e g o , to jest niesuszonego. Czas przyrzą-
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dzenia t r w a  36 godzin , i w tym czasie zachodzą w  masie 
drożdżow ej  trzy różne procesa  c h e m i c z n e , proces  zcukrze-  
n ia ,  ukwaszenia  i po w s ta n ia  ( tworzenia  się) drożdży,  z 
k tórych  prze jdz iemy każdy po  szczegól e :

1. Tworzenie się cukru  dope łn i a ,  się przez zmieszanie 
s łodu  d robn o zgniecionego z wodą .  Słód gniecie się p rzed  
samem użyciem , j ednak  jak  można n a j d r o b n i e j : s łód  b o ­
wiem za gróby ,  nie tylko nie zcukrzyłby się na leżyc i e , ale 
na d to  n ie rozłożone  onegoż części w p r ow adz i ł yby  snadno 
kwas oc towy.  Na korzec zac ie ranych kartofl i ,  bie rze  się 
do zarobien ia  f e r m e n t u  fun ta  lwowsk iego  sur ow ego 
s łod u  i 3 k w a r t  wody na 72° gorącej.  Zaciera zaś w  ten 
s p o s ó b ,  iż daje się do kadki  p o ło w ę  przeznaczonej wody,  
wsypuje  naraz  całą ilość s ł o d u ,  rozbi ja jak  naj lepiej  i 
doczyniwszy drugą  p o ło w ę  wody,  znów ro zb i ja ,  bacząc 
ażeby masa po zata rc iu 52 do 53 o t rzymała  s topień.  Kadka 
po  oczyszczeniu nakry wa  się le k k o ,  aby para z zacieru 
u la tniać się m og ła  i zos tawia przez 12 godzin w spbkoj-  
ności.  W  tym czasie na s tę pu je  zu pe łn e  przeis toczenie się 
mączki  w  cukier i zacier p rzechodz i  w drugi  okres  che ­
micznej  p rzemiany .

2. U tworzenie kw asku. Zde jmuje  się z kadki wieko  a 
zacier miesza należycie w ios łem , przezco stykają się p o ­
jedyncze części z p o w ie t r z e m  i połykają w  stanie wysokiej  
t e m p e r a t u r y  chc iwie  z p o w ie t r za  kwasoród .  Gdyby się 
za t rzymało  dłużej  wysoką t e m p e r a t u r ę ,  u tw orz ył by  się 
prócz kw ask u  mlecznego i w i n n e g o , szkodl iwy kwas  octo- 
wy. S tudz i  się p rze to  zacier d rożdżowy,  najlepiej  zapo- 
mocą urządzonego tym końcem chłodnika .  Zrazu chłodz i  
się go jak  najspieszniej  aby uzyskać t e m p e r a t u r ę  niższą 
-j- 30° R . , gdyż ta na jwięcej  sprzyja tw orz en iu  się kw asu  
octowego.  Po t r zeb n y  zaś do si lnego f e r m e n t u  kw asek  
mleczny i w inny  tworzy  się także p o d  niższym s t opn iem  
ciepła.  Chłodz i  się zaś do 14 lub 16 s topnia  s tosownie  
do por y  roku .  Gdy zacier  d rożdżowy 24godzinny p rze ­
ciąg czasu os iągną ł ,  kończy się pe ry od  drug i  chemicznej  
przemiany.  Przed  12 godzinami  pos iada ł  zacier  d roż dż o ­
wy  smak s łodki  k tóry  nas tępnie  zamieni ł  się w  winny,  
j ako  znamię  przejścia onegoż  w  trzeci  okres.

3. Tw orzenie się drożdży. Zacier  d rożdżowy do p r z y ­
zwoi tego  s to pn ia  os tudzony po ddaje  s i ę ,  aby przeszedł  
w  f e r m e n ta cy ę ,  d rożdżami  p i w n e m i , w zimie 12ma, w i e ­
cie lOma godzinami  przed  onegoż użyciem. Do pierwszego  
zadania  naj lepsze  są drożdże  spo dn ie  zpod  p iw a  b a w a r ­
skiego o t r z y m a n e ,  mają być atol i  św ie ż e ,  si lnego zapachu 
i gorzk iego smaku.  Na korzec kartofl i  g łów nego zacieru 
b ie rze  się ich Vakwacly- ^ rzy z adaw an iu  drożdży pot r zeba  
całą masę  należycie wymieszać  , a p o t e m  nakryć P o  10 
do 12stu godz inach f e rm ent  g o tó w  jes t  do użycia.  Wzniós ł  
się w  kadce w górę  i nakry ł  si lnym kożuchem.  W t e d y  zdej­
mu je  się z niego gniazdo do dalszego ro zp ło dz en ia ,  co 
właśn ie  w  tej chwi l i  się u sk ut eczn ia ,  gdy g łówny zacier 
z kadzi  zaciernej  na ch łodnik  spuszczony zostaje.

a. Zdjęcie gniazda na rozpłodzenie fe rm en tu . Utworzony 
na po wie rz chn i  f e rm ent u  n ieprzenik l iwy k o ż u c h ,  rozbija 
się w ios ł em ,  poczem ub ie r a  się na każdy korzec za tar ­
tych kartofl i  po  l ł/2 kwar ly  masy d r o ż d ż o w e j , i p rzecho­
wuje  w  o sobne m  w ia d e rk u .  W i a d e r k o  nakrywa się i p r z e ­
chow uj e  w  c h ło dn em  m ie js c u ,  a naj lepiej  w  naczyniu bla- 
szanem w  w o d ę  zimną w s t a w i o n e m  , aby przez  zimną t e m ­
p e r a t u r ę  zapobiedz  p r ze rob ie n iu  f e rm en tu .  Gzem zimniej 
u t r zym yw ane  je s t  gn iazdo ,  tym lepiej  się kon se rw u je  i 
si lniejsze bywa.

b. Podmłoda. Aby fe rm en t  sztuczny usposobić  do za­
dania n im g łównej  ro b o ty  i siłę j ego katachiczną wzmo- 
n ić ,  przyrządza  się pod m ło dę .  W  tym ce lu,  po ujęciu 
pe w n e j  części masy drożdżowej  na gniazdo f e r m e n t u ,  b i e ­
rze się z kadzi  zac iernej ,  na każdy korzec  za ta r tych  k a r ­
tofli, 1 Va kwa r ty  ro b o ty  kartof lane j do osobnej  k a d k i ,

ro zp ro wad za  w o d ą  na - f  26 do 28 stop. ,  po dd aje  czyli 
miesza z le rmentem  jak  na j le p ie j ,  bacząc aby po tern w y ­
mieszaniu po d m ło d a  - f  23 osiągnęła stopień.  Kadka się n a ­
krywa i po zos ta wia  tak aż do chw i l i  spuszczenia głównej 
robo ty  z ch łodnika  do kadzi  fe rmentacyjne j .  Dobrze  jest  
fe rmentującą  p o d m ło d ę  parę  razy p rzem ieszać ,  aby ją te m  
samem ożywić. T e m p e r a t u r a  onej wznos i  się i w  chwil i  
użycia okaże się wyższą o 2 do 3 s topni .

c. Uwagi. Skoro skuteczność  fe rm e n tu  się zmniejsza,  
co poznać można  po znamionach  fermentacyi  g łów ne j  r o ­
boty,  potrzeba- go zasilić czyli wzmocnić.  Najlepiej  czynić 
to co 14 dni  zapomcą  do brych  p iwnych  drożdży,  k tó re -  
mi  się p o d d a je  gniazdo f e rm en tu .  Oznaki dobrego  fer­
m e n t u  z s ło du  su r o w e g o  są: silny, a romatyczny zapach i 
smak gorzki ,  ob jawia jący  ślady kw ask u  winnego .  Gdyby 
po ja wia ł  się smak o s t r o k w a ś n y ,  coby świadczyło o o b e ­
cności kw asu  o c t o w e g o ,  daje się końcem zoboję tnien ia  
tegoż,  nieco w ęg la n u  sody, w  wodzie  rozwiedz ionego .  
Uchadzając atoli  fe rm en t  w e d ł u g  opisane j  m e to d y  i p r ze ­
strzegając s ta rannie  czystości,  uniknie się powyższego  złego. 
Aby zwróc ić  uw a g ę  czytelników na pożytki  op isanego  tu  
sztucznego f e r m e n t u ,  n a dm ie ni am y  ty l ko ,  ile to  kosztów,  
p a l i w a ,  ro b o ty  i td.  już  z tego wzg lę du  oszczędza s ię ,  że 
suszarnia s ło do w a  staje się zbyteczną ,  ile nas tę pni e  unika  
się n iedogodnośc i  połączonych ze sz ró to wan iem i su s z e ­
n iem s ł o d u ,  k tó re  szkodl iwie  na dias tas  dz ia ła ją ,  przy 
użyciu atol i  s łodu  świeżego zupe łn ie  odpada ją.  Oszczę­
dność prze to i obfitszy wy da te k  w ó d k i ,  o to ważne  p o ­
wody  zalecające użycie s łodu  s ur ow ego  na f e rm ent  s z t u ­
czny, duszą gorze ln ic twa  będący.  Jó ze f Ż yw ick i.

Porównanie gospodarstwa w  Anglii i we Francyi.
P. Cat ineau -Laroche  pokazu je  nas tęp ują cą  różnicę  

dzisiejszego s tanu  g o s p o d a r s tw a  rolniczego w  Angli i  i we  
Francyi .  Tam pszenica przynos i  w  przecięciu 10 ziarn 
p lonu ,  t u  na jwięcej  6z ia rn;  t am je d e n  h e k ta r  rol i  (— 1 m o r g  
1179° kw.) przynosi  d o c h o d u  ś redni ego  244 fr. 92 cetn. ,  tu  
tylko 105 fr. 73 cetn.; t am na każdego  pr ac o w n ik a  w  r o l ­
n ic twie  wypada  w  ś rednicy  pr odu kcy a  715 fr., tu  tylko 215 
fr. Z czego w y n ik a ,  że w  Angli i  i b o gac tw o żn iw  j e s t  
da leko większe i d o l a  ro b o tn ik a  da leko le psz a ,  niżel i  we  
Francyi.  Rozkładając  zaś dochody r o ln ic tw a  na wszystk ich 
mieszkańców kra ju ,  p rzypada  na każdego  AngUka 235 fr. 
70 cent. ,  na Francuza  133 fr. 15 cen tymów.

Taka sama wyższość pokazuje  się w Angli i  we  wszys t ­
k ich  pojedyńczych  gałęziach gospoda rs tw a .  Spr owadza jąc  
np.  wszystek in w en ta r z  produku jący  tucz na s tosunkową 
ilość skopów ' ,  p r zypa da  w  Angli i  na h e k t a r  ro l i  18 s ko ­
p ó w ,  a we  Francyi  tylko 22/3. A za tem na p rz ypadek  
g ł o d u ,  lub  wojny,  Anglia ma zasób b y d ł a ,  k tóry  całą lu ­
dność może  zaopatrzyć na 3 — 4 la t ;  Francya  zaś nie s t a r ­
c y ,  j ak  tylko 64 kilogr.  na osobę.  Aby dać wyobrażenie. ,  
j ak  wysoko Anglia podnios ła  h o d o w l ę  bydła  u  s i eb ie ,  
pod a je  ten sam pisarz nas t ępny  jeszcze w y p adek .  W  r o ­
ku  1715 średnia  waga w o ł u  i k row y wynos i ła  185 kil.,  
skopa  14 kil., dziś w średnicy wynosi  na sz tukę  wyniosłej  
rogacizny 360 kil., a na skopa 36 kilogr.

W  Anglii  p rzypada  na 24 mi l i ony  lu dnośc i ,  tylko 8 
mi l io nów r o ln ik ów ;  gdy tymczasem we Francyi  p rzypada  ich 
21 m i l io n ó w  na 34 miliony całej ludności .  Ro ln ic tw o  A n ­
glii po lega  na wielkich posiad łośc iach  i na zas toso waniu  
mach in  do prac  go sp oda rsk i ch ;  we  Francyi  j es t  r o z d r o ­
bnien ie  posiad łości  i gos poda rs two o d b y w a  się przez  r ę ­
czne roboty .  Zadaniem ro ln ic twa  f rancuzkiego  być musi ,  
podnieść  nie tylko płody z i e m i , ale oraz  podnieść  byt  
mora lny  i mate rya iny  21 mi l ionó w l u d z i ,  k tórzy się r o l ­
n ic tw u  oddają.

Korespoudencya z Wołynia.
Z asław , 2 0  września 4850. Następne  szczegóły na d  s ta ­

nem  tu te j szym będą  was  z a p e w n e  in te resować .
Pańszczyzna została u re g u lo w a n a  s to sow nie  do p r z e ­

s t rzen i  jaką chłop pos iada .  Grunt  składający się z 18 
m o r g ó w  p o l a ,  a 2 do 3 łąk i ,  daje tygodn iowo 2 dni  c ią ­
głe. Wszys tk ie  roboty  są zak ł ado w e ,  dość na korzyść d z ie ­
dzica , ale leż i p o d d a n e g o :  bo się do pi lności  p r zyzw y­
czaja,  gdyż skoro swoje  skończy, odejść może.  Oprócz  
powyższej  robocizny,  każda osada daje  tygodnio wo  dzień
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kobiecy,  a do żn iwa  co ty dz ie ń ,  dzień p o d łu g  ceny przez  
rząd u s t a n o w i o n e j , jak nateraz na 20 groszy.  Zresztą nie  
ma żadnych  innych danin ani czynszów.  Grunt w  p o s i a ­
daniu ch ło ps k i em  będący,  nie może  m u  być zaprzeczony.  
P o d at k i ,  przez c h ł o p ó w  o p ła c a n e ,  są wyższe niż w  Gali-  
c y i ; dziedzic zaś m a ło c o  bez p oś r ed ni o  opłaca.  Od 1 s ty ­
cznia 1851 r. ustanie p o dat ek  tak zwan y  kabakowy;  nadal  
będz ie  się tylko 12 groszy od  duszy opłacać.

By łem w  dobrach  hr.  Oż aro ws ki ego  które  są w z o r o ­
w o  zag o sp od a ro w an e  i z a r z ą d z a n e ; zresztą prócz dóbr  
S a n g u s z k o w s k ic h , nie znać żadneg o  p o l ep sz e n i a  w g o s p o ­
d ar s t w ie ,  zwłaszcza  b ud ynk i  w  złym są stanie.

N o w y  po datek  od w ó d k i  zasadza s ię  nie na wypło*  
d z ie ,  lecz na zu ży c iu ,  i op łaca  s ię  przy wyjśc iu  produktu  
z magazynu.  D o c h ó d  propinacyjny przez to się nie zniżył:  
gdyż arendarze to samo ofiarują za arendy co dawniej  
płaci l i .

Zbiory tegoroczne  bardzo złe wypadły,  l e d w i e  j est  
p ó ł  t ego  co zwyczajnie ,  i gdyby  nie dawnie j sze  zapasy,  
toby  był  g łód  zwłaszcza na Ukrainie.

Wiadomości handlowe.
Gdańsk, 2 1  w rześnia. Poczta angielska z daty 16 b. m. za­

pewne dla burzy w swoim czasie nie przybyła, a ze spóźnionej o 
24 godzin depeszy telegraficznej dowiadujemy się, że na targu po­
niedziałkowym pszenica angielska o 1 szyling na kwarterze drożej 
była płaconą, ceny zaś zagranicznej mocno się trzymały. Więcej 
szczegółowych doniesień za otrzymaniem naszych korespendencyj 
oraz dzienników będziemy mogli udzielić.

Na głównych prowincyonalnych angielskich targach , albo ma- 
teryalne małe podwyższenie cen nastąpiło, albo wyraźną ku po­
dniesieniu dążność widziano. Żniwa wszędzie zbliżają się do końca.

W e Francyi i Belgii żadnej nie notują odmiany. W  Ham­
burgu sprzedający żadnemu zniżeniu poddać się nie chcieli.

0  zbiorach amerykańskich nic jeszcze z pewnością wiedzieć 
nie podobna. Oto jest porównanie wywozu zboża w dwóch osta­
tnich la tach , do Anglii i Irlandyi, ze wszystkich portów Zjedno­
czonych Stanów.
Od 1 wrześ. 1848 do 1 wrześ. 1849, od 1 wrześ. 1849 do 1 wrześ. 1850
M ą k i...................  1,097,008 beczek M ą k i  453,085 beczek
Pszenicy . . . 135,423 kwarter. Ps‘zen icy . . . 57,659 kwart.
Kukurudzy . . 1,587,884 kwarter. Kukurudzy . 608,334 kwart.

Przy odrętwieniu angielskich targów , na gdańskiej giełdzie 
mało mieliśmy ru ch u , a tranzakcye ograniczały się do małych par- 
tyj świeżego zboża albo tańszych gatunków. Sprzedano w ciągu 
tygodnia ze statków pszenicy lasztów 3 5 2 , żyta 5 % , jęczmienia 23, 
grochu 9, siemienia lnianego 9.

Ze spichrza pszenicy sprzedano 96 łasztów.
Za pszenicę z wody p łacono : za korzec
ważąca funtów guld. za łaszt złp. gr. do złp. gr.

‘128 do 130 od 4 0 2 1/2 do 430  30 9 « 32 10
130/1 „ 133/4,, 433 , 430 32 21 « 33 25

żyto 121 « 130 « 204 « 228 15 6 « 16 25
jęczmień 1 O l/2 « 108 « 156 « 160 11 15 « 12 —
groch « 260 19 17
siemienia lnian. « 430 32 10

Pszenice tegoroczne wyższego gatunku szczególniej zwracały 
uwagę kupujących. Zyto zaniedbane, groch coraz się podnosi.

Na 17 berlinkach, w upłynionym tygodniu przeszło pod To­
runiem 314 łasztów polskiej pszenicy, 393 belek sosnowych, 115 
sztuk okrętowej dębiny, 600 dębowych belek i 390  kóp klepek.

W ysokość wody pod Toruniem cali 9.
Kursa zam ian. Londyn 3miesięczny 2 0 2 */4 Hamburg 2 %  mies. 

4 4 % , Warszawa 8 dni 9 7 /1ss, Amszterdam 70 dni 1 0 0 */a.
M akowski K endzior & (J.

Jarosław , dnia  2 5  w rześnia. Rolnicze gospodarstwo w okolicy 
naszej ogólnie wziąwszy nie odpowiada zabiegom i kosztom na 
niego wyłożonym. Zyta nie ma i połowy na snopy i to jeszcze 
nie wszędzie dobrze wydaje. Pszenica ozima licha w zbiorze, ziarno 
nie obfite, miejscami nawet śniecią porażone. Jara pszenica po­
mimo najpiękniejszej pogody podczas kwitnienia zupełnie chybiła, 
słoma rdzą czarniawą powleczona, ziarno w trzeciej części nie do­
rósłszy skurczyło się , z kopy ciężko jednej ćwierci mizernego po - 
śladu wymęczyć, który na mąkęŁ niezdatny może i na nasienie się 
nie przyda. Jęczmień miejscami mierny, miejscami także chybił. 
Groch na ziarno dosyć udatny. Prosa były p iękne , ale tego nie 
wiele sieją. Ze wszystkich gatunków zbóż owies najlepiej dopisał, 
chociaż nie tak , jak to w dobrych latach u nas bywało. Hreczka ro­
biła piękną nadzieję i w słomę i ziarno, lecz w wielu miejscach 
szkoszona dostała się pod deszcz przez cały tydzień nieprzerwanie 
trwający, porośnie i zostawi ziarno na polu. Kartofle z małych go­
spodarzy jedni wykopali, drudzy kopią. Urodzaj pokazuje się mier­
ny: lepszy, gdzie były wcześniej sadzone, gorzy, gdzie później, z tą

j jednak różn icą, źe pospiechy, osobliwie siwe, nie są tak zdrowe jak 
przeszłego roku, bo i chropowate i nie tak sm aczne, przeciwnie 
białe późniejsze i gładsze i smaczniejsze i większe niżeli przeszłego 
roku. Jabłek i gruszek tego roku u nas nie było, śliwek dosyć, 
ale te od deszczu przez cały tydzień od 8 do 15 t. m. lejącego 
się, popękały, smak utraciły i znacznie nadgniły. Siana pierwszego 
było mało, otawa za to robi nadzieję, trawy są i gęste i duże, 
potrzeba tylko pogody. Pomimo tak niepomyślnego stanu zbiorów', 
nie widać aby spekulanci kwapili się do kupna. Na targach tygo­
dniowych nie widać teraz pszenicy, żyta i jęczmienia bardzo mało, 
cokolwiek tylko owsa i hreczki. Przeszłego roku o tym czasie 
było wszystkiego podostatkiem. Ceny prawie nominalne są teraz 
tak ie . pszenicy korzec 7 złr., zyta 5 złr., jęczmienia 4 złr., grochu 
4 złr. 48 kr., owsa 2 złr. 24 kr., hreczki 3 złr. 30 kr. Okowity 
30° garniec 1 złr. 3 kr., siemienia lnianego 5 złr., kartofli 2 złr., 
rzepaku zimowego 8 złr. 30 kr. m. k. Z zasiewami zimowemi 
lepiej teraz idzie niż przeszłego ro k u , bo też i czas ku temu lepszy 

Przed dwoma tygodniami posłał był Hersz Pineles i jego 
spółka do Gdańska drzewo budulcowe i pareset cetnarów potażu; 
teraz znowu zbił kilkaset belek jodłowych z gór sprowadzonych 
w tratwy, ładuje na nie potaż z Samborskiego od Turki sprowadzo­
ny, co wszystko po świętach kuczek, wyruszy z m iejsca, zabierze 
po drodze w Sieniawie dyle i bale przygotowane przez kompani- 
stów i popłynie także do Gdańska. Potaż kosztuje do 12 złr. 
m. k. cetnar.

L w ó w , 4  pażdziern . Korzec pszenicy 19 złr. 52 kr., korzec żyta 14 
złr. 14 kr., jęczmienia 10 złr. 36 kr., owsa 6 złr. 14 kr., prosalO  złr. 
hreczki 10 złr. 38 kr. grochu 12 złr., kartofli 4 złr. 45 kr. w. w.

Kasa oszczędności we Lwowie.
Stan wkładek pieniężnych był z dniem 31

sierpnia, 1850................................................  1 ,883,270 złr. 3 1 %  kr.
Od 1 do 30 września b. r. 

włożyło 385 stron: 44,060 złr. 55 kr.
zwrócono 545 stronom: 74,466 złr. 4 9 %  kr.

ubyło w i ę c ....................... 30,405 złr. 54 %  kr.

Zatem d. 30 września r. b. był ogół wkładek 1,852,864 złr. 3 7 %  kr.
Na to miał zakład na d. 30 września 1850 

na hypotekach 1,582,019 złr. 7 kr.
funduszu ruchomego 376,457złr. 47 kr.

ogółem . . 1,958,476 złr. 54 kr.
W  moc § 7 najwyższego patentu z dnia 29 października 1849

dochód od w kładek w  kasach oszczędności w olny je s t  od podatku.

N o w e  d z i e ł a .
Poradnik weterynaryi gospodarczej dla użytku ziemian i lu - 

bowników koni, przez Jakóba Henryka Lewandowskiego magistra 
nauk weterynaryjnych, weterynarza przy warszawskim dywizyonie 
żandarm ów , sekretarza kolegialnego, b. pomocnika w szkole wete­
rynaryi w Warszawie , z wykazem najlepszych owczarń w Szląsku 
i Królestwie Polskiem , tudzież jedenastu tablicami rycin w oddziel­
nej oprawie. W arszawa, nakładem Gust. SenewaldYa) księgarza. 
1850. 8vo IX. 487. 24. (3 złr. 45 kr. m. k.)

0  leczeniu chorób koni, bydła, świń, owiec i psów. W y­
kład popularny dla użytku gospodarzy. Wadowice nakładem Jana 
Sabińskiego. Czcionkami J. Pokornego wdowy. 1850 r. 16° str. 172 
p. Józefa Łepkowskiego, członka Tow. gosp. roln. krak. 1 złr. m. k.

Iruskaw iec z okolicami opisał Mikołaj z Maćkowie. Poznań, 
drukiem A. Woykowskiego. 1850 str. 32. Na korzyść pogorzel­
ców Krakowa: cena 30 kr. m. k.

Brona ruchoma Gnoińskiego.
Zamówienia na bronę t ę , za którą P. Gnoiński na tegorocznej 

wystawie Towarzystwa gospodarskiego galicyjskiego medal otrzymał, 
przyjmują się albo na miejscu u samego P. Gnoińskiego w Krasnem 
(p . B u sk ), albo w kancelaryi rzeczonego Towarzystwa, po cenie 25 
złr. m. k. za sz tukę , z odstawą do Lw owa; trzecia część atoli tej 
kwoty, to jest 8 złr 20 kr. m. k. przy zamówieniu ma być zaraz 
przysłaną, w przeciwnym razie na zamówienia nie będzie się zwa-

grudnia 1850 przyjmowane będą.

D o panów  prenum eratorów .
Z  dzisiejszym  num erem  rozpoczyna się ostatni kw ar­

ta ł drugiego roku Pam iętnika gospodarskiego. Panowie pre- 

numeratorowie będący dotąd w za leg łości , upraszają  się n i- 

niejszem  uprzejm ie, ażeby takową ile możności niebawem  
nadesłali.

Redaktor i wydawca Stanisław Przyłęcki. W drukarni zakładu narodowego Ossolińskich.


