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*raz pospolitego rolnika. - Bydlo angielskie.

cftoPuictwo vit gz.rwyerrf,

O potrzebie zastosowania przemy-
stow rolniczych do miejsca ioko-
licznoSci.

Kiedy obecne rolnictwo santo przez si¢, z ma-
temi bardzo wyjatkami, jezeli nie przynosi straty,
lo przeciez mato tylko nagradza prace i zachody, (a);
kiedy jedynie w przyzwoitein polaczeniu z prze-
mystami rolnicze,,,i wyda¢ moze korzysci, wigksze
lub mniejsze, podlug doktadniejszego przystoso-
wania ich do miejsca i okolicznosci, kiedy wreszcie

(z) Wyzsze nieco ceny *bof£* od lat dwoch, sa jedynie

skutkiem nieurodzaju Onego* za granica i w kraju
naszym. Ale ,iech tylko rok jeden zniwo bedzje
wszgdzie tak obfite jak bywato, zniza si¢ niezawodnie
ceny zboza .tak bardzo, iz jak przed kilkg laty, ,ie

zwilza¢ kosztdw produkcyjnych..

wicksza cze$¢ rolnikdéw, o tej prawdzie przekona-
na, chciataby chetnie korzysta¢ z tego, zaiste tak
ale wtasnettt, lub ctidzeni do-

$wiadczeniem zrazona, wacha si¢ w wyborze za-

waznego zrodta;

si¢ majacego przemystu wiejskiego,
nic bedzie pewnie bezowo-

prowadzié
w tej mowie chwili,
cnetn wskaza¢ tu kazdemu wiasciwe miejsce
i okolicznosci, w jakich na korzy$ci z nich, znieja-

ka pewnos$cia rachowa¢ mozemy.

Albowiem, jak zadnej nie podpada watpliwosci,
iz wszelkie przemysty wiejskie, jako: gorzelni#
cukrownie, piwowarstw o, wytlaczanie olejow, mty-
nnrstwo, na handel zagraniczny, wyrabianie kroch-
malu 1 syropu z kartoili ; jedwabnictw o (a nawet
hodowla cienkow eilnych owiec, poniekad takie do
nich liczyéby si¢ powinna); cegielnie, wapnierniV,
i t. p. scisl*

wypalanie wegli, smoty, terpentyny

tacza si¢ z gospodarstw eiu wiejskiem, tak z dra-
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giej strony, obeznany z niemi, zapewne nie zaprze-

czy, ze kazdy z nich innych wymaga stosunkow
miejscowych, innych $rodkéw iinnych okoliczno-
$ci. I to nam tlumaczy, dla czego ten lub oOw
przemyst kwitnie wjednem miejscu iznaczne przy-
nosi korzy$ci; a czemu winnem, zamiast pomocy,
upadek rolnika zrzadzit.

Tak jest, w ogo6lnosci, gléwna przyczyna dla
ktéorej nie upowszechnily sit- dotud u nas przemysty
gospodarskie tak dalece, jak tego obecne stosunki
handlowe, a nastgpnie wlasny interes gospodarzy
wymaga, jest bez watpienia:

1. Nie trafne ich zastosowanie w wielu przy-

padkach do miejsca.

2. Niedoktadne potaczenie =z obszernosciag
cierni.
3. Niedostateczne zapewnienie sobie $rodkow
ich prowadzenia, czyli kapitatu obrotowego.
4. Nie dosy¢ gruntow ne ocenienie wspotubiegania;

skutkiem czego, odbyt na wyrabiany produkt sig
umniejsza lub catkiem upada.

5. Nieposiadanie dyrygujacego zaktadem, z swym
przedmiotem gruntownie obeznanege.

Nad powyzszeini wigc punktami zastandéwmy si¢
nieco.
Iv Zastosowanie przemystu do miejsca.

Gléwnym celem przemystow wiejskich, by¢ po-

winno : podniesienie wartosci ziem iczyli wyzsze
spieni¢ienie jej plodéw; baé to rolnych, lesnych,
lub mineralnych. Biorac to za zasadg¢, w wybo-

rze wlasnego przemystu pomyli¢ si¢ nie mozemy.
I tak, co do produktéw rolnych.

Kio mu ziemig lekkq, piasczystq, ktora ze wszy-
stkich ro$lin najlepiej i najpewniej kartofle wydaje,
winien zaprowadzi¢ fabryki, ro$ling¢ t¢ na przed-
miot handlu przeistaczajace, a ktéore zarazem do-
starczajg obficie zwierz¢tom domowym zdrowego
i zyznego pokarmu.

Albowiem, drugim glownym

wzgledem, jaki zaprowadzajac przemysty rolne na
uwadze mieé nalezy, jest: otrzymanie znacznej mas-
sy nawozu, a ktory zwy czajnie, tylko za posredni-
ctwem zwierzat domow'ych mie¢ mozemy. Prze-
mystami, kartofle korzystnie przeistaczajacemi su!
gorzelnie (a), wyrabianie krochmalu i syropow, tu-
czenie zwierzat, w okolicach gdzie produktu zwie-
rz¢gce sa w cenie, zachody tuczenia iupraweg kar-

tofli wynagradzajace.

Tym tylko sposobem mozZemy podnie$¢ wartos$¢
lekkiej.

na pokarm zwyczajny dla zwierzat, przy nizkiej

ziemi Przeznaczenie bowiem Kkartofli

cenie ich produktow, w ogdlnosci, nie wynagra-

dza dos¢ kosztownej uprawy tej rosliny, trudno-

$ci jej przechowywania przez zimg, i zabezpie-

czania przeciw zgoiliznie. Do sprzedawania za$s

jej W stanie surowym, nie zawsze zdarza si¢ spo-

sobno$¢, a rzadziej jeszcze dozwalaja tego sto*

sunki gospodarskie z wzgledu ster koryzacyi.

Kto posiada rote sredniq, lak zwang jeczmienng,
gdzie na $wiezym nawozie pszenic¢ siaé mozna,

a procz tego zapewnié¢ sobie moze w kazdym

c/.asie potrzebng liczbg robotnikow, (en niech upra-

wia buraki na cukier. Tak pod wzglgdem czyste-

go dochodu, jako i sterkoryzacyi ziemi, za pomo-

ca znacznej massy zdrowego pokarmu dla zwie-

rzat, jaki przemyst ten dostarcza, wigksze jeszcze

otrzyma korzy$ci, anizeli z gorzelniow' kartofla-

nych.

Kio ma grunt mocny pszenny, niech zaktada

olearnie; przemyst ten, W polaczeniu z uprawa

roslin pastewnych, (bez ktéorych istna¢ nie moze

jezeli chcemy utrzymaé¢ lub podwyzszyé zyzno$é

(a) Bracha w ten czas tylko staje si¢ szkodliwym po-
karmem, gdy jest dawana mniej wigcej najmita, czyli
skist } lub w zbytecznej ilosci, przy niedostatecznym

pokarmie suchym; stomie i sianie.
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ziemi.) podniesie znacznie dochody; a procz tego,
powigkszy plony pszenicy' i réznych ros$lin han-
tym gruncie zwykle bujnie

dlowych, ktore w

obradzaja.

h'o nut lasy dojrzale, a niema sposobnosci

przedawania drzewa, luh tylko pO zbyt nizkiej
czegstokro¢ bardzo wysoko moze je

cenie, ten
Spienig¢zyé, zaprowadzajac n. p. cegielnie, po-
taknie, wypalanie wegli, smoty, huty szklanne

it p.

2. Zastosowanie przemystow da
obszemos$§ci ziemi
Chcac z jakiego przemystu rolniczego trwale
potrzeba go mnajdoktadniej
sie
nie sprzeciwiajg widoki na odbyt wyrabia¢ si¢ ma-
jacego produktu, ktére (o przedewszystkiem grun-
bowiem =zasta-

osiggnaé¢ korzysci,

zaslosowai! do obszernosci ziemi; (jezeli temu

townie rozwazy¢ nalezy). Jezeli

nie zbyt ograniczony, nie wyda tyle zysku, ile
z natury swej mogiby go wydac.
zbyt obszerny, a przytem wigcej bedzie z uzywatl

mie-

Jezeli za$§ bedzie

zyznos$ci ziemi, nizli j¢éj dostarczal, wtedy,
szczac w sobie zar6d wtasnego irolnictwa upadku,
W miejsce oczekiwanych korzy$ci, nieco pre-
dzej lub poézniej
W ostatnich czasach gorzelnie kartoflane u nas,'

zrzadzi upadek gospodarza

a Wnowszych za granicg cukrownie,popierajg to
twierdzenie licznemi przykltadami.
zaprowadzi¢ sig

Oznaczywszy zatem rodzaj

majacego przemystu rolnego, a do czego, jakpo-
wiedzielismy, gatunek roli za zasade nam stuiyé
powinien, oznaczy¢ nalezy jego obsze,no$é; co
znowu zalezyod rozleglo$ci ziemi ijak powie-
dzieliSmy, od Widokow jakie mamy na odbyt wy-

rabia¢ si¢ majacego produktu.
Ale wyzna¢ nalezy, iz jak oznaczenie rodzaju

przemystu, biorac powyzsza zasadg¢, trudnem nie

jest, tak zastosowanie go do obszernos$ci ziemi

i innych okoliczno$ci, wymaga wiele zastanowig.

nia i gruntownej znajomo$ci tak natury zaprowa”

dzic si¢ majacego przemystu, jr.ko tez znajomo-
§ci rolnictwa, a mianowicie czg¢$ci, traktujacej:
O stosunkach jakie zachowaé¢ naleiy miedzy wyczer-

pywaniem ZyznosSci ziemi przez wegetacye, a za-

silaniem jej nawozem, lub innym sposobem 1i(a).
Rzadko fu bywa stosowna rada zwanych bieglych
w prawdzie obeznani

przemystowych. Sa oni

z mechanizmem przemystowym,
lepsze chegci; ale nie bedac rolnikami) nie znaja
winien pomig¢dzy

maja tez i naj-

zachodzi¢
a od ktorego jedynie zawist

tego zwigzku, jaki

przemystem a rola;
pomyslny wypadek zaktadu,

3. Kapitat obrotowy.

Gez dostatecznego kapital,,

dne przedsigwzigcie udaé si¢ nie moze; ale tent

gdzie odbyt na wyro-

w prawdzie za.

mniej te, o ktorych mowa,
by tatwo by¢ moze na czas niejaki wstrzymany;
gdzie pomys$lny wypadek zawist od posiadania
czyli przysposobienia wcze$nie potrzebnych ma-

teryatow; gdzie nieprzewidziane wypadki, tatwo
moga zniszczy¢ w czg¢$ci lub zupelnie cale przed-
sigwzigcie, jezeli nie posiadamy kapitatow do

juratowania spodziewanych korzy$ci. N. p. w wielu

przypadkach, przy nizkiej spirytusu cenie,
korzy$¢ z gorzelni stanowi tuczenie bydta brachg’
skutkiem pozaru lub zarazy, bydto

Utracamy; przy re¢ki, potrzebny kapitat,

mozemy jeszcze osiaggnaé oczekiwane z gorzelni

cata

Tym czasom,
majac

korzys$ci, przez zakupienie potrzebnej ilosci by-
dta; wprzeciwnym za$§ razie, utragcamy je zupelnie.

*\adlo, nie posiadajac potrzebnego obrotowe-
go kapitatu, zjednej strony nie mozemy by¢ pa-
nami chwili sprzedawania produktow; z drugiej

mozemy produkowac¢ ta-

za§, czesto nawet nie

kiej massy surowego materyatlu, na jaka zaklad

(az Rzecz ta gruntownie zostanie wylozony w 4te'j cze.
Sztuka Urzagdzania Go.,
Wydanie drugie: Redaktor,
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byt obliozony. A przeciez, obecnie, przy iak wici*
Jdieni w kazdym przemystowym zawodzie wspot-
wbieganiu, najcze¢$ciej tylko pizcdaz produktu
w stosownej porze, stanowi zysk z przedsigbier-

ztwa.

4. Niedosy¢ gruntowne ocenienia

wspo6t ubiegani a.

Nie dosy¢ jest zastosowaé przemyst rolny do
miejsca i obszernos$ci ziemi i posiada¢ dostateczny

kapital obrotowy, potrzeba jeszcze mie¢ sobie

zapewniony odbyt na wyrabia¢ si¢ majacy przed-
miot; inaczej, jak si¢ rozumie, na zadne korzy-
$ci liczy¢ nie mozemy. Okoliczno$¢ ta tein jest

wazniejsza, iz tu latwiej mozna przekroczy¢

wszelkie granice, anizeli w produkcyi surowych
ptodow.

Zbytecznemu bowiem nagromadzeniu

si¢ ostatniego, zapobiega zwykle pora czasu; ona

to, ze tak powiem, trzyma na wodzy zbyte-

czng ich produkcye,
urodzajne

przez to : iz zwykle lata
i nieurodzajne, w tej kolej nastepuja,
ze W pewnym czasu okresie, pewna

Wydaja ziemioplodow.

tylko ilos¢

przeciwnie za$, produkcya wyrobow przemy-

stowych, innych nie znajac granic procz woli

cztowieka 1 nieograniczonej jego checi nagroma

dzania bogactw, bardzo tatwo przekroczong by-

wa. W prawdzie wole te Sciesnia czasem brak

potrzebnego kapitatu; ale i ta zawada czgstokroc¢
tatwo zostaje usunigta, skoro kredyt w pomoc si¢
bierze; lubo jest to ostateczno$é¢, do ktorej czto-

wiek rozwazny rzadko si¢ udaje- (a)

(a) ,,Przemysty techniczne — mowi Koppe — naleza
mniej wigcej do przedsigbiorstw bardzo ryzykownych;
najprzod z powodu wspotubiegania, powtdre, z przy-
czyny niepewnos$ci ccn wyrabianych produktow; na-
koniec dla wielkiego nic bezpieczenstwa pozarow, ja-

kiemu wigksza ich czg§¢ podlega.

I)la tego, nigdy
majatku powierza¢ itn nie nalezy, ale raczej
ktorej'

eatego

*zesé, strata pie uezyni nam wiclkiego nie-

5. Dyrygujacy zaktadem.

Niechby przemyst najdoktadniej byl zastoso-
wany do miejsca i1 okolicznos$ci; jezeli do wyko-
nania go nie posiadamy zdatnej osoby; nieprzy-
niesie on korzy$ci jakieby mogt wydaé¢, lub catl-
kiem zawiedzie oczekiwanie.

Zbierzmy w krotkosci tre§é powyzszego.

1. Obecnie rolnictwo tylko w potaczeniu z prze-
mystami uzytkiem przynosi korzysci, wyjatki sa
tu tak rzadkie, iz nie zastuguja na uwage.

2. Przemyst rolny, by¢ winien zastosowany do
rodzaju ziemi; zakres za$§ jego do obszernos$ci roli
i wielu innych wzgledow; tak, aby przemyst i rola
wzajemnie si¢ wspierajgc, stanowily niejako e,a-
to§¢, miejscowosci i innym okoliczno$ciom odpo-
wiedng; a nastegpnie najwyzszy czysty zysk przy-
noszaca. Ma to w tenczas miejsce, gdy ziemia
dostarcza przemystowi potrzelma ilo§¢ materyatu,
a przemyst zasila ja nawzajem cz¢Sciami oozy-
wnemi. O ile za§ réwnowaga ta zerwang zostaje,
o tyle catos¢ bedzie niedoktadna i miesci¢ wsobie

zaréd nietadu i upadku.

3. Poniewaz za$ w oznaczeniu zakresu zaktadu
przemystowego, szczegdlniej na wzgledzie mieé
nalezy odbyt na wyrabiaé¢ si¢ majacy produkt, gdyz
bez tego, na zyski liczy¢ nie mozna; przeto, je-
zeli si¢ nie ma widokéw na korzystna przedaz ca-
tej massy produktu, jaka zjednego rodzaju prze-
mystu miechy mozna, nalezy ich zaprowadzi¢ dwa
lub trzy; ma si¢ rozumie¢ miejscowos$ci odpowie-
dnie. N. p. kto jedynie przez kartofle, podnies¢
moze dochody z swej ziemi, niema za$ widokdéw
na odbyt takiej ilo$ci wodki, jakaby z nich moégt
otrzymac¢, niech przeznaczy cz¢s$¢ tej rosliny n. p.
na krochmal, syrop; lub tez na tuczenie zwierzat,
o ile mie¢ moze w swej okolicy na nie odbyt.

szczg$cia. Kto z § cudzym kapitatem rzuca si¢ wten
zawdd, niesumiennie postgpuje wzglegdem swego wie-

rzyciela, a nierozwaznie wzgledem siebie samego/ 1



Kto nie posiada dostatecznego wtasnego kajii-

tatu zaktadowego, a szczegdlniej obrotowego,
niech si¢ niepuszcza w zawod przemystowy; ale
raczej przy czystem pozostanie rolnictwie. Nie od-
niesie wprawdzie z niego korzysci, (wyjawszy
nadzwyczajne wypadki), aje si¢ tez nie narazi na
niemal pewny upadek.

5. Kto niema osoby zdatnej do prowadzenia

zaktadu, a osobi$cie zajmowaé si¢ nim nie mo-
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ze, niech takze nie wystawia si¢ na pewmag niemal
strate.

Co tu powiedzieliémy, znamy dobrze iz nie jest
nowem; sa to prawdy mniej wigcej znane. Jednak-
ie, tak mato jako$§ zwracaja na siebie mvage go-
spodarzy, tak czesta staja si¢ przyczyna upadku
zaktadow, ktore z swej natury kwitnacby powin-
ny, iz przypomnienie powyzszych zasad, zdawato
nam si¢ potrzebnem.

. 0gXo05uLCtWO*

Uprawa cykoryi.

Uprawa cykoryi coraz bardziej si¢ obecnie upo-
wszechnia, poniewaz od 2. lat znaczne jej massy
ida do Anglii; ; a procz tego, ma ona wsze¢dzie
gdzie si¢ uprawia, odbyt do$¢ wielki.

Grani i uprawq. Cykorya rodnie w grun-
cie bardzo mocnym i w stabszym, byle
uzyznionym.

dobrze
si¢ gteboko
przed zima; bronuje i odwraca na wiosn¢ i powtor-
nie si¢ bronuje, aby ile podobno najbardziej rozpul-
chniony zostat.

Pierwszy podorywa

Grunt za$ lzejszy orze si¢ pierwszy raz na

wiosng. W ogoélno$ci im grunt mocniejszy i zy-
euiejszy, tern ro$lina la wickszy plon wydaje; bar-

dzo za$ lekkiego nie lubi.

Siew. Nasienie cykoryi rozsiewa si¢ rzutem

W pierwszej polowie maju, i brong przykrywa.
grunt jest nieco lekki, lub bardzo roz-
pulohniony, wtedy po zabronowaniu siewu, jeszcze

ai¢ walkuje.

Jezeli

Fieh&noicanie w czasie ruslinowania. QObro-
zawisto po wigkszej czegs$ci od
czystego jej utrzymywania w poczatku wegetacyi.

Skoro wiec wszystkie roslinki powschodza i chwast

dzenie cykoryi

poczyna si¢ rzucal, nalezy ja ople¢, przerzedzié
na 6. cali wkwadrat, iw koto kazdej
wzruszyc.

ziemig

Cykorya rzadko ochybia; chyba ze wkrotce
po zasiewie dluga nastapi susza. Wilgo¢ bardzo
jej sprzyja; owszem niezbednie jest jej potrzebna.

Czas i sposob zbierania, llo$lina ta zwykle doj-
rzewa w wrzes$niu, Wykopuje si¢ rydlem stope ].
dtugim, a pot stopy szerokim.

Dalsze przyrzgdzenie. Po wybraniu z ziemi,
korzen cykoryi si¢ oglawia, obiuyw a, kraje w kostki,
suszy w piecu i miele. Przez suszenie traci okoto

23. proc, na wadze.

W ogdlnosci, uprawa cykoryi jest zyskowna.
Zwyczajny plon, na morg poi; zredukowany, wy-
kosi przeszto CO. cent. po wysuszeniu.

Zuzycie tego artykutu w Anglii, tak bardzo
si¢ podniosto, iz kiedy przed kilku laty zwyczajna
cena cykoryi mielonej wazyta si¢ miedzy 8. a 10.
zto. za centnar, obecnie ptacg go pd 25. do 30. z1.



Uprawa Szparagow.
Dobro¢ zalezy od ich grubosci;
przyzwoita za§ uprawa,
liczby grubych pedéw czyli wyrostkow (szparagow).

Dotad uzywany sposéb ich uprawiania, nieod-

szparagow
na otrzymaniu znacznej

powiadatl ani pierwszemu, ani drugiemu- celowi.
Wychodzac z tej zasady, iz taroslina wymaga zna-
cznej ilosci nawozu, a do tego pulchnej ziemi, nie
szczgdzono pierwszego; zaktadajac grzedy szpa-
ragowe, niemal w samym nawozie, a przytein spul-
chniano powierzchni¢ ziemi, dla utatwienia szpa-
ragom wydobycia si¢ na wierzch. Wprawdzie o-
trzymano tym sposobem znaczng ilo$¢ ped 6w, ale

byly one cienkie, dlugie, przytem niesmaczne i

wodniste; stowem byta to ros§lina poniekad treib-
hauzowa, czyli nienaturalna, ale przez sztuk¢ u-
twarzona, Nadto, coraz bardziej drobniata; ponie-
waz przez coroczne dodawanie nawozu i spulchnia-
nie ziemi, coraz bardziej wyczerpywala si¢ sita
jej zycia; przytem rozrastata si¢ mocniej w ko-
rzenie, anizeli wydawata owoc.

Uprawa szparagdéw ktora tu zamierzamy opisac,
w tom si¢ rézni od dawnej, iz wydaje szparagi gru-
be, zbite czyli miagsze 1 smaczne; a obole tego,
O wiele jest mniej kosztowna od dawniejszej.
Jak kazdej

Roéznia si¢ one mig-

Gatunki szparagow. rosliny tak i
szparagdw wiele jest odmian.
dzy soba kolorem i smakiem; a mianowicie przez
to, iz jednych gatunkéw wyrosle niemal cale sa
zdatne do jedzenia, kiedy drugich zaledwie poto-
we¢ zje$S¢ mozna, reszta si¢ sktada z wtokna twar-
dego- Najlepsze sa biate i zielonawe; ostatnie sa
ciensze od pierwszych, ale niemal catkiem zpo-
zyte by¢ moga.

Ros$lina ta, ma t¢ szczegdlniejsza wlasnos¢, iz
korzenie jej z czasem zajmujg cata przestrzen zie-
mi, i ze tak powiem, zamieniaja siewjedn¢ massg¢
spilSniona. Pochodzi to ztad, iz si¢ one wiaza z
sobg i coraz bardzi¢j ku gorze si¢ puszczaja. l)la

tego to, zaktadajac grzedy szparagowe, potrzeba
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korzenie glgeboko sadzi¢; i dla tej samej przyczy-
ny, nalezy je co par¢ lat §wieza ziemig przy kry-
wac.

Rozmnazanie si¢ szparagow. Szparagi rozmna-

zaja
sposob powszechnie przektadaja nad drugi, ponie-

si¢ z nasienia i przez korzenie. Pierwszy

Waz o dwa lata wczes$niej owoc wydaje.

Grunt. Najlepiej obradzaja w gruncie $rednim,
cieptym; grunt mocny, zimny, a szczegodlniej sa-
powaty, w cale im nie jest przydatny.

Uprawa, gruntu. Ziemia reguluje sie na 2,
stopy gleboko, tym sposobem; na jednym brzegu
przeznaczonego pod szparagi miejsca, robi si¢ row
Wy-

brana z niego ziemia przenosi si¢ na drugi brzeg

cztery stopy szeroki a dwie stopy gleboki.

celem wypetlnienia nig ostatniego rowu.

Skoro pierwszy jest skonczony, oznacza sie
sznurem podobnie jemu szeroki, i ziemig z niego
wybierang, zasypuje si¢ pierwszy do | cze$ci gle-
Na

wysoko migszanina, zlozona z f czeS$ci

bokosci. te ziemi¢ ktadzie si¢ na 1. stopg
dobrze
przegnitego gnoju konskiego, z f czg¢sci dobrze
przegnitych widéréow i z | cze$ci margin; wszystko
Na t¢ mieszaning wyrzuca
Po-

szerokie; na

si¢ nalezycie migsza.
si¢ reszta ziemi z dotu i réwno rozpos$ciera.
czem si¢ dzieli na zngonki 4. stép
kazdym robig si¢ po 2. rzgdy za pomoca sznura,
rowno od siebie odlegte; a w tych si¢ kopia dotl-
ki, na stop¢ jeden od drugiego, tylez gl¢bokie,
9. cali w $rednicy; wybrana z nich ziemia sktada
si¢ na Scieszke, czyli brozdki pomigdzy zagonami
bedace,

Czas sadzenia szparagow. Najdogodniejszy czas
sadzenia jest, gdy korzonki poczynajg juz wypu-
szezs¢ odrosle. Jezeli si¢ bowiem sadza wcze-
$niej, w tedy leza 2—3. tygodni w ziemi, a przez
ten czas wiele Hancéw albo zupelnie obumiera,
lub tez zwykle staby tylko wydaje owoc. Do sa-
dzenia najlepsze sa flance czyli korzonki 2-letnie;

roczne s.3 zbyt stabe i1 czg¢sto zawodzg.
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Sposob sadzeniu. W kazdy dotek nasypuje si¢
ziemia 2J cala wysoko w ksztalcie goéreczki; na
nie ktad;), si¢ po dnie flance, w ten sposob, izby
ich korona w §rodku rzeczonej goreczkisi¢ znajdo-
wata, do kota tejze rozktadaja si¢ drobne korzon-
ki flancy, poczem przykrywaja si¢ ziemig na dwa
Jezeli panuje susza,

cale po nad korong. czgsto

je podlewaé nalezy.

W  nastepnym roku, na poczatku kwietnia
przykrywaja si¢ znowu polowa ziemi, w zesztym
roku z dotku wybrang; w roku =za$§ trzecim

w koncu inOrca lub na poczatku kwietnia, reszta
ziemi si¢ przykrywaja; poczem oznaczywszy ko-
teczkami $§cieszki, pomigdzy zagonkami, cala ta
przestrzen kopie sig¢, nalezycie ugrabia i scieszki
si¢ na nowo udeptuja.

W nastgpnej jesieni, za nadej$ciem pierwszych
mrozoéw, todyzki szparagowe przycinajg si¢ przy
ziemi i takowa przykrywa si¢ warstwa gnoju 6. do
8. cali grubg. Najlepszy do tego konski, dobrze
przegnity.

Na wiosng, gdy obaw'a mrozéw minie i ziemia
niezbyt jest mokra, nawdz grubszy si¢ zgrabia,
a drobniejszy w kopuje si¢ w ziemig¢, poczem tako-
wa rowna si¢ grabiami, i nieco przyttacza wat-
kiem drewnianym, przeciez nie zbyt cigzkim. Przy'-
tluczanie to najwiecej si¢ przy'czynia do grubosci
szparagdéw; albowiem nie mogac tak tatwo pedzi¢
w gorg, rozszerzaja si¢ i grubieja.

Jak powiedzieli§my, ros§lina ta nie zapuszcza

korzeni w gtab ziemi, ale raczej pedzi je ku go-

Wyrabianie sztucznego wina
Szampanskiego.
Jak wiadomo, wigksza cze¢$¢ wina szampan-

skiego jest przez sztuke nasladowana, a nawet

Skoro

wierzchni, n. p.

rze. wigc za nadto zblizaja si¢ do po.
na 4—5. cali, potrzeba przykry¢
Usku-

tecznia si¢ to na wiosn¢, po zebraniu grubego na-

je na 2-3. cali warstwa $wieze] ziemi.

wozu. Najzdatniejsza do tego jest ziemia z prze-
gnitemi widérami drzewa zmigszana. Pokrywa sig
wigc nig pozostaty na roli nawéz drobny i wraz
z nim si¢ przekupuje, réwna i nieco przyttacza.

Zbior. Szparagi wyrzynaja si¢ za pomoca ostre-
go dwusiecznego noza w tenczas, gdy ich wierz-
chotki z ziemi poczynaja Wychodzi¢. Z jednego
kierzka przyja¢ mozna najmniej 5. grubych sztuk,
nieliczac pomniejszych. Podlug tego, mozna obli-
czy¢ obszerno$¢ miejsca pod te ros$ling przezna-
czy¢ si¢ majacego. Sadzac n. p. szparagi na 1.
stop. jedne¢ od drugich wzdtuz a na 2. w szerz na
precie kwadratowym, mamy 72. krzaczki, a z kaz-
dego liczac po 5. wielkich szparagoéw', uczy ni kop 6.
z preta kwadratowego.

Czas trwania. Gdyby korzen szparagowy, za

kazdem zblizeniem si¢ ku powierzchni, s$wieza

i zyzna ziemia byl przysypywany, a procz tego
przy najmniej na tokie¢ w kwadrat sadzony, mogt-
by 20-25. lat owoc wydawa¢é; ale poniew*az przez
tak ciagle przysypywanie, grzgda zbyt wysokoby
sic¢ Wzniosta i korzenie za nadtoby si¢ do siebie
zblizyty i jedn¢ sktadaty masseg, przeto zwyczaj-
nie po 12 —I15. latach, na nowo sie sadzg. — Ze
po
rozumie si¢ samo z siebie.

szparagach wszelkie ro$liny bujnieJobradzaja

kcc.

w roznych krajach znajduja si¢ fabryki tego napo-
ju, na ogromng skal¢ zatozone, fa) 1Futaj wska-
zemy niektdre przepisy wyrabiania go domowym
sposobem i wigcej na domowa tylko potrzebg.

(b) Paliz Tygodnik, z r: b: itr: 107.
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Wino
a mianowicie:

to z roznych si¢ otrzymuje subslancyi;

1. Z soku brzozotcego.
czyli zwyczajnej, $cigga si¢ na poczatku wiosny,
w ten sposob: W brzozie wyrostej izdrowej, robi
si¢ otwor matym $widerkiem, nieco uko$nie ku
goérze i wtyka si¢ w niego mata rurka, n. p. ztrzciny
albo tez z bzu zwyczajnego, pod nig stawia si¢ na-
ezynie do zbierania soku.

Rrzaza zdrowa i mocna wyda w ciaggu 24 go-
dzin 10. do 15. kwart soku.

ten nie zdaje si¢ drzewu szkodzié, skoro po otrzy-

W prawdzie ubytek

maniu go, otwor si¢ mocno zaszpuntnje; jednakze
pewniej jest hra¢ sok z wickszej ilosci drzew, a
w mniejszej zkazdego n. p. po3—4. kwart.

Co otrzymawszy i wzigwszy 61. kwart soku,
potrzeba go gotowaé w kociotku dobrze wybielo-
nym, nalezycie szumowac¢ i parowac¢ do 16. kwart
objetosci, poczem tak si¢ filtruje przez flanelg
iwlewa do naczynia w ktérem ma pozostac. Naj-
stosowniejsza jest do tego beczutka od wina.

1. tyzki do-
brych bialych drozdzy, nieco letnich, i wszystko

Po wystudzeniu soku dodaje si¢
poddaje si¢ fermentacyi, w miejscu na 14. do 16.
stop K. W nizszej temperaturze fermentacya jest
zbyt wolna; a' w wyzsze] za nadto gwaltowna.
W obdch za$ razach wino zadnej nie ma wartosci.

Do feriuentacyi tej potrzeba matej tylko ilosci
powietrza; beczutka wigc o tylejedynie winna by¢
nie peing, aby mozna do niej doda¢ 5. flaszek do.
brego starego wina frnncuzkiego i 4. cytryny, w
talerzyki pokrajane. Wino i cytryny dodaja si¢
czgsciowo w pewnych czasu przestankach.

W miar¢ ubytku soku podczas fermentowania,
beczutka dopetnia si¢ pozostalym sokiem brzozo-
wym. Po ukonczeniu fermentacyi dolewa si¢ tym-
ze sokiem, nalezycie szpuntuje, i zostaw ia W spo-
kojnosei w piwnicy przez 4. tygodnie. Poczem
$cigga si¢ do butelek; ale zapobiegajac pckaniu,
tylko pod szyjki.

Aby powickszy¢é mussownnie i sinak wina do
prawdziwego podobniejszym uczyni¢, mozna do-

Sok z brzozy biatejfa¢ do kazdej butelki po dwie tyzeczki od kawy

galarety porzeczkowej. W tym razie na galareteg
nalewa si¢cokolwiek wina, wszystko si¢ ktoéci do.
poki si¢ galareta nierozpus$ci; poczem butelki sig
dolewaja, korkuja, oblewnja pakiem podobnie jak
szampanskie, i wstawiaja w piasek do zimnej pi-
wnicy. Wino tojest mocno, ma smak przyjemny,

przytem nalezycie mussnje.

2. Inny przepis robienia wina szampanskiego
z soku bi-zozowego, jest nastgpujacy: Do 20. kwart
soku brzozowe”o w marcu S$ciggnionego, bierze
si¢ 10. do 15. funt. cukru rafinowanego, wszystko
si¢ gotuje i paruje do §cze¢sci, przy starannem szu-
mowaniu; poczem sok nalewa si¢ do naczynia dre-
wnianego, celem przestudzenia,- eo gdy nastapi,
4. flaszki

cuzkiego, 4. tyzki stodkiego niewyrobionego je-

dolewaja si¢ do niego wina fran-

szcze piwa, 1 4. cytryny w talerzyki pokrajano,
z ktorych poprzednio pestki si¢ wyjmuja. Wszy-
stko pozostaje przez noc w naczyniu, na drugi za*
dzien rano, przelewa si¢ do beczutki* w ktorej
pozostaje w spokojrio$ci przez 4. tygodnie; ktora
przeciez nie przody szpuntowa¢ nalezy, az sig¢ fer-
mentacya zupetnie ukonczy, woéwczas wino §ciaga
si¢ do mocnych butelek, jak poprzednie korkuje i

przechowuje si¢ w chtodnej piwnicy.

Do 21. kwart
wody mic¢kkiej rzecznej, dodaje si¢ 12. funt: cu-

3. Wino szampanskie z wody.

kru biatego iwszystko gotuje si¢ przy ciagiem
szumowaniu, poki cukier zupelnie signierozpusci
tidy nalezycie wystygnie, dodaje si¢ 6. kwart bia-
4—6. cytryn,
rzyki pokrajanych 4—6 tyzek drozdzy piwnych

tego francuzkiego wina, w tale-

biatych, i wszystko si¢ miesza nalezycie.
Gdyby beczutka byta niepetna, dolewa si¢ woda
letnig i wstawia do izby umiarkowanie cieptej;

gdzie, (w temperaturze 10. do 14. stop. II.) dopodty



fermentuje, dopoki poczatkowy smok stodki, nie
zamieni si¢ w czg$ci nu nieco spirytusowy iorzez-
wiajacy.

Jezeli wszystko zostato uskutecznionem po-
dtug przepisu, wtedy smak takowy czwartego lub
piatego dnia po rozpoczgtej f.ermentacyi si¢ obja-
Aby tern pewniej postgpowac, biora si¢ od
Skoro wspomniony smak

wia.
czasu do czasu proby.
nastapi, plyn si¢ $ciaga, cedzi przez czyste ptotno
i zlewa do innej beczutki, obejmuj icej réwniez

kwart 30, ktora

przerwania fermentaeyi i zostawia wrspokojnos$ci

si¢ nalezycie szpuntuje, celem

w piwnicy, przez 2—3. tygodni. Poczem podo-
bnie jak poprzednio wino $cigga si¢ na butelki.
O wiele jeszcze smak wina tego ,mozna popra-
wi¢, dodajac do niego przed fermentacyg nieco ga.
larety porzeczkowej tub malinowej, w matej ilosci

wina rozpuszczonych.

jaca si¢ para ma juz zapach slaby, wtedy rttrkasig

wyjmuje, dziurka najszczelniej zatyka i wino z

beczutka wstawia do chtodnej piwnicy, gdzie

zostaje przez 12. tygodni. Poczem S$ciaga si¢ do
butelek zwyczajnym sposobem. Jezeli pozostanie
w nich przez 8 tygodni, nikt go nic rozrézni od
najprzedniejszego prawdziwego szampana mussu-
jacego.

5. JVino szampanskie

Zupetnie dojrzate, prasujg si¢ w prasie lub tylko

z porzeczek. Porzeczki

wyciskaja przez ptétno i otrzymany sok gotu-

je si¢ w nowym garnku lub tyglu glinianym do
miodu i przechowywa w

ge¢sto§ci zwyczajnego

flaszy (dobrze zakorkowanej. Chcac mie¢ wino
szampanskie porzeczkowe, dodaje si¢ do 2. bute*
lek dobrego wina franenzkiego biatego, 4. tyzki
soku; wszystko si¢ dobrze kitoci i
pije. W ina

rozr6zni¢ od czerwonego szampanskiego; a nawet

stolowe tego

niezwlocznie tego, ani podobno

4. JVino szampatiskie Zwody i rodzeniom. N?n'ocniej od niego mussuje i wigcéj perel wydaje.

stepujace wino nietylko jest zupelnie do prawdzi-
szampanskiego podobne, ale nadto bardzo

Do beczutki obejmujacej 60. kw., kta-

wego
zdrowe.
4- cytryny w ta-

dzie si¢ 16. fun. biatego cukru,

lerzyki pokrajane. 8. funt. wielkich rodzenkow
z szypulko6w oswobodzonych i palcami pogniecio-
nych; poczém beczutka nalewa si¢ bialem francuz,

kiein winem, na dwa cale pod wierzch.

Mig¢szanina ta zostawia si¢ wspokojno$ci przez

5. do 6. godz., celem roztopienia si¢ cukru; poczem
beczutka nalezycie si¢ szpuntuje i kula przez pol
dla nalezytego zmieszania si¢ begdacych

Wstawia do izby na 14.

godziny,

w niej substaneyi i

stop, 1i. Ogrzanej; wr szpuncierobi si¢ maty otwor
W ktory si¢ wktada rurka szklanna zakrzywiona,
przez ktoéra wychodzi gaz kw asu weglowego, pod
czas fermentaeyi wina si¢ wywigzujacy.

Z poczatku fermentaeyi uchodzaca ta rurka

para, ma zapach ostry, gryzacy, ktory stabieje

W Uiiar¢ konczenia si¢ fermentaeyi. Skoro ulatnia-

6. Jirino szampanskie z soku gruszkowego, Naj-
lepszemi do tego sa gruszki szampanskiemi zwa-
ne; albowiem nie tylko daja bardzo wiele soku,
zwykle obficie obradzaja.
stodkie

doda si¢ do nich | —£ czgsc

ale nadto L reszta

wszelkie gruszki i soczyste sa do tego

zdatne. Jezeli za$

jablek, wtedy wino bedzie tern lepsze. Postepuje

si¢ tu jak nastepuje:

Gruszki 1 jabtka trag na tarkach i sok sig¢
w prasie wyciska. Sok nalewa si¢ do beczutki,
otwor przykrywa plotnem 1 w tyni stanie sig¢

zostawia. Po dwoch lub trzech dniach sok po-
czyna tak mocno fermentowaé, iz piana wydobywa
si¢

szpuntuje, wstawia do piwnicy, gdzie zostaje przez

si¢ z otworu. Po wyfermentowaniu mocno

5—6. tygodni. Poczem wierci si¢ otwor w beczul-
ce 4. cale nad dnem, ptyn zupetnie wyklarowany
si¢ spuszcza i podobnie jak poprzednio na butelki
§cigga. Wino to jest mocne, przyjemne, do szam.
panskiego zupelnie podobne.

32
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Jedwabniclwo.

Panie Redaktorze!

Gdy w pismie Panskiem tyle dla kraju uzytc-
cznein, znajduj¢ wytrwata i niezmordowang chegé
zwracania uwagi rolnikoéw Polskich do przemy sto-
wego gospodarstwa, i1 do tego wszystkiego, co itn
korzysci, a kraiowi pozytek przynie§¢ moze; nie
moge¢ przenie$¢ na sobie abym nie prosit Pana Re-
daktora o zamieszczenie w pismie jego kilku stow,
wyjetych z Pamigtnika Historyczno-Politycznego
w roku 1784. w Warszawie wydawanego; ktory co
do jedwabnictwa w Polsce tak si¢ wyraza:

,,Pomyslny skutek, ktéorego bez wielkiego za-
przatania si¢, dostapity w kraju naszym niektore
osoby wzasadzaniu drzew morwowych iwychowa-
niu robakow jedwab robigcych, wrozy¢ nam po-
zwala: ze gdybysSmy* tein si¢ wszyscy zatrudnili,
wkrotceby fabryki jedwabne z niemata dla naro-
du naszego kwitna¢ mogty korzy §cig. Wszy stkim
jest dobrze to juz wiadomo, jak wielkie przez han-

del jedwabiéw Francya i Wlochy pozyskaty bo-
gactwa, jako tez nie tajne §wiezo wydane, wielkie-
go wpolnocnych krajach Monarchy rozrzadzenia,
zachgcajace do utrzymywania jedwabnikow. Nie
twierdze¢ ja, zeby zbyt znaczne przez nas$ladowanie
tego Monarchy, sptywaly na nas zyski; lecz sa4
dze, ze gdybySmy tylko jedwab na nasze potrze-
by mieli i wyrabiali go na pospolite szczegodlnie
materye, zagranicznych nie sprowadzajac, niepo-
$lednie dla kraju bytyby tojuz pozytki.”

Juz wigc w owym czasie, tojest w 1784. roku
méwiono u nas o jedwabnikach niejako orzeczy
zupetnie nowej, ale jako o skutku usitowan kilku,
lub kilkunastu osob; ktéore powodowane mozeprzy-
ktudem o$ciennego panstwa, pierwsze proby cho-
wu jedwabnikdw u nas poczynily. Gdyby wigc od
tamtego czasu trwala byla cheé rozgalezienia te-
go u nas przemystu, juzby$my dzis nie osadzeniu
drzew morwowych, ale o fabrykach jedwabiu roz-
prawiali.

W. Obywatel z Sandomierskiego.

oJ\lozuiccilo6ceb.

Pralnia Parowa.

Do wielu uzytecznych zaktadow, jakie posiada
Saksonia, przybyl nowy, szczegélniej publicznos¢
zajmujacy, to jest: pralnia parowa zalozona na
wzo6r Diisseldorfskiej, przez p. Herrmana, na
ktora tenze otrzyma! od rzagdu patent swobody
na lat C

Bielizna czys$ci si¢ za pomocg pary wodnej,
mydlg i ciagtego spadania z wysokos$ci 14. stop,
do bebna parowego; poc/em jest prasowang w sto-
sownej maszynie, celem wydalenia z niej wody. Za-
tem bielizna, nie cierpigc jaz przez farcie, szczot-
musi by¢ o wiele trwal-

kowanie, wykregcanie,

szg. Po wyprasowaniu idzie do biclnika, w tym.
ze zakladzie urzadzonego, gdzie si¢ skrapin tak-
ze za pomocg maszyny; nakoniec si¢ suszy, ma-
gluje lub prasuje.

Procz bielenia, najbrudniejsza bielizna po 10.
godzinach moze by¢ oddana jaknajczysciej wy-
prana i wyprasowana lub wymaglowana. Ale to
ma tylko miejsce, gdy nagta potrzeba tego wy-
maga; zwyczajnie za§, dopiero 3go dnia bywa od-
dawang.

Poniewaz oplata jest bardzo mata, gdyz od ko-
sza brudow, 50. funt. wazacego ptaci si¢ tylko zl.
0. przeto zaktad ten ma ciagty odbyt. Przcdsie.
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bierca mniema, iz przez ogdlne zaprowadzenie
mycia bielizny na tej pralni, mozna w samym Dre-
znie oszczedzi¢ przeszio 30,000. talaréw na opale.

Maszyny do Zecia zboza wynalezione.

W dniu 9. sierpnia r. b. probowano w blisko-
$ci Chnmun nowo wynalezionej maszyny do Zgcia,
ktora za pomocy jednego konia, dwoch mezczyzn
ijednej kobiety, w przeciggu 3. godzin tyle pra-
cy uskutecznia, ile 2. silnych zniwiarzy wciggu
12. godzin. Druga za$ tego rodzaju maszyna, przez
prostego rolnika wynaleziona, owiele tamte prze-
wyzsza, poniewaz z pomoca jednego cztowieka
ijednego konia, tyle zboza tnio i wiaze, ile 16.
zniwiarzy i tylez os6b uwigza¢ moze. (To brzmi

nieco bajeczniej.

Nagrody wyznaczone w Krol. TVirtemberg-
skiom dla uprawiajgcych buraki.
Towarzystwo Wirtembergskie do wyrabiania
cukru krajowego, wyznaczyto w roku zesztym
nagrody dla uprawiajacych buraki. Skutek byt
ten, iz gdy w roku 1838. zaledwie dostarczono
do fabryk 225,000. centnaré6w burakéw, wr. 1839,
otrzymano ich przeszto 2,000,000. centnaréow.

O koniczynie olbrzymiej (a).
Donosza z okolicy Stargardu, zc koniczyna
olbrzymia, uprawiana w ogrodzie, mimo tego ze
przez drzewa mocno byta ocieniona, wyrosta prze-
szto na 9. stop wysoko; ze jest wyborna zielong
pasza, ale do suszenia niezdatng z powodu gru-
bych todyzek. Przeciwnie, wjednej okolicy Prusg,
ogluszono ja, jako do uprawy zupetnie nie zdatng;
a handel nasieniem jej za czyn niemoralny*1

(a) Patrz Tygodnik z r. 1838 ttr. 372.

Wplyw czystego utrzymywania zwierzqt,

Pewien gospodarz postawit na stajni G $win,
ile podobno rownego wieku, tuszy, zdrowia i kar-
mil je przez 7. tygodni jednakowym pokarmem, co
do ilo$ci ijakosci. Trzy sztuki staty osobno,
zostawione co do czystoSci same sobie; drugie
trzy od pierwszych oddzielone, byly codziennie
szczotka i grzebieniem czyszczone i jak mozna
najczy$ciej utrzymywane. Ostatnie sztuki, w cia-
gu rzeczonego czasu (7. tygod.j spozyty pieé be-
czek (blisko 2| korca) grochu mniej nizpierwsze,
a po zabiciu, wazyly wigcej 25. fun. Moznaz sig
dziwié, ze zwierzeta nieczysto utrzymywane, tak

sa nedzne?

TTino z burakow,

W piSmie I Impartial dii Norii czytamy:
»Nasi krajowi fabrykanci cukru sa ocaleni.
Buraki powracaja do swej waznoS$ci, ktéra si¢ za-
chwiata od czasu zaprowadzenia optaty od cukru
krajowego. Polnocni nasi mieszkancy nie beda
juz wprawdzie z nich wyrabiali cukru, albowiem
wtasnie co dopiero odkryli, iz z soku burako-
wego mocniejsze i delikatniejsze otrzyma¢ mozng
wino, anizeli je wydaja potudniowe prowineye
Francyi. Z pewnego dowiadujemy si¢ zrodta, iz
w Arlres zawigzalo si¢ juz towarzystwo, majace

na celu wyrabianie tegoz wina na wielka miarg.*

Obraz pospolitego rolnika,
(Econoin. Ncuigk.)

W piSmie niemieckiem znajdujemy taki obraz
pospolitego rolnika.

» Rolnikpnspolifi/ trzyma si¢ niezmiennie dawnej
rutyny. Nie odstgpuje on niej, niechby byta naj-
btedniojsza, nawet najtrudniejsza d« wykonania; al-
bowiem przelata si¢ ona od przodkéw na niego;
uwazaja zatem niejako za $nig¢ta puScizng, i nie
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$mie jej naruszac¢. Mial sig dotad, jak zwykl um-
wiaé — przy niej dobrze; dla czegdéz wigc ina ja
porzucac¢* 14— Przodkowie nasi— moéwi on— mieli
takze rozum. Iliada gdzie jaje chce by¢ medrsze
od kury! Juz t/sigce lat §wiat stoi przy naszym
sposobie gospodarowania, i Zapewne nie zaginie
chociaz przy nim pozostaniem.“ it. p.

Pospolity rolnik jest przy tern za nadto leniwy,
by chciat zamieni¢ swa natogowga praktyke¢ na no-
wa, ze tak powiemy, mys$laca. Nie ma on najmniej-
szego wyobrazenia o doskonaleniu si¢ rodu ludz-
kiego pod kazdym wzgl¢gdem- Nowos$ci niedowie-
rza, ii mianowicie gdy ja zaprowadzaja dsoby nie
z jego kiassy, lub procederu: ho tych tylko za swych
mistrzow uwaza.

Pospolity rolnik zwykle zanadto si¢ leka jakie-
lubi

a mianowicie powaga wiekow stwierdzo-

go nieszczes$cia; co jest bezpiecznem i pe-
wuem ,
nym. Poja¢ on tego nie moze, by rzecz jakakot-
wiekbadz, inaczej jak dotad by¢ mogta wykdénywa-
nag. Botez zkadzeby si¢ on moégt o tern przeko-
na¢; oi1, co zwykle rzadko granice swej siedziby
przechodzi!

Pospolity rolnik posiada zwykle bardzo mato
ducha spekulacyjnego; jego pojetilos§¢ matojeszcze
ma wprawy; bte¢dy i uprzedzenia trzymaja go w ha-
niebnych wig¢zach. Odwieczny przesad tak mocno
wpoit si¢ w catla jego istot¢, iz zadna nowa nau-
ka nie potrafi go juz wyrugowac.

W takich okolicznos$ciach, przy takim chara-
kterze 1 sposobie mys$lenia pospolitego rolnika,
moznaz aby pomysle¢, izby si¢ mogl sam przez

si¢ wrswym zawodzie udoskonali¢!

Jiydlo Angielskie.

Nie tylko Europa, Australia, ale naWet i Ame-

ryka nabywa juz bydlo angielskie, celem poprawia-

Redaktor N. KurotVski.

— Kantor Glowny w Starem-MieS§eie Ner

nia rass krajowych. Niedawno przedano w Le-
xingtonie (W Ameryce) $§wiezo z Anglii sprowadzo-
nego dwuletniego stadnika za os/n tysiecy zi. pols.,
krowy za$§ placono po 7—8,000 zt., a z cielgciem

po 10— 12,000 zt.

Perpetnum mol/ile, porusza kamienie
miynskie.

Nakoniec odkryto perpetuum molile! P. Al-
fons Roito Wtoch, wynalazt maszyng, ktora wie-
czny ruch posiada. Kardynat Ugolini wyznaczyt
kommissya do rozpoznania tego wynalazku; tres¢
jej sprawozdania jest taka: ,,Sita poruszajaca tej
maszyny z tatwos$cia zwalcza opdr, ipodlug zda-
nia naszego,jest podobnem, iz bedzie w stanie po-
si¢ Kosztuje 8,070 fran-
kow. Ta ktéorasmy ogladali, porusza wraz oSm
wielkich kamieni mtynskich.4

ruszac sama z.siebie.

SREDNIE CENY ZYWNOSCI
NA TARGACH WARSZAWSKICH I PRAGSKICII

od dnia 25 Listopada do 2 Grudniu.

ZHgl’ Zl]gl
Zyta korzec . U 7 Siana centnar 100-funt: 3j25
Pszenicy — .+ 2322 Stomy ditto ditto 12«
Jeczmienia —* 12 25 Siana fura jednokonna 18 —
Owsa —u 7y ditto parokonna /] —
Gryki . . — . . — — Stomy fura zwyczajna 16 —
Grochu polnego korzec 12 25 SaSeti drzew sosnowych 4 3 _
—* cukrowego — 17 5 Okowity 10 pr. garniec 4 10
—* fasoli . . — 29 Szuinowki 6 pr. __ 215
Maki pszennej przedn: 39 13 Masta funt . . __ 28
— ordynaryjnej 35 0 Stoniny— — 23
— zytnej pytlowej 17 8 Baran... 1 —
— razowej — — Cielg ... —
— gryczanej 15 5 Wieprz dobry . 90 —
Kaszy jaglanej korzec 30 — —  $redni . . 72—
— gryczan: zwyczaj: 22 2 — lichy . . . 54—
1 — — drobnej 38 Hi
— jeczmien: pertow: 34 16 W61 dobry dukatow 16
— — ordyuar: 1 p — $redni — 13
Kartofli korzec * . « 4 8 — lichy — 9

61, na 1 pigtrze



