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W jaki sposob skarmiaja si¢ najkorzystniej krowami mlecznemi

kartofle gotowane? — O oznakach, po ktoérych nie tylko poznaé¢ mozna ilo§¢ i jakos¢ wydawanego przez krowe¢ mle-

ka lecz nadto: jaki czas
warzenia piwa bawarskiego. Rozmaito$ci:

krajowego wc Francyi.

przed ocieleniem zaprzestaje doi¢. — Dodatek za miesiac Wrzesien: Technika.

O rozszerzaniu si¢ choroby kartofli. — Stan kwitnacy cukrownictwa

Sposéb

Wychoéw zwierzat domowych.

W jaki sposob skarmiaja si¢ najkorzy-
stniej krowami mlecznemi kartofle
gotowane? .

Zesztoroczny wielki niedostatek paszy dobrej,

nastr¢gczatl rozne sposoby utrzymywania zwierzat
domowych. Poczyniwszy w tej mierze wiele prob,
mniej wigcej niekorzystnych, udatem si¢ do przy-
rzadzenia paszy nast¢pujacym sposobem, ktéory mi
za najlepszy polecono:— 5 szefli, czyli 500 funt.
kartofli nader maczystych, gotowanych para, i do-
brze roztartych, z 16 funtami szrotu zytniego za-
tartem goraca woda i po nalezytein wymig¢szaniu,
zostawitem w spokojnos$ci — dla z cukrzenia sig—
przez 1 do 1* godz. w naczyniu dobrze przykry-
lem. — Po uplywie tego czasu, otrzymanym tym
sposobem ptynem, zlatem sieczke (z | czgéci stotny
jarzynnej i z 4 cze$ci dobrego siana z koniczyny)
przeznaczong na 24 godz. dla bydta, i po mocnem
utloczeniu, poddatem ja przez 24 godz. samowol-
nej fermentacyi.

Po uptywie tego czasu, sieczka mocno si¢ roz-
grzata, i wydawata won nader przyjemna, winno

kwaskowata: — jednakowoz bydlo zrazu niechg-

tnie,dalej niemal tylko zglodu ja spozywato po wy-
braniu z niej grubszych kartofli. Po kilkodniowej
probie, musialem pasze¢ te porzuci¢ i zastapiéja sie-
czka (jak poprzednio), zaprawiong samym szrotem
zytnim (bez kartofli), powyzszym sposobem przyrza-
dzonym; zta r6znica, iz w miejsce 16funt, bralem na
dobe32 funt. szrotu. Taka sieczk¢ z najwicksza chcei-
woscig krowy spozywatly i widocznie poprawily sie,
co do ttiszy i mleka.Doda¢ mi wypada.-iz dziennie do-
dawalem do tej paszy po 2 tuty soli na sztuke¢ bydta.
Lecz poniewaz wypada mi koniecznie skarmiac
inwentarzem kartofle, gdyz w rotacya ptodozmien-
ng wprowadzone by¢ musza, nie mysle za$ zapro-
wadzaé¢ gorzelni kartoflanej, jedynie dla tego aby
miec brache dla inwentarza — jak to czyni wielu
gospodarzy — przeto udaje si¢ zprozba do szano-
wnych kolegéw rolnikéw o objasnienie mnie:
w jaki sposéb mozna najkorzystniej skarmia¢
kartofle gotowane lub surowe krowami mle-

cznemi? A.Ra

Odpowiedz.
Pewna, iz wielu gospodarzy zatrzymuje gorzel-

nie kartoflane jedynie dla tego, aby mieé brachg
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tia pasze dla inwentarzy, wychodzac z tej zasady:
iz gdzie nie ma podostatkiem siana naturalnego,
lub tez rola pod uprawg¢ roslin pastewnych za sta-
ba, tam kartofle, a raczej bracha kartoflana, najtaii-
szg, najpewniejszg i w wielu przypadkach, jedyna
by¢ moze paszag. °

Przyznajac pierwsza polowe powyzszej zasady;
ze kartofle, w wielu przypadkach jedynym byc
mogq pokarmem inwentarzy, a mianowicie krow
dojnych i owiec; na druga onej potowe:— czyli
na najkorzystniejsze skarmianie brachy, zgodzie
sig nie moge. — Z* gorzelniami kartoflanemu i
przeciw niem ,

za .skarmianiem brachy i prze-

ciw niemu, tyle juz pisano, iz nie jest moim
im zamiarem wznieca¢ na nowo W t¢j mierze roz-
prawy. (W ogdlnosci, niestety, do niczego wiecej,
jak do wzajemnego $obie udzielania, cze¢stokrod
dosy¢ grubych niegrzeczno$ci, niedoprowadzaja-
przystepuje¢
sposobu najkorzystniejszego uzycia na

pasze kartofli gotowanych, mianowicie dla krow

cych), ale raczej, najprzé6d do o-

pisania

dojnych, nie na domysle, lecz na kilkoletniej pra-
ktyce, na wielkiej skali, opartego; a w koncu opi-
sz¢ znowu najkorzystniejszy sposdéb zuzywania kar-
tofli surowych.

I ja, idac za ogdlnym pope¢dem, miatem gorzel-
ni¢ kartoflang. Lecz po skrupulatnem wszystkiego
obliczeniu, widil*"""tdiejsl*""& ys$ci widoczny
mam strat¢, znioslem ja, itylko zostawilem parnik
i kadke do zacieru, poniewaz przedsigwziglemso-.
bie utrzymywaé bydto, mianowicie mojg do$¢ zna-
czna holendernia, kartoflami p»ra®g8?owanerin.

Teraz do rzeczy. — Okoto jednej godziny przed
zupelnem ugotowaniem (para) kartofli, zacieram
w stosownem na<$ «iyle garncy*
towanego stodu jeczmiennego, ile korcy kartofli
na dzienng potrzebe¢ gotuj¢. Stod si¢ zaciera woda
na 45 do 50 stopni rozgrzang ipo oalezytem wy-
migszaniu, nakrywa si¢ i zostawia w spokojno$ci.
Tym sposobem, diastaz, rozwinigty wjeczmieniu
przez stodowanie,rozpuszcza si¢ i wstan ptynny prze-
chodzi. Jak wiadomo, ciato to (diastaz), posiada

wlasnos$¢

zamienienia krochmalu w kartoflach za-

wartego, w cukier kleisty, skoro z nim przy tempe-
raturze 45 do 50 stop. R. w styczno$é wchodzi,

Skoro wigc kartofle zupetlnie si¢ ugotuja, prze-
lewa si¢ zacier jeczmienny do wigkszej kadki, i roz-
rzedza takg iloSciag wody goracej, jaka podilug do-
$wiadczenia jest potrzebng, do utworzenia z roz-
tartemi kartoflami gestawego ptynu. Teraz rozeie-
raja si¢ kartofle zwyczajnym sposobem iktada do
rzeczonego plynu, migszajac je nalezycie za kaz*
dem dodaniem $wiezych; poczem kadka nakrywa
si¢ najszczelniej i zostawia w spokojnosci przez 1%
do 2 godzin. — Po uplywie tego czasu', dkistaz
zamienit ipjl *pchmal w cukier, co si¢ poznaje po
stodyczy plynu. Z resztg, jestto prosty zacier kar-
toflany, jaki si¢ w gorzelniach kartoflanych pra-
ktykuje.

Zacier len rozrzedza si¢ taka ilo$ciag wody cie-
ptej, jaka jest potrzebna aby otrzymanym ptynem
zwilzy¢ nalezycie cala massg¢ sieczki zlozonej ze
stomy jarzynnej, zmalej ilosci siana, plew izwy-
czajnej soli— po 2 tuty na sztuke wyrostag bydta
na 24«godz. potrzebnej. Sieczka ta zlewa si¢ rze-
czonym zacierem i poty si¢ przerabia, az kazde jej
zdziebto, nalezycie nim zw.il/.one zostanie; poczem
a|*si*sktada do stosownej skrzyni, lub tylko do

z-des"k przy S$cianie zrobionej. Wigcej
,Paszy tei przyrzadzaé¢ menalezy, jak
Pon*wa” *atwo fermentuje * kwa*
$nigje.

moS*em 4awae.,W)"cej kartofli na sztu-
kg bydta jak 10— 12 funt.,to.ppeciez skutek tej pa-
szy.byl nader zadéw,almajacy, juz to pod wzgledem
itosci i jakosci mleka, dobrej tuszy bydlat,,ja o i
~ag¢znejhjosci nawozu. — Krowy moje spozywaja
niemal trzy razy tyle *che”szjr, branym zacie-
rem zaprawionej, jak krowy moich Zonatych pa-
robkow, ktore wprawdzie t¢ sama sieczke dosta-

ja, lecz bez zacieru.

Zep.A.R... nieotrzymal rownie pomy$lnego wy-

padku,

pochodzi to zapewne z nast¢pujacyc i przy-
czyn: , > ' rfewil >» i d$gis

1- Ze krochmal w kartoflach zawarty, niezami”
nil si¢ w cukier,

gdyz p. A. zaprawia siecz ¢



- 345 _

szrotem zytnim, ktoéry niezawiera diastazu; a na-

stepnie nie przeistacza krochmalu na cukier, czyli
na plyn stodki, nadzwyczajnie pozywny.

2. Niezawodnie utworzyl si¢ w paszy podiug
metody p. A. zaprawionej, kwas, ktory ja uczynit
bydtu niesmacznag, nieposilng, a moze i zdrowiu
szkodliwg; wiadomo bowiem, iz kartofle gotowane,'
skoro ¢o6zkolwiek skwaszag si¢, dziataja szkodliwie
na zdrowie zwierzat. Dowodem tego odraza jaka
bydleta do nich maja: — a fen naturalny in-
stynkt, nigdy ich nie myli.

3. Zdaje si¢ ze kartofle zle byly utarte, ponie-
waz p. A. mowi: ze krowy wybieratly tylko wigksze
kawatki kartofli, a sieczki spozywaé niechciaty.
Wszakze kiedy kartofle dobrze sa utarte, i ze sto-
dem je¢czmiennym dobrze przerobione, wtedy beg-
dac nalezycie limigszane z sieczka, tworza zupet-
nie jednorodng massg.

Zachodzi tu drugie hader wazne pytanie, ktore
dotad czeka jeszcze zupelnego rozwigzania, a mia-
nowicie: Co jest ekonomicznie korzystniejszem:
dawanie krowom kartofli powyzszym sposobem’
zacieranych, lab skarmianie mend surowych?

" Wyzfiajevdt$';ircie, iz dtugi czas bytem tego zda-
nia. ze ze wszystkich rodzajow pokarmoéw, najgor-

’

szym dla kréow mlecznych $a kartofle surowe. Lecz
Obeiiia Wizy* $i¢ tfi6é6¥ nowenn odkryciami
ktorych, kazdy pokarm,'fyll&w sto-'
sownern potaczeniu z drugim,najekoi.omiczniej by¢
moze zuzyty, (rip. kartofle tak wiele krochmalu
zawierajace, w potaczeniu z takiemi ciatami, ktore
wiele saletrorodu posiadaja, jako; makuchy, groch,
siano z koniczyny i t.p.); przekonawszy si¢ najprzod
w wielu gospodarstwach, a pdézniej z wlasnych do-
$wiadczen o niezawodnosci rzeczonych zasad, po-
znatem: ze kartofle surowe, wybornym sa pokar-
nPeni dla krow mlecznych, skoro s ftfaVkne y~pof
taczeniu zrzeczonemi: saletrorod zawierajacymi
pokarmami; a mianowicie, makuchami rzepaLwe-*
mi (na 20 funt. kartofli 1 funt makuchdéw) i nieco
siani z‘%konjézyny. ] dfsiB

A wigc, podtug mego przekonania, na powyzsze

pytanie, taka moze stuzy¢ odpowiedz:

Kto obok kartofli surowych, moze daw&O
krowom mlecznym makuchy i nieco siana zko*
niczyny, albo dobrych grochowin, it.p., ten
obejs¢ $le¢ moze bez zmudnego i kosztownego
gotowania 1 zacierania kartofli. W przébt-

wnym za$ razie — gdy fnieposiada liiakuchow,

siana z koniczyny it.p. — Wypada kai-tbflego-
towa¢ i Opisanym przezemui¢§posbbem' skar-
LrthW.“J. A F

0 zewnetrznych oznakach mlecznosci
krow.

Na zeszlorocznem Zebraniu niemieckich rolni-
kow i le$nych, rozbierano nast¢pujace pytanie:

Cz*ii czyniono doswiadczenia z odkryciem G’eriona,
co do poznawania mleczno$ci krow z zewnetrznych o-
zhtfkow i jaki hyl ich wypadek?

Baron Gumppenberg’— System Guehona jest
owocem kilkadziesiagt letnich obserwacvi i doswiad-
czen. Uwazatl on krowy od swych najmtodszych
lat, i poczynit wiele doswiadczen, system jego po-
twierdzajacych. Wlasciwie- opiera si¢ on na tem
postrzezeniu: ze sier$¢ na udach krowy w blizkosci
wymienia (po obudwodch stronach) idzie w goére
1tworzy zsierscig ku dotowi utozona, pewnefigury.
Owoz, figury tym sposobem utworzone, sg oznaka-
mi réznego stopnia mlecznosci krow. Te figury—
nazwane zwiersciadlami lub tarczamimleczne/ni,
(ktore dla skrocenia tarczami mianowac bedziemy)
dzieli p. Guenon na klassy, rzedy i podrzedy (o
ktorych nizej). lin one sa wigksze, wyrazistsze, tern
krowy wicecej daja mleka; im za$ sa mniejsze, tem tez
i mleczno$¢ mniejsza. Wszakze tarcze te, nie juz tyl-
ko wskazujg mlecznos$¢, ale nadto wskazuja: jak dtu-
go krowa daje liileko przed powtérnem ocieleniem.
Wyznaé¢ musze¢: iz prawdziwos$¢ systemu Guenona,
wielokrotnie przezemnie sprawdzong zostata.

P. Weckherlin.

niem sprawdzalem odkrycie Guenona i przekona-
Wyznaé przefciez musze¢

I ja z najwig¢kszem zadowole-

tem si¢ o trafnosci onegoz.
iz’frecr tap jak ja przeds$t6sz”jGuenon, jest dla

praktyki zbyt skomplikowana. Dzieli on w méwig
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bedace oznaki mleczno$ci, czyli tarcze na Sklass;
i znowu kazda klass¢ na tylez podziatow; utworzyt
wigc wraz z dodatkowemi 72 roznych oznakow czyli
tarcz mlecznych. Zreszty, podlug mego doswiad-
czenia tyle jest bez zadnej watpliwosci pewnem: ze
tarcze te rzeczywisScie istniejq; ze jest pewnem: iz
im sq wigksze, tern wigkszajest mlecznos¢. Zna-
laztem ja u hollenderskich krow tarcze te o wiele wy-
razistsze anizeli u drugich; rassy szwajcarskie, wo-
gbélnosdci,maja je mniejsze; a najmniejsze rassy tyrol-
skie. Wszakze, ogdlnie wiadomo: ze krowy hollen-
derskie sa najmleezniejsze, mniej juz daja mleka
szwajcarskie, a najmniej tyrolskie krowy.

P. Gumppenberg. Podtug mego do$wiadczenia,
na przeszto SO0 krowach uczynionego, tarcze wiel-
kie, niezawodna sg oznakg mlecznos$ci. Jestem wigc
teraz tak mocno przekonany o trafnos$ci odkrycia
Guenona, iz przy kupnie kréw biorg j¢ sobie za
zasad¢. Lecz zgadzam si¢ zupelnie na powyzsze
zdanie p. PFecklierlina, ze tak liczne dziaty i po-
dzialy oznakéw, sg trudne do zatrzymania, a zre-
szta w praktyce niepotrzebne; albowiem przy nie-
jakiej wprawie, w krotce mozna tu osiggnaé taka
biegtos¢, iz na pierwszy rzut oka mozna poznaé
stopien mlecznos$ci krowy. Doda¢ tu wypada, iz im
krowa w lepszej znajduje si¢ tuszy, a nastepnie
sier§¢ ma rowniejsza, gladsza, tern sg wyrazistsze
tarcze mleczne; w przeciwnym za$ razie, to jest: gdy
jest chuda,siers¢ ma nastroszong,a przytem czesci
ciata, na ktorych rzeczone oznaki si¢ znajdujq
odchodami zanieczyszczone, naturalnie, iz ich
spostrzedz nie mozna (a).— Odkrycie Guenona jest
zaiste nader waznem dla kupujacych krowy, a nie

roOwnie jeszcze wazniejszem dla wychowujacych

onei. — Wszakze wychowanie krowy, wydajacej
np. 12 kwart mleka dziennie, tyle kosztuje co tej
ktora np. potowe tej ilosci daje. — Oznaki za$ o

ktérych mowa, stajg si¢ juz widocznemi u cielat

stlowa

(a)

spodarzy,

Zwracamy uwage na powyisze tych p.p. go-

ktéorzy na naszych Krajowych, zwyczajnym «po-
sobern utrzymywanych kréwkach,

Red.

odkrycie Guénona spra-

wdzaé zamierzaja.

12to tygodniowych. Mozna wigc zawczasu pozbyc¢
si¢ tych, ktoére mato pod wzgledem mlecznosci o-

biecuja.

Aby w tém wigkszem Swietle wystawi¢ waznos$¢
odkrycia Guenona dla posiadaczy kréow, zbierzemy
tu pokrotce w jedne calo$é¢ doswiadczenia w tej
mierze réoznych gospodarzy. I tak:

Na zebraniu czlonkéw Towarzystwa Holsztyn-
skiego rolniczego p. Wriedt o$wiadczyt:— iz wiele
sie zajmowal sprawdzaniem odkrycia Guenona, i
osiggnat to przekonanie: ze rzeczywiscie najlepsze
doj ki, posiadajanajwyrazniejsze oznaki przez Gue-
nona opisane.

Podlug p. Riecke, profes. przy Instytucie gosp”
wiejskiego w Hohenheimie, wlo$cianie Volerberscy
od niepamig¢tnych juz czaséw przy kupnie krow i
w wyborze cielat na chowanie (jatoszek), kieruja
si¢ podtug* oznakéw przez Guenona opisanych,
to jest: te tylko krowy nabywaja, i na chowanie te
jatoszki zostawiaja, ktére sa opatrzone wyraznemi
tarczami mlecznemi.

Towarzystwo rolnicze w Neutlingen (w kroi.
Wirtembergskiem) po wyprébowaniu odkrycia Gue-
nona, takg opini¢ podato do pism publicznych.

»,Nader wazne odkrycie Guenona: ze z powierz-
chownych oznakéw pozna¢ mozna mleczno$¢ krow,
tak mocno nas zaj¢to, iz najusilniej staraliSmy si¢
przekonaé si¢ o istocie rzeczy. Milo nam jest pu-
blicznie o$wiadczy¢: iz wszelkie nasze postrzezenia i
doswiadczenia najzupelniej na korzys$é tegoz od-
krycia wypadty. Zreszta,

sg one zgodne z o-

gb6lng w okolicy naszej opinig, ktéra coraz bar-

dziej si¢ rozszerza. W prawdzie tu i owdzie po-

wstaja przeciwne jej glosy: lecz pochodza one
w czesci ze $lepego uprzedzenia przeciw wszelkiem
nowos$ciom, Ww cze¢sci z rzeczywiscie trudnego po-
znania wspomnionych oznakéw, gdy krowy sa chu-
de i nieczysto utrzymywane; jakie si¢ zwykle znaj-
duja u gospodarzy, do ktéorych nowe w gospodar-
stwie udoskonalenia i odkrycia, nie maja przyste-

pu. — Znaszej strony usilnie staraé¢ si¢ bgedziemy
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odkrycie to wyksztatca¢ i przy kupnie krow, mia-
nowicie do rozptodu, i w wyborze jatoszek na cho-
wanie, rzeczone oznaki mleczno$ci szczegdlniej na
uwadze mie¢ bedziemy; a to tern bardziej: ze ozna-
kite u cielgt 3—4 miesiecznych, stajq sigjuz, wi-
docznemi.«

Pismo pod nazwa: Pielgrzym niemiecki przez
professora Riecke wydawane, (r. 1845. stron 38)
przy koncu obszernego artykulu w przedmiocie o
ktorym mowa napisanego, zawiera co nastgpuje:

,»W rzeczy samej, odkrycie Guenona zaj-
muje w postepach jakie w nowszych czasach
wychow bydta rogatego poczynil, nader za-
szczytne miejsce; albowiem gléwny pomyst
Guenona, czyli raczej rzecz sama w sobie, jest
prawdziwa; ze nie jest jeszcze zupelnie wy-
ksztatcona; ze tu i owdzie napotykamy jesz-
cze watpliwosci, dziwi¢ si¢ temu nie moznaj
bo bytze jakibaé¢ nowy pomyst, byloz nowe

postrzezenie i odkrycie, ktoreby od razu do-
skonato$ci osiagnelo stopien? — Zreszta,
zupetlne rozwinienie podobnej nauki nie moze
by¢ rzecza pojedynczych osdb: tylko wspolne
dziatanie w réznych okolicach, obserwowa-
uie roznych ras kréw w rozmaitych stosun-
kach, nauke¢ t¢ do zupelnego rozwini¢nia do-
prowadzié moga: — Ze nauka Guenona na-
wet juz w obecnym stanie w praktyke z naj-
wicksza korzyscia wprowadzona by¢ moze,
liczne tego mamy przyklady. Najswiezszym
jest ten: pewien znakomity gospodarz, obej-
mujac znaczne.gospodarstwo, zupeinie ogoto-
cone zbydta rogatego, zakupit takowe mto-
de istare podtug zasad Guenona'. do tej chwi-
li obora jego stynie z mlecznosci,,‘f

W koncu, aby si¢ niepowtarza¢, odsylamy czy-
telnikow do artykutu w tym przedmiocie w,prze 50
i51Tygod. na r. 1844 si¢ znajdujacego. Zamie-
szczone tu zdania niemieckich gospodarzy o od-
kryciu Guenona-, (ktérzy jak wiadomo, nie sg bar-
dzo skorzy do udzielania pochwat odkryciom wich
zawodzie, z Francyi pochodzacym), $§wiadcza dobi-

tnie o waznosci 1 prawdziwosci onegoz. Wigcej zas

jeszcze niiji powyzsze pochwaly, przemawia za
nim ta okolicznos¢: iz wydane przez Guenona wtym
przedmiocie dzietko, nti jezyk niemiecki przetozone,
w ciggu jednego roku, dwukrotnie w znacznej li-
czbie, bo po kilka tysigcy exemplarzy, przedruko-
wane zostalo. — Dzietko to, w polskim przekta-
dzie, zamieszcza¢ bgdziemy w Tygodniku, z doda-

niem rycin oznaki mleczno$ci przedstawiajace.

O oznakach, po ktorych nie tylko po-
zna¢ mozna ilos¢ ijakos¢ wydawanego
przez krowe¢ mleka, lecz nadto jaki czas
przecl ocieleniem zaprzestaje doic.

przez

3ranciszm Guenona.
(z rycinami)
(Z drugiego wjezyku niemieckim w ciggu r. 1845
wydania) .

Nasamprzod wypada nam zamie$ci¢ tu recenzyg
tegoz dzietka przez stynnego agronoma i autora
wielu szacownych dziet p. KirchhoJ napisang.

,,Dzietko p. Guenona— moéwi p.Kirchhof—nad-
zwyczajnie zaj¢lo publiczno$é rolnicza: jest to naj-
oczewistszy dowod jego uzytecznos$ci i sprawiedli-
we uznanie wazno$ci odkrycia., I w rzeszy samej
jest ono nader waznem: albowiem, pomijajac juz
to, ze sposob p. Guenona poznawania mlecznos$ci
kpoéw, fizyologieznie jest prawdziwy (oczem do-
statecznie si¢ juz przekonano), nalezy on nadto do
matej liczby przedmiotéw gospodarstwa wiejskiego,
ktérych zastosowanie do praktyki jest proste, ta-
twe idla kazdego, najbardziej ograniczonego umy-
stu nader przystepne. Wszakze dosyé tu jest po-
roéwnac opis, tak wyraznie okre$lajacy i rycing ob-
jasniajacy rzeczone oznaki,z powierzchownos$cig by-
dlgcia, aby rzecz poznaé; czyli, co na jedno wycho-
dzi: przekonac si¢ ojej prawdziwosci.

»Niepotrzebuj¢ tu wigcej moéwi¢ o waznos$ci od-
krycia p. Gnenona i wielkim onegoz wpltywie na po-

wigkszenie dochodéw z tak waznej odnogi gospodar-
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stwa wiejskiego, jaka jest nabial, gdyz juz niemal
wszystkie czasowe pisma dostatecznie rzecz t¢ wy-
jasnity; doda¢ tylko musz¢: iz podtug moich wta-
snych i sasiadow moich Dostrzezen, odkrycie p.
Guenona jest najzupelniej ugruntowane na natu-
rze krow. Jest ono za$ tern wazniejszem, i'z si¢ sto-
suje i do jalowic mtodych, a nawet do cielat kil-
komiesigcznych. Zatem, usuwa juz zupelnie za-
wody jakich czestokro¢ doznajemy: wychowujac
ze znacznym kosztem, w miejsce mlecznej, i tluste
mleko dajacej krowy, niemal zadnego uzytku nie

przynoszacag. Kirclihof.

Wstep autora.

Rys historyczny mego odkrycia.

Chcac skresli¢ historye mego odkrycia, wypada
mi niezbednie moéwié¢ o sobie samym. — Bede si¢
jednakowoz starat wkrotkosci rzecz' przedstawic,'
jakkolwiek nader dlugiego wymagata czasu.

Niemal wszystkie wynalazki maja to do siebie:
ze poznawszy rzecz po nalezytern natamaniu so-
bie gtowy, mniemamy jg by¢ nader prosta i dziwi-
my si¢: iz jej na pierwszy rzut oka poznaé nie mo-
glismy. I to jeszcze dodaé¢ musze, iz obok zwyczaj-
nych trudnosci, zwykle nowym Wynalazkom towa-
rzyszacych, miatem do walczenia z réznego rodza-
ju zawadami, juz to zmego potozenia, juz to z rze-
czy samej pochodzacemi.

Jestem synem ogrodnika i dilugi ¢zas oddawa-
Od najmibdszych

lat czulem w sobie moénfy poped dd zglebiania

tem si¢ zawodowi ojca niego.

rzeczy: — porownywacé z sobg rézne przedmioty i'
wyprowadza¢ z tad wnioski;:dbehodzi¢ prZy”zyn
szczegblniejszych zjawisk, bylo t6 moim najiilu-
bienszem zaj¢ciem. Poztiiej hiCcod ogartigta moj
umyst ta szczegolniejsza iriysl: iz jestem przeznaczo-
ny wazne uczyni¢ odkrycia w zawodzie ktoéremu
sic oddalem. Mysi ta, tak mO¢no si¢ wpoila we
mnie, iz caly moéj umyst silnie ogarnetas Aby ja
urzeczywistni¢, aby upragnione pocZyhie odkrycie,

namigtnie rzucitem si¢ do zgt¢biania dziet najzna-

komitszych botanikéw i agronoméw; przytem u-
czytem si¢ jeometryi i rysUnku. Staralem si¢ po-
zna¢ wszystkie cze$ci krolestwa roslinnego i wszel-
kie zewnetrzne Oznaki po ktérych rozpoznawaja si¢
jedne rodzaje ro$lin od drugich, i naprzéd juz o-
znaczajg si¢ ich wlasnos$ci i owoce.

Jak powiedzialem, od najmlodszych lat czutem
w sobie jaki$§ szczegollniejszy pociag do postepo-
wania naprzéd, do szukania czego$: lecz celu roz-
pozna¢ jeszcze hiemogtem.

Przypadkowi jesteSmy winni odkrycie stawnej
purpury Tyru: przypadek etakze przedstawil mi
przed oczy rzecz, ktora stanowi catg podstawg me-
go odkrycia. Majac juz lat 14, prowadzatem na
pastwisko (podtug wiejskiego zwyczaju) jedynag
ktora posiadaliSmy krowe. Pewnego dnia, postrze-
glem, ze ona ma na zadnich czg¢Sciach ciata,
po 6budwocli stronach wymienia,w pewnym ksztat-
cie sier§¢ w gore przekrecona, ktora z sierScig
jak zwykle, na doét si¢ uktadajacg, formuje pewna
figurg. Ta okoliczno$¢, sama z siebie tak malo zna-
czgca, niepojmuj¢ dla czego, mocno zajeta moja
uwage. Tern za$§ bardziej, gdy sobie przypomnia-
lem': iz jeden z moich krewnych mawiat: Zze krowy
muszg niezawmdnie posiada¢ pewne Zewngtrzne o-
znaki, po ktoérych réwnie latwo moznaby rozpo-
zna¢ ich Wewnetrzne wady idobrO przymioty, jak
si¢ poznaja wtasnos$ci i wiek roslin z ich zewngtrz-
nych liuidow i liscia. Ta ihy$l silnie mnie uderzyta:
kt6z wie - pomyS$latem sobie, Czyli to przewro-
cenie siersci nie majakiego zwigika "z mleczno-
scig krovi>? Owdzyfaki byt poczatek mego odkrycia.
Byt tb Wszakze dopiero pbmyst, ktéry nastgpne ob-.
serwacye i dos'wiadcz'diiia'inia-ly rozwina¢.

Krowa nasza bytla hiieczna. Poczalem wigc znig
porownywaé krowy naszych sgsiadow; a zarazem
obserwowalem owe formy przewrdconej siersci.
Wypadki tych obserwacyi coriz bardziej utwieril
dzaly mnie wpowzig¢tem mniemaniu: ze' miedzy
owemi oznakami a mlecznoscig krow, rzeczywiscie'
panuje jaki§ zwiazek. Odtad gléwnie oddatem sig
zgltebianiu tego przedmiotu, nie szczedzac trudow,

pracy, nawet kosztow, celem wyjasnienia go. Czg.
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sto, styszac o dobrej ddjce, chodzitem o mil kilka
dla obejrzenia jej izbogacenia powstajacej teoryi.
Wkrotce osiggnalem w tej mierze tyle juz wprawy;
iz z niemale.m podziwieniem wtascicieli, oznacza’
tem stopien mlecznosci ich kréw, tak .trafnie, ze
wielu mniemato, iz od dawna dobrze mi byty zna-
ne, dubo po raz pierwszy je widziatem.
Porownywajac z soba w mowie bedace oznaki
mleczno$ci, postrzegtem: iz miedzy rdéznemi ich
ksztaltami a stopniami mleczno$ci, $cisty zachodzi
stosunek; ze roznos$¢ ta moze nam stuzyé za pod-
stawe do dokladnego gatunkowaniakréow na dobre,
Srednie i z/e dojki. (] ]
A wigc, w przekonaniu moim, odkrycie byto
uzasadnione; chodzito juz tylko o uporzadkowanie
go, czyli podzielenie na klassy i rzedy. Mozna so-
bie tatwo wystawi¢ ogrom tego przedsigwzigcia!l
Ilez to bowiem potrzeba bylo rozpoznawa¢é¢ indywi-
dudéw, i porownywac ich oznaki z mlecznoscia, za-
nim modj obecny system utworzony zostatl Dla te-
go, przez wiele lat porzucilem moje zwyczajne za-
trudnienia i zpos$wigceniem szczuptego majatku,
przebiegatem wszystkie targi na ktorych krowy sie
znajdowaty; udawatem sig,do stynnych w kraju | %€
granica hollenderaiow;hadal'em do§wiadczo.nychgpr
spodarzy,weterynarzy ihandlujacych krowamj.Ztad
osiggnatem w krotce to przekonanie: iz niktjeszcze
przedemna nie uczynit w mowie bedacego odkrycia,
Niemal kazdy z inpych oznakéw sadzit o mleczno-
$ci krow. Jedni brali za ni¢ rézny ksztaltrogédw>
drudzy forme¢ wymienia, inni znowu kolor siersci
it. p. Wszakze tatwo mi byjo' spostrzedz:. ze to
byty tylko domysty, zadnemi nie poparte dowo-
daetitjfj vrSoOHi odlyJ at ax -aisbad miwomiqo
Widzac iz dotad nikt nie padt na moéj pomyst;
ztern wickszein zapatem sprawdzatem poc,zynione
odkrycie. Tym koncem zwiedzalem w r,0,zny¢.h po-
rach roku te same iniejsca,aby si¢ przekpnayijfizyli?
i jakiem wciagu roku rze.czone oznaki ulegaja zmia-
nom? Wszystkie formy tychze oznakéw, miano-
wicie mocniej si¢ rézniace od juz mi znanych,
przenositlem na papier, z dodaniem rzeczywistego

stopnia mleczno$ci krowy.

W r.
del krowami na wlasny moj rachunek: najwigcej

1822 poczatem prowadzi¢ obszerny han-

dla tego, aby odkrycie moje tern bardziej zglebiac.
Tysiace krow rdéznych rass, jako: szwajcarskich, hol-
lenderskich, bretanskiieh, z Poitou i t. d. przeszto
przez moje rgce. Mialem wigc dobra sposobnos$é
rozszerzy¢ skarb moich do$wiadczen; i na nowo
osiggnatem to przekonanie: ze wszystkie indywi-
dua, jednakowemi oznaczone tarczamimlecznosci
nalezaty do jednego plemienia, bez wzgl¢du na
rass¢ i grunt na ktérym wzrosty i wychowaty sig;
ze pewna forma tychze tarczy, najniezawodniej,
zawsze i:wszedzie—r stosunkowo+-1-oznaczata ten
sarn stopien mlecznos$ci. Stowem, ze pod tym wzglg-
dem natura zawsze i wsz¢dzie jednostajnie dziata,
z¢ Zawsze 1 wszg¢dzie jednych itych samych praw

si¢ Irzyrngjf.nso dbynsit*uwos s nimnimo w odaotg

: Z bogacony kilkunastoletniemi obserwacyami i
doswiadczeniami, majac \Vmej tece tysigce z dje¢-
tych z natury oznakéw o ktéry¢h mowa iich opi-
sOw starannie pracowalem przez 7— 8 liit nad upo-
rzadkowaniem mego o6dkfycia, czyli nad systema-
tycznem utworzeniem calos$ci. Podzielitem krowy
podtug ksztaltéw rzeczonych oznakéw na klassy
ezyli rodziny; poczem kazdalJdasse podzielilem na
oddzialy, poding wielko$¢! zivrérzecia;nakuniod U-
tW fAyténilrzedy; poditighboéren Co db Wielkosci i
formy charakterystycznych oznakéw. Zdaje mi
si¢, iz trudnosci, z jakiemi miatem tu do walcze-
nia kazdego innego bytyby od téj pracy odstraszy-
ty: ja im nieulegtem, gdyz mnie wspierato jakie$
wewnetrzne uczucie do postepowania naprzod cig-

gle zaebgcajij'Ce'.’;' tomtgoni siu nysu(

w
w Bordo, upraszajac: o wyznaczenie kommissyi do

1828 grzedsta”?%|m ~ 6 system Akademii

sprawdzenia so. *Zamie”¢eaig tcytoynje. sprawo-

zdacie vvvznaczonejjd” SV

» P, pTaneiszek Guenon z Libourne, wynalazca,’
jaik. twierdzi, niezawodnego sposobu poznawania
na pierwszy rzut oka mlecznosci krow, czyli ilosci
mleka jaka krowa wyda¢ moze, podat do akademii

prosbe¢ o sprawdzenie doswiadczeniami jego odkry-



cia. Lubo trudno byto przypuscié: izby rzeczywiscie
istniaty wnaturze bydlat zewng¢trzne oznaki, podtug
ktorych moznaby ocenia¢ ile krowa wydaje mle-
ka; lubo chodzito o ocenienie postepowania, kto-
rego tajemnic¢ wynalazca sobie zastrzegl, jednako-
woz Akademia nieodmoéwila zadania i wyznaczyta
kommissye do skrupulatnego wyprébowania wy-
nalazku.

,Doswiadczenia wykonane zostaty z potrzebna
ostrozno$cia, by zapobiedz jakowym tajnem poro-
zumieniom, gdyby te miejsce mie¢ mogly; a ra-
czej,gdyby na takowych mniemane odkrycie grun-
towaé si¢ miato. Wyznaczono do tego 30 krow,
podzielonych na 3 oddzialy. Po wykonanej prébie,
kommissya osiggne¢ta to mocne przekonanie: ze
rzeczywiscie p. Guenon posiada nadzwyczajng bie-
gto§¢ w ocenianiu z zewng¢trznych oznakow mlecz-
nosci] kréow. Ztem wszystkiem, dopoki metoda je-
go zostawal bedzie tajemnicag, nie moze byé we-
dhug swej warto$ci oceniong, ni tez p. Guenon o-
trzymac¢ od Akademii jakowego wynagrodzenia.

,,Z tego wigc wzgledu rzecz uwazajac, w przy-
puszczeniu, ze p. Guenon zechce sie poddaé wszel-
kiem probom jakie od niego pdzniej zadac bedzie-
my, i ze objawi swoje odkrycie za ofiarowaniem
mu stosownego wynagrodzenia, Akademia tymcza-
sowie polecita go Prefektowi departamentu i wyje-
dnata dla niego wszelka pomoc, do dalszego wy-
doskonalenia jego metody potrzebna.ll (Tu naste-
puja podpisy kommissarzy).

Pézniej nieco Akademia ofiarowata mi pewne
wynagrodzenie za objawienie tajemnicy; lecz dla
pewnych przyczyn nie mogtem jeszcze woOwczas
podacéjej do publicznej wiadomosci; tymczasem ko-
rzystalem z podanej nii sposobnosci do wydoskona-
lenia i uporzadkowania mojej metody.

W r. 1837. Towarzystwo rolnicze w Bordo po-
wzieto mysi przekonania si¢ o istocie mego odkry-
cia. Liczne proby i doswiadczenia miaty miejsce.

Wypadek przeszedt oczekiwania towarzystwa; al-

bowiem doswiadczenia, w tym celu przed wyzna-
czong do tego kommissy¢ wykonane, zadnego juz.
nie zostawily powatpiewania: o niezawodnosci mo-
jej metody. Za dowdd stuzy nastepujace sprawo-

zdanie rzeczonej kominissyi.

Spra wozdaniekommissyi wyznaczonej
zgronaTow. roln. wBordo dorozpozna-

nia wynalazku p. Guenona.

Panowie!

,. Kommissya wyznaczona przez Was do rozpo-
znania odkrycia p. Guenona z Libourne, ma za-
szczyt przedstawi¢ panom wypadki swych doswiad-
czen.

,»P. Franciszek Guenon wynalazt naturalny spo-

sob podtug ktdérego ztatwosciga poznaé mozna:

1. Ile krowa daje mleka dziennie. (Przy-
puszczajac iz otrzymuje dostateczny pokarm).
2. Jak diugo daje mleko; czyli jak dtugo

stoi przed ocieleniem.

3. Jakie daje mleko: tluste lub wodniste.
,Dotad autorowie pism gospodarskich iprofe-
sorowie gospodarstwa wiejskiego, ktorzy szczegol-
niej zajmowali si¢ chowem zwierzat domowych,
bardzo niepewne podawali sposoby poznawania
mlecznosci krow. Tymczasem, po przeszto 20 le-
tniem obserwowaniu, do$§wiadczaniuiporownywa-
niu, odkryt p. Guenon naturalne i niezawodne po-
znaki mleczno$ci, na ktorych spoczywa obecnie je-
go, zadnej watpliwo$ci nieulegajaca metoda.
»Stusznie przewidujac, iz wyznaczona kommis-
sya, tylko poditug najzupeiniejszego przekonania
opiniowac bedzie; ze te tylko proby przed nia czy-
nione za dostateczne przyjmie.-ktoreopierac¢si¢ beda
na najoczewistszych faktach, uznat p. Guenon sto-
sownem, odkry¢ swa tajemnic¢ przed wspomnio-
na kommissya, i obezna¢ ja z oznakami, na ktérych
si¢ gruntuje jego odkrycie.

(Dalszy cigg w nast. nrze).
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Technika.

Sposéb warzenia piwa bawarskiego.
(Rzecz czytana na ostatniem Zebraniu niemieckich
rolnikéw i leSnych w Bawaryi przez p. Scidlmayera
piwowara wMiinchen).

Spos6b robienia tak zwanego slaro-bawarskiego
piwa, w krotkos$ci jest nastepujacy:

Stodowanie jg¢czmienia nie roézni si¢ poniekad
od zwyczajnego postepowania, w dobrze urzadzo-
nych stodowniach zaprowadzonego.

1. Moczenie i kietkowaniejeczmienia.— Najwig-
cej staramy si¢ o to, aby zamoczony j¢czmien nie
rozgrzal si¢ zbytecznie w czasie kietkowania: by za-
pobiedz zbyt szybkiemu kietkowaniu i wypuszcze-
niu za nadto dtugich kieltké6w. Za najstosowniejsza
temperatur¢ wczasie kietkowania uwazamy 15 1S
stop. R.; nigdy za$ niepowinna przechodzi¢ 20 stop.
R. _
wna¢ si¢ ma dlugos$ci ziarnka jg¢czmienia; a nawet
moze by¢ nieco wicksza; jednakowoz stosuje si¢”i
do jako$ci jeczmienia, ktdéra znowu zawista od wS-
lu okolicznosci, jakoto: jakosci gruntu i nawozu,
pory czasu podczas wegetacyi i t. p. — Skutkiem
tych réznosci, jeden jeczmien wymaga dluzszego
wypuszczenia kietkdw nizli drugi. Rzecz t¢ nale-
zy zostawi¢ rozwadze piwowara, ktory staraé si¢
winien przez proby rozpoznaé¢ do jakiej dlugosci
dany jeczmien winien kietki wypusci¢c. — Co do
moczenia jgczmienia, to trwaé zwykle winno 2 do
4 dni, podtug temperatury powietrza iuzytej wody.

2. Suszenie stodu. ~ Drugim waznym pun-
ktem w stodowaniu, jest: suszenie rozkietkowane-
goziarna. W ogdlnosci, dobre wykonanie tej czyn-
nosci najwigcej zawisto od dobrego urzgdzenia su-
szarni.

Do wysuszenia slodu potrzeba ciepta ipowie-

W ogoélnosci, zwyczajna dlugos¢ kietkow ro- .

/i

trza. Ciepla, aby bedaca w ziarnie wilgoé w pa-
re zamieni¢;powietrza, aby rozwiniona przez cie-
pto, parg, z miejsca oddalic.

Zatem, podczas suszenia stodu, na nastepujace
4 punktu szozegdlniej baczenie dawac nalezy.

1. Aby
ry”~1 jeczmifTpisia znajduje, jak najréwniej byto
rozdzielone. 1

w suszarni pod lasami na ktd-

2. Aby powietrze pod spod suszarni, czyli la-
sOw, naptywalo w dostatecznej ilosci.

3. Aby toz powietrze w przelocie przez bedace
na suszarni zboze, zadnych niedoznawalto prze-
szkdd.

4. Aby toz powietrze, nasycone para, stosowne-
mi dymnikami jak najspieszniej z suszarni wypro-
wadzone zostato. i

Co do 3go punktu, jak si¢ rozumie, te lasy za-
stuguja na pierwszenstwo, ktore z najwigkszag ta-
twoscia powietrze przepuszczaja: temi za$ sg uple-
cione z drutu (jakie w mojej snszarni posiadam) lub
blaszane, w ktorych si¢ znajduje znaczna liczba
dziurek, za pomoca stosownej machiny wyrabia-
nych. Ostatnie ztad zastuguja przed drucianemi
na pierwszenstwo, ze s3 o wiele tansze, a w skutku
onym réwne.

Ogoélnie sa u nas zaprowadzone tak zwane rur-
kowe suszarnie (angielskiemi lub tez powietrzne-
mi zwane), w ktérych ciepto wraz z dymem prze-
chodzi przez trojkantowe rury zelazne, pod lasa-
mi urzadzone; a to, celem rozgrzania powietrza do
suszenia stodu. Przynosza one te korzy$¢: iz do
ich rozgrzania uzy¢ mozna jakiegobaé materyatu;
kiedy na zwyczajnych, w ktérych dym przecho-
dzac przez lasy zboze suszy, niezbgdnie potrzeba

drzewa buczynowego, nalezycie wysuszonego.



W nowszych czasach, z najlepszym skutkiem
uzywaja podwdjnych suszarn stodu; alubo dotad
s3 one bardzo malo u nas upowszechnione, jedna-
kowoz tyle sg uzyteczne, iz ich tu pomingé nie mo-
ge.  Ich budowa catkiem jest podobna do uzy-
wanych u nas suszarn angielskich; z ta tylko rézni-
ca, i1z 5 do 6 stdop, po nad zwyczajnie przyrzadzo-
nemi lasami, drugie lasy sa dane, tej samej co pier-
wsze objeto$ci, na ktore rozpo$ciera si¢ stod zie-
lony; i gdy do potowy przeschnie, a pod nim beg-
dacy zebrany zostanie, wtedy spuszcza si¢ on na
pierwsze lasy, a na drugie swiezy stod si¢ rozpo-
$ciera. Jezeli ogien jest jak by¢ winien prowadzo-
ny, wtedy, gdy stéd na pierwszych lasach jest do
statecznie dosuszony, na wyzszych,do potowy prze-
sycha.

Urzadzenie takowe dwojaka przynosi korzysé:

1. Oszczedza opal, poniewaz ciepto z pierw-
szych lasow ulotniane, jeszcze raz si¢ uzywa do
przesuszenie slodu surowego, na wyzszych lasach
rozpostartego.

2 Dokladniej si¢ stod suszy, albowiem susze-
nie odbywa si¢ z wolna, a mimo to, w krotszym
czasie; co nader wiele si¢ przyczynia do jego do-
broci. Ttumacze¢ si¢. Przypus$émy iz do wysusze-
nia pewnej ilosci stodu na zwyczajnej suszarni po-
trzeba 12 godzin czasu. Ta sama za$ ilo$¢ dobrze
si¢ ususzy w 8 godz. na suszarni podwoéjnej, a mi-
mo to, bedzie ona wystawiona na ciepto przez 16
godzin; poniewaz zostawala 8 godzin na wierz-
chniej 1 8 godzin na spodniej suszarni.
3. Szrotowanie stodu. Co do pytania: co jest
korzystniejszem: szrotowanie stodu na zwyczajnych
mtynach, lub gniecenie go za pomocg walcy zela-
znych, to tylko moge powiedzieé: ze podtug czynio-
nych u nas do§wiadczen, rzecz ta nie ma wielkie-
go wplywu na dobro¢ piwa; jednakowoz,w rownych
zkad inad okolicznos$ciach, przy zakladaniu nowych
milynéw do szrotowania stodu, gnieceniu pier-
wszenstwo dacby mozna.

4. Zacier. Uskutecznia si¢ on u nas tym spo-
sobem: — Do zaciernika nalewamy f, a do kotta

okoto i czesci uzy¢ si¢ majacej wody. Co do ilo-

$ci onej, stuzy u nas za zasade: iz potrzeba uzy¢é
jeszcze raz tyle wody, ile ma by¢ piwa. Np. do waru
na 20 beczek piwa, potrzeba 40 beczek wody.

W zacierniku znajduje si¢ wigc woda zimna*
w ktora nasypuje si¢ szrot, w matych na raz ilo-
§ciach; pokazdem przysypaniu $wiezej ilo§ci mig-
sza si¢ on nalezycie z woda, poczem zostaje w spo-
kojnosci przez 2— 4 godzin, celem usposobienia
si¢ do zupelnego rozktadu.

Tymczasem gotuje si¢ woda w kotle i po upty-
wie poprzednio wymienionego czasu, nalewa si¢
do zaciernika przy cigglem migszaniu. Jezeli si¢
uzyta woda wrzgca, wtedy temperatura zacieru
podnosi si¢ od 36 do 30 stép R.

Niezwlocznie po przelaniu wody z kotta do za-
ciernika, napetnia si¢ kociot w czg$ci tak zwanym
gestym zacierem ; to jest, za pomoca czerpakow
wybiera si¢ zwolna z zaciernika osad, czyli grubsze
czgéci szrotu na spodzie osadzone; z laka jedynie
iloScia ptynu, aby, 06 tyle tylko stanowil ptynna
mass¢, izby si¢ w kotle z tatwoscia przypali¢ nie
mogta, a przeciez gotowac si¢ data. Massa ta
fiszy gesty zacier) warzy si¢ podlug uznania piwo-
wara « — 1 godz: poczem przy ciggtem migsza-
niu, przelewa si¢ napowrot do zaciernika; gdy juz
wszystka przelang zostanie, temperatura w zacier-
niku wynosi¢ bedzie 38— 40 stop. R.
~"Ta sama czynno$é powtarza si¢ jeszcze raz jeden;
to jgst, osad, czyli gesty zacier gotuje si¢ i wraca
wrzacy do zaciernika po \ — 1 godzinnem goto-
waniu; przez to temperatura w ostatnim podnosi
si¢ do 48 — 50 stop. R.

Teraz juz tylko zacier ptynny, z wierzchu zacier-
nika czerpany, nalewa si¢ do kotta i po gotowaniu
przez — £ g°dz., wraca do zaciernika ; poczem
wszystko nalezycie si¢ inigsza, 1 zostawia W spo-
kojno$ci przez 2 godz. celem zupelnego z cukrze-
nia si¢. Nakoniec, czysta brzeczka z dostateczng
ilo$cig chmielu gotuje si¢ przez 1—2 godz., po-
czem idzie na chtodnicg.

Ilos¢ gotowal si¢ majgcego gestego i ptynnego
zacieru stosuje si¢ do stopnia temperatury, do jakie-

go zacier w zacierniku podnies¢ wypada; zatem
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ilo§¢ ta zalezy od temperatury powietrza; jednakze
za ogélne prawidlo przyjeé tu mozna, iz za druga
razg wypada gotowaé nieco wiekszg ilo$é nizli za
pierwsza, i rowniez trzecia ilo§¢ (plynmny zacier)
winna by¢ wieksza od drugiej.

Gotowanie dwukrotne gesiego zacieru jest tyl-
ko naszemu staro wbawarskiemu postegpowaniu
whasciwem;i zapewne obok uzywania spodnich droz-
dzy, najwiecej si¢ przyczynia do wlasciwego sma-
ku i trwalosci piwa bawarskiego. Przez gotowa-
nie bowiem tegoz zacieru, krochmal slodu zamienia
sie w gumme krochmalowg, ktéra, wedlug mego
zdania, trudniej si¢ zamienia w cukier nizli czysty
krochmal. Jednakowoz, nie tamuje si¢ przez to
z cukrzenie krochmalu, w wigekszej cze$ci zacieru
wkadce pozostalego, poniewaz przez trzykrotne
dodawanie goracego zacieru, utrzymuje si¢ w zacier-
niku stopien ciepla, przy ktérym krochmal najla-
twiej przeistacza si¢ na cukier.

Podlug mego zdania, gotowanie gestego zacieru,
a nastepnie tworzenie si¢ gummy krochmalowej—
ktord” jak powiedzialem, trudniej zamienia si¢ na
cukier — zapobiega si¢ zbyt szybkiemu tworzeniu
si¢ alkoholu (wyskoku), podczas nastapionej fer-
mentacyi winnej; a skutkiem tego, pozostaje jesz-
cze w plynie dosyé zywiolu, do utworzenia tyle
waznej drugiej , czyli poéZniejszej fermentadyi,
(Nachgarung);albowiem,liczne doswiadczen” prze-
konaly mnie:

ze brzeczka, sporzadzona podlug

czystych chemicznych zasad, a nastepnie malo
gummy zawierajaca, znacznie predzej przechodzi
w fermentacya winnga, nizli ta (brzeczka), ktoéra
w rownych z kadinad okolicznosciach, wiecej gum-
my posiada.

W prawdzie i znizenie temperatury podczas fer-
mentacyi czyli robienia piwa, o wiele zmniejsza
tworzenie si¢ alkoholu, a do czego najlepiej stuza
spodnie drozdze ktérych tez uzywamy. Najpowsze-
chniej studzimy brzeczke do 6 stopni R. (sa prze-
ciez piwowarzy, ktérzy, jezeli tylko by¢ moze, zni-
zaja jej temperature do 2 stopni) i zaprawiamy

spodniemi drozdzami; ktérych ilosé, przy wymie-

nionej temperaturze brzeczki, wynosi 1f kwarty
na brzeczke z jednego szefla bawarskiego (a)~

Za najstosowniejsza temperature miejsca w kto-
rem fermentacya si¢ odbywa, uwazamy 5 do 6 st.
R. Pod powyzszem warunkiem, w 12 godz., po
zadaniu drozdzy fermentacya poczyna si¢ objawiaé
a 10go dnia sie konczy; w ktorym to czasie, okolo
polowy ekstraktu przeistacza si¢ w alkohol i wkwas
weglowy. Dodaé¢ mi tu wypada, iz kto posiada pi-
wnice bardzo chlodne, ktéorych temperatura w le-
tniej porze nieprzewyzsza np. 3 stop. R., robienie
piwa mozna i wczeSniej, np. o 24 godz. przerwad;
przeciwnie za$, gdzie piwnice sa cieplejsze, robienie
piwa, o tylez czasu przedluzy¢ wypada; pierwsze
sluzy do wzmocnienia pézniej odbyé si¢ majacego
robienia, (Nachgiihrung); drugie do zmniejsze-
nia go. cayym Ky i o idis)
Moéwi¢ nam tu jeszcze wypada o iloSci uzy¢ sie

Gsir:l 5 o« ' {i

majjacego chmielu. Za ogélne tu prawidlo uwaza-
my, iz do piwa zimowego, na bawarski szefel sto-
du (z ktorego robi si¢ 7 wiader piwa), potrzeba 3
funt. podlejszego chmielu; do piwa za$§ na sklad
przeznaczonego, ktorego z szefla stodu tylko 6 wia-
der si¢ otrzymuje, bierzemy na wymieniona ilos¢
stodu, 5 funt. dobrego chmielu.

W koncu dodaé¢ musze, iz robilem wiele do-
Swiadczen co do uzywania ekstraktu chmielu w miej ¢
see zwyczajnego chmielu; lecz skutek wcale niebyl
zadowalajacy; i podlug mego zdania, nie moze tez
odpowiedzie¢ celowi, poniewaz do zrobienia do-
brego piwa, potrzeba nietylko wlasciwego chmie-
lowi olejku aromatycznego i pierwiastku gorzkiego
w chmielu zawartego, (ostatni i inne rosliny mo-
glyby nam dostarczy¢), ale do wszelkiego podobien-
stwa,do nadania piwu dobrego smaku i trwalo$ci,
po trzebny jest zawarty wlistkach ilodyzkach chmie-
lu garbnik, ktéry, szczegélniej si¢ przyklada do
wydalenia Z piwa kleistych roslinnych czesci, jako
glutenu i t. p. z ktéremi si¢ laczy i wraz z niemi
wydala si¢ z piwa w postaci drozdzy.

(a) Szefel bawarski wazy 340 funt. Red.
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(Nastepnie mowit profesor H M * o réihyifK ktéory wjednym z ,ast. ,réw Tygodnika opisze-

probicizaeh piwa,a w szczegolnosci o wynalezionym my. Red.)
przez niego, tak zwanym optycznym probierza
. , e
Rozmaitosci.

moéj) 9|{

0 rozszerzaniu si¢ choroby
kartofli.

Od kilku juz lat donosiliSmy w Tygodniku o
chorobach kartofli. Obecnie rzecz ta stala si¢ na.
der zatrwazajacg, mianowicie w Holandyi, w Belgii
we Francyi, w Angli, i w niektérych Okolicach
Niemiec. W Holandyi i w Belgii, niemal caty zbior
tegoroczny stracony zostat. Objawia si¢ ona daji
przod na lisciu kartoflanym przez mate,
jakby zgnite plamki, ktoére szybko przechodzag ni
todyzki, W krotce
po okazaniu si¢ rzeczonych piata, todyzka obumie-
ra iusycha. Kartofle ta choroba dotknigte, procz
rzeczonych plam, tem si¢ r6znia od zdrowych: ze
hupinka tatwo si¢ z nich oblupuje; ze- n6z przy ich
krajaniu niedoznaje zadnego oporu; ze sg tak wo-
dniste, iz bedac krajane, sok niemal leje si¢ z nich;
nakonieg, ze wydaja wab do zgnityeh grzybéw po-
dobna. Choroba ta tak dalece sta/a si¢ grbzna: ze
rzady francuzki i belgijski wyznaczyly kommisye

z uczonych ztozone, dla zbadania jej.

szare,

z tych na bulwy czyli 6Woc.

Postepy cukrownictwa krajowego
we Francyi.

Administracya podatkoéw niestatych oglasza pe-
ryodyczne wykazy produkcyi i konsumcyi cukru
krajowego. Rzut oka na oglaszane od roku doku-
menta jest dostateczny dla dania przekonania ' zl
os”"nm prawo wzgledem uregulowata kwistyi
o podatkowania cukru,me tylko nie usuwa istnieja-
cych niedogodnosci, ale raczej jeszcze wigksze na
przyszto§¢ gotuje i potozenie kolonij pogorsza

Wprawdzie od czasu ,,stanowienia tego prawa licz-’

Redaktor N. KuromH .- Gtowny Kantor przy uUcy D~nielem; m.

ba fabryk cukru burakowego znacznie si¢ zmniej-
szyla; ale sama fabrykacya tego cukru ciagle si¢
powigksza. Przypominamy sobie, ze obroncy cu-
kru krajowego przepowiadali w izbach prawoda-
wczych, ze fabrykacya cukru burakowgo pod cig-
zarem coraz wigkszego opodatkowania upadnie.
Teraz jednak widzimy przeciwnie, iz ta, nietylko
wyzsze opodatkowanie z tatwos$cig znosi, ale na-
wet otwarcie i glosno zapowiada, ze rowne opo-
datkowanie jak cukier kolonialny odwa lata pierwej
niz prawo mie¢ chce, znie$¢ potrafi i koukurencya
z nim wytrzyma. Cztery nowe fabryki cukru zato-
zone zostang w okolicy Lille i powicksza jeszcze
bardziej produkcy¢ w departamencie Poinocnym;
gd®ie 1 bez tego fabrykacya cukru burakowego
wciagu 5 lat podwoita produkcya; gdyzz9,700,000
kilogr. doszta do przeszto 15,000,000 kilogr.i
wszystko zapowiada juz teraz pigzawednie, ze
Wreku Przyszfym>am ten jeden departament wyro-
bl 284 00»000 kilogr. cukru burakowego. Doda-
wezx do teg0 mass§ eujsri przemyeanege; ktdra
pomimo wszelkich §rodkéw powigkszac si¢ bedzie
w miar¢ wyzszego opodatkowania cukru, ujrzymy
coraz krytyczniejsze potozenie osad, ktére czyni te
kvyesty¢ niepodobng do rozwigzania. (Gaz. Codz.)

Najlepszy sposob tuczenia drobiu.
Najlepszym pokarmem do tuczenia drobiu jest
?hleb Wﬁileku zamaczywany 1 trzy razy dziennie

1zostawaé w najwickszej spokojnosci. Tym sposo-
bem utuczOny- "a migso biate, nader soczyste
) smacznei chcac za$§ je uczynié¢ jeszcze bielszem

top,, 16 mlckiem. " '"°dJ’ nale%
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