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Rozprawy.

Niektore wyjatki z rozpraw na jede-
nasteni zebraniu niemieckichroi-
nikOW.

(Dalszy ciag z Tygod. Lwow.).

ltosa poranna 1 ostre wiatry, tudziez le$ne pa-
stwiska izla karm, maja przewaznie dziata¢ na
wszakze wigcej nizli

odmiang welny; ostatnie

klimatyczne wptywy, gdyz uszlachetniona owca
nie tak si¢ predko wyradza.

Prof. Haubner uwazal pytanie to ze stanowiska
naukowego. Wtos welny moéwitl— bedac two-
rem rogowem, nie jest produktem macierzynskie-
go Wszelkie wplywy, ktore na skore

dziataja, oddzialywaja i na welng.

organu.
Jezeli w kii-
macie polnocnym pasza jest odmienna, musi i
welna si¢ zmieniac. Wtos welny ulega wply-
wom posuchy i wilgoci, staje si¢ dluzszym i su-
chym, ztad krucho$¢ . twardos¢ welny. W Anglii
z tego powodu napawaja welne¢ oliwg. Zamiast
tego, lepi¢j jest karmi¢ obficie owce, aby nasycié
gruczoty olejne, Z drugiej strony zauwgazano, ze
gtownie od stopnia szlachetno$ci runa owczego

zawisto, czyli owce zniosg klimatyczne wplywy,
Lagodny wyptyw potu nie da si¢ niczém naruszy¢.
" ‘e klimat, lecz wtasciwo$¢ rassy stanowi o ttu-
slosci weln¥- Nod klimatem panowac¢ n.e potra-
fimy, mozemy atoli uchroni¢ owce od szkodli-
vvyph wpltywow. Chéw wysoko uszlachetnio-
nych owiec w klimacie pdétnocnym nie jest nie-
podobnym, tak rownie jak produkcya weiny. Do-
Wodem*tego Rossya i wschodnie Prussy. ’Czem
wigksza wszakze owczarnia, tern wigkszego po-
trzeba dozoru ijednostajniejszego pielggnowania,
Na Szlgsku Goérnym nie zdotat klimat na statg i
ukonsolidowang rass¢, najmniejszych wywrzeé
wplywow.

Na zapytanie trzecie'. «Bydto z nizin i tak, czy
lepsze jest na mleko, a bydlo z gér na migso?»

Odpowiedziano, ze wprzod uwzglednié¢ potrze-
ba, na jaki col trzyma sig bvdio dojne; czy dla
lub

pierwszym razie najprzydatniejsze jest bydto

sprzedazy micka, tez wyrabiania masta,
z nizin, w drugim za$ bydlo z gér. Na migso (do
tuczenia) ma bydto z gor prerwszentwo, przynaj-

raniej dia takotnisiow.
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Czwartem pytaniem byto: «Czy mozna w go-
spodarstwach wigkszych z korzyscia! hodowac¢ ow-
ce bez nadwergzenia gospodarstwa nabiatowego,

i w jakim stosunku?)*

W chowie owiec nie kochajg si¢ w Holsztynie,
cate gospodarstwo polega na hodowli bydta. Je-
dnakze w czasie najwyzszych cen welny, zapro-
wadzono tam chow owiec. Gdzie grunt tyle do-
bry, ze 2 mor. mag. pastwiska wyzywia nalezycie
sztuke bydta, tam chow owiec podrzedny bywa;
gdzie 3 mor. pastwiska na sztuke¢ bydta potrze-
ba, tam chow owiec moze stana¢ obok chowu
bydta; gdzie za§ na ten cel 4 mor. potrzeba, tam
prZodkuje chow owdec; kazdy wigkszy gospodarz
100 sztuk bydta, 200

Gospodarz szlgski trzyma na

sztuk owiec
trzymac. 1,200
morg., 1.S00 sztuk owiec i 40 kréw,'i dobrze sig

W Oldenburgu owczarstwo podrze-

moze obok

utrzymuja.
dna gra rolg; hoduja tam wschodniofryzyjska ras-
s¢ (ktora jest rosta i dlugowetnista), jedynie dla
mig¢sa; na 30 sztuk bydta licza jedng owce.
W Meklemburgu chéw owiec z chowem bydla
stoi prawie na rowni: na sztuk¢ bydla przyjmuja
8 owiec. Wprzod, przy nizkich cenach masta ho-
dowano wigcej owieé; teraz przy dobrych onego
cenach iodbycie na bydto pasne, znowu wigcej
rzucono si¢ do chowu bydta. Obecnie przynosi
krowa 25— 30 talarow czystego zysku; gdy da-
wniej zaledwo 8—-10 lat. Na 3,000 m.

nej trzymaja 70 krow i 1,000 sztuk owiec.

roli or-

Z rozpraw wynikto: ze pozytecznag jest rzecza

potaczyé¢ chéw bydta z chowem owiec i nie roz-
taczac¢ jednego od drugiego. Co si¢ dotyczy na-
wozow bydlgcego i owczego, to analiza chemicz-
na mata pomigdzy niemi wykazata rdznice;
tylko pierwszy jest wilgotniejszy, a na drugim
bujniej wzrastaja ro$liny. Nawozac przeto ow-
czym obornikiem, trzeba w potowie stabiej gno-
i¢. jak, gnojac bydlecym, ale za to cz¢$ciej. Tak-
ze,.mozna gnodj owczy poprawic¢ zlewajac go gno-
jowka .bydleca.. ]

Pigtem pytaniem bylo: ‘'(fio$wiadczenje rO:

zuych krajow, jakie podalo za najstosowniejsze
do podniesienia chowu koni?»

Najwolniejsza konkurencya, bytaby wedtug
zdania niektorych cztonkow, najlepszym Srodkiem
podniesienia chowu koni; gdy zas, wedtug zdania
drugich, wolna konkurencya wtedy tylko nie by-
taby bez pozytkow, gdyby znajdowaty si¢ pod r¢-
ka potrzebne wiadomos$ci i wymagane ku temu
$rodki: gdy atoli tak jednych jak drugich brak
widoczny, potrzeba, aby si¢ o dobre ogie-
ry i klacze (tojest stada rodowe) starano, a w tym
razie ustanowienie przewodnikéw we wspomnio-
nych zaktadach, gtéwna jest rzecza. Gospoda-
rze Oldenburgscy twierdzili, ze do dobrej hodo-
wli koni, naleza klacze stalego rodu. Cig¢zkie po-
wozowe konie mieszaé¢ ze szlachetnym koniem,
byloby najszkodliwsza rzecza.. Koni krwi peinej
nie doradzaja oni wcale, gdyz rassa koni przez
niezupetnie zmigkczata, co juz i Anglicy podzi$
dzien uznaja.

W Hanowerze zaprowadzono ogiery z Anglii
z Jorkshire; chéw koni ma tam na celu przyspo-
sobi¢ konie do wszystkiego zdolne, mocne i ras-
Cata na wycieraniu ich

workiem (rozumie si¢ nie préznym). Poélsrodki

sowe. sztuka polega
do podniesienia chowu konj, na nic si¢ nie zda-
dza, sa nawet szkodliwe, a takiemi sg §rodki nie-
umiejetne. Mozna dostarczy¢ dobrych ogieréw,
ale nie przepisze jak wychowa¢ zrebigta, a prze-,
ciez od tego dobry chéw koni w wielkiej czegsci
zawist. Niepodobna za talara przypuszczaé do
klaczy dobrego ogiera! Nalezy nam w hodowli
koni t¢ samg obraé¢ droge, ktéorasmy co do cho-
wu bydta i owiec przyje¢li, i samym wziagé si¢ do
rzeczy.

Na Pomorzu kwestya niniejsza praktycznie roz
wigzang zostata; przed laty 20 byly tam ogiery
stadowe bardzo poszukiwane: teraz mato kto
o nie pyta, gdyz prywatni sami nabyli ogierdéw i
tych uzywaja tameczni mieszkancy, chociaz 2 do
3 talar6w za odstanowienie ptaci¢ muszg, gdy od
stadowych tylko po 1 talarze ptacili; a przeciez

wystawy koni uawlodly, ze teraz kopie znacznie



sg, tam lepsze. Aby podnie$s¢ chow koni chtop-
skich, jak wszegdzie, tak i1 tutaj wtasciciele dobr
wieckszych, dobrym przyktadem przewodniczyd
winni. Trzeba takze mie¢ cel hodowli na oku;, na
Najwal-
Za-

ktady prywatne do stanowienia koni, nie zastugu-

co atoli hodownicy catkiem nie zwazali.

niejszym srodkiem sa tu takze dobre klacze.

ja na polecenie; rassa koni przy nich upas$¢ musi.

Szostem pytaniem bylo' «Ktora rassa koni by-

taby najstosowniejsza dla koni robogzycb?»
Mowiono, ze z koni kontynentalnych (statego

ladu) najlepsze jutlandzkie; sa bowiem spokoj-

nego temperamentu, silne i zdrowe. Zupetnie

/degenerowana klacz chtopska, odstanowiona

z ogierem szkockim, wydata wyborne konie ro-

bo cze. Z drugiej strony zauwazano, ze trudno

jest hodowa¢ konie robocze, gdyz takowe licho
ptaca.
tego zdania, ze pytanie to trudno rozwigzaé, gdyz

Niektorzy cztonkowie zgromadzenia byli

wprzod wiedzieé¢ nalezatoby, do jakiej gleby, ci¢z-
kiej albo lekkiej, ma si¢je hodowa¢; stosunki takze
kraju, nie mniej i caty sposob, w jaki nawykli lu-
dzie obchodzié, si¢ z konmi, wreszcie klimatycz-
ne stosunki, maja wptyw na to pytanie. Gdzie krot-
sze lato, a nattok robot, tam to mozna si¢ obcho-
dzi¢ z konmi tak, jak gdyby Zzadnej nie miaty
(?? Red.).

miaru roboty, ale takze

wartos$ci Konie duze nie zniosg nad-
i odpoczynku dluzszego;
natenczas bowiem przepelniaja si¢ ich soki, iza-

padaja w stan chorobliwy,. Dla tego w bardzo

wielu okoliczno$ciach nalezy dobrym, koniom

pierwszenstwo, bo te przestaja na skapej paszy,

a przy dobrej i obfitej, znoszg najwicksze utru-

dzenia (a). Konie przeto wzglgdnie do kultury

(a) U nas
roboty kon krajowy chlopski.

w doswiadczeniu pokazal si¢ najlepszym do
Kon ten o pierwszenstwo isé
moze w zawody z kazdym innym w S$wiecie; jest to zawéd
Caly sklad ciala tych

koni do uprawy roli najwalnigjszy.

koni jest silny, pier§ szeroka, a nogi szczegélnie mocnej bu-

dowy. Takich koni u Dhs wszedzie znajdzie, potrzeba
tylko, azeby rolnicy zwrécili na nie uwage i w rozplodzie
dobierali klaczy silnych z dobra budowy jnég i' glebo-

kim tulowetn; wszelkie za§ konie watpliwej nawet budowy

przeznaczali na walachy' a klaczy zlej budowy; nie do-
puszczali do ogieréow'; azeby hic mnozy¢' zlego pokolenia-.
Hej, SR ;T

kraju odmienia¢ wypada. W koncu mniemano,
ze na karmie kartoflanej i burakowej, gorzej trzy-
maja si¢ konie, niz na paszy wjegcej intenzywnej.
Temu wszakze inni czlonkowie sprzeciwiali sig,
przywodzac na poparcie swych twierdzen kilko-
letnie do$wiadczenia, ze parzonemi kartoflami
karmione konie, dobrze i zdrowo si¢ utrzymaty,

tylko surowych kartofli dawaé nie radzono.

tSiudmem pytaniem bylo: «Czy gospodarstwo

opasowe da si¢ z pozytkiem potaczyé z gospo-
darstwem nabiatlowem, nawet w tym razie, gdy
pierwsze przez gorzelnie, browary i t. p. nie bg-

dzie zasilane?

Ksiaze¢ Szleswigu mniemat, ze holsztynskie

gospodarstwo nabialowe, w ten (sposéb sig

z opasowem taczy, iz wybrakowane krowy na

wypas si¢ przeznacza. Gospodarz holsztynski
za§ twierdzit, ze w wigkszych, gdzie nie ma go-
WYjawszy przy

(Bardzo spra-

rzelni, tuczenie nie optaca sig,
nazbyt wysokich cenach migsa.
wiedliwie). Do tuczenia potrzeba stajenny chow
bydta zaprowadzi¢ i starego bydta nie bra¢- Naj-
lepsze migso wydaja woly 4— 5 letnie. Z rozu-
mowan wynikto, ze rassa i wiek zwierzat szcze-
gdlnie uwzgl¢dnione byé¢ winny, chcac obydwa
kweslynowane potgczyé cele.

Omnem i ostatniem pytaniem w wydziale chowu
bydta byto:

lepiej pasz¢? a) bydio dojne, b) .opasowe?,'!

«Mate czy wielkie bydto wyptaca

Prof. Haubner mowit, iz z doSwiadczen przez
lat wiele czynionych, rézne wypadly rezultaty.
Wzglad mie¢ nalezy na wiek i rassg, lecz rownie
ina inne uboczne okolicznosci. Rowna ilosé pa-
szy, wigkszy zawsze przynosi pozytek w malem
bydle,

unikaé¢ sztuk. wielMch,

niz w wielkiem. Tuczac bydto, nalezy
$redniej wielkosci najle-
psze. To samo zianie popierali inni cztonkowie,
gdy przeciwne oponenci twierdzieli, ze duze by-
dto

wzgledem mleka jbk i migsa.

lepiej wyptaca pasze¢ niz mniejsze, tak pod
Uwzgledni¢ takze
nalezy pasz¢: pewna ilo§¢ drobnego bydta wigcej
potrzebuje paszy, nizeli ta sama ilo§¢ rostego.

Jednak bezwzgl¢dnie nie da si¢ na t6 pytanie od-



powiedzie¢. To pewna, ze tak bydlo dojne, jak

opasowe, potrzebuje nieodzownie soli.
1*. Thaer:
funt. wadze, bydto wicksze, lub czy przy tej sa-

O to tu chodzi, ozy przy np. 10,000

mej wadze, bydio mniejsze, wigcej potrzebuje
paszy. Bydlo wielkie predzej si¢ utucza niz mniej-
bo u

sze: to wigcej potrzebuje paszy od tamtego,

matego bydla trzeba wigcej utrzymywaé zycia.
W produkcyi mleka rozstrzyga pasza, czyli wig-
ksze lub mniejsze bydlo obficiej daje mleka. Za
bardzo zyzne zywienie mtodziezy, przytepiu mle-
cznosé.

Dyrektor Pabst, sadzil, ze w ogéle duze bydlo,
tak dobrze jak mate wyptaca pasze. W spiesz-
nem icaltkowitem pasieniu, nalezy uzywaé wagi.
Bydto, ktore predko nie przybiera w ciele, wy-
Wielki to btad,

rzez oddawa¢, gdyz przez to kapitat si¢ zmniej-

pada odsunac. chude bydto na

sza pod wzglgdem narodowego gospodarstwa.
Przy tej sposobnos$ci zwrocit uwage prof. Him-

bydta

kiem, w celu wygubienia wszoldow, uwazajac go

ly na praktykowane nacieranie arszeni-
dla tego za niebezpieczny, ze z nawozem dostaje
si¢ do roli, zkad przez ro$liny przeniesione do
ludzi, chroniczne merkuryalne choroby spowodo-
Na co odparto,

waé moze. ze arszenik zwierze-

Przeciw wszdélom mamy

srodki;

tom nie szkodzi.

w ogodlnosci zatruwajace 1 uduszajace
ostatnie: tran rybi, maja pierwszenstwo.

W wydziale rolnictwa Isze pytanie byto:
«Czyli powtérne marglowanie roli poleci¢ nale-

zy, w jaki sposob?»

140 -

Z rozpraw nad tern pytaniem wyniklo: ze mo-
zna poleci¢ powtdérne marglowanie, jednakze pod
pewnemi warunkami. A oznaka potrzeby ma by¢ po-
nawianie si¢ chwastow w roli. Aby za§ marglowa-
nie przyniosto oczekiwanie korzysci, potrzeba mar-
glowana role¢ silnie na raz gnojem (?) zwierzg-

cym znawozi¢; tudziez nalezyta przemiana ro-
$lin, i od czasu do czasu ponawianem zasileniem
oborniku, w zyznos$ci utrzymywaé: bo czem bo-
tern bar-

Okaza-

to si¢ takze, ze marglowanie mato dziata na pier-

gatsza rola w roztozone wegetabilia,

dziej si¢ oplaca powtorne marglowanie.
wszy zbioér ros$lin, lecz dopiero w 2-m i3-m ro-
ku; takze zglebienie orki od czasu do czasu jest
bardzo korzystne, gdyz nawieziony inargiel osiada
coraz gitegbiej; glebsza przeto orka na wierzch
wydobyty byé powinien. Zwrocono takze na po-
trzebe stosownego obejscia si¢ z marglem, zanim
tenze z warstwa rodzajna zmieszany zostanie.
Rzecz tutaj gtowna ze go powietrze wskro$ jak-
przejacé
dziata¢ margiel na cieptych, czynnych gruntach;

najlepiej powinno. Najskuteczniej ma

na piaskach nie radza cze¢sto marglowaé. Dyre-
ktor Pabst nadmienit, ze w pewnych okoliczno-
$ciach za mocne marglowanie roli szkodliwie
wptywa na plon izdrowie kartofli; takze przeko-
nano si¢, ze margiel uprawie Inu nie sprzyja: al-
bowiem na roli marglowanej, nawet po latach
20stu stabe daje wtokno.

Drugiem pytaniem byto: «Kiedy gnoj stajenny
na pole wywieziony byc powinien?”

(Dokonczenie w nast. nrze).

Gospodarstwo domowe.

O surrogatach maki zbozowej, do wy-
piekania Chleba.

(Dokonczenie)

12. RoHiny strgczne, uzywane zwyczajnym spo-
sobem. stanowia pokarm zdrowy smaczny inader

pozywny;

me ma wigc przyczyny przeistaczania chleb obrdcone

ich na chleb; a tern bardziej, kiedy wypieczony

z maka grochowa it. d. zawsze jest cigzki, nie-

strawny, czesto ma smak nieprzyjemny, i w kro-

tkim czasie tak dalece wysycha, iz staje si¢ po-

niekad nie do uzycia. Zreszta i cena tych produ-

ktow jest obecnie tak wysoka, izby z korzys$cia na

by¢ nie mogly. Odnosi sig¢ to
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wszakze do grochu, bobu, soczewicy i t. p.; lecz
z wykg rzecz si¢ ma inaczej, poniewaz to ziarno,
w ogo6lnosci, nie jest dotad uzywane na pokarm
dla ludzi, pomimo ze nawet w znacznej iloSci po-
siada substancye pozywne, przeto bez obawy stu-
zy¢ moze jako dodatek do maki chlebowej; podo-
bno chleb do ktérego wchodzi znaczna ilo$¢ wy-
ki jest nieco cierpki; lecz mniejsza o to, skoro
jest pozywny i strawny.

13. Zolgd:?.

pokarmu, 1itak wysokiej cenie zboza, kazdy §ro-

Przy

dek utatwiajacy zywienie si¢ biednej klassy, zai-
ste zastluguje na uwageg. Udzielamy przeto wy-
padki doswiadczen p. Lorer w Wiirtembergskiem,
otrzymane z uzycia maki zotadziowej do wypie-
kania chleba. Postepowanie jest takowe:

Zotadz zdrowa, oswobodzona z tupinki (baé to
recznie za pomoca noza, lub tez jezeli w wielkiej
ilosci, na mtynach garbarskich) pokrajana dro-
bno, wymoczy wa si¢ w czystej wodzie, celem wy-
dalenia z niej wtasciwego gorzkiego pierwiastku.
Pierwszy raz zostaje w wodzie przez 15 godzin.
Wody tyle potrzeba uzy¢ aby przynajmniej cal I
byta wyzej zotadzi. Po uplywie rzeczonego cza-
su, woda jest podobna do ge¢stego tugu z olejem
zmig¢gszanego. Oddala si¢ wig¢c z naczynia i po-
wtornie $§wieza nalewa, w ktoérej rowniez przez
15 godz. zotadz pozostaje. Jezeli po tym czasie
woda podobnie jest zanieczyszczona jak pierw-
sza, oddala si¢ niezwlocznie, i po raz trzeci §wie-
z3 woda zotadz si¢ nalewa, lecz juz tylko 6— S
godz. w niej pozostaje. P6 oddaleniu wody, zZo-
tadz si¢ suszy bac¢ to w piecu lub na suszarni; i
gdy tak dalece wyschnie, iz moze si¢ rozkruszye¢,
miele si¢ na mtynie.

Chleb, wypieczony zupelnie zwyczajnym spo-
sobem z maki w polowie zotadziowej, i w polo-
Zre-

szta, podobno nie jest to nic nowego, i nic nad-

wie zytnej, jest smaczny zdrowy i posilny.

zwyczajnego, bo wszakze kawa z zotadzi jest na-
wet przez lekarzy dla dzieci ioséb stabowitych
polecana; w lej atoli chwili, rzecz (a zastuguje na

uwage.

tegorocznym niedostatku

14. Kasztany dzikie, zawieraja w 100 czg-
$ciach dobrze wysuszonych, 36, maczki, 20 wto-
kna do maczki podobnego, 13 gummy, 17 biatka

roslinnego, 2 oleju tlustego i 12 pierwiastku gorz-
kiego. Zawieraja wigc 86 na sto, substancyj od-
zywnych.

Podtug p. Kurella (ktory, nie tylko chleb. lecz
wyborne ciasta wyrabial z maki kasztanow), ma-
ka z kasztan6w tym sposobem si¢ orzymuje:

Brunatna tupinka kasztanéw przerzyna sig
w kilku miejscach uktadajg si¢ np. w kadke war-
stwami 1 przesypuja niegaszonem wapnem; po-
czern nalewa si¢ na nie woda w ktorej mokna 24
godzin. Po uplywie tego czasu woda si¢ spusz-
cza, a $wieza nalewa. To si¢ powtarza, dopoki
Te-

raz wytuskiwuja si¢ z brunatnej tupinki ijeszcze

wapno zupetnie si¢ nie oddali z kasztandéw.
mocza 24 godzin. Nakoniec tluka si¢ na miazge
w stegpach i wodzie mocza. Skoro si¢ utworzy
gesty osad, woda si¢ zlewa, z wierzchu, a osad,
czyli maka z kasztanow si¢ suszy i miele. Po
polowie z maka zbozowa, a nawet biorac do |
cze$ci maki z kasztandw | cze¢$é zbozowej, wy-
borny chleb si¢ otrzymuje.

15. Makuchy. P. A. M. Pollak, w Wiedniu, wy-
nalazt sposéb otrzymania zdrowego, smacznego
ipozywnego chleba z makuchow oleju rzepakowe-
go. W tym celu miele si¢ t¢ makuchy na zwyczaj-
nych mtynach zbozowych, przyczern pozostanie
10— 15 procentu otrgb, dla bydla przydatnych.
Otrzymana make sypie si¢ w duza kadz drewnia-
ng z podwdjnem dnem: wierzchnie dno tej kadzi,
oddalone od spodniego na 4 cale, powinno by¢
dziurkowane, to jest mie¢ na calej swej powierz-
chni dziurki ~ calowe takze nalezy to dno pto-
tnem obciggnaé. Umie§ciwszy make w tej ka-
dzi, nalewa si¢ ja woda letnig icala mass¢ do-
Woda

w mace makuchowej be¢daca;

brze miesza. rozpu$ci zupetnie gorycz
poczem spuszcza
si¢ tez wod¢ otworem u dna kadzi umieszczonym,
a gdy jej tyle odptynie, ze magka ma gestos$é cia-
sta, probuje si¢ smaku, a jeSli jeszcze jest gorz-

kawa, to znowu si¢ ja woda nalewa, a po spusz-
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czeniu takowej, dodaje si¢ do mass) nieco rngki
pszennej (takiej, jaka na bulki jest uzywana) i
w raz z drozdzami zwyczajnym sposobem na cia-
ciasta mozna wypiekaé

sto zagniata. Z tego

chleb, lub robi¢ z niego Kkluski.

Wynalazca moéwi, iZ makuchy rzepakowe za-
wieraja w sobie te same czeSci pozywne co i
zboze ze w monarchii austryackiej jest tych ma-
kuchow corocznie do 600,000, centnar takowych
nie kosztuje wi¢cej jak 40— 50 kr. m. k., a wy-

daje 150 funtéw wiedenskich chleba.

((OdKkrycie to,— moéwi p. Schlossberger w dziel-
ku wyzej przytoczonem— nader zaiste wazne,
jest jeszcze zupelnie nowe, i wymaga dalszych
dosSwiadczen. Zanim to nastapi, radzimy uzy-
waé¢ na chleb, tylko makuchéw zupelnie $wie-
zych, otrzymanych z nasion na zimno prassowa-
nych; albowiem prassowane na goraco, w naczy-
niach miedzianych, latwoby mogly w sobie mie-
Nako-

niec, radzimy braé makuchy z takich nasion,

§ci¢ szkodliwy zdrowiu Weglan miedzi:
ktéore w stanie naturalnym nie zawieraja nieprzy-

jemnej woni.

16. Mgka z perzu. (Byla o niej mowa w Tygo-
dniku z uplynionego roku, oraz w Dziennikach

Gubernialn.yeh).

17. Ciasto stodowe. Tak si¢ nazywa substan-
¢ya, ktéra w kadziach zacierowych przy warze-
niu piwa pokrywa siedziby, oraz stanowi osad,
czyli mety brzeczki. W niektérych browarach
robia z niego pédpiwek; najczesciej za§, uzywa
sie, w raz ze slodzinami, na karm dla byd ta. Cia-
sto stodowe zawiera 75 d6 78 proc. wody; re-
szte stanowia te same pozywn¢ czesci, ktére sie
znajduja w mace zbozowej, w réznych atoli ild*
§éiach, podlug sposobu robienia piwa. Wpraw-
dzie ciasto to ubozsze jest w maczke, lecz nato-
miast, posiada wiele glutenu czyli kleju ros$linne-
go, ktory w reprodukceyi sil, tak wazna gra role.
Zreszta, maczka latwo inoze by¢ zastapiona, na-
wet nadpsutemi Kkartoflami; (o czem Obszerniej

mowié¢ bedziemy w artykule: «0 powigkszeniu po-

iyWnosci i ilosci chleba, przez stosowniejsze poste-
powanie w wyrabianiu go.»

Chleb wypieczony w polowie— na wage—z te-
go ciasta iw polowie z maki zytnej, z pozoru,
pulchnosci, koloru i smaku, tak dalece jest podo-
bny do zwyczajnego, Ze najwiekszy znawca roz-
Nad-
iz bedac dobrze wypie-

rézni¢ go od zbozowego nie jest wstanie.
to, ma on te wlasnos$¢,
czony, po 14 dniach jest jeszcze dosyé Swiezy i
smaczny, bez najmiejszego $ladu ple$ni, lub kwa-
Snienia, a tern bardziej gnicia; a zatem lepiej sie
jeszcze przechowuje nizli zwyczajny chleb ra-
ZOWY.

«DIa przekonania si¢ w lej mierze— mowi p.
Schlossberger— kazalem zrobié¢ jednocze$nie dwa
bochenki chleba: jeden zsamej maki razowej, a
(iritgi’z tejze maki i rownej wagi ciasta slodowe-
go.
dy, iz prawie je§¢ go nie bylo mozna; drugi zas

bo uplywie dni 14, pierwszy byl tak twar-
w S$rodku trzymal jeszcze wilgoé i byl nader
smaczny.))

I pod wzgledem ekonomicznym uzycie tego
ciasta na chleb jest nader waznem. Korzec bo-
wiem zeszrutowanego slodu, daje okolo 14 funt.
tegoz ciasta; a kazde 7 funt. onegoz 4 funt. chle-
ba.
1,000,000 korcy jeczmienia na piwo, tedy po-

Przyjmujac iz w kraju naszym przerabia si¢

dlug powyiszego, zyskaloby sie 8,000,000 funt.
chleba, z materyalu, ktéry dotad wcale na po—
karm dla ludzi nie byl uzywany: a zatem, bylby
to czysty dodatek do zwyczajnej massy pokarmu

ludzkiego.

«Uzycie ciasta slodowego do wypiekania chle-
ba— moéwi dalej p. Schlossberger— znajduje tak
bardzo korzystnem, iz nie waham si¢ wcale pole-
ca¢ g6 na surrogat maki, nawet Wpomyslniej-
szych anizeli dzi$, stosunkach.

((Okoliczno$¢, ze ciasto to, tylko w czasie wa-
rzenia piwa moze byé zbierane, a w tym stanie
nie da si¢ dlugo konserwowaé, gdyz wkrétce
plesnieje, a nawet gnije, nie zmniejsza bynaj-
mniej jego uzyteczno$ci, Odkad si¢ przekonano,

iz moina je wysuszyé¢ w cieple okolo SO stop
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Reaumira, zemle¢ ze zbozem i w postaci maki,
na dtugi czas zachowac.
«Wszystko -zatem przemawia — konczy p.

Schlossberger—za uzytecznoscia ciasta stodowe-
go do powigkszenia massy chleba zdrowego i po-
zywnego. [ dla tego, wielu piwowaréw nadren-
skich wypieka ehleb z tym ciastom, lub je sprze-
daje piekarzom.)) Ze ciasto stodowe jest dobrym
siirrogatein maki zbozowej, od dawna jest zna-
netn. Glowna przyczyna ze dotad nie weszlo
ogblnie w uzywanie, zdaje si¢ by¢ to, ze nie do-
sy¢ czyniono z niem doswiadczen. [ tak zrazu,
radzono bra¢ na 10 funt. ciasta tego, 15 funt. ma-
taki atoli chleb
Niektore

szczegoOly wyrabiania tego ¢hleba, zamieszczemy

ki i 1 funt. kwasu chlebowego:

jest czarny, nie pozorny inie smaczny*

pozniej.

18. Dekokt z otrebow zbozowych. Wyzej powie-
dzieliSmy, ze otrgby dodane w znacznej ilo$ci do
chleba,

lecz pogorszaja jakoS$c,

powickszaja wprawdzie jego objgtosé,
i tak w rzeczy samej.
Dekokt za$§ z nich otrzymany, za pomoca wygo-
towania, lub prostego wymoczenia, nie juz tylko
poprawia jako$¢, lecz i powigcksza masse chleba.
To pochodzi ztad, iz podczas mielenia nigdy
otreby od maki zupelnie oczyszczonemi by¢ nie
moga.
lub wymoczone, zabiera w siebie calag mass¢ bg-

Woda wige, w ktérej zastaly odgotowane

dacej w otregbach maki i bedac uzyta do zarabia-
nia chleba, w miejsce czystej wody, o cala t¢
ilos$¢ maki powigksza mass¢ c¢hleba. Doswiad-
czenie uczy, ze kazde 5 funt. otragb, w ten sposob
uzytych, powigkszaWage chleba 03— 4 funt.; ize
taki chleb dluzej si¢ przechowuje bez czerstwie-
maki zbozowej;

nia nizli wypieczony z samej

przytem wiele jest od ostatniego smaczniejszy.

Uzywanie tego dekoktu do chleba nie jest wca-
le nowem. Byla to tajemnica powi¢kszenia mas-
sy chleba dtugi czas w pewnej fr.ancuzkiej rodzi-
nie od dawna zachowywana. Po raz pierwszy
1771.

w Paryzu wydawany.

oglosit ja w r. Dziennik encyklopedyczny
Niezwlocznie, owczasowy
Rzad francuzki polecit Radzie zdrowia grunto-
wnie zbadaé¢ ten wynalazek, ogloszony w najlepsza
pore,

chleba w catej Francyi.

gdyz w tym roku wielki byl niedostatek

Uznany przez t¢z Rade¢, jako rzeczywiscie na-
der wazny i praktyczny, przez wtadze policyjne
zostal mocno polecony piekarzom i prywatnym
osobom iskwapliwie wprowadzony w praktyke.
Lecz, jako to zwykle bywa, za powrotem obfito-
§ci, postgpowanie to pos$zto zupelnie w zapo-
mnienie przez wiele lat; dopiero na poczatku te-
go wieku, w czasie rzeczywistego glodu we
Francyi, na'nowo odzylo, jako rzecz catkiem no-
wa. Praktyczne w tej mierze postgpowanie,
przez p. Siemensa, stynnego Technika do pism

publicznych podane, pdézniej podamy.

Z tego cosmy powiedzieli o surrogatach maki,
okazuje si¢, ze przedewszystkiem, na spieszne

wprowadzenie w praktyke, zasluguje nasam-

przéd: Ciasto stodowe oraz dekokt z otrebow, da-
lej, makuchy wyka, buraki, mgka z perzu (gdzie
takowego znajduje si¢ zapas w jesieni nagroma-
rzepeg, dla

tego na koncu zamiesiczamy, iz t¢ dopiero przed

dzony) oraz zotadz i dzikie kasztany;

zniwami otrzymac¢ bedzie mozna.

Do surrogaléw za§, w pierwszej klassie zamie-
szczonych, a mianowicie 3 pierwszych, tyjko
w razie najgwaltowniejszej potrzeby, udawacby

si¢ mozna.

u«SH=i
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Rozmaitos$ci.

Nauka poczgtkowa gospodarstwa
wiejskiego.

Ogloszona przed trzerna miesigcami na prenu-
merate po zip. 4 ksiazka pod tytulem: Nauka
poczgtkowa gospodarstwa wiejskiego. podtug zasad
praktycznego rolnictwa unjloiona, wyszta z druku
i sprzedaje si¢ w ksiggarniach po zlp. 5. Ksigzka
ta w l-ej cze$ci swojej traktuje o poznawaniu ro-
znych gatunkéw gruntu, o ich klassyfikacyi i

uprawie, o nawozach, siewie i sprzg¢cie ro$lin

zbozowych, olejnych i pastewnych, o pielegno-
waniu tak;

hodowac¢ zwierzgta domowe; to 3-¢j podaje spo-

i poprawie w 2-ej wskazuje; jak
soby zaktadania iutrzymywania ogrodow: warzy-
wnego, owocowego i kwiatowego, oraz chmielni-
kow; w 4-ej nareszcie mOwi o pszczolniclwie;
w koncu dodany jest Kalendarz rolniczy, przypo-
minajacy glowniejsze roboty na kazdy miesiagc
w gospodarstwie wiejskiem; sktada si¢ z 371 str.
blizko z 24 ark. w 8-ce,

przedstawiajaca sposoby uszlachetnienia drzew

czyli z tablica rycin,

owocowych. Zapisy na Urzedach i Stacyach po-

cztowych ciggle przyjmowane beda.
3> Puchalski.

Maszyny do Zecia zboZa.

Dziesigcio-letni przywilej udzielony zostat Rad-
cy Tajnemu Jazykoff i mieszczanowi w Wender,
Arnoldowi Baugert, na maszyn¢ do zgcia zboza,
wynalazku tego ostatniego.

Departament rolnictwa przyjal dnia 15 marca
od usamowolnionego wies$niaka, Osipa Alexeje-
wa Jakuszyka, prosb¢ o udzielenie mu 5-letniego
przywileju na wynaleziona przez niego maszyng

do cigcia zboza.

Sposob zapobieienia kwasnieniu sie
mleka, smietanki i ciasta, na ckleb
zarobionego.

Nie powszechnie znanym jestsposob natychmia-
stowego uwolnienia mleka lub $§mietanki od kwasu
przez dodanie matej iloSci pospolitego weglanu
magnezyi w proszku. Po6l tyzeczki od kawy (na
wage okolo 4 grany) wystarcza do przywrocenia
zupeinie stodkiego smaku jednej kwarcie mleka
Iub $mietanki, gdy cokolwiek tylko skwas$niata;—
w razie mocniejszego skwasdnienia, stosunkowo
wskazang tu ilo§¢ weglanu megnezyi powigkszy¢é
nalezy. Na kazdy za§ funt ciasta na chleb zaro-
bionego. dosy¢ jest przybra¢ od 2 do 3 granow
tej soli dla zaradzenia temu, izby z niego wypie-
czony chleb nie byl kwasdny, ktory wielu osobom
bardzo jest szkodliwy. Czasami w tymze celu
uzywany bywa weglan sody, ale len nadaje pie-
czywu, a szczeg6lniej tez mleku, przykry smak,

gorszy niekiedy od kwasu.

Artorldza, roslina amerykanska za-
stepujgca kartojle.

Lansarre-Picquot przywidézt z Ameryki poéino-
cnej do Paryza ros$ling, ktérej dal nazwe Artor-
hiza (korzen chlebowy) rodzaca korzenie, bgdace
u wielu dzikich narodéw gtéwnym S$rodkiem po-
zywienia. Korzenie jej nie maja ani goryczy, ani
osfrosci, i moga bez dalszego przygotowania, bacé
ugotowane, ba¢ z maka na chleb wypieczone
stuzy¢ za pokarm. Nasienie otoczone jest lupa
nadzwyczajnie twardg, tak dalece, ze woda
z wielka trudno$cia przez nia dosta¢ si¢ moze.
Z tego powodu nie udawalo si¢ z poczatku przy-
wie§¢ nasienia do skulczenia, pdzniej atoli osia-
gnigto to przez to, ze wtozono je w mokry gndj.
Dalsze doswiadczenia okaza, czyli klimat europej-

ski be¢dzie tej roslinie odpowiadat.

Redaktor N. Kurowski.— Giowny Kantor przy ulicy Podwal Nr. 519.



