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Gospodarstwo Wiejskie.

O marglu i marglowaniu roli.

Panie Redaktorze!

Powodowany odpowiedziag Redukeyi, tyczaca si¢ oznakow obecno$ci w ziemi marglu w Ntw
45 Ziemianina zamieszczona, mam zaszczyt przesta¢ w te'j] mierze moje spostrzezenia. Jezeli
Redakcya sadzi ze nie be¢da bez uzytku dla naszych agronoméw, prosze¢ o umieszczenie ich
w Tygodniku. W razie gdyby ten wazny przedmiot ita, przez same przyrodzenie przysposo-
biona "dzwignia rolnictwa’ §ciggneta na siebie tak zasluzona uwage naszych gospodarzy, chetni,
na Zadanie Redakcyi, doéwiadczenia moje o skutkach marglowania do publicznej podam wiado-

moseii Zostaje i. t. d. Wolfz Cielgdzia
pod Rawa.
O marciu nscrispus), Jezyny (llubus fruticosus), i Skrzyp
i’ polny (equisetum arvense) sa oznakami pra-

Od lat kilku zajety jestem poszukiwaniem wie pewnemi obecnos'ci onegdz. Znajduje si¢
marglu;przekonatem si¢ atoli, ze Oset (cardu- w szczytach pagdérkoéw; czesciej jednak przy
3



pochytosciach onyehze; uwazaé przeto -nalezy
na parowy i przerwy przez wode¢ zrzadzone;
w takich to miejscach, po sptakaniu wierzchnich
warstw ziemi, zupelnie odkryty napotykacé sig
daje. .

O ile mialem sposobno$¢ poznania sktadow
ziemi w naszej Gubernii, przekonalem sic,
ze w gruntach gliniastych, prawie zawsze si¢
znajduje.

Trudniejsze poszukiwanie go w gruntach pia-
sczystych; bo chociaz i pod temi bywa, tojednak
przez co dobywanie
si¢
staje. Zwykle ostatnia warstwa ziemi nad nim,
sktada gliny.

przéd szukaé¢ go w miejscach, w ktorych glina

w znacznej glebokosci;

margki utrudzone'ni i zbyt kosztowne'm

si¢e. z czystej Radze¢ przeto na-

nasi
ho

tak zwykle nazywaja kamienie wnpienne, cza-

do cegielniow brana byla. Strycharze

doktadnie go znajg; lecz nie jako margiel,
sami w glinie, a prawie zawsze w marglu si¢
znajdujace; lecz jako gling chucig i kruchg, na

wyrobienie cegly nie zdatng.

v e

Rézne znalaziem u siebie gatunki marglu;

ciemno brunatny, uzywany przezemnie do na-

wozenia pol; zofty, czarny podobny do itu,
sino-niebieski przez rolnikow niemieckich bardzo
i pod torfem zupeilnie niebieski,

Wolf.

ceniony, na-

ksztatt farbki uzywanej do bielizny.

Redakcya

Wiel. Wolfowi za nadestany art. i mocno upra-

uprzejme sktada podzigkowanie
sza Q udzielanie jej nie juz tylko wypadkow
marglowania, tego zaiste nader waznego §rodka
podniesienia rolnictwa, ale 1 wszelkich innych
postrzezen, jakich Wmu Wolfowi wyrozumowa-

na praktyka, zapewne dostarcza.

Marglowanie, jak si¢ nalezato spodziewac,

zwrocilo na siebie uwage rolnikéw niemieckich
pod czas ich zgromadzenia w r. z. w JDoberah.

Wazniejsze w tej mierze rozprawy, jako sku-

tki najsSwiezszych wypadkoéw tego sposobu zwig-
kszania plondéw, zamieszcza Red., w przekonaniu,
iz rzeczywiscie pod wielu wzgledami, zastuguja

na uwage¢ rolnikow.

Do rozpraw w Doberan podano trzy nastg-
pujace pytania.
1 W upltynionych 25 latach niemal ogdlnie

marglowano w Meklemburgskiem i nad wszel-
skutki.

Jakiez w ciaggu tego czasu poczyniono spostrze-

kie oczekiwania pomy$lne otrzymano
zenia co do iloSci uzywacé s/g majgcego mar-
gin ijego trwania?

2 Jaki byt skutek réznych gatunkéw mar-
glu na jeden gatunek roli; a jaki wplyw wy-
wiera jeden gatunek marglu, na rozne gatunki
ziemi?

3 Jaki ma wplyw powtdérne marglowanie na
powigkszenie plonow?

Poniewaz wigksza cz¢$¢ zgromadzonych W'Do-
beran rolniké6w mieszka w Meklemburgskiem,
w Holsztynskiem i1 w graniczacych zniemi pro-
wincyach, gdzie marglowanie od dawna jest upo-
wszechnione, przeto niniejsze zgromadzenie rol-
sig
zdaje do rozwiazania powyzszych przedmiotow,

nikow niemieckich, najwlasciwsze'm by¢

podilug skutkéw z doswiadczenia czerpanych.
Co do skutkow marglowania, zabral najprzéod
gtos p. Pogge jak nastepuje:
,Gdybyu nas (wMeklemburgskiem) niebyto
zaprowadzone marglowanie, gospodarstwo na-

sze wystawialoby rownie smutny obraz jaki

widziemy dzi§ tam, gdzie podobnie jak my

dawniej, ciggla uprawa zboza wycienczaja zie-
mie¢, nie zwracajac jej nic wigcej za otrzymane
plony, jak gar§¢ nawozu slomiastego (a). Mar-

glowaniu to jedynie mamy do podzi¢ckowania

Latwo podobno domysli¢ si¢ o jakim to kraju

Red.

(a)

mowa.



ten stan kwitngcy naszego rolnictwa, 0,50 a
w wielu gospodarstwach o 100 proc. podwyzszone
dochody; 1 te liczne gromady zwierzat domo-
wych, o jakich, przed marglowanietn, nie po-
mys$lano nawet.— Atoli po 30 latach marglo-
wania, ogromny poczatkowy onegodz skutek wi-
docznie poczyna si¢ zmniejszaé; anawet w wielu
gospodarstwach juz tylko do potowy przyjac
go mozna, lubo i to, nie jest male'm dobrodziej-
stwem. Dla tego,—stusznie -si¢—nalezy wyna-
lazcy marglowania najwigksza chwata, i gdyby
imie jego bylo znanem, niezawodnieby uwien-
czonym zostal, wdzigcznej potomnos$ci pomni-
kiem. (a)“

Wielu innych gospodarzy potwierdzilo nad-
zwyczajne skutki margin; lecz nie nVniej i to,
ze z czasem si¢ zmniejszaja; wszakze w tern
nie ma nic nadzwyczajnego, znajac wlasciwe dzia-
tanie tego ciala.

Z gospodarzy Holsztynskich przemoéwit za
marglowaniem p. Hilmers z 45 letniego do-
$wiadczenia. 1 on twierdzi ze pie'rwsze mar-
nadzwyczajnie zwicksza produkcye.
ktora

uprawial rze-

glowanie
Zapewnia, ze po marglowaniu, na roli,
juz tylko tatarke wydawala,
pak zimowy 1 pszenicg; ale zarazem os$wiad-
czyl ze obok margin, i gnojenia niezaniedby-
wat. Po drugim obiegu — rotacyi — skutek mar-
glowania juz byt mniejszy; a po tbzecim, zu-
petnie ustal. Dla tego, powtornie rol¢ to mar-
glowal; lecz juz tylko polowa tej ilosci, jaka
poczatkowo uzyl; poczem plony znacznie si¢
podniosty; przecie juz nie sa takie, jak bywaty
po pierwsze'm marglowaniu.
nader rozne: gliniaste,

Grunta jego sa
czerwonawe zwirowate.
Margiel wapienny. Na pret kwadr, poraz pier-
wszy dawal margin 8, a poraz drugi tylko 4
stopy sze$cienne. (Zachodzi pytanie czyli po

(a) Marglowanie nie nalezy do nowych wynalazkow;
byto ono i dawnym Rzymianom znane. Red.

drugie'm marglowaniu skutek nie bylby ten sam
co po pierwszem, gdyby taka sama ilo$§¢ marglu
byta uzyta).

Na poparcie powyzszego, przytoczyl hrabia
Holsztein, conastgpuje: —,,W Holsztynskiehnjest
okolica (Prcbste'j), gdzie od niepamigtnych cza-
sow co pewnag liczbe lat margluja. Urodzaj-
no$¢ pol tej okolicy powszechnie jest znana.
Marglowanie upowszechnito si¢ tu nawet i po*
miadzy-wloscianami: i oni ogromne zbierali ztad
korzys$ci. Ale niektorzy z nich, widzac skutek
a nie znajac przyczyny, mniemali: ii bez gno-
jenia ziemi obejs¢ si¢ juz bedg mogli. Wypadek
byt taki, jakiego si¢ spodziewac nalezato: plony
zamiast si¢ zwigkszyé, o wiele bytly mniejsze;
dopiero gdy podobnie jak inni gospodarze, na
przemian gnoili i marglowali, plony dawniejsze
wrocity. &

Zmniejszenie si¢ z czasem skutku marglo-
wania, wyttumaczyt professor Bliicher w spo-
sob bardzo naturglny: — ,,Margiel dziata najwie-
cej na wegetacye przez wapno ktére zawiera.
Ale wapno z czasem niknie, bo je spozywaja
rosliny ; a przeto i skutek marglowania musi
nikng¢. Dodal on: ze margiel znajduje si¢ po
najwigkszej czigsci pod warstwa gliniang; ktora
byta takze niegdys$ lecz skutkiem
odwiecznej wegetacyi, ro§liny wyczerpaty z nie'j
czgsci wapienne, tak gleboko, jak tylko swe-
rni korzonkami siggna¢ mogty.“ Wszakze zda-
nie prof. Bluchera, zgodne jest zobecna nauka
chemii organicznej (p. art.,,0 pokarmie roslin.*
Ziemianin z r. 1841 str. 426).

Sa role na ktorych marglowanie zadnego
nie wywiera skuku; lecz to dla tego, iz one po-

marglem;

dostalkiem zawieraja' wapna.

Niektorzy gospodarze byli tego zdania: ze
margiel najmocniej dziala na role, ktora dtugi
czas odtogiem lezala; inni, nie przeczac tego,
przytaczali, ze i wroli zytn¢j, ciagle pod ptugiem
bedacej, nadzwyczajnie rodzajnos¢ powigksza.
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Nakohiec uczyniono uwage, ze w Sekcyi te-
chnicznej (zgromadzenie rolnikéw jest podzie-
lone na Sekcye), wiele gloséw bylo za tern, ze
niargiel jest przyczyny choroby kartofli, ospy,
czyli chropowatos$cia zwanej, i ze z tego po-
wodu w wielu gospodarstwach w Prusach, po-
siadajacych wielkie gorzelnie, zaprzestano niar-
glowaé. Atoli na ogoélnej Sessyi,' bardzo wielu
gospodarzy zupelnie temu zaprzeczalo. Przy-
znawano wprawdzie, ze w pewnych okoliczno-
Sciach, predzej kartofle moga uledz tej choro-
bie w gruncie marglowanym nizeli nie marglo-
wanym; lecz okazano do przekonania: Ze czg¢-
stokro¢ na gruncie marglowanym najzdrowsze
i najpieckniejsze rodza si¢ kartofle; a przeciwnie,
nowina nawet,

rola nigdy nie marglowana,

wydaje kartofle choroba, o ktéorej mowa, do-
tkniete.

Drugie pytanie: jaki wywieraja skutek réozne
gatunki marglu na ieden gatunek roli i odwro-

tnie, nie bylo wcale rozbierane.

Z powyziszego sie okazuje:

1 Ze w ogé6lnosci marglowanie nadzwyczaj-
nie plony powi¢ksza, mianowicie gdy po ras
pierwszy' ma miejsce.

2 Ze co pewny okres czasu powt6érnie mar-
glowaétnalezy, lecz skutek jest juz nieco mniej-
SzZy.

3 Ze marglowanie nie uwalnia od gnojenia
ziemi; owszem, tylko na przemian z gnojeniem,

tak wielkie wy daje korzys$ci, (a)

Gospodarstwo Domowe.

O roszeniu inu na S$niegu.

Celem roszenia Inu, jest ulatwienie oddzie-

lenia si¢ twardej obwodki wlékna , sposobem

mechanicznym; dla tego moczy si¢ len w wo-
dzie; agdy taz obwdédka przez wode w. czeSci ro-
zlozona zostanie, wyjmuje si¢ z niej i suszy; przez
co kruszeje ijuz z latwoscia od wlékna sie

oddziela: innym sposobem odlaczyé jej nie

mozna.

Dotad mamy trzy sposoby osi¢gnienia po-
wyzszego celu: 1. moczenie lnu w wodzie-, 2. na
rosie, 3. pod Sniegiem. Poniewaz pierwsze dwa
iposoby sa juz znane, wi¢c tylko o trzecim
mowié tu bedziemy.

W Alzacyi, gdzie roszenie na $niegu niemal
ogoélnie jest uzywane, rozpoScieraja len na zie-
mie¢ poézno v>jesieni, i zostawiaja go przez cala

zime¢ pod $niegiem; a to dla tego, iz tym sposo-

bem pewnie'j si¢ osiega wlasSciwy cel roszenia

nizli kazdym innym; albowiem, len, z powodu
malej iloSci zawartej w nim gummy, bardzo sla-
bo ulega fermen tacyi winnej i kwasnej; ale raczej
w zbiegu sprzyjajacych okolicznos$ci, w Kkrotce
w zgnilg przechodzi. W prawdzie celem roszenia,
jest wprawieniego wslabafermentacya zgnila, dla
te'm dokladniejszego rozlozenia obwodki drze-
wiastej; lecz skoro wtym stanie nie co zadlugo zo-
staje, zgnilizna latwo si¢ udziela wléknu; przez
to, w miare napsucia, traci len na wartos$ci.—
Im zas§‘nizsza jest temperatura pod czas ktérego-
kolwiek sposobu roszenia, te'm tez po6zniej ob-
jawia si¢ fermentacya zgnila; i odwrotnie; im

wyzsza temperatura, te'm predzej ciala organi-

(a) Wigcej w tej mierze p. — , Szttiia u.i'"*qdtani&
gospod. wydanie drugie przez N. Kurowskiego. Csju*
druga”stron. 53' Hed.



crme gnija. —Pod $niegiem temperatura jest niz-
sza nizli pod woda i na rosie.

Jednakowoz, przeciag czasu jaki len zostawaé
mwinien pod $niegiem, stosowac si¢ ma do kli-
matu miejscowego. W strefie pélnocnej i w oko-
licach goérzystych, gdzie w ogélnosci jest zim-
niej i wigcej upada $niegu, a nastepnie gdzie len
przez dlugi czas zadnej nieulega zmianie (gdyz
tylko w temperaturze po had zero zgnilizna si¢
objawia) moze on przez cala zim¢ pod $niegiem
pozostaé; co nietylko mu nieszkodzi, lecz owszem
do osiggnienia zamierzonego celu niezbgdnie
jest potrzebnej.

W klimacie za$ cieplejszym, gdzie powietrze,
mianowicie zimowa pora, wigcej jest zmienne,
$nieg nie lezy ciagle na ziemi, roszenie na $nie-
gu w krotszym nastepuje czasie. — W tych oko-
licach nalezy go po6zniej na ziemi¢ rozpos$cierad
aby nie predzej si¢ urosil jak za nastgpieniem
wiosny, gdzie si¢ na stoficu suszy.

W Czechach, len, jak mozna w najsuchszej
miejscu trzymany, rosposcie'raja w celu o kto-
rym mowa, na ziemig¢: w styczniu, w lutym, a
nawet czasami w marcu dopiero.— Niezbgdnym
warunkiem dobrego uroszeniu Inu pod $niegiem
jest, aby tenze przynajmniej raz jeden na nim
lezat, niechby juz nie do zupelnego uroszenia:
reszt¢ dokona zwykta wtej porze wilgo¢.

Ten sposob roszenia, ma wielka przewage nad
dwiema innemi. Len bowiem w wodzie roszony,
jest wprawdzie znacznie bielszy; atoli o wiele
stabszy; aszczegdlniej jezeli byt moczony cokol-
wiek dtuzej niz potrzeba w wodzie nieco do gnicia
usposobionej. — Len za$ na rosie roszonym, za-
chowuje w prawdzie naturalng moc, lecz nie jest
biaty; mimo to wielu przektada ostatni sposob
nad pierwszy. Mozna wprawdzie oba te cele
potaczy¢é, moczac len przez czas krotki w wo-
dzie, a pote'm rozpoS$cierajac go na ros¢, dla zu-
pelnego uroszenia; co, rzeczywiscie celowi odpo-

wiada, ale tez wigcej zabiera czasu.— Roszenia
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za$ pod $niegiem polaczag zalety dwdch poprze-
Len bo-
$niegiem roszony, .jest biaty jak

dnich sposobow, unikajac ich wad.
wiem pod
moczony’,i mocny rdéwnie temu co na rosie zo-

stat roszony’.

Pewny sposob oswobodzenia ousa

z stechlej woni.

Podtug pewnych do$wiadczen, na wielkg sto-
p¢ czynionych, wegiel drzewny odejmuje zu-
peinie stechta won owsu (a moze iinnemu zbo-
zu). Tym koncem, owies migsza si¢ nalezycie
z we¢glem miatko sproszkowanym i zostawia na
kupie przez dni S.— Jezeli po uptywie tego cza-
su, niezupelnie jest wolny od stechlizny, powtor-
nie mi ¢sza si¢ zweglem (z mniejszg ilo$ciag) i przez
S lub 14 dni zostawia na kupie.—

Jezeli owies bardzo jest stechly, bierze si¢ na
15 korcy owsa " korca wegli; jezeli za§ mato
zatgchto, dosy¢ jestf korca weglina 24 kor: owsa.
Wegiel oddziela si¢ od owsa przez zwyczajne
wianie; a lepiej jeszcze gdy si¢ przepuszcza
praez mtynek.

Wiadomo, ze owies mocno stgchty nie wscho-
dzi; mniej za$ zatechly, wprawdzie wyrasta,leca
podtug twierdzenia Thaera utraca kwiat przed
zawigzaniem ziarna. Wartoby wyprébowacé czyli
oswobodzenie owsa z mocnej stechlizny, powyz-
szym sposobem, przywraca inu moc kietkowania

lub nie?
0 oszczedzaniu drzewa.

Oszcze¢dzanie drzewa coraz staje si¢ wazniej-
szej. Pisma publiczne wskazuja wtej mierze
nastepujace prawidta, ktore, byle tylko skru-
pulatnie zachowane, wrzcczy sam¢j celowi od-

powiadajg.



1. Zaprowadzenie machiny do gotowania, w len
sposéb urzadzonej, by si¢ nie gotowatojwsy
ogniu, lecz nadptomieniem. Zwykle bo-

wiem ogniska ikuchnie, najwigcej marnu-

ja drzewa.

2. Zniesienie wielkich piecow zewnatrz izby
opalanych, a zaprowadzenie pomniejszych
z cugami; tak zwanych szweckich lub. ros-
syjskich.

3. Zniesienie plotow drewnianych a zapro-
wadzenie samorodnych lub kamiennych,
gdzie jest obfitos¢ kamieni.

4. Obsadzanie

szybko rosngcemi, lub owocowemi.

miejsc  proéznych drzewami

5. Zakaz naprawiania drog chrostem.

6. Nalezyte rozdrobnienie drzewa opatowego;
im bowiem drobniejsze, te'm szybciej go-'

reje; im za$ szybciej, si¢ pali, te'm wigcej
ptomienia a nastgpnie wigcej wydaje cie-
plika.

7. Nie pali¢ nigdy drzewa mokrego; lecz ile
tylko by¢ moze, nalezycie wysuszone; 2
czes$ci pierwszego, mniej wydadzg ciepla,
niz 1 drugiego.

8. Drzewo opatowe trzymacé pod szopa w miej-
scu najsuchszem.

9. Dobre urzadzenie kottow', ognisk i piecow
technicznych wiele oszczedza drzewa.

10. Zaprowadzenie w lasach porzadnego go-
spodarstwa, czyli podzielenie ich na regu-
larne porgby'.

11. Obsadzanielub obsiewanie holizn polasach.

12. Przedtuzenie zakresu ochrony mtodych
drzew.

13eLepszy wybor drzewa, sadzi¢ lub sia¢ sig
majacego; czyli roli

gatunkowi bardziej

Odpowiedni?

14. Zakaz spuszczania mtodego drzewa.

15. Wyszukiwanie nowych materyatéow na

opal stuzacych; jako: torfu, wegli kamien-
nych, i t. p.

16. Nie budowa¢ zdrzewa, ale z gliny, kamienif

lub cegty palonej.

Co do gospodarstwa lesnego:
1. Porgby wczes$nie uprzataé, by wegetacya

drzew nastgpi¢ mogta.

N

. Drogi wytkna¢ i dozorowaé¢ by dowolnie
nowych nie robiono.

3. Drzewo budulcowe, porzadkowe i opalo-

we W zimie spuszczad.
4. Pienki wykopaé¢ i zrownaé ziemig.

5. iNie wigza¢ zboza wpowrzasta zrokiciny.
6. Przy robieniu miotel, aby nie marnowa¢é
chrustu i t. p.

7. Na kradziez le$Sna najwigksza dawacé uwage.

8. Ograniczy¢ pastwisko lesne.

9. Ochrania¢ ptaki owady pozerajgce; a osta-

tnie ile podobno wytepiac.

Wprawdzie wiele juz méwiono i pisano o po-
wyzszych przedmiotach, lecz wykonaniem icii
malo si¢ kto zajmuje.— Jeden tylko przedmiot
tu wytkne; to jest: ogromne, daremne, rozprasza-
nie ciepla (czyli wtasciwie mowigc, marnowa-
nie drzewa) wzimowej porze, skutkiem niestosow-
nego urzqgdzeniamieszkan. Czyzpodobna je tak
ogrza¢ jakby ogrzane by¢ winny?. Nie. — Saone
tylko obliczane naletnig por¢; a przeciez, zimy
mamy 7, alata 5 miesigcy; w zimie rzadko bez
ognia obej$§¢ si¢ mozna; a w lecie czgsto go pa-
li¢ wypada. — Izby nasze sa zbyt wysokie; sie-
nie i schody za nadto obszerne, drzwi i okna
zwykle wcale nie opatrzone, i skarzymy si¢ na

zimno i na drogos¢ drzewal
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Technika.

O tworzeniu si¢ cukru, drozdzy i
fermentacji w piwowarstwiei gorzcl-
nictnie.

(Dokonczenie)

Czas trwania i wypadek fermentacyi, jest rozny:

a. Podtug sposobu uzywania drozdzy;

b. Podlug ich rodzaju.

Pidzne zboczenia maja tu miejsce; a mianowi-
cie:

Co do Igo. Wiadomo ze zwyczajnie brzeczka
piwna si¢ gotuje. Znajduje si¢ wprawdzie w niej
zacieru

rozpuszczona diastaza, ktdra podczas

przeistoczyta krochmal na cukier, lecz podczas
gotow'ania brzeczki, utracita onaswasite cukro-'
tworcza. Przeciwnie zacier wodczany, nie gotuje
juz, lecz niezwlocznie po uskutecznionem prze-
istoczeniu krochmalu na cukier, poddaje si¢
fermentacyj. Obecna w nim diastaza, w praw-
dzie zmieniong zostata po zcukrzeniu krochma-
lu, zachowatla przeciez jeszcze niejaka czes¢ swej
dziatalnoéci; tak na rozpuszczony krochmal, ja-
ko te'z na utworzong pod czas zacieru gumme,
co sie¢ szczegolniej okazuje przez mocnie'jsze
fermentowanie brzeczki lub zacieru nie goto-
wanych, w poréwnaniu do gotowanych; jak to
wielokrotnie czynione do§wiadczenia przekona-
ty-

Wszakze rzecz ta tatwo si¢ da ttomaczy¢.
W brzeczce niegotowanej mieSci si¢ jeszcze di-
astazai gumma; pie'rwsza posiada jeszcze w pe-
wnej czgsci swa site cukrotworcza, a druga w tych
si¢
Mowie wtych okolicznosciach: to jest

okolicznos$ciach jest zdolna przemienienia
na cukier.
w tenczas, gdy utworzony poprzednio wraz z
nig cukier, po wigkszej czg¢$ci zamienit si¢ juz

skutkiem fermentacyi na alkohol, a diastaza

z ktora zostaje w stycznos$ci, posiada jeszcze moc
cukrotworcza; jak to w powyzszym przypadku
ma miejsce.

A zatem, pod czas fermentacyi winnej, niego-
iowanej brzeczki lub zacieru, dwa chemiczne pro-
cessa ciggle maja mie'jsce: 1. przemiana cukru
na alkohol, 2. przemiana gummy na cukier. Ztad
wyplywa: ze dw'a te plyny do zupelnego wy-
fermentowania wigce'j potrzebuja czasu, anizeli
gotowane. Nadto, co do piwa, okolicznos¢ ta
ten na nie wptyw wywie'ra: Ze piwo zniegotowanej
brzeczki, jakkolwiek mocniejsze, mniej jest kla-
rowne, przez co zawiera w sobie pewng won
rozpuszczonej diastazy; predzej si¢ kwasi, ni-
zli zrobione z brzepzki gotowanej, albowiem
substancya ta bardzo tatwo w fermentacyg octo-
wa przechodzi.

Co do 2go. Jakroznemi sg wypadki fermenta-
cji brzeczkdéw gotowanych i niegotowanyeb, tak
sa rozne skutki drozdzy z nich pochodza-
Drozdze piwne, wylaczone z brzeczki

tez
cych.
gotowanej, sa o wiele stabsze od tych, co pocho-
dza z brzeczki niegolowanej; to jest: mnie'j do-
ktadnie rozktadajg cukier na alkohol i kwas we-
glowy, tak podczas gtoéwnej fermentacyi, jako
tez pozniejszej.

W obudwoch gatunkach drozdzy, stanowi czgs§¢
sktadowga diastaza, rozpuszczona w ptynie, fer-
mejftacyi ulegltym; ale w brzeczce gotowanej
utracita ona zupeinie swa sit¢ cukrotwoérczajja-
ko te'z wtasno$§é predkiego skwaszenia. Przeci-
wnie, diastaza z brzeczki niegotowanej, przeszta
do drozdzy z zachowaniem swej sity cukier two-
rzacej. A wigc, drozdze, pod czas fermentacyi
czyli robienia piwa, przeistaczaja ciagle gumme
na cukier; a zate'm sprawiaja doktadniejsze ro-
bienie piwa, a przyte'm i moc jego podwyzszajg.



Rozrézniam wi¢c dwa gatunki drozdzy jako
$rodki wzbudzenia fermentacyj uwazane:
Pierwsze,

ktore jedynie wzbudzaja fermen-

tacyja winna; temi sa zwyczajne drozdze pi-

wne z gotowanej brzeczki otrzymane; nazywam

je drozdzami, fermentacjq wzbudzajgcemu
Drugie, ktéore nie juz tylko wzbudzaja fer-

mentacya winng, lecz proécz tego, sa w stanie
tworzenia cukru w plynie fermentujacym; jak
to zrzadzaja drozdze

z brzeczki niegotowanej

z zacieru wodczanego otrzymane: nazywam

ie drozdzami fermentacjq wzbudzajgcemi i ca-

jkier tworzgcemu
Ostatnie drozdze, dodane do zacieru niego-

towanego,

tacye,
tak wielki

zrzadzaja najdoktadniejsza fermen-
i onym to wlasSciwie przypisa¢ nalezy
wydatek wodki, jaki gorzelnie do
brze urzadzone i prowadzone, obecnie wydaja-
Pierwsze za$ same przez si¢, nigdy podobnego
skutku nic sprawiaja, lecz jest sposéb popra-
wiania ich, czyli zamienienia na drugi gatunes.;
to ma miejsce, gdy:

a. Dodamy do nich stosowna ilo$¢ stodu jgcz-
miennego; lub lez:

b. Gdy je umig¢szamy ze sztucznemi drozdza-
mi; albo tez ostatnie oddzielnie do zacieru do-
dajemy. Ponicwaz robienie sztucznych drozdzy
iniemal ogolniejest znaifem i upowszechnionem,
przeto nie! widzg¢ potrzeby ich opisywania.

Fermentacya winna jest dwojaka: wierzchnia
i dolna. Pierwszg wzbudzaja drozdze wierzchnie
przy msredniej temperaturze: przyczem nowo
utworzone drozdze, wydobywaja si¢ po wigkszej
tylko ich

zrzadzaja

czgSci na wierzchu plynu; a ntata

na spod sio osadza. Drugg
drozdze dolne przyTrisfciej;temperaturze; w tym
razie drozdze
beczki. Wprawdzie mozna zamieni¢ fermenta-

cya wierzchniag na dolna; to jest, wktorej dol-

nowe osadzajg si¢ na spodzie

ne drozdze

tworzy¢ si¢ beda; lecz odwrotnie

nie da si¢ to uskuteczni¢. Fermentacya wierz-

chnia, przy wyzszej temperaturze, predzej si¢
koniczy od dolnej w temperaturze niskiej. W kad-
kach, podiug woli piwowara, pierwsza lub druga
moze mie¢ miejsce; w beczkach zas, juz tylko
wierzchnie drozdze si¢ wydzielaja.

Fermentacya wierzchnia, przy wyzszej tem-
miesci

peraturze , w sobie zarodek zepsucia

utworzonego przez nie ptynu; dlatego, w kad-

kach, okoto

tylko przy nizszej "temperaturze,
10 stop R, w beczkach'za$ przy S$redniej od 10
d 6 R, miejsce mie¢ moze.

Uczeni uwazaja process fermentacyi za pro-
cess chemiczny, katalytyczny, elektryczny iwe-
getacyjny.

i Schwanna, drozdze sa istotnie ros$ling, to jest,

Jezeli poditug Cagniarda-Latour

grzybkiem cukrowym, wtedy ostatnie mnie-

manie byloby catkiem usprawiedliwionym.
I wrzeczy samej, ma ono wiele za sobg. W tym
razie utworzenie nowej ro$liny (nowych droz-
dzy) po jej zasianiu przez nasienie drozdzowe
(méwiac technicznie przez zadanie drozdzy), by-
toby tu glownym celem; a nowe drozdze, glo-
wnym produktem; za$ alkohol i kwas weglowy,
Ro6z-
kiet-

i dojrzatos¢

uwazacby nalezalo za produkta uboczne.
ne okresy fermentacyi przedstawialyby:
kowanie, zaptodnienie, tworzenie,
owocu; to jest drozdzy. Brzeczka bytaby ziemia
w ktorej roslina drozdze wierz-
sag np.
boza letnie do zimowych; a zakres fermenla-

ta wegetuje;
chnie, te'in wzgl¢dem dolnych, cze'm
eyi drozdzy, podobny do zakresu wegetacyjnego
wspomnionych roslin.

Fermentacya wierzchnia przy wysokiej tempe-
raturze przy ré6wnang by¢éby mogta do wegetacyi
treibhauzowej: jednakze jej produkt jest podlej-
szej imniej trwaty. Pod kazdym wzglg¢dem dolna
zastuguje na pierwszenstwo. Wszakze juz sama

natura zdaje si¢ nam to wskazywaé; albowiem
fermentacya wréznych sokach, mianowicie sama
z siebie powstala, jest dolna; i takowa tez
-wydaje najtrwalsze i najmocniejsze piw'a, jak
to np. bawarskie.

Kantor Glowny xv Starem MiesScie JSro61. na pierwszem pietrze.



