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Gospodarstwo wiejskie.

Epidemia Kkartofli.

Juz wielokrotnie mowiliSmy w tern pi$mie
o chorobie kartofli, suchqg zgnilizng zwanej, (a)
Poniewaz obecnie niemal w Epidemi¢ poczyna
si¢ zamienia¢ 1 po calych Niemczech coraz
bardzie'j szerzyé¢; poniewaz zblizanie si¢ jej,
zwykle objawia si¢ przez stopniowe umniejszanie
plonu,

ile za§ nam wiadomo, wielu naszych

Ziemianéw uskarza si¢ na takowy, obawiaé
si¢ przeto nalezy, by zardéd choroby o ktorej
mowa, nie mie$cit si¢ jtiz i w naszych karto-
flach; nie bedzie wigc od rzeczy zwrdci¢ uwage

Ziemianéw na ten wazny przedmiot i wskazaé

(a) Tygod. s r. 1840 str. 215, 223, 251, 343— Tygod.
mr. 1841 str, 145. Red.

lub
jej oddalenia, za najstosowniejsze w tej chwili

srodki, jakie do wstrzymania tej zarazy',

sga uwazane.
Juz w latach 17S0 i 17S2 grassowata w wielu
okolicach Niemczech, sposobem epidemicznym,
kartofli
gdyz najprzod jej

choroba skedzierzeniem naci zwana;
liscie i todyzki jakby po-
zwijane zostaly; a pdzniej naturalnie i owoc
albo si¢ nie zawigzal, lub te'z w czesci tylko;,
w razie zas' tym, nie byl on zdatnym do jedze-
nia, a te'm mniej do rozplodu. Lecz wtadnie
osta nia okoliczno$¢, miescita w sobie najdziel-
niejsze przeciw tej chorobie lekarstwo; i przy-
czynita si¢ do jej wytepienia;

niewaz owoc tych kartofli nie byt zdatny do

albowiem, po-

sadzenia, sprowadzano kartofle do rozptodu,

nawet z daleka; a ze choroba o ktorej mowa, nie



pochodzita zzewnetrznych wptywéw, lecz raczej
j¢j zarod w kartoflach si¢ miescit, przeto rzecz
naturalna, iz wraz z oddaleniem chorych kar-
tofli od rozptodu, i choroba oddalong zostala.

Jest to skazowka na doswiadczeniu oparta,

wla§ciwego postgpowania i przy niniejszej epi-
kartofli. Wszakze dos$wiadczenie od da-
wna juz przekonywa:

demii
ze tak zwierzeta, jako
i ro§liny, przelewaja swe przymioty i wady
na nastepne; ze tylko dobry wybor indiwiduow
rozptodowych co do zwierzat, a zmiana nasie-
nia ro$lin, od szkodliwych wyrodzenia skutkowy
uchroni¢ moga. Zastosujmy to do kartofli.
Kazdy gospodarz niezawodnie tego doznal,
iz sadzgc ciagle przez wiele lat kartofle w je-
dnym gatunku ziemi, plon ich coraz bardziej
si¢ zmniejsza, owoc coraz podlejszym si¢ staje;
przeciwnie, zmieniajac jednym 1 tym samym
gatunkiem kartofli na odmiennym giuncie, np.
biorac do sadzenia kartofle corocznie z gruntu
piasczystego na gliniasty i odwrotnie,
znaje si¢ skutkoéw ich nieplonu
jakoseci.

nie do-
i pogorszenia
Ma si¢ rozumieé, iz tu jest mowa o
kartoflach zupetnie jeszcze zdrow'ycb; bo skoro
jtiz posiadaja zardéd jakiejkolwiek choroby,
zmiana gruntu pewnie go nie wykorzeni; chyba
izby si¢ w nader stabym znajdowal stopniu.
Skoro wiec gospodarz postrzeze coraz zna-
czniejsze umniejszanie plonu kartofli, nie skut-
kiem zewngtrznych wpltywoéw, moze juz z nie-
jaka pewnoscia ztad wnosié: ze mieszczqg w solne
zarécl choroby, i do sadzenia ich nie uzywac;
ale raczej, winien naby¢ wysadkow z miejsca
stynnego plonem tej ro$liny. Wrazie za$, izby
w catej okolicy zupeitnie zdrowych kartofli
znale$¢ juz nie bylo mozna, do innego Srodka
nabycia ich uda¢ si¢ nalezy,
prowadzenia zdrowego

to jest: do wy-

i jedrnego szczepu tej

rosliny z nasienia;, zresztg, jest to zapewne

najlepszy do-

sposéb posiadania plennych i

brych kartofli. Rézne tu sa sposoby postepo-
wania. Opisze¢ ten, jaki kilkokrot.ne wtasne moje
do$wiadczenie,
lo. (a)

W jesieni, pod czas wybie'rania kartofli, gdy
juz na¢ zupetnie uschta, zbieraja si¢ nasienniki,
szczegblniej zkierzkow najbujniejszych i najwie-
cej owocu posiadajacych,

za najstosowniejszy mi okaza-

1 przechowywaja si¢
przez zimg¢, w naczyniu w miejscu chtodnem.
Po zimie rozgniatajg si¢ ostroznie te'z glowki
i przemywaja w wodzie czystej, dopoki ziarno
nie oddzieli si¢ od massy lepkiej, ktéora nasien-
niki sg wypelnione; poczem suszy si¢ na stoncu
lub te'z w cieplej izbie, i jak mozna najwcze-
$niej ziemi powierza.

Ma si¢ rozumien, iz obiera si¢ do tego zie-
mia nalezycie juz w jesieni ugnojona i rozpul-
chniona, polozona na potudnie i ile podobno,
od strony poinocnej ostoniona. Nasienie sieje
si¢ rzadko, wrzedy na 10—12 cali od siebie od-
legte. Wschodzi ono nieco predzej lub podzniej;
podtug pory czasu; najprzéd ukazuja si¢ dwa mate
spiczaste nasienne lisLki; w krotce wyrasta trzeci,
po ktorym juz mozna pozna¢ mtode flance kar-
tofli.

Pielggnowanie rosadnika kartoflanego polega
szczegbdlniej na czyste'm utrzymywaniu rzedow,
czeste'm spulchnieniu ziemi do kota flanedw,
1 polewaniu w razie potrzeby. Skoro wyrosna-
na 3—4 cali wysoko, przesadzac¢ je mozna. Tym
koncem, w dniu dzdzystym, wyjmuje si¢ ostroz-
nie zziemi rosada, w ten sposob, aby przycze-
piona ziemia przy korzonkach pozostata, uktada
si¢ w stosowne kosze, i w nich na pole si¢ wy-
nosi.

(Dokonczenie w nast. Nrzed.

(a) Wiadomo nam, ie wielu pp. gospodarzy n«
zamiar sia¢ nast¢gpnej wiosny nasienie kartoilé.ne; di*
nich wigc szczegdlniej zamieszczamy nastgpujacy sposol?
siania go, upraszajac o zawiadomienie nas w swoi®
czasie o otrzymanym skutku. fied.
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Cukrownictwo.

Sposob otrzymania wiekszej iloSci

cukru, na doSwiadczeniu oparty.

(Przez profes. Siemens w lloheuheimi ej.

Wszelkie czynno$ci w cukrownictwie, az do
otrzymania massy' cukrowej (odparowanego sy-
ropu), w nowszych czasach, nader wydoskona-
lone zostaty; atoli, co do dalszego postgpowa-
nia z ta massg cukrowga, nie posiadamy ponie-
kad zadnych wyrozinnowanych przepisow: bo
nalanie jej w formy, celem oddzielenia cukru
krystalicznego od ptynnego, (melasu),jest tylko
m'echanicznem nast¢pstwem poprzednich czyn-
nosci. Zresztg, nieznajomosc¢ ta pochodzi zapewne
iztad, iz ta czynno$§¢é powierza si¢ osobom, nie
bardzo sklonnym do udzielania innym poczy-
nionych tu odkryé¢.

A przeciez, nie podlega zadnej watpliwoS$ci,
ze doktadne obejscie si¢ ztamaasa, jest wcalem
cukrownictwie najwazniejszehn; albowiem, niech-
by wszelkie poprzednie czynno$ci najdoktadniej
wykonane zostaly, niechby si¢ otrzymata naj-
wicksza ilo§¢ massy cukrowej, jezeli si¢ po-
pelnig btedy w dalsze'm z nig obej$ciu, wywrze
to szkodliwy wplyw na ilo§¢ otrzymaé si¢ mo-
gacego cukru, a nastepnie i na czysty dochod
z przedsigwzigcia. Dla tego, pochlebiam sobie,
iz postgpowanie moje z zadowoleniem przyjete
zostanie 1 przyczyni si¢ do powigkszenia ko-
rzy$ci z tej waznej galgzi przemystu rolniczego.

Zanim atoli do okazania go przystapi¢, wy-
pada da¢ niejakie wyobrazenie o tutejszej (w Ho-
henheimie, w Instytucie gospod. wiejs. w krol.
Wirtembergskiem) cukrowni. Wyrabia ona tylko
cukier surowy (nierafmowany), o ile by¢ moze
n»jpeiibniejszy; ktoéry konsumentom bywa sprze-

dawany i1 ma taki odbyt, ze nie cukrownia za

kupujacemi czeka, lecz oni za wyrobem.

Wygrabiaja si¢ tu trzy gatunki cukru; 1 bialy
w sztukach, 2 bialy terrowany; 3 jasno Zéity,
surowy. Celem otrzymania tych gatunkow', mas-
sa cukrowa nalewa si¢ w formy bastardowe,
w ktérych, po odplynieniu melasu, nakrywa
si¢ glina. Jezeli wszystko bylo uskutecznione
jak byé¢ winno, otrzymuje si¢ z formy, obej-
mujacej 60 do 65 funt. massy cukrowej; 4—6
6—10 cukru

cukru jasno

cukru bialego w sztukach;
bialego terrowanego; S—12 funt.
zéftego. 4—5 cukru brunatnego,
dolng czyli $piczasta czg$¢ glowy.

funt.

stanowiacego

Czesto przeciez ilo§¢ pierw'-szego gatunku cu-
kru byta znacznie, mniejsza; poniewaz, chcac
go otrzymaé w wlasciwej mu jakosci, to jest:
ile podobno biaty, zbity, ztozony z wielkich
krysztatéw, nie bylo mozna posuwaé parowa-
nia mossy cukrowej, do najwyzszego punktu;
co naturalnie na wydatek cukru krystalicznego,
szkodliw'y wptyw wywierato. Nadto, massy
przed napeitnianiem form, nie byto
ztad za§, powolne

takowej,
mozna nelezycie migszac;
odcickanie melasu, opdznione terrowanie, zna-
cukru na koszt bia-

czna ilo§¢ brunatnego

tego. -

Aby przys$pieszy¢ ociekanie melasu, w miej-
see zwyczajnego przekluwania massy cukrowej
w formach, przez co bgdacy na spodzie cukier,
tern bardziej si¢jeszcze, zbija, uzytem matego §wi-
derka, ktoérym od spodu przekluwata si¢ rze-
czona massa; przycze'm pozostawal w niej

i dlugosci $widerka odpowie-
skupienie massy

otwor, grubosci
dni, utworzony nie przez
cukrowej, ale raczej przez wydobycie jej $wi-



derkiem, co wiele si¢ juz przyczyniato do pred-
szego ocieknienra syropu.

cel tenczas

Jednakowoz, ten, w dopiero
zupetnie jest osiggniony, gdy formy nalezycie
mzatkane, podczas nalewania wstawiajga si¢ na
fi 7 cali od spodu, w wrzaca wodg; przez co
sty-

ze si¢ two-

spod tenze diugo trzyma ciepto i powoli
gnie; to za$ ma ten wazny skutek:
rza na spodzie formy, najwigksze krysztaly,
ktore pozniej z tatwoSciqg melas przepuszczajq.
Przy zwyczajnem za$§ postgpowaniu, zupeinie
odwrotny przypadek ma miejsce, to jest: w dol-
nym, bo najcienszym koncu formy, massa na
sam przdod stygnie, tworzac drobne krysztaty,
a przeciwnie u same'j gory, sg one najwicksze,
gdyz tu najdtuzej ciepto si¢ trzyma. 1 tej to

na pozor matej okolicznosci, przypisaé nalezy
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powolne odciekanie syropu i wszelkie szkodliwe
ztad nastgpstwa.

Postepujac zas podiug mego sposobu, mozna
o wiele bardziej odparowaé¢ mass¢ cukrowg i
nalezycie ja wymig¢sza¢ przed nalaniem w formy;
przez co otrzymuje si¢ znacznie wigcej cukru,
a mianowicie pierwszego gatunku. Albowiem,
podtug czynionych poréwnawczych doswiad-
czen, z formy, wyzej opisanej obje¢tosci, otrzy-
mujemy po dwukrotne'm terrowaniu gling: 12
15 funt. zbitego pie'rwszego gatunku, 5—6 funt.
drugiego, 1 8—10 jasno zZdftego cukru.

Uzyteczno$§¢ trzymania form w goracej wo-
tak
widoczna, iz mocno zadziwia, iz dotad uzywang

dzie podczas krystalizowania cukru, jest

nie byta; a tern bardziej, iz z najwigcksza ta-

twosciag para wodna databy si¢ do tego uzyc.
Siemens

Technika,

O suszenia drzewa do piecow
kuzniczych.

(przez pana Palaschcjf)e

W wielu krajach lasy coraz bardziej si¢ prze-
rzedzaja, cena drzewa coraz bardziej idzie w go-
r¢; dla tego w miar¢ upowszechniania si¢ ro-
znych odnog przemystu, opalu wymagajacego,
wynalezienie $rodkow temu zapobiegajacych,
co raz bardziej zajmuje uwage technikow i go-
spodarzy. Ztad to, suszenie drzewa na opal, przez
co tak wiele go si¢ oszczedza, coraz wigkszej

nabywa wazno§ci.

Dtugi czas natrafiano na zawady w uzywaniu
do piecoOw kuzniczych drzewa bub wegli ka-
miennych, bez poprzedniego ich preparowa-

nia; a mianowicie, obracania drzewa na wegle,

a wegli kamiennych na koks, przez to zas,
znaczna czg¢$8¢ pierwszego i drugich, daremnie
si¢ mitrezyla.

Tymczasem i temu zaradzono; od niejakiego
bowiem czasu uzywaja w Anglii do piecow,
o ktorych mowa, wegli kamiennych w miejsce
uzywanego dawniej koksu; aw Piossyi, lubo oba-
wa o drzewo tylko na przyszto§é moze mie¢ miej-
sce, uzywaja do rzechego opalania, z korzy-
$cig nawet, suszonego drzewa. We Francyi wy-
naleziono juz wiele sposobow suszenia ostatniego
w zamknig¢tych naczyniach. Lecz dopiero od
lat pieciu wprowadzono je w praktyke w de-
partamentach poinocnych, g obecnie juz i w Bel-
gii s3 w uzyciu. Dos$wiadczenia podobne, z ka-
zdym dniem si¢ pomnazaja, alubo czestokro¢,

pod wzglederp kosztoy?, nie ma tu zadnej ko-



rzy$ci, jest przeciez oszczedno$¢ li co do drzewa:

na cze'm wszakze najwigcej zalezy.

Nasamprzéd przejdziemy w krotkosci teory-
cznie natur¢ i uzycie tego nowego materyatu

polnego. Podczas zweglania drzewa w zwy-

czajnych weglarskich stosach, wszelkie lotne

pierwiastki W drzewie zawarte, ulotniaja sig;

a skutkiem tego, drzewo zbliza si¢ do stanu

czystego wegla. Zweglanie drzewa ma na celu:
skupienia najwigkszej massy ciepto wydajacego
pie'rwiastku, do najmniejszej objetosci; i w rzeczy
wage, wegli
co ostatnie:

same'j, r6wna massa na i drzewa,

wywigzuje raz jeszcze tyle ciepta

roznica jest wigc bardzo wielka.

Lecz to skupienie ciepta, jakkolwiek niezbe-
dnie potrzebne do osiggnienia skutkow w pie-
cach o ktéorych mowa, otrzymuje si¢ przez
znaczne bardzo straty pie'rwiastku palnego, pod-
czas zweglania drzewa rozproszonego: suszenie

drzewa ma wigc na celu zmniejszenie tej straty.

Podczas wysuszenia drzewa, az do zmniejsze-
nia jego wagi o i czg¢$¢, wywigzuje si¢ z niego
zate'm, nie

poniekad sama tylko para wodna;

ma tu zadnej straty co do materyalu palnego;

korzy$¢ za$§ jest ta: ze uzywajac tego drzewa
do piecéw kuzniczych, zatrzymuje si¢ w nich
ta massa ciepla, jaka bytaby potrzebna do
wyparowania rzeczone'] wilgoci, wrazie palenia
drzewa nie suszonego. Drzewo do rzeczonego
stopnia wysuszone, jest w prawdzie bardzo su-
che; wszelako zawie'ra jeszcze w sobie nieco
wilgoci.

Jezeli za§ wyzej jeszcze suszenie posuwamy,
wtedy wywiezuja si¢ z drzewa, obok bardzo malej
ilo$ci pary wodnej, gazy palne; ktére, jako to wo-
dorod i gaz wodorodno-weglisty, pod Czas gorenia
drzewa w piecach, podwyzszaja temperature, lub
tez przysSpieszaja gorenie. Ztad wiec, drzewo do

powyiszego stopnia wysuszone, czyli, ktore po-
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zbyto si¢ najwickszej cze¢Sci w nie'm zawartej wil-
goci, zdawatoby si¢ do uzycia w piecach kuz-
niczych najstosowniejszym opatem; ale za-
chodzi tu jedna okoliczno$¢, modyfikujaca ten
objetos¢ drzewa.

wniosek; to jest:

Drzewo bowiem wysuszone w zamknigtych
naczyniach, dopdki nie straci £ swej wagi, iw kto-
rym to stanie, jak powiedzieliSmy, bardzo juz
zmniejsza swg objetosé

mato wilgoci posiada,

zaledwie o -r. cz¢§¢. Posuwajac dalej powolne
suszenie, np. dopoki drzewo nie utraci powtor-
nie potowy swej wagi, objetos¢ jego zmniejsza
si¢ przynajmniej dwa razy tyle co pie'rwsza
razg. Pdézniej stosunek ten jeszcze jest wigkszy.

Wysuszanie drzewa, zrzadza dwa glowne skut-
ki:

nego, 2 umniejsza si¢ obigtosS¢ drzewa.

1 rozprasza sig iginie csesc pierwiastku pal-
Ale po-
niewaz umniejszenie objeto§ci ostatniego, po-
wigksza mass¢ ciepta w piecu, na cze'm naj-
wigcej tu zalezy, przeto znosi si¢ niejako przez
te korzy$§¢ utrata pierwiastku palnego, podczas
Najwazniejszetn

suszenia drzewa, poniesiona.

atoli jest tu: oznaczenie wtasciwego stopnia
wysuszenia. Dotad nie wykryto jeszcze pewne'j
w tej mierze zasady; podilug jednych osicga
si¢ rzeczony stopien gdy drzewo umniejsza swa
cz¢$§¢; podiug drugich, sto-

objetos¢ o | tym

pniem jest: umniejszenie nieco mniej niz po-
towe objetosci, a okoto f wagi drzewa.

Korzys$ci jakie uzywanie drzewa -suszonego
w miejscu wegli przynosi, sa:

1. Znaczna oszcz¢dno$¢ materyatlu palnego

2. Regularniejsze odbywanie czynno$ci; mia-
nowicie rzadsze zatykanie si¢ pieca.

3. Zdaje si¢, iz 1 metal, szczczegdlniej prze-
znaczony do lania, znacznie si¢ polepsza.

Do suszeniadrzewa uzywaja roznych aparatow,
mniej wigcej ztozonych i kosztownych. Zreszta
ciagle ich zmiany dowodza, iz wynalazek ten

jest dopiero na drodze doskonalania sie.
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Gospodarstwo Domowe.

Prawidla spieni¢zania plodow
rolniczych.
Wieloletnia praktyka, wskazuje za najko-
rzystniejsze nastgpujace prawidia spieni¢zania
ptodow rolniczych.
1 Wszelkie na sprzedaz przeznaczone pro-

dukta
sktadach zostawac; ale

rolnicze, nie powinny zbyt dilugo na

racze'] sprzeda¢ je na-

lezy, skoro korzystna poda si¢ sposobnos¢.
Najprzod, poniewaz przez to unika si¢ ryzyko,
z wielu wzgledow nieodtaczne od dlugiego
lezenia rzeczonych produktdow; powtdre, ponie-
waz jest zawsze potaczone z niejakiemi koszta-
mi; potrzecie, poniewaz zebranemu za nie ka-
Te

korzy$ci w przecigciu, z wielu lat, przewyzszaja

pitatowi, korzystny nada¢ mozna obieg.

osiagnaé¢ si¢ mogacy zysk, z przypadkowego
podniesienia si¢ ceny tychze ptodow.

Czynia tri atoli wyjatek te ptody, ktére przez
lezenie ulepszaja si¢, i czg¢$ciej ochybiaja nizli
obradzaja;:jako to: nasienie Iniane, len, konopie
it, p; Natomiast, szczegdlniej pospieszaé sic wy*
pada zsprzedaza tych ptodoéw, ktore przez dtugie
lezenie traca na warto$ci, np. chmiel, nasienic
koniczyny, jeczmien, groch 1 t. p.

2. Jezeli tylko pod«bna, przedawaé wypada
w domu; obliczywszy bowiern koszta wywozu
na targ, a mianowicie nieco oddalony, zniszcze-
nie porzadkow i koni, zmude¢, i t. p. nieco
wyzsza kwota na targu otrzymana, W rzadkich
przypadkach wynadgrodzi¢ to potrafi.

3. Nie przcdawac¢ ‘jak za gotowke, lub pewuia
rekojmia; juz to aby pieniadzom daé jaki ko-
rzystny obrot; juz dla uniknienia straty; szcze-
golniej majac doé czynienia Zhandlujacymi zbo-
zem; handel bowiem ten ulega nader wielkiej

niepewno$ci, poniewaz cz¢stokro¢ ceny zboza
nietyle zalezg od obfitosci lub braku onegodz, ale
racze'j stanowi je opinia chwilowa; a zate'm naj-
rzetelniejszy nawet kupiec, straciwszy przy
najpewniejszej rachubie na tym handlu majatek,

naraza nas na straty.

4. Najpewniej jest wej§¢ w stosunki handlowe
ze znajomemi osobami i corocznie im tylko
produkta sprzedawac: usuwa to wiele niedogo-
dnosci, i mniej naraza na straty, jezeli tylko do-

bry wybodr si¢ zrobi.

5. W sprzedazy produktow, jednym z naj-
wazniejszych punktéw jest, doktadne oznacze-
nie ceny. Zadanie zbyt wysokich, odstrecza
kupujacych i okazuje nieznajomos$¢

odstapienie za$ znaczne, uprzedza niekorzystnie

rzeczy,

kupujacego przeciw przedajgeamu; bo niejako
dowodzi: iz albo chcial korzystaé¢ z jego nie-
wiadomosci, lub tez sam si¢ nie zna na towa-

rze i cenach.

6. Ceny produktow rolniczych zaleza ponie-
kad jedynie, (wyjawszy przypadkowe okoliczno-
$ci, jak wyzej) od urodzaju w kraju i zagra-
nica, jezeli maja tamze odbyt. Chcac wigc nie
naraza¢ si¢ na straty, znaé¢ nalezy stan zniwa
krajowego i zagranicznego. Znajomos$¢ ta, wska-
zuje nam najpewniej: czyli si¢ z sprzedazq pfto-

dow wstrzymac, lub posSpieszaé nalezy.

1. Kazdy, jakiba¢ produkt, im jest lepszej
jakos$ci, tern wigcej ma kupujacych i w wyz-
Odnosi

produktow rolniczych; albowiem rdznica w ich

szej jest eenie. si¢ to szczegodlniej do
jakosci, wigksza bywa anizeli innych produktow,*
a przeciez, mianowicie za granica, tylko naj-
lepsze gatunki zboza maja pokup; podlejsze,
albo wcale nie znajduja kupcéw, lub tez tylko

za bezcen sg nabywane.
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8. W sprzedawaniu plodow, najwigksza rzetel-
no$¢ zachowac¢ nalezy; kupujacy,
zawiedziony zostanie, nietylko sam unika prze-
dajacego, lecz i drugich mu odmawia. Dla tego,

skoro raz

najskrupulatniejsze dotrzymanie umowy, za gio-
wne tu prawidlo przyja¢ nalezy; przez to rodzi
si¢ kredyt, osiggajg si¢ korzystniejsze warunki,
a nadewszystko, przywiazuja si¢ kupcy rzetelni
i pewuii.

9. Zwykle przy zawie'raniu kontraktu na od-
stawe nieco oddalona, kupujacy daje zadatek.
Powinien on by¢ tak wysoki, aby przy nasta-
pi¢ mogacym znizeniu cen, przedajacy na strate
nie zostal narazony, w razie niedotrzymania

umowy ze strony kupujacego; a mianowicie,
majac do czynienia z kupcem nie znajomym,
lub ktérego stan majatku albo rzetelno$¢ nie

jest ustalona.

10. Podczas umowy nalezy najwyrazniej
oznaczy¢ sposOb mierzenia; ztad bowiem naj-
czgSciej powstaja migdzy stronami nieporozu-
mienia. Nic za§ niestosowniejszego , jak tak
zwane zostawianie grzebienia; czyli nie gladkie
strychowanie miary; a zacze'm kupujacylzwykle
mocno obstaja; gdyz z jednej strony jest to
czysta dla nich korzys$¢, a z drugiej, przy zle}
wierze oficyalistow gospodarskich, moze si¢ stac
nader wielkg strata; zawsze wigc to dla tego daje
powod do znacznej dla przedajacego straty; mia-
nowicie jezeli sam nie jest przy mierze.

11. Nakoniec przy zawie'raniu umowy, wszel-
kie warunki by¢ winny tak wyraznie i jasno
oznaczone, aby w najmniejszym punkcie wat-
pliwo$¢ nie zachodzita; najprzod zapobiega si¢
przez to procesom, a powtdére w razie ich wy-
toczenia, unika si¢ zawiktania.

Rozmaitosci.

Sposob wygubiania mrowek.

W prawdzie bardzo wiele juz podawano $rod-
kow wytepienia tych nie proszonych przycho-
dnidow w ogrodach; lecz zupeilnie skutecznym
zaden podobno si¢ nie okazal. Najwigksza ich
liczba nie wytepia ..mrowek, lecz tylko przepe-
dza je z jednego na drugie miejsce; a niektore,
przyczyniaja si¢ do rozpostarcia ich po calym
ogrodzie.

Ostatniego przypadku sam doznatem. Cheac
bowiem od razu cale mrowisko wytepi¢ za po-
mocg ognia, obtozytem je do kota sucha stoma
i suchym chrostem; gdy je ogien ogarngl, pe-
wna iz znaczna cz¢$¢ mrowek zgineta; lecz nie
wszystkie; pozostate za$, rozpierzchty si¢ po
catym ogrodzie i w réznych onegdz czgSciach,

nowe pozaktadaly kolonie; mialem wigc Wmiej-
sce jednego mrowiska, moze i kilkanascie po-

mniejszych.

Wyniszczanie mrowisk goraca woda, niemal

ten sam zrzadzito skutek. To mnie naprowa-

dzito na nastepujacy sposob, prosty, latwy,
a zarazem tak skuteczny, iz go $miato kazdemu

poleci¢ moge.

Zwyczajng butelke, z dluga i waska szyjka,
napelnitem do potowy spirytusem i zakopatem
w mrowisko tak giteboko, iz tylko na dwa cale
po nad nie'm sterczata. W krotce poczely si¢
mrowki gromadnie zbiega¢ do kota sterczacej
szyjki; do podobienstwa ngcone wonig spirytu-
su— i do otworu si¢ cisnaé¢; niezadlugo nasta-
pita mi¢dzy niemi walka; przybywajace spyechaty

d» flaszki te, co na brzegu staty; aby tylko



jak najpredzej do nie'j si¢ dosta¢; w krotce za-

pelnita si¢ nie'mi nie tylko ta czg$¢ butelki
lecz az pod
Srodek
ten powtarza si¢, dopoki wszystkie mrowki sie
nie wytepia.

Tym sposobem nie tylko oswobodza si¢ ogrod

w ktorej si¢ spirytus znajdowat,

sam wierzch byla ona petlna mrowek.

z mrow-ek, ale nadto, wystawiajac butelke z mrow-
kami na stonce, otrzymuje si¢ spirytus mrow-
czany, tyle skuteczny wréznych chorobach, i tak

drogo w Aptekach ptacony.

Nadanie wi¢kszej trwalo$Sci dachom.

1 Wiadomo, ze dachy pojedyncze dachowkowe,
potrzebuja podkladek drewnianych, czyli ma-
tych deszczutek, dla wstrzymania wody. Desz-
czulki te, mianowicie przy dolnych koncach,
predko gnijg, a nastepnie wodg¢ przepuszczajg.
Zapobiega si¢ temuz gniciu przez pociaggnienie
ich z obu stron smotg kamiennag i nalezyte
wysuszenie. Tak przyrzadzane trwaja 3—4 diu-

Zej] niz zwyczajne.

Odziez wody nie przepuszczajaca.

Pod firma Sejmur i Komp. istnieje obecnie
w Berlinie zaktad oddziezy, wody nie przepusz-
czajacej Uzyte sa do tego zwyczajne sukna lub
materye wetniane tak przyrzadzone, iz wody
nieprzepuszczaja. Maja one t¢ wielka prze-
wage nad tak zwanemi Makintoszami (podbi-
temi guma elastyczng), iz przepuszczajg wy-
ziewy skorne. Surduty z takich materyow zo-
wiag si¢ mandarynami i kosztuja w Berlinie od

52 do 84 zlp.

Dobra rada.

rozumu odchodze, gdy pomysle o tych

barbarzyncach anglikachu pisat Mandaryn chin-
ski do swego Cesarza. Kazdy europejczyk $mieje
si¢ z tych, w wielkim zaiste klopocie wyrze-

czonych wyrazow; a przeciez, ilez to mamy

europejczykow, ktorzy, pod wzgledem praw-

dziwej o$wiaty, przemystu, rolnictwa, stusznie
mogliby powtdérzy¢ stowa Mandaryna?
Jedynym wystepkiem Chinczykow, za ktory
tak srodze dzi§ pokutuja, jest to: ze nie poste-
sic  t¢j

powali z czasem-, ze ciagle trzymali

zasady: tak robil dziad i pradziad, wiec tak

dobrze by¢ musi. Ztad to obecnie tysiace statkow
pierzcha przed kilku okretami, a krocie tysiecy

chinczykow, przed garstka zolnierzy angiel-

skich.

Co prawda to nie grzech; matoz to, powta-
rzam, mamy dzi§ w Europie nie tylko pojedyn-
czych o0sob, lecz niemal catych krajow, ktore
pod wzglgdem najwazniejszym: bo pierwszychpo-
trzeb Zycia dotyczgcym, nie tylko nie ida naprzod
lecz owszem, w tyl si¢ cofajg; zatem gorzej
jeszcze od Chinczykdéw postepuja. [ dla nich
nadejdzie czas, w ktorym podobnie jak Chin-
czycy, od rozumu odchodzi¢ bedg, na widok
skutku postepu czasu, a z nim wszelkich towa-
rzyskich stosunkow. Jest to zaiste prawda; kazdy
ja przyzna; a mimo to kazdy swojq pdjdzie
drogg.

Sukno pil$niotrane.

W Berlinie zatlozong zostata na akcye, wielka
fabryka sukna pil$niowanego i juz jest otwo-
rzong. Ma ona sprzedawaé swoOj wyrdb ro-
wnej jakos$ci co do w'elny, o 25 proc. nizej jak
zwyczajne sukno. Zapewniaja przy tern, ze
nowy wyrob rownie dobrze da si¢ zszywaé
jak zwyczajne sukno i ze wcale si¢ nie wypy-
cha na kolanach i tokciach.

Kantor Glowny w Starem Miescie Nro 61. napiérwszem pigtrze.



