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ROK DZIESIATY

Oma 3 listopada-ISU

w Chrzg-
O mace “kartoflanej; jej warto$ci i spo-

O zimowaniu pszczotl.

Cukrownictwo.

O wyrabianiu cukru z burakow; a

w szczegoblnosSci o metodzie mace-

racjjnej w Chrzastowic pod Koniec-
polem zaprowadzonej,

(przez Dr. Fr. Betzhblda Radcg¢ lesnego i rolniczego
w Wid, Ks. Meklemb.).

O praktycznej uzytecznos$ci dla kraju nasze,
go nowej maceracyjne'j metodyk Dombasla — jak-
kolwiek takowa wNiemczech, anawet i we Fran-
cyi mato znalazta zwolennikéw—nikt juz pe-
wnie dzi§ watpi¢ nie bedzie, kiedy me¢zowie jak
Hrabiowie Tomasz i Henryk Potoccy, Robert
bilip, Andrzej Krysinski, tak bardzo zaspakaja-
Na
uwage zastuguje cukrownia Hr. Henryka Po-

jace otrzymuja rezultata. szczegodlniejsza
tockiego w Chrzastowie podiug metody Dom-
basla zatlozona; albowiem, wydata ona przeszto

6 proc. cukru surowego, dobrze wysuszonego, za

ktorego funt rafinerya w Szymanowie placita
po gr. 25.
Wiadomo mi wprawdzie, ze 6 proc. cukru
surowego, nie jest nadzwyczajnym wydatkiem;
ze cukrownie prassowe, dobrze urzadzone, i
starannie prowadzone, nawet nieco wigcej wy-
daja; lecz nie zawsze najwyzszy wydatek, na
pierwszenstwo zasluguje; c6z nam np. po zlo-
tych minach Brezylii kiedy ich uzytkowac¢ nie
mozemy? Jest to przyktad moze za nadto wy-
szukany, lecz do niniejszego przypadku, we-

dtug mnie, bardzo trafny. Wielu bowiem

wtascicieli ziemskich w Polsce posiada wybor-
na ziemig¢ na buraki; obszerne lasy na opal i
budowle; wielu takze powzig¢to obecnie to mo-
cne przekonanie: se dzis, fabrykacja cukrif,
jest najzyskowniejszym rolniczym procederem;
jednakowoz, bardzo mato jeszcze posiadamy cu-

krowni; a to dla tego, ze do zalozenia ici;,

podiug dawnego, tyle kosztownego prassowe-
go systemu, zbywana potrzebnych funduszach.
41
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Wprawdzie, do tak powolnego upowszechnie-
nia si¢ wspomnionej fabrykacyi, wiele si¢ dotad
przyczyniat tak wielki i korzystny odbyt go-
rzatki ; lecz dzi§, gdy $wiatly nasz Rzad wy-
nalazl? $rodek potozenia tamy zbytecznej kon-
a przy-
najmniej zwroécenia go do wlasnych onemuz gra-

sumcyi tego nieszcz¢snego produktu,
nic, dzi§, mowig, spodzie'wac si¢ nalezy, ze wielu
gospodarzy, nie otrzymujac juz tak znacznych
korzys$ci z gorzelniéw, w miejsce kartofli na go-
«Ale

z kadzeg braé¢ tak znaczny kapital na zaprowa-

rzatke, uprawiaé¢ be¢da buraki na cukier.

dzenie cukrowni? Jest to prawda ale itemu mo-
zna zaradzié.

Do fabrykacyi cukru potrzeba: 1) budynku,
2) naczyn, opatu i t. d.

Co clo Igo. W wielu miejscach znajduja

si¢
dzi§ oproznione budynki gorzelniane, ktére na
cukrowni¢ ztatwoscia przerobione by¢ moga.

Co

procederu zalozy¢ nie

do 2go. Pewna iz bez kapitatu zadnego

mozna; ale nie mniej
jest takze pewne'm, iz zaprowadzajac cukrowni-
ctwo podiug metody maceracyjnej Dombasla,
mozna si¢ obej§¢ bez wielkich kapitatow; ow-
szem, maly kapital przynosi tu, stosunkowo,
nader wielkie korzys$ci. Wszakze i co do tego
powotac¢ si¢ tu moge na cukrowni¢ w Chrzg-
stowic istniejaca.
Dla lego, radz¢ kazdemu majacemu zamiar
zalozenia cukrowni, zwiedzi¢ tameczng; atem
bardziej, iz Hr. Potocki, nietylko nie wzbra-
nia widzenia w najdrobniejszych szczegdtach
tego zaktadu; ale owszem chetnie pragnie sig
przyczynia¢ do rozsze'rzenia w kraju, tyle uzy-
tecznego przemystu; aw cze'm, zacny Dyrektor
tej cukrowni, najzupelniej odpowiada zamiarom
swego pryncypata; albowiem, nietylko naju-
przejmiej okazuje wszelkie szczegoty, ale nad-
to, wszystko na zadanie objasnia i ttumaczy.
W Chrzastowie urzagdzono cukrowni¢ w starym

gorzelnianym budynku. W r. uptynionym prze-

robiono wniej na cukier 5,435" korcy bura-
kow. Zaptacita ona gospodarstwu korzec bu-
rakow po 3 zl.; a po potraceniu wszelkich wy-
datkow, po odliczeniu 20 proc. od kapitatu za-
ktadowego , przyniosta na kazdym korcu bu-
W r. bie-
zacym wigksze jeszcze korzy$ci sg oczekiwane.

Zdaje sie

przedsigbierc¢ zaspokoi¢ moze; a przeciez, ca-

rakow, po 2zt gr. 20 Czystego zysku.

mi iz podobny rezullat kazdego

te urzadzenie cukrowni, wlacznie z 12,000 zi.
za stary gorzelany budynek, nie kosztuje wig-
cej jak tylko 32,307 zt. gr. 12. Ztad

zuje, ze maceracya, podlug nowej metody Dom-

si¢ oka-

basla, nie jest tak zla, (jak to niektorzy, myl-
ne wyobrazenie o niej majacy, utrzymywali),
nawet i wtym razie, gdyby juz wyzszego udo-
skonalenia nie byta zdolng; czego wszakze wcale
nie utrzymuj¢; owszem, zaktadam sobie mowié
po6zniej obszerniej w tym wzgledzie i wykaza¢é
ogromne ulepszenia jakie w niej poczyni¢ mozna.

A wigc, utrzymuj¢, iz nawet juz w obecnym
jej stanie, o wiele jest korzystniejsza od syste-
mu prassowegc ,; co, dopdty utrzymywacé bede,
dopoki nie poznam cukrowni prassowej, ktora,
ptacac gospodarstwu korzec burakow do zi. 3,
po potraceniu wszelkich wydatkow i wydaniu 20
proc. od kapitatu zaktadowego, przynosi jeszcze
czystego zysku po 2 zt. gr. 20, za korzec bura-
kéw. Z reszta, biorgc rzecz gruntownie, nie tyle
stanowi tu otrzymany nieco wickszy lub mniej-
szy procent produktu, lecz raczej wszystko sta-
nowi czysty dochod: a ten, z natury rzeczy, za-
wsze 1 wsze¢dzie musi byé wyzszy, przy meto-
dzie maceracyjnej , o ktérej mowa, anizeli pras-

sowej (a).

(a) W roku uplynionym odbyt P Krysinski znaczna
podréz za granica, mianowicie wcelu poznania metody ma-
ceracyjnej. Tymczasem, skutek byl Zzaden; poniewaz tak
w Prusach, jako tei,w Austryi, system tnaceracyjny catkiem
zarzucony zostat. Ze za$, tak.wielkie u nas (w Chtzasto-
wie) przynosi korzys$ci, przeto spodziewaé si¢ nalezy, ze
za czasem, metoda ta zPolski przeniesiona zostan'e do Panstw
o$ciennych. Betzhold.
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Wyzna¢ przeciez musze, iz pomimo tylu ko-
rzys$ci, jakie cukrownia w Chrzastowie przyno-
si, nie osiggneta ona jeszcze najwyzszego sto-
pnia dokladnosci, do jakiego metoda Dombasla
doprowadzong by¢ moze. Aby twierdzenie mo-
je usprawiedliwié, przytocze tutaj niektdre one'j
wady, 1 nastapi¢ majace ulepszenia.

1. Wyzej powiedziatem, ze Chrzastowska cu-
krownia wydaje 6 proc. cukru surowego; i ze
za pomoca metody prassowej, mozna go tyle
lub wigcej jeszcze otrzymac. Juz ta okoliczno$é
zdaje si¢ przekonywaé, ze maceracya niedoszta
jeszcze do najwyzszego stopnia; albowiem, kiedy
za pomocg prass mozna otrzymaé najwigcej 85
do 88 proc. soku burakowego; a przez mace-
racya otrzymujemy go 93—91 proc., przeto
wtym samym stosunku, maceracya winna wy-
da¢ wigce'j cukru; a ze to nie ma miejsca, przeto
wnosi¢ koniecznie wypada, iz w dotychczaso-
wym sposobie maceracyi, otrzymane juz zbu-
rakow cz¢sci cukrowe, skutkiem jakowego$§ uchy-

bienia, ging.

2. Uchybienie to, podilug zdania inego, lezy

w zbyt powolnym biegu maceracyi. Albowiem,
lubo skutkiem nowo zaprowadzonego postepo-
wania w Chrzgstowie, czas wyciagania soku z bu-
rakow, w porodwnaniu do dawniejszego, o wicle
skrécony zostal, to przecie/, potrzeba do tego,
od chwili, w ktére'j buraki ida do kotla, az do
czasu ich wydalenia z ostatnie'j kadki macera-
cyjnej, przynajmniej kilka godzin; tojest, po-
trzeba tyle czasu, wjakim, najlepszy sok pras-
sowy, bardzo znacznieby si¢ pogorszyt. A wigc,
chcagc udoskonali¢ maceracya o ktérej mowa,
cata uwage zwrdci¢ nalezy: na skrocenie czasu,
do otrzymania sokupotrzebnego, czyli: aby pro-
ces, od poczatku gotowania burakow wkotle,
do oczyszczenia soku, trwat najwigce'j od f do
1 godz.

Teorycznie i do$Swiadczeniami na matg skale,
wazne to zadanie rozwigzatem; i rozumiem, ze
ten sam skutek zdotam otrzymaé sposobem fa-
brycznym.

Jezeli to rzeczywiscie nastapi (co,

tegoroczna fabrykacya okaze), wtedy mogotwier-

dzi¢: ii system maceracyjny ogolnie zastqpi

prassowy.

3. Postgpowanie tutajsze (w Chrzastowie) ma
te wade, iz tylko do matych tego rodzaju za-
ktadow moze by¢ zastosowane; albowiem, tru-
dnoby tu byto wymoczy¢ dziennie, na jedny-m
apparacie, wigcej jak 50 korcy burakow;

prowadzenie za$ dwoch apparatow, nie juz tyl-

za-

ko wymagatoby =znacznie wi¢ckszego miejsca,

ale 1 raz jeszcze tyle robotnikow.

4. Worki, w ktorych si¢ buraki mocza, niech-
by byty z najgrubszego ptétna, (geste ptdtno
nie jest do tego zdatne'm), tak si¢ szybko zuzy-
waja (a), iz ita okoliczno§¢é wymaga koniecznie

zmiany, a mianowicie:

a) Poniewaz jest to nader znaczny wydatek;

b) Poniewaz wtasnie ztych workéw powstaje

fermentacya wsoku. Nakoniec:

c¢) Poniewaz one nader opo6zniaja cata mani-
pulacya (mianowicie jezeli nie sa ze szpagatu
robione), przez to, ze podczas wirowania (prze-
chodzenia zjedne'j kadki od drugie'j), sok nader
wolno z nich si¢ oddala.

Jezeli kiedy wymienione 4 wady dotychcza-

sowej maceracyi zupetnie usuni¢te zostang, w Ow-
czas nic jej juz zarzuci¢ nie bedzie mozna.

Chrzgstawo pod Koniecpolem w wrzes$niu 1844.

(a) Worek z najmocniejszego tzpagatu, ktory kosztuje

okoto 40 zi. nie trwa diufe'j jak 6—S8 tygodni. Bctzhold'



348

Gospodarstwo domowe.

0 mace kartoflanej; jej wartosci i
sposobie wyrabiania

(dokonczenie).

Wypiekanie chleba z mqki kartoflane']. Biorac
czgsci maki pszennej, a j czg$¢ kartoflanej,
mamy chleb tak smaczny, pulchny i dtugo si¢ kon-
serwujacy, jakiego zsame'j maki pszennej otrzy-
maé¢ nie mozna; przyte'm, tak waga jak 1 obje-
tos¢, o 15 proc. jest wicksza anizeli zsamej pszen-
nej maki. Z rownej czg¢$ci maki pszenne'j i kar-
toflane'j, chleb ma te same wtasnosci; lecz jest

Wogbl-
ze chleb,

do ktorego wjakim baé¢ stosunku do maki pszen-

cigzszej 1 wigkszej objetosci o 20 proc.
no$ci, zpewnos$cia moge twierdzid,
ne'j lub zytniej dodaje si¢ maka kartoflana, o
wiele jest lepszy- pod wszelkiemi wzglgdami, od
otrzymanego z samej maki zbozow'ej..

Svrop z maqki kartoflanej réznym sposobem
wyrabialem. Tak np. podilug przepisu p. Otto,
zarobilem nasamprzod make kartoflang zmala
iloscia wody zimnej na ciasto ggstawe; pocze'm
na kazdy funt maki dodatem 4 kwarty wrza-
cej wody przy ciagtem mieszaniu; ktoéore poty
kontynuowalem, poéoki temperatura plynu nie
sic do 45 stop. R.
wa. Teraz,
dodatem |

dzo ususzonego;

znizyta Massa byta gesta-

na kazdy funt maki kartoflane'j,

funt. $rdétu jeczmiennego, nie bar-
poezem owa massa ge¢stawa,
zamienita si¢ w krotce w ptyn rzadki; ktoérego
temperatura podniosta si¢ do 56 stop. B. W tym
stanie zostal on w spokojnosci przez kilka go-
dzin w naczyniu przykryte'm; gdy ostygt do
45 stop. R., zostal przecedzony.

Otrzymany

tym sposobem ptyn klarowny,

umig¢szatem z weglem z ko$ci, grubo utluczo-

nym, i gotowalem przez niejaki czas; pocze'm

go ostudzitem i przecedzitem. Po przecedzeniu,
dodatem na kazde 6 funt. maki kartoflane'j je-
dno biatko jaja, i po nalezyte'm wymig¢sza'niu,
parowatem, starannie szumujac. Z kazdego funta
maki otrzymaltem 1 funt i 3 tuty nader sma-
cznego i stodkiego syropu.

Syrop z magki kartoflanej za pomocqg kwasu
siarkowego otrzymany. Na 1cze$¢ kwasu, bra-
tem 400 cz¢$ci wody. Gdy plyn ten, przy sta-
bym ogniu gotow-any, nieco si¢ zagrzal, doda-
watem do niego, w matych na raz ilosciach ma-
ke kartoflana, zimna woda jak w poprzednie'm
doswiadczeniu, zarobiona. Na 100 cze$ci maki
bratem 4 cz¢Sci kwasu siarkowego. Plyn dopo-
ty gotowatem, dopoki wzigta z niego i przece-
dzona proba, za dodaniem do niej octu winne-
go, osadu nie utworzyta.

Go gdy nastapito, przerwatem gotowanie i do
otrzymanego tym sposobem pltynu stodkiego,
dodatem kredy miatko uttuczone'j, celem oswo-
bodzenia go z kwasu siarkowego. Po nieja-
kim czasie, utworzony gips, osadzil si¢ na spo-
dzie. Po przecedzeniu i umig¢szaniu ptynu zwe-
gleni z ko$ci 1 nalezyte'm gotowaniu, cedzeniu
i oczyszczeniu za pomocag biatka jaja, syrop
do zwyczajde'j gestos$ci odparowany zostat. Z ka-
zdego funta maki, otrzymalem 1 funt i 2 tuty

syropu nader ggstego i smacznego.

Namieni¢ tu musze¢, iz otrzymatem z syropu
kartoflanego cukier staty, czyli zkrystalizowa-
ny (?);
powtdrzy¢ tegoz doswiadczenia,

ale poniewaz nie mialem dotad czasu
przeto zamil-
czam o tym wypadku,

dopoki wickszego nie

otrzymam w tej mierze przekonania.
Robigc dawnie'j doswiadczenia z wyrabianiem
piwa z kartofli, otrzymatem nader pomys$lne

rezultata. Przed 5laty wyrabialem piwo zmaczki
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kartoflanej, za pomoca kwasu siarkowego, kto-
re bylo bardzo smaczne i tak dalece dobrze
si¢ przechowywalo; iz po 4 latach (zachowane
w butelkach , mocno zakorkowanych), nietylko
nia stracilo smaku, 1cc. owszem bardzo si¢ po-
lepszylo.

Dawniejsze moje doswiadczenia okazaly, ze
wyrabianie piwa z kartofli, tanie'j przychodzi
anizeli warzenie go z jeczmienia; spodzie'wac sie
wiec nalezalo, iz jeszcze tanie'j ten napo6j otrzy-
mamy, wyrabiajac go z maki kartoflane'j: Kkil-
kokrotne moje do$wiadczenia, zupelnie to po-
twierdzaja.

Lubo mocno bylem przekonany, iz za pomo-
cg slodu, maka kartoflana, nie tylko bardzo do-
brze zamieni si¢ na brzeczke¢, ale nadto,
wet na wielka skale da si¢ to uskutecznié, je-
dnakowoz,

na-

do mego dofwiadczenia uzywalem
kwasu siarkowego.

Nasamprzéd zaprawilem wode czystym kwa-
sem siarkowym, biorac na jedna cze§¢ kwasu

400 czesci wody i dalej postepowalem podo-

przy wyrabianiu syropu
kartoflanego za pomoca kwasu siarkowego, opi-

bnie, jak to wyzej,

salem. Otrzymany plyn klarowny gotowalem,

najprzod, aby go uczyni¢ klarown iejszy m,powto-
re, aby go tak dalece odparowaé, by na ka-
zdy funt maki kartoflanej, tylko 2—2* kwarty
plynu pozostalo; gdyz wtym razie posiada on
tyle slodyczy, ile posiada¢ winien do wydania

dobrego piwa.

Po dodaniu do brzeczki.extraktu chmielu,
zaprawionego nieco palonym cukrem, celem
udzielenia piwu koloru ciemniejszego, przy jej
przecedzeniu i ostudzeniu do 10 stop. R., do-
dalem do nie'j stosowng ilo$é drozdzy wierzei],
nich. Po wyrobieniu zwyczajnym sposobem zla-
lem piwo do butelek i wstawilem je do piwni-
cy w piasek. Tym sposobem otrzymalem piwo
smaczne, umiarkowanie mocne, mussujace, ko-

loru jasno-brunatnego.

Doswiadczenie to z rownym skutkiem Kkilka
razy powtarzane, zachecilo mnie do zalozenia
browaru piwa kartoflanego na znaczna skale.
Ryé¢ moze, iz w tym razie, w miejsce kwasu siar-
kowego, bede uzywal stlodu; powiekszy to mo-
ze koszt, ale zapewnie zmniejszy uprzedzenie
przeciw wyrabianiu piwa kartoflanego podlug

mojego sposobu.

Pszczolnictwo.

O zimowaniu pszczél.

Przechowanie pszcz6l przez zime czyli ich
zimowanie, tak jest, mianowicie w naszym kli-
macie, wazne'm w ich chowie, iz dobry onego
skutek wienczy zachéd i nadziej¢ pszczolarz*,
tak iak zly wszystko niweczy. Spodziewamy
sie, ze nastepujace badania i przepisy, jako owoc
Swiatlego doswiadczenia Pastora Mussehl, uzy-

teczne by¢ moga dla naszych pszczelarzy.

Stan wjskiin pszczoly zime¢ przebyly, bardzo
wielki wywie'ra wplyw na ich dobry byt iwy-
datno$¢ w nastepne'm lecie. Ubogi ul w pszczoly
i wzapas miodu w zimie, te'm bardziej jeszcze gdy
mu plastry zaplesnialy, chociaz dozyje wiosny,
wiele ma do czynienia nim si¢ pomnozy, ozyje
i na nastepng zime¢ zapomoze; nie roi si¢ wiec,
ani da miodu, azatem zZadnego z siebie pozytku
nie przynosi. Zdrow'e tylko i gromadne zzimy
ule moga by¢ pozyteczne. Sposéb wiec zacho-

wania pszcz6l przez zime¢ wiele do ich dobrego



bytu wiecie przyczyni¢ si¢ moze. Zte, mate,
lekkie ule nie stawiaja si¢ same na zimowisko

w pszczolniku.

Jak réznym sposobem ro6zni pszczelarze cho-
waja swe pszczoty, tak nie wszyscyjednakowo
opatruja je na zim¢. Jeden zastania je przed
mrozem, nie tylko zeby nie pomarzty, ale ze-
by mniej jadly, sadzi bowiem, ze pszczoly bar.
dzo wiele je§¢ potrzebuja, gdy im zimno, aby
si¢ zagrzaty. Inny utrzymuje przeciwnie, ze
pszczoly od zimna tr¢twieja 1 albo bardzo ma-
to, albo nic nie jedza, i ten wigc nie tylko nie
chroni ich od mrozu, ale owszem zimno je utrzy-
muje. Inny znowu stawia ule na zim¢ w miej-

scu ciemnem tak,

izby do nich promien $wia-
tta nie dochodzit i do wylotu zutéow wtej po-
rze nie pobudzal: mniema bowiem, ze w cie-
mne'm, suchem i ciche'm stanowisku zachowane
pszczoly spokojnie siedza, mato jedza i mato
ich wymiera. Przeciwnie za$ inny twierdzi, ze
tak utrzymywane nie moga si¢ przeczyszczac,
ztad wszystkie ich plastry bywaja pokalane,

toz samo wida¢

i na pszczolach i przez to
bardzo ich wiele ginie. Podlug tego nalezatoby
pszczoly w zimowisku ustawiaé¢ do sloncaityl-
ko gdy jest $nieg, nie dozwala¢ im wylatywac.
Wielu takze uwazato za dobre, obsypywac ule
zpszczotami na zim¢ suchym piaskiem, owsem,
sieczka i t. p. Niektorzy catkiem =zatykali na
zim¢ wyloty i otwory uléw, a inni catkiem byli
temu przeciwni. Byli tezitacy, co radzili upa-
ja¢ pszczoly' na zime, jakoby przez to zasng-
wszy, wcale nic je§¢ nie potrzebowatly.

Co6z wigc migdzy tylu sprzeczno$ciami jest
prawdziwie dobrem i czegoby si¢ trzymaé wy-
padato ? Najpewniejsza bedzie rzeczg i§¢ za przy-
roda pszczo6t i od nie'j zasiggaé rady.

Migdzy rozmnazaniem si¢, zyciem i innemi
zjawiskami pszczo6l, a rozwijaniem si¢, zyciem
i kwitnieniem ro$lin, jest podobienstwo i zwia-

zek, tatwo postrzegaé¢ si¢ dajacy. Im wiecej na
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wiosn¢ zakwita ros$lin, tym wigcej pokazuje:si¢
zalazkow u pszczot. Kiedy najobficiej okryte
sa ros§liny kwiatem, w'tedy niezliczone po nich
uwija si¢ mnoéstwo pszczol, jak mniemaé wol-
no, po to, aby im dopomagaty do uptodnie.
nia si¢. Gdy silniej dogrzewajace stonce wigcej
pozwala tworzy¢ si¢ miodowi z sokéw roslin-
nych, najwigksze onego zapasy zgromadzaja so-
bie pszczoly. W miarg¢ za$§ jak coraz rnnie'j wi-
da¢ pod jesien kwiatdow, rnnie'j takze odlatuje
pszcz6t w pole, choc¢by je nawet pigkne do te-
go zachgcato stonce : i gdy nakoniec cala przy-
roda zabiera si¢ do zimowego spoczynku, gdy
zycie okwitlych roslin cofa si¢ w korzenie, wte-
dy 1 pszczoty udaja si¢ na swoje zimowe leze:
juz na tenczas nie maja po co wylatywaé, kie-
dy nie ma zadnych kwiatéw. Wszystkie pszczo-
ly na t¢ porg zbie'raja si¢ wjedneg S$cista mig-
dzy plastry massg, i tworza tak zwane zimowe
gniazdo, ktore przez gwatt tylko, bedac ude-
rzone lub poruszone, opuszczaja, lub nareszcie,
gdy sa ztudzone zwodnicze'm cieptem pod wio-
sng. Takim zyja porzadkiem u nas w krajach
na péinocy lezacych; w okolicach za$ goracych,
gdzie ros$liny nie przerwanie okrywaja si¢ kwia-
tami, tam i pszczoly nie znajg lez zimowych,
robiag i zbieraja midéd bez przerwy.

U nas wszystkie owady przepegdzaja
w otretwieniu, jakby pomarte.
jace

otretwiate nic nie jedzac, czekaja znowu pory,

zime
Pojedynczo zy-
szukaja spokojnego schronienia i w niem
w ktore'j je cieplejsze promienie stofica obudza.
Tymczasem najwigksi badacze przyrody,
petnie

zZu-
sprzeczne podajag uwagi o zachowaniu
si¢ pszczét wzimie: jedni mowia ze catkiem
obumieraja, inni przeciwnie, iz ciggle utrzymuja
migdzy soba ciepto 21 do 24st.R., tak, iz we-
dtug Pieaumura witrzy¢éby wypadato, ze pszczo-
tly, podobnie jak inne owady, przebywaja zimg¢
w otretwieniu i bez jadta: gdy one tymczasem

skupiwszy si¢ w ulu, zyja, ruszaja si¢ i jedza



przez cala zimeg, tyle tworzac [ciepta, iz to
wystarcza do zabezpieczenia ich od zmarznie-
nia, ktéoremu by pewno ulegty zyjac pojedynczo.

W jesieni roku 1835, moéwi Mussehl, wyjawszy
czopek z wierzchu dobrego rojnego ula, wsta-
wilem wen termometr. Drugi zupelnie z pier-
wszym zgodny termometr, zawiesitem przy ulu,
dla dobrego poréwnywania stopni ciepta ze-
wnatrz i wewnatrz ula, ktore ciagle zaczawszy
od miesigca listopada, zapisywatem. Postawi-
fem przyte'm ul na wadze, aby si¢ przeko-
na¢, czy ubytek ci¢zaru ze zjadania miodu wig-
kszy byt w czasie mrozu nizli odwilzy. Dnia
9 listopada nastat mroz i trwat az do 16 tegdz
miesigca: wtych dniach utrzymywato si¢ zimno
migdzy laz do 6° R., ciepto za§ wewnatrz ula po-
zostato miedzy 1 a 4£°, pszczoty za$ tak gtos$no
brzeczaly, iz je z do$¢ daleka stysze¢ mozna
byto; dalekiemi wigc byly od zmarznienia. Dnia
11 grudnia, przy 10° mrozu pokazywatl ter-
mometr w ulu ~°, a 12 grudnia, gdy w powietrzu
byto 6° mrozu, wulu—1°, ale przytem pszczo-
ly brzeczaly glosniej

niz wprzédy, i gdym,

podnidstszy ul z podstawki, zajrzal do niego,
znalaztem je zywe, bronity si¢ i'wzlatywaly.
Wickszego mrozu od onego czasu nie bytlo.
Kiedy za$§ dnia 20 grudnia zimno znowu do-
szto 10°, pokazywal termometr w ulu rano 1°
ciepta, a 2° w wieczo6r; ciepto wigc wulu pszczot
réznito si¢ od ciepta zewnetrznego 11 do 12°.

Z tych postrzezen pokazuje si¢, ze pszczoty
w zimie nie tr¢twieja ani zamarzaja, ale zagrze-
waja si¢. Przyczyna tego zagrzewania si¢ jest
oddychanie, przez co nie tylko nie marzna pszczo-
ly, ale utrzymuje si¢ i miéd w komorkach w na-
lezytej ptynnosci, aby go jes¢ mogty. Ztad to
zawsze wyzsze jest cieplo wulu niz w otacza-
jace” go powietrzu w cieniu; wiecie zwykle 10°
cieplej jest w ulu niz okoto niego; w czasie wig-
kszych mrozéw rdoznica ta co do ciepta bywa

wickszg, jak si¢ wyzej wykazalo. W czasie ta-

godnej zimy i podczas odwilzy pszczoty sie-
dza spokojnie, a wtedy wewnetrzne ciepto ula
wynosi I a najwigcej 2° wigcej niz w otaczaja-
np. gdy byto 4 do 6° ze-
wnatrz, pokazywal termometr wewnatrz + 5
do 7
zewnetrznemu, gdy pora jest tagodna i mato
zmienna.

ce'm go powietrzu;
R. Czasem ciepto ula réowna si¢ prawie
Gdy spokojnie siedza pszczoty, od-
dychaniem podnosza ciepto do 1 lub 2°, te-
dy wzimnie np. 10° wynoszgce'm zmienic¢by si¢
to musiato w ulu do 8 lub 9°, i wtedy pszczo-
ly pomarznac¢by musiaty. Nie nastapi to je-
dnak w ulu gromadnym, nawet w czasie wig-
kszych mrozow, gdyz pszczoly w ulu rzadko
cieptu ponizej zera spada¢' dozwalaja. 1 tak
w zimie r. 1835/6 okazaly termometra zewnatrz
i wewnatrz ula nastgpujacg réznice:

przy — 10° zewnetrzn. powietrza — | ,-f—4, 4- 2°
» — 6 » » —1,0,4-1,do3°
» — 3 » M 4-3,4-4°

» — 1 d H 4“4do54R.

Ztad widaé¢, ze pszczoty oddychaniem pod-
noszg ciepto, te'ni wigcej im mroz jest wickszy.
Rija wtedy mocno skrzydtami, jak si¢ to wi-
dzie¢ daje wulach szklannych, ocie'raja si¢ je-
dna o druga,

z czego powstaje szum i brzek,

ktory si¢ wzmaga, gdy termometr opada, a
stabnie gdy tenze podnosi, i wreszcie nic nie
stycha¢, gdy zewnetrzne ciepto podniesie si¢
do 3 lub 4° stopni nad zero. Skoro za$ to cie-
pto dojdzie do 6 lub 7°,
w ulu, juz nie trzymajag si¢ wkupieg, ale zaczy-

naja si¢ krzata¢ i ul czyscié.

rzezwieja pszczoty

Gdy zewngtrzne
powietrze ciepte jest na 8 do 9° i gdy pod ow-
czas ciepto w ulu dochodzi 9 do 15°, ruszaja
si¢ pszczoty ze swego gniazda iwylatujg zewnatrz,
gdy stoja na otwartem powietrzu, na widoku:
albo tez sa niespokojne gdy stoja w ciemnosci.
Kiedy wigc u nas od jesieni az do konca mie-
sigca marca nie maja pszczoly zewnatrz ula

nic do czynienia, tedy bytoby najlepiej, aby



temperatura powietrza, wktorern ule stoja, nie
byta chtodniejsza nad-f-4 do 5 stopni, a spo-
kojniejby pszczoly w ulu siedziaty, matojadty
i zadnaby znich nie spadia.
Zdarzato si¢ czg¢sto widzieé, ze pojedynczo
marzly pszczoty nawet w cieple -f- 5 stopni wy-
noszacem., to jest gdy wyleciaty z utéw wcze-
$nie na wiosn¢ lub spodznily si¢ z powrotem do
ula wjesieni. Dziwna wiec rzecz, ze gdy w zi-
mie temperatura w ulu zwykle jest nizsza od
-j- 5 stopni, a nawet spada do-j-1 stopnia, tez
pszczoly nie marzng. Wyznaé tu musimy, ze
jeszcze nie wiemy, co je zabezpiecza od zmar-
znienia w kupie, kiedy mu tak predko ulegaja
pojedynczo; wiadomo przeciez, ze wymarznac
moge¢ 71 zachodzi tu pytanie, w jakich to na-
stapi¢ moze okolicznos$ciach ? gdy raz znaczne
mrozy nic iin nie szkodza, kiedy indziej za$§ i
w tagodniejszych zimach marzng. Dopodki roj
moze wzbudzac tyle ciepta, iz temperatura we-
wnatrz nie spadla nizej zera, lub nie zupeinie
zroéwnata si¢ z temperaturag zewngtrznego po-
wietrza, dopdty nie zmarznie nawet w czasie
mocnych mrozow, Ale gdy jest staby lub ma-
ty, bardzo si¢ wysila¢ musi na sprawienie so-
bie ciepta, megczy si¢ iwreszcie ustaje bi¢ skrzy-
dtami, ciepto ula réwna si¢ cieplu zewngtrz;-
nemu, a wtedy pszczoly trgtwieja i marzna.
Nastapi¢ to moze, jak przekonywa doswiadcze-
nie, nawet w mniejszym nig 10 stopni mrozie.
Zdarzyé si¢ to moze i gromadnym ulom, jak
tego daty przyktady lat,a 1788 i 1823, w ktorych
i najlepsze i najlepiej zachowane pszczoty wy-
marzty, kiedy nie dosy¢ byly szczelnie ule
zbudowane, kiedy nie dobrze zamykaty ciepto,
aloo t.ez przez szpary wialo wprost na pszczo-
ty zimne powietrze.,W koncu i najgromadniej-
szy ul zmarznie, gdy nie ma co je$¢iposilaé

si¢ po pracy, okolo zagrzania si¢ podjete;j.

Kantor Gtowny tvStarem Miescie [Sr06]

Zima roku 1835s nie byla ani mocna ani trwa-
ta, nie mozna wigc bylo nic dojs¢ za pomoca
wagi, ile pszczoly w jakiej temperaturze zja-

daty; w suche'm bowiem, ciemne'm i cichem
miejscu trzymane ule ledwo 41i funta miodu
zjadly w czterech miesigcach. Ale poniewaz
zimno zmusza pszczoly do pracy, a ta wy-
niszcza sity, ktore pokarmem tylko odzyskaé
mozna, tedy' rzecz jest jasna, co i badania po-
twierdzity, ze, pszczoly podczas teggich mrozow
wigcej jedza niz w czasie tagodnym lub gdy
jest odwilz. Kiedy za$ ciepto podniesie si¢ do
8 stopni, odzyskuja pszczoly rzezwos$¢, biorag
si¢ do roboty, do mnozenia i jeszcze wigcej je-
dza niz za mrozéw. Itak mowiMussehl: moje
pszczoty, co w czterech miesigcach zimowych
zjadly tylko 4 | funta, spozyly od 9 do 30 mar-
ca, kiedy wiele dni byto cieptych i pszczoty
czesto z utow' wylatywaly, wtym mowig czasie
spozyly 7 funtow miodu. Kiedy wi¢c zechcemy,
aby pszczoly mato w zimie jadty, trzeba je do-
brze ostania¢ od zimna, ale znowu nie bardzo
je ogrztwajac.

Zastanowi¢ sie jeszcze wypada na tern, czy
pszczoty potrzebuja w zimie wylatywac? Wia-
domo ze niektdre pojedynczo w cieple dni ku
wio$nie wylatuja, ale ito w'iadomo, ze gdy upa-
dna na $nieg, lub gdy zaleca w.cien, marzng.
Gzy im wigc dozwalaé tego w'ylatywania, ktore,
jak powszechnie twierdza, potrzebne im by¢
ma do przeczyszczenia si¢? zdaje si¢ przeciez,
ze to nje jest koniecznie potrzebnem. Przyro-
da wnaszym klimacie przeznaczyta im ule, aby
si¢ w nich chronity na zim¢ przed mrozem i
gtodeip. Poniewaz przez cala zim¢ Zyja ijedza,
muszg zatem 1 wyprozniaé¢ si¢, a ze na ciagly
pobyt przeznaczony maja ul, wigc i wyprdzniac
si¢ wtymze powinny.

(Dalszy cigg wnast. Nrzel.

na pierwszem pigtrze.



