DLA RZEMIOSL, ROLNICTWA, HANDLU, DOMOWEGO

GOSPODARSTWA I DLA POTRZEB PRAKTYCZNEGO ZYCIA W OGOLNOSCI.
No. 33.) W SOBOTE 12, WRZESNIA 1829. (cena 22. gr.

SPIS RZECZY— Palenie wodki z kartofli, 97.— Handel dzi-
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Nunc te Bacche canain,...........

Hue pater o Lene! (tuis hic ornnia plena
Muneribus: tibi patnpineo gravidus autumno
Floret ager: spumatplenis vindeinia labris);
Hue pater o Lene veni! nudataque inusto

Tinge novo rnecutn direptis crura cothurnis.

frirg. Georgie.

Palenie wédki z kartofli -przez P. K revssic.— Ko-
rzy$ci wynikajace z uzycia tego ziemio-ptodu na taki cel,
juz dostatecznie zostaty wyzéj rozebrane. Teraz wigc zo-
staje tylko, samo post¢powanie opisa¢. Bedziemy wszy-
stkie dziatania od samego poczatku stopniami przechodzi¢,
zaczniemy zatem od ptdkania i warzenia kartofli.

i.) Plokanie kartofli.— To dziatanie wtenczas tylko
staje si¢ cokolwiek ucigzliwe, kiedy kartofle albo z ziemi
gliniastej pochodza, albo podczas stoty byly zbierane:
pizeciwnie za§ kartofle z lekkiego piaszczystego gruntu,
tak tatwo daja si¢ oczys$ci¢, ze nic nieszkodzi, mowi P.
Kreyssig, uzywac¢ je bez ptéokania do pedzenia wodki.

Do pldékania, jest u mnie postawiona pod dachem w go-

rzelni, ptytka stagiew obok sLrumienia wody, ktéra sama bez
Tom II. 7
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pompowania ptynie. Ta stagiew posiada ponad dnem swo-
jem, naczynie zbite z tat czyli szczebli, ktore mech, da,my,
dwa cale od tego* dna catkowitego czyli pelnego, wol-
no lezy, .»y pomigdzy ,ego sprychami tatowemi, woda wraz
2 ziemig ktéra unosi przechodzi¢ mogta, a kartofle zosta-
waty; w spodniem dnie jest otwor, ktéry kotem wystajacym
powyzej wrebow stagwi, zatyka si¢. Pod stagwi idzierynna
lak, ze dopiero wspomniony otwor, wlasnie nad ma przy-
pada. Rynna wychodzi dachem, i wystaje jeszcze okoto
8. stop zewnatrz, po za §$cian¢ gorzelni.

W stagwi mie$ci si¢ na raz 8. szefli (if korca n. p.) kar-
tofli. Skoro si¢ ta niemi napeini, otwiera si¢ obrotem
kruczka rura dostarczajaca wody, i tyle si¢ puszcza wody na
kartofle, aby si¢ nig pokryty. Teraz dopiero grubym pretem
przemiesza si¢ troch¢ W wodzie kartofle, przez co one zu-
petnie zostang wyczyszczone. Poczém wyciaga si¢ kol
wspomniony, aby woda wraz z ziemig precz sptyngla
rynng spodem utwierdzona, a kartofle za pomocag szufli
wrzucaja si¢ do kadzi warzelnej, ktorej wierzchni otwor
wychodzi po nad podloge tuz przy kadzi do ptékama.

Dwu-krotne wypelnienie stagwi w ktorej si¢ plocze,
i wysypanie ztad otrzymanych kartofli w kadz warzel-
na, daje i¢li tyle, ile potrzeba na jeden Ohm czyli 120.
kwart berlinskich woédki (1371 kwart n. p.).

Ten sposob ptokania kartofli tak szybko i wygodnie sig
odbywa, i* trudno znale$§¢ i nietrzeba nawet zadac¢ le-
pszego. Zalecano wprawdzie takze, i uzywano zapewne
czg¢sto do ptokania kartofli obrotowego wydrazonego wal-
ca'z tat, ktéore tak wazko przy sobie sa przybite, ze kar-
tofle wcale przechodzi¢ nie moga, 1 ktory lezy w tala
sposéb na wypelnionem woda naczyniu, ze pdélowa owe-
go walca jest zawsze pod woda, przy czem przez obra-

canie go za pomoca korb z obu koncow utwierdzonych,
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wsypane wen kartofle takzie szybko wyczyszczaja si¢. Je-
dnakze len sposob wiecej zachodow wymaga, gdyz w ta-
ki walec nie mozna tyle od razu wsypa¢é¢ Kkartofli, a zatem
trzeba kilka razy napelnia¢ i wysypywaé. Pozwalam ato-
li, ze kartofle z gliniastego gruntu, od ktérych zatem
przylegajaca ziemia trudniej odlazi, za pomoca rzeczone-
go walca pewniej i wygodniej oczyS$ci¢ si¢ daja, w takim
bowiem razie trudno, aby przez proste wymieszanie kar-
tofli w stagwi, cel tak spiesznie i wygodnie dal si¢ dopia¢;
ale od Kkartofli z lekkiego s3rpkiego gruntu, ziemia jezeli jaka
obelgly, tak latwo odlazi, Zze podobnem dzialaniem w stg-
gwi zawsze zupelnie daja si¢ oczyScié.

Gdzie nie mozna mie¢ wody, ktéora sama przez si¢ plynie,
mozna tam tego celu dopia¢ pompa, do tej wysokosSci do-
stajaca; a tak tylko bedzie nowa trudno$¢ pompowania.

3.) Warzenie kartofli. — Wspomniane kadzie do wa-
rzenia mam takie same, jakie zapewne juz powszechnie
znane, to jest prawie dwa razy wieksza wysoko$¢ maja-
ce od szerokoSci; wieko czyli dno wierzchne maja pelne,
a w jego Srodku, jest czworograniasty otwor do wsypywania
kartofli, ktéory szczelnie przystajacym czopem jest opatrzo-
ny, a to dla dokladnego zamkniecia naczynia, skoro juz
jest napelnione. Dno spodnie jest takZe pelne, a tuz
nad mem, znajduje si¢ w bocznej Scianie, w klepkach na-
czynia, otwor czworograniasty na stope kwadratowsa, kto-
ry drzwiczkami dokladnie przystajacemi, i Zelazna na nia
zachodzaca zapora z zewnatrz, takze szczelnie i mocno
zamknaé si¢ daje.

Wewnatrz w kadzi jest dane drugie dno z lat, ktoére
o G cali okolo po nad dnem spodniem wolno lezy, i tak
od tylu ku przodowi jest pochylone mniej wiecej na trzy

cale, aby Kkartofle latwiej z kadzi wysypywaly si¢. Laty

7*
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w tern dnie sa w mate} 6d siebie odlegtosci, aby kartofle
pomigdzy niemi nieprzechodzity.

Z jednego boku kadzi idzie miedziana rura na trzy
cale szeroka, 6 dwie stop mniej wigcej, ponad dnem
blowem, przez boczne szczeble, i lezy uko$nie swym o-
tworem na dnie kratowem, a przeciwnie zewnegtrzny jej
otwor, jest prawie w rowni z zewngtrzng powierzchnia
szczebli Sciany bocznéj, i otwoér w ktéorym rura osadzona,
tak mocno jest obetkany w okolo, Ze para nie moze si¢
wcale na zewnatrz wydostac.

Rura ta stuzy do przeprowadzenia przez druga w jej wierz-
clme .uj$cie zastosowang rurg¢, goracej pary z kotta do wa-
rzenia kartofli przeznaczonego, w kadz warowa.

Skoro tylko wypeinienie warowej kadzi, na powyzej o-
pisany sposdob do skutku przywiedzione zostato, zamyka
si¢ tak drzwiczki mate dolne boczne, jako tez, w wierz-
chniem dnie znajdujacy si¢ otwor szczelnie i mocno za-
szpuntuje sig.

To zrobiwszy poddaje si¢ ogien, pod obok stojacy wo-
da wypelniony garniec, ktéorego pokrywa nalezycie przy-
staje, 1 co za posrednictwem powyzej wspomnionej rury
taczacej, ma dany zwiazek z kartoflami naczynie wypet-
niajacemi, a to aby wod¢ do wrzenia przyprowadzi¢.
Wznoszaca si¢ goraca para zkotta, wstepuje wkadz wa-
rowa, i rozchodzi si¢ po calej wewnetrznej przestrzeni po-
mig¢dzy kartofle, przenika je, a tak w przeciagu najwigcej
dwoch godzin beda zupeilnie ugotowane.

Ten skutek objawia sig¢, jak tylko woda w kotle wrze,
przez syczenie w sam$mze naczyniu. Para ci$nie si¢ przez
otwor przytkany wierzchniego dna i drzwi boczne, a naj-
wigksza cze$¢ onej skrapla si¢ i spada w stanie goracej
wody na dét w prozne miejsce pomigdzy dno z tat i dno

spodnie, zkad od czasu do czasu przez otwér w spodmem
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dnie znajdujacy sig¢, czopem matym zzewnatrz przytkanym
swypuszcza si¢, w ceber zbiera sig, i dla czg$ci pozywnych
galaretowych, ktére w sobie zawiera, nie wylewa si¢ precz,
ale do bracliy wlewa.

Kartofle sg ugotowane, jezeli dotykajac kadzi w ktorej sig
warza, czujemy ze jej $ciany wszedzie sa ciepte, i kiedy
cienki piet przez cala mass¢ kartofli przepchnaé¢ bez opo-
ru mozna. Wtenczas przystgpuje si¢ do rozgmetama i
robienia zacieru, co si¢ odbywa sposobem nast¢pnie opi-
sa¢ si¢ majacym.

3.) Przygotowanie zacieru.— SkoroSmy si¢ przeko-
nali, ze kartofle juz ugotowane, zdejmie si¢ pokrywa z garn-
ca w ktéorym woda, przez co przybywanie pary goracej
do kadzi warowej ustanie.

Teraz przystawia si¢ mtynek od rozcierania kartofli, do
dolnego otworu warowej kadzi. Jest to machina skta-
dajagca si¢ z dwoch ku sobie obracajacych si¢ walcow, kto-
re w skrzyni czworograniastej bez dna na czterech no-
gach spoczywaja. Ta machinka jest juz podobno wszedzie
znajoma. Nad obudwoma walcami, jest utwierdzona skrzyn-
ka ku spodowi lejkowato zwezona, ktorej jedna S$cia-
na wtlasnie do dolnej krawe¢dzi otworu naczynia dokta-
dnie przystawaé¢ musi.

Pod skrzyni¢ tego mlynka podstawia si¢ naczynie, w kto-
re sptywa miazga roztartych mi¢dzy walcami kartofli.

Nim jednak rozpocznie si¢ to rozgniatanie na mtynku,
trzeba wprzod sparzy¢ $rotowany stod, ktéry ma byo do-
mieszany, a to dzialanie odbywam w mojej gorzelni, mowi
P. Kreyssig, w sposob nastgpujacy:

Wlewa si¢ do kadzi jednej, mogacej 2200. do 2000.
kwart w sobie miesci¢, 120. kwart czyli io. wiader, kaz-
de po 12. kwart, ztej wody, ktéora w garncu od warze-

nia kartofli zostata, przymieszawszy do owej wrzacej wo-
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dy, fio. kwart czyli 5. wiader wody zimn¢j, przez co zamie-
rzamy sobie i otrzymujemy taka, mniej wigcej temperature,
jakat majaca si¢ pozniej domiesza¢ papka kartoflowa po-
siada. Do tej ilosci wody wsypuje si¢ raptem w mojej
gorzelni, stowasg P. Kreyssig, $rotowanego stodu ilosé
potrzebna do otrzymania jednego Ohm wodki z szesnastu
szelli kartofli, to jest cztery szefie berlinskie, i rozmiesza si¢
go tego z woda, do czego znalaztem, ze bedzie korzystne u-
zycie przy moich 8. stop dlugosci, a 4. stop szerokosci
majacych kadziach zacierowsfch, mieszadla w ksztalcie gra-
bi, z dlugiemi mocnemi ze¢bami i trzonkiem, jakie fig. 10.
wystawia. Skoro to jest przygotowane przystgpuje si¢
do rozgniatania walcami kartofli.

Otwiera si¢ klapa w kadzi warzelnej, maching do roz-
cierania wrebem wierzchnim jej lejka nad walcami beda-
cego, przystawia si¢ tui do dolnego brzegu otworu ka-
dzi warzelndj, a wtenczas kartofle cz¢scia same w 1¢jek
spadaja, czescia za pomocg malej zelaznej gracy, majacej
trzonek dostatecznej dtugosci, musza byc wygarnione. Tym
czasem dwoch ludzi obraca walce ku sobie, i tak kartofle
przez wazki odstgp walcow przeciskaja sig, i wstanie
papki w podstawiong skrzjmi¢ spadaja. Jak tylko owa
skrzynia wypelni si¢, wyciaga si¢ ja szybko, i druga pod-
stawia, a z tamtej catkowita ilo$¢ $piesznie do owego za-
parzonego stodu dodaje, przy czem ciagle cztowiek, naj-
lepiej majster gorzelnik sam, przy kadzi zacierowej stoi, i
pilnem wymieszaniem i rozbijaniem miazge kartoflowa jak
najécislej z zaparzonym stodem zmiesza, lo rozgniatanie
kartofli i rozmieszywanie papki z nich roztartej, odbywa si¢
bez przerwy, poki wszystkich kartofli nie wygarnie si¢
z kadzi warzelnej, poczem calkowity zacier, jeszcze przez
p6t godziny prawie rozbija si¢ ciggle. To rozbijanie po-

wtarza si¢ jeszcze kikakrolnie a to dla ostud .enia lepiej



103

massy, aby potem przy nastawieniu roboty, wtasciwy sto-
pien ciepta osiaggnaé, i nieby¢ przymuszonym zbyt wiele
zimnej wody dolewa¢. W moich kadziach zacierowych
utrafia si¢ do$¢ dobrze ten stopien ciepta, ktory przed na-
stawieniem, w gestej massie 37. do 40. stopni wynosi, jezeli
si¢ doleje zimnej wody tyle, aby na trzy palce tylko od
brzegu brakowato, a tak temperatura catego zacieru ma
17. do 20. stopni i do zadania drozdzy jest zdatna. Pod-
czas lata dluzej si¢ rozbija gesta robotg, przez co ile mo-
zno$ci doprowadza si¢, aby cata massa po dodaniu wody
o dwa lub trzy stopnie mniej ciepla pokazywatla, albo-
wiem przez temperatur¢ powietrza, fermentacya zbyt si¢
przyspiesza, jezeli przed dodaniem drozdzy massa meo-
trzymata jak najwickszego stopnia ozigbienia, jaki tylko
mozna osiegnad.

Na tym jest juz mieszanina o tyle gotowa, ze mozna
ja przez zadanie drozdzy do fennentacyi przyprowadzic.

4.) Dodanie drozdzy, albo innych rzeczy wzbudzajq-
cyen fermentacya.— Kazdy dos$wiadczony gorzelnik wie,
ze dobre drozdze piwne, najlepszym i najskuteczniejszym
sa $rodkiem do wzbudzenia fermentacyi, i dla tego tako-
we do fermentacyi roboty powinny mieé pierwszenstwo, 1
tylko w potrzebie, gdyby ich nie mozna bylo czasem do-
sta¢, mozna innych uzy¢ srodkow.

Postrzeze si¢ takze, ze robot¢ z kartofli tatwiej do fer-
mentacyi pobudzi¢, ze ta mniej drozdzy potrzebuje jak
robota ze zboza, osobliwie wtenczas, kiedy powyzej wy-
mieniona wysoka doza stodu zostala uzyta, ktoia pio z
tego daje t¢ korzys¢, ze wodka czystszego i1 przyjemniej-
szego nabedzie smaku, jak przy zwyczajnej proporcyi,
dwoéch szelli stodu, na jeden Ohm wodki.

Dla tego w mojej gorzelni zupelnie wystarcza na jedng

z kadzi zacierowych, czyli na ilo§¢ roboty stuzacej do
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otrzymania jednego Ohm wodki, trzy stoofy czyli ih.
garca n. p., dobrycli wierzchnich drozdzy, albo w ich miej-

sce sze$¢ sloof drozdzy od spodu.

Te drozdze wlewaja si¢ teraz do przyzwoicie wystu-
dzonéj roboty, i z niemi znowu cala massa mocno wy-

miesza si¢.

Teraz fermentacya wszczyna si¢ po kilku godzinach, i
odznacza si¢ tym, ze na powierzchni biala piana powsta-
je, a pozniej pokazuje si¢ na wierzchu gaszcz mieszaniny,
ktory dawniej na dnie lezal.

Nazajutrz fermentacya jest w calej swej sile. Massa
wznosi si¢ az po wrab kadzi zacierowej, wszystek gaszcz
gromadzi si¢ na wierzchu i tworzy gruby korzuch po

nad rzadsza czg¢$cia massy, ktora teraz jest pod spodem.

Trzeciego dnia przerywa cz¢$é plynniejsza roboty, kto-
ra tak diugo pod spodem byla, 6w korzuch czyli grzyb:
wtenczas to ustaje wznoszenie si¢ roboty, a czg¢SC gesta

poczyna znowu na dnie ustawac sig.

To vrsteczne poruszenie trwa przez caly trzeci i czwar-
ty dzien, a przy koncu tego ostatniego, robota powinna
by¢ wyklarowana na wierzchu, powinna mie¢ zapach spi-
rytusowy, i smak ostry a nie jetki; jezeli to pokaze sig,
mozna by¢ pewnym, ze przez fermentacya cel rozpuszcze-
nia wszystkich w robocie zawartych, wyskok tworzacych

czg¢sci, nalezycie dopelniony zostal.

Dla oszczedzenia drozdzy znalaztem bardzo skuteczny
srodek nastgpujacy, podany przez P. Dorn Konnnissarza

fabryk w Berlinie.

Bierze si¢ z owej gestej massy, nim ta przez dodanie
zimnej wody rozwiedziona i ochtodzona zostanie, 6. wia-

der pelnych roboty, ktéora dniem pierwej miata zadane
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sobie drozdze, a ktora teraz w najlepszej jest fermentacji,
i razem doktadnie wymieszaja sig.

Ta mieszanina wejdzie w fermentacya po kwadransie
prawie, i uzywa si¢ w tym stanie zamiast drozdzy.

Rownie tez obok potowy powyzej wsporanionej ilosci
drozdzy majacych si¢ doda¢, kiedy tycli byto skapo,
bratem G do 8- wiader peinych roboty dniem wprzod
nastawionej, a teraz w silnej fermentacyi znajdujacej sig,
i otrzymalem takze dobra fermentacyg.

Ze jednak na te $rodki nie zawsze mozna si¢tak pewno
spusci¢, jak na dobre drozdze piwne, albowiem mata oko-
liczno$¢ moze zaszkodzi¢, np. mniej szcz¢$liwa fermentacya
tej dniem wprzod nastawionej roboty,co jest wizigta w pomoc,
a ktoéra w takim razie, mniej takze pomy$lna fermentacya
w nowo nastawionej kadzi zaszczépi. Najlepsza bedzie do-
rada, zawsze do fermentacyi roboty gorzelniandj, uzywacé
tylko piwnych drozdzy, i dla tego przy wielkiej gorzelni
bedzie bardzo korzystnie, jezeli obok niej begdacy bro-
war wielki, dostarczy dostatecznej ilo$ci drozdzy, albo
przynajmniej jezeli tych w dostatecznej ilo§ci w poblizu
dosta¢ bedzie mozna.

Ale nawet w mniej korzystném potlozeniu nietrzeba za-
lowa¢ miernego mozotu i nakladéw, aby mie¢ zawsze
drozdze piwne. Ciagle pomyS$lna fermentacya, i ztad po-
chodzaca pewna i obfita produkcya wodki, pokryje pewno
dostatecznie tamte.

Oprocz dobrych drozdzy, zalezy jeszcze bardzo wiele
dobra fermentacya, od wielkiej czysto$ci naczyn, gdyz
kwas np. ktoryby w nich pozostal, tyle moze przeszko-
dzi¢ catemu dziataniu fermentacyjnemu, ze wielka czg$é
wodki majacéj si¢ otrzymac stracona bedzie.

Ta wigc okolicznos¢ jest tedy dos$¢ wazna, aby w tej

mierze osobne poda¢ prawidla.
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5.) Czyszczenie kadzi zacierowych.— Samo z siebie
rozumie si¢, ze to zalezy szczegélniej na wytokmeciu i
wyczyszczeniu szczotka naczynia, po zlaniu z niego wyfer-
mentowanej roboty. Saine te operacye me zabezpieczaja na
zawsze od kwasu i od przeszkodzonej nim fermentacyi,
a powszechnie dajaca si¢ czu¢ potrzeba, zabezpieczenia
si¢ od zakiszenia kadzi zacierowych, do mndstwa prob i
podan byta powodem, aby tego celu wygodnie, spiesznie
i pewno dopiaé.

Z pomiegdzy tych zaleconych sposobow, probowatem kil-
ka jako to: wykadzanie siarka, prochem, jagodami jatow-
eowemi, a osobliwie doswiadczalem tugu, z potazu i wa-
pna niegaszonego, przez P. Goerke =zalecanego. Atoli ze
wszystkich tyeli Srodkow nie otrzymatem tak dobrego skut-
ku, jaki daje maty wieche¢ ze stomy, w przykrytej kadzi
zacierowej spalony.

Skoro kadz przez wytarcie szczotka i przez wytoknigcie
zupeinie jest wyczyszczona na swej powierzchni wewng-
trznej, rozposciera si¢ maly wieche¢ ze stomy, najwigcej
3. lub 4. funtowy, i zapala si¢ go Spiesznie, przykrywszy
wiekiem kadz. Po spaleniu slomy, zostawia si¢ jeszcze
przez kilka minut przykryta kadz, po czem zdejmuje si¢
pokrywa i kadz znowu wytrze si¢ szczotka przy pomocy
wody cieplej, i nig wytoknie.

Jezeli fermentacya jak nalezy odbyta sig, i jezeli ro-
bota po jej ukonczeniu niezostala si¢ ai do zaki$nienia,
przez eo drzewo naczynia przesztoby na nowo kwasem,
nie ma potrzeby za kazdem zacierem oczyszczaé przez
wykadzenie stoma: dosy¢ bedzie powtorzy¢ takowe, po

dwu lub trzy-krotneai zatarciu i odbyciu fermentacyi.
(JJokohczenie nastqpi)-

STATYSTYKA HANDLOWA.— Egypt-— {Dalszy
ciqg de st: Tak ogromne straty jakie Egypt po-
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niost w swojej marynarce, nie daja si¢ pr¢dko wynagro-
dzi¢: potrzeba na to wielkich wysilen, naktadow i czasu;
a zatem kilka fregat niedawno dla Baszy w Marsylii i
w Tulonie zbudowanych, kilka okretow wojennych obec-
nie w Alexandryi na warsztatach bedacych, z ktérych u-
konczeniem nagli Wice-krdol, i okrgty parowe zakupione
od Anglikéw, nie zdotaja onej wynagrodzi¢. Ani madra
czynno$¢ Ibrahima i samego Wice-krdla, ani zdatnos$¢
i gorliwo§¢ Jenerata Letellier, ktory jest organizato-
rem marynarki, ani przebieglo$¢ Nedszy ba-E ffendy
inspektora sktadow prochowych, ktéory obecnie jest agen-
tem Wice-krola w Stambule, ani talenta Inzynijera budowni-
czego okrgtowego niedawno przybytego zTulonu P. de Ce-
r isy, ktéry ma poruczone wystawienie pigciu linijowych o-
kretow w ciagu czterech lat, na wiele si¢ przydadza, jezeli
potrzebne na to ogromne fundusze nie zostang wskazane:
a te bardzo trudno zgromadzi¢ dla dzisiejszego niedostat-
ku w skarbie i w kraju; tudziez dla zatamowanego handlu,
zwlaszcza przy tylu razem nadzwyczajnych wydatkach;
jak np. nowe zaciagnienie kilku-dziesigt wyzszych ofice-
row francuzkich (tak tych, co prosto zMarsylii, jak innych
europejskich, co byli na korwecie Egypskiej Lionne wzig-
tej przez Rossyan, a na bryggu francuzkim Volage do A-
lexandryi przyptyneli), na wysoki zold 20. do 36. tysigcy
zip. rocznie; ufortyfikowanie juz rozpoczete Alexandryi, tu-
dziez majace si¢ rozpocza¢ Abukiru; zaktad nowej zbro-
jowni czyli Arsenalu znacznie juz posunigtego, w pier-
wszem z tych miejsc; nowa organizacya wojska i t. p.; a
to tein wigcej, ie przy utrudnionym systemie $ciggania
pobordéw, przez Beja, lub jak w wyzszym Egypcie przez
udzielnego Szejka kazdej z 80. prowincyj Egyptu, i przy
czegstych przeniewierzeniach i braku sprezystosci w tych
naczelnikach prowincyj, pomimo S$cistej kontroli i suro-

wych kar za przedajnos¢ i opieszato$¢ w stuzbie $wiez©
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przez Ibrahim a Basz¢ zaprowadzonych, wszystko idzie
oporem, i jest niedostateczno$ciag dotychczasowych ustaw
tak sparalizowane, ze krzyzujace si¢ czynno$ci jeszcze
dotad powigkszej czg$ci, zamiast pomagania i ulatwiania,
przeszkadzaja jedne drugim.

Chcac da¢ wierny i objasniajacy dla kupczacych ztym
krajem, obraz terazniejszego stanu Egyptu, nie nalezy o-
pusci¢ zadnego wigkszej wagi szczegbdlu, zdolnego postu-
zy¢ do bezstronnego wykazania korzystnej i niekorzystnej
strony onego. Ot6z co do stanu kredytu i finanséow, do-
da¢ powinnismy, ze dlug krajowy Egyptu podaja tylko
na 72. miliony zip. Bilety kassowe ktéore Basza od kil-
ku lat zaprowadzil, nie maja biegu zagranica; nie wig-
cej si¢ nalezy spodziewa¢ po biletach Banku, ktory no-
wo zalozony zostal. Jednakze dla obcych jest handel
o tyle utatwiony, Ze mozna w zamian przystawionych
towaré6w naby¢ innych, i niepotrzeba placi¢ gotowka, jak
to dawniej bylo koniecznym warunkiem. Atoli w uiegu—
lowaniu wzajemnych obrachunkéw z domami handlowemi
tamtejszemi, jest dotad jeszcze wielka zwloka, ktora
wprawdzie nie z ich winy pochodzi, ale raczej z ogdlne-
go nizkiego stanu przemystu krajowego, i leniwego obiegu
spraw i czynnos$ci handlowych; dla tego ostrzedz nalezy,
ze taki tylko moze wdac¢ si¢ w zwiazki cigglte handlowe
z Egyptem, co ma znaczne zasoby, i bez uszczerbku mo-
ze da¢ kilko-letni kredyt, jak robiag domy handlowe Mar-
sylskie. Sa wprawdzie przyktady, ze 1 z niczego ro-
big cudzoziemcy majatki w tym kraju, jak P. L eger
spanoszyt si¢ w Egypcie na przedazy lodu, gdzie Basza
tak byl ucieszony pierwszym wprowadzeniem, ktdre nasta-
pito w Kwietniu 1823. roku, tego artykulu dodajacego
nowe urozmaicenia do zbylkowycli rozkoszy, migkkiego
zycia oryenlalnego, ze nietylko znacznie obdarzyl za to

rzeczonego z-ubozalego paryzauina, ale nadto przyznal nm
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wylaczny przywilej na wprowadzenie tego artykutu przez
lat pigé, na czem tenze przeszto poédttora miliona zlp. za-
robit; wszakze na takie szczg¢s$liwe a rzadkie zdarzenie
trudno si¢ spuszczac.

Mato w Egypcie oglada¢ si¢ mozna na pokup prywa-
tnych osob, bo zamoznych, wystawnie i szumnie zyjacych,
jest szczupta liczba, fabryki prywatne nie wiele znacza,
a lud pospolity zyjacy w ubodstwie, jak np. stan wie$nia-
czy czyli fellahy, jest tak wyzuty ze $rodkéw nabycia?
i tak nawykty do ograniczenia si¢ na najpierwsze po-
trzeby zycia, ze mato przynosi¢ moze dostawa artykutow
do jego uzycia, dla ryczaltowego handlu: ile Ze wszelkis
artykuty zywno$ci i odziezy zwyczajnej maja u siebie,
i ze szczery, sumienny, pobozny, zabobonny, umiarkowa-
ny w pokarmach, trzezwy, poje¢tny, i wesoly, Egypcya-
nin, byle czem obywacé si¢ jest przyzwyczajony.

Z tego co si¢ dotad powiedziato, tatwo domysle¢ sig,
ze obcy kupiec najwigcej tu rachowaé powinien na ko-
rzys$ci ztakich towardéw, ktére mozna odstawi¢ Rzadowi:
a dzi$ osobliwie artykuty ogdlnego i szczegdtowego uzbro-
jenia sg potrzebowane i dobrze ptacone, wszelka przeto
szczegotowa wiadomos$¢ tyczaca si¢ badz marynarki, badz
twierdz, badz wojska morskiego i ladowego, moze by¢ dla
handlu wazna skazowka, i dla tych to powodow niewa-
thamy si¢ z umieszczeniem autentycznych wyjatkow o sia-
nie obecnym wojska egypskiego, jakie z pamigtnika P. Pla-
ttat dyrektora szkoty sztabu gtéwnego Wice-krola Egyptu,
ktory zaprowadzil system karnosci europejskiej w wojsku
egypskim wypisujemy; uzupeinia one i sprostuja wiado-
mos$ci powyzej w tymze przedmiocie podane, a z innych
czerpane zrzodet.

Od $mierci ministra wojny Mah ometa- Bej, sjrstem
karnos$ci jest powierzony komitetowi instrukcyjnemu zto-

zonemu z Jenerata O sm ana-B ej, z putkownika Selima
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Bej, 7 potkownika Gan din, z podpotkownika Féri-
role, z podpdétkownika Jolyt, z P. Planat dyrektora

szkoly sztabu gtéwnego, z dwdch professorow,

i jednego
sekretarza.

Sztab glowny nie jest jeszcze uorganizowany:
Ibr ahi m-Basza jest jego naczelnikiem. Sztab szczegélowy
(etat special) sktada si¢ zjednego poétkownika, dwoch sze-
fow batalionowych, z sze$ciu adjutantow sztabowych, z sze-
$ciu adjutantéw, ztrzydziestu o$miu kapitandw i o$mnastu
porucznikow, ogoétem z siedemdziesigciu jeden oficerow. Ma
on swe umieszczenie w obozie w Dziad Abad przy Kairo,
i juz jest w nim zaprowadzone uzycie robot systematycz-
nycli do zdejmowania planéw, map i do topografii.
Piechota dzieli si¢ na regularna i nieregularna; pier-
wsza tworzy dwanascie pultkoéw, kazdy po 4000. ludzi, dwa
bataliony liczbowane, i jedna kompanija zandarmow: ogo-
lem 50,000. ludzi. W piechocie nieregularnej licza 5,000.
turkow, i 120. Mogliribuw. Kazdy putk tej ostatniej ma
5. batalionéw, sktadajacych si¢ z 8. kompanij po 100. lu-
dzi, jest dowodzony przez jednego putkownika, 4. sze-
fow batalionowych, 10. adjutantow, 5. podchorazych, 5.
professorow, jednego chirurga starszego, jednego chirurga
pomocnika, i 5. furyeré6w nalezacych do sztabu pdétkowe-
go. Muzyka putkowa nie byta jeszcze uorganizowana do
1. Stycznia 1828. dzi$ atoli jest w wybornym stanie. Kaz-
da kompanija ma jednego kapitana, jednego porucznika,
dwoch podporucznikéw, jednego feldfebla, czterech sier-
zantow, o$miu kaprali, dwoch doboszow i 81. zolnierzy.
Jazda nie jest jeszcze uorganizowana podlug systemu
europejskiego; ta sktada si¢ z6000. koni, podzielonych na
sze$¢ oddziatow, dowodzonych przez Bejow i Kaszefow
prowincyj.
(Dalszy ciqgg nastgp i),
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TELEGRAF SLAWIANINA.
— W krotce wyjdzie w Paryzu dzielo w jezyku Samskrytskim
wraz z ttumaczeniem francuzkietn obok, pod napisem Menawa
Darma Zestra, Xiega Zakonu czyli Prawodawstwa Menu. An-
glicy i Niemcy juz jak wiadomo posiadaja tlumaczenia tego ko-
dexu Indyan. Innego dawno znanego dziela Zend-awesta, dru-
giej Sekty Hindus, to jest Ormusdow, zeszytami litografowane-
mi w Hamburgu przez Professora Olshausen z Kiel wychodzi
nowe wydanie.
— Ciekawe pisemko Professora Pankowskiego z Pcstu wy-
kazujace pokrewienstwo jezyka Hoinerowskiego, z jezykiem Sla-
wianskiin, wyszlo niedawno na Swiat pod napisem: Homerus sla—
vicis dialectis cognata lingua scripsit: ex ipsius Hotneri car-
mine ostendit Gregorius Dankowski etc.
— Konserwatorowie muzeum w Neapolu, ciagle zajeci wyszuki-
waniem starozytnos$ci, oglosili bardzo wazne odkrycie tak dla sztuk
jest dla jezyka koScielnego Egypcyan, to jest, ze jeden z rekopismow
na papyrusie, znalezionych przy odkopywaniach w Pompei i Her-
kulanum, a ktérych pismo zostalo $§wiezo wydobyte, podlug me-
tody P. Dany, nosi nastepujacy napis: Septuaginta-novem in-
scriptiones ex hieroglyphicis in latinum versa) sermonem. U-
trzyinuja, Ze te papyrusy sa z czaséw przed-Ptolomeuszowych, i
ze ten przeklad lacinski, da zapewne zrozumienie hierogliféw
wystarczajace dla uloZenia abecadla, ktoreby postuzy¢ moglo do
wytlumaczenia wszelkich napiséw hieroglifowych. Czy to odkry-
cie obali lub potwierdzi system uczonych, ktérzy w Anglii a oso-
bliwie we Francyi sadza, Ze juz posiadaja tajemnice odgadywa-
nia wszystkich hieroglifow, czas pokaze; ono rzuci wielkie $wia-
tlo, na jezyk SwietoSci starozytnego Egyptu, tlumaczac napisy
ktére si¢ znajduja na pomnikach i §wiatyniach Egyptu i Nubii,
— P. E. L. Cammaunir wydal §wiezo dzielko ulatwiajace zro-
zumienie Homera, pod napisem: Vor-schule zur Iliade u.0dys-
see (kosztuje zlp. 8.).
— Pentateuchus hebraice et grcece (czyli piec Xiag Mojzesza),
wyszedl $wiezo w Niemczech, z najnowszemi badaniami ktére do
roku 1828. w hebrajskiej filologii, w krytyce, Exegezie, i Historyi
zostaly zrobione.
— Doktor Locki w.Wiedniu oglosil swa zamierzona podroz do
Nowej Hollandyi we wzgledzie badan historyi naturalnej, w celu
zyskania subskrypcyi, Gabinetow Historyi naturalnej réznych na-
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roduw na przedmioty zamowi¢ si¢ majace, ktore on tamze zebrad,
i dostawi¢ obowiaznje sig.

— Aby wiadomosci o nowych odkryciach i uzytecznych ulepsze-
niach ktéorych w umiej¢tnosciach i sztukach, a szczegdlniej w Gor-
nictwie i Technologii ciggle przybywa, jak najspieszniej w Rossyi
upowszechni¢, Minister Skarbu tego Cesarstwa otrzymatl pozwole-
nie od Monarchy ustanowienia Inzynijerow gorniczych przy po-
selstwach w Paryzu i Berlinie, jako korrespondentow.

Bogdajbysiny takze niebawnie cieszy¢ si¢ mogli podobnemikores-
pondentami w réznych gat¢ziach handlu, przemystu, sztuki wojen,
nej, i. t. p. ktorzyby bezposrednio z réznych miejsc, tak peryody-
czne jak zadane objasnienia nam udzielali, i mlodziezy naszej ba-
wigcej za granica do skuteczniejszych plondéw podrozy dopomagali:
— Dla o0s6b poswigcajacych si¢ matematyce, bedzie moze przyje-
mne udzielenie wiadomosci nastgpujacych o nowo wysztych wtyra
przedmiocie celniejszych dzietach:

Pierwsza czg$¢ dzieta slawnego matematyka Pruskiego pod na-
pisem: Fundamenta nova theories functionum ellipticarum auct.
Doct. Carolo Gustavo Jacoho JACOBI, Prof. ord. in Univ. Regi-
mont. 1829. 4t0 str- *88. wysz®a z druku. Jest to systema-
tyczny uktad twierdzen stanowiacych teorya funkcyj eliiptycznych,
wraz z-odniesiehiem si¢ do dawniejszych znamienitych prac au-
tora, tyczacych si¢ tego przedmiotu. Zalety osnowy tego pisma juz
«tos pnbliczny, a w szczego6lnosci wyrok stawnego Legend ra
dostatecznie roztrzygnal. — Wyszty takze dwa dodatki Legen-
dra do drugiego wydania jego dzieta znanego pod tytutem: Exer-
cices du calcul integral, gdzie mial takze wzglad na prace

P. Jacobi i P. Abel, traktujace o funkeyach eliiptycznych.
(Dokohiczenie nastqgpi)e

DOSTRZEZENIA METEOROLOGICZNE CZYNIONE W OISSEB.WA-
TOIIYUM ASTItONOMICZNEM WAIISZAWSKIEM.
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Barometr Termom: llygro- Stan
W iatr
S wcal: ilin: par: Rénum. metr Nieba
4 cal:271in:8, 38 + 9°,6 87° W stofice i chmury
5 27 8, 71 + 11,2 S8 s W pochmurny
6 27 7, 59 + 13 |1 90 s deszcz
7 27 7,35 + 15 .5 93 S pochmurny
8 27 8, 21 + 16 ,5 92 S stonce i chmury
> 27 7,26 + 13 ,fi 95 W deszcz
1 10 27 8, 57 + 14 >6 91 w stonce i chmury



