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Praca wszystko zwyci¢za
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w Warszawie dnia

O chowie trzody chlewniy w niiszey
Elzacyi. Artykul podany przez
Proboszcza Schroeder do pisma pe-
ryodycznego: Archiv. der Teutschen

Landwirtschafu

Rownie iak krowy i woty s¢ w go-
spodarstwie wieyskiem niezbg¢dnie
potrzebne: tak tez itrzoda chlewna
w przyzwoitym do obory utrzymy-
wana stosunku znaczne zapewnia
korzy$ci. Pasza lub strawa pozostajaca
przy podoiach ktéraby si¢ inaczey
zmarnowata iest wybornym dla nie-
rogacizny pokarmem. Zmnieysza
si¢ iednak bardzo uzyteczno$¢ tych
zwierzet, skoro s¢ same wytecznie,
albo w nieprzyzwoitym do reszty
inwentarza utrzymywane stosunku.
Gdzie przeto iest krow wiele, tam
tez 1 trzoda chlewna znaczna bydz
moze, w przeciwnym za$§ razie nie
wielkie przyniostaby korzyS$ci, chy-
ba Ze utrzymywanie one'y ulatwia
odchody z fabryki krochmalney; al-
bo wywar (czyli bracha) z gorzelni.
Szczupty chow bydta rogatego w Ek*
zacyi iest powodem- do ograniczenia
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chowu trzody chlewné¢y, w okoli-
cach w wigksze zamoznieyszych
obory, powigksza si¢ takze trzoda
chlewna z przyzwoitym stosunku.
Jakoz w Schillersdof, miewai¢ coro-
cznie przeszto 1200 sztuk §win mto-
dych wtasnego przychéwku ktéore
powickszey czesci sprzedawane by-
wai¢, w Kandel za§ tuc/¢. 2000 sztuk
corocznie.

Juz sam przychowek $swin zna-
czne zapewnia korzys$ci. Os$mio lub
dziesigcio tygodniowe prosiaki mog§
iuz bydz sprzedawane, aiako dosy¢
s¢ pokupne i nayczgsciey w Wyso-
kiey stoi® cenie, iedna przeto do-
bra locha moze iuz gospodarzowi
nie maly przynosi¢ dochod. o4 lat
wielu cena o$miotygodniowego pig-
knego prosigcia iest od 8.do 10. cza-
sem nawet do 12 frankéw. W Schile
lersdorf ©Otrzymat gospodarz peweii
w roku iednym 36. prosi¢t po dwoch
lochach za dwoma pomiotami, \y ty-
godni 11. sprzedal prosiaki te po
12. frankow, co mu uczynilo 432
frankow. Jasam, wspomina P. Schroe-
der, miatem przesztego roku 9 prosiat
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po iedn¢y $wini z ktérych 6. sie-
drni ityg dniowych przed dem za 72
frankoéw, troie za$§ zostawilem na
potrzebe domowj. z ktéorych sztuka
kazda wartuie teraz n lymniéy po 50
fr- nkow, wkrotce atoli zzbyt ma-
tym kosztem tak opasione zostana,
ze 150 do 200 funtéw wazy¢ beda.
Drugg ra/g roku tegoz wydala tai
sa oa §winig zndéw sztuk 9. z ktérych
jedno zdechlo, a os$rn pozostatych
przeznaczytem na wypas, dawano
im liScie z burakdw cukrowych
i mleko kwasne a od dni 14 tuczo-
no ciastem (o ktérem podzniey ob-
szerniey mowi¢ bede¢). Za 4 dawa-
no mi 144- frankdw, niezawodng
atoli mam nadziei¢ ze przy sporym
onych wzro§cie w przeciggu iedne-
warto$§¢ onych ieszcze
Drugie

go miesigca
si¢ o polpwe podniesie.
czworo wspomnionych prosiat cho-
dza w pole i dopiero okoto s! Mar-
cina w karmnikach zamknigte zosta-
ng. Warteby teraz byly przynay-
mniey 80 frankow. Obliczywszy
dochéd przez | roku z przychdéwku
po tey $§wini zebrany, spostrzegam
iz* ten wynosi® naymniey 446. fran-
Nadto ieszcze wkrotce trze.
po niey spodzi¢wain si¢ pO0.

kow.
ciego
miotu.

Trzody chlewne “tu utrzymywa-
ne nie sa w prawdzie zagranicznej
rasy, s3 przecie wybornego gatun-
ku. Zwykle bywaig dlugie” biate
na krotkich nogach,i cienkic¢y szcze-
ciny; pierwszenstwo pomigdzy nie-
mi daig tym ktére naywicksze maia
uszy. Z natury sktonne sa do pred-
kiego utuczenia sig, dla tego tez ubie-

gaig si¢ gospodarze za taka rasg knu-

row. Swinie mnasze chodzg cato-
dziennie w polu, dostaig iedynie
pasz¢ w chlewach z rana i w wie-

czor. Na pastwiskach znayduiag tra-
wy, komczyny rozmaite, robaki
, myszy polne Za Ktéopemi ugani(;§
si¢ iryig niezmiernie po $ci rn ,;S:>ach*
W chléwach zas p,zJwienie ich
sktada si¢ z kartofli gotowaOyCh, od
ktéorych atoli gospodyni pilna odle.
wa wode w ktorey sig ugotowaty.
Potem gorace ieszcze kartofle roz-
cieraig si¢ umy$lnie do tego sporza.
dzong topatka i migszaig si¢ z otrg-
bami, mig¢gszanina ta rozczynia si¢
wodag albo pomyiami i daie si¢ Swi-
niom zimno albo nieco letnio. JeS$li
gdzie test dostatkiem mleka kwadne-
go wigc si¢ go takze do wspomnio.
ney strawy dolewa, szczegodlniej
dla prosiat robi si¢ ta posilnieysza
dodaniem mleka kwadnego,igczmien-
n.¢y.stbo” inné¢y maki. Czasem daio
si¢ im nieco owsa, sluzy ona takze
§winiom pro$§nym. W lecie daie ira
si¢ w chlewie lub na podwurzu zielo-
na koniczyng¢ ktdéra one chciwie po-
zeraig. Liscie z burakoéw cukro-
wych moga bydz takze dla nich na
pasz¢ z korzyScig uzyte lecz po-
winny bydz przemig¢szatie z koni-
czyng, same bowiem przez si¢ sa
za nadto wodniste.

Wydmienitem dla nich pozywig-
niem s3a omldécone gléwki koniczy-
ny ktére daig si¢ im sparzone wrzg-
cg woda i nalezycie ochtodzone.

Wieprzom na utuczenie przezna-
czonym wczesSnie iuz lepsza pasze
dawaé¢ nalezy, aby wprzod przy szly



do migsa 1 ailt nim si¢ one zupetlnie
zamknie w karmniku.” Wielu gospo-
darzy naszych tucsg ie iedynie goto-
Wanemi kartoflami z przytni¢szanem
do tego mlekiem kwasne'm, ta mig-
szariina iest w prawdzie posilng lecz
daie mato stoniny i sadta. Inni mig-
szaig przeto nieco grubby maki, da-
ig takze pasze¢ suchg iako to boby,
groch i tym podobne. Przez to przy-
$piesza si¢ znacznie utuczenie i przy-
bywa mig¢sa, stoniny i sadta. Moy
sposob postepowania w tym przed-
miocie, ktorego od wielu lat z pra-
WleWle pomyS$lnym uzywam sku-
tkiem 1 za naylepszy poczytuig,
wkrotce doktadnie opisze.

W tuczeniu malo si¢ zwaza na
wiek $win, w kazd¢y bowiem porze
z korzyscig ukarmione bydz moga,
iakoz zamykaia si¢ w karmniku sze-
§cio, dwunasto lub o$mnasto mie-
sieczne. Lochy zostawia si¢ zwykle
do 4* Iub 6. lat i w tedy dopiero
mniszone i na utuczenie przeznaczo-
ne bydz maig, z tego to powodu
bywa takie waga upasionych wielce
rozmaita; zalezy ta wielce od dobre-

go hodowania za mtodu, od dobre'y
paszy skutecznie wzrost przysparza-
igcey 1 od sposobu tuczenia. Wieprz
np. do pewnego tylko stopnia utu-
Czyd si¢ maigcy, przypusciwszy ze
nie iest bynaymniey zang¢dznidny
utuczy si¢ w przeciggu 12. tygodni;
na utuczenie zupeilne potrzebuie ty-
godni szesnastu lub "igcey, chcac
za$ go na grubg przeznaczy¢ stoni-
ne¢ karmi go si¢ przez tygodni dwa-
dziescia. btosowuie do dawnoSei

2y
tuczenia potrzeba coraz mnie'y zbo-

za i ziarna dla dopchania. Ztad pe.
wnie poszto owe wiesniackie przy-

stowie: ,,Czas przysparza tlustoSci
i sadta.”
Przystepui¢ teraz do udzielenia

czytelnikom opisu moich wtasnych
wieloletnich dos$wiadczen tuczenia
trzody ¢hlewney dotyczacych.
Tuczenie na tern szczegélniey za-
lezy , aby zwierze karmi¢ si¢ inaig-
ce naprzod si¢ zwolna podpasto to
iest, nabylo dosy¢ migsa, pote'm
zas§ w iak naykrétszym przeciggu
czasu i naytanszeml $srodkami zupei—
nie spasione'm to iest do naywyzsze-
go stopnia tlusto$ci doprowadzonem
zostalo. Pierwszy cel osigga si¢ za
pomoca strawy posilney, spoczyn-
ku, czysto$ciiporzadku w paszeniu.
Ile spoczynek przyczynia si¢ do tu-
czenia nierogacizny, przekonaé sig
tatwo mozna uwazaigc dwa wieprze
z ktérychby ieden przy iednakowey
paszy przez 14 dni lezal drugi =za$
w pole byt wypedzany. Natenczas
okaze si¢ znaczna roznica Ww-zrostu
i tuszy. W dalszym ciggu tuczenia
potrzebna trzodzie chlewney podo-
bnaz spokoyno$¢ iak i innemu by-
dtu na wypas przeznaczonemu.
Czysto$¢ iest drugim nii olzo-
wnym do tuczenia $§win warunkiem.
Jakkolwiek badz zwierzeta te zdaig
si¢ niechedogie i wielka rnaig skton-
no$¢ do tarzania si¢ W bltocie, prze-
ciez zamkni¢te w karmnikach wiel-
kiey wymagaig czystosci. Przy nay-
lepszey paszy nawet zbyt powoli
tuczy¢ si¢ beda skoro si¢ ie umiesci
w chliwie nieporzadnym, gdzie
38+
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woda przyzwoitego nie ma spadku
i trudno suche znale$s¢ legowisko*
Aby przeto nieudaremnia¢ czasu
i kosztow na utuczenie lozonych
chcfc owszem one ile moznosci uta-
twi¢, przepominaé¢ nienalezy o do-
godnem wurzadzeniu chlewow, to
iest ozaopatrzeniu onych w potrze-
bne spadki i wyrzucaniugnoiu przy-
naymniey co dzien drugi. Podczas
gorgcego lata naylepie'y byloby zle-
wacé podtoge woda i do czysta wy-
miata¢. Maigc sposobno$¢ ptawie-
nia trzody chle'wney, nienalezy za-
niedbywac tego arcy waznego §$ro-
dku dla oczyszczenia i1 ochtodzenia
owych gor|cych zwierzat. *).
Podobniez dla czystoSei wystrze-
gali si¢ niektéorzy przeznaczaé¢ na
podscielke slome¢ owsianng; sloma ta
bowiem zostaiec dlugo na polu przypa-
da mnéstwem kurzawy ktéraby po-
tem do skdry nierogacizny przylgnela.

Ile czystos¢ tyle ¥¢z do tuczenia
porzadnego nieodzownym iestporza-
dek 1 regularno$¢, to iest pilne
przestrzeganie godziny w ktorey si¢
onym ie$¢ daiej skoro bowiem zwy-
kta nadchodzi pora, wnet zaczynaig.
by dz niespokoyne i kwiczeniem za-
danie pokarmu iawnie ttomaczf. Nie-

*) Pan Szwaerc widsial u p. Weingling
w Pfeildischeim stosowne w tém celu
urzadzenie. Oprécz wchodu do chle-
wow iaki bywa zwykle od podworza,
zrobiono wycbod oddzielny dla nie--
rogacizny styksigcy sie  sadzawka,
tak iz zwierzeta te za kazdem wyi_
Sciera z chlewow przez wode prze-
plywaé musialy.

gpokoynoi¢ ta i upOrc2-y\*e dolnaga.
n* SH fywnos$ci wzmaga si¢ w mia-
r¢ opoOznienia on¢y. Pewnym zaiste
bydz mozna iz iedna tak niespokoy-
na godzina wigcey im tuszy odbiera
anizeli catlodzienne paszenie przyczy-
ni¢ zdota. Swinie przeto ktéry m sie
nieregularnie zywnosci dostarcza,
nigdy doskonale utuczy¢ si¢ nie*
moge.

Przy koficu’tuczenia, czyli dla
dopchania $§win potrzeba nareszcie
zboza czyli ziarna. W tenczas to do-
piero staie si¢ tuczenie kosztowniey.
sze'm. Im ci¢zsze i lepsze iest owe
ziarno, tern t¢z bede wieprze tlu-
Scieysze i cigzsze. Mozna wprawdzie
wypas¢ wiepr*e mtode iedynie kar-
toflami i mlekiem hwasnein 1 miec
z nich nie tylko smaczne migso ale
nawet i pickng stoning¢; mianowicie
obierajac kartofle z tupin i rozciera,
iac one; wieprze atoli iuz wyroste
przy naydtuzszem nawet karmieniu
strawg taka doskonale utuczy¢ si¢ nie
dadza, szczegélniey kiedy si¢ dla
nich same kartofle bez mle'’ka kwa-
$nego przeznacz¢* Maczne posilna
cze¢sci kartoflanneprzyczyniai§ wpra-
wdzie dosy¢ miesa lecz sadla i stoni-
ny nie wiele przyczyni¢ <§ zdolne.
Taki przeto sposob tuezenia iest je-
dynie u klassy ubozszey w zwycza*
iu, maigtnieysi za$ nieszczedza nigdy
na ziarnoi koszta te bowiem wy*
nadgrodza si¢ sowicie. Lecz iakie-
kolwiek w tym celu uzyte iest ziar-
no', przeciez przyzwoitego nie spra-
wi skutku ie§li si¢ one calkowicie
daie; zapewnia owszem korzys$¢ dale-
ko wigckszg 1 pospiesznieysza ieili na



ten koniec zmielone atbo przeszroto-
wane zostanie- Gnoy naytepiey o té«l
przekonaé moze; calkowite bowiem
ziarna wychodz¢ wczgsci albo za-
»e1nie niestrawione, do sprawiania
si¢ przeto wieprzow zbyt mato przy-
czynlac si¢ MOZQ.

Lepiey ieszcze iak meka 1szrot tu-
ezy zboze wy stodowane,ozyli zro$nig-
te w tym celu sypie si¢ zboze wrsza-
flik 1 nalewa wodg¢ ktoérag wprzod kil-
ka razy przemieni¢ mozna dla odig-
cia adnajafligeego smaku- 'SV takim
Stanie zostawia si¢ zboze, az kielki
puszczaé zacznie- K11ha->razy utuczy-*
tem $winie stare w przeciggu dni
czternastu. Przy wszelkim tuczeniu
tnieszaig zwykle wloscianie nasi nie-
co maki do napoiu, ktéroy si¢ coraz
wiecey dodale, az nareszcie w kon-
cu z }f< oyla taklego gesta robinig le*
miesz Wieprze sprawiaja si¢
wprawdzie wybornie na t->kiey stra-
wie ali¢ rodzay ten tuczenia trwa
nieco dtuzey i1 wiekszych wymaga
nakltadow na pasze warzywne. Od*
dawna przeto nie trzymam si¢ iuz te-
go sposobu kaz¢ owszem uzywac zbo-
za wystodzonegoj lecz porzucilem

i takie tuczenie zrobiwszy probe
z ciastem kwasnem ktore nauczyltem
si¢ naytanszym przyrzadzaé sposo-
bem.

X. Proboszcz Christ uwala tucze-
nie takie za najdoskonalsze ze wszy-
stkich sposobdw tuczenia; przepis ato-
li iaki nam w tym wzgledzie udziela
odstreczy ¢ musi kazdego kto niema do-
statkiem zboza, i1 bydta utuczonego
na przyzwoita cen¢ sprzeda¢ niemo-
ce. ftaie on czgsto cobié ciasto g sa-

mc¢y maki albo szrétowanego zboza ,
i»gdy fermentowac Zacznie przy da-
tego zaleca dwa razy na d21en zboze
Catkowite z wodg- Takim sposobem
potrzebab.y w przeciggu 16 tyrgodni
dla-zupetnego utuczenia sporego wie-
prza przynajmniej* 17 korCy Berlin-
skich -ziarna, czegoby zaiste wartos¢
stoniny sadta 1 migsa nie zawsze
zwréci¢ zdotaly. Postanowitem prze-
to 0 tanszy postara¢ si¢ Srodek, ia-
koz; znalaztem go w kartoflach- '"Wie-
dziatem ze kiedy 2 korce zyta wy-
dwi¢ ig garcy prostki, z dwoch korcy
kartofli mozna iey mied przynay-
mnic¢y 9- "Wniostem przeto ze karto-
fle z wzgledu na ich maczyste czyli
czegsci pozywne potowe wartosci zy-
ta wynosze. Zwykle w iesieni ko-
sztuie U nas 6 korcy kartofli tyle iak
korzec 1 zyta. Przez uzycie przeto
do tuczenia kartofli zamiast zyta, sna-
dnie | czesci wydatku oszczedzicby
mozna- Od tey teoryi przeszedltem
do praktyki i po o$mioletniem do-
Swiadczeniu przekonatem si¢ ze mig¢
W niczem moia niezawiodta rachu-
ba- Zamieszczam wigc opis me-
g0 postepowania.

Wprzod nim si¢ do istotnego przy-
stapi tuczenia, to iestnim zacznie sig
przymnazaé tlusto§¢ nierogacizny,
nalezy la przod rozepchaé. Ponie-
waz lubo i w ciaggu tuczenia rnie;sa na
w1eprzach przybywa, przeciez po-
mnaza si¢ w tenczas nayw1€;cey sto-
nina isadlto- Im wigcéy przeto ma
mig¢sa na sobie zwidrze do utuczenia
przeznaczone, tem predzoj- 1 tein
wieeey narasta¢ bedzie tlusto$cia-
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Wieprze zatoém na upasienie prze.
znaczone, kaz¢ nie tylko pas¢ do.
brze przez cate lato, nadto owszem
kaze one na trzy tygodnie przed zu.:
petaetn zamknigciem w karmniku
nie wypedzaé¢ w pole i w tym prze-
c1qgu lepsze onym dawaé pozywie-
nie posypuiec strawe zwykle zbozem
szrotowanem. Gdy tym sposobem
nabieraj sit i znacznie si¢ poprawia
w tenczas dopiéro przystepuie do tu”
czema ich ciastem kartoflowym?* kto-

sobem SEePUi§Cym Przyrztdzami SPO’

Bierze si¢ nieco ciasta kwasnego
z wode¢ letni¢ i rozczynia si¢ si¢ tom
petna miske me¢ki, co wstawia si¢
uy mieysce ciepte dla przyprowadze-
nia do fermentacyi, ktéora gdy naste-
Pi ciasto te kwasne postuzy znow
do rozczynienia 4f korcy me¢gki. Ro-
bota ta odbydz si¢ moze w kufie z
uzyciem do tego nie gorgcey lecz le-
tniey wody. Gdy rozczyna ta fer-
mentowaé¢ bedzie ugotui¢ si¢ tym
czasem 9 korcy kartofli, od ktorych
odcedziwszy doskonale wodg dla od-
iecia im przykrego smaku, rozmina
si¢ one ile moznos$ci naylepicy i cho-
ciazby byty gorgce wrzuca si¢ ie na-
tychmiast do kufy wspomniondy
| miesza z ciastem fermentuigcym.
Wnet przyrzedza si¢ podobnazilosé
kart fili wspommonym sposobem,
mo na onych tym wigcey uzy¢, im
si¢ wigcey rozczynito miki. w na-
petnieniu kufy stosowac 'sm¢ nalezy
do iey wielko$cii gdy bowiem mas-
sy cateyprzy fermentacyi p zynay-
mnicy £ przybedzie, nalezy przeto
napetni¢ iedynie § kufy inaczeyby

rozczyna uprz¢z wierzch wybiegta.

wigksza * iest hufav 'im wigecy
przeto o ieden raz ciasta takiego przy-
sposobi¢ mozna tern té¢z ig¢st lepiey;
kwas bowiem pomnazaigey si¢ za
czasem, stanow] naywigksza zajete
owey miesza,iny. Niektorzy przy-
sypui¢ do mcy kilka garsci soli co
strawe te posiinieySt% { smaczmey,
$z¢ czyni.

Poniewaz ciasto te igst przygestc
daiec przeto nalezy ie rozrabia¢ wo-
de¢, lub ie$li mozna mlekiem kwa-
snem albo serwatk¢. W poczatkach,
szczegolniej strawa ta powinna bydz?
rzadk§ coraz gestszg za$ w dalszym
ciegu a miano wicie przy dokonczeniu
tuczenia. Na karmi takiy spasaia
si¢ wieprze zbyt predko, migso zai
ich 1 stonina bywa ig¢drna tlusta i
smaczna. Swinie moie dostaje iedre.
nie nie wigcey iak trzy razy na dzien,
to iest: hardzo rano, w poludnie'
1 w wieczor. Doswiadczenie kilko-
krotne przekonato mig, ze te ktorym
si¢ cztery razy na dzien ie$¢ dawalo,
wigcey wprawdzie pozeraly lecz nieu-
tuczaty sie lepiey od tych ktérym tyl-
ko trzy razy dawano. Przeci¢g cza-
su od wieczora do rana iest* wpra-
wdzie nieco przy dlugi, zuyczay
atoli raz Wprowadzony spraw1a ii
przez cal¢ ndc s¢ spokoyne i zrang
iesjcze leza w swoich tozyskach, kto-
ry spoczynek znaczy prawie potowe
pokarmu,, przyczynia si¢ szczegodt-
niey do pomnozenia sadla w wie-
przach starych.

Opisanym tu sposobem utuczy-
tem ostatnidy zimy $wini¢ trzynasto
miesi¢ezn|j wazyla ona 240 funtow*



Data 10 fantow czepcu to test ttu-
stosci przy kiszkach i 30 funtow sa-
dta, czyli tlustosci narastaigcéy na
b kach. Tuczenie cate trwalo 14 ty-
godni a gdyby 6i¢ ieszcze byla przez
3 tub 4 tygodnie pasta wazylaby pe-
wnie przynaymniey 300 funtéw i
wydataby dwarazy tyle sadta. W zi-
mie roku 1804 zabi¢ kaze'em podo-
Lnymze sposobem przez 16 miesie-
cy tuczony $winie. W azyta 274 fun-
tow 1 mialem znicy 49 funtow sadta.
Swinie stare tucz§ si¢ zwykle lepie'y
anizeli mtode.

W okolicach gdzie trzod¢ chle-
wny zotedzig karmi¢ mozna, staie si¢
owe ciasto kartofllanne mniey po-
trzebne'm; rozrobione atoli wodg,
mlekiem kwasnem lub serwatke, da-
wane bydZz moze wieczorem zamiast
napoiu; zaostrza bowiem cheé do ze-
ru ichtodzi wybornie po zotedzi ktéra
ab tecznie rozpala. Tuczenie takie
jest skutecznieyszém od wypasania
zotedzie, powigksza grubo$é stoniny
j przyczynia sadta.

Wspomieé¢ tu ieszcze winienem
ze ibydlto rogate utucza si¢ wysSmie-
nicie, ciastem wzwy/, opisanem, da-
iec one krowom lub wotom na wypas
przeznaczonym trzy razy na dzien
w poczatkach rzadko naksztat poyta
rozrobione, gestsze za§ w dalszym
ciggu tuczenia. °

Sr jsob przyrzgdzenia oleiu aby siedtu-
iey palil, niekofjeil i niesmierdzial.
Wez soli ile potrzeba do osolenia
takie) ilosci wody ile masz oleiu, i
rozpusciwszy 1§ w tey £e wodzie wley
razem 1 oley do iedney flaszy, ktore
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dobrze zatkay i poktdé¢, a pokloci-
wszy gdy si¢ podstoi i brudy na doét
opadng, zley z wierzchu stoney wo-
dy oley czysty, ktoéry do palenia w
lampach uzyty, daleko diuzey pali¢
si¢ bedzie nizeli oley nieczyszczony,
a nawet zadnego kopciu i smrodu
niepostrze/esz.

Albo: wez do funta nieczystéy
oliwy dwa kwintle niegaszonego
miatko utluczonego wapna, wyrnie-
szay dobrze z oliwe i niech kilka dni
postoi dopdoki wapno z brudami na
dot nieopadnie — do funta oleiu z
rzepaku lub tranu rybiego wez 3.
kwintle a do funta jlnianego oleiu 3f
kwintla wapna niegaszonego, uczyn
tak iak z oliweg, a bedziesz miat oley
zupelnie czysty i do p lenia oszczg-
dnego lamp przydatny; dodawszy
zas do jednego funta tak przyrzadzo-

nego oleiu pot tota wodki tegiey,
ptomien bedziesz miatl iasnieys/.y i
wigkszy co przec.ez oszczgdnosci
oleiu bynaymniey niezmnieyszy.
Oley wystatly 1 dawny iest do pale-
nia lepszym nizeli S§wiezy: oley na
zimno mniey kopci nizeli na ciepto
bity; gebka wilgotna w pewndéy od-
legtosci nad lampe¢ zawieszona zbie-
ra na siebie wszelki kopec.

-s* J M. Z.

c, 0s0b odpedzenia wotkow.

Wez liscia, kwiatu i latorosli
bzo\ “ch poktadz ie na okolo i na
kupach zboza, a wnet spostrzezesz
fcewszech stron uciekaigce wolczki
ktéore w dni kilka caly szpichlerz
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opuszczg 1 wigcey nigdy niepowro-
ty. Sposob ten doswiadczeniami
stwierdzony, opisany 1i.est obszernie
w piSmie: ( Decade ph.ilospph.ique li-
teraire an. 17, 4. Trim. 20, fiue tidf
p- 508-) a ze zboze zadna nieprzey*-
muie odrazy 1 bynayaujiey mu nie.-
szkodzi; przeto wart iest aby byt
powszechnie poleconym.

Jdasc goigcu sparzeUmg (zg. P, S4

Bierze si¢ w rowndy ilosci biat-
ka, mlodey $mietany i przedniey
oliwy, (w ktérey niedostatku mozna-
by takze uzy¢ Swiezego Inianego ole-
iu), wszystko to zmieszawszy dosko-
nale, smarnie si¢ grubo na Iniane
ptatki 1 oktada si¢ niemi mieysca
sparzone. Ptatki te nalezy czesto od-
mienia¢ zakazd§ razy one wspomnio-
ny nasmarowawszy mascig.

Sposob przyrzgdzenia butéow aby by-
ly trwalszemi,i wilgoci nieprzyimor

waly,

Do pary butow nowych, ktore
od czasu zrobienia ich nayrnnicy
przez tydzien schny¢ powinny, wez
trzy lyzki pokostu z oleiu Inianego
1 po6l tyzki zwyczayney stolowe'y
terpentynowego oleyku a zmiesza-
wszy razem, smaruy ty mieszaniny
podeszwy i przygrzeway nad wol-
nym ogniem a gdy wsiykme i przy-
schnie posmarny znowu lpowtarzay
to samo dopodty dopdki smargwidlp

w podeszwy wsigka¢ nieprzeslanie,co
gdy nastapi, postaw buty w cieptym
mieyscu aby catkiem podeszwy wYy-
schty ; potem uzyway ie a w uzy-
waniu ich o trwatos$ci podeszew prze-
konasz si¢: chca© iednak mie¢ ieszcze
trwalsze podeszwy tedy postapi-
vyszy iak wyze'y przepisano , po ka-
zdym nasmarowaniu podeszew,nim
smarowidfo zupetnie podeschnie,
wez piasku czystego mierney gru-
bosci, posypuy niem podeszwy i
wb11ay go mlotkiem tyle, ile go tyb
ko weys¢ moze, powtdrz to kilka
razy smaruiagc na przemiany az si¢
zrobi nieiako druga podeszew z pia*
sku 1 pokostu, grubosci iak tylec od
noza stolowego W owczas Wysusz ie

dobrze 1 potem uzyway; przyszwy
za$ i cholewy, aby wody nieprzepu-
szczaly, przyrzadz iak nastepuig:
wez toiu, sadtai wosku zkazdego po
jréwney czesci i topigc na wolnym
ogniu doday (na par¢ butdw ) ma-
fa. tyzke terpetyny; rozegrzey skorg
smaruy t3 mi¢szaning nad wolnym
ogniem 1 gdy podesclinie powtorz to
samo, a bedziesz mial boty od wszel-
kiey wilgoci zabezpieczone; szwy
za§ szczczegOlniey tym tluszczem
smarowa¢ nalezy. Takie przyrza-
dzenie botow, iak z iedney strony
trwato$¢ ich zapewnia, a.tern sam¢ém
krwawo zapracowany, grosz rolnika
1 czeladzi ochrapia; tak z drugicy
Strony niedopuszaigc przystepu wil-
goci, noszacego takowe buty, od
wielu ocala chorob.



