gazcta

Praca wszyst

w Warszawie dnia 21

Uwagi w przedmiotach gospodarskich.
Rzecz wpieta z dziela ekonomicznego
wydanego w Wroctawiu roku 1bio.

O pielegnowaniu bydta
szczegolnosci

rogatego w
i co potrzeba uwazac
przy rozdawaniu mu paszy, poieniu
i doieniu krow.

(Dalszy cigg.)

Ka czysto$ci przy bydle bardzo
wiele zalezy, ta bowiem przyktada
sit, wiele do zdrowia iego i wystar-
cza za potowe paszy, do tego potrze-
ba bydio z mtodos$ci przyzwyczaié;
fcazde bydle , co dzien 2 razy zgrze-
btem wyczesa¢, ogon umyc¢ 1 siersc
rozczochra¢ , stayniy na dzien 2 razy
stome¢ wystaé, a na tydzien dwa ra-
fcy gndy wyrzucié. Jest takze dobry
Rzeczy iezli si¢ w bliskoséci znayduie
Woda' albo staw do plowienia, aby

lecie bydto przez niy przepgdzad
“tozna.

INiektéorzy mniemaiy ie bydta na
pastwisk® niewypedzanemu dla otrzy-
mania dobrego zdrowia czg¢sta agita-
cyia iest potrzebna, i dla trgo wype-
Naiy ie na podwdrze aby przez nie*

Nz

wieyska.

0 zwyciez a
Sierpnia Roku 1818.

iaki§ czas biegalo. Ze ta Agitacya
wecale iest nieuzyteczny dowodzi mo-
ie 15 letnie do$wiadczenie, podlug
ktorego my trzode sktadaiycy si¢ z 50
albo 60 sztuk wychowalem , ta 2 do
3razy ze stayni do blisko znayduiy-
cey si¢ studni chodzita, i skoro sig
tylko napita sama do stayni wracatla
nigdzie si¢ nie zatrzymuiyc, iednak-
ze zadne bydle z.tego nie zachorowalo,
ale zostalo wszystko zdrowe iiw’awe.

O znakach dobrego mleka.

Znaki powszechne dobrego mleka
sy naslgpuiyce: iz pownnno bydz zu-
petnie biate a nie siwe, przyiemnego
stodkiego smaku i dobrego zapachu,
kropla puszczony z niego na pazno-
gie¢ powinna iak perta staé. Gatu-
nek krowy', iey wiek i pa§za sprawu-
je¢ wielky zmiang¢ co do dobroci mle-
ka. Mleko krowy tey, ktora si¢ pier-
wszy raz cielila bywa za wodniste;
a za§ bardzo starey geste i chude. Pa-
Ssa nakoniec naywigkszy czyni ro-
znice.

Mleko od nowo doioney krowry
daie wigcey masta anizeli szwaycar-
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skiego seraj az mleka od starey kro-

wy otrzymuie si¢ ser ci¢zszy ale nie
taﬁ, ttusty. b J

O naylepszem uzyciu mleka.

Gospodarze, ktorzy niezbyt dale-
ko od wielkich miast mieszkaia, i ma-
il sposobnos¢ swieze mleko na kwar-
ty rozprzedac; tacy naywiekszy pozy-
tek zswegomleka otrzymuj, oszcze.
dzaig bowiem sobie trudnos$ci iaka
robienie masta isera sprawuie, i do-
staig co dzien gotowe pienigdze. Te-
go przez 18 lat mialem doswiadcze-
nie, gdym przy zaczeciu swego ma-
tego gospodarstwa w wielkidm mie-
Icie, corocsn.e 800  polsk. sa mie-
KO od dwoch dobrych krow zbierat.
Kto tey sposobnos$ci nie ma, a za$ th*"
sty ser umie robi¢, moze ztgd wig-
kszy pozytek odnosi¢, a nizeli z ro-
bienia masta, bo podtug wtasnosci do-
brego mleka 9 kwart prawie, kazda
po 3 funty rachuigc, potrzeba na i
masta, a tylko si¢ trzy kwarty na funt
ttustego sera* rachuie. Ktoby chcial
mleka podlug rozney wtlasnosci iego
uzywac¢ tak naylepiey postgpi: mle-
ko wodniste niecliay na uzycie do ku-
chni albo na;sprzedanie obroéci, tego
zas ktore ma wiele oliwnych czgsci
na tlusty ser i masto, a takie, ktore
wiele sernych ma czescina chudy ser

, bo “iechay w letnich mie"
sigcach tluste sery, a w iesieni 1 na*
poczetku wiosny masto, i chud

J

robi.

Przy takowem =zatrudnieniu iak
pay wigkszg czystosé¢zachowac potrze-
ba,* bo zadna rzecz nieprzyimuie pre--
dzey smaku i zapachu iak mleko i

masto. Dla*tego w piwnicy na mle>
ko przaznaczoney nic wigcey prze*
chowywa¢ nie nalezy iak tylko sto-
dkie mleko. Ser ikwas$ne mleko nie
powinny si¢ w te'y samey piwnicy
znaydowac. r

Sposob przeciw kwasnieniu mleka i iak
sie z niem postepuie chcgc iestodkient
utrzymad.

E~rchadt w 3 czesci swego do-
datku do fizyki, zaleca weynsztyno-
wy oleiek iako sposob »a to stuzacy;
to rest; wiesza si¢ w piwnicy troche
weynsztynowey SOH albo sf£al 0!
wanego potazu ( wystarawszy sig
onayczystszy) w zawigzanem suknie,
to po- meiakim czasie od powietrza
si¢ rozptynie gdy w podstawiona
stMank, nakapie MchoWuie sie to

uzywa 5¢ 20, fub™0° Crdii S10eke

Zualby alKaliczney solt ¥ Y7 SEY
kiem, ktore si¢ od kwasnienia zacho-
waé pragnie, (a ch0c1azby 1uz zacze-
tokwasneé) zamiesza 1 zagotuie!

Doswiadczony sposob nasladowania sta-
rych szwayczarskich serow*)

cielgce zotgdkl sp®s°bem sf

? I§cych 7otgd-
ROWY S8 onenmy 4 Heansy e Be-

stych, bo takie nad inne s§ nayle-

~beuj”iob” 1222 fat SCr iy m SPARO-



Psze, nie myig si¢ ale nozem czysto
°skrobuig, apotem pokraiane dro-
bno, ktada si¢ w flaszke ktora sig
~ode¢ napelnia. Po kilku tygodniach
staie si¢ ta woda dosy¢ kwasng izda-

mleko zsiadlem zrobié¢, im dtu-
*$y iednak iest chowana tern mocniey-
sze i¢y skutki. Kilka zwyczaynych
tyzek tey wody (podpuszczke zwa*
dey) sq wystarczajace 100 funtow
ttdeka zsiadtem uczynic.

Na formy stuzace do robienia se-
ra, wybiera si¢ drzewo suche, lek-
Isie i zadnego smaku izapachu nie-
palace iak np. topolowe, wierzbowe
i olszowe, wielko$¢ tych powinna si¢
do ilosci mleka stosowa¢ z ktorego
Sie ser ma robi¢; bo przy robieniu
sera to zachowac¢ nalezy, aby forme
iedno-dniowem mlekiem napetnic,
mleko bowiem rannego doiu podczas
goracych dni 1 w niedostatku chto-
dney piwnicy iuz w wieczO0r si¢ zsig-
dzie i skwasi.

7, mlekiem na robienie sera uzy-
tem postepuie si¢ sposobem nastepu-
igcyin. Zlewa go si¢ wraz z $Smieta-
ne w czysty nowo pobielony kociet,
pod ktérym suchem drzewcem, dla
uniknienia dymu maty ogien si¢ pod-
pala. Mleko za$ ma bydz ciepley-
sze nad to, iakie si¢ prosto z wy-
mienia otrzymuie 1iracze'y zimniey-
sze a nizeli cieplejsze, copilnie uwa-
za¢ potrzeba, powiewaz nazbyt roz-
grzane. mnie'y sera inie tak dobrego
Wydaie. Skoro si¢ mleko rozwolni
~la¢ potrzeba do niego stosownie
co do ilo$ci mnieyszey lub wickszey
iedne lub wigcey tyzek owey cielecey

podpuszczki i odsungwszy kociet od
ognia wymig¢sza si¢ dobrze mleko.

To teraz zsiadle mleko obraca si¢
w kotle szeroka, na krotkim drewnia-
nym trzanku osadzona, warzgche tak
dtugo, dopoki mozna obroci¢. Po-
tern kociel stawia si¢ na ogniu aprze-
wracaigc twordog, ktdéry na wierzchu
osiada, wybier&ia si¢ nieczystosci le-
z1i si¢ iakie znayduia.

Potem skupia si¢ tworog albo ro-
galke albo reke 1 przerabia go si¢ do-
brze! To przerabianie tworogu ieze-
li si¢ rogalka odbywa, po szwaycar-
sku przegniataniem sera, a gdy re¢-
kami, robieniem sera nazywa. Zna-
czna zachodzi ré6znica mig¢dzy migk-
kim (tak nazwanym po niemiecku
Ementhaler Ka.se) 1 twardym ( Ober-
lander Kdse) bo przy robieniu pier-
wszego nie dzieli si¢ tworog nt mate
ale nieco grubsze czg¢$ci, co sprawu-
ie ze si¢ ser niezupelnie wyciska,
a zatem wicksze dziurki w nim zo-
staig. Za$ ser Oberlander zwany ura-
bia si¢ przy przegniataniu tworogu
tak drobno iak tylko bydz moze,
a zattm ser zupelnie si¢ wycisnie,
ztad pochodzi ze ich sery tgzsze sa i
mniey maig dziurek.

Mozna wiec migkkie sery Emen-
thaler albo tegie Oberlander zwane,
robi¢, skupiajac re¢kami tworog w
bryte podlug pierwszego lub drugie-
go sposobu na czeSci urobiony, kto-%
ra mocno w kotle i serwatce wyci-
snag¢ potrzeba. Te¢ bryle wyi§wszy
z kotla gniecie si¢ w szerokiey okrg-
gtej 1 niewysokiey formie, ktorey
spodnia cze$¢ iest dziurkowata , kto-
redy serwatka odchodzi i tu otrzy*
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muie serswoy pierwszy ksztatt. W te'y
formie mozna go z ieden dzien po.
trzymac¢ 1w tym czasie wyimuie sie;
Klika razy, przewraca i znowu gnie-
cie, aby go tym lepiey z serwatki
oczys$ci¢. Wyiawszy go z tamt|d
obwiia si¢ w cienki i czysty worek
serny, ktadzie si¢ pod drewniang de-
ske, ktora podnies¢ albo spuscié i
wysoko$¢ iaka seru przynalezy na-
da¢ mozna. Tak wigc przysposobio-
ny ser kladzie si¢ potem albo mig-
dzy 2. czyste deski, ktore si¢ cigzki-
mi kamieniami przyciskaj, albo w
prass¢ pospolicie do tego zrobiong
aby go tym wigcey od wilgoci uwol-
ni¢ i przynalezng mu tggo$§¢ nadac.
W tym stanie zostaie ser przez kilka
dni albo gdzie wiele si¢ sera robi az
do nowego. Z reszta nie pozostaie
daley nic do czynienia, tylko aby
worek ktéorym si¢ ser obwiia niekie-
dy odmieni¢, azeby w niego nasig-
knigta serwatka nie skwasniata. Na-
koniec znidstszy ser do przeznaczo-
nej komory, posypuie si¢ tak czegsto
solag dopoki powoli nie wyschnie i na
nim zwierzchnia skorka zupeinie nie
stwardnieie 1 iuz iest towarem do
sprzedazy zdatnym.

Na dostatniem soleniu sera, kto-
re si¢ do dlugioy trwatosci iego i do-
brego smaku przyktada wiele zalezy;
to wigc powinno si¢ odbywac¢ zszcze-
g0lnieysza pilnoscig., Naylepiev ci
czynig, ktorzy sol do tego wprzod
upraza 1 lak nayczys$ciey utluczong
albo zmielona przez sito nsd §wiezym
serem przesiewaia. Ser za$, ktore-
go skorka zwierzchnia stwardnieie,
naciera, si¢ s6l chustg. Swiezo zro-

biony ser soli si¢ na dzien 2 razy
a dawnieyszy tylko raz.

Znak dobrze zrobionego i czysto
zachowanego tlustego sera iest, ieze-
li powierzchnia ma gladka i rowna >
a nie wklegstag. Gdy zas ma powierz-
chnig znacznie nizszg a nizeli brzegi?
to nie potrzeba watpi¢ ze taki ser le-
dwie przez polowe; iest ttusty i ani
w robocie, ani W soleniu dostate-
cznie opatrzony.

Kto dobre szwaycarskie sery ro-
bi¢ chce, powinien co do joty, wszy-
stko w téy nauce zawarte, zachowac;
iezeli korzy$¢ za swoia fatyge od-
nie§¢ pragnie.

O robieniu masfa.

Jedno iest w prawdzie powsze-
chnie znaiome prawidlo, ze mleko
z ktorego si¢ ma masto robi¢, w le-
ci® w chtodnem a wr zimie w cie-
ptem mieyscu zostawaé powinno*
Jaki za$ stopien ciepta iest potrze-
bny, aby mleko ani za pr¢dko ani za
wolno nie kwagnialo iest iedng znay*
wazniejszych rzeczy dla gospodarzy?
poniewaz na tern szczegoélniej zalezy
dobro¢ masta, iako- i wigksza lub
mnieysza ilo$¢ tegoz otrzymania.

Potrzeba wigc taki stopien ciepta
utrzymac¢ aby mleko dopiero w trze-
cim dniu si¢ zsiadto 1 skwasniato?
gdyZ ten czas na zbieranie $mietany
iest naydogodnieyszym 1 do zacho-
wania iey stodka ismaczng wystar-
czaigcym.

Naczynia, w ktore si¢ $mietan®
zbiera powinny bydz czysto utrzy;
mywane iu wierzchu szersze anizeli
u spodu-



Kto chce stodkie
otrzymac,

i smaczne masto
powinien ie 2
tydzien robié.

razy na

Robieme masta odbywa
oiec w chlodnych
ptych mieyscach, bo tym sposobem
Przyspiesza si¢ pr¢dsze zrobienie ie-

Tm tlusdcieysza

sie¢ w le-

a w zimie w cie-

iest $Smietana

*im ciepleysza
Robienie

pora, tém wigcey
czasu zabiera. Zi-
*nno za$ iest przyczyng ze tluste
tylko skupiaig¢ ale sig¢
coraz bardziey roztgczaig.

W pierwszym przypadku uczyni
si¢ naylepiey, podpuszczaigc
§wiezo wydoionego

masta

cz¢-

§ci nie si¢ nie

troche
mleka $§mietang
W mas$lnicy. Gdy za$ zimno do zro-
przeszkadza, wstawia
si¢ wigc mas$lnice godzing przed ro-

bieniem

bienia masta

albo pod czas robienia, w

naczynie ciept¢ wodg¢ napetnione. »
Rozmaitych

masielnic uvzywaige,

naylepsze iednak s¢ z przykryciem,

ktore do tego stuzy iz §mietana nie
Wypryska iz pocgcych si¢ i nieczy-
stych rek dziewki nic w masto nie

Wpada. Tego zamiaru mozna tatwo
dopi¢¢ urz¢dziwszy pospolite masiel-
nicg nastgpuigcym
mu blisko przy suficie day walec,
ktory 2. sztyftami po

sposobem: w do-

obu stronach
iest opatrzony, ieden sztyft wpus$cisz
W $§ciang¢ a drugi wprost znayduigcg
si¢ belke¢ albo w prog, tak iednak
aby walec w ostatniem mieyseu po-
dtug upodobania podnie$§¢ mozna,
brzy iednym koncu walca wbiy ka-
Watek drewna na pottora albo 2. stop
dtugi,

do ktorego przymoeuy gwo-

%"dziem krezek podziurawiong blachge

opatrzony, tyiag sposobem aby go do

\!
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gory ina doét pociggaé¢ mozna.
drugim kofcu

Przy
tegoz walca osadZz nie-
co dituzszy kawatek drewna
pierwszy,

anizeli
przypraw do niego reg¢ko-
za pomoc¢ ktorey krezek poru-
Taka machina iest
bardzo wygodna iiedna dziewka ino-
ze wiele masta zrobi¢, gdy tym cza-
sem przy robieniu daleko mnieyszey
porcyi zwyczaynyin po-
spolicie iedna druge¢ luzowaé¢ musi.
Gdyby zas,
ka, po

ies¢,
sza¢by mozna.

sposobem,

dla matey ilosci mle-
trpsze zbierana
sple$niata,

§mietana na

masto, zgorzkla 1 ztego

smaku nabrata, (ktory to przypadek

w matem gospodarstwie

czgsto sig
przytrafia) potoz
kawatek atonu i

wigc na powegzc*
niechay przez nig
W S$mietan¢ do maslnicy przecieknie
a tak temu zapobiezysz.

Gdy =za$

nieie,

$§mietana bardzo
albo si¢ zaSinier-
dnie, posyp pottuczonym alonem po-

zziele-
zwodnieie,

dobn¢ $mietang w madlnicy, ktora
si¢ potém poprawi.
O tuczeniu rogatego bydla a w szcze-

golnosci wotow.

Rogate bydlo tucz¢ w niektdérych
okolicach przez lato albo tez z wiel-
kim pozytkiem w browarach wywa-
rami zpiwa i gorzatki, i w krochma-
lowych fabrykach ré6zZnymi odchoda-
mi it p. tutylko opisz¢ takie tucze-
iakiego ma

sposobnos¢

nie do kazdy gospodarz

z te'y przyczyny ,
iz tyle to zatrudnienie dla gospodar-
stwa i pomyslnych
tkow

do =zamiaru

a to

iest wazng sfcu

rzecze; ile, albo niestosownie

sprawowanem bywa.
Naywiekszy tego dowod daig gospo-



* 70

darze, ktorzy w matey czegsci Szwa-
bii i1 Frankonii tuczeniem bydta si¢
zatrudaiaia, zkad corocznie zna-
czne summy zbieraig a obfitym iwy-
bornym nawozem, ktéry im po tu-
cznych wotach zostaie, swoie grunta
w tak dobrym stanie utrzymuig iz
tym szczegblniey od ipnych si¢ ro-
znie-

Jeszcze w roku 1780 z samego
tylko Xies,twa Hohenlohe wynosita
summa za sprzedane woty cudzo-
ziemcom przeszto pottora miliona zto-
tych Niemieckich (6,000,000 ztotych
polskich). W roku 17H wystano
z Kupferzell i Kiinzelsbau, tylko do
Paryza, Strasburga i Manheimu tu-
czonych wotow sztuk 10,378 za kto;.
re 896,821 Renskich (3,587,284 zto-
tych polskich otrzymali). Dnia 17.
Grudnia 1781 roku, przedano tamze
do Strazburga za 308 renskich (1232
ztotych polskich ) takiego wolu , kto-
ry 25. Centnaréw miat wagi. Migso
z niego wazylo 1600 a téy 500 fun-
tow. Chtopi te'y okolicy takie przy-
stowie maig: ie to zboze naydrozey
iest przedane, ktore iest obrdécone
na tuczonie wotéw. Co zdaie si¢
prawdziwg istésownarzeczg, a zwla-
szcza gdy zboze nie wiele popiaca,
bo gnoy od tuczonego bydta iest iuz
nie matlg korzyscia.

Gdyby kto przy tuczeniu bydta
zamiaru swego w predce 1 zdobrym
pozytkiem dopia¢ pragnal; powinien
naprzéd stésowney nauki, o sku-
tkach paszy mnabydz, i przekonad
si¢ czy nig tuczone bydio w migso
i tlustos¢ przybierze. Ttlustose¢, kto-
re'y przedmiotem iest tuczenie, po-

wstate z posilney paszy, gdy ta prze*
dobre trawienie na zdrowy i posil*
uy sok iest usposobiona. Potrzeba
zatem nie na wielo$s¢ ale na do-
bro¢ pozywienia naywigce'y uwazaé 5
a szczegobdlniey aby bydlu strawienie
przyspieszy¢, iapetyt do iadla spra-
wic.

Tego zamiaru nie mozna lepie?
*jak przez solenie paszy dostapic,
0 cze'm nas przekonywaiag ci, ktorycb
tuczenie bydta podlug Zyczenia od-
biera skutek. Bo w tamtych okoli'
each wiesSniacy, nie oszczg¢dzaig pie*
niedzy na s6l, oni utrzymnia iz : sol
daie kry, i za ieden funt soli otrzy*
muig 10. funtéw toiu, ktoéry tozony
koszt sowicie nadgrodzi.

Migdzy innymi sposobami, $cig*
gaigcymi si¢ do predkiego utuczeni*
wolow, s3g nastepujace: z poczatki
zacznie'y od dawania wotom (ktore
masz tuczy¢) potrzesionego sian®
z potrawiem, do czego tyle pierwsze*
go co i drugiego uzyiesz, bo sam po-
traw za mocno laksuie. Codzienna
karmig tuczacych si¢ wotow podziel
na 3 albo 4 malte porcyie. / Po zjedze-
niu takie'y fednej porcyi gdy woty
ieszcze nie sa zupelnie syte, napoy
ie woda troche wprzod rozwolniong
1 kilkag gar§ciami ig¢czmienney szro-
towki rozrobiona. Po poieniu, gdy
bydto odzuwae przestanie, day ka-
zdej sztuce do lizania 4. gar$cie szro*
towgney wyki wprzod odwilzonej
iz polowa garsci saletry, i tylez so-
li zmigszaney. Po zlizaniu szro6towki
z sola day im wigc drugg porcya skfa*
daigeg si¢ z siana 1 z potrawiu, na-
poy znowu sposobem dopiero wspo*



Aiionym, day nieco czasu na od-
dawanie, 1znowu sporzadz do liza.
Aa 4* gar$cie szrutowaney wyki
Lpolowe garsci saletry 1 z tylez ku-
chenndéy soli zmigszane 1 troche od-
wilZone.
st§puy z karmie tak diugo, dopodki
A°tow nie utuczysz. Latwo kazdy
P°zna ze tak paszone bydto predzey
tuczy¢ mozna, anizeli zwyczaynym
sPosobem 1 Ze po uczymonym obra-
cdJiunku trzecia prawie czgs¢ kosztow

% oszczedzi. W przypadku gdy

Y wypadnie na przedaz do wiel-
kich miast pe¢dzi¢ , nie trac¢ nic na
~"dze chociaz miernieysze¢ pasz¢ do-
staug, ktora si¢ w drodze tylko
Lowsianey stomy sktada.-

, Jezeli chcesz, w czasie lata, ko-
niczyn¢ albo inn¢ iake §wieza pasze ,
hiczy¢, nie zaniedbuy takze bydtu
c°dziennie soli z szrotowke albo
4 otrebami pomig¢szaney dawac.

O zaparzaney paszy dla bydia.

Pasza ta iest W wielu okolicach
Aprowadzona 1 dla tych, ktérym
“ewo tanio przychodzi,- albo gdzie
"°de mozna warzy¢ w piecach i ko-
ach do tego nie wielkim kosztem
.Porzedzonych, a to z tych powo-

, gdyz parzona pasza wrgcey
~osilnych sokow 1 mleka dodaie, tyl-

potrzeba i¢ wprzod, przed roz-
kiem bydtu, ochtodzié.

Na wiosn¢ gdy ieszcze mato iest

postepuy tak zparzong pasze:
r,  eczor napeiniy koryto, do pa-
taCn*a paszy przeznaczone, porznig-

N w ¢ zsieczke albo plewami zmig-
ta," w kotle za§ uwarz wody z to*

[3

Tym wigc porzgdkiem po-_
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dygami pokrzyw, ktore do korzenia
wykopiesz 1z innymi wczesnymi ga-
tunkami trawy iednak wprzdéd oskro-
banyrni i posiekanymi. Do tey wo-
dy, ktéra wystarczy na zaparzenie
paszy albo sieczki dla 10. kréw > do-
day pol miareczki soli (iedna miare-
czka iest 4. czesci¢ Drezdenskiey
miary) igdy si¢ woda zagotuie zaparz
obrok idobrze wymigszay. Sieczka,
ktore chcesz z trawg migszaé powin-
na bydz tak dobrze porznigta iak dla
koni, inaczey wybierai¢ krowy tyl-
ko trawe¢ a-sieczke zostawiate. Ko-
ryto parzalne na noc dobrze przykryt
apasze nastepnego daia bydtu rozday.
Napoéy ma bydz letni, iednak
wigcey zimny anizeli gorgcy a szcze-
g6lniej pod czas ciepte'y pory powie-
trza. Kto niema piwnych anigorzat-
czanych wywardow, niechay w1¢c
wezmie, na 10 krow p6t miary szré-
towki zpodleyszego zboza , albo ie-
dn¢ miar¢ otrgbow z potowg miare-
czki soli, niech wsypie do wrzecly
wody 1 to razem zamiesza. Ktoby
za$ mial gorzalczane albo piwme wy-
wary, wezmie pierwszych 1. a dru-
gich 2. konwie, na 10. sztuk bydta,
przy czém mozna soli oszczedzié ie-
dnak wywary mai¢ bydz geste i le-
tni¢ wode roztworzone. ]\owo doy-
nym krowom dodaway dostatniego
1 dobrego, ale nie zbytniego na raz
napoiu; co si¢ podwoynyrn pozy-
tkiem z mlek* otrzymanym wyptaci.
Aby bydto do cieplego przywy-
kte napoiu bez uszkodzenia d6 zimne-
go przyzwyczaic, potrzeba Z tern po-
trosze iz jakiemi przyiemnemi przy-
prawami postepowaé, bo czysta wo»
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da takiemu bydlgciu dana kilka go-
dzin stoi, ono diugo ryczy iw wiel-
kiem i¢ pragnieniu piie. Zwolnisz
triu zatem zimn| wode wlawszy nie-
co gorgcey, talk iak si¢ czyni pod
czas te;gich mrozow dla bydta, ktore
iest do zimney wody przyzwyezalo-
ne: a co wigksza uczynisz to przy
te'm, ktore chcesz odzwyczai¢ od cie-
ptego napoiu, w pierwszych g. dniach
przydasz mu troche soli i szrotowki,
powoli zaprzestan wszelkich przy-
praw , a tym sposobem odzwyczai
si¢ i naystarsze¢ krowe¢ odcieptego na-
poiu.

Przed uzyciem zamulonego siana
potrzeba ic wrzg¢ce¢ stong¢ wode spa-
rzy¢ aby, mu iego szkodliwos$¢ od-
icc. Lubo zamulone siano, tylko
bydiu tuczonemu stuzy, i tylko w
ostatnie'y potrzebie inne'mu dawane
bywa, powinien wiec ten ktoby go
chcial dla innego bydla na pasz¢ uzy¢,
wprzéd wymloci¢ 1 z kurzu oczy-
$§ci¢, a potem slon¢ wode sparzy¢.

Kilka stow o tak nazwanim kwasnem
i stodkiem sianie.

Ze iedna cze$é leki kwasne trawe,
a druga slodke¢ wydaie, iest to pospo-
licie kazdemu wieSniakowi znaiome
rzecz¢. Btledzeicdnak bardzo wtem,
nazywaiec stodke pasze kwasne ,
a kwasne stodk¢. Pasza, tak nazwa-
na stodka iest w rzeczy samey kwa-
$ng, idla tego bydlu smaczng, ro-
$nie na thlustych tegich saletrzanycb
gruntach, ktéra sprawuie ze trawa
bydtu stale si¢ posilo¢ i1 przyieinng
pasze. Przeciwnie za$, tak nazwa-
na, kwasna pasza, ktore takze kon-

skim sianem wuazywaig> rosnie tt
wilgotnym z troch¢ cze¢sciami salé-
trzanemi pomig¢szanym gruncie, iest
wigc stodke i niesmaczng¢. Ronie
zr¢ i¢ wprawdzie poniewaz do sto*
néy nie s¢ przyzwyczajone , al ie*
dnak pierwrsza iest im pryiemniej-
sza.

Aby pasze tak nazwana konska
bydtu rogatemu zpozytkiem dawrac

mozna, potrzeba uzy¢ nastgpuigceg0
sposobu, ieszcze nie powszechme
znanego. Przy zaparzaniu tego sia*

na z potrawiem, posypuy za kazd¢tfl
przylozeniem paszy drobno potln*
czoney soli, przytéz ieszcze drugl
raz paszy 1 potrz¢§ i¢ znowu sol?
i tak daley az wszystko wypasiesz*

Sucha pasza kisnie i rozpuszcza
solne czegstki, ktore si¢ z ni¢ miegsza-
i¢ 1 tak i¢ czyni¢ smaczne¢ iak nayle*
psze siano.

Ktoby chciat suche¢ pasze rogai
bydto zywi¢, niechay i¢ uwarzy *
stonéy wodzie, i ochtodziwszy *
wprzod, bydtu daie, a wodg potei
poi.

Zapobiegaigcy sposob na rozdymar™l
bydla.

Kazda koniczyna a w szczegdlno*
$ci trzy listkowa, gdy, £Ib6 iest z**
wczas skoszona, albo ieszcze za xni®'
dp i przed okwitniepiern bydiu daw”'
na, iest mu wielce niebezpieczni a
czesto $miertelne. Aby wigc teg®
niebezpieczenstwa unikne¢é, potrze*
ba koniczyne¢ tylko w zwyz ozna*z®*
nych czasach kosi¢, i z sieczke P
mig¢szana bydtu dawac. w

(Dalszy cigg wnastepuigcym jVrz'v



