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KIEDY NAJLEPIEJ SPRZEDAWAC
ZBOZE.

(Dokonczenie.)

Sani gospodarze maja za zasade, zeby je-
dng¢ czg¢§¢ zboza mie¢ w polu, druga w
szpicblerzu, a trzecia w bieszeni. Zasada
nie jest zta, tylko nie moze by¢ przez
wszystkich. praktycznie wykonana, bo do
tego trzeba kapitalow, ktore nie wszyscy

maja. Takze nie mozna §lepo trzymac si¢
tej zasady, boby temu przykro byto styszeé,
ze w chwili, kiedy kto dobrze sprzedaje,
ten wiernie trzymajac si¢ swojej zasady,
chowa zboze. Przypusémy, ze w ktéorym
roku cena nadzwyczajnie si¢ podnosi. Go-
spodarz z powyzsza zasada nie sprzeda-
je jak tylko z szpichlerza, a z ostatniego
roku sktada do szpicblerza; w nastgpnym
roku zboze spada i w lepszej jest jakos'ei,
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wlenczasto zboze w szpichlerzu scho-
wane traci na warto$ci tak co do cen o-
statnich jak i co do ziarna, ktére byto ni-
Llejsze niz z roku ostatniego. Sag jeszcze
gospodarze, co zupelnie nie wdajg sie¢ w
kombinacyje i wzigli za zasad¢ z wykazu
gumiennego podzieli¢ ilo$¢ spodziewane-
go zboza na 12 miesigcy i co miesigc ja-
ka partyje sprzedawaé. Tacy trafig z swo-
ja sprzedaza na niskie i na wysokie ceny,
a w przecigciu ani zarobili ani stracili na
swoim przemys'le. Zasada ta jest dobra dla
tych, ktérzy niemaja odwagi w swoich po-
stanowieniach, jak i dla tych, co sobie zbyte-
cznie lepiej kazdg przyszto$é obiecujg i na
nieszczescie sktadaja, gdy si¢ im nie wie-
dzie. Powyzsza zasada postepujac staja do
rownowagi i lepiej na tem wychodza. Sa
jeszcze gospodarze, ktorzy zaraz w jesie-
ni bez wzgledu na przyszto$¢ i1 nadziejg,
z catej krescencyi zboze sprzedaja. Ta
zasada ma swoi¢ dobra strong, jezeli ten
kapital razem wzigety uzyty jest na wie-
ksza korzy$¢, niz si¢ z lepszej sprze-
dazy spodziewa¢ mozna, lub kupcowi za
wyliczenie catej summy ustapi¢ nalezatlo;
lecz kapitat taki schowany, dowodzi tylko
upodobania w pieniadzach ale nie przemy-
stu. Inni sprzedaja zboze w jesieni, na
wiosng i w lecie, majac wzglad na wy-
mtoécenie 1 dostawe, co byloby najwlasci-
wszg $rodkowg droga. Inni jeszcze trzy-
maja zapasy w stertach lub w skladach
murowanych, zabezpieczajacych od zepsu-
cia, po kilka lat, az pdki pora sposobna
si¢ nie trafi do lepszej sprzedazy; lecz
wszystkie tak $miale przedsigwzigcia moga
tylko robi¢ majetni gospodarze, bo tym
brak dochodw nie tak tatwo dokuczy i o-
koliczno$ci majatku nie pozbawia. Dla
wielu gospodarzy jest daleko korzystniej
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spas¢ zboze byditem lub owcami, nil da-
lekie mie¢ dowozy i tanio sprzedawac.

Nakoniec, moznaby takze nieréwnie le-
piej sprzedawac¢ zboze w kazdym czasie,
starajac si¢, zeby bylo dobrze wymtyn-
kowane i z chwastow’ wyczyszczone. Wszak-
ze widzimy tego przyktady, jak kupcy nie
raz albo na swoj koszt kazg zboze sprzeda-
wane drugi raz przemtynkowaé, albo sie
godza z tyra warunkiem. Jak dalece si¢
myla w rachubie ci gospodarze, co sprze-
daja zboze zle miynkowane, dowodzi na-
stgpujacy rachunek: Mial ktos 400 korcy
pszenicy z pola obfitujagcego we chwasty,
przezco 1 pszenica byla nieczysta. Cena
targowa byta 7 zi reansk. 30 kr., jemu za$
dawano tylko po 7 zt rensk. i po tej ce-
nie sprzedat 100 korcy, a zatem stracil na
korcu po 30 kr. Kazat zatem reszt¢ 300
korcy wymtynkowaé, z czego odpadio 18
korcy. 'Ten poslad spasa bydlem w war-
tosci owsa po 3 ren. a reszte sprzedaje po
7 rensk. 30 kr. Rachunek bedzie naste-
pujacy: 282 korce czynig 2115 zit. rensk.;
za 18 korcy posladu po 3 zi rensk. czyni
54 zi. rensk.—razem 2109 zl. rensk. Gdy-
by byt sprzedat 300 korcy niemtynkowa-
nej pszenicy, bylby wziat tylko po 7 zhL
rensk. razem 2100 zi rensk., atak wziat
2169 zi. ren.; zarobil 69 zi. ren. i zyskat
kredyt, ze od niego wychodzi zawsze czy-
ste zboze. Gdyby na mtynkowanie dwa
zt. rensk. odtraci¢, to pokazuje sie¢, jak z
korzys$cig jest dla gospodarzy czyste zboze
sprzedawaé. Wszystkie tu wymienione wy-
padki i zasady w sprzedazy sa wzory z
doswiadczenia wyjete, 1 postluza za ska-
zowke do nasladowania, stosownie do oko-
liczno$ci miejscowych lub z gospodarstwa
wynikajacych.



KOWY SPOSOB; ZACIERANIA ZBOZA
I KARTOFLI.

(Ciag dalszy.)

Zacier bartoflowy.

ajwigkszy wydatek wodki lub okowitej
wtenczas tylko mozna osiaggnaé, gdy wszy-
stkie czes$ci maczne zboza lub kartofli do-
skonale si¢ ostodza, bowiem tylko z tego
stanu rzeczy wynika wodka. Zacier za-
tem jest zasada, a ferment pomoca; pier-
wszy sposOb poprawny zacierow jest wy-
rachowany na 1000 do 1200 berlinskich
funtow kartofli i nalezytego stodu. Podtug
drugiego sposobu otrzymano z macznych
kartofli 2250 funtéw w maju 1836 roku z
szefla (koto 1/2 korca Iwowskiego), albo
z 100 funtéw berlinskich (83 funt. w.) po
odtrgceniu stodu 530 préb na probke Tra-
-lessa, czasem 540 do 588 na sto, 21 do
22 kwart wodki na 50 probe Tralessa. Sa-
dze nawet, ze gdy wszystkie okoliczno$ci
sprzyjaja, takze 000 na sto, 24 kwart z kor-
ca procz stodu otrzymaé moznal!ll Trzeci
sposob przydat si¢ do kartofli z wilgotne-
go i rzadkiego gruntu przy Gliicksladi,
co na 4000 funtach kartofli koto 17 korcy
Ilwow. byto doswiadczonem.

Iszy zacier na 900 kwart berliri, czyli
270 garncach lwowskich czyli 181/2 wia-
drach austr. miejsca w kadzi fermentacyj-
nej, bierze si¢ 1000 funtow kartofli (koto
41/2 korcy) 50 funtéw stodu (po 3 funt.
w. na garniec bedzie '14 garncy czyli wig-
cej niz po 3 garnce na korzec) ktory w
oddzielnem naczyniu si¢ zarobi woda w
20 lub 30 stop. ciepta i tak mala iloScia
wody, zeby stod tylko pomoczyé. Majac
na wzgledzie, zeby zacier dobrze ostodzi¢
w stopniu 50 ciepta, trzeba w dni zimne
ciepta woda,a w cieple dni przeciwnie cia-
stem zarobi¢. Takze uwazaé nalezy, zeby
parniki, mtynek izaciernica byly jak najbli-
zej siebie, to w tenczas zimna woda na

podlew do stodu bedzie najstosowniejsza
i ciepto do ostudzenia potrzebne bedzie
dostatecznem. Lepiej jest, kiedy kartofle
majg do zaciernicy niejaki spadek na kilka
stop, bo wtenczas troch¢ ochtodng. Jeze-
li parnik i mtynek tak sa od siebie odda-

lonemi, ze kartofle ostygajg, to trzeba
stod ciepta woda zarabia¢. Gdy stod po-
stoi z woda przez po6t godziny, trzeba

przynie$§¢ koto 200 funtéow kartofli zmied
lonych i1 wsypa¢ do kadki przy stronie ka-
dzi, gdzie slodu niema, a gdy te przez
poruszenie ostygnag do 00 Iub 65 stopni,
wtenczas potrzeba je z stodem urobié, po-
tem dodawaé ciagle mielonych kartofli i
tak diugo zaciéra¢ i przestawac, poki za-
cier nie stanie w 50 stopniu. W ogole
trzeba si¢ stara¢, zeby kartofle za dlugo
nie byty wparniku, bo tym sposobem czyn-
no§¢ diastaiy si¢ opoOznia 1 zmniejsza.
Nie tFzeba kartofli ani bardzo grubo ani
za miatko mleé, zeby nie ostizaty. Jezeli
watki od mtynka nieréwno sa toczone, to
wypadajg grudy kartoflowe, a diastaza w
srodku takich grud nie dziata, fennenta-
cyja ich nie dotyka i taka robota do ko-
tta przypada.

Gdy kartofle beda zmielone, postawic te
cata mass¢ na 1/2 lub jedn¢ godzing, Ze-
by si¢ oslodzity i przez ten czas trze-
ba kilka razy poruszaé; potem chtodzi si¢
zacier stosownemi $rodkami, ale nie lo-
dem, albo zimng woda zewnatrz gorzelni,
az poki zacier nie stanie w stopniu przy-
zwoitym do zadania drozdzy. (*) Gorzelnik
nie powinien oszczedzal pracy przy za-
cierze , gdyz t6 stanowi wydatek. Zacie-
ranie gestego zacieru jest trudne, ale sie
bez tego nie obejdzie. Jezeli stéd dobry

(1) Ciekawy jestem, co 16d lub zimna woda =zacie- ,
rowi na chtodniku wypuszczonemu szkodzi¢ mo-
ze na wydatku ; zapewne zeby nowe machiny
do chilodzenia z zagranicy sprowadzaé¢, ktore do
naszych wielkich zacieré6w ani si¢ przydadza.

(Prz-pp. JVydaw.)
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to zacier pre¢dko si¢ rozptynie, lepiej za-
tem tym sposobem prace¢ ludziom utatwiac.

Od listopada do lutego zacieraja w wielu
gorzelniach na 900 kwart beri. (czyli 18
1/2 wiader austr.) miejsca w kadzi, 1200
funt. (43/4 korca) kartofli. Gdzie nie ma
podatku od kadek, to lepiej wigcej dawac
wody rozbiorowej, tak, zeby na 1 czesé
suchej materyi 9 wody wypadto, a co do
Wydatku wodki pomaga.

Drugi zacior.

Do zaciernicy daje si¢ 2400 funt. beri.
bardzo macznych kartofli (koto 13 korcy)
najprz6éd 144 do 200 kwart zimnej wody
(koto 170 do 220 kwart Iwow.); a jezeli-
by kartofle mialy si¢ bardzo ochtadzaé, to
da¢ podlew z cieptej wody. Jezeli karto-
fle mniej sa maczne, to trzeba mniej wo-
dy, do tego da¢ 2/o cze$ci kartofli zmie-
lonych i goracych, zatrze¢ predko i mocno
azeby ciepto 36 stop. prgdko otrzymac;
gdy to si¢ stanie, przestaé¢ troche z miele-
niem i da¢ 108—140 funt. beri. maki sto-
dowej (to jest 28 do 40 garncy) niezatar-
tej, posypywaé na zacier i zmieszaé, zeby
ta maka w caléj massie 30 stop ciepla o-
trzymata. Potém konczy¢' mielenie i za-
cieranie, zeby wszystko w 50 stop. stangto,
do czego trzeba, gdyby tego kartofle potrze-
bowaty, wody cieptej dodawac, zeby sto-
pnia zacierowi nie zniza¢; postawi¢ na go-
dzing dla oslodzenia i rozebra¢ woda dla
ochtodzenia. Zalezy na tein, zeby stéd
byl dobry, nieprzesuszony i zeby go na
100 funt. kartofli, 4 do 0 funt. dawac.

Trzeci zacier.

Dwoch ludzi w wysokich butach plocza
kartofle w drewnianej skrzyni z dnem ta-
tami wytozonom; depczac kartofle i do-
puszczajac wody $§wiezej dobrze si¢ opto-
cza!ll Takie postgpowanie lepiej oczy-
szcza kartofle, niz zwyczajne bebny z lat.
Z ptékarni winduj¢ kartofle na gor¢ kor-

ba do parnika. Parnik moze 4500 funt.
berlinsk. miesci¢ kartofli (koto 20 korcy)
(*) z kad prosto spadaja kartofle do mtyn-
ka, a ztamtad do zaciernicy. Do zaciér-
nicy daje si¢ 50 kwart beri. (60 kwart na-
szych) wody zimnej, na 4050 funt. berhin.
(17 do 17 1/2 korcy) kartofli wodnistych;
spusci¢ koto 1/3 czes¢ kartofli, tak, zeby
z tego byta gesta farmuszka; gdy to stanie
w 48 stopniu ciepta, sypa¢ na to potowe
z 160 do 180 funt. berlin. maki stodow¢j,
potem spusci¢ znowu kolo 2/9 do 3/9 czg-
$ci kartofli i wioslami przei’obic. Gdyby
zacier byt goretszy niz 50 stop., to trze-
ba go przerabia¢ wiostami, ochtodzi¢, az
poki w 50 stopni nie stanie, a gdy reszta
stodu bedzie wysypana na kartofle, to si¢
puszcza reszte kartofli na miynek i kon-
czy zacier, azeby to wszystko mialo 49
do 52 stopni ciepta, nakry¢ i zostawic
przez trzy kwadranse czasu, rozebra¢
do stopnia przyzwoitego i zada¢ drozdza-
mi lub sztucznym fermentem. 1

Z tych zacierow wynika zasada, zeby
jak najwiecej uformowaé¢ cukru mala ilo-
$cig wody, jak najpredz¢j 48 do 52 sto-
pni ciepta otrzymaé¢, stéd jak najpredzdj
z zacierem polaczy¢ i zeby zbytkiem go-
ragca zacieru nie przeparzy¢; do tego da-
waé stod miatko zmielony, dobry da¢ fer-

ment, to mozna si¢ spodziewac¢ dobrego
wydatku.

O pieczeniu kartofli na wodke.

(przez P, Krause.)

Kartofle wtenczas sa smaczne, gdy si¢ je
zwyczajnie w wodzie zgotuje w garnku
nakrytym (czem predzej tém lepic¢j), po-
tem odstawi, odcedzi i znowu garnek w
goracy popiot wstawi, a po kilku minu-
tach gdy obeschna bierze si¢ do uzycia.
Takie kartofle beda suche, popckane i bia-
te. To postgpowanie dato powdd do mysle-

(*) Coby autor powiedzial, gdyby widziat tf nas
parnik na 80 do 100 korcy w jedné¢j sztuce?
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xala csyliby pieczone kartofle nie byty le-
psze na jako$¢ i wydatek wodki. W ro-
ku 1834 robitem proby kilkakrotnie, go-
towatem w wodzie, przeciagajac przez nie
gorace powietrze, ale wyschly wigcej niz
zgotowaly si¢. Pieklem w piekarskim pie-
cu po wyjeciu chleba, 1000 funt. na raz.
Piekly si¢ trzy godziny, byly sypkie i
suche 1 wydawatly (poirimo, ze ich za
mato byto w wielkiej zaciernicy) wig-
cej niz zwyczajnie. Woddka byla czysta i
bez fetoru, jakiej nigdy z gotowanych kar-
tofli nie byto. Dalsze proby byty robione
w piecach, gdzie suchary piekg, takze w
piecach, gdzie wegle kamienne przepalaja,
ale ze te piece za daleko byly oddalone
od gorzelnii kartofle ostygaly nizeli byty
zatarte, dla tego wydatki nie najlepsze.
Piektem potem w piecu do tego umyslnie
urzadzonym, gdzie za dwie godziny si¢ u-
piekty. Trzeba si¢ wystrzega¢ optukane
kartofle pierwej na piecu obsuszaé, a po-
tem piec, bo takie kartofle byly po sze$é
godzin w piecu i nie dopiekly si¢. Toz
samo stalo si¢ gotujac kartofle para, a kto-
re po wymyciu byly obsuszone. Kartofle
z mokrego gruntu byly po upieczeniu syp-
kie i maczaste, bo zamiast nasigknienia wo-
da z pary, raczej wod¢ z siebie stracily.
Co potwierdzilo mdj dawniejszy wniosek,
ze czera mniej daje si¢ wody do zacieru,
tom lepiej si¢ ostodzi. Wydatek pomysl-
ny z pieczonych kartofli utwierdzit ten po-
myst, kartofle roztamane pokazywaty ziarn-
ka krochmalu suchego i biatego. Zdaje sig,
zg¢tym sposobem diastaza skuteczniej dzia-
ta, niz w kartoflach woda nasigklych i o-
$liztych.

Byto takze dziwnem, Ze podczas piecze-
nia kartofli rozwijatl si¢ odoér wstretny i
przenikajacy, i jedzac takowe, cierpialem
bol zotadka 1l co mi dato pomyst, Zze przez
pieczenie rozwija si¢ niejaka trucizna lub
olej narkotyczny, a ktoéry potem w wodce
si¢ nie znajduje, c”ego jednak z uparzo-
nemi kartoflami nie dos$wiadczalem, bo

ani odoru, ani bola Zotadka nie czutem.(*)
Gotujac kartofle parg zamknieta, w krotkim
czasie rozszerza si¢ odor, ktory wszakze
nie jest nieprzyjemnym, ale pochodzi za-
pewne z rozwinigtego olejku, jak podczas
pieczenia si¢ odkrywa. To dowodzi, ze
mozna parg w zamkni¢tem naczyniu naj-
doktadniej rozwija¢ ten olej nadajacy fetor
wodce. Pieczenie kartofli odbywato si¢
w listopadzie, kiedy kartofle jeszcze nie
kulczyty si¢. Zmetlto je i zatarto, jak zwy-
czajnie.

Kartofle, zboze, jak i wszystkie ro$liny,
zawieraja w tupinie 1 w kulcu olej ete-
ryczny. Podlug rozbioruchemicznego, kro-
chmal zawierajacy si¢ w roslinach otoczo-
ny jest plewka, ktora drugie cialo dextrina
zwan¢ zamyka, a ktora sktada si¢ z szla-
mowatych gumowych czeSci 1 wtenczas si¢
dopiero uwalnia, gdy ta skorka czyli plew-
ka pgka. Skorka ta pgka albo za pomoca
kwasu, albo mocnego goraca. W tej
plewce znaleziono olej, a w samej dex-
trynie go nie bylo. Gdyza pomocg (Ha-
stazy krochmal si¢ w cukier obroci, to ta
tupinka napojona olejem w pianie si¢ po-
kazuje, a z téj czystej stodyczy robi si¢
wddlia.  Widocznie zatem jest, dla czego
z kartofli obieranych z tupinek czj"$ciejsza
bywa wodka niz z kartofli z tupinami. Po-
ki niewiadoma byla dziatalno§¢ diastazy
robiono syiop kartoflowy za pomoca kwa-
su siarczgcego i z lego wodke, ktora czy-
sto$cig wyszczegolniata si¢; tylko szkoda,
ze to postepowanie "bylo ambarasowne i
kosztowne, izby je upowszechniaé.

Pieczenie kartofli zastuguje na uwage,
a opalu nie wyjdzie wigcej jak gotujac
para (**): a mozeby z czasem wodka kar-
toflowa zys ata na wzigciu i przydata si¢ do
robienia rumu, likworéw i wodek stodkich.

(Dokonczenie nastapi.)

(*) Mozc ta szkodliwa istota w Kkartoflach polaczo-,
na z kwasem nie jest czynna. Wszak gorzkich
migdaléw moina wiele zjes¢ nie szkodliwie, a
gdyby z nich odebral kwas pruski (BlausaurcJ
to by te'm otrul.

(**) Piece do pieczenia burakéw podlug Szutzenbach*
bylyby do lego przydatne.
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O r6znicach culirn rafinowanego.

Profesor Zenneck w Tubindze robit do-
$wiadczenia, z ktorych wynikto, ze cho-
ciaz do fabrykacyi cuhru nlywa si¢ wapna,
jednakze cukier rafinowany czyli to z trzci-
ny czyli z burakéw pochodzi, bynajmniej
wapna w sobie nie zawiera 1 tylko
przesad to utrzymywaé moze, sadzac, ze
czem bielszy jest cukier, tem wigcej mo-
ze zawiéra¢ wapna. Te rozne w handlu
bedace cukry, mieszczg procz czystej isto-
ty cukrowc¢j takze mniej wigcéj wody kry-
stalicznej 1 wilgoci, jak i istot¢ ferment o-
budzajaca i czesci §lamowate. Nie mozna
z widzenia oznaczy¢, wiele ktéra jako$¢ cu-
kru zawiera stodyczy, jednakze mozna
przyja¢ za zasade, ze cukier czem jest biel-
szy, pickniejsze ma krysztaly, im twardszy
tem stodszy by¢ powinien. Biale i tward-
sze cukry nigrozpuszczajg si¢ tatwo w wo-
dzie, dla tego ze wigcej zawieraja wody
krystalicznej niz cukry ciemne i rzadkie,
a majac mniej czg¢Sci lepkich , wydaja sie
mniej slodsze niz cukry podlejsze. Cukry
nie dadzg si¢ po swej witasnej wadze o
stanie stodyczy osadzié, ale raczej po roz-
puszczeniu takowych w wodzie; to jest
gdy cukier bialty w wodzie rozpuszczony
nie daje osadu i nie megci takow(cj, jest
stodszy niz cukier podlejszy, ktéry bru-
dy osadza i wode¢ farbuje. Najpewniej-
szy $rodek poznawania stodyczy bylby za-
da¢ roztwoér cukrowy drozdzami i zmie-
rzy¢ rozwijajacy sie z tego kwas weglo-
wy. Czem gorszy jest cukier tem predzej
roztwor cukrowy kwasnieje.

Pompy zamarznigte odmrazaé.

W naszym kraju, gdzie wypadki za-
marznigcia pomp bywaja najczestsze, jak-
ze pozadanym bylby sposob odmrazania
takowych bez szkody rur, ktéore w takim
przypadku wyjmowaé potrzeba i psu¢ cze-

)

stem obijaniem siekierg. Radzi pewien
mechanik w?piSmie Gewerbeblattfitr Sach-
sen, azeby otwor odchodowy dobrze za-
tka¢ 1 podlug szeroko$ci otworu w rurze,
nasypa¢ w §rodek pot lub kwarte soli, a
po dwunastu godzinach 16d odtaje i wo-r
da si¢ pokaze. Sol wprawdzie rozpu-
szcza si¢ tatwo w wodzie, a skoro si¢ do-
stanie do lodu, to ten stopnieje i formuje
si¢ woda stona, ktoéra wigcej si¢ opiera
mrozowi niz czysta woda; ale nie wiemy
do jakiego stopnia mrozu ta s6l pomaga
przeciw zamarznigciu. Skuteczniejszym
bytby roztopiony solan wapna, lecz nale-
zatoby to sprawdzi¢ i nie wniosek ale do-
$Swiadczenie szczegdétowe z warunkami wy-
kazac.

Plamy ttusCe z jed\vabn¢j su-
kni wywabid.

Pani Celnart podaje w Journaldes con-
naissances usuelles sposoby wywabiania plam
z osobnem przedstowiem, ktore catkowicie
umieszczamy: »Wielez to dam (powiada) po-
wraca z balu jakby z pogrzebu jakiego,
z smutng i rozstrojong ming, jezeli jakiem
zdarzeniem kosztowna suknia si¢ splami.
Wielez to ucierpi wewnetrznie , azeby nie
okaza¢ nieukontentowania i niby usmie-
chajac si¢ odpowie: »7b nic, to nzc.» Nie-
clice ja moje panie filozofia was pocie-
sza¢, bo plama zawsze plamg, ale wole
raczej prostemi sposobami klopot zdjac z
serca, niz was na dluzsze wystawiaé cier-
pienia.?"

~Zwykle namacza si¢ plama woddka ko-
lonska, przykrywa ptotnem i prowadzac
gorgcém zelazkiem wcigga si¢ cze$¢ plamy
w to pldétno i tak si¢ powtarza, pdki zu-
peinie plama nie zginie. Lecz nie zawsze
si¢ to udaje. Najpewniej jednak puscic¢
kilka kropel eteru siarkowego na plame i
tern tylko wyciera¢, to plama zginie zu-
petnie. Atrament za$ najlepiej wywabic
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octem winnym najmocniejszym, poki pla-
ma $wieza; lepi¢j jak solg szczawikowa,
bo ocet koloru nie niszczy.w Dziennik po-
wyzszy podaje takze, iz tluste plamy do-
brze jest terpentynowym olejkiem nacieraé
az zginie, a plame¢, ktora z olejku powsta-
ie, gorgcem Zelazkiem do ptdtna lub bibu-
ty wyciagnaé.

Jak pozby¢ sig niezdrowego po-
wietrza z mieszkan.

Doswiadczenie pokazalo, ze tak zwane
wietrzniki w oknach, dla przeczyszczania
powietrza w mieszkaniach, fabrykach, szpi-
talach, gdzie wiele ludzi razem sypia lub
przebywa, nie odpowiedziaty doktadnie
celowi, gdyz delikatne i lekkie powietrze
a mniej szkodliwe ludziom wymosito si¢
wietrznikami, a grubsze i szkodliwsze war-
stwy powietrza nizej bedac, zostawaly po
$cianach i pomnazaty ple$n i nieczyste wy-
ziewy; zwlaszcza gdy w ktorem mieszka-
niu malo drzwi otwierajg, wszystko spo-
kojnie si¢ sprawuje i powietrze prawie zad-
nego ruchu nie majac, warstwami pogatun-
kowane lezy. Widziatem po szpitalach w
wielkich miastach blisko podlogi powierco-
ne dziury w murze i osadzone rurki ze-

0 UZYCIU NIEZWYCZAIJNEGO W KRAJU

A POZYTECZNEGO I TANIEGO NARZE-

DZIA 1 SPOSOBU DO GASZENIA POZA-

ROW, OSOBLIWIE W DOMACH NISKICH
WIEJSKICH.

("nadestane )

"Wiadomo jest, ze ogien podwodjnym
sposobem si¢ =zagasza, a to albo zalewa-
jac go, albo tez go przyduszajac; za$ o-
badwa te sposoby polaczajac, to jest przy-
duszajac go i1 zalewajac razem, pregdsze
ugaszenie ognia koniecznie nastapi¢ musi,
i na ten cel predszego tym sposobem ga-

lazne na wskro$, tak, zeby je czopem lub
korkiem duzym zatyka¢ mozna; procz tego
nie majac wietrznikdéw, otwieraja kwatery
zastonigte z przodu od ulicy, zeby wiatr
prosto nie wiat flo mieszkania. Ten ruch
powietrze miesza i wype¢dza warstwy nie-
zdrowego powietrza, co w mieszkaniach
ludnych bardzo dobry sprawia skutek.

Nauka prania matym kosztem.

Najprzod robi si¢ tug (najlepiej z bre-
czanej stomy), cedzi si¢ i w tymze letnio
zagrzanym lugu wyzmykane brudy moczy
si¢ przez godzing; potem w cieplejszym
przecedzonym $wiezym lugu drugi raz
pierze si¢ i namydta tylko gdzie plam¢ wi-
da¢; namydlong bielizng wtozy¢é w bahje¢ i
poparzy¢ goracym i cedzonym tugiem. Jak
si¢ odparzy, wypra¢ znowu Ww tymze go-
racym tugu i wtozyé do zolnicy, posypacé
z wierzchu na par¢ cali popiolu i czysta
goraca woda nalewacé, dopoki z czopa go-
ragca zola nie pojdzie. Nakoniec w czy-
stej wodzie wypluka¢ i na wpdt przesuszo-
ne maglowaé i prasowaé. Tak prana bie-
lizna najmniej potrzebuje mydta i bywa
tak biala jak kazda inna samem mydiem
prana.

szenia ognia przyrzadzajg si¢ choragwie ga-
szace , a to tym sposobem:

Biorg si¢ do tego szmaty podarte z zgrze-
bnego lub z konopnego ploéotna, dziury w
tych szmatach si¢ tataja, tak aby one byty
podwdjno zeszyte jedne na drugich i z ta-
kich podwoéjno zeszytych szmat robi si¢
ptachta dwa lub pottrzecia tokcia dituga i
tylez szeroka. Ta ptachta przymocowuje
si¢ tak jak choragiew do 12sto lokciowej
tyki albo i dtuzszej, tak, aby niag do wierz-
chotka dachow na chatupach dosiggnaé mo-
zna. Wprzody jednak nim si¢ choragiew
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do tylu przymocowuje, nalezy tyke od gob-
ry samej na 4 tokcie na dot szmalami po-
dwojnie obwina¢, i dopiero do tak obwi-
nietej tyki ptachte jako choragiew przy-
mocowac. I tak jest cale narze¢dzie do ga-
szenia juz przysposobione; a im wigcej po-
dobnych narzedzi, tych choragwi ognio-
wych w gromadzie przygotowanych be-
dzie, tym predzej pozar bedzie mogl byé
ugaszonym. Kazda taka chorggiew ogniowa
macza si¢ w wodzie; im woda jest nie-
ezystsza i blotna, tern jest do maczania
tych choragwi lepsza; za§ w czystej wo-
dzie maczana choragiew, powinna by¢ na
obiedwie strony w prochu ziemnym wy-
tarta, rownie tez i to ptotno, kloérem tyka
jest obwinigta, powinno by¢ zmoczone i
obtocone; wszystko to wtedy, gdy si¢ do
gaszenia to narzedzie uzy¢ ma. Temi cho-
raggwiami rozwinigtemi i tak ubloconemi
uderza si¢ w pozar i ten si¢ pokrywa nie-
mi i przyttumia, a dostarczana woda na
te choragwie si¢ leje, wsigka w nie i
sttumiony pozar gasi. (¥)

Po ugaszeniu, te choragwié na podda-
szu si¢ wysuszaja i z ziemi otrzasaja, bo
wilgotno schowane zbutwie¢ by mogly i
nie mogltyby by¢é w czasie pozaru uzyte-
mi. Kie mozna niezaleca¢ tego nader
prostego sposobu gaszenia pozaru, ktory
w Szwajcaryi z pozytkiem jest uzywany.

A...

Gospodarstwo zagraniczne.
(Wyjeto %podrozy po roznych kraje
Egipt jest kraj najzyzniejszy w §wiecie.

Mylne byly pojecia o przyczynach zyzno-
sci tego kraju. Ta czg$¢ Afryki niema in-
nych wod, procz Nilu. Ulewoéw deszczo-

(1) Moga oraz te choragwie postuzy¢ tak omoczone
i ziemiag mokra obmazane bardzo skutecznie do
ostonigcia dachow domow pozarowi przylegtych,
bo woda lana na nie utrzyma si¢; gdy przeci-
wnie bez ptacht, z dachow na dot $cieka.

)

wych tak mato, ze prawie zadnego wptly-
wu na ro§liny nie wywierajg. Kil jest sam
dla siebie pierwiastkiem, wystepuje on co
roku z brzegoéw, zalewa wigcksze lub mniej-
sze przestrzenie i te tym sposobem uzy-
znia. Nil sigga czasem wylewem az w ste-
py. Tam gdzie Nil pierwej zalewet i szla-
mem pokryt, gdy potem zalewem nie
pokryje, rola ta zostaje bez uzytku. Gdzie
Nil malo dosi¢ga, tam czasem zyznos$c¢ jest
mniejsza niz w Europie, gdzie staranno-
$cig 1 uprawa zastgpuja brali obfitéj przy-
rody. Gdzie jednak przyrzadzeniem do-
wolny maja zalew, tam zyzno$¢ jest nad-
zwyczajna i zbieraja plon dwa, trzy, a na-
wet cztery razy do roku. Taki stan rze-
czy moze by¢ tylko w krajach , gdzie go-
ragco 1 wilgo¢ jest nadzwyczajna. Mehmed
Ali stara si¢ groblami i $luzami caly dol-
ny Egipt dowolnie zalewa¢. W Szubra,
koto swych posiadtosci utrzymuje stado
koni z 500 klacz ztozone. Stara si¢ no-
wkmi urzadzeniami podnies¢ chéw koni,
azeby ten stracony skarb, ktory Arabowie
zebrali, odszuka¢. Juz teraz trzyma Meh-
med Ali klacze w =zabudowaniu, re-
szta dotad utrzymuje si¢ po staremu; dzi-
wna nawet, ze jeszcze wigza, konie za noge
do pala i prawie nie-ma konia, zeby z tego
wzgledu nie $ciggnat na siebie ztych skutkow.
W Egipcie wlasno$¢ gruntu nie ma pewnych
granic i nie jest oznaczona tak jak u nas pe-
wnemi prawami. Tam ani jako$¢ roli, ani praca u—
prawy, nie stanowi wartosci gruntu, ale woda
Nilowa Wtiasciciel wody jest uwazany za pra-
wdziwego wtasciciela ziemi, gdyz wydatek
ziarna tylko jedynie od Nilu zalezy. W Euro-
pie cztowiek omdlewa z pracy nim ziarnko
zbierze, tam za$ ze zbytku, z prézniactwa, przy
obfitosci zbiorow.

Sprostowanie omyltki druku.

W Numerze 50 ,,Tygodnika" z roku 1838 w tabeli
miary i wagi drzewa podiug Hartiga wszystkie liczbv
38 40, 32 00, 25—84 i t. d. coby znaczyto 38 do
40 funtow; nalezy czyta¢: 38,40 32,00 35,84 it. d, co
znaczy 3840 funt. albo 38 cetn. 40 funt. i t. d.

We Lwowie, drukiem Piotra Filiera-



