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O PLUftAGH PAROBYDLANYCHr
(Nadestane.)

Zblizajaca si¢ wiosna daje mi powdd
zwrdcenia uwagi moich podolskich wspot-
obywateli na przyczyna, dla ktérej plugi
parobydlane, a tyle pozadane w gospodar-
stwie, tak powoli, si¢ rozpowszechniaja.
Zwyczajna przyczyna jest, mniemana
ciezko$¢ ziemi, lecz ta jest blahg gdy

zwazymy, ze osadnik niemiecki pod Lwo-
wem i pod Kozowa, pod Mikulincami i
pod Katuszem, slowem w kazdej glebie
naszej prowincyi tym samym pluzkiem
jak najpigkniej role¢ swa uprawia, i niwy
jego obfitszym urodzajem od sgsiednich
wszedzie si¢ odrozniaja. Prawdziwg zas
przyczyna jest interes parobkow, ktorzy
przyzwyczajeni (oparlszy si¢ na plugu)
drzymaé, przy jednostajnym krzyku poga-
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niaczow, znajduja za zbyt ucigzliwie, zeby
plug prowadzi¢ i bydlo samemu poganiad,
takze lenistwo oficyjalistow, tychto wie-
cznych nieprzyjaciol wszelkich ulepszen;
ztad umys'lnie zte oranie, ztad tysigczne
trudnos$ci, aby wtasciciela od wprowadze-
nia tylko jemu korzystnej poprawy od-
streczy¢.

Ptuzek parobydlany porzadnie okuty i
smarowany kosztuje gotowy w Szczercu
10 rensk. mon. konw. i jest prawdziwa o-
szczednos$cia, osobliwie na Podolu, gdzie
materyjat drzewny drogi i trudny do do-
stania. Orzac skiby roéwnie glebokie, lecz
wezsze, spulchnia lepiej role i niszczy
daleko lepiej perz, niz zwyczajny kra-
jowy; oszczgdza potowg robocizny, i
dozwala uzycia tejze do zbioru siana, zbo-
za, lub kartofli; zmniejsza w potowie ka-
pitat potrzebny do uprawy roli, takze chro-
ni woty robocze od tego stanu n¢dzy, kto-
ry koniecznie z cigglej pracy wynika, u-
padek kilku sztuk na 100 sprowadza i nie-
podobnem prawie staje si¢ utuczenie tak
wyniszczonych skeletéw; widoczna zatem
jest strata w kapitale i procencie. Wszak-
ze tylko kilka dni wytrwato$ci, poki si¢
bydto nie przyuczy i ptuzki nie urzadza,
poki oficyjalista i robotnik oczywiscie nie
przekona si¢ czego od nich zada¢ mozna,
tylko troche pilnosci, aby raz zaprowa-
dzone orania utrzymywac, tylko prawdzi-
wego przekonania i dobrej chgci potrzeba,
aby sobie trwala i znaczna korzys$¢ zape-
wnié, a przeciez jak rzadko widzie¢ pa-
robydlne ptugi.

Uwaga. Aby prawdziwa mieé¢ z plugow
korzy$¢ nalezy trzymac woly nie zbyt dro-
bne, z ktérych para pracuje do poludnia a
druga popotudniu; wtedy wot szes¢ godzin
tylko pracujac, a o$Smnascie odpoczywajac,
przy chudej nawet paszy pracuje dzielnie
i zachowuje si¢ w dobrej tuszy. Przed o-
raniem nalezy o sgzen od drogi na po-
przek kilka skib odora¢. Woty wstapiwszy na
nie same nawracaé si¢ nauczajg. Zalecam

uzycie ekslyrpatornw do worywania jarych
zasiewOw:* " >a dobre i pospieszne.
S.

Dopisek wydawcy »Tygodnika». Jak da-
lece przesad w zastarzalych zwyczajach w
naszym kraju trudny jest do pokonania,
chce dowodzi¢ tein zdarzeniem: W roku
1827 wypracowatem podiug wszelkich za-
sad matematyki i do$§wiadczenia ptug pa-
robydlany na podobienstwo Zugmajerow-
skiego pluga, teraz tak powszechnie w
Austryi wzietego, z odmianami do nasze-
go gospodarstwa potrzebnemi, a wlasci-
wie zeby parobek jak zwyczajnie nie po-
trzebowatl umieé nastawiaé trzosta i lemie-
sza i ztej przyczyny z siekierag niewychodzit
w pole, albo przez nieumiejetnos$¢ usta-
wiania nie ol cigzat bydta. Plug ten byt
(jak widzie¢ mozna w dzietku o te;n prze-
zeranie wydanem pod tytutem: O plugu
poprawnym bezkolesnym) prdcz grzedziela
i rgczek caty zelazny 1 wazyl tylko 61
funtéw obok polskiego, ktéry drewniany 51
funtow wazyt (lecz to w mechanice nie
wiele stanowi), kosztowal na wsi robiony
10 ren. mon. konw., trwalo$¢ jego oczy-
wiscie byta wigksza od zwyczajnych. Po-
dlug prob w Zalozcacli u hrabiego Mateusza
Miaczynskiego pokazato si¢, ze krajat dzie-
wieccalowg skibg, wyoral w tym samym
czasie parg bydtem 988 sazni kwad., kiedy
ptug polski wyorat 71 1sazni, niemiecki 603
sgzni, fessendorfski czyli Zugmajera 805,
Sztokera 681 sazni kwad.; procz tego miat
wiele innych dogodnos$ci, ktoérych blizsze
szczegoty znajdzie ciekawy w dzietku po-
wyze] wymienionym; jednakze ekonomo-
wie 1 parobcy przemogli wolg wlasciciela
i wrocili do dawnych. W Kretowcach u
W. Wincentego Wierzchowskiego orano
takze tym plugiem przez czas niejaki trze-
ma konmi matemi, gdzie zwykle piecia
konmi orzag, lecz i tam poszedt na strych
do szpichlerza. Wystawilem -byl ten ptug
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we Lwowie na wystawe publiczna,” lecz
procz jednego nikt go wigcéj nie zazadal.

Jednakze to ziarno rzucone na inng zie-
mie, lepszy plon wydato, bo b¢dac w War-
szawie, wystawitem talu ptug w sktadzie
machin gospodarskich pana Ewansa i ten
nie tyllio ze go wiele sprzedaje pod moja
nazwa w Polszcz¢ i w Rossyi po 80 a zko-
lesnicami po 100 zlpol., ale przyjezdzaja-
cy obywatele z tamtych stron do nas na
kontrakty uzytek jego chwala. Begdac w
Petersburgu, wystawitem taki plug na
zgromadzeniu towarzystwa rolniczego itam
spotkatem si¢ z obywatelem z Ukrainy, kto-
ry nie znajagc mnie wyrzekt, ze to ptug

SPOSOB ZACHOWANIA STARYCH
DRZEW.

oswiadczenie nauczyto, ze drzewo sta-
re, ktorego galez odcicta lub od wiatru
ztamang zostata i ta blizna sama sobie zo-
stawiong byta , cze¢sto wyleczyé si¢ nie da-
to, bo powietrze, deszcze, robactwo i pta-
ctw’O ciagte je niszczac i ogalacajac tg¢ bli-
zn¢ z czg$ci zywotnych, wkrotce lisci po-
zbawialy”, a ztad ging¢ musialo. Jenerat
Higenot radzi, zeby wszystkie drzewa po-
dobnie uszkodzone wytynkowaé wapnem
z piaskiem mieszanem, tak nawet,-ze kazat
w rozpadliny wigksze narzuca¢ kamieni i
zamurowaé¢ wapnem. Tym sposobem oca”
lit wszystkie stare drzewa owocowe, ktore
odzyly i takie same jak pierwej wydawa-
ly owoce.

O chowie drzew owocowych.
(Wyimek z dzieta P. fahnaj

O sadzeniu ziarnek. Polozenie powin-
no by¢ ile moznosci wystawione na stonce
od rana do wieczora, ziemia skopana na
jeden tokie¢ giteboko, oczyszczona z kamie-
ni, nie zbyt ttusta, ani chuda| ttusta zie-

Kasperowskiego, 1 ze tego ptuga bardzo
korzystna fabryke zatozyt w.swoich dobrach,
majac pierwszy plug od ksigcia Jozefa Lu-
bomirskiego, ktéremu przywiozt go pod
koczem W. Ignacy Szumlanski. Teraz po-
dtug zeznania tegoz samego obywatela jest
fabryka tych plugow w Horynce u hra-
biego Maurycego Ozarowskiego, i w Be-
resteczku u hrabiego Ludwika Ozarowskie-
go w powiecie krzemienieckim, u ksigcia
Jozefa Lubomirskiego, u hrabiego Janu-
sza Leduchowskiego w dubienskim powie-
cie w Smordwie, i u osadniké6w niemiec-
kich.

mi¢ trzeba piaskiem, sypka ziemiag lub bto-
tem z ulicy przemieszac, btoto jednak trze-
ba pierwej na kupki zgarna¢ i na mroéz
wystawi¢. Wszelkie gnojenie pod ziarndw-
iii jest szkodliwe. Miejsce przygotowane
trzeba podzieli¢ na grzedy i porobié row-
ki lub bruzdy na 12 cali od siebie odda-
lone i na 1172 cala gtgbokie. Na kazde
12 cali sadzi si¢ w rowkach 36 ziarnek,
czyli na kazdy cal 3 ziarna. Rowek trze-
ba patyczkiem naznaczyé, zeby widziec
mozna gdzie wysadzono. Wysadzone ziarn-
ka trzeba topata przyklepaé, zeby ziemia
przylegata, zwlaszcza na wiosng, izby
ziarnka predzej zeszly i ptactwo niewydo-
bywato takowych. Pestkowe ziarnka trze-
ba mocniej w ziemi¢ wciskac.

Najwtasciwszy czas do sadzenia ziarnek
owocowych jest w jesieni, bo wtenczas
ziarnka sg §wicze. Na wiosn¢ za$ trzeba
ziarka z lepkiego narostu wymyé, wysu-
szy¢, inaczej wiele nie zejdzie. Wyschte
ziarnka trzeba pierwej na 36 lub 48 go-
dzin w wodzie wymoczy¢, a gdyby przy-
padta posuchg, to trzeba polewac. Bor-
sztowek, renet nie nalezy z ziarnka pro-
wadzi¢, bo te powoli rosng.

Pestki sadza si¢ zowocem, jak §liwki, ja-
gody, brzoskwinie it. d.; nalezy je na grze-
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(kie utozy¢., a noga tali przydepta¢, zeby
pestke widno bylo. Pod orzechy wloskie
trzeba kamyk ptlaski podtozy¢, zeby rdzen-
ny korzen nie rdst gigboko i potem przy
wyjmowaniu korzen nie ucierpial. Jeze-
li orzechy sadzone s3 na miejscu przezna-
czonem nie w szkodlce, to tej ostroznosci
nie potrzeba. Ziarnowki wtenczas si¢ pe¢-
dzag w gore, gdy ziarnka zdrowe,, ziemia
w okoto bywa poruszana i oplewiana. Przed
sadzeniem trzeba ziarnka moéczy¢ w $wie-
zej wodzie przez 24 godzin i te co si¢ u-
topia, bedg dobre do sadzenia, .a ptywa-
jace niezdatne.

O szkélce. Polozenie powinno by¢ na
stonce wystawione i dla tego lepiej wy-
biera¢ wzgodrki niz doliny, *chociazby od
wiatru nie byty =zasltoniete, bo drzewa
powinny od mtodosSci przyzwyczajaé si¢ do
zmiany powietrza i wiatréw.

Ziemia ma by¢ przekopana na tokiec
gleboko i wyczyszczona z kamieni; ziemia

JAKIE SA WARUNKI PO DOBREGO WY-
DATKU WODKI,

TTrzy sg gtowne warunki stanowigce do-
bry wydatek; 1) dobre kartofle, 2) do-
bry zacier, 3) dobry ferment. Co do
pierwszego nieomylna jestprawda, ze kar-
tofle z piaskowego gruntu wigcej zawicra-
ja krochmalu, niz z gruntu mokrego lub
zimnego, bo ciepto stonca skuteczniej dzia-
talo na rozwiniecie krochmalu w karto-
flach rosnacych w piasku, niz w roli zi-
mnej lub mokrej, ktora niejaka czg$C cie-
pta na siebie spotrzetowala, nie udziela-
jac tyle kartoflom, ile one potrzebowaty.
Doswiadczenie przekonywa o tein we wszy-
stkich zbozowych ziarnach, zZe ziarno z
cieplejszej strefy nieba lub cieplejszej ro-
li wiecej wazy niz przeciwnie, bo chociaz
pod ziraniejszem niebem lub na zimnej ro-
li r6wnie moze by¢ dorodne ziarno, lecz

zbyt tlusta pedzi zbytecznie i rozszerza
naczynia sokowe, chuda za§ przytegpia
wzrost 1 koszlawi pien.

Drugiego roku w jesieni, kiedy ziarndw-
ki i dziczki tracg Uscie, albo takze trzeciej
wiosny, nalezy je przesadza¢ w odlegtosci
na 1 1/2 do 2 stéop, w rowy catkowite al-
bo w doty umys$lnie do tego przygotowa-
ne. W przesadzaniu trzeba korzonki i ga-
tazki obcinaé, to jest zeby srodkowy ko-
rzen, boczny, i wtosowe byly jednakowej
dlugosci, a pieniek trzeba az po jedno ocz-
ko ucigé, zeby si¢ lepiej wkorzenit i byt
grubszy.

O podlewaniu nie trzeba takze zapomi-
naé, bo od tego zalezy wzrost drzewek.

Grzadki w szkolce trzeba najstaranniej
wyple¢ i do kazdego drzewka dodac paty-
czek, lekko przywiazaé, zeby pienki pro-
sto rosty, czego pdzni¢j nie potrzeba.

/ Dalszy cigg nastgpiJ

jego pozor jest zwodniczy, bo takie ziarno
skoro obeschnie, zdrobnieje, a majac tu-
ske gruba, nigdy tyle nie wazy co ziarno
maczne. Wi¢my takze, iz kartofle niedoj-
rzale sa wiecej klejowate, nizeli maczne,
co takze dowodzi fierozwiniecie. krochma-
lu z braku ciepta. W latach stotnych mo-
znaby si¢ spodziewac, ze brak ciepta spra-
wi w kartoflach niedojrzatosé¢, lecz to nie
da si¢ ogdlnie oznaczy¢* bo potozenie pola
moze zbywajace zbyteczne wody a wy-
stawione na stonce, zgota ten mniemany
zbytek deszczu w tern miejscu na korzy$é
w przeciwnych za$§ potozeniach na szko-
de obroci¢. Za powszechne prawidlo mo-
zuaby uwazaé, ze gdzie byly kartofle plen-
ne idorodne, tam wszystkie zywioty sprzy-
jaty na udoskonalenie rosliny. Nalezy tak-
ze mie¢wzglad na stan przyrodzony kar-
tofli, ktére pomimo najlepszego potozenia
roli i pory rolm, nigdy nie be¢da wyda-
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tnemi na wodke, bo ich natura wigcej w
wodniste niz maczne cz¢Sci usposobita. Sa
kartofle tak zwane Vieh kartofel, ktorych
przeznaczenie jest zywi¢ bydlo i wtenczas
ta przewaga zatartej wody nie przeszkadza
w zywieniu bydta, bo te potrzebuja zara-
zem wypelnienia zotadka i pozywienia. W
gorzelni za$ takie kartofle nie moga dacé
dobrego wydatku nie majac dosy¢ kro-
chmalu. Ludza w prawdzie te kartofle swo-
ja nadzwyczajna plennos$cig, lecz zwodza
wtasciciela gorzelni, bo mato wydajac wod-
ki tez same naktady znosi¢ kaza co dobre
kartofle.  Najlatwiejszy sposdéb poznania
dobrych kartofli jest przez zgotowanie ta-
kowych w parze, a gdy te po zgotowaniu
rozsypuja si¢ lub skrzypig w palcach, to
sg dobre* na wodke, gdy za§ wygladaja jak
zakalec chlebowy i maig si¢ w palcach, to
zty dadza wydatek. Kartofle nadpsute,
zgnite lub wyro$nigte na wiosng, nie mo-
ga mierzy¢ si¢ w wydatku z kartoflami do-
bremi, i takich nawet oceni¢ nie mozna
wiele wyda¢ powinny.

Co do* drugiego. Do dobrego zacieru
nalezy dobre uparzenie kartofli, dobre
zmielenie, dobre ostodzenie, zeby karto-
fle byly w catym parniku rowno ugoto-
wane, inaczej tak niedogotowane nie prze-
istaczajac wszystkiego krochmalu w cukier,
jak 1 przegotowane przeistoczywszy kroch-
mal w klej, nie wydadza wodki tyle, ile
dobrze ugotowane. Gorzelnik powinien
doswiadczaé stanu zgotowania otwierajac
drzwiczki dolne w parniku i probujac kar-
tofle , co potem przez wprawe¢ z powierz-
chownych oznak wyciskania si¢ pary z
parnika lub z czasu pozna¢ powinien. Zda-
rza si¢ w wielu miejscach,, ze albo maty
kociet do gotowania kartofli, albo drzevvo
mokre i zle dopilnowanie ognia opdznia
zgotowanie i gorzelnik dla pospiechu wcze-
$nie puszcza kartofle na mtynek, Jecz w
takim razie lepiej jest uzupetni¢ wszelkie
potrzeby w gorzelni moze mniejszym ko-
sztem , niz calg zim¢ placi¢ podatek i zte
mie¢ wydatki. Po zgotowaniu kartofli na-

lezy zatem, zeby te byly dobrze i predko
zmielone. Dobre zmielenie nie zalezy na
tern, zeby kartofle az na krupy przeista-
czaé, jak byto diugo zdaniem wielu pisa-
rzy niemieckich, gdyz z tego wynikala
wielka potrzeba wody i tyle innych nie-
dogodnosci, ktore nawet nie powigkszatly
wydatkow obok zmielenia u nas zwyczaj-
nego. Jezeli watki sztyftami ponabijane
byty na pdt cala od siebie oddalone, i
miynek ma wiele obrotow, spodziewaé si¢
mozna dobrego zmielenia, bo w takich
watkach odbywa si¢ dwa dzialania, podar-
cie i zgniecenie kartofli, ulzywajac sile.
Walki bez sztyftow powinny by¢ do do-
brego =zmielenia ciesniej ustawione, lecz
to obcigza niezmiernie sit¢ bezpotrzebnie.
Rownie* widze¢ niepotrzebnem powigksza-
nie- watkéw nad 11 do 12 cali $redni-
cy, bo watki wielkiej $rednicy wigcej nie
przyjma kartofli, niz z mata $rednicg, jezeli
ich dlugos¢ jednakowa, aprzez swoje wiel-
ko$¢ pomnazaja silg¢. Jezeli kto mial na
celu przez wielko$¢ s$rednicy watkow wcia-
ganie kartofli utatwié¢, najdogodniej usku-
teczni to walkami matej $rednicy, nabija-
jac je sztyftami, jak bylo w mojern dziele:
Rozbior gorzelni parowych i t. d. z roku
1830. Wallu za$§ ile moznosci dlugie 30
do 30 cali, odbywajac na minut¢ przynaj-
mniej 80 do 90 obrotéw, przyspieszaja
zmielenie, bo na raz wiele mieszczg i wie-
le pozbywaja z mtynkow. Takim miynkiem
miela 20 Itorcy w 30 minutach, a 40 kor-
cy mozna zemleé¢ za 45 minut, bo to osta-
tnie wygartywanie wstrzymuje zmielenie,
dla czego mtynek nie zawsze jest peiny.
Predkie zmielenie potrzebne jest dla tego,
zeby te kartofle spadajace w wigkszej ilosci
mbyly w stanie, swojem goracem sté6d na
zimno podlany, postawie w stopniu ostodze-
nia , inaczej bedzie bezskutecznem; i zeby
caty zacier po zmieleniu ostatnich kartofli
stangt w stop. 50— 52 ciepla, to wtenczas
stod* bedzie dzialat skutecznie i przeisto-
czy w stodycz wszelki w nich zawarty kro-
chmal. Azeby tea stan oslodzenia Iepiéj
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uskuteczni¢, nalezy kadz zatarta nakry¢ na
jedne lub 11/2 godziny, przez, co cieplo
i czas zrobi czynng aiasictz¢ w stodzie
uzupetni ostodzenie kartofli.

Co do trzeciego. Wszystkie poprze-
dnie warunkinajdoktadniej dopelnione nie
odpowiedza celowi, jezeli zty ferment bg-
dzie dodany do =zacieru. Chociaz dobre
drozdze dostatecznie zaspokoja zadania,
jednahze brak tychze i jako$¢ czesto zawo-
dna kaze szuka¢ srodkow zabezpieczajacych
od zlego wydatku. Pokis§my nie ptacili po-
datku od wyrobu, tryjumfowal ten, kto
miat 4 garnce szumowej tub 9 do 10
kwart okowitéj z korca kartofli, lecz te-
raz gdy podatek wynosi w wartosci 3 do
4 kwart wodki z korca kartofli, kazdy sie
stara otyte podwyzszy¢ swoj wydatek, ze-
by cho¢ ta przewyzka nad cztery garnce mo-
gta optaci¢ podatek. 'Tak wielorakie spo-
soby robienia sztucznych drozdzy i te ztad
mwynikajagce wydatki pokazuja, jak nauka
chemii co do fermentacyi nie ma jeszcze
granic oznaczonych, a gorzeliciwo czer-
piac z tej nauki rownie na niepewnych za-
sadach zbiera pozytek. Jak dalece ilo§¢
dni na fermentowanie roboty nie stanowi
na wydatek, byle stosownie do potrzeby
byl zadany ferment i robota w swoj czas
dana byta na kociet, stluzy nam za wzoér
caty kraj prusho-polski i wszystkie do rza-
du panstwa austryjackiego nalezace gorzel-
nie w Slasku, Czechach i Austryi, gdzie
tenze podatek wigcej jeszcze cigzy na tej
gatezi przemystu, a przeciez po trzech
dniach fermentacyi, czwartego dnia dajg
robot¢ na kociel; nakoniec $§wiadczy naj-
wigksza cze¢$¢ Galicyi, gdzie rdéznego ro-
dzaju sg aparaty i urzadzenia wewngtrzne,
a nawet i ci, ktérzy wyjednali pozwole-
nie na cztery dnifermentacyi, nie korzy-
stali z tego, bo przekonali si¢, Ze to nie-
potrzebne, i wydatki do 5 i 51/4 garncy
z korca kartofli posungli. (*¥) Azeby fer-

(*) Wszak£e to nic nowego, gdyz to zalezy od ro-
dzaju fermentu, jakiego uzylem , a o czym pisa-

ment byt doskonaty, trzeba zeby matery--
jaty do tego uzyte byly dobre, zacier na
sztuczne drozdze nie byt przeparzony, na-
‘brat drugiego dnia przyjemnego kwasku ,
materyjaty byly zadane w przepisanym sto-
pniu ciepta, zeby fermentacyja sztucznych
drozdzy =z drugiego na trzeci dzien nie
byta gwattowna, trzeciego dnia podmtdédz
do ktorej sig- ten ferment zadaje , nie by-
ta zbyt goraca i zeby fermentu nie zapa-
rzy¢ i podmiddz nieprzerobita ale si¢ za-
siala piang, nizeli zacier caly stanie w
przyzwoitym stopniu ciepla. Przy dobrem
zachowaniu warunkéw fermentacyi powin-
na kadka za trzy do czterech godzin pgche-
rzyc si¢, za sze$¢ godzin bulkami robi¢,
jakby kipiato, za 10 lub 12 godzin wy-
biega¢ , drugiego dnia powinna ta robota
kipie¢ tak mocno, ze w kolo kadki rozbry-
zguje i na 6 cali wysoko wyrzuca krople,
bedzie cieplejsza o 2 lub 3 stopnie niz
byta zadana, potem begdzie jeszcze raz pod-
nosi¢ si¢ i zwolna piang robié, trzeciego
dnia nakryje si¢ catg kozuchem kartoflo-
wym,przez ktory dobywaja si¢ pecherze, po-
robig drogi piang pokryte, smak be¢dzie
winowo - hwaskowaty i gorzki, a stopien
ciepta w robocie ten sam pod jakim byta
zadana, i z uki¢j fermentacyi czwartego
dnia dfra¢j ha kociel, bywa w Zurawni-
kach z 20 korcy kartofli, i korca 8 garncy
stodu, 1 10 garncy stodowej a 5 garncy
zytniej maki na hotowice, 104 do 108 garn-
cy wodki szumowej.

W Panstwie Kurowickiem hrabiego Al-
freda Potockiego, gdzie P. Baum robi
sztuczne drozdze, bywa po roznych go-
rzelniach z réznego urzadzenia, (bo z po-
woda braku kilsztoku dopiero w wieczor
zadaja drozdze, przecie po trzech dniach
fermentacyi, dajac czwartego dnia na k*>
eiet), z takiej samej ilo$ci kartofli tylez

tecm i roku 1830 w dziele: Nauka praktyczna
gorzeli parowych, lakzc w roku 1335 w dziele
niemieckicm: Brandweinbrennerey mittelst Dampf
i powtdrzytem roku 1830 w dziele: Rozbior
aparatow gorzelnianych.



O wylej wodki albo z korca 11 do 12 kwart
okowitej. U hrabiego Lanckoroiiskiego
w dobrach strusowsbich, w Rozdole” i in-
nych, gdzie P. Tytz sztuczne drozdze za-
daje , bywaja tez same wydatbi co wylej.
Czy mole co stuzy¢ za lepsze przebonanie,
ze nie ilo$¢ dni fermentacyi, tylbo dopet-
nienie powyzszych warunhéw stanowi wy-
datek. W niniejszem pismie odbryje¢ Jiie-
btéore sposoby robienia sztucznych drozdzy
1 zyczytbym sobie, zeby ci, co z tego fer-
mentu borzysta¢c beda, doniesli wydawcy,
jak dalece im ten przepis postuzyl, azebym
mogt mylbi porobione w zacierze popra-
wi¢ i falszywe mniemanie o ilo$ci dni fer-
mentacyjnych sprostowaé. Moga table po-
siadacze tego vTygodnika» wczesniej “si¢
uda¢ listownie pod moim adresem do Zu-
rawnib, gdzie nauba fermentacyi udzielo-
ng im bedzie.

O uzyciu zmarznigtych kartofli.

Francuzcy chemicy do$wiadczyli, ze sto-
sunek wody roélinnej do suchej materyi
w kartoflach zmarznigtych, jest ten sam,
co niezmarznietych, i mréz dziatat tylbo
na zniszczenie organizacyi, ale nie na prze-
istoczenie skladowych czesci. Dowodza
tego zmarzme¢temi bartoflami, btore g y
odmiegbng przez odtajanie, tatwo wydaja
z siebie wode roslinng czego nie wydaja
bartofle niezmarznigte, bo woda w zy-
jacej jeszcze tkancée kartoflowej mocniej
si¢ trzyma. Mr6éz nawet nie niszczy za-
wartej ilosci krochmalu w bartoflach, i
te mogg by¢ uzyte do kuchni, do pieczy-
wa, i pedzenia wodki, rownie jab karto-
fle niezmarznigte. Einhof dowodzi na-
wet ze ta stodycz w bartoflach po zmarz-
nigciu takowych, pochodzi z przeistocze-
nia w cukier tych czg$ci gumowych bto-
re tkanke wtobniang w bartoflach sklada-
ia Pan Ledanois uwazal w zmarznigtych
bartoflach, w miesigcu kwietniu na trawni-
ku rozécielonych, Ze te przy '10 stop. cie-
pta przeszty z poczatku w fermentacyje

wyskokowa, potém w kwas. Wydawatly
odor serwhtbi, albo odor podobny do e-
teru octowego. Niektore przeszty poZniej
w zgnila fermentacyj¢. WI ogodle nie we
wszystbieh postgpowatla ferraentacyja je-
dnakowo , a nakoniee wyschly zupeinie.
Wysuszone bartofle wymacerowano w zi-
mnej wodzie i odebrano krochmal, ktory
W niczem si¢ nie ro6znil, ani co do ilosci,
ani co do jakosci od krochmalu kartofli
niezmarznigtych. Woda z maceracyi za-
wierata occian potazu (essigsaures Kali),
ale nie miata zadnego uwolnionego kwasu.

Z tych przytoczonych powodéw i do-
Swiadczen, wynikaja nastgpujace” uzycia
zmarznietych bartofliNamoczy¢ zmar-
zniete bartofle przez kilka godzin, zeby
odtajaty, zemle¢ na walcach na miazge i
te przemy¢ woda przez sito Jul) rzeszoto;
z tego bedzie w cze$ci krochmal, a w cze-
sci miazga, ktéra wysuszywszy Ww piecu
po chlebie, uzy¢ mozna na karme¢ dla
nierogacizny lub bydta. Roztajane karto-
fle mozna w worku wyprasowac¢, miazge
wysuszy¢ i na zarnach lub mtynie zemleé.
Make z leg® doda¢ w 1/5 lub 1/4 cze¢$ci
do"zytnej maki, bedzie dobry chteb. Wo-
da z wyparowania pozostajaca osadzi tro-
che krochmalu. Chcac na pasze spotrze-
bowa¢ kartofle zmarznigte, to trzeba je
posiekaé, wyprasowal miazge jeszcze wil-
gotng, zgotowac i uzy¢ na karme¢ wprost,
aflxAlodawszy troche soli i grysu wlozy¢
w beczki, poki nie wydadza winnej fer-
mentacyi, i wtenczas bedzie bardzo sma-
czna pasza dla bydta. P. Lasterie jeszcze
w roku 1813 macerowal zmarznigte kar-
tofle przez 0 do 10 dni ciggle nowg wo-
da i wycisngwszy miazge, t¢ na make o-
brécit.  (Zobacz w »Tygodniku» Nro. 13
z roku 1838.)

Sposdb robienia posadzki.

Najprzéd miejsce, gdzie posadzka ma
by¢ robiona, uktada si¢ kamieniem lub ce-
gla, potem przykrywa si¢ massg nastepu-
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Jacym sposobem urzadzong: Do dwoch ko-
szykoéw piasltu nie bardzo miatkiego mie-
sza si¢ jeden koszyk $wiezo troche¢ niega-
szonego wapna. W gaszeniu tak sobie po-
stapi¢: koszyk napetniony grudkami niega-
szonego wapna zanurzy¢ w wodzie, a gdy
grudki pgkaia, zaraz wyja¢ i wrzuci¢ w
powyzszg ilo$¢ piasku, ktéorym gasz|ce sie¢
wapno obsypaé i tak przykry¢ nalezy , ze-
by rozpadlinami nie parowalo. Gdy wa-
pno skruszeje, rozmiesza¢ je z piaskiem i
roz$cieli¢ na dwa cale grubo po podlodze
kamienmi lub cegla ulozonej, rozetrzec
kielnia mularska, aby grudek nie byto, a
potem za pomocg pacek nabi¢ t¢ mas¢ dos¢
gesto kawatkami cegly wielkos$ci kurzego
jaja. Gdy to wszystko zaschnie i stwardnie-

ROZMAITE WIADOMOSCIL.

1 ) ochdéd z jedwabnictwa. W roku
1855 zatrudniato si¢ jedwabnictwem 41
pruskich bakalarzow 1 nauczycieli szko-
tek wiejskich. Jeden z nich mial 156,
drugi 212 talarow dochodu. Funt je-
dwabiu sprzedawali po 7 talaréow.

Dziwne doniesienia, Anglicy i A-
merykanie styng z szczegdlnie necacych
doniesien. Trafia si¢, ze litery doniesie-
nia s3 nawet wielko$ci cztowieka. Na wy-
stawie krawca w Nowym-Jorku bylo na-
pisano wielkiemi literami: Do mnie— do
mnie golcy, ja was przyodzieje" Ku-
piec w Missysypi, chcacy swoich dtuzni-
kéw do zaplaty upomnieé, napisal: Krew
i grzmoty! ogien i siarka. Placcie raz dtu-
gi! Pewien podrézujacy lekoréb dono-
szac, ze chorych na oczy leczy, napisal.
Niech, mnie Slepi nieprzeoczaja”™. Nakoniec

je, robi si¢ jeszcze nastgpujgca masa do
przykrycia pierwszej: Do dwoch koszykow
miatko uttuczonej i przesianej cegly przy-
miesza¢ jeden koszyk na sposdb powyzszy
(jednak mocniej przez dluzsze nieco trzy-
manie w wodzie) ugaszonego wapna , fo-
zetrze¢ kielnia, i stepg reczng, ktoéra w
miejscu tej roboty znajdowaé si¢ powinna,
wymiesza¢ dobrze. Po wymieszaniu foz-
$ciela si¢ ta masa na cal grubo na pier-
wsze przykrycie i skropiona woda ubija
si¢ packami umyS$lnie do tego zrobionemi
i heblowanemi. Poezem przykrywa si¢
stoma , aby raptownie nie wysychata. Po-
sadzka takowa pomimo trwatosci te jeszcze
ma zalete, ze wilgoci do siebie nie do-
puszcza.

byt raz do Anglii afisz przystany z Ame-
ryki 11 stép diugi, a 6 1/2 stéop szeroki.

Masto szperglowe, W jedn¢j cze-
$ci Holandyi sieja tyle szperglu (spergula
arvensis), ze krow niczem innem nie Zy-
wig. Masto z tego ma by¢ wysSmienite,
tak iz dla odrdéznienia nazwano je masiem
szperglowem.

Psy wydzierajg ehleb ubeegirn. Je-
dno francuzkie pismo oblicza, ze w mie-
$scie Verdun znajduje si¢ 70 pséw, na
kazdego potrzeba przynajmniej 1 funt rhle-
ba, kosztujacy 5 cent, (3 kr. w. wW.) caw j-
nosi na dzien 35 frank, (tylezzir. w. i
rocznie 12,600 frank. Ludno$¢ tego mns s
jest 10,000. Gdyby stosunek ludnos$ci-do
ilosci pséw byt ten sam w calej Fran-
cyi, toby bylo w caléj Francyi psoty
2 milijony i kosztowatyby dziennie 100,000
frankow albo 361/2 milijona rocznie. Wie-
lezbylo ubogich tym funduszem wyzywit!!

We Lwowie, drukiem Piotra Pillera.



