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NAUKA O CHMIELU.
(Dokonczenie.)
Kastrowanie chmielu.

P an Rieder uwazal w do$wiadczeniach
swoich, ze chmiel niekastrowany i nieo-
gartywany, co roku plon zmniejszal, pe-
dzit w chmieling a 9zyszki drobniaty. Chmiel
niekastrowany ale ogartywany starannie
mial wiele chmielowin, wygladatl bujnie,
ale mate mial szyszki. Uwazal takze,

iz chmiel niekastrowany mial wiele,
ale stabej chmielowiny, kastrowany za$
miat mato ale grubszych chmielowin, a
pozne tylko wyrostki byty najstabsze. Z te-
go twierdzi, ze kastrowanie pomnaza plon
1 uszlachetnia ros$ling, chociaz skrocg jego
trwato$¢, 1 taki chmiel tylko na 8 do 10
lat stuzy. Druga tajemnica w hodowaniu
chmielu jest wczednie takowy kastrowac,
koto srodka lub konca marca. Wysoko
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zatem nasypywana ziemia broni od nieuro-
dzaju, a wczesne kastrowanie plon pomna-
za. Kastruje si¢ w ten sposdb: Popotudnia
biedy odkryty chmiel obeschnie i za je-
dncni tragceniem oblepla ziemia obleci,
obrzyna si¢ stary chmiel dwuletni ogro-
dniczym nozem za jednym razem, cala ko-
ron¢ przy samej szyi korzenia réwno z
ziemig, na to nasypuje si¢ motyka kupka
ziemi na 6 cali wysoko. Nie trzeba nigdy
wigcej odkrywaé flancow jak tyle, ¢o je-
dnego dnia od potudnia mozna skastrowaé
i przykry¢. Mtlodemu za§ chmielowi je-
dnorocznemu obcinajg si¢ tylko pojedynczo
przeszloroczne wyrostki martwe, a przy
kaslrowaniu tychze trzeba ostroznie poste-
powaé, zeby si¢ flanca za pociagnieniem
noza do goéry nie wyciggata. Obrzynkami
z starego chmielu trzeba zaraz §wiczo pro-
zne miejsca zasadzaé, to lepiej si¢ przyj-
inuje.

Tyczenie chmielu.

Skoro chmiel na stop¢ wysoko wyros$nie,
trzeba juz dziury robi¢ na jedng¢ stope od-
dalone od flancy od strony zachodniej lub
od wiatru, bo gdy wicher obali tykeg, to
ta pada na flance i ehmielowina nie ury-
wa si¢ jak kiedy w tyt sic wywraca. Dziu-
ry si¢ robig najmniej 1 iy2 stopy gteboko,
a w lekkim gruncie i na dwie stopy, ko-
tem debowym a lepiej zelaznym dragiem.
Wkopana tyka ubija sic w kola i obsypuje.
Trzeba jednak dobrze oglada¢ czy koniec
nie ztamany i zeby konce byly w czworo-
kat oeiesane, to si¢ lepiej trzyma w ziemi.

Kto dobrze uchodzi chmiel, ten spodzie-
wajac si¢ bujnego chmielu powinien mieé
tylu po 15 tokci dlugie. Mozna dwie flan-
ce do jednej tyki wigzaé, jezeli kto wiele
chmielowin 1 lisci, ale mato szyszek si¢
spodziewa. Podczas zbioru wyjmuja si¢
tyki i ktadg na ziemi¢ do obierania. Do
wyjmowania trzeba mie¢ dzwignig, zeby
nie rozkotysywaé tak jak zwykle, inie wy-
wracaé przez wage z koncem w ziemi, ale

zwolna gdy koniec juz b¢dzie na wierzchu,
bo tym sposobem konce si¢ tamig. Tyki
sktadaja si¢ po zbiorze pierwej w bruzdy,
a potem stawiaja si¢ w kupy na chmie-
lami, to jest najpierwej trzy tyki spodem
szeroko, a goérag zwigzane chmielowina,

potem w koto tych reszta 200 do 250 tyk
razem.

O przywigzywaniu chmielu.

Chmiel, ktoéry na tokie¢ wyrost, potrze-
buje przywiazywania; trzeba zatem wybrac
dwie lub trzy mocne flance co zdrowo

* przywiaza¢ do tyki; jedne je-
szcze zostawi¢ w zapas bez przywigzania,
a reszte oberwac. Jezeli chmiel zdrowy,
to dosy¢ po dwie chmielowiny przywiazy-
waé. Jezeli czasem ktora flanca obok zgi-
nie albo uszkodzong wycig¢to, to wtenczas
koto nowej w to miejsce wsadzonej flancy
przywiazuje si¢ te¢ zapasowa flanc¢ do
drugiej tyki, prowadzac ja po ziemi i przy-
pinajac drewnianemi kulkami. Chmielo-
win¢ przywiazuje si¢ sitowinami (Junciis
effusus), ktore uzbierane w lipcu i wysu-
szone postuza do przysztego roku. Przed
uzyciem tych sitowim suchych trzeba je
namoczy¢ w wodzie przez noc 1 prawie
mokremi wigza¢, to nie urywaja si¢. Mlo-
dy chmiel przywiazuje si¢ lekko w koto
tyki, a potem grubsza chmielow,in¢g mo-
cniej, zawsze ostroznie, zeby koncdéw nie
odrywaé, zwtlaszcza zrana, kiedy takowe
Swieze. W przywigzywaniu trzeba od pra-
wej do lewej strony chmiel obkrecaé, bo
inaczej sam si¢ w przeciwng stron¢ odkre-
ci. Czem wyzej si¢ obwigzuje chmielowi-
ny, tem chmiel wyzej ro$nie i wiecej pu-
szcza Sznurow.

Po wielkim wietrze trzeba te opadte
konce chmielowin obwigzywac." Pozniej
mozna spodnie zawiazki odcinaé, azeby
chmielowiny lepiej rosty i grubialy; wten-
czas odrywaja si¢ spodnie liscie i te dol-
ne chmielowiny, ktoére nie potrzebnie cien
sprawuja 1 powietrze wstrzymujg; trzeba
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jednali bruzdy z tego $miecia wyczyscic.
Nalezy uwazaé¢, ze czem wigcej si¢ chmie-
lowina swym koncem w koto tyki obkreca,
tern wigcej bywa chmielu, bo na tych kon-
cach wychodza szyszki; nie dobrze zatem
kiedy te konce spadaja i zaggszczaja sig,
bo nie majac slonca ani powietrza dosta-
tecznie, szyszki blednieja i mato daja
maczki.
Gnojenie chmielu.

Powszechne jest mniemanie, ze chmiel
wiele gnoju i wiele robocizny potrzebuje.
Liczac jednak te pozytki, jaluemi on wszy-
stkie inne przenosi, to chetniej si¢ wigce]j
w gospodarstwie poswigca. W postgpowa-
niu jednak rozsadnem mozna wiele oszczeg-
dzi¢. Pan Reider wywozi w jesieni gnoj
z obory, bez wzgl¢edu czy to konski, by-
dlgcy lub z nierogacizny, i daje na kazda
flance jedne wddta, potem wygartuje z bru-
zdy ziemi¢ i1 przykrywa ten gndj. Mtod-
sze flance gnoi czg¢s$ciej a stary chmiel co
trzy lata; kto ma wiele gnoju, ten moze
procz tego w bruzde nawie$¢ na sze$¢ ca-
li wysoko. Tym sposobem coéty grunt pod
chmiel si¢ uzyznia, a jezeli kto chce miec
wickszy plon, to powinien co roku po tro-
che¢ gnoju dodawac. Gnojenie jesienne
jest lepsze niz zwykle wio$niane, bo na-
woOz jesienny wczas na wiosne wolniej
fermentuje i korzystniej udziela si¢ flancy,
niz na wiosn¢ wywieziony, ktory razem
ze stoncem za wiele ziemi¢ rozgrzewa,
pedzi w clnnielowing i sam si¢ niszczy nie
wydajac tyle pozytku. Kto moze sprowa-
dza¢ mocze do jamy i tern polewaé chmiel
w dnie wilgotne, ten wiele pomoze chmie-
lowi. W takich jamach skladaja si¢ cien-
kie chmielowiny i grubsze liscie, ktore za
pomoca gnojowki lepiej przegniwaja; trze-
ba jednak mtode liscie wybra¢ na karmg
dla kréw, a grube chmielowiny na pali-
wo zostawic.

Oszczgdzenie robocizny przy

chmielu.

Jak przy kazdej robocie tak najwigcd]

przy chmielu, gdzie tejze wiele potrzeba,

nalezy oszczedza¢ robocizng. W takim ra-
zie najlepiej jest robocizng na wymiar go-
dzi¢. Dos$wiadczenie nauczyto, ze do od-
krywania 000 Hancéw w zagonach sadzo-

nych trzeba jednego robotnika. Do ka-
strowania -1600 sztuk jednego, do tycze-
nia piedziesiat tyk  jednego. Dwie-

$cie dziur pod tyki zrobi jeden robotnik.
Jedna kobieta wystarczy przez lato, co
dzien robiac, do przywiazywania chmielu,
obrywania liSci i nasadzania zginionycb,
na przestrzeni pol morga austr. Jeden
robotnik rozrzuci zagon w bruzde z 400
flancow’ i tylez nagarnie drugi robotnik.
W jednym dniu mozna jednym robotni-
kiem w jesieni 600 Hancéw nakry¢ i z pot
morga ustawi¢ tyki w kupy. Tym sposo-
bem pogodzeni robotnicy potrzebuja tylko
dozoru, zeby zadang robot¢ wykonywali.
Nie trzeba jednak szczedzi¢ robotnika w
swoim czasie, bo to wystawia na strat¢ ca-
to-rocznego plonu. A

O zbiorze chmiel u

Kto moze predzej wszelki chmiel zebrac,
ten nie wystawia si¢ na szkode¢ ze stoty po-
chodzacy; trzeba jednak do predkiego zbioru
procz wiele robocizny wiele miejsca miec
na suszenie. Cetnar $§wiezego chmielu po-
trzebuje 1000 stop kwadr, miejsca. Su-
szac jednak cze¢$ciowo mozna mniejszem
miejscem si¢ obejs¢. Itto ma wiele ludzi
i wiele miejsca, ten moze wyczeka¢ do
stalo] pogody. Dwudziestu robotnikow u-
zbiera jeden cetnar chmielu na dzien,
nie liczagc zbierania z tyk, noszenia do
suszenia, co si¢ nie da obliczy¢é. Dojrza-
ty chmiel poznaje si¢ kiedy szyszki po-
z6tkna, roztwieraja si¢ i maczka wyglada.
Nie trzeba czeka¢ az caty chmiel w chmie-
lami dojrzeje, bo to by¢ nie moze, ale
trzeba z tego konca lub na tych tykach za-
czynac zbior, gdzie predzej dojrzat. Chmiel
wczesnie zebrany mniej wazy, ma nie§wie-
zy, zielonkowaty kolor. Przestaly chmiel
gdy deszcz napadnie, psuje si¢ tatwe i
czernieje. Lepi¢j jednak wczes$niej niz

2
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p6zniej chmiel zbiera¢ i do tego roboci-
zn¢ i-miejsce do suszenia zastosowaé. Wcze-
sny chmiel co o 14 dni wcze$nié¢j dojrze-
wa, mozna dluzéj zostawi¢ na tyhach i ra-
zem z p6éznym zbieraé. Zbiera si¢ chmiel
w dni jasne, i dopiero jah rosa obeschnie,
aibo zeby rosa lub krople deszczowe opa-
dlty 1 chmiel predzej wysechl, potrzasa
si¢ tyba. Lepiej jest jednego dnia spuscié
tyle tyk z chmielem ile do obierania dru-
giego dnia do 10 godziny wystarczy, to
wtenczas ten $wiezy chmiel suchy obiera¢
mozna. Chmiel zwiedly trudniejszy jest
do obierania. Dobrze jest pod spodziewa-
ny deszcz zebraé¢ z tyk chmiel co predzej
i ten zwigzany do szopy na schowanie tyk
przeznaczonej ztozy¢., a potém w- pogode
wynie$§¢ 1 obiera¢. Do wyjmowania tyk
powinni by¢ oddzielni silni ludzie, ktorzy
pierwej nozem obetng chmielowing i prz,e-
wigzkeod spodu itak zchmielem do obie-

rania zaniosg na miejsce. (*) Szyszki o-
bieraja si¢ catkiem z korzonkami, ktére i
wage pomnazaja i od piwowarow s3 bez
listkow Jubione. Chcac poznac pilnos¢ o-
bieraczow, dobrze jest postawi¢ kazdemu
z osobna lub na dwoch koszyk, w ktorym
i czysto$¢ obierania i mnogos¢ da si¢ po-
znaé. Nie trzeba zostawiaé szyszek przez
noc na kupie lub w koszach, bo si¢ grzeja.

W Bawaryi rozciggaja pldétna na tatach
na strychu i robig z tego polki dla pomno-
zenia miejsc do suszenia. Za dwie doby
powinien chmiel cienko rezestany i w su-
che dnie wyschna¢, trzeba go jednak raz
na dobe przewracaé¢ grabiami, zeby do-
brze wysecht, co na wadze nie czyni zna-
cznej roznicy, ale w pakowaniu nie spra-
wia szkody. Chmiel uwaza si¢ za wyschnie-
ty jezeli szyszki szeleszczg 1 korzonki od
szyszek odpadaja. Chmiel co od wilgoci
ucierpial czosnkien stychacd.

O®Ka®wis a VAWRWJISA(OTOKA,

O KONKRECIE, CZYLI WODOTRWALEJ
MASSIE, TAK PRZY BUDOWLACH WO-
DNYCH, JAKO 1 ZIEMNYCH it d.
Przewdéd, roblicz, przemyst.)
(Dokoncieaie.)

A by za$skupienie si¢tym doskonalej na-
stapilo, jest nieodzowng rzecza, izby bal-
last niezawieral zadnych czg¢$ci ziemnych,
i aby posiadat w powyzszych proporcyjaeh
kamienie z piaskiem,; i dla tego w miejscu
gdzie jest wydobyty, wypada prébe przed-
sigwzia¢ 1 brakujace dodaé¢. Wapno musi
by¢ koniecznie dobrze i $§wiezo upalone, za-
chowane od wilgoci i jak najmielej utarte.
Wody nie trzeba bra¢ wigcej nad trzecia
cze$¢ wapna, gdyl natenczas opoOznia si¢
ztwardnienie; a lubo goraca woda to przy-
spiesza, warzenie tylko koszta pomnaza.
Operacyja zgaszenia tak silnie dziata w
sposob $ciagajacy, iz, gdy wynosi uzyty

ballast 27 a wapno 3 stopy sze$cienne i
do tego cztery stopy wody, utworzony
z tego konkret ztwardzony ksztatci masse
wynoszacag tylko 24 stép szeSciennych, tak
iz prawie piata czg$¢ objetosci traci, i to
moze stuzyé za zasad¢ do obrachunku ko-
sztow. " Szczegdlniejsza wlasnos¢ ma kon-
kret, iz w chwili ztwardnienia wznosi sie,
i doswiadczenie okazalo, i1z 3/8 <cala na
kazdg stope wysokoSci; z czego bardzo sku-
tecznie korzystano, zadajac fundament pod
mur, ktéory utrzymaé chciano, a ktdérego
stare fundamenta wstrzymaé dalé¢j nie mo-
glty. Lecz tak ma by¢ nadzwyczajna ta
sita wznoszaca, iz w niektérych murach
rysy sprawita.

5() Najlepiej jest tyki * chmielem na poreczy
tego wystawionej lub na plocie jednym h,
cem opieraé, to obieranie bedzie latwiejsze.

(Przyp. JVydawJ
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Zwykle zaktadajac fundament z konkretu,
wykopuja do tego row cokolwiek wigcej
jak dwie stopy szerszy od nauru, 1Uory
sta¢ ma na nim, i tylko tak gl¢boko, aby
trwalszy grunt od wierzchniego dostaé, i
ten aby pod pion wygladzi¢ mozna. Na
przypadek tak przepadzistego gruntu, iz
zadnego muru znie$¢ nie zdota, shuzy¢
moze nastepujacy przyktad, i potwierdzié
korzystno§¢ konkretu: W Anglii, w hrab-
stwie Herfortshire, koniecznie wypadato
postawi¢ dom na bagnie, gdzie najdtuzsze
pale gruntu nie dosiggaty, a wigc kazdy
mur tam wystawiony wywracal si¢. Po
réoznych doswiadczeniach wzigto si¢ do
konkretu, a to w nastgpny sposob: Budy-
nek miat wynosi¢ 40 stép kwadratowych,
do czego wybrano ziemig 1'12 stop kwa-
dratowych i na 7 stop wglab', i to wyproé-
znienie zapelniono konkretem warstwami
na 0 cali, ktéore zwe¢zano tak, iz pod co-
klem wynositla powierzchnia konkretu 42
stop kwadratowych. Na tej podstawie wy-
murowany dom nie rysuje si¢ i nawet
zachowuje t¢ sarng wysokos¢, lubo juz trzy
lata jest, jak ukonczony zostal.

Konkret uzyty za podstawe znajdujaca
si¢ ciggle pod woda, zachowuje swoj¢ ska-
lista twardo$¢; jednakowoz dobrze jest,
aby z poczatku mégt by¢é wolny od wody,
bo lubo on natychmiast si¢ zsiada i
nie zmienia swej objetosci, jednakowoz
ztwardnienie podzniej nastepuje. Wysta-
wiony na wplyw powietrza, wcigga w
siebie kwas weglowy, ktory go przemienia
w kamienne wapno 1 nie dopuszcza jego
rozpuszczenia. Gdzie nie mozna bylo za-
bezpieczy¢ si¢ od wody nawet w czasie
roboty, uzyto skutecznie skalistego wapna
drugiej formacyi, zawierajacego wiele fo-
syliow (Lias-Thon), ktore t¢ sarng ma
wlasno$¢ ztwacdnienia w wodzie, co hi-
drauliczny mertel, a to przez cz¢sci zela-
zne, ktore zawiera. Ta sama przyczyna i
ten sam skutek jest w Pucolanie, materyja-
tu uzywanego przez Rzymian do wodnych
budowli, sktadajae si¢ z nastgpnych czgsci:

00 krzemionkowej ziemi, 20 gliny, 0 wa-
pna, 20 zelaza; utarty zuzel kamienny lub
przepalona dachdéwka, zmieszana z zywem
wapnem, roéwniez twardnieje w wodzie.

Zebrawszy to wszystko co si¢ moze $cig-
ga¢ do tego waznego przedmiotu, wypa-
da mi jeszcze zwrboci¢ uwage moich roda-
kow na dwa szczegbdly, odpowiadajace miej-
scowo$ci w naszym kraju w tym wzgledzie,
a to tein wiecej, iz moje potozenie nie do-
zwala mi tego do§wiadczenia przedsigwziaé.

1. Znany z budownictwa w Anglii Sine-
aton utrzymuje, iz dobry margiel wapien-
ny moze by¢ uzyty do konkretu; a ze mar-
giel powszechnie u nas si¢ znajduje, uta-
twiatoby to cata robote i daleko taniej
by przyszta; co prébowaé wypada,

2. Dla okazania mocy i trwalosci kon-
kretu, mowitem tylko o uzyciu go do fun-
damentow; lecz buduja z niego cale mu-
ry we formie, uzywanej do Pizy, lub z czg-
$ci ulanych oddzielnie, spajajac je tg sama
mass3a. Rauger w Anglii robi patentowe
kamienie z konkretu, ktéorym rozmaite
ksztatty nadaje. W Paryzu uzyto konkre-
tu w botanicznym ogrodzie do wydrazen,
obejmujacych wodg¢ przy fontannach. To
naprowadza mnie na mys$l, iz u nas, gdzie
z trudno$cig mozemy mie¢ ciosowy kamien,
a zelazne odlania zbyt drogo wynosza, mo-
znaby w miejscu tegoz uzy¢ konkretu do
utworzenia kolumn, kapiteli, podstaw i
gzymsow wystajacych, ktoremi szczegota-
mi istotnie i dopiero przy ozdobie mozna
w sposob trwaty wystawia¢ rozmaite budo-
wle, gdyz wszelkie takowe ozdoby z ce-
gly utworzone, gdy tynk odpadnie, nada-
ja budo wli wigcej postac¢ ruiny, niz ja przy-
ozdabiaja. W Berlinie uzyte do tego ka-
chlane, czyli gliniane ozdoby, nie moga
co do trwalos$ci i8¢ z konkretem w poro-
wnanie.

Jakie sg pozytki ze sztucznych
drozdzy.
MieliSmy dotad rozmaite $rddki zasta-
pienia drozdzy w zacierach gorzelnianych,
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tali w dzietach obszernych niemieckich,
jak w zeszytach opieczg¢towanych i drogo
optaconych, wydanych przez Galla, Szne-
fussa i tylu innych. Wszystkie jednak tak
zwane sekreta byly od jednych wczes$niej,
od drugich pé6zniej lub wcale nienaslado-
wane; uzyte jednak nie wziely dobrego
skutku, bo robigcym je z przepisu pismien-
nego cz¢sto sie nie powiodto i niewiarg
na teoretyczne dowody sprowadzato, gdyz
kazdy chciat widzie¢ rzecz w istocie u do-
wodzacego, a nie poprzestawal na tein sto-
wie bedzie. Co6z nakoniec zdziata sama
umiejetnos$¢ sztucznych drozdzy, jezeli kto
nie umie praktycznie dopetni¢ innych wa-
runkow do zacieru potrzebnych? Ztad zty
wydatek 1 uzalanie si¢ na przepisy ; lecz
jezeli cztowiek powotania sam zatrudni sig
wykonaniem praktycznem zacierow’, jako
tez zrobieniem sztucznych drozdzy i wy-
datki nie z jednego razu, ale w ciaglych
zacierach wigksze okaze, niz kiedy kto
miewal z drozdzy cajgowych, wtenczas
podobne twderdzenia zastuza na wiarg i
wielu znajda zwolennikow.

Fan Baum ogtlosit listem swoim w »Ty-
godniku.") Nrze 13. umieszczonym, najrze-
telniejsze wydatki niektorych swojch za-
cierow, a ktore gdyby nawet byly roéwne-
mi co do wydatku z zacierami z cajgowych
drozdzy, niepodobna ich jednak poréwnacé
z niedogodnos$ciami z drozdzy wynikajace-
mi, bo drozdze raz burzliwie, drugi raz
zle robiac, mnoza spory o przebieganie
hadek z urzednikami rzadowymi, lub wta-
scicieli z gorzelnikaini o niestale i zte wy-
datki, co takze rdéznej dobroci drozdzy
przypisa¢ nalezy; trudnos$¢ w dostaniu ta-
kowych podnosi cen¢ i mnozy oszukanstwo
w rozprawianiu tychze, azeby ilo§¢ po-
wigkszyé; nakoniec koszta niezwyczajne
odstregczyty wielu od uzywania czystych
drozdzy, przyjawszy raczej réznego rodza-
ju surogaty.

Dla lepszego przekonania si¢ o skutkach
i pozytkach z drozdzy sztucznych wynika-
jacych , wyciagnigeto z wykazéow gorzelnia-

nych wielu innych gorzelni panstwa ku-
ro wic ki ego, hrabi Alfreda Potockiego,
dwie mianowicie gorzelnie, z ktérych jedna
najlepsze, a druga mniej pomys$lne miata
wydatki wodki, i tak:

W gorzelni w Lopusznie =zacierano z
poczatku zimy po 20 korcy dziennie na
55 wiadrach austr. i zadawano dawnym
sposobem drozdzami; z tego bylo z 700
korcy kartoflii stodu, 43 korcy 24 garnce,
czyli po dwa garnce na korzec kartofli li-
czac — 2653 garncy wodki szumowej, i
do tego uzyto 83 garncy drozdzy. W tej
samej gorzelni wypedzano potem po 20 i
po 18 korcy dziennie, az do wiosny: 2286
korcy kartofli z tym samym stodem, ale
odebrano 12,453 garncy takiejze wodki,
i spotrzehowano 31 garncy drozdzy. Procz
tego potrzebowano na drozdzanke, czyli
sztuczne drozdze, 32 korcy maki zytnej,
i 35 korcy maki stodowej, co wyrdéwny-
wa po odtraceniu otrab w zycie 32 kor-
com zyta ziarnem liczac; a w stodzie po-
niewaz ubywa na pytlu 4 korce, potrze-
bowano stodu ziarnem na sarn¢ drozdzan-
ke uzytego 10 garncy z korca zyta, a 6
garncy z korca jeczmienia, bylo z tego
wodki 554, a odtraciwszy od catkowitej
summy albo od 12,453— 554, zostato 11,899
garncy na 2286 korcy kartofli z swoim sto-
dem , czyli ze zaciery drozdzami zadane,
wkdaly z swoim stodem z korca kartofli po
15 kwart i dwie pot kwaterki; zaciery zas
sztucznemi drozdzami zadawane wydaty
(po odtraceniu maki na drozdzankeg¢) 20
kwart i trzy kwaterki. Widocznym jest
zatem zysk wigkszy przy mniejszych ko-
sztach drozdzy, gdyz poditug dawnego spo-
sobu byloby potrzeba 270 garncy drozdzy,
a potrzebowano tylko 31 garncy.

Zboze uzyte na drozdzanke wyptacito
sic wodka ibyto odtracone jak wyzej. We-
glan sody kosztuje dojednego zaci¢ru hur-
tem kupujac, jak Baum sam ptacit: 4 kr.
mon. konw., kiedy drozdze kosztuja niero-
wnie wigcej, rdéznej sa ceny i czesto w
ktopot wprowadzaja gorzelnika, zkad do-
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brych i $§wiezych dosta¢, gdyz tych dlugo
w dobrym stanie utrzymaé¢ nie mozna, a
co wlasciwie niestate i zte wydatki powo-
duje; zas weglan sody zawsze jest prawie
jednahowy, nie brahnie go i daje si¢ prze-
chowywaé¢. W gorzelni przemyslan-
skiej zacierano po 45 horcy dziennie na
123 wiadrach, i wypedzono dawnym spo-
sobem drozdzami zadajac, 3192 horcy kar-
tofli z nalezytym stodem, a odebrano 12,349
garncy wodki, potrzebujac do tego 298
garncy drozdzy. Potem zacierano sztucz-
nemi drozdzami 3446 horcy, z tymze sa-
mym stodem, i odebrano 14,946 garncy
wodki; uzyto do tego tylko 29 garncy
drozdzy, précz tego zyta na make 29 kor-
cy 1 stodu jeczmiennego na make 39 koc-
cy. Gdyby odtraci¢ podtug powyzszej ra-
chuby 524 garncy na mak¢ do drozdzanki,
to zostanie na 3446 korcy kartofli z nale-
zytym stodem: 14,422 garncy takiejze sa-
mej wodki, czyli koto 17 kwart z korca,
kiedy drozdzowe zaciery wydaty tylko po
15 kwart i dwie nie spelna kwaterki.

Zostaje zatom zysku w gorzelni topu-
szanskiej 8664 garncy wodki, ktorychby
nie byto, gdyby daléj zacierano drozdza-
mi czystemi jak rozpoczegto. Zostalo takze
239 garncy drozdzy w zysku, ktéorychby po-
trzebowano do 3446 korcy kartofli, gdyby
dalé¢j drozdzami zacierano. Procz tego
2653 garncy wodki z drozdzowego zacie-
ru optacito 1925 wiader, a zatem w tym
stosunku 12453 garncy wodki z surogatow
uzyskanej optacityby drozdzami zacierane
0035 wiader, a nieoptacity istotnie zacie-
rajac jak tylko 6875 wiader austr., czyli
zyskat skarb kurowieki na optacie 2160
wiader, to jest 216 rensk. uiod. konwen.,
czyli w pierwszym razie kosztowal gar-
niec wodki 4 kr. i 4/10, a w drugim za-
&ie 3 kr. 1 3/10.

Z gorzelni przemys$lanskiej mozna zysk
6la skarbu w tym samym stosunku obli-
czy¢, jak si¢ mial stosunek wydatkow z
gorzelnia w Lopusznie wzgledem siebie,
rownie tak i z innych. INie powinien za-

tem zyskujacy zatlowaé pomagajacemu u-
dzialu do jego zyskow, bo kazdy obiera
swoj zawod w tym celu, zeby mu tenze
korzy$¢ przynosil, bez uszczerbku dru-
giego.

W tych samych wykazach gorzelnianych
znalaztem, ze na wypeg¢dzenie 1085 korcy
kartofli potrzebowano drzewa suchego 32
1/2 saznia austr. na miesigc, a na wypedze-
nie 1075 korcy kartofli tym samym apa-
ratem 59 sazni drzewa mokrego. Prze-
kona¢ si¢ zatem powinni ci, ktorzy zmie-
niajg aparaty lub kotly parowe bez poprze-
dniego wybadania, co byto przyczynag IIH-
oszczednosci w peliwie: czyli rodzaj 1 st;n
sucho$ci drzewa, czyli zle zamurowanie
kotta lub inne przyczyny, bo zdarza sig, ze
kto$ postawi nowy aparat lub kociol paro-
wy, ale przytem postara sig o lepsze =za-
murowanie go, lub suche paliwo 1 cieszy
si¢, ze zmiang aparatu zyskal na paliwie,
kiedy toz samo bylby osiagnal, gdyby byt
pierwej tych $rodkéw w swym dawniejszym
aparacie uzyl. Kto zatem chce jakakol-
wiek odmian¢ wprowadzi¢ w gorzelni, ra-
dze¢ zeby si¢ pytal raczej niemych reje-
strOw i stanu rzeczy przez pordwnanie,
nie za$§ gorzelnikow, bo ci mogg sadzie ze
ztego stanowiska o rzeczy i tym sposobem
w ble.d/.Le siebie trzymajac, idrugich wtoz
samo $lepowierstwo wprowadzajg.

Sposob przyrzadzenia skoér migk-
kich i nieprzepuszezajacych wody.

Skory uprzednio doskonale wyprawne
i przyrzadzone, usposabiajag si¢ na mick-
kie i nieprzepuszczajace wody, podiug fa-
brykanta IYTicon, w nast¢gpujacy sposob:
Wez oleju Inianego, chleba pokrajanego
na kawatki i tluczonych odltamkow z pod
mtota, w takim stosunku, azeby$ po zgo-
towaniu tego wszystkiego mass¢ gestosci
zywicznej otrzymat; dodaj potein trzecia
<cze$¢ kauczuku 5 gotuj raz jpszcze. Gdy
massa ostygnie, dolej 1/32 spirytusu win-
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nego, wymieszaj i rozposcieraj warstwami
cienkiemi po powierzchni skory, dopdki ca-
1¢j nie pokryjesz. Skoro warstwy doktadnie
wyschng, poddaj skor¢ na nowo pod garbar-
ska robote, dla nadania jej pierwotnej giet-
kosci. W ten sposob przyrzadzonych skor,
mozesz uzywaé na weze lub rury do prze-
prowadzania napojow do piwnic, na flasz-
ki polowe 1 inne tego rodzaju naczynia;
wszakze zastapiag one dokladnie blache ze-
lazna, bo nie rdzewieja 1 zapachu nie-
przyjemnego nie dopuszczaja. A poniewaz
woda wrzaca rOwniez przez nie nieprze-
chodzi, wigc doskonale serengi i inne tym
podobne pozyteczne narzedzia wyrabiad
z nich mozesz. ( Gospodarz.J
Sposob hartowania stali podtug
przepisu Gerarda.

Mieszanina ta, ktérej glownym jest ce-
lem przywrdcenie metalowi gazu weglo-
wego , przez dzialanie ognia utraconego,
przyrzadza si¢ w sposob nastepujacy: Wez

ROZMAITE WIADOMOSCI,

Szczegolna wtasno§é¢ czosnku.
Zwyczaje krajowe sa czesto z skutkow u-
zytecznych wyprowadzone, ktéore dopiero
w poéznej potomnosSci si¢ odkrywaja. W
Hiszpanii uzywaja mieszkancy wysokich
gb6r (jak sa Pireneje lub inne) czosnku
przypiekanego =z chlebem na $niadanie
przed kazda podréza po goérach. Ktokol-
wiek zaniedba uzy¢ takiego pozywienia,
ma si¢ tak predko umeczyé, ze po 20 lub
30 krokach do zemdlenia ostabnie i potrze-
buje wypoczynku. Moze iz potomkowie
Abrahama, skazani do cig¢zkich powinno$ci
w Egipcie, takze dla pokrzepienia sit czosn-

10 funtéw zywicy na proszek utartdj i roz-
top z 5 funtami tranu rybiego, a w czasie
topienia dodaj, ciagle mieszajac, trzy fun-
ty roztopionego toju. Skoro stal nabierze
w ogniu brunatno-czerwono-zarzacego ko-
loru, zanurz ja w mieszaninie powyzszej,
a o wiele twardszg si¢ stanie. OGosp.™)

Stoma zamiast w-tosienia na
materace.

W Beilinie jet fabryka, gdzie stome z
zyta 1 owsa przerabiaja w ten sposob, ze
ta swoja gibkoscig wyré6wnywa wtlosienio-
wi 1 stuzy do wypychania materacow. Sto-
me¢ gotujg w tugu, tamig na tarli cach,
prasami wyciskaja wilgoé, kreca z tego
sznury i potem skubig. Gotowanie w tu-
gu odbiera slomie sztywnos$¢, a pozostate
resztki tugu sprawiajg, ze stoma si¢ nie
kruszy i robactwo jej nie toczy. Fabryka
pana Steindorf i spolki sprzedaje cetnar
takiej stomy po 0 do 8 talarow.

a

kiem si¢ ratowali, i do nas ten sposob
przenie$§li, ho widzimy, ze wielu Izraeli-
tow w ubdstwie tym jedynym pokarmem
zastepuje kosztowniejsze potrawy, a prze-
ciez ani na sile, ani na ptodnos$ci nie traca.

Jazda kolejg zelazng lekarstwem.
Doktor Curtis w Londynie dowodzi, ze
jazda po kolei zelaznej w pewnych cho-
robach jest lekarstwem, zwtaszcza dla mie-
szkancoOw miast, bo ruch na kolei zelazn¢j
sprawia taki rodzaj trzesienia i kotyszacego
poruszenia, ze przez to bieg krwie si¢ re-
guluje, poprawia strawno$¢, od§wieza
krew i1 wzmacnia, kiedy jazda zwyczajne-
mi powmzami rozpala i megczy.

We Lwowie, drukiem Piotra Miera.



