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Pisma nadsetane pod adressem Redakcyi przyjmuje tai ksiegarnia we Licowie.

O KONSUMPCYI w OGOLNOSCI,
(Z francuzkiego Jana Say.J

Potrzeba wiedzieé¢, ze konsumowaé nie
jest to niszczy¢ materyje produktow , bo
tej ani stwarzac, ani niszczy¢ nie mozna;
konsumowac, jest to zepsué¢ warto$§¢ psu-
jac uzyteczno$¢, psujac nadane rzeczom
przymioty, dla ktéorych uzyteczne byc¢ czlo-
wiekowi i potrzeby jego zaspokaja¢ mogg.

Wtenczas psuje si¢ w nieb to, dla czego
s3 wymagane. Gdy nie masz wymagania ,
nie ma i warto$ci, bo ta idzie zawsze Ww
stosunku prostym wymagan. Gdy si¢ rzecz
tym sposobem konsumuje bezj¢j zepsucia,
nie stanowo cze¢s¢i zadnego bogactwa.
Produkt konsumowany by¢ moze szybko,
jak pokarm; powoli, jak dom; po cze¢sci
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jak suknia, ktéra noszona przez kilka mie-
sigcy, pewna jeszcze zachowuje wartosc.
Jakimkolwiek badz sposobem odbywa sig
honsumpcyja, skutek j¢j jest jeden, to
jest zepsucie warto$ci; a poniewaz war-
to$¢ stanowi bogactwa, konsumpcyja zatem
jest zepsuciem bogactw.

Jakiz cel konsumpcyi?

Przynosi konsumujacym albo wygody,
albo nowa warto§¢, wyzsza od wartosci
spozytej: bo inaczej konsumujacy zadnego-
by zysku nie mieli. W pierwszym przy-
padku jest konsumpcyja nielworzgca, w
drugim tworzgca.

Cézby znaczyta konsumpcyja nie majaca
za cel wygody lub utworzenia nowego pro-
duktu ?

Bylaby ofiarg bez wynagrodzenia;
taby nieroztropnoscia.

Coézby potrzeba mysli¢ o systemacie da-
zacym do utrzymywania konsumpecyi, dla
tego jedynie, aby produkcyja utatwiac?

Toz samo co o systemacie, ktoryby ra-
dzit spali¢ miasto aby mularze zarobili.

Wykazaé to wszystko, cokolwiek ma
stosunek z konsumpcyja tworzaca i nie-
tworzaca ?

Pierwsza wykazuje to wszystko, cokol-
wiek o produkcyi powiedziane.

Co uwaza¢ mozna o konsumpcyi nietwo-
rzaccéj.

Konsumpcyja nietworzacag , ktéora odtad
dla krotkosci jednym tylko wyrazem kon-
sumpcyja nazywac begdziemy, dzieli¢ mo-
zna na konsumpcyja prywatng i publiczng.

Co si¢ rozumie przez konsumpcyja pry-
watna ?

Wszystko cokolwiek ma za przedmiot
czynienia zadosy¢ potrzebom szczegoélnych
0so0b, albo familii.

Co si¢ rozumie przez konsumpcyja pu-
bliczna?

Wszystko to cokolwiek ma za przedmiot
czynienie zadosyé potrzebom ludzi razem
zebranych w jedna gming, prowincyja, na-
rod.

by-

Czy tejze samej natury sa obadwa kon-
snmpcyi gatunki ?

Tejze samej zupelnie, jednakowe ich
skutki; ta tylko zachodzi¢ moze rdznica
mi¢dzy niemi, ze jedne osoby odbywaja
konsumpcyja w tym, drugie w innym przy-
padku.

Co znacza te wyrazy roczna konsump-
cyja narodu jakiego?

Oznaczajg ilo$¢ ogdlng wartosci skonsu-
mowanych przez ten naréd w ciagu roku,
czy to na potrzeby prywatnych osob, czy-
li tez na potrzeby publiczne.

Czy w tych wyrazach objete sg wszelkie
konsumpcyje, nawet i tworzace?

Tak jest: mozna powiedzie¢ ze Francyja
konsumuje przez rok tyle cetnaréw pota-
zu, indygo, chociaz potaz i indygo two-
rzacym tylko sposobem konsumowanemi
by¢ moga, bo bezposrednio zadnej nie do-
gadzaja potrzebie; uzywanemi sg w> sztu-
kach jedynie, a zatem koniecznie do two-
rzenia stuzg.

Czy sag w konsumpcyi narodu objete to-
wary, ktore on za granic¢ posyta?

Tak jest: obejmujg si¢ takze w produk-
tach jego 1 te, ktore z zagranicy otrzymu-
je, rownie jak w konsumpcyi jego objcta
jest i warto$¢ weiny, ktérej na zrobienie
sukna uzywa , a w produktach warto§¢ su-
kna , ktore ztad nastepuje.

Czy ten nar6d konsumuje wszystko co
tworzy ?

Tak jest: mate tylko wyjatki by¢ moga;
bo interes naktania do tworzenia takich
produktow, ktoére sa wymagane; a wyraa-
ganemi s3 dla tego, aby konsumowane
byty;

Jezeli nar6d wszystko to konsumuje co
tworzy, jakiez moze zbiera¢ warto$ci na
zrobienie kapitatow i ich utrzymywanie ?

Wartosci, ktore stuza na uzycie kapi-
tatu, chodéby si¢ wiecznie konsumowaly,
nie ging, bo w miar¢ ich konsumpcyi two-
rza si¢ pod nowemi postaciami przez dzia-
tanie przemystu. Po ukonczeniu tej kon-
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suinpcyi, jezeli utworzona warlosc prze-
wyzsza warto§¢ skonsumowang, nastgpuje
powigkszenie kapitatu; w przeciwnym
przypadku, zmniejszenie. Jezeli to nowe
tworzenie rowne jest konsumpcyi, to tyl-
ko utrzymuje si¢ kapitat. (*)

Okaza¢ przystosowanie tych prawd w
przyktadach.

Wezmy za przyktad rolnika, r¢kodziel-
nika, lub kupca. Przypusémy ze uzywa
w zaktadach swoich sto tysigcy zlot.
kapitatu; to jest, przypus¢my ze wszystkie
wartosci, ktére ma w zakladach swoich
pierwszego dnia w roku, réwne sg warto-
$ci wynoszacej sto tysigcy ztotych. W cig-
gu robodtj te warto§ci zmieniajag po-
sta¢ ustawicznie; 1 chociaz kapitat jego
nie przenosi sto tysigcy ztotych, tatwo prze-
ciez wystawi¢ sobie mozna, ze dodajac
wszystkie wlasnosci, ktore w ciagu roku
skonsumowal, moga wynies¢ trzykro¢ sto
tysigcy ztotych, bo zepsuta wartos¢ mogta
by¢ utworzona na nowo, i to moglo po
drugi i po trzeci raz nastgpowaé w roku.
Latwo takze wystawi¢ sobie mozna, zeje-
zeli dodane beda wszystkie wartosci uko -
rzone w tymze samym roku, moga wynie$¢
trzykro¢ dwadzieScia tysigcy ztotych. Je-
zeli przeto przedsigbioracy przemyst, miat
konsumpevja za trzykro¢ sto tysiecy zto-
tych, a produktéow za trzykro¢ dwadzie-
§cia tysigcy, powinien mie¢ wartosci wig-
cej 0 ‘dwadzie$cia tysigcy przy koncu ro-
ku, nizeli mial na poczatku.

To si¢ zdaje oczywistos$cig.

Idzmy dalej. Jezeli wydawal nietwo-
rzgcym sposobem w tymze samym roku,

f*J W oo0-6le konsumpcyi tworzacych, obejrao-
waé porzeba zyski wszystkich przemy-
stow, ktore ilo tego tworzenia wchoilza;
nawet zvski przedsiebioracego przemjsl.
Gdy wszystkie koszta tworzenia, obejmu-
jac i zyski, raz sa zaplacone, a Kkapital
zwroconym nie bedzie do zupelnej warto-
Sci swojej, to konsurapcyja przewyzsza
tworzenie, 1 strata zachodzi.

na dogodzenie potrzebom familii swojej,
dwadzie$cia tysigcy ztotych, to swoéj zysk
skonsumowat; i gdy zrobi inwentarz, po-
zna ze w koncu roku tyle tylko mieé¢ be-
dzie kapitatu, ile go miat na poczatku. Lecz
na miejscu dwudziestu tysiecy ztotych dla
utrzymania familii swojej, jezeli wydat
nietworzacym sposobem tylko pigtnascie
tysigcy, byleby pigciu tysigcy nie zakopat,
pokaze si¢ ze ta warto$¢ pigciu tysigcy,
uzyta zamiast sposobu nietworzacego spo-
sobem tworzacym, znajdzie si¢ w inwen-
tarzu jako powigkszenie kapitatu pod ja-
kazkolwiek badz postacia, czyli to jako za-
pasy towarow juz gotowych, czyli tez jako
naktady, z ktorych pewny zysk wyniknie.

Latwo to zrozumiec.

Chociazby warto§¢ kapitalu wynosita
tylko sto tysiecy zlotych, jednakze cata
warto§¢ rocznych produktow moze byé
wcale znaczniejsza.

Tak jest.

Ta ilo§¢ produktow jakazkolwiek wypa-
dnie, mogtaby by¢ skonsumowang catkiem
ajeknakze kapitat tej osoby mogtby by¢ po-
wigckszonym.

Tak jest.

To co si¢ dzieje u jednéj osoby szcze-
gblnej, pomnozmy w mysli, i przypusémy
ze takie skutki nastepujg u wszystkich osob
jednego narodu; a przynajmniej przypusc-
my ze skutki u jednych be¢dac w réwno-
wadze ze skutkami u drugich, daja ogodl-
ny wypadek podobny do poprzedzajacego
przyktadu, a znajdziemy przez przyktad
drugi, ze nar6d, ktéryby mial na poczat-
ku roku kapitatu sto milijonéw, mogt skon-
sumowac przez ciag roku za trzysta mili-
jonow warto$ci, a za trzysta dwadzie$cia
utworzy¢, i z tej summy ostatniej, skonsu-
mowac tworzacym sposobem trzysta mili-
jonéw a nietworzgcym dwadziescia; albo
wydaé¢ tworzagcym sposobem trzysta pigc,
a nietworzacym pig¢tnascie milijonow.

Prawda jest.

W tern ostatniém przypuszczeniu
maty naréd

ten
skonsumowawszy wszystkie
2



( 39 )

swoje produkta, mogt si¢ jednak przez rok
zbogaci¢ pigcia milijonami; ta warto§¢ ro-
zeszta si¢ pod rdéznag postacia miedzy te

SPOSOB OTRZYMANIA 6 1j4 GARNCY
WODKI Z KORCA KARTOFLI.
(Ciag dalszy.)
Zaciernica

’I\/_ie powinna by¢ wigksza jak kadlu fer-
mentacyjne i lepiej zeby byta okragta, bo
parobkom tacniej koto niej chodzi¢ pod-
czas zacieru.

Zacier dzieje si¢ w ten sposdb: Zapalam
ogien pod kottem na dwie godziny pier-
wej niz prawo czas oznacza do destylacyi,
co wszakze przepisowi si¢ nie sprzeciwia.
Przypus¢my zatem, ze ogien byl dobrze
rozpalony o trzeciej godzinie zrana, a
kartofle si¢ uparzyty o godzinie piatej. Kie-
dy kartoflom jeszcze pdt godziny niedosta-
je do zupeluego ugotowania, to zamykam
korek od pary do kartofli puszczony na
potoweg, a puszczam innym na 2/3 czegsci
otwartym kurkiem par¢ do zapasnika, z
ktorego bior¢ wodg¢ do zacieru; tym spo-
sobem woda bedzie gotowa do zacieru o
kwadrans predzej niz kartofle, i skoro wo-
da bedzie miata 35 stop ciepta, zamyka
si¢ kurek od wody i kieruje parg gdzie
potrzeba.

Stodu liczg jedni gorzelnicy 10 procen-
tu, drudzy 8, inni 12 proc., ktore ostatnie
lepszem jest niz za mato dawac¢ stodu.
Przypusé¢my zatem 5 funt. surowcu stodo-
wego do 100 funt. kartofli. Nalewa si¢
do osobnej kadki 300 kwart berlin. (90
garncy lwow.) zawierajacej blizko zacieru
stojacej wody ciepltej na 53 stop. koto 20
—25 kwart, na to sypie si¢ stod i zaciera
wiostami za pomoca dwoéch ludzi. Ta wo-
da ledwo si¢ zamoczy stdd i urobi na cia-
sto, potem nal¢wa si¢ wody w 35 stop.
ciepla tyle, zeby si¢ st6d dobrze rozpu-
$cit i podczas zacierania zbielal, a gdy go
czuc bedzie slodycza, dodaje si¢ reszte

wszystkie osoby szczegdlne, ktore prowa-
dzity interesa swoje roztropnie i z oszczg-
dnoscig.

wody tyle, zeby na 100 funt. kartofli 10
kwart wody wypadto, czyli razem 250
kwart. Gdy zacier stodu gotowy, wtenczas
i kartofle dogotowaly si¢, co pozna kazdy
praktyczny gorzelnik.

Mtynki uznatem =za najlepsze, ktorych
watki majg 18 cali §rednicy itylez sg dtu-
gie, a skrobaeze tak s3 ustawione, zeby
watki zawsze byty czyste. Walki obraca
dwoch ludzi, wygartujg kartofle z par-
nika, nasypuja do kosza umieszczonego na
mtynku i1 przy dobrem wurzadzeniu trwa
mielenie 25 szeflow (koto 10 korcy Iwow.)
49 minut; kolo zaciernicy trzeba trzech
ludzi: dwéch zaciera a trzeci czerpie stod
z kadki i zadaje tein kartofle za kazda ra-
73, co przymiesza z mtynka szuflade karto-
fli, zeby lzej bylo zaciera¢, i tak postgpu-
je si¢ do konca. Po skonczonym zacierze
mozna jeszcze 10 do 12 kwart wody doda¢é
w stop. 55 ciepta, ktora woda oplukuje
si¢ kadka z stodem i zaciernica. Wtenczas
caly zacier gotowy powinien trzymac¢ 52

54 stop. ciepta. Urabianie tego zacieru
powinno potem trwac¢ tak diugo, az caty
zacier stanie w stopniu 45 ciepla, i wten-
czas spuszcza si¢ zacier bez odwtloki na
hilsztok. Dodaje si¢ pr¢dko wody na roz-
bior, oplukuje, spuszcza reszte na kilsztok
i tem konczy zacier.

Jezeli zaciernica przepeilnia si¢ robotg ,
czyli zacierem, to ubra¢ cze¢$S¢ na podmiodz
do matej kadki i nakryé. Zacier do za-
dania fermentacyi sposobny powinien trzy-
mac'l4 do 15 stop. ciepta w mrozy, za$
ochtodzi si¢ pierwej na kilsztoku gesty do
26 1 28 stoép., wtenczas dopiero dodaje
si¢ wody na rozbidr, azeby stang¢to 16-"-
18 stop.

Oznaka dobroj fermentacyi jest gdy po
skonczonym zacierze o 10 godzinie zra-
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na, w dziesi¢¢ godzin poleui to jest o 8
wieczor powstanie na zacierze piana szla-
mowata, a drugiego dnia uformuje si¢ tak
zwany kozucli, przez ktory banki przebi-
ja¢ si¢ beda. Wtenczas zdejmuja si¢ wie-
ka z kadek. Potem pokaze si¢ od brzegow
ruch fermentacyi, ktéry coraz bardziej beg-
dzie si¢ rozszerza¢ i w banki si¢ przemie-
niajac gubi¢; to trwac bedzie cztery godzi-
ny, a wtenczas cala kadka rowno =zafer-
mentuje dostajac zottego koloru i zrowna
si¢ powierzchni zaciéru. Podczas fer-
mentacyi podnosi si¢ ciaggle zacier, syczy,
a gdy si¢ zupeinie podniesie, zaczyna jak
batwany rusza¢ si¢ i wtenczas czasem prze-
biega. Potem zaczyna opadaé¢, w ktoryin-
to razie trzeba kadki ponakrywaé. Z po-
czatku bedzie fermentacyja réwna po ca-
tej kadce, potem wida¢ jak miejscami for-
muje si¢ tals zwany kozuch, ktéry co raz
be¢dzie grubszym, przebijanie gazu bedzie
si¢ zmniejsza¢ i na calej powierzchni wy-
skakiwa¢ beda szyszki fermentacyjne, kto-
re tak diugo potrwaja, poki cala robota
vp fermentacyi nie dojrzeje, co w trzy
dni a wtasciwie czwartego dnia po zacie-
rze nastepuje.

Rzadko si¢ trafia, zeby robola przez ko-
zuch przebita si¢ i1 oczyS$cita, spuszcza si¢
zatem do zapasnika, zkad pompuje do ko-
tta roboczego albo wygrzewacza i pe¢dzi
okowitg lub wyzej.

O glodzie.

Wielu sadzg, ze na dobroci stodu nie
zalezy wydatek, jednakze ja to ktade¢ za
konieczny warunek. Trzeba zatom =zeby
jeczmien nie dtugo i réwno roést bez dwo-
jakich kietkéw. Za gltéwne warunki do-
brego stodu ktad¢, zeby zbytecznie i rap-
townie nie wysychal, a przezto nie bru-
natniatl na lasach, co si¢ dzieje, jezeli stod
za wilgotny, daja go wtedy na suszarnig,
przezco ziarno z wierzchu przesycha, a
w srodku zostaje wilgo¢, i chociaz z cza-

sem wyschnie, ziarno jednakze psuje si¢
od wewngtrznej wilgoci. Trzeba zatem
stod po wyrosnigciu rozestaé, zeby prze-
syckal wolno na podtodze i albo zupeinie
wysechl od powietrza, albo wolno na la-
sach dosychal.

O Kartoflach.

Jakos¢ 1 stan kartofli czynig nie matg roz-
nice w wydatku. Kartofle niedojrzale,
zepsute, ldejowate po zgotowaniu, albo
kiedy pomimo dobrego zadania drozdzami
wybiegaja z kadki, nie obiecuja dobrego
wydatku; jednakie rdéznica ta nie bedzie
tak wielka, jak wielu chca dowodzi¢. Mo-
zna jednak temu zaradzi¢ w ten sposob:

W kadce o 2000 kwartach, to jest w
ktorej 25 szeflow (kolo 10 korcy lwow.)
si¢ zaciera, zatrze¢ 35 szeflow podlug po-
wyzszego przepisu. Przed zadaniem droz-
dzy da¢ dwa funty miatko uttuczonej sa-
letry i tak to zostawi¢; ta robota bedzie
spokojnie robita i dobry da wydatek. Wta-
sno$cig saletry jest przeszkadzac zgniliznie,
do czego zte kartofle sa sktonne, a doda-
jac saletry chroni si¢ takowe od zgnilizny,
co wydatek pomnaza. Kartofle bydlgcemi
zwane nie moga czyni¢ dobrego wydatku
i za podobne kartofle szkoda optaty po-
datkowej. Ro6znos$¢ gruntu daje takie ro-
zna jakos$¢ kartofli, czego w sposdb naste-
pny doswiadczylem: Zatartem 20 szeflow
kartofli od znajomego mi zachwalonych.
Zatartem jednak tegoz samego dnia druga
kadke 20 szeflow innemi kartoflami, do-
dajac im tgz sarng ilos¢ stodu i drozdzy.
Z pierwszych kartofli otrzymatem dwa
wiadra spirytusu 80 probnego, czyli z 100
funtow kartofli i pi¢¢ funtow slodu 480
proc:; z drugich za$§ kartofli 2 wiadra 20
kwart takze takiego spirytusu czyli 500
procent; to powtdorzylem trzy razy raz pa
razu i zawsze bylo tak samo. drzeba zatem
niezmiernie starac¢ si¢ o dobry gatunek kar-
tofli, a wlasciwie o takie, ktore na woddke
sa zdatne.
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Gorzelnia na zboze.

Azeby zachowaé stosunek zbozowego
zaci¢ru do kartoflowego, przytaczam tutaj
gorzelni¢ zbozowg. Mam np. hadki fer-
mentacyjne po 2000 kwart. Zacierano po
25 szeflow, inoznaby zatéra 800 funtow
zboza zatrze¢ cze$cig zyta, czescig jeczmie-
nia, to jest:
zyta niestodzonego 050 fun. albo 8 1/4szefl.
stodu jeczmiennego 150 fun.

800 fun.

Zboze ma by¢ mialko zmielone, lecz
nie pytlowane, nie kropione podczas mie-
lenia. Do zacieru oba gatunki zmieszaé
razem. Dac¢ do zaciernicy tyle wody w
40 stop., ile potrzeba azeby zrobi¢ z wszy-
stkiej maki ciasto, jak bylo o kartoflach.
Skoro wszystko dobrze zatarto, nakry¢ kadz
na godzing i przez ten czas przygotowad
gorgcej wody i wla¢ tej w 75 stop. ty-
le, zeby w kadce tyle byto wszystkiego za-
cieru, ile byto z kartoflami.

Uwaza¢ potrzeba, zeby w zacierze nie
byto klusek, potéra nakry¢ na pare go-
dzin, nastepnie pusci¢ na kilsztok 1 poty
mieszaé, poki nie begdzie 30 stopni ciepla,
uja¢ z tego koto 100 kwart do hadki pod-
mlodziowej i dodaé cztery kwarty droz-
dzy, zmiesza¢ dobrze i zostawié; tymcza-
sem chtodzi¢ robote na kilsztoku, az po-
ki nie stanie w 20 stopniu, potem spu-
$ci¢ do kadzi fermentacyjnéj, przezco o-
chtodnieje do stop. 16 lub 18, wtenczas
doda¢ drozdzy, zmiesza¢ i nakryé. Z te-
go bedzie 9760 procen: Tralessa spirytus
80 proc., czyli dwa wiadra i dwie kwar-
ty (albo liczagc na miar¢ Iwowska bedzie
trzy korce 1 tak 24 garnce zyta i 24 garn-
cy stodu daty 9760/50 = 195 1/5 kwart
berlirfskicb, czyli lwowskich 234 kwart,
czyli 58 garncy i dwie kwarty, albo z kor-
ca lej mieszaniny po 13 garncy.)

Razem

“Dokonczenie nastapi.)

0 uzytecznos$ci podwojnego koto-
wrotka.

Dyrekcyja hanowerskiego rekodzielni-
czego spoleczenstwa przedsiewzigla sobie
zbiera¢ o tyin przedmiocie doswiadczenia
1 takowych jak nastgpuje udziela:

Uzycie podwojnego kotowrotka, z kto-
rego najwigcej 3 — 9 sztuk na funt Inu
wychodzi, z niezawodnemi jest potagczone
korzysciami, ale nie przy cienszych prze-
dziwach.

[lo§¢ przedziwa na podwdjnym koto-
wrotku sprzedzonego jest nieréwnie wig-
ksza, niz ta W roOwnym czasie na pojedyn-
czym kotowrotku sprzedzona. Zdania co
si¢ tycz¢ proporcyi w ich dziataniu sg
rézne.

Podtug niemylnych doswiadczen moze
bardzo zr¢czna i zdrowa przadka, ktora
robote swa o piagtej godzinie zaczyna, Za-
dnej innej roboty przytem nie robi, i wszy-
stkiego tylko dwie godziny spoczywa, na
dzien uprzasc:

Sztuk z 10 pa-

sem
. na
Z przedziwa na poje- pod-
dynczym  woj-
nym
3 — 4 sztuk na funt 2 4
5 — 7 — — 2 3
8 — 9 — — 11/2 21/2
10 — — 1 11/2

Rzecz widoczna, ze korzy$¢ przy gru-
hem przedziwie jest najwigksza, za$ przy
wzmagajac¢j si¢ cienho$ci co raz si¢ zmniej-
sza, a nakoniec catkiem znika, poniewaz
robienie cienkiej nitki jedna rekg nierdwnie
wiecej czasu potrzebuje.
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Dobroé przedziwa zyskuje taltze przy
uzyciu podwéjnego kolowrotka w wyz wy-
razonych granicach, poniewaz obie rece
nieustannie sa zatrudnione i nie mozna
(jak si¢ czesto przy zlvch przadkach na
pojedynczym kolowrotku dzieje/ przedzi-
wo préznujaca reka z kadzieli wyciagaé i
powierzchownie tylko do nitki przyczepiaé,
Ten wlasnie blad, ktéry przy podwéjnym
kolowrotku nie‘zachodzi, jest przyczyna,
ze przedziwo pod czas tkania przy blacie
usuwasie, ostrzeje i rwie sie. Chcieé na
podwéjnym kolowrotku z réwna latwoscia
tak cienka i dobra nitk¢ uprzasé, jak na
pojedynczym , trzeba mi¢é¢ len bardzo do-
brze wyczesany i rownowlosy. Uczynio-
note uwage, Ze do przedziwa 12 sztuk
tyle Inu potrzeba, zeby z tego
18 do 20

na funt,

na pojedynczym
sztuk na funt uprza$é¢ mozna.

kolowrotku

Przedzenie na podwéjnym kolowrotku
jest niezawodnie trudniejszem niz na po-
iedynezym, a szczegélnie starsze osoby nie
latwo sie¢ do niego przyzwyczai¢ moga.
Najlepiéoj pojmuja przedzenie na podwdj-
nym kolowrotku dzieci 12— 1” letnie, mlod-
sze po wigkszej czeSci sa za slabe,
sze po V ¢ ] c

Doswiadczenie przekonalo, Ze przedze-

nie na podwéjnym kolowrotku, nawet
nieustanne nie jest wysilajace, albo zdro-
nieusl n J i

wiu szkodliwe.

O winnej macicy i winogronach.

(mNadestam.J
Lubione powszechnie winogrona, choé

7«0 Ps [
Ldoego wielkiego zachodu, gdybySmy po-
ludniowa strone wszystkich domoéw tak na
wsi jako®°i na przedmieSciach, dostawszy
7 jak najlepszego rodzaju winnej macicy
ealazek niemi obsadzili. Latwo si¢ galaz-
ki winnej macicy na wiosne¢ sadzone przyj-

muja, tak prawie jak wierzbowe, (¥*) a
we trzy, najdaléj we cztéry lata, grona wm-
ne juzby wydaly. Do powbijanych w
Sciane ¢wieczkow, lub do w-wierconych
zelaznych kélek przywiazywaé potrzeba
lyczkami lub gietkiem preciem wzrasta-
jaca winna macic¢, a dobrym przegnilym
gnojem korzenie tejze podsycaé, lak poci
Scianag poludniowa
macica,

ubezpieczona winna
zaslonieta od mrozow, i ogrze-
wana cokolwiek $ciana zamieszkalego do-
mu, latwo zimowe mrozy wytrzyma, i
tak wysoko, jak jest $ciana clomu wy-
wiedziona, obfite grona wyda, ktére za to
male kolo siebie staranie i za osloniecie
siebie porecza od uszkodzenia, wyplaca sie
i przyozdobieniem malowniczem domu i
stlodkim swoim owocem,

Nowa farba niebieska do bielizny.

Pani Payen w Sedame chci,ala te farbe
dotad uzywana, ktéra wpada w zielony i
popielaty kolor poprawie lepsza niebie-
ska farba, wpadajaca w kolor rozowy,
aprzez to starej biehznie nadaé¢ kolor no-
wego muszlmu. Do litra (kwarty) wody
dodaje cztery loty trzasek brazylu, te go-
tuje przez godzin¢ dodaje potem cztéryplo-
ty utluczonego alunu H /! hwem-u

tluczonego, m ay¢o, indyclitu przegotowuje
raz jeszcze troche i przecedza, a jak po-

trzeba, rozprawia ten plyn nieco woda i

farbuje bielizneg.

Uzytek z ziarnek cytrynowych.

mrhi4TtA wiele wysuszonych z,'ar-

dnf noc 1
cisnac przez plotno. Massa z tego wy

A
(*) Takze sailzone w jesieni, gdy liscie spa-
dn*t, przyjde si¢ moga.



( 400 >

ci$nieta bedzie gumowata, ktérg trzeba wy-
suszy¢ 1 wskle zachowaé. Plamy zatramen-
tu lub podobne, mozna zamiast kwasu

ROZMAITE WIADOMOSCI,

O roslinach w Afryce francuz-
kiej.

Wi listu pana Pnillon dowiadujemy sig,
ze kraj ten nie zyzny w goérach, jest po
dolinach tylko urodzajnym. Chéw pszczoédt
dzieje si¢ na rowninach obszernych, na
ktérych wysterczaja skaty kamieniste, kto-
re niegdy$ tancuch formowaty. Wszedzie
gdzie jaka rodzina osiadla, sa palmy, mor-
wy, figi, cytryny, morele, czere$nie i o-
rzecby, po nad wodg rosng topole, mo-
drzewie 1 inne drzewa, ktore mniej wig-
cej kolo Konstantyny si¢ znajduja. To
miasto lezy 700 metré6w nad morzem, a
gory, ktoremi opasane, dosi¢gaja wysokoSci
1200 metréw. Srednia temperatura zro-
det i wodozbiorow jest 15—16 stop Cel-
ziusza (12° Reaum.) Palmy rosna obficie
t-ytko koto Konstantyny, gdzie zrédta ma-
ja ciepla 21—25° Reaum., i gdzie pnie
tych drzew stojg zatopione w tej cieplej
kapieli. Znajduja sie¢ tam i dgby, ale nie-
dosiegajg grubosci 5 stop. Nie ma pig-
kniejszych tak w $wiecie jak w prowincyi
Algieru, na ktérych Francuzi rozkoszowali z
obozami. Lucerny, Inu, jest trzy gatunki,
takze innej koniczyny wiele; sg przytem r6-
zne gatunki grochu i bobu, mnéstwo dzi-
kiej marchwi; czg¢sto widaé¢ rosliny kupa-
mi pomieszane, i tany wygladaja jak ko-
bierce z kwiatow. Malwy ubieraja do-
liny, a esparceta pickny widok sprawia,

szczawiowego tym preparatem wywabic,
nieco tahowy w wodzie rozpusciwszy,

poki nie zasypie jej pedzony wiatrem pia-
sek. Mietlica stuzy ubogim Arabom za
mann¢ do pozywienia. Wiele jest ro$lin
ogrodowych zprzedziwnym smakiem, kto-
re bez wielkiej przyprawy Arabom za po-
karm stuza.

Malowidto Rafaela na czerepach.
Burmistrz w Bordeaux pan Johnston ku-
pil wynalazek 1 przywilej litografowania
na glinianych wyrobach. Spodziewaé si¢
wiec, ze wkrotce bedziemy mieli ga-
binety najkosztowniejszych malowidet na
serwisach stotowych za bardzo mata cene,
a gdy te si¢ potluka, dzieta stawnych rna-
larzéw walaé si¢ beda po sSmieciach.

Sztuczne $§wiatto ksigzycowe za-
palono po tylu powtdérzonych doswiadcze-
niach w Wiedniu na placu Wszechnicy,
a jeden ptomien wydawal nadzwyczajny
blask i mnoéstwo $ciggal widzow.

W Marchii owce stanowia wazna
gatez gospodarstwa, najubozszy czlowiek
i parobcy nawet trzymaja po cztéry do
pige¢ sztuk, pasg na postronkach wzdluz
drogi, przy miedzach i t. d.; maja z o-
wiec mleko, weiln¢ i pieniadze za jagnig-
ta. Tam cztery owce tyle paszy potrze-
buja cojedna krowa, aleli mleka tylez dajg.
Z mleka owczego wigcej bywa masta; li-
cza z owcy pi¢¢ do siedm, a z barana
siedm do dziewigciu funt. welny.

Wk Lwowie, drukiem Piotra Piltera.



