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W ychodzi co po-
jiieil/.iateK jeden nu-
mer. Prenumerate
przyjmuja ces. Krol.
pocztamty, Ksiggar-
nie Krajowe, jaKotei
w Kantorze Tygo-
dniKaw gmachu tea-
tralnym lirahi SKarb-
Ra na 2. pigtrze.

Tlccll?

ROLIOCKO-PRZEMYSSiOWY.

Bok siodmy*
Rocznie ptaci sig

we Lwowie 10 ztr.
mon. Konw., na pro-
wincyi It ztr. 36 Kr.
mon. Konw. Prenu-
meratapoiroczna nie

przyjmuje sig.

WE LWOWIE DNIA 19. SIERPNIA 1844 ROKU.

Przeglqgd:

Jakim sposobem moZna roli zupelnie wyplenionej,

dawng urodzajnosé¢ wrocic, w miejscu

gdzie ic Zaden sposob oborniku ani te? innych pognojow dostac¢ niepodobna? — Jeszcze jeden
sposob robienia droidiy do uiytku w gorzelni. — Sposéb wykorzenienia ospy pomiedzy owcami,

podany przez
z przywieszaniem

koryta rz.ekj s rycing, j ffladestane.~)

«Fafeim sposobem mozna roli zupel-
Mie wyplenionej5 tlawssa urodzaj-
nos¢ wroci¢, w miejscu gdzfc w za-
den sposoli oborniku asst tez iss-
nych pognojow dosta¢ uicpo-
doliEia ?

Niematem jest to dla roélinodajnej ziemi szczg-
$ciem , ze mimo najgorszego z niag postgpowania,
nigdy sig
nigdy catkowicie niewyczerpie.

mimo nieustannego ro$linami wysilania,
zupelnie niezubozy,

Jednakze wuprawiajac ja bez przestanku zbozem,
wydzierajac jej ciagle wydawane ptody, jezeli nic
nie oddamy w zamian,

nawet najkrotszego odmo-

wimy spoczynku, naonczas pr¢dzej lub pdzniej na-

dejdzie czas, iz catkowicie wyczerpana rola, nie-
zdota juz odpowiednych zwiastowaé nam urodzajow.
W tym niepomyS$lnym stanie, gdy juz wszystko wy-
czerpane byc¢ si¢ zdaje, pozostaje atoli chociaz tyle
jeszcze sity w roli,
jacym
utrzymaé. [ta to mata, w tonie jej pozostata resztka
srodki

si¢ z rola, nadac¢ jej takie wtasnosci,

iz mniej odzywno$ci potrzebu-

roslinom potrafi da¢ zycie i to im dluzej

sity, podaje nam przy starannem obejSciu
aby od czasu
do czasu, atmosferycznemi wplywami uzyznia¢ i w no-
we sity zapomddz si¢ mogla. Gdyby ta tak madrze
od przyrody uporzadkowana i dobroczynna stagnacia
w wyplenianiu si¢, niemiata miejsca, nadwczas nie-
jeden kawatek gruntu, mianowicie 6w, z ktéorym si¢
natura po macoszemu obeszla, popadiby przeciwnem
obejsciem si¢ z nim 1 nieprzerwanem wysilaniem,
w stan zupelnej martwosci, rownie jak ow z wszel-
kiej

odzywnoS$ci ogotocony piasek. Ze ziemia, jak

rzeklem, do szczetu wysili¢ si¢ nie da, ale zawsze

pana Ignacego Lipskiego,
giemniakow dla ludzi

z Poznanskiego. —
i zwierzgt. —

O sposobie pieczenia chleba
o tamach wodnych i regulowaniu

"Weina lesna.

chociaz cokolwiek zatrzymuje sily, slusznie nazy-
wam niemalem szcze¢§ciem: poniewaz ta jeszcze po-
zostata mozno$§¢ wyzywienia, chociaz posledniejszych
roslin, naprowadza nas na $rodki, ktoéoremi wycien-

czonej roli, powoli, samej przez si¢, to jest bez

wszelkiego nawozu, dawna sil¢ i urodzajnos$¢ przy-
wrécié¢ potrafim.
Srodkami

jace warunki:

temi, najwtladciwszemi, sa nastepu-

Po pierwsze:

Aby na roli do wspomnionej

amelioracii przeznaczonej, przez pewien przeciag

czasu nieuprawiaé¢ takich ros$lin, ktére wigcej od-
zywnej wymagaja z ziemi sity, niz im ona podaé
moze.
Podrugie: Jezeli rola ma sktad gliniasty,
albo jest lepka, zachwaszczong lub zamszona, na-

tenczas w stosownym stanie, od czasu do czasu
powtarzana orka, korzystnie oddziatywa. W tym ra-
zie powinno by¢ zasada, nadawaé ziemi jak naj-
wigcej ostrej powierzchni, co najsnadniej uskutecznié
mozna przez waskie,
sktady.

trawa lub mech,

drobno a wysoko poorane

Skoro za$ na powierzchni roli okaze sig

co gnicia czyli pruchnienia jest
sktady

a gdy znowu zielenié

oznaka, wtedy potrzeba zwlec te wysokie

i rol¢ wl'spoczynku zostawic,
si¢ zacznie, pooraé w pomienione sktady, jednakze
w taki sposob, aby nalezyta zmiana brozd i skta-

déw nastapita.  Szczegélnie dobroczynnie dziala

w tym razie na rol¢ zima, lub przemiana ciepta

i zimna, mokrego 1 suchego powietrza; dlatego

korzystnie jest zostawi¢ role przez zim¢ w wysoko
pooranych sktadach.
Po trzecie: Po

roku a najdalej po dwoch

leciech, przez podobne postepowanie, rola tyle juz
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nabierze silty, iz potrafi wyda¢ odpowiedny plon
w owsie, wtenczas rozsia¢ z owsem biala koniczyng
i t. p. ro$liny pastewne, ktére ziemia wyzywi¢ po-
trafi, i zaniwi¢ jg na lat kilka na pastwisko, przez-
co nabierze tyle sily, iz obfite zniwo zyta wydaé
zdota. Wtedy znajdzie si¢ grunt juz w takim stanie
ze nietylko wlasnag sila utrzymac¢ si¢ bedzie mocen,
ale i w odzywnosei stopniowac¢ si¢ zdota; co atoli

pod tym tylko nastagpi warunkiem, jezeli czg$¢
wydanych ptodow, w postaci gnoju wr6ci¢ i nalezy-

cie uprawia¢ go niezaniedbamy.

Po czwarte: Z gruntem ubogim lekkim,
piasczystym, ktqry nic w sobie nie zawiera,

przez czas

coby
i uprawe roztozyé i w pruchnice za-
mieni¢ si¢ moglo, nie pozostanie co innego uczynic
jak po obsianiu go roslinami pastewnemi, na pa-
stwisko obroci¢. Skoro po kilku leciecli zwigdna te
rosliny, rola za$§ jeszcze nie nabyla tyle sity, aby

na niej zboze uprawiaé bedzie

plytko ja poora¢ i

tnozna, najlepiej
nowemi pastewnemi obsiaé ro-
$linami, do czego najlepiej przyda si¢ szporek rolny
i kostrzewa lezaca. Jezeli grunt nie z samego mar-
twego sktada si¢ piasku, to zyska po powtdrzonem
dwuletniem pastwisku tyle na sile , iz nietylko od
czasu do czasu zyto wydawaé potrafi, ale przy sto-
sownem zmianowaniu i uprawianiu w nalezytej sile
utrzymac¢ si¢ zdotla.

Po piate: Za ogolne prawidlo przyjac trze-
ba, aby uprawiajac grunt ubogi i wysilony, ora¢ go
Wwhbardzo waskie zagony, skiby kraja¢ drobne, i pod
ostrem stawia¢ je katem; a chociazby tym sposo-
bem w bréozdach dla braku zyznej ziemi, nic albo
mato co wyrosto, to natomiast zgromadzona na za-
gonach warstwa rodzajna dostarczy na powierzchni
znajdujacym si¢ ros$linom, wigcej odzywnych po-

karmow7 I, Z.

Jcsaesce jeden s$CMenis& ds*«"
dzy do Bazytfcaa w gorzelni.

8% garncy dobrego na wietrzni wysuszonego
stodu zarabia si¢ najprzéd w 3/3 garncach zimnej,
potem w 3/3 garncach wrzacej wody, nastgpnie
gniecie (miele) si¢ 1 korzec 2 garncy parzonych
kartofli i wraz miesza, a wkoficu zagotowawszy
1% funt. chmielu w 16 garncach wody, przez 10

minut, otrzymang chmielnice do powyzszego za-

cieru dodaje, i nalezycie polacza. Gdy wszystek ten
zacier osiadl, czerpie si¢ ptyn rzadki, cedzi przez
rzeszoto 1 jak najspieszniej na chlodniku lub prze-
lewaniem wystudza, a pod 16 — 18° ciepla zadaje
si¢ 2/z kwaterkami dobrych szpuntowych drozdzy

i yz kwaterkiem wyskoku. Wszystko to wlewa si¢

do jednej lub dwodch barytek (stosownie do ich
objetosci). W przeciagu ¢ — 8 godzin zacznie robié
drozdzami, ktoére, jako najlepszy wierzchni ferment

troskliwie zbiera si¢. Po czterech dniach
si¢ ptyn

ilo§¢ spodnich drozdzy, polacza si¢ z wierzchniemi,

spuszcza
z barytek, a pozostala w nich nie mala

ktore nietylko gorzelni ale i piekarzom najlepiej
ustuguja. Spuszczony ptyn, jakotez i 6w poprzednio
oddzielony gaszcz, uzywa si¢ do ostudzenia glowne-
go zacieru w gorzelni. Otrzymuje si¢ tym sposobem
z kto-

rych 3 do 4 kwaterek na kazde 5 ltorcy gloéwnego

5 do 4 garncy najlepszych gestych drozdzy,

zacieru uzywa sie, 1 starczy do rozwinigcia jak

najdzielniejszej fermentami. J. Z

wl Ca*2:eBties*Is& Ospy pomSe-
«lzy owcami, podjany praez paua lg«
siacego Mps&teg®, z JPozsaansMego ®

Nie poktadajcie szanowni! zadnej watpliwosci,

powiada autor, w recepcie z jedynastu szcze-
gotow , juz tylekrotnie przez mnie wam oglo-
szonej. Wszakze kazdy wtasciciel owiec udziela
swoim owcom do pozywienia soli, nie kazdy

jednak posiada owczarzy , ktorzy si¢ z ta ofiarg
niepodziela. Tem mniej wam si¢ ten wydatek na le-
karstwo tak mato kosztowne ucigzliwym wydawacé
powinien. Chciejcie mnie w tem na$ladowacé i ofiaruj-
cie beczke soli, a wlozywszy so6l na podloge, trzy-

majcie si¢ $ci$le mego przepisu.

Oprocz dziegciu, wszystko si¢ na proszek
miatki potlucze i przesieje, z beczka soli pomiesza,
s0l wysypana z dziegciem pokropi, dobrze przerobi

i na powrot w beczke ulozonag zostanie.

Bierze si¢ do beczki soli: funtéw
1) Antimonii crud i veceeieieieeienn. 2
2) R. Gentianae....ceceeccnvenenceniennenne. 2
3) R. AngelicAe i, 2
4) Kwiatu siarczanego  ..c.c.cecvvvieenne 2

5) Assafoetida@e.. e
6) Popiolu lesnego
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7) Sadzy

miatko UtluCZON e v, 3 funt.

$wiecacej z komindéw bardzo
8) Konopnego siemienia kwart 12.
9) Jatowcu kwart.....cceevuvenennnn. 16.
10) Dziegciu kwart . . . . 8.

Beczkg soli.

Skoro wtasciciele owczarni w catej okolicy tak

zmieszang s6l owcom co miesiagc przynajmniej

dawaé¢ beda, unikng zarazy ospy naturalnej, unikng
mozoly i

straty ze szczepienia dorostym owcom

lub jagnictom wynikajacej

Gdy ospa juz jest w okolicy, powinny ciagle

by¢ pienki wydrazone ta sola napetnione, liczac

na sto owiec jeden pieniek; te pienki sporzadzaja
si¢ z drzewa tokie¢ dlugiego, w przecigciu 10 cali

obejmujacego, z jednego konca daja si¢ te pienki

w ksztatcie glgbokiego talerza wydrazone, zakopia
si¢ potlokcia w ziemi¢ lub mierzwe¢ 1 w ten otwor
s6l mocno si¢ ubija. Gdy w owczarni juz si¢ kilka
owiec z ospa pokaze, wszystkie owce powinny by¢
codziennie rewidowane, najmniej podejrzane do od-
legtej stajenki wyprowadzone a wszystkie pozostale
umaczanym palcem w dziegciu pod szcz¢ka 1 na
nosie dziegciem w kilku miejscach dobrze natarte
gdy juz
si¢ do zmieszanej juz

i wtenczas , to niebezpieczenstwo grozi,

dodaje soli na 24 kwart,

funt $wiecacej sadzy utluczonej i kwarte dziegciu,
dwa 16ty kamfory w dwoch tyzkach spirytusu roz-
wolnione. Wszakze udowodni¢ mojemi ksi¢gami ze
1839,

co tydzien si¢ jedna znalazta z ospa w niewierskiej

w przeciggu sze$ciu tygodni , od 5. lutego

owczarni owca, wszystkie te owce z jagni¢tami
na osp¢ wyginely, a jednak drugie owce ospy nie
dostaty, a chociaz juz w mojej okolicy naokoto

moich granic

ospa trzy
moim dozorem pozostajace owce, taczac wto i za-

dotykajace si¢ panstwa naturalng

razy byly nawiedzone, wszystkie pod
rodowa owmzarnie orzeszkowska od 1825 roku i te-
go roku w Lukowie osp¢ doznaly skutku. Pomysl-
cie w tej chwili szanowni
lub Thaer
cie o tern ze
ka,

dobrego bytu i swobody zyczy,

czytelnicy ze to Anglik,

Francuz do was przemawia i zapomnij-

to jest doswiadczenie waszego roda-
ktory wam od serca wszelkich pomys$lnosci,
a zapewnie nieza-
niedbacie tak waznego wynalazku, ktory si¢ na na-

szej urodzil ziemi.

© sposaMe pieczente eMefea * fsspay-

miesBassleiaa zaecaMMiafeow ilSa ludzi
i zwieiSijt.

Wiadomo od dawna, ze tu i 6wdzie ubogi lud

piecze sobie chleb z maki juz zytniej juz jeczmien-

nej z przymieszaniem do niej czg¢S$ci ziemniakéw to

jest: ktadzie si¢ do dziezy chlebowej kartofle juz
gotowane, pogniecione juz surowe, tarte, ususzone
w piecu. Ale wiadomo takze ze tak wypieczony

z ziemniakami chleb jest cig¢zki, wilgotny, klejowaty,

nieprzyjemnego smaku, zapachu, a przytem

niezdrowy dla znajdujacej si¢ w nim solaniny,
ktora jest lotna
stkich do familii

ktora nie ulatuje przy

trucizna znajdujaca si¢ we wszy-
ziemniakdw nalezacych ro$linach,
zwyczajnym sposobie pie-

czenia chleba z ziemniakéw i dla tego staje na

przeszkodzie do uzywania ich na ten sposob.

chleba

usitowaniem i do§wiadczeniem zostat ustalony a szcze-

Niniejszy sposob pieczenia dhugiem

gblnie, jak mozna oddali¢ owa solaning z zie-

mniakéw 1 z jednej cze¢$ci ziemniakéw a dwoch

czg$ci zbozowej maki upiec chleb zupelnie dobry

i zdrowy, pulchny i smaczny, pozywny b tatwy

do strawienia, a to we wszystkich gatunkach

zaczawszy od stolowego panskiego az do ra-

zowego dla ubogich wyrobnikéw. Piekac tym

chleba, moge

najpomyslniejszym

siebie
jego
uwienczone zostaty skutkiem.

sposobem u réozne gatunki

upewnié¢  ze kombinacie

Przekonalem si¢ Ze mieszanina dwoch trzecich
czesci zyta z jednag czeScia ziemniakow wydawala
zawsze chleb ze wszech wzgledow rownajacy si¢
dobrocia najlepszemu chlebowi zytniemu, przyjem-
niejszego jeszcze nad ten smaku, i ze z 6 funtow
zyta z 3 funtami ziemniakéw zmieszanego po upie-

czeniu bylo 11 funtéw chleba.

Wedtug tej wartos$ci

1 zir. 30 kr. w m. k. i 50 funtéw kartofli wartujace

stopy 100 funtéow maki,
okoto 12 kr. w m. It. liczac w to koszta pieczenia
dadza 185 funtéw chleba w wartosci wogole 1 zir.
42 kr. w m. k. A poniewaz dla uzyskania 185 fun-
137 funtow
maki, wartujacej 2 zir. 3 kr. w m. k. mniej wigcej,

tow chleba zytniego, byloby potrzeba
z przymieszania wi¢c ziemniakéw wyniknie korzysé
33 kr. przeszlo wynoszaca, to jest przeszlo trzecia
cz¢$¢ ogodlnej wartosci, bedzie to wielkie dobrodziej-
stwo dla okolic w ktéorych zboze drogie a ziemniaki

tanie.
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Uzycie tego sposobu wywrze¢ inoze wielki

wpltyw na ogoél krajowego przemystu. Czeg$§¢ zboza
na clileb dotad przeznaczona moze przez to stac
si¢ juz zbyteczna, a wigc to co si¢ oszczedzi przez
uzycie w trzeciej cze¢Sci ziemniakdéw, moze byé uzyte
do handlu zagranicznego. Zyska wua tem rolnictwo,
gdy znaczna cze$¢ kartofli nowym a tyle korzystnym

sposobem bedzie mogla by¢ uzyta.

Od chwili w ktorej wjakimkolwiek kraju zaczna
mieszkancy jego uzywac ziemniakéow na chleb, by-
leby ludno$¢ jego byla stosownag do produltcii zie-
mioptodéw, juz nie bedzie mozna moéwi¢ ze kraj ten
jest ubogi: albowiem kiedy tylko zechca beda mieli
o trzecia cze¢$¢ wigcej chleba niz dotad mieli.

Wrociemy si¢ jeszcze do tego przedmiotu przy

koncu tego artykulu a teraz pomoéwmy o sposobie

jak si¢ chleb ten piecze? Pan Hassenstein, ktory
jest jego wynalazca, obszernie wyltozyl swoja meto-
d¢ w przemyslowem czasopi$mie grackim, z ktorego

wyjalem tylko to co do naszych stosunkéw miej-

scowych da si¢ zastosowa¢ 1 co w do$wiadczeniu

znalaztem potwierdzonem. Do pieczenia tym spo-

sobem chleba uzywane narzedzia i naczynia sg

proste i tatwe do uzycia. Wszyscy chleb u siebie
w domu piekacy maja chlebowa dziez¢ a w kazdej
kuchni tarka do

ale ze robota na rgcznej blaszanej tarce zbyt wiele

znajdzie si¢ tarcia ziemniakow,

zabiera czasu, osobliwie jezeli wiele na raz trzeba
piec chleba, przeto lepiej jest uzy¢ do tego kotowej
tarki lub podobnie jak hebel urzadzonej jak do
szatkowania kapusty. Nie ma tu potrzeby obszerniej
opisywaé urzadzenie tej tarki; dosy¢ bedzie powie-
dzie¢ ze w miejsce nozow przybiwszy na otworze
hebla blache¢ podziurawiong, be¢dziemy mieli dobra
do tarcia ziemniakoéw tarke¢. Za pomoca takiej tarki
jeden robotnik utrze przez pét godziny tyle ziemnia-
kow ile ich bedzie potrzeba do znaczniejszego pie-

czywa chleba.

W wielkich piekarniach jeszcze korzystniej be-
dzie uzy¢ wigkszych tarek mechanicznych, ktorych
sktad pospolicie u nas jest znany.

Ziemniaki

stuzy¢ moga do roboty chleba od

chwili ich wykopania az do nowego zbioru, i zaw-
sze zawieraja mw sobie réwng ilos¢ krochmalu. Te
nawet co w piwnicach lub dotach puszczaé¢ zaczy-
naja w cieplejszej porze korzonki, jeszcze z korzy-
Toz samo rozumie

$§cig uzyte by¢ moga. sig i 0

ziemniakach wodnistych z przyczyny wilgotnej
piwnicy w ktorejby byly przechowywane.
wigc uzy¢ na chleb wszelkiego rodzaju ziemniakow,
najlepsze beda jednak te co najwigeej maja w sobie

maczki czyli krochmalu. Uwazaé¢ tez wypada i na to,

Mozna

ze ziemniaki duze wigcej zawieraja w sobie krochma-
lu niz mate, a przez to oddzieli¢ nalezy drugie od

pierwszych.

Przed uzyciem wymyja si¢ ziemniaki w obrze-
dnio plecionym koszu nad korytem a lepiej jeszcze
w biezacej wodzie,

w ktorej zanurzywszy kosz,

przewracaé i mieszaé si¢ w nim beda dopdty az

wszystek oddzielony od nich piasek i inne nie-

czysto$ci przez kosz z woda nie ujda.

Potem oskrobia si¢ ziemniaki i kazdy natych-

miast rzuca si¢ do naczynia z czysta woda; na-

stgpnie utrze si¢ je i uzyje zaraz nie dozwalajac

wycieka¢ z nich sokowi. Jezeliby utarte ziemniaki

dlugo staly na otwartem powietrzu, wtedy brunat-

nieja i czerwieniejg, a z takich wyrobiony chleb

mniej jest dobry i pigkny.

PowiedzieliSmy wyzej ze na 100 funtéw maki
uzyto 50 funtow kartofli; pod iloscia maki nierozu-
miemy jeden tylko jej i inne

gatunek ale razem

lub w szczegbéle uzyte; mozna z ziemniakdéw piec

chleb z maka:

aj) Zytnia, 6) zytnig pomieszang z jeczmienng,
c¢j pszenna i
1. z dodatkiem
drozdzy i

zytnig (przedniejszg), dj pszenna,

z dodatkiem
potem f) maka
gj takaz maka

chlebowego kwasu, 2.
mleka, ej jeczmienna,
z otlukanego jeczmienia i zytnia,

jeczmienna i owsiang ze stodzinami, hj tez maka

jeczmienng ziemniako-
lub

obierzynami. Przejdzmyz teraz przyrzadzenie chleba

i owsiang z wytloczynami

wemi, pozostalemi po odzieleniu krochmalu,
podtug wytuszczonych podzialdéw a szczegdlnie co

doaj 100 funtéow maki zytnej 50 funtdw

ziemniakéw.

r W16z do cebra 50 funtow utartych ziemniakow,
nalej na nie 9 do 11 kwart wody studziennej wrzacej,
mieszaj warzecha drewniang predko i dobrze ,
si¢ ziemniaki

aby

wszystkie réwno woda rozwiodly
i utworzyly mas¢ podobng do krochmalowej papki.

Ztej
miesza¢ przylewaj wody potrocliu dopdty az papka
przestanie by¢ zawiesista i
Wtedy

to potem do dziezy chlebowej 1 nieprzestajac

zamieni si¢ na ciecz

rzadka. nalezy juz zaprzestaé przylewacé
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wody, ale dla utatwienia wydobycia si¢ solaniny, mie-
sza¢ jeszcze dopoty az przestanie wznosi¢ si¢ para
z cieczy.

Kiedy juz ciecz tal: dalece ostygnie, ze

w niej r¢k¢ wytrzymaé mozna, wsypie si¢ do niej
mgk% i doda si% 3 do 3 funtow (na 100 funtéw
me¢ki) kwasnego chlebowego ciasta przed 3 lub 3
dniami zaczynionego, ktoére si¢ rozczyni z meka i
ziemniakami tak samo jak przy zwyczajnem rozczy-
nianiu chleba. Potem zostawi si¢ ten rozczyn spo-
kojnemu, jak zwyczajnie, ro$nieniu przez 10 do 13

godzin w nalezytem cieple.

Nastepnie miesi si¢ ciasto niezbyt ge¢sto, do-
daje si¢ do niego so6l i jezeli kto lubi, kminek, ale

trzeba to ciasto starannie miesi¢ 1 przerabiaé: bo
od tego nalezy dobro¢ i pickno$¢ piec si¢ majecego
chleba.

ciastu,

Po wymieszaniu dozwoli si¢ znowu rosngcé
tak dlugo az si¢ po wierzchu nie popgka
Po-

robiwszy bochenki wsadzi si¢ je w dobrze napalony

a wewnatrz nie be¢dzie dziurkowato gabczaste.

piec, w ktorym zostawi si¢ je o33 minut dtuzej niz

zwyczajny chleb zytni a wtedy dobrze si¢ upieka.

Uzyte 150 funtéw maki i1 kartofli tartych dadza
najmniej 190 funt. chleba dobrze wyrostego, dobrze
wypieczonego i smacznego, bedzie go do 300 funtow
gdy si¢ uzyje dobrego gatunkn i suchej maki. CliJeb
ten nie bedzie tracit surowizna i bedzie mie¢ zaw-

sze przyjemniejszy smak niz chleb z samego zyta.

Probuje si¢ go, gdy wyjety z pieca ostygnie,
krajac go nozem, jezeli S$rodek przylega do noza,
znakiem to bedzie ze nasz przepis roboty nie dobrze
wykonany zostat. Jezeli chleb jest za tegi, znakiem
to bedzie ze za duzo wgnieciono maki do ciasta
pod czas jego miesienia, albo tez zawcze$nie wsa-

dzono go do pieca. Te uwagi stosujg si¢ do wszy-

stkich gatunk6éw chleba jak réwniez do opisanych
nizej.

bj 50 funtoéw maki zytniej, 50 fun-
tow maki jeczmiennej i 50 funtow

ziemniakow.

Postapi si¢ tak samo jak w pierwszym
tylko

jeczmienna zas wgniecie

spo-

sobie, ale sama rozczyni si¢ make zytnia,
si¢ przy miesienia ciasta

po pierwszej jego fermentacji czyli wyro$nieniu.

Gdyby bowiem rozczynito si¢ make¢ jeczmiennag
razem z zytnia, wtedy zwykle otrzymaloby si¢ chleb
po wierzchu popadany, 1 to tym mocniej im mniej

bylby piec na chleb wypalony.

Z tych takze dwoch gatunkéow maki otrzyma
sie¢ 190 funtow chleba nie mniej dobrego od chleba
z samej zytniej maki. Bedzie on roéwnie zdrowy,
zsiadlejszy, t¢zszy, diuzej si¢ zachowujacy i tanszy
Chleb ten bardzo

dobry jest szczegodlnie dla ludzi cigzko pracujacych.

od zytniego. smaczny 1 pozywny,

cj 50 funtéw pytlowanej zytniej,
50 pszennej ma ki 1 50 funtéw ziemnia-
ko w.

Z tej mieszaniny bedzie pigkny pozywny i

smaczny chleb stotowy. Zrobi si¢ go podobnie jak
pod aj z maki zytniej i ziemniakéw, bedzie go 300
fantow.

dji 100 funtéw maki pszennej, 50

funtow ziemniakow.
Rozczynia si¢ na kwasnem ciascie lub na
drozdzach. W robocie postepuje si¢ tak samo jak

przy zytniej mace z ziemniakami pod aj. Chleb ten
$wiezy dany na stdl, wielu si¢ podobat lubo mniej
byt od poprzedzajacego pozywny. Podana ilo§¢ miesza-
200 funt. chleba.
Skréciwszy czas ro$nienia ciasta, b¢dzie chleb stod-
szym. Chleb ten w kilka dni

traci jednak przyjemnego

niny wydata réwniez 190 —
mocno wysycha, nie
smaku. Uwazalem takze
ze nie tyle podlegal plesni co chleb z ziemniakéw

1 z samej zytniej maki, wnosz¢ wigc z tego , ze

urobione z tego suchary bylyby bardzo dobre do

dlugiego zachowania, do odleglych transportow;

wartoby robi¢ w tej mierze dos$wiadczenie.

Rozczyniwszy te¢ mieszaning na drozdzach

i na mleku, bedzie chleb bardzo biaty i smaczny*
W niczem pszennemu nieustepujacy. Zamiast wody
leje si¢ do ziemniakdéw wrzgce mleko, a zamiast

kwasnego ciasta dodaja si¢ drozdze i sd6l. Miesie-
nie odbywa si¢ tak samo jak zwyczajnego chleba.
Tym sposobem wypieka¢ mozna gatunki maslannego

ciasta, plackéw, butek; beda one dobre i lekkie.
ej 100 funtow maki
50 fantow

jeczmiennej 1
ziemniakow.

Ta mieszanina daje chleb pi¢kny, bialy, zdro-
wYy, ktory predko tezeje i od innych ga-

tunkéow jest tanszy. Ciasto jego powinno by¢ troskli-

smaczny,

wie zrobione i dobrze trzeba napali¢ w piecu, aby

zapobiedz pekaniu si¢ tego chleba. Kiedy wigc uzyje

si¢ ziemniakéw, wtedy mniej bedzie pekal i diu-

zej zatrzyma §$wiezos¢, ale mniej okaze si¢ we

$rodku wyrosty, mniej bedzie dziurkowaty. Bedzie

go blisko 190 funtow.
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fj 50 funtow m§ki
jeczmienia, 50

z ottuczonego

funtéw razowej] maki

zytniej i 50 funtéw ziemniakow.

Odbywa si¢ robota w sposob opisany pod aj,
clileba

uczyni¢ kwasniejszym, trzeba mu dozwoli¢ r6s§¢ kil-

ale chcac ten gatunek razowego

ka godzin dtuzej niz na inne gatunki. Poniewaz

zwykle wypieka si¢ go w duzych bochenkach, przeto
nalezy wypali¢ piec mocno i potrzymaé¢ w nim clileb
nawet o par¢ godzin

dtuzej niz w innym razie.

Tym sposobem bedzie on mial gruba skore, ktora
moze nie podoba si¢ pieszczonym podniebieniom,
z tern wszystkiem jednak bedzie ten clileb bardzo

smaczny, lepszy od zwyczajnego razowego chleba.

gj Chleb wupieczony z jednej czeSci
maki jegczmiennej 1 owsianej, jednej
cze$ci stodzin, (kietki stodu) i dwoch

czg$ci ziemniakow.
Rozczynia si¢ kartofle sposobem jak pod aj,

i wsypawszy do nich slodziny 1 czg§¢ maki

jeczmiennej i owsianej, dozwoli si¢ fermentowac tej
mieszaninie w cebrze przez dwa lub trzy dni. Prze-
lozywszy ja potem do dziezy przemiesi si¢ ja spo-
sobem zwyczajnym. Po drugiem rosnieniu porobia
si¢ bochenki i piec si¢ beda przez potl trzeciej go-

dziny w mocno wypalonym piecu.

Ten mocno zsiadly chleb wyborny daje karm

dla koni jak roéwniez dla tuczacych si¢ wolow i

wieprzow, tudziez dla drobiu. Uzywajac go do tu-
czenia wieprzo6w znacznie oszczedzi si¢ ziemniakow,
ktére w tym sposobie daleko sa pozywniejsze niz
gdyby dawane byly gotowane lub surowe.

zrobiliSmy w tej

Lubo nie

mierze pewnego obrachowania,
mieliS§my jednak sposobno$¢ przekonania si¢ z do-
$wiadczenia, ze takim sposobem karmiona nieroga-
cizna predko si¢ tuczy, mniej zachodu w przyrza-
dzeniu ziemniakow, ktore gdy gorace sa dane tatwo
jej szkodzg a wystudzonych gdy jnz sa podkarmione
jes¢ nie chca. Dajac wieprzom taki clileb mniej po-
trzeba zboza. Wnosiemy z tego wszystkiego ze w ten
sposob wypiekanym Chlebem predzej i tatwiej wie-
prze i inne zwierzg¢ta daja si¢ utuczyé, niz sposobem
dawniej uzywanym. Przez dos$wiadczenia dojdziemy
prawdy, a to szanowni gospodarze wigcej jest w wa-

szej mocy nizeli w naszej.

lij Chleb
ré6znych

z poszrutowanego posiada

gatunkow zboza 1 ziemnia-

kéw wutartych 1 od poprzedzajacego

pieczywa pozostatych.

Z tej mieszaniny wyrabia si¢ takimze sposobem
jak poprzedzajacy i réwnie pozywny chleb do tu-

czenia wieprzow.

Aby za$ rzecz t¢ zrobi¢ w gospodarstwie jak
najuzyteczniejsza, potrzeba abySmy tu jeszcze nie
ktore dodali uwagi: w $cistem bowiem tylko zacho-

waniu przepisOw otrzymac¢ mozna oczekiwane skutki.

1. Jezeli na 100 funtow maki doda si¢ do
rozczynu 7 do 8 kwart zsiadlego mleka, znacznie
si¢ przez to powigkszy dobro¢ i pomnozy ilos¢

kazdego gatunku chleba: bo przez to takze nada

si¢ wigksza dzielno§¢ zakwasowi.

2. Kartofle,

rastaty lub zwodniaty juz nic prawie maczki w sobie
nie maja,

ktéore na wiosng i pozniej powy-
wtedy tez ani ludziom ani zwierz¢tom
posilenia nie przyniosa, takich tez i do chleba uzy-
wac nie trzeba.

3. Checac chleb
trzeba koniecznie wyciagnaé¢ z nich

dobry upiec z ziemniakow,
lub zniszczy¢
solaning: albowiem dopoki w nich jest ten szkodli-
wy pierwiastek, dopodty tez niemogg si¢ przydaé do
pieczywa. Ale oswobodzi¢ mozna je z niego przez

parowanie, polewajac je ukropem albo tez przez

fermentaci¢ jak o tern juz wyzej mowiliSmy.

W okolicach gorzystych gdzie pospolicie nie-
udaje si¢ zboze a dobrze ziemniaki rodza, chleb be-
dzie tak dobrym, jak ladajaki obecny. Poniewaz po-
trzeba zboza o trzecig cze¢$¢ si¢ zmniejszy, przeto
uzy¢ bedzie mozna pewnag czg$¢ gruntdow pod inng
uprawe,

ktorej produkta przemystem zwigkszonag

majac warto$¢ pomnoza bogactwo i ulepsza wygo-

dy zycia spoleczenskiego.

Czynione przez wielu gospodarzy niemieckich
préoby, ktére po czesci i przez wlasne doswiadczenie
znalaztem potwierdzone, nie mozna ani na chwile wat-
pi¢ ze wyrobione z opisanego wyzej chleba suchary

dlugo zachowad doswiadczenia

sic dadza; dalsze
i badania pewno potwierdza ten wniosek na korzys¢
opatrywania w zywno$¢ twierdz i okretow. Umniej-
szona potrzeba zyta na chleb nie sprawi zadnego

uszczerbku w rolnictwie. Dla rownin zbozami obsia-
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nych zadna ztad nie wyniknie réznica, pdjdzie na
wewnetrzny wywoz to co zbywaé bedzie od wlasnej
potrzeby. A jezeliby si¢ w jednym tub drugim roku
nie mogto przedaé, latwiej go niz ziemniaki utrzy-
ma¢; jezeli nastapi dopytywanie w handlu o zyto>
mym wickszg przyniesie korzysé. Wigcej tez wyniknie

ztad wolnosci co do uzycia gruntéw pod ten lub

0w rodzaj uprawy i gdzie wedlug niedot¢znego
mniemania, samo tylko chciano sia¢ z korzyscia
zyto, tam sia¢ bedzie mozna wedlug okolicznosci

konopie, len, rzepak, sadzi¢ chmiel, tytun, buraki,

pielegnowaé morwy i- p.

Dla tejze przyczyny znacznie pomnozg si¢ juz
maturalne juz sztuczne 1laki i pastwiska a z niemi

wzmoze si¢ chow bydta.

Co do uzywania kartofli, zamieszczg¢ tu jeszcze

eniektéore z nowszych dochodzen wynikle uwhgi.

Kartofle uzywaé si¢ powinny nim ostygna, ina-

czej ani ludziom ani zwierz¢tom nie daja dosta-

tecznego pozywienia. Pieczone sg pozywniejsze od

gotowanych. Zwierz¢tom daja si¢ kartofle surowe

lub gotowane. Surowe bardzo mato sa pozywne,
wyjawszy W przymieszaniu innego karmu osobliwie
razowiny zbozowej lub na zimno parzonych. Wystu-
dzonemi kartoflami cho¢ z innym karmem dawanych
zwierzeta bardzo wolno si¢ tuczg np. wieprze chocby
je w tym sposobie najregularniej karmiono, zawsze
sa niespokojne, przewracaja dawane im jadto i nigdy
przeciwnie daje si¢

nalezycie nie spasa si¢. Jezeli

im zawsze ziemniaki §wiezo ugotowane i cieple,

b¢da je dobrze jadly i od nich si¢ ukarmig tym
lepiej jeszcze, jezeli miedzy daniami rzadko rozbi-

tych dawa¢ si¢ im bedzie suche w piecu upieczone

ziemniaki.

Ale niezawodnie ze wszystkich sposobow kar-

mienia 1 predkiego zwierzat tuczenia, najlepszym

sa ziemniaki sposobem pod g i & na chleb wypie-
Taki

dzien ze §wiezo ugotowanemi cieplemi ziemniakami,

czone. chleb dawany wieprzom dwa razy na

doskonale je tuczy, czyni je ocig¢zalemi i w tym

stanie najwigcej mig¢sa i tlustosci w nich osiada.

© tfanaaela woalnyela 1 regMlowauls#
fowryia. rzell. (2 rycina.)
CNadestane.J

Gdy w skutku przedsigwzigtych spekulacii ze
splawem zboza za granic¢ z rozmaitych okolic ziemi
Przemyskiej, dotad od tyle pozytecznego transportu
wodnego produktéw wylaczonych, dala si¢ uczué
tak zywo potrzeba uregulowania koryta rzeki, w oko-
licach powyzej Jarostawia potozonych, a obficie pto-
dow ziemskich dostarczajacych; kiedy ponizej San
przebiegajacy okolice niskie, tak si¢ szeroko rozle-
wa iz statki ze zbozem, kilka tylko mil dla dosta-
nia si¢ na Wiste majace, zatrzymane cz¢sto bywhja
dla braku wody, *) nie bedzie od rzeczy przytoczy¢
co do regulacii koryta rzek zdanie pana Baumgar-

tena, inzyniera dyrygujacego robotami sptawu na
Garonie, rzece potudniowej, wyptywajacej z gor, tak
jak San nagte zebranie wod, koryto szerokie, w migk-
stan wody

kich gruntach potozone 1 nieregularny

majacej.
Zglebienie tej wiadomo$ci mozeby mogto do-

prowadzi¢ znawcow do pewnego planu w postepo-

waniu i zachgci¢ ogoél do skutecznego wspotdzia-

tania w rzeczy tak wiele dobro kraju obchodzace;j.

srodek do

rozlewajacej si¢

Podtug pana Baumgartena pewny

$cie$nienia koryta rzeki, szeroko
i niemajacej stanu wody zawsze odpowiadajacego
potrzebom sptawu, jest zaktadanie sztucznych linii
nadbrzeznych Qlignes de rive) w miejscach gdzie
Linie te robia sig

stan wody

si¢ koryto zbytecznie rozszerza.
z palow dwa metry 30 cent. nad niski

wystajacych w odstgpach 1 metra 30 centimetr.

i galeziami tozowemi przeplatanych. Z strony pradu
obrzuca si¢ kamienng $ciang (.emrochement) na metr
1. 45 cent. szeroka u dotu a 72 metra u wierzchu.

Od tej sztucznej linii ida poprzeczne rze¢dy palow

laczace si¢ z naturalnym brzegiem rzeki, i roéwniez

galeziami lozowemi przeplatane. Oporem takowych

$cia®n podtuznych i poprzecznych wstrzymana woda

wzbierajacej rzeki, zasypuje przestrzen mig¢dzy

sztuczng linig nadbrzezng i naturalnym jej brzegiem
objeta i obraca z czasem sztuczng lini¢ w naturalny

*) Miejsce to tak trudne do przebycia, w ktéorem
San rozdziela si¢ w kilka wod, znajduje si¢ po-
miedzy Niskiem a Rozwadowem i dzisiaj kilka-
nascie galaréw, nalezacych do kupcéw z Jarosla-
wia, ktére si¢ opoznily stoja tam i oczekujfj na
wode¢ tracac czas w handlu kosztowny.



brzeg $cie$mionej rzeki. Oprécz tego lodzie do che-
dozenia koryta rzeki Chateaux dragueursj) ciagle
sa zajete przerywaniem hakéw na rzece formuja-
cych si¢, tudziez uprzataniem wszelkiego rodzaju
przeszkod zegluge, tamowa¢ mogacych. Dla bezpie-
czenstwa statkdw t¢ jeszcze zachowuja ostroznosé
iz droga, ktora statki ptynac maja, palikami tozowe-
mi jest wytknigta, do utrzymywania ktoérych wtasci-
wa stuzba wodna jest przeznaczona.

Zakltadanie

koryta nie odpowiedzialo oczekiwaniu,

tam wielkich w celu $cie$niania
gdy
zwyczajnie tylko w jednem miejsca nagle odwraca-
jac prad, robi ze si¢ poza nig formujg wiry i tonie
Caffouillementy niweczace dziatanie tamy i tak dla

zeglugi niebezpieczne.

tama

Wszelkie przekopywanie kolan rzeki, celem
prostowania koryta, szkodliwe jest, jako przysparza-
jace ped wody i powickszajace dziatanie tejze na

brzegi.

A gdy mowa o zegludze na Sanie, godzitloby
si¢ wynurzy¢ zyczenie, aby wtasciciele lesnych nad
Sanem okolic a raczej ogotoconych z laséow gor,
zwroécili uwage na pozytek, jakiby kraj i oni odnies¢
mogli z zaprowadzenia dobrego tamze gospodarstwa
lesnego. Okrycie tychze gér dzi§ nagle wod¢ desz-
czowa zlewajacych i stajacych si¢ przyczyna
si¢ przyczynito do utrzymania
jednostajniejszego stanu wod na Sanie,

tylu

zniszczen, wieleby

ktory tylko
W czasie nawalnych deszczoéw 1 topienia $niegoéw
zbyt obfite pozywienie odbiera, a oschle dzi§ zrodia
bezprzestannie zasycajace rzeke¢ odzylyby pod cie-
niem odradzajacych si¢ lasow.

Gospodarsto lesne okolic nadrenskich, zwtasz-
cza w hrabstwie Mark, przedstawia pickny przy-
ktad mtodociannych porostow okrywajacych najpton-

niejsze gory. Obywatel z nad Sanu.

Welna leSna*

Wetna lesna (WaldwolleJ jest

najnowszych czasow, ktora lasy

wynalazkiem
sosnowe przyno-
sza. Wyrabia si¢ z iglic sosien, z ktéorych jednakze
*
Redaktor X. W. Kochanski*
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najmlodsze odrosta wylaczaja sie: bo znajdujace-
si¢ na nich iglice jeszcze dostatecznej ku temu ce-
lowi nie uzyskaly mocy. Szczegolowy sposob robie-

nia nie moze byé nateraz jesz/Cze wyjasniony: bo

wynalazca uzyskal patent swobody. Zasadza si¢
jednakze w ogodlnosSci na tern, azeby tak zwane
dyachim iglic oddzieli¢ od podtuznych wtdkienek,

w czg¢s$ci przez fermentacje w wodzie cieplej, w czesci
za$§ przez mechaniczny proceder, do czego jednakze
nie moga by¢ uzyte ani zo6lte, ani zczerniale, czy to
na drzewie bedace, lub opadte iglice, jedynie tylko
zielono obrane sg do tego przydatne. Skoro wigc te
podtuzne iglic witokienka od powlekajacego je dy-
acliimu oswobodzone sa, obrabiajg si¢, stosownie
czy maja by¢ na ciensze lub grubsze wyrobki, mniej
lub doktadniej, susza i pojedynczym sposobem w pa-
cze$ne przyrzadzaja kedziory, ktore na surowe po-
trzeby ciemnobrunatno, do delikatniejszych za$§ wy-

robkow jasnobrunatno farbuja si¢ 1 welng les$na

ZOWig.

Fabrykat ten uzywa si¢ do rozlicznych domo-
wych i gospodarskich przedmiotow jako to: do
siodel, materacow, poduszek, kolder i t. p. Trwalo$é
onego wszedzie stwierdzila sie,
takze nadzwyczajna lekkosé.

do ktorej laczy sie
Szczegélnie zalecenia
godnym jest dobroczynny wplyw,
nictwem kolder

ktory za posred-
i materacow na zdrowie ciala na-

szego wywiera.

W mowie bedace rekodzielnictwo ma jeszcze
te korzys$¢, ze nie potrzebuje duzych wktadéw i ze
odchody przy fabrykacii jeszcze pozadany uboczny
zysk przynosza: przy fermentacii bowiem i ewapo-
racii skrupia si¢ wy$mienity, jalowcowemu podobny
olej, potrzebny w rzemiostach i w malarstwie. Woda
za$, w ktérej macerowaty

si¢ iglice, zagotowana,

wydaje ciemnobrunatne, nadzwyczaj gojace i sku-
teczne lekarstwo *)
Wtasnie temi czasy zaczgto z welny lesnej

pickna i cienka przas¢ ni¢, ktora do tkanin jest
przydatna, a tak nie mozna nawet obliczy¢ jak wielce

jeszcze pozytek wynalazku si¢

tego rozkrzewié

moze.

*) Na rany zapewnie. pP. U.

— Brukiem Piotra Pillera.
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