WO'S*.

Wychodzi co po-
niedzialek jeden nu-
mer. Prenumerate
przyjmuja ces. krol.
pocztamty, ksiegar-
nie krajowe, jakotez
w kantorze Tygo-
dnika w gmachu tea-
tralnym hrabi Skarb-
ka na 2. pietrze.
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siodmy,

Rocznie placi sie
we Lwowie 10 zlr.
mon. konw., na pro-
wincyi 11 zir. 36 kr.
mon. konw. Prenu-
merata poélroczna nie

przyjmuje sie.
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Przeglgd'. Czem Zywié bydlo w tegoroczne)’ glodnej zimie ?
Jak drzewo kasztanow stodkich zaprowadzié¢ w
Sciszewskiego. Wiadomosci handlowe:

Triestu, uiyjeta z 97 numeru dziennika ,,Lloyd Austryjacki” z r. b

do 21 grudnia b. r.
wowskiego, 15 grudnia.

Czéni zywic w tegor«ra»ej

glodnej zimie?

Juzesmy kilkokrotnie wspominali, o $rodkach,
ktéore moga zapobiegnaé grozacemu niedostatkowi
zdrowej paszy lub zmniejszy¢ szkodliwo§¢ niezdro-
wej. Temi $rodkami sa: parzonka i stodka wy

zacier. O tych wigc dwoch sposobach karmienia

bydla poméwiemy obszerniej, be¢dac przekonani, ze
W nastgpujacej zimie moga przynie$¢ nieocenione
pozytki dla catego kraju.

1. IFai*sBO#HLa. Pasza przez samowolne za-
grzanie si¢ rozktada si¢ do pewnego stopnia, i tym
sposobem przygotowuje si¢ do tatwiejszego 1 zu-
pelniejszego strawienia i zuzycia wszystkich czgsci,
z ktérych si¢ ona sktada, tak dalece, ze bydlo nie
tylko chetniej ja zre, ale tez wigcej ztad ma po-

zywienia, niz gdyby ta dawana mu byla w stanie

surowym, nieprzygotowanym. Parzonka wigc stuzy
nie tylko do oszcze¢dzenia paszy, bez uszczerbku a-
toli w pozywieniu bydla, ale takze
takich

rowym stanie bydlo nie chetnie zrze, jakiemi sa np.

do korzystnego
zuzycia srodkow pastewnych, ktére w su-
twarda i gruba stoma, badyle kartoflane, grube, o-

sokowate siano: bo te niesmaczne 1 do strawienia

cigzkie rosliny, przez zaparzenie si¢ robig si¢ dla
bydta micksze, smaczniejsze i pozywniejsze. Trze-
$rodki

czke : bo tylko w tej postaci mozna je przeistoczy¢

ba wszakze te pastewne przemieni¢ w sie-

w parzonkg.

Mozna przypusci¢, ze robienie parzonki znane
jest wszystkim: albowiem skoro si¢ tylko za grani-
ca pojawita itam prawie w powszechne uzycie weszla,

nie omieszkaliSmy obznajomi¢ z nig czytelnikéw na-

Targ na woly we Lwowie.
Z Odessy, 3 grudnia.

O owcy amerykanskiej alpaka zwanej-

tutejszym kraju? przez Adama Bo-

korespondencia dotyczgca si¢ handlu wodkg Z Galicyido

Raporla handlowe od i6
Ceny produktow we Lwowie. Ze Stanisla-
Z Gdanska, 7 grudnia. Z Wroclawia,8grudnia.

szego pisma, oglosiwszy procz tego osobnag ksia-
zeczke, temu jedynie przedmiotowi poswigcona. Gdy
za§ szczegoOlnie w tegorocznej zimie, nie z jednego
moze by¢ bardzo korzy-

wzgledu nader cigzkiej,

stnie uzyta, a sadzac po tern co si¢ z nasza wy-
zej wspomniong ksiazeczka o zaparzanym kar-
mie dzieje, ze prawie nietkni¢ta na polkach ksie-
garskich spoczywa, jesteSmy zmuszeni wierzyé, ze

robienie parzonki, tego nieoszacowanego karmu

zwlaszcza w latach glodnych, nie jest dostatecznie
od wszystkich znane, ani nalezycie dotad ocenione;
niechajze wi¢c wolno nam bedzie jeszcze raz tu po-
da¢ opis sposobu robienia parzonki, jakiej z najle-
pszym skutkiem uzywa pan Krah, wlasciciel ziem-
ski w Prusach wschodnich. Sam on podal nast¢pna
wiadomo$¢ w tym wzgledzie.

»Budynek wolny od przeciaggow powietrza, w
ktéorym dawniej byla stajnia, zdawal mi si¢byénaj-
stosowniejszem miejscem do urzadzenia parzonkarni.
Budynek ten ma powierzchni 16 stop wzdtuz i wszerz,
zatem 256 stop czworobocznych.

Ocembrowanie najdoktadniej do pionu utozone,
z wyjatkiem tylnej $ciany, ktéra o cztery cale jest
wyzsza, opasuje najprzdéd podloge zréwnang i pia-
$ciana w pozdtuz do bo-

skiem ubita. Srodkowa

cznych §$cian wpuszczona, ale rownolegle z prze-
dnig i tylnia, tworzy dwie przegrody czyli zasieki,
to jest przedni obszerniejszy, zawierajacy w sobie
dziewi¢é stop szerokosci, przeznaczony do miesza-
szania sieczki, i tylni mniejszy, na siedm stop sze-
roki, na parzonke.

Podloga w pierwszym =zasieku, do mieszania

sieczki, wylozona jest do wagi cegltami, szczelnie

na wapnie osadzonemi; $ciany wystaja o kilka ca-
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low. Podloga za§ w drugim zasieku, na zaparza-

nie sieczki przeznaczonym, ulozona jest pochylo z
o$miocalowym spadkiem od przedniej ku tylniej $cia-
cegiel, od $rodkowej

nie i wylozona jest warstwy

§ciany rowno z podloga pierwszego =zasieka i spa-

da ku tylniej i ku prawej $cianie; koniec za$ jej

tworzy kat u lewej §ciany tylnej i konczy si¢ przy
prawej S$cianie na pierwszym zasieku. Druga podto-
ga z poétftoracalowych tarcic przykrywa podloge ce-
glang tak,

wierzchniego kanta $ciany sSrodkowej itylniej iprzez

ze wierzchni kant tarcic przypiera do
to potozenie odprowadza $ciekajaca wod¢ do jamy,
zkad si¢ potem wyczerpuje. Tak zrobiony zasiek na
parzonke¢ podzielony jest rowno na cztery mniejsze
zasieki na pasze¢ jednodzienng trzema stupkami czte-
rocalowemi, majacemi z przodu i z tytu falc; stup-
ki te wpuszczone sg do $rodkowej $ciany, a w go-
rze przymocowane do balka; do falcow i lisztw na
i tym sposobem
Dla do-

godniejszego wykonania roboty urzadzitem na stelo-

tylnej 'Scianie zaktadajg si¢ tarcice

tworza si¢ cztery przegrody czyli zasieki.

waniu nad parzonkarnig obszerna sieczkarnig¢, a nad
pierwszym zasiekiem, do mieszania sieczki przezna-
czonym, postawitlem skrzyni¢, do ktorej wchodzi 6
korcyT majaca u spodu klapg¢ do przepuszczania s7F-
czki; te klap¢ mozna poditug potrzeby zamknac¢ lub
odemkng¢.

Moje doswiadczenia z parzonka, powiada da-
lej pan Kral), zaczgly si¢ przesztego roku w czter-
nascie dni po zapeg¢dzeniu bydita na oborg. Miara 15
korcy sieczki zytniej i jarzynnej, 4 korcy plew, ko-
rzec drobno posiekanych kartofli i dziewig¢¢ wiader,
po 17 kwart, wody, z dodatkiem jednej porcyi sto-
my i siana dla krow dojnych, data
19 krow

skopé6w z cienka welna,

mi dostateczne
pozywienie dla 20 wotow, i jatowek, tu-
dziez dla 200

dzien w czterech porciach rozdana.

na jeden

Wyliczone substancyje parzonki kazatem w

pierwszym zasieku dobrze wymieszaé (przyczem naj-
lepiej jest uzywaé¢ konewki ogrodniczej przewracajac
i poruszajac ciagle $rodki pastewne, aby je nalezy-
cie wodg zwilzy¢) i w pierwsza przegrodke drugie-
go zasieka zrzuciwszy dwoma razami, i zalozywszy
dobniami. wyjmo-

deski ubijaé¢ rgeznemi Nazajutrz

no zawsze deski przegrodowe, aby daé¢ wolny przy-

step powietrzu do ubitej masy z przodu i z gory.

Przy szesciu lub siedmiu wiadrach wody i samem

ubijaniu masy w drugim zasieku nigdym nie osig-

gnat zadanego skutku: bo pasza nieré6wno si¢ za-

parzata i pled$niata, ale postgpujac tak, jakem wy-

lub zbitych

miatem

zej opisat, oprocz kilku miejsc suchych
kigbow przy samych pobocznych $cianach,
catkiem zaparzona, przyjemnie woniejaca a dla by-
dta bardzo zdrowg paszg¢. Z wyjatkiem kilku miejsc
wszedzie byta rownie pulchna, a wlozywszy reke w
mas¢ czutem migtkos¢ 1 ciepto, a nawet goraco, jak
gdybym trzymatl reke we wrzacej, klejowataj masie.
Przeciag czasu do zaparzenia si¢ paszy zawistjedy-
nie od wpltywu cieplejszego lub zimniejszego powie-
trza; ja osiggatem celu przy miernein cieple z trze-
ma, w zimnie z czterma zasiekami (bo w pierwszym
potrzebowata trzy, w drugim za$ czte-
Wszakze

1843 r. karmitlem moje by-

razie masa

ry dni, aby si¢ dostatecznie zaparzyta).
do potowy tylko grudnia
dto parzonka: bo nast¢gpne wielkie mrozy tamowa-
ly zaparzanie si¢ paszy i przymusily mi¢ do tego,
ze musialem uzywaé na zimno powyzszej mieszaniny
z dodatkiem siana.

skutku opisa-

Przekonany zanadto o dobrym

nego sposobu zywienia bydta, o jego dobroczynnym

wptywie na bydto i obornik, staratem si¢ dostrze-
zone wady na przyszta zime¢ poprawié: ztad to naj-
sainprz6d kazalem budynek, w ktéorym byta parzon-
Nalepiwszy powa-
osiggna-
celu: poniewaz postrzegtem,

karnia, jak najcieplej opatrzy¢.
t¢ i opatrzywszy nalezycie caty budynek,
tem zupelnie mojego
ze zaparzenie si¢ paszy — wyjawszy trzy dni najzi-
mniejsze — nie bylo wstrzymane, i ze ta mala przer-
wa byta skutkiem zlego postepowania ze strony mo-
ich ludzi.

Niemniej tez zwracalem uwage na to, aby nie-
rownemu wplywowi na boczne $ciany zapobiedz; do
czego nastgpujacy sSrodek okazal si¢ by¢ dobrym:
boczne $ciany w zasiekach potrzeba tak utozy¢, iz-
by je, gdy masa osiadzie, tatwo wyja¢ i podiug po-
trzeby zalozy¢ mozna: wszakze uwazam to za rzecz
konieczna, aby parzonk¢ w wigili¢ rozdawania jej
bydtu, widtami dobrze poprzebijaé, i suche miejsca
dobrze z masa wymiesza¢, przez co parzonka bedzie
wigcej jednorodna. Ciepto nie ulatuje z parzonki,
gdy ta utozona bedzie na kupg¢ ostrokregowa, a im
cieplej parzonka bydiu bedzie si¢ dawaé, tern wig-
cej ono jej pragnie.

Jak pozyteczny i oszczedny jest ten sposob kar-
mienia bydta, kazdy gospodarz za pierwsza proba
przekona si¢ najdowodniej. W ogodlnosci pozytek prze-
sktadajaca sig

chodzi wydatki. U mnie mieszanka,

z 15 korcy sieczki zytniej, 3 korcy plew, 2 korcy
kartofli,

wiader wody, zywi si¢ 18 wotow,

na maszynie drobno posiekanych, i z 9cin
16 krow ijatowek,



kto-
ra, trzy razy na dzien rozdawaé¢ kaz¢, krowy i .ja-

tudziez 200 sztuk owiec; atoli procz .parzonki,

té6wki dostaja jedna porcyj¢ siana, a woly i owce
majg stome¢ na wieczor zarzuconag za drabki. Rzut o-
fca na moje bydto pokazuje, ze parzonka mu shuzy.«
Tyle stow jest pana Kraha.

Poniewaz za$§ wiadomo$§¢ ta przypuszcza po-

si¢ z przyrza-
a przeciez by¢ moze, ze nie

wierzchowne przynajmniej obeznanie
dzaniem parzonki,
kazdy gospodarz zna one, przeto uwazamy
za rzecz potrzebng udzieli¢ jeszcze nast¢pujacych u-
wag w téj mierze.

Aby owe ki$nienie i zaparzanie si¢ paszy spro-
wadzié¢, przez ktore czegSci jej chemicznie si¢ rozkta-
daja i przezto dla sily trawienia tak si¢ przygoto-
wuja, ze ta wszystkie pozywne czesci na pozytek
po-

stopien ciepta wspdlnie w masie

bydta zuzy¢ moze, potrzeba jest azeby wilgo¢,
wietrze 1 pewien
dziataly. Do$wiadczenie uczy juz
pie
ktore takze predko si¢ zagrzewaja i przez zbyteczne,

nas tego na ku-
siana lub potrawu nie do$¢ sucho zlozonego,
dhugo trwajace kisnienie psuja, albo tez, jezeli to
zawczasu przerwane begdzie, kruszeja i robig si¢ ta-
twiejsze do strawienia. Zagrzewanie si¢ samowolne
czyli kis$nienie dopoty nie jest zbyteczne, dopoki ma-
sa nie jest jeszcze kwasna, zgnita albo tez sproch-
niata, ale wydaje z siebie zapach stodkawy, podo-
bny do $wiezego stodu niesuszonego. Ten to stopien
kisnienia w paszy sprowadzié, jest zadaniem wyzej
opisanego post¢gpowania: pojawia si¢ on najpredzej
W kisnacych masach ro$linnych 1 to tym pregdzej,
.im cieplejsze jest powietrze, mas¢ otaczajace i w nig
si¢ wciskajace; ki$nienie to nazywa si¢ winne ki-
$nienie. Jezeli winne kis$nienie nie begdzie przerwane,
ale swemu postgpowi zostawione, to nastapi kis$nie-
nie kwasne czyli octowe, a masa bg¢dzie kwasna iby-
dto niechetnie ja zrze, chociaz i w tym stanie nie
szkodliwg jest dla niego. Gdy za$ i ta kwasna fer-
mentacyja nie przerwie si¢, nast¢puje zgnite kisnie-
nie, przez co pasza nabywa zapachu zgnitego iste-
chtego i dla bydia jest bardzo szkodliwa.

Chcac wigc sucha pasze zaparzyé, potrzeba ja
na sieczk¢ porznaé, i taka ilo§cia wody zwilzyé¢, aby
ta tyle wazyta ile masa suchej paszy wazy. Do po-
lewania woda najlepiej jest uzywaé konewki ogro-
dniczej, mieszajac ciagle sieczke i skrupiajac ja po-
matu woda, aby ta nie raiala czasu przez sieczk¢ po
podlodze sptynaé, ale w sieczk¢ wsigkneta. Do tego
potrzeba podlogi dylowanej albo brukowanej, aby sie-

czke az do samego spodu nalezycie wymieszaé, nie

zwalawszy ja biotem z odwilzonej woda podlogi.
Tak zwilzona sieczka ubija si¢ w kupe jedna-
kowej szerokos$ci, dlugosci i wysokosci, do czego
pgajlepiej postuzy czworoboczna skrzynia albo zasiek
z tarcic na dylami wylozonej podtodze zrobiony tak,
aby ubiwszy pasze¢ boczne $ciany onego tatwo wy
ja¢ mozna dla dania przyst¢gpu powietrza ze WwWsSzy-
stkich stron do ubitej wilgotnej paszy: bopowietrze
niezbe¢dnie potrzebne jest do powstania i rozwijania
si¢ kisnienia. Mozna takze w $cianach takiego za-
sieka lub skrzyni porobi¢ dziury na szeroko$¢ pal-
ca, co takze dostateczne bedzie, aby powietrze mo-
glo si¢ dosta¢ do parzonki. Powyzsze przez pana

Kraha uzywane zasuwki w bocznych
Taki
azeby dzienna po-
A ze
polkorca sieczki zwilzonej na przestrzeni jednej sto-

$cianach sa

temu celowi zupetnie odpowiedne. sze$cienny
zasiek powinien by¢ tak wielki,
trzeba parzonki w nim si¢ pomie§ci¢ mogla.
py szeS§ciennej mozna ubi¢, wigc na 15 korcy po-
trzeba zasieka trzy stop dtugiego,tylez szerokiego i wy-
sokiego. Parzonka zsypuje si¢ do zasieka nie od
razu, ale w dwoch lub trzech przestankach; naprzéod
napetnia si¢ on do polowy i mocno si¢ ubija r¢czne-
mi dobniami, potem ta robota powtarza dopdty, az
sie caty zasiek nie napeilni i nie ubije.

Pasza zagrzewa si¢ tn powoli do tego stopnia,
ze dodane kartofle drobno posiekane

tracg swoja

surowos$¢, a sieczka robi si¢ mietkag. W temperatu-
rze zimniejsz¢j zagrzewanie si¢ paszy trwa do 96,
przy cieplejszej za$ tylko 72 godzin a czasem i
mniej, nim pasza powyzszy stopien winnéj fermen-
tacyi mie¢ bedzie. Gdy to nastapi, pasza zagrzana
wybiera si¢ ze skrzyni, i uktada na kupe, zkad w
jednym dniu a w trzech daniach skarmia si¢ by-
dtem. Nie wszystkie bydlo z poczatku z jednakim
apetytem zrze ja; niektore sztuki zupelnie jej nie-
chca, ale wkrotce wszystkie bydto bez wyjatku
przyzwyczaja si¢ do niej tak dalece, ze z najlepszym
apetytem i pozytkiem zywi si¢ ong.

A ze do ciagtego uzytku kazdego dnia taki za.
siek, pelny paszy zaparzonej, w pogotowiu by¢ mu-
si, wigc co dzien jeden zasiek potrzeba nia nabié,
a zatem tyle ich mie¢ potrzeba, ile dni uplywa za-
nim ubita pasza gotowa bedzie, a wiec trzy lub
cztery. Do tychto potrzeb i wygodnego a celowi od-
powiednego sposobu robienia parzonki $cigga si¢ po-
wyzsze przez pana Kraha opisane i z najlepszym
skutkiem przezen wykonane urzadzenie parzonkarni.

Oto jest rys onej:
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Zasiek do mieszania sieczki.

Pierwszy Drugi Trzeci Czwarty
Zasiek na parzonke,
Aparat ten ustawia si¢ w stajni, gdzie bydlo

stoi, aby go lepiej ochroni¢ od mrozow.

Aby robienie parzonki przynioslo prawdziwy
pozjtek, potrzeba jeszcze nast¢gpujace przepisy wy-
konaé.

1.) Przedewszystkiem pasza twarda, gruba,
osokowata, ktorag bydlo niechetnie Zrze, przydatna
jest do parzonki: bo w parzonce robi si¢ ona sma-
czniejsza i strawniejsza. Mietka pasza, np. plewy,
ktéora bydlo i tak

chetnie Zrze i dobrze trawi, nie tylko przez zapa-

potraw, siano i sloma mietka,

rzanie si¢ nic na swej dobroci nie zyskuje, ale prze-
ciwnie latwo moze si¢ popsué, jezeli wraz z twar-
da, gruba pasza na sieczk¢ do zaparzenia porznie

si¢: poniewaz mietka predzej zaczyna fermento-
waé¢ i predzej bedzie gotowa, a nizeli twarda: prze-
to nim ta zakiSnie, tamta moze tymczasem zkwa-
$nie¢ i zgnié¢. Ktoby wiec chcial migtkie Srodki pa-
robi dopiero

stewne przymieszywaé, niechajze to

wtenczas, gdy twarda sieczka juz zakiSnie, w tym
dniu gdy z zasieka bedzie si¢ wybieraé i skarmiaé.
To stuzy szczegédlniej o plewach i porznietym mie-
tkim potrawie i sianie. Sieczka z jarzynnej mietkiej
slomy moze wprawdzie takze zyska¢ na swej do-
broci przez zaparzenie, atoli radzilbym, aby ja braé
do parzonki sama, nie mieszajac z twarda sloma,
a to dla tego, aby ja mozna predzej z zasieka wy-
bra¢ i bydlem skarmié¢: bo predzej fermentuje.

2.) Tak ucbodzona sieczka zaczyna Kkisnaé i
zaparza si¢ sama przez si¢ i bez przymieszania na-
wet kartofli lub innych pastewnych owocéw korzon-
kowych, ale kartofle robia zaparzong sieczke dale-
przeto

ko pozywniejszg i smaczniejsza dla bydla;

dobrze jest, jezeli one moga razem si¢ zaparzaé:

bo wtenczas wiecej udzielaja swego smaku sieczce,
a. bydlo nie wybiera juz ich ze sieczki, ale Zrze o-
ne razem z nia. Przeciwnie warzywa wszelkiego rodza-
ju, szczegélnie za$§ kapuste, lepiej jest dodawaé do
sieczki, gdy tajuz gotowa i z zasieka wyrzucona be-
dzie: poniewaz mig¢ksze te i soczystsze roS$liny pre-

dz¢j kisng, a zatem latwiej moga przejs¢ w zgnili-

zne¢, nim si¢ sieczka zaparzy i z zasieka wybierze.
Toz samo sluzy o piwnym slodzie i temu podobnych
mietkich dodatkach, mianowicie za$§ o sianie, potra-

wie i slomie, ktéore w czasie slotnych zniw ucier-

pialy juz od zagrzania si¢ i zgnilizny; te w zasieku
na nowoby fermentowaly i przeszlyby predko w zu-
pelna zgnilizne.

doswiadczenia

3.) Jak dotychczasowe ucza

parzonka dziala ~wprawdzie wigecej na osadzenie

miesa — ale nie na pomnozenie mleka — a nizeli
gdyby pasza skladajaca parzonke surowo bydlu by-
la dawana. Dzialanie przeto paszy na pomnozenie
mleka przy tern zawislo odprzymieszania pozywniej-
szych owocow korzonkowych, razowiny zbozowej,
makuchéw Inianych i t. d.

4.) Aby przy niepewnein jeszcze prowadzeniu te-
go sposobu zywienia bydla by¢ pewnym, ze pasza przez
przejscie w kwasng i zgnila fermentacyje¢ nie psuje
to jest

si¢, potrzeba ja nieco pierwiej, skoro tylko

najwiekszy stopien zagrzania si¢ nadejdzie, wybraé

z zasieka i rozdawaé dla bydla, a zatem o jeden

dzien skroci¢ zaparzanie si¢ onej: bydlo bowiem

zrze ja troche¢ niedoparzona réwnie chetnie jak gdy-
To postepowanie mo-

by zupelnie byla zaparzona.

zna zaleci¢ szczegolniej dla mietki¢j slomy zbozo-

wej, aby ja modz lepiej bydlem skarmi¢ w parzon-

ce, a nizeli to mozna zrobi¢ w surowym onej sta-
nie. Zdadza sie¢ do parzonki wszelkie niedojatki ze

slomy jeczmiennej, owsianej i pszennej, ktore sie
zwykle na podscidtke uzywaja.
5.) Dla koni

przez zaparzanie robi¢ mi¢ksza i smaczniejsza : bo

nie potrzeba slomianej sieczki

one dostaja ja zwykle zmieszana z ziarnem, i che-
tnie ja w tym stanie jedza. Jednakze pan Kreyssig
w zimie r. 184% , dawal takze i koniom przez kilka
tygodni taka zaparzana sieczke z lodyg bobowych i
badylow kartoflanych, zmieszana z ich porcia ziar-
na, a te nie gardzily nia i nie wygladaly gorzej,
sieczke. Ztemwszystkiem nie

niz jedzac surowa

znalazl szczegélniejszego powodu do zalecenia pa-
rzonki dla koni.

Te wiadomoS$ci, czerpane z dosSwiadczenia, o
sposobie robienia i uzycia parzonki, ktéra szczegdl-
niej w biezacym roku panom gospodarzom zalecamy,
dostateczne beda do skutecznego wykonania rzeczy-
Urzadzenie ile mozno$ci wygodne parzonkarni iza-
bezpieczenie onej przeciw mrozom sa tu istotnemi
warunkami, od ktérych zawislo dobre przygotowa-
nie parzonki. Nie obojetna takZe rzecza jest woda,

do parzonki uzyé sie majaca: gdyz mietka stawowa



~ 413

albo rzeczna lepsza jest od ostrej, mineralnemi czg-
$ciami nasyconej wody zrddlanej, ktoéra niezdatna
jest do nalezytego zaparzania paszy 1 tylko w ra-
zie potrzeby, gdy migtki¢j wody nie masz, moze by¢
uzyta.

IT. Mlodkawy zacier. Sposéb robie-
nia i uzycia slodkawego zacieru na pasz¢ dla by-
dta jest bardzo prosty. W szczegdlnosci zasadza sig
na nastgpujacych rzeczach.

Kartofle albo razowina zbozowa zacieraja si¢
z dwoma lub trzema procentami stodu zwyczajnym
sposobem, ale z podwojna iloscia wody goracej, niz
do zaciero6w wodczanych dawaé si¢ zwykto, ipod 58
stopniem ciepta R. przykrywszy zostawia si¢ przez
4 do 5 godzin, aby si¢ cukier uformowal. Po upty-
wie tego czasu pozostaje stodki zacier przez 6 do

9 godzin w kadzi i co godzina raz przerabia si¢
dobrze, aby przyspieszy¢ tworzenie si¢ kwasu mle-
cznego, ktory teraz wtadnie nastapi¢ powinien. Po
10 do 14 godzinach zacier zrobi si¢ kwaskowato-
stodkim, i dopiero teraz rozpuszcza si¢ woda tyle, a-
by byt podobny do zwyczajnego wywaru woddczane-
go czyli brahy.

Doswiadczenie uczy, ze 100 funtéow kartofli tym
sposobem s$wiezo zatartych, zawieraja w sobie tyle
pozywnos$ci dla bydta® co braha woddczana po 500
do 600 funtach kartofli, a bydlo

karm zrze, ze bedac przez jaki§ czas nim zywione,

tak chciwie ten

.z trudno$cig odwyka od niego.

Zaciérem tym mozna wigc polewac sieczke sto-
miana, aby ja zrobi¢ pozywniejsza 1 smaczniejsza
dla bydta. Cliciawszy tedy sieczk¢ zacierem zwilzo-
ng zaparzaé, to trzeba go wprzdéd rozpusci¢ gora.
ea woda i1 sprowadzi¢ na dzienna potrzebe sieczki,
w zasieku lub skrzyni przygotowana, jak si¢ to
zwykto robi¢ ze spuszczong wrzaca brahg. Ale do
przy
si¢ zimna woda.

samego polewania sieczki rozdawaniu karmu

zacier rozpuszcza W obu przy-
padkach sieczk¢ z siana lub potrawu stegclitego Ilub
zgnitego trzeba zmiesza¢ ze zdrowa sieczkag sto-
miang ; taka mieszanka polana owym zacierem bg-
dzie pozywniejsza dla bydla, jezeli potrzeba kogo
zmusza do zywienia bydla takiem sianem lub po-
trawem. Wszakze potrzeba one trzepaniem i przetrza-
saniem ile moznos$ci oczys$ci¢ z plesni i prochu.
Dojnym krowom potrzeba ten zacier dawaé
takze za napoj, chciawszy aby znaczni¢j mleko po-
mnazal; niecliajze wigc go wiecej spozywaja, a ni-
zeli w sieczce nim polanej, lub z nim zaparzone;j.

Bo jakkolwiek pozywny i strawny jest ten zacier,

to przeciez o tyle tylko moze przysporzy¢ mleka, O
ile wielka jest mnogo$¢ cze¢$ci maczastych i1 cukro-
wych onego w krowy przesztych, i rowna waga kar-
tofli na zacier przerobionych zawsze nie moze wie*
cej na pomnozenie mléka dziataé, niz gdy krowy
innym sposobem je spozyja. Przeto glowny pozytek
mozna

z robienia zacieru jest ten ze wiele sieczki

Ccze-

tyl-
ko kartofli drobno posickanych, przynajmniej nie tak

zrobi¢ pozywniejsza i1 smaczniejsza dla bydta,

go nie mozna dokaza¢ przymieszaniem samych

pewnie i nie w tak malej ilosci onych. Wszakze mo-
zna tego dokazaé¢ robigc z sieczki parzonke, sposo-
bem w pierwszej czeSci tego artykulu opisanym.
Nie mala takze korzy$¢ mozna mieé, jezeli z
ugotowanych i pogniecionych Kkartofli rozpuszczonym
plynem tylko bez dodatku stodu, a zatém bez fer-
mentacyi cukrow¢j zrobionym, polejemy sieczk¢, na
karm dla bydta przeznaczona. Jednakze wobu przy-
padkach uzycia zacieru bedzie bra¢

lepiej sieczke

z migtki¢j stomy, siana 1 potrawu, tudziez plewy,
a natomiast wszystkg twarda albo gruba slome, ja-
ko tez osokowate, kwasne siano porznawszy na sie-
czke, takowa na parzonke przerabia¢: bo tym spo-
sobem zrobi si¢ strawniejszg i lepiej si¢ skarmia:
gdyz jak wiadomo wszystkie pozywne a od natury
w twardych roslinach mocniej powiagzane czesci ich,
w zoladku bydlgcym nie mogac nalezycie by¢ stra-
wione, znowu w obornik odchodzs.

Nakoniec makuchy Iniane i pojlo z maki zbo-
zowej moga by¢ z wielkim pozytkiem uzyte do skar-

mienia mi¢tki¢j stomy w znaczndj ilosci.

O owcy amerykanskiej alpaka
zwanej.

Czesto juz wspominaliSmy, w ngszem piSmie o
tej owcy, uwazajac jednak z raportdw handlowych
z Angliijakjej welnastajesiewaznym artykutem handlu
i grozi, ze kiedy$ wypchnie weln¢ cienka naszych
merynosOw z targu angielskiego, uznajemy potrzebe
da¢ czytelnikom naszym jej opisanie.

W Ameryce, powiada pan Humboid, oddawna
zwrocono nanig uwage z powodu trojakiej uzyteczno-
$ci, jaka cztowiekowi przynosi, to jest: ze dostar-

cza mu welny, nosi ci¢zary, 1 daje migso, 10j i
skore. Welne- z alpakéw cenig angielscy fabrykanci
wyz¢j nizeli welne owcza, ale choéby nareszcie w
rowné¢j byla wartosci, to alpaka dla gospodarza juz

z tego wzgledu bytaby dogodniejsza, ze wymaga da-
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leko mniej troskliwosci: jest bowiem mocno zbudo-
lubi
i najlepiej si¢ trzyma w polozeniu goérzystem, gdzie
poprawne owce zazwyczaj si¢ nie wioda. Chow al-
paki jest tatwy: zywi si¢ ona bowiem ro$linami,
ktoremi inne zwierzeta gardza, np. lisSciem z drzew,

wana, w karmie niewymy$lna, klimat ostry

szuwarem i t. p.; nie podlega zarazliwym choro-
bom ; utrzymuje si¢ w Ameryce w najwigkszym zi-
wnie pod golem niebem; w uzyteczno$ci przewyz-
sza prawie wszystkie nasze domowe zwierzeta; je-
dna sztuka wydaje 10 do 13 funtéw delikatnej wet-
ny; wreszcie daje bardzo smaczne migso. Alpaka
jest dos¢ duza i z tatwosciag w gorach do noszenia
cigzaro6w daje si¢ uzyc.

Zapytywano nas z poludniowo zachodnich ob-
wodow zkadby mozna to zwierze¢ sprowadzi¢ i ile-
by para kosztowata ? ZasiggneliSmy w téj mierze
nastepujaca informacyje¢: od kilku lat sprowadzono
do Anglii okoto 400 sztuk, para, to jest
samica kosztuja na miejscu 500 zr. m k. Ktoby
niezwazajac na tak wysoka cen¢ chcial te zwierzeg-
ta sprowadzi¢, niech si¢ uda do pana Mtr. E. Danson,
Islington nr 15 w Liwerpoolu, albo do Mtr Walton
nro 9 Fitzroystreet w Londynie; przystane by¢ mo-
ga morzem do Gdanska, a ztamtad moga si¢ dostaé
do nas Wista. Nasza za$ rada bylaby, aby si¢ pierwej
w tym wzgledzie uda¢ do szczecinskiego wydziatu

samiec 1

pomorskiego agronomicznego towarzystwa w Szeczcinie
CStetliner Abtheilung der pommerischen agronomi-
schen Gesellscliaft in Stettin), ktore na posiedzeniu
gtowném 7 grudnia roku zesztego postanowito 6
sztuk alpakéw prosto z Peru

sprowadzié, ztamtad

wigc mozna mie¢ dokladng wiadomosé.

Gazeta wiejska nr 36 r. b. pp. Pfaffenratha i
Loebe w Lipsku wychodzagca donosi, ze do Luetz-
schena pod Lipskiem sprowadzono kilka sztuk al-
pakoéw, ktore ciekawym pokazuja. Transport kosztu-
je ,od sztuki z Airyki do Anglii 8 do 10 a utrzy-
manie 5 funtéw szterlingéw; a zatem sztuka jedna
wypadnie na 13 do 15 liwréw strelingdw czyli 130
do 150 zr. m. k. Z Anglii do Lipska stangty w
15 dniach. Za* ile za$

ile transp ortz Anglii

byly w Airyce kupione i
na miejsce wynosi? nie-
wiadomo.

Naszem zdaniem jest, aby si¢ ze sprowadzeniem
tych zwierzat, dopoki si¢ w Europie wigcej nie roz-
powszechnig, nie spieszy¢: bo cena ich jak na teraz
dla nas nazbyt jest wysoka.

Jak drzewo kasztanow slodkie!*

zaprowadzi¢ w tutejszym Kraju ?
Powszechna uwage zwraca na siebie wszystkich
ogrodnictwa mito$nikow drzewo stodkich kasztanow
w jednéj wsi koto Limoz {'Limoges), ktore zaszcze-
pione bedac przed o$mia laty w debowy pieniek, pie-
knie i bujnie wzrosto, i hojnie owocem najlepszego
smaku jest obsypane. Nalezaloby aby i u nas ogro-
dnicy i mito$nicy ogrodow, tego sposobu zaprowadze-
nia drzewa stodkich kasztanow doswiadczyli; taz
wiele krzewow i drzew zpod cieplejszego nieba do nas
od dawna zaprowadzonych zostalo, i tak si¢ juz u

narodowity, ze si¢ staly prawie domowemi. A....

Adam RoSciszewski, wlasciciel niegdys$
débr ziemskich w ziemi przemyskiej, urodzo-
ny okoto r. 1770,umart we Lwowie,
wnym szpitalu d. 11. grudnia
b. r. Pochowany na cmetarzu lyczakowskim.

Czczac pamiec tego zasluzenego meza dla
stlowianskiej literatury, oraz najlepsze checi
dla naszego pisma, ktore podlug swojej
moznos$ci wspieral, umiesciliSmy ten maly
jego artykulik na dowéd jego gorliwosci o
dobro kraju naszego. Pokodj jego popiolom!

w glo-
u Pijaréw,

'Wiadomosci liaudlowe.
Korespondencyja dotyczgca si¢ handlu wodkg z Ga-'

licyi do Triestu, wyjela z 97 numeru dziennika
Lloyd austryjacki z r. b.

Gazeta lwowska umiescita niedawno wiadomo-
$ci z Lloydu d. 30 pazdziernika r. b. o wzmaga-
jacym si¢ odbycie spirytusu zytniego i ziemniacza-
nego w Triescie i podobienstwie ze go z placu wy-
ruguje, jezeli tylko w miar¢ potrzeby bedzie mogt
by¢ dostawiany. *) Watpliwo$¢ ta dowodzi, ze Gali-
cyja dla Triestu jest terra incognita 1 moze mu jest
wigcej znane Egipt i Indije, a moze nawet Antille,
nizeli kraj ten ktory stanowi czg¢$¢ wspolnej naszej
monarchii i temuz samemu berlu jest podlegly. **)
wiernie

*) Gazeta lwowska nie przelozyla mys$li

naszej: powiedzieliSmy przy koncu wiadomoS$ci

Z Triestu zZeby sobie zyczy¢ nalezalo, aby od-

byt tego nowego artykulu wywozowego Z pro-

wincyi naszej monarchii i na przyszlo§é¢ mogt
si¢ ustalié. P. R. L.

**) Nie moze, ale istotnie mamy dotad o produkcyi

i handlu Antilléw regularniejsze i dokladniej-
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Galicyja wyrabia rocznie przeszlo milion nizs:
austryjac. wiader (wiecej niz 14 milionéw garncy)
woédki, sama wiec moze pokry¢ potrzeby Triestu.
Odleglo$é i koszta transportu nie powinnyby odstra-
sza¢ od przywozu tego produktu: bo tannos$¢ jego
fabrykacyi utrzymaé moze rownowage z kosztami
przewozu. Od listopada 1843 do maja b. r. przeda-
wali producenci galicyjscy w obwodach wschodnich,
a nawet i we Lwowie garniec okowity 30 0 podlug
Beaume’ (=8 5° Richtera, = 77° Tralessa) po 13
do 14 kr. albo wiadro po 3 zr. 15, do 3 zr. 30 kr.
m. k. W maju po zamknieciu gorzeln podniosta sie
cena na 15 Kkr. za garniec albo za wiadro 3 zr. 45
kr. i w niej utrzymala si¢ az do czasu, gdy sloty
zaczely zagrazaé¢ ziemniakom. Po pieciomiesiecznych
nieustannych prawie ulewach, ktére niezwyczajny
w tym kraju sprawily nieurodzaj, podniosla si¢ cena
okowity 30° na 24 do 26 kr. za garniec czyli 6 do 6 zr.
30 kr. za wiadro. Przypusémy ze wzmagajacy sie od-
byt cene¢ jeszcze wyzej podniesie, to w latach zwy-
czajnych jednak nie wypadnie garniec drozej jak
20 kr., albo 5 zr. za wiadro: bo zapewniony odbyt
i niezla cena wprowadza znowu w ruch gorzelnie,
ktore dla tanno$ci produktu i innych przeszkéod mu-

S --ry
ze Lwowa do Wiednia i

sialy byé¢ zamkniete.
Transport spirytusu
i podobnie odleglych miejsc wynosi od wiadra3 zr.,
z Wiednia za$§ do Triestu nie oznaczamy cyfra, ale
nie wypadnie drozej nad 3 zl. m. k. Podlug miernej
taryfy przewozu towarow na grackiej kolei zelaznej
nie placi si¢, jak pisma publiczne podaja, jak tylko

szc wiadomoSci nizeli z naszej Galicyi. Od pigeciu
miesiecy wzywamy do zasilenia nas wiadomo-
§ciami na miejscu

czerpanemi, wyznaczyliSmy

stosowme wynagrodzenie, do tego czasu mamy
juz we wszystkich prawie znaczniejszych mia-
stach czynnych i $Swiatlych korespoudcntéw ; od
zacnych wiec tylko Galicyjanéw zalezy aby in-
teres swego kraju w piSmie tem wspieraé chcie-
li; zawiera ono wszystko co si¢ dotycze go-
spodarstwa wiejskiego, przemyslowosci i handlu
1 zglebia kazdy

szczegol dobra wspoélnej oj-

ezyzny. Ze miedzy niemi s3 ludzie zdolni, do-
wodzi niniejszy artykul, ro6wnie jak i w’iele innych,
a miedzy temi o Zegludze na Dniestrze
ktéry przyjeliSny z prawdziwa przyjemnoscia.
P. R. L.
*) Od wiadra wiedenskiego i zr. 35 do

3 kr.

placi sie

2 zr. m. k.

% do /u kr. za mil¢ od jednego cetnara, transport
wypadlby wiec jeszcze daleko taniej. Polézmyz za-
tem ze w latach urodzajnych (w nieurodzajnych nié
ma co o tym mysli¢) cena okowity podskoczy za
wiadro na 5 zr., koszta przewozu 6 zr., wydatki
podrobne i podatek konsumcyjny na granicy szla-
skiej 2
miejscu w TrieScie na 13 zr. m. k., nie liczac w to

zr., to wiadro 30° okowity wypadnie na

zwrotu podatku na wychodzie z prowincyi, ktéry

si¢ albo od zacieru, albo na wstepie w inng pro-
wincyje (od czego takze Lombardzko - Weneckie kré-
lestwo nie jest co bez

wyjete) zaplacilo-, zadnej

watpliwosci nastapi, jezeli tylko formalnosci przez

ustawy wymagane beda dopelnione i producent
podawszy prosbe o to si¢ upomni.

Spirytus ziemniaczany lub zbozowy, dobrze o-
czyszczony, weale nie ustepuje francuzkiemu, i tak
jak on do wszelkich potrzeb moze by¢ uzyty, o czem
si¢ kupcy i konsumenci latwo moga przekonaé, je-
zeli oddawua wkorzeniony przesad ostabnie i na Gali-
cyje, jako gléwne siedzibe fabrykacyi wodki *) uwa-
ge swoja zwro6ca. Zeby zas$ handel ten stal sie dla
obiedwoch stron korzystny, powinny w Galicyi po-
wstaé¢ fabryki rektyfikacyjne, azeby oproécz nalezyte-
go oczyszczenTarTe' swedu olejkowego (fusel), osadu,
i t. p. odbierali spirytus na wyzszy stopien, niZz na
*) Zeby spirytus galicyjski wyréwnal francuzkie-
mu nie powinien mie¢ najmniejszego $ladu swe-
du olejkowego (fusel) ani jakiej

innej odrazy

lub cuchnienia, ale jak krzysztal by¢ czysty.

Jezeli cokolwiek zarwie vy szary lub zo6ltawy

kolor, juz odbyt jego jest watpliwy. Spirytus
trzeba odbiera¢ podlug wagi Candiera ajeszcze
lepiej podlug skali A. w Wiedniu uzywanej (ale
nie Beaumego). Podlug dopiero wymienionej skali
lub wagi Candiera odbieraé trzeba spiryrus na 34
do 36 0 przy 14 ° temperatury Reaumura; a ile ra-
zy cieplik atmosfery o 2% 0 wyzej nad 14 0 tempe-
ratury si¢ podniesie i tyle o % stopnia mniej moe
spirytusu wypada liczy¢; i tak znowu odwrotnie.
Taki spirytus znajdzie jak najlepszy odbytw Tri-
eScie i zaplaca go po i5J/4do i6V4zr. m. k. za wia-
dro. Najwazniejsza jest rzecza, aby w deklaracyl
byl jako fabrykat krajowy podany : bo tylko w tej
wlasnos$ci bez oplacania cla moze byé we wszy-
stkich kierunkach naszej monarchii przepuszczo-
nys;

podatku zaplaconego od zacieru, wtedyby si¢ na

gdyby do tego mozna jeszcze uzyskaé zwrot

wiadrze o 2zr.m k.wiecej zarobilo. Przyp.Red.
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30 do 32° podtug Beaumego: bo lubo gorzelnie ga-
licyjskie odbierajg dobry produkt, przeciez nie jest
jeszcze ani tak czysty ani tak mocny, aby mogt fran-
cuzki spirytus zastgpi¢. Latwidj to wykonaé na miej-
scu, gdzie sktady, robotnik i paliwo jest tansze niz
w Triescie, a choéby mu to i wigcej zrobilo wyda-
tkéw, to ich odzyska na mniejszej masie transportu
droz¢j przedaé si¢ mogacego produktu. Podobna fa-
bryka rektyfikacyjna istnieje juz teraz w Lancucie,
w obwodzie rzeszowskim, ktéora do Wiednia dosta-
i sklepow.
si¢ utrzymaé, trzeba

wia spiritus do o$wietlenia pomieszkan
Zeby podobne fabryki
zeby uzyskaty najsamprzéd pozwolenie od rzadu, a to
dla tego, aby im przy wychodzie produktu z pro-
wincyi, podlegtych podatkowi konsumcyjneinu, przy
wyprowadzeniu go za granicg zwr6ot onego byt
stusznemu zada-

mogty

zapewniony; ze si¢ za$ rzad tak
niu nie sprzeciwia, dowodzi to ze usuwa wszelkie
zawady handel tamowaé mogace, ze zmniejsza, i na-
dziej¢ zostawia, iz na przyszto§é jeszcze wigcej
taryfe przewozu na kolei zelaznej zmniejszy¢ za-
mierza, jezeli si¢ konkurencyja onego zwigkszy. O-
préocz wiec celu napeiniania skarbu publicznego da-
zy on niezaprzeczenie do ustalenia trwatej pomysl-

nosci podleglych mu krajow.

Baporta handlowe
od 16. do 21.

Targ na woly we Lwowie.

grudnia r. b
Szwaby juz zaczg-
li dostarcza¢ na targi woty z suchej i zaparzanej
paszy. Ostatniego poniedziatku bylo 178 wotow; za
sztuke placono po 45 do 50 zr. m. k. O zarazie na
bydto w obwodzie miasta nic nie stychac.

Ceny produktéw we Lwowie. Z polepszeniem
si¢ drogi przywo6z jest znaczniejszy, z tego tez po-
wodu ceny znowu spadly: =za korzec pszenicy
daja od 9 do 9 zr. 30 kr., za zyto 6 do 6 zr. 30
kr., za jeczmien 4 do 5 zr., za hreczke 7 do 7zr.
30 kr., za owies 3 zr. 36 kr. do3 zr. 48 kr., w. w.
za garniec okowity 27 kr. m. k. Ze wszystkich pro-
duktéow rolnych najstalsze utrzymuje ceny chmiel:
za cetnar ptacg od 54 do 68 zr. m. k. ibardzojest
poszukiwany.

Ze Stanistawowskiego, 15 grudnia. T produ-
ktami naszemi jeste§my tak jak miedzy miotem i ko-
wadtem, Podole i Pokucie daleko lepszy miaty od
nas urodzaj, kupcy jednak daja nam te samy ceiSf,
co i tam: za korzec pszenicy od 6 do 7 zr. 30 kr.,

za zyto 5 do 6 zr., za jeczmieh 3 do 4 zr., zahre-

czke 5 zr. 30 kr., za owies 2 zr. 48 kr. w. w.; za
garniec okowity 25 kr. m. k. Lecz mato kto w zna-
czniejsze wchodzi interesu: znany bowiem po wigk-
sz€¢j czeSci kraju nieurodzaj kaze si¢ pod wiosne
spodziewaé lepszych cen, osobliwie jezeli oziminy
zle przezimuja, lub dopytywania z zagranicy nastapia.

Z Odessy, 3 grudnia b. r. Odebrane wiadomo-
$ci z Wloch, a mianowicie z Liwérny i Genui o po-
wodziach, ktéore w Piemoncie, Toskanii i po czg¢s$ci
w potudniowej Francyi nieobliczone zrzadzilty szko-
dy,
dni dziesigciu sprzedano na rachunek doméw wto-
skich 120 tysigcy czertwerti. Za odebraniem tychto

wiadomos$ci ceny podniosty si¢ od 10 do 15%. Wczo-

poprawily znacznie ceny pszenicy, i W ciggu

raj sprzedano kilka tysigcy czetwerti polskiej psze-
nicy po 18 rubli 85 kopijek assyg. podniosa si¢ one
jeszcze bardzi¢j, gdy nadejda zamowienia zFrancyi.

Wiadomos$ci z Anglii dotad nie mogly obudzi¢
ducha spekulacyjnego, ale bez zadnej watpliwosci za
nadej$ciem wiosny nadejdg i ztamtad zlecenia do
zakupowania pszenicy. Ceny dzisiejsze
jace : sandomierka 15% do 18 rubli, polska prima
17 do 18% rubli, secunda 13 do 15 rubli, posle-
dnia 10% do 12 rubli, a szerka 12 do 13 rub. assyg:
Zapaséw po magazynacF'jesf okoloT>50 tysigcy cze-
twerti, ale ze brzegi morza lodem sg okryte, wigc
okrety tadunkéw nie nabieraja, dopiero od potowy

stycznia wigkszy ruch nastgpi. Er.
Wiadomo$¢ ta wplywaé powinna na ceny psze-
nicy na Podolu i Pokuciu, jako tez i na okolice wzdtuz
Dniestru i Prutu potozone, dlatego jej tez jak naj-
spieszniej czytelnikom udzielamy P. Red.

Sa nastepu-

Z Gdanska, 7 grudnia. Podobnej ciszy nie za-
pami¢tamy jaka u nas teraz panuje. Handel zbozem
uwaza¢ mozna w najgltebszym uspieniu. Za taszt
pszenicy 128 funt. daja tylko 262% zr. a =za taszt
zyta 116 funt.. 207 zr. Z Anglii nie nadchodza zadne
wiadomosci ktoreby stan rzeczy poprawic obiecywaty.

Z Wroclaieia, 8 grudnia. Juz od wielu lat nie-
bywato tyle kupcow na welng jak teraz. Wszystkie
gatunki welny wyprzedano po bardzo dobrych ce-
nach a szczegolnie dobrze poptacala welna do cze-
sania (Kammwolle) jagnigca 1 ordynaryjna. Dono-
szg nam takze z Lipska, ze i tam zywe o welne sa
dopytywania. Zapasoéw nie ma a do strzyzy jeszcze
daleko, przeciez kupcy chcag o ile mozna zaopatrzyé
si| w dobry produkt tego rodzaju, aby w razie wy-
paldkéw potrzebom czoto mogli stawié.

J'ji Z tego wszystkiego mozna wnosi¢, ze welna
dojdzie w przysztym roku do cen jakie byly w ro-
ku 1833. Najwiecej poszukiwana jest welna do cze
sania (KammwolleJ, za ktora ptaca 58 do 66 talarow.

Kedaktor T. W. Kochanski. — Drukiem Piotra Pillera.



