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Spit rzeczy. Krucho$¢ kosci u bydta. — Nowy pokarm dla jedwa-
bnie. Wodotrwate pokosty. — O przerabianiu kartofli na krochmal
* uzyciu tegoz na piwo. — Pordwnanie stanu rolnictwa w Anglii w roku
1760 i 1790. — Rozmaito$ci. — Wiadomosci handlowe. — Nowe dziela
gospodarskie polskie.

Kruchos$é¢ kos$ci u bydta.

Nowa to jest zupetnie choroba; w prowincyi Rhein-
hessen zniszczenia jej sa straszliwe; wiatach 1833—34
padto tamze 1,000 sztuk bydta, tylko wylacznie na nia.
Poniewaz juz si¢ pokazuje w Wiirtembergii i innych oko-
licach Niemiec, mozemy na pewne wnioskowaé, ze i nas
nawiedzi wkrotce; dobrze jest zatem obeznac si¢ z natura
t¢j plagi, ucz\¢ sposoboéw leczenia, 1 zastonienia od jej
natarczywosci/ Towarzystwo agronomiczne w Rheinhessen
naznaczylo natychmiast nagrode 20 karolinow (125 tal.)
temu, ktory wskaze najskuteczniejsze leki, 1 zarazem zalecito
jednemu ze swych czlonkéw, panu doktorowi Laist,
ogtoszenie drukiem wszelkich, znanych w tej mierze do-
$wiadczen i rezultatow. W skutek tego polecenia, wy-
szta interessujaca rozprawa, usilujaca wykaza¢, ze cho-
roba krucho$ci" kosci, pochodzi z zapalenia szpiku grzbie-
towego, 1 ze w poczatkach wyratowa¢ mozna zwierzg,
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nadawaniem rozwalniajaeéj, tatwo strawnej paszy, S$rotu
jeczmiennego wywaru, trawy, puszczeniem krwi, i ciggiem
pocieraniem zwierzg¢cia po calem ciele.

Pocza'ek choroby tak jest nieznacznym, rozwijanie jej
tak powolnem, Ze nie raz niepostrzezona zostaje. Choroba
zaczyna si¢ powolnem chudnigciem zwierza, utrata poty-
sku sier$ci, stabym, lecz predkim pulsem; przyczem je-
dnakowoz ni apetyt, ni mlekodajnos$¢ sie nie zmniejsza.
Dalszy stopien choroby daje si¢ rozeznal sino$cig noz-
drza i zwigdlo$cia onegoz, sily opadaja, ruchy zwierzecia
sa powolne, wyrzuty, mocno §mierdzace; za najmniejszem
traceniem, kosci pekaja 1 w wielkiej goraczce zwierze
zdycha.

Zrobiono sekcya bydlegcia, zabitego w ostatnich pe-
ryodach choroby tej; po zdigciu skory, mieso bylo jak
zwigdle, zalane krwig wodnista i bez zadnej tlustosci;
$ledziona wielka, blada, nie krwista; serce migkkie, woda
napetnione; w brzuchu ani $ladu tluszczu; zoladek i kiszki
powietrzem wydete; watroba wielka, blada, niezawierajaca
jak mata ilo§¢ plynnej zolci; nerki migkkie, pecherz uryna
wodnista napelniony, a w brzuchu, proécz tego, duzo
wody; kosci, z powierzchownos$ci wprawdzie niczem sig
nieodznaczajace, lecz nadzwyczajnie kruche, lamliwe, a
konce zapalone i jakby ropa wyjedzone.

Choroba ta trwa¢ moze kilka miesigcy, nim zwierzg
dobije; podlegaja jej czegsciej krowy, nizli mlodociane
bydto, lub woty; najczg¢s$ciej wychodzi na jaw na pocza-
tku wiosny, chociaz jeszcze bydlo na paszy zimowej stoi.

Przyczyna kruchos$ci kosci nie da si¢ wysledzié;
petno zrobiono spostrzezen; lecz jak mato na te podania
dotad rachowaé mozna, dowodem, ze czesto zupelnie sa
sobie przeciwne. Daje si¢ czg¢sto choroba ta widzie¢, gdy
gospodarz, w braku paszy, chce jg surrogataini zastapic;
rowniez gdy po kilkoletnich posuchach nastapia mokre lata,
owoce sa wodniste 1 niedojrzate; czesto takze, gdy na
jesien, w braku pastwisk, wypedza si¢ bydto na mokre
taki. Wilgotne, a dla zimna szczelnie zamknigte obory,
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choroby""** Sig takize 025510 do zaroda > rozwinigcia toj

Poniewaz po6zno najczgSciej wpada nam choroba ta
Yoko, trudno jg wigc jest uleczy¢; wielokrotne trudy
usi owania rzadko szcze¢§liwym rezultatem wynagrodzone
zostaty; a wszelkie zabiegi sg bezskuteczne, skoro bydle
ma noge, lub jakgkolwiek ko$§¢ peknieta; musi albowiem
rezee, co naturalnie chorobe zaostrza.

Niepozostaje zatem, jak chwyci¢ odpornej tylko bro-
ni, czyli zabezpiecza¢ bydle od choroby zadawaniem zdro-
wej, strawnej paszy, 1 od czasu do czasu, soli i jalowcu;
strzezeniem, by w latach wilgotnych na pdt zgnilego, lub
stechlego siana nie dawano; by w czasie odwilzy, po
mroznych dniach, nie dawano warzywa zmarztego'i od-
tajatego, lub ziemniakdéw, ktore silnie wyrosty.

Nowy pokarm dla jedwabnie.

I pewnem chinskiem dziele o hodowaniu jedwabnie,

przetozonem przez pana Julien na francuskie, z polecenia
francuskiego ministeryum, znajdujemy opis nowego po-
aimu dla jedwabnie, ktory, dla swego niepodobiefistwa
o prawdy, powodowal wielu Francuzéw do przekonania
si? wlasnem do$wiadczeniem. — Odkrycie to zapowiada
Wielkg zmian¢ w hodowaniu, a dla nas, poinocy mieszkan-
cOw, wazniejszém jest, jak dla Chin.

Dla oszczedzenia lisci morwowych, podlug dzieta
ego, uzyto maki ryzowej, ktorg posypywano liscie. Maki
samej gasienice nie jedza, lecz jak najlakomiej pozeraja
ja lazern z liSciem morwowym, ktérego naturalnie, bez
pordwnania mniej potrzebuja; kokonki wija po tym po-

aimie bardzo pig¢kne, a zwlaszcza bardzo ci¢zkie.
. ®«wny hodownik jedwabnie, pan Bouafons, wTu-
yme, rozmaite w tym wzgledzie dos$wiadczenia przedsig-
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ikrat, i uz\w»l |*sse»nej maki w zastepstwie ryzow¢j., a
nawet krochmalu.

I*an Babo, zastuzony tylu agronomicznemi pismami
rolnik w hadeurkiem, wpadl na my$l zywienia gasienic
maczka kartoflang; a doswiadczeniami pana Bonafons za-
checony, na wielka skale rozpoczal ten sposob zywienia.
Gasienice jadly rownie smaczno kartoflowa make, jak
rvzowa, 1 nadzwyczajnie rosty. W czasie roku, w kto-
rym zwykle gasienice wymieraly na tak przezwang przez
oiego zottaczke, strata, ktora poniost, byla bez poro-
wnania mniejsza, niz zwykle. Dowodem, Zze zmniejsze-
niec $miertelnosci tylko nowa ta paszg spowodowane bylo,
jest, ze skoro przypadkiem raz jej zabraklo, choroba na-
tychmiast sic wzmogta, i znowu si¢ zmniejszyla, za za-
daniem napowrot maczki kartoflanej.

Po odwazeniu poréwnawczem kokonkéw, uwitych
przez gasienice, maczka kartoflang i zwyklym sposobem
karmione, wykazato si¢, ze w pierwszym przypadku wy-
szto 260, alN drugim 300 na funt; azatem kokonki ga-
sienic, maczka karmionych, przewazyty duzo inne kokonki,
i przy zwijaniu nici daleko byly mocniejsze.

Pan Babo opisujac dalej korzys$ci z [odkrycia tego,
ulatwiajacego o tyle hodowanie jedwabnie, dodaje, ze
uwazal, iz gasienice, niedojrzate jeszcze do wicia kokon-
kéw, nie jadly maczki kartoflanej, tylko z liScia morwo-
wego; przeciwnie za$, dojrzate, jadly ja zaraz ze stotu,
na ktory przypadkiem byta si¢ wysypata.

W odotrwatlte pokosty.

Ilezao niemigliSmy po wszystkich czasopismach, ka-
lendarzach, sposobow, sekretow, przepisOw, na pokosty,
na mascie, majace nas chroni¢ od wody, od ognia, lub
od ©budwu razem; a ilez ich jeszcze mie¢ nie begdziemy!
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Zdawatoby si¢, ze rod ludzki, pomny dawnych zlosci
owych zywiotow, obawia si¢ poéwrotu ich panowania;
gumnie elastyczna uzyto juz do wodotrwatych materyj;
zostawata zawsze niemozno$¢ dania skoérom wlasnosci
nieprzemakania, tak potrzebnej na bdoty mySliwcow, na
kufry, tlomoki, powozy, wojenne rynsztunki. Ksiegar-
za Ignacego (John w Wroctawiu ogtosita nasteprly
sposob, w wielu zagranicznych pismach z coraz nowszemi
pochwatami powtarzany:

Przetop 1 ff sadta $winiego, 1 ff. gummy elastycz-
"¢j 1 N IT tranu, z watroby wytopionego; przeciggnij po-
przednio skore mocno letnia woda, a po wyschnigciu do-
ktadnem. posmaruj wyzej wzmieniong przetopiong goraca
massg; po kilku godzinach skora przesigknie, wyschnie
i przyjmuje potysk szuwaksu.

Szwedzi od wiekopomnych czaséw nastepnego uzy-
waja sposobu:

2 toty wygotowanej smotly czarnej przetapiaja na
wolnym ogniu, dodajg i funta tranu i kilka granow glejty
srebrnej (©ilberglottc); potem gotuja mieszaning cala
kwadrans, smaruja goraco na skorze, powtarzajac kilka-
krotnie, po wyschni¢ciu, operacya.

W czasopiSsmie: Journal des conaissauces
usuelles, nastepujacy wyczytujemy przepis takzez na
skory wodotrwate:

Gotuje si¢ olej Iniany z okruszynami od cbleba
It z zuzlami z kuzni, az poki massa nie begdzie gesta, jak
zywica; wtenczas dodaje si¢, w ilosci f massy, gummy
elastycznej, 1 raz jeszcze cala mieszaning si¢ przegoto-
wywa. pO0 wystudzeniu dostatecznem, dodaje si¢ al-
koholu, i na rozciagnigtej skorze smaruje si¢ kilkukrotnie,
az do przesiaknienia. Po wyschnieciu, skoéra nie tylko
zimnej, lecz 1 wrzacej wody przepuszczaé nie bedzie.
Naczynia wszelkie skorzane, puszki Zoinierskie na napdj
i jadto, kufy do transportow okowity, gdy ta na daleki
handel przeznaczona zostata, powinny by¢ ze zwyklej
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skory miegkkicj, “przed przesigczeniem powyzsza massa,
zrobione; chociaz doSwiadczenia pokazatly, ze mozna gnie-
ceniem, tloczeniem machinami, przywroci¢ mipkkns¢ «L-n-
rze, bez uszkodzenia jej nieprzeniktosci. migkkOS,C skO

Wiele ~'dujemy teraz w handlu materyj welnianych
» bawelianych, wodotrwatych; sa one napadape gamma
elastyczng. Sposob postgpowania przy fabrykacyi tej jest
nastepny: J J JI
, Gumma elastyczna (kautczug) kraje si¢ duzemi no-
zycami w cienkie, mate kostki, wrzuca si¢ w wysoki gar-
nek kamienny i nalewa si¢ czyszczong terpentyna; za-
wiazuje si¢ garnek dychtownie pgcherzem, dla'niedopu-
szczenia powietrza, i1 zostawia si¢ kilka dni, dopodki cata
terpentyna nie wsigknie wgumme; ta naturalnie duzo na-
brzmiewa i ma galaretowaty pozor. Bierze si¢ wtenczas
w sporzadzona ku temu celowi prass¢, mocno zbudowana
sktadajaca si¢ z cylindra zelaznego, ktoérego dno jest
drobno, jak sito, dziurkowane; przez to sito kilkakrotnie
przegniata sie gumna, tak, ze w koncu staje sie jedna
galaretowata massa.

Sukno, Iub materya, majaca naby¢ wodotrwalos:ci,
rozcigga si¢ na desce, i nozem gietkim, a szerokim, daje
si¢ cienki, o ile mozna, jak najbardziej roéwny, poktad
massy gummowej na materyi. Poozem przylepia sie na
stron¢ posmarowana bibuta, zdejmuje si¢ z deski i kla-
dzie pod prasse¢, gdzie przez kilka dni materya zostaje.
Papier tatwo da si¢ gabka mokrg zetrze¢c. Chcac odjac
lipko$¢, pozostajaca zawsze na materyi ze strony poko-
stu, przeciagna¢ trzeba t¢ stron¢ rozczynem szelaku
w spirytusie, albo natrze¢ ja miatkiem wapnem.
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O przerabianiu kartofli nakrochmal
i uzyciu tegoz na piwo.

(Z Gazety porannej.)

Gdyby kto u nas przed stu laty wyliczyt tylko po-
lowe uzytkow, jakie dzi§ z kartofli mamy; gdyby chcial
* nich wyrabia¢ wodke, syrop, cukier; pewnoby zyskat
jnii¢ bajarza i na posmiewisko zastuzytl; trudno’ bowiem
byloby uwierzy¢, aby jedna roslina tyle razy i w tak roz-
maitych ksztattach, mogta by¢ uzyteczng na pokarm i napdj
ludziom, na pasz¢ zwierz¢tom, a nawet wchodzié, jako
dobry moteryat lub surrogat, do sztuk i rzemiost. Nie
masz ubogiego i bogacza, ktéoryby sie niemi nie posilal;
nie masz dobrze urzadzonego gospodarstwa wiejskiego,
w ktoremby nie figurowaly kartofle i nie stanowily jedn¢j
z najwazniejszych onego uprawy.

Najmujac przed niedawnym czasem skromny kacik
w ogrodzie warzywnym, tak si¢ wkrotce rozszerzyty, iz
e "o najmowany przez nie tenze kacik pozostat si¢ dla
warzywa; z ogrodow nie zadlugo wyszly na pola, okryty
obszerne niwy, wygnatly zyto z gorzelni, i pusciwszy zdroje
gorzatki, zalaly nig ogromne piwnice, magazyny, i nie
wiem, czyby bednarze zdotali wyrobi¢ tyle naczyn do jej
objecia, ileby jej wyrabia¢ chciano, gdyby cho¢ jaki taki
odbyt znachodzita! Zdawato si¢ juz, ze poped do uprawy
kartofli doszedl kresu przesilenia; ze wtlasciciele wiejscy
nie majac na nie widoku w gorzelniach, wigcej uzywac ich
zaczng na pasz¢ dla bydta i réznych zwierzat domowych,
I w ogodlnosci uprawy ich pomnazaé przestana; lecz ina-
czej rzecz si¢ ma: kartofle niewyczerpanem sg zrdédiem
uzytkow i1 zawsze beda silng sprezyna, ruch wr wiejskiem
gospodarstwie sprawujaca. Nie dosyé na tern, ze w go-
rzelniach zastapily zyto, wcisng si¢ one niezawodnie do
browaréw piwnych, i jezeli nie catkiem, tedy w wielkiej
cze$Sci zajma tam miejsce jeczmienia; watpi¢é o tern moga
ci, ktorzy watpili o wodce z kartofli, o cukrze z burakow
*1k p.j a takich nie arguments, ale czas przekona. Do-



56

brvm gospodarzom pozostaje tylko dobry wybor i umie-
jetny rozdzial, do réznych uzytkéw uprawianych obok
innych roslin kartofli, tak, izby im najwig¢ksze przyniosty
korzysci.

Wszystkim dobrym przymiotom kartofli (korzonkom
czyli bulwom) nie dostawato tej zalety, jaka ma pszenica,
zyto 1 inne ro$liny, to jest, zeby mniej zabieraly miejsca
i tatwiejsze byly do przechowania. Wiadomo ze 100
funtow surowych kartofli, ledwie czwarta czes¢, czyli 25
funtow zawieraja w sobie czeg$ci statych, resztg zas, 75
funtow ich wagi, stanowi woda, na nic ani ludziom’ ani
zwierz¢tom nie przydatna. W owych 25 funtach czgsci
statych, ledwo 15 do. 18 funtéw zamyka si¢ cz¢Sci uzy-
tecznych, z ktorych 15 funtéw krochmalu jest prawdziwa
treScia, cata wartos¢ kartofli stanowigca. Kiedy wigc
zdotamy oswobodzi¢ te 15 funtéw, rzeczywiscie pozyte-
cznych, do diugiego zachowania zdolnych, od 85 wecale
nieuzytecznych, a mianowicie od 75 funtéow wody, ktore
tylko objeto§¢ surowego produktu i wage tyle powickszaja
i do zachowania przeszkadzaja, uczynimy kartofle prawie
tylokrotnie szacowniejszemi, ile to czynimy pszenicy, wy-
dzieliwszy 1 oczy$ciwszy jej ziarno ze slomy, plewy i in-
nych, w poréwnaniu z niem, ze tak powiem/$mieci. Ta-
kato wartos¢ kartoflom 1 z nich uzytkom nada bez wafc-
pienia przerobienie ich na krochmal. Taki jest cel i tres¢
pierwszej cze¢$ci wysztego w tym roku na widok dzielka,
pod tytutem:

nCztery now'e §rodki dzwignienia krajowego
rolnictwa it. d. “ (a)

Przerabianie kartofli na krochmal wigcej im nada war-

tosci i wigkszy wywrze wptyw na dobro wiejskiego i wogdl-

(a) ,,Cztery nowe Srodki dzwignienia krajowego rolnictwa,“
czyli: ,,Umiejetny wyklad otrzymania tak fabrycznym, jak i do-
mowym sposobem krochmalu, ulepu, czyli syropu krochmalowego,
octéow, tudziez wybijania olejéw wszelkiego rodzaju, podlug naj-
lepszych i najnowszych pism zagranicznych.** Z rycinami. Sprze-
daje si¢ w Warszawie w ksiegarni Gustawa Sennewalda przy ulicy
Miodowej Nr. 481.
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wosci krajowego gospodarstwa i przemyslu, jak uzycie
ich surowych na wyrabianie wdédki;; wyniknij ztad korzy-
Sci nieoszacowane dla rolnictwa i handlu, jak rowniez dla
sztuk i rzemiosl, a kartofle, jako galaz wiejskiej uprawy,
nowego, trwalszego jeszcze nabeda szacunku i pewnej
ceny. Wszakze nie idzie tu o przerabianie ealego zbioru
kartofli, ale tej tylko czes$ci, ktéora w tym sposobie naj-
wieksze wskaze korzySci, obok tych, ktére wynikng z uzy-
cia ich w stanie surowym.

Ale powie tu moze kto, Ze to przerobienie wiecej
kosztowaé bedzie, jak obiecywane z niego zyski; Ze na
taki wyrobek nie bedzie u nas odbytu; ZeSmy si¢ jeszcze
nie obeznali z fabrykatami tego rodzaju it d. Odpowie-
dzie¢ mozna na te zarzuty i powatpiewania: ZzZe wyrabia-
nie krochmalu jest stosunkowo tak latwe i proste, a na-
wet latwiejsze, jak mielenie zboza na pi¢ckna make; nie
wymaga kosztownych machin, ani nauki; moze byé¢ wy-
konywane na mala miar¢ domowa, lub na wielka fabryczna;
wyiobiony krochmal malo zajmie miejsca i lepiej sie je-
szcze przechowuje, jak pszenna lub Zytnia maka, od je-

nego do drugiego roku, a nawet z latami nie traci dobroci;
a tak Kkartofle z jednego roku urodzajnego, sluzy¢ mogg
i w drugim mniej urodzajnym, a przez to by¢ tern uzy-
teczniejszemi dla ludzi. Co do umiejetnosci ich uzycia
w tym stanie i spotrzebowania, dosy¢ tylko chcieé¢, a wszy-
stko z latwoS$cia przyjdzie: kto potrzebuje jeS¢ i pi¢, ten
nie dlugo si¢ bedzie uczyl piec chleb, robi¢ piwo, gdy
nedzie mial make i materyal na piwo. a krochmal do
wszystkiego jest zdatny i lepiej w kazdym czasie uzy¢ sie
dajacy, jak surowe kartoflee On réwnie dobrze postuzy
w gorzelniach na wodke, czyto w zimie, czy na wiosne
ewiecie, podobnie jak Zyto; wejdzie w rozmaity sposéb

warzonych potraw i pieczystego dla ludzi; da sie la-
two przerobi¢ na dekstryne¢, zastapi¢ mogaca w roéznych
uzyciach gumme arabska w rozmaitych sztukach, fabry-
kach i rekodzielniach; przerobiony na syrop, zastgpi ta-
kowy wyrabiany z cukru i niezliczone znalez¢é mogacy
zastosowania. I)la gospodarzy ziemskich wyniknie z w\-

b
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rabiania krochmalu ta wazna korzys$¢, ze ich kartofle pojsc
moga w obieg handlowy, czego im dotad nie dostawalo,
i czestokro¢ bezcenriemi je czynilo.

Nie moge¢ tu rozszerza¢ si¢ z wywodem r6znych
uzytkéw krochmalu, o ktorych podaje wiadomos$¢ przyto-
czone wyzej dzietko, prawie jedyne u nas w tym rodzaju;
bo oprécz kilku w tej mierze opisow w Izydzie polskiej,
nikt p6zniej o tem nie pisal; przestan¢ na krotkim rysie
nader ciekawych dos§wiadczen, czynionych w roku 1835
w Pradze czeskiej przez Baliinga, professora ogolnej
i zastosowanej chemii w tamtejszym instytucie technicznym,
a to w zamiarze wyrabiania piwa z kartoflanego krochmalu;
wykaze si¢, jakie otrzymal skutki tenze professor, kiedy
wyrobione przezen piwo, i dane na probe E. Andre,
wydawcy czasowego pisma: “Gospodarskie nowos$ci4, na-
stepujace pochlebne zyskato tegoz zdanie: ~Przystane mi
przez pana professora wyrobione przezen piwo z kartofli,
datem pokosztowaé znawcy, a ten, nie wiedzac, ze byto
Z kartofli, wypiwszy je, wyznal, ze bylo lepsze od wszy-
stkich gatunk6éw piwa, w Pradze robionego; mialo jasny,
czysty kolor wina, smak nader przyjemny, bylo przytem
bardzo mocne, tak, iz ja nigdy takiego niepitem.#4 (b)

Professor Balling robil naprzéd proby, dla znale-
zienia sposobu wyrabiania piwa bezposrednio z kartofli,
ale bez skutku, dla tej gtdwnie przyczyny, ze rozgoto-
wane kartofle na papke ze stodem, tak trudno oddawaly
z siebie brzeczke, nawet po przydaniu stomianej sieczki,
iz zanim jedna cze$¢ odciekta, druga skwasniata. Wnidst
wiec, ze niemozna robi¢ piwa bezposrednio z kartofli;
wszystkie przeto nast¢gpne doswiadczenia czynit na kroch-
malu.

Przekonatem si¢, mowi tenze professor (cj, ze 100
funtow surowych kartofli wydaja 24 i pol wilgotnego
krochmalu, a ten wysuszony w cieple IG° R., da 15 i poét

(h) ©Oefonomtfcfje 9Je«igfetteit, Nr. 33. 1836 r.
(¢) Ocfottomifcbe iRcuigfcitcu, Nr. 49. 1836 r.
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funF()w such¢j maczki. Wreszcie, ilo§¢ krochmalu zalezeé
moze og gatunkow kartofli i gruntu, na ktéorym si¢ urodzity.

Za pomocg uzywanej do tarcia burakow tarki, przero-

lc ®°zna dziennie na krochmal 157 centnarow, wagi pol-
kartofli: a tak, robigc tylko przez czas od Pazdzier-

nika do Kwietnia, czyli 150 dni, przysposobi¢ mozna
krochmalu przeszto 3,000 centnarow, ktcérato ilos¢ wystar-
czy naroczng potrzebe dla wielkiego browaru. Za pomoca
zas tarki Buretta, udoskonalonej przez panéw Ros$¢ i
ClJ, trzej ludzie w ciaggu 12. godzin zetrze¢ moga

oa bO do 70 centnarow kartofli; a tarcie jest tu najwazniej-

szg robotg. (Obszerny opis wyrabiania krochmalu w do-
wyzszem dziele polskiem.)

Dalej dochodzit pan Balling, ile otrzyma¢ mozna
aanej mocy brzeczki z pewnej ilosci stodu, tudziez ile ta-
kiejze brzeczki wyda¢ moga 100 funtow suchego krochmalu,

2

stodu . Ze- 10,° funtOW zwyczajnego suchego
c’ 1 A funtéw brzeczki na ly?.":J p%wt()re %e

51lc')quJ gaadtz%r%gg ulﬁt’%vh t%ﬁiei}epﬁ?/o%%e]érlgéczsk({- nri;-,

wszy 440 podzielonych przez 2, czyli 220 funtéw brzeczki
kiedi 1 pozostanie je* z samego krochmalu 660 funtow,
kiedy, chcac miec takaz ilosc brzeczki ze stodu, uzy¢ go
trzeba 150 funtow; a zatem w wydatku brzeczki 100 fun-
tow krochmalu tyle waza, co 150 funtow stodu, czyli wy-
magane ilo$ci na piwo krochmalu i stodu maja si¢, jak 2
«o 3. Tenze wyrachowal i przekonal sie do§wiadczeniami
ze w robocie piwa, 3 miary, na objetos¢, kartofli tyle waza’
czyli tyle daja brzeczki, ile jedna miara jeczmiennego stodu.

rahia? © $Zta] Wyi'abiania krochmalu r'iwne sga kosztom wy-
maP-aT, ¢ j?CKmieiine£° i za kartoflami na piwo prze-

-stosowi e L Z® Si? wsz?dzie P°d idl uprawe znajdzie
€go gruntu, jak pod jeczmien.

dzigli® r KA K iﬂt.ﬂch zna,ez¢ mozna w cytowanem jlz
wiele: ,,Cztery grodki it. L«
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Kartofle z 1 morga ziemi, tyle dadza okowity, co Zyta
z 6ciu morgéw. Nie przedstawiaja w prawdzie tej korzy$ci
w uzyciu na piwo, ale jednak przyja¢ mozna, ze potowa
gruntu pod jeczmien przeznaczonego, zasadzona kartoflami,
wyda ich tyle, iz te przerobione na krochmal, nastgpnie na
piwo, dostarczag go tyleco jeczmien z calej przestrzeni.
A poniewaz koniecznie uzy¢ trzeba najmniej i, a najwiecej
Yma wage stodu do zamienienia krochmalu na cukier, czyli
brzeczke, tedy oszcze¢dziloby si¢ od zasiewu jeczmienia
najmniej | gruntu, ktoraby zasia¢ mozna innermi, n.p. pa-
stewnemi ro$linami, zastapi¢ mogacemi brak stomy jecz-
miennej.

Inna jeszcze z uzycia krochmalu na piwo korzy$¢ jest
ta, ze krochmal diugo, bez zepsucia, przechowac si¢ daje,
kiedy jeczmien prgdko moc kietkowania utraca.

Professor Balling czynit dos$wiadczenie w zamiarze
znalezienia sposobu wyrabiania piwa z kartofli na wielka
miarg, znalazt takowy, i poda¢ go do wiadomosci publicznej
obiecatl; tymczasem za$ podat tylko o nim to, co nastepuje:

I. Chcac zamieni¢ krochmal w brzeczke, dobrze i
predko (w 3ch do 4ch godzinach} fermentowa¢ mogaca,
doda¢ do niego trzeba najmniej 50 na 100, podlug wagi,
stodu jeczmiennego, a tym sposobem oszczedza si¢ £ jecz-
mienia. Mozna doda¢ stodu 1 wigcej, przez co utatwi si¢
1 przyspieszy zamiana krochmalu; ale piwo podobniejsze
bedzie do stodowego, i korzy$¢ z dodania zmniejszy sig.

2. Koniecznie uzy¢ trzeba stodu zdttego, byle nie
przypalonego, bo ostatni przez mocne ogrzanie stracil moc
zamieniania krochmalu na cukier. Od stodu bladego, w po-
wietrzu suszonego, bedzie mialo piwo zly smak i nieprzv-
jeinny zapach, a wreszcie taki stdod trudno si¢ rozpuszcza.

3. Uzywszy stodu z6éttego, stdéd i krochmal rozpusci
sie dobrze, brzeczka i piwo predko si¢ wyklaruje; lecz co
do smaku i zapachu, okazg si¢ tez same okolicznosci, co
za uzyciem stodu bladego, lubo mniej wyraznie.
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Najlepiej usunie si¢ zty smak i zapach dodaniem
co o wiek stodu brunatnego, jak palona kawa, poprzednio
go pogniotlszy miedzy walcami. Przez to takze nada si¢
piwu upodobany, mniej lub wiecej ciemny kolor. Dodatek
en ma miejsce w czasie zacierania. Ilo$¢ dodaé si¢ majgcego
stodu brunatnego wynosi¢ moze od 2 do 8, na 100 wagi
Krochmalu, i o tylez inniej uzyje si¢ slodu zoltego.

5. Mozna uzy¢ krochmalu suchego, albo wilgotnego
ale zawsze podiug wagi na suchy.

6. Brzeczke z kartoflanego krochmalu zamieni¢ mozna
na piwo, juz przez fermentacyg predka, czyli gorna, juz
powolng, czyli dolng; pierwsza w cieple 12° do 15° R
drugg w 5° do 8° R. ”

a) Fermentacja gérna wymaga wlasciwego poste-
powania, cokolwiek odmiennego, jak brzeczka
ze stodu. Brzeczka kartoflana mniej tatwo fer-

mentuje 1 wyzsze nad 15 ° ciepto szkodzi iei
produktowi.

b) Fermentacja dolna odbj'wa si¢ zupelnie tak,
jak brzeczki stodowej, 1 zapewnia te korzysé,
ze daje piwo nieréwnie smaczniejsze 1 predko
si¢ klarujace.

Otrzymane drozdze, tak zjednej, jak i z drugiej fer-
mentacyi, réwniez sg do roznych uzytkéw dobre, jak
drozdze z piwa stodowego.

7. Piwo kartoflane lepsze jest jak stodowe; uwazad
je mozna za nap06j posredni migdzy piwem a winem; nie
ma bowiem wlasciwego wszystkim gatunkom stodowego
piwa smaku stodu. Smak jego jest czysto-wian\\ Przy-
dajac, w czasie ferinentacyi, brzeczki, mozna je wielce
wzmocni¢, tak, iz da prawdziwe krochmalowa - slodowe
wino. Jest ono bardzo trwate do dlugiego zachowania,
musujace, 1 im starsze, tém lepsze.
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8. Uzycie krochmalu do roboty wddki, zamiast su-
rowych kartofli, jest robota bardzo' prosta i korzystna.
Do tego uzywa sig st6d, w powietrzu suszony.

Doda¢ tu nalezy, ze kartoflane piwo wyrabia¢ mozna
w tych samych browarach i samych naczyniach, co piwo
stodowe, 1 takim samym sposobem, chyba tylko, Ze ro-
bota konczy sig predzej i oszczgdza sig na opale!

P. E. LeSniewski.

Poréwnanie stanu rolnictwa w Anglii
w roku 1760 i 1790.

Zajmie zapewne czytelnika wyjatek z dzieta rolniczego
o chowie bydta w Anglii, wydawanego pod dozorem kancle-
rza Brough ama i lorda Russel a. Dzieto, mnogiemi
drzeworytami ozdobne, o wiele dokltadniejszem jest nad
szacowng encyklopedya rolnicza Loud ona. Pan Pee-
bles piszac o stanie rolnictwa w hrabstwie Angus, czyli
Fifeshire, w roku 1790., porownal go z stanem rolnictwa,
jaki tam byt w mlodosci, 1 nast¢pujace obyczajowe poro-
wnanie zrobil. Wiadomo jest, ze jeden akr ang. dwom
morgom magdeb., a jeden szylling dwom ztotym polskim
sig réwna.

Pan Peebles porownywa w nastgpujacy sposob rolni-
kow 1 gospodarstwo roku 1760. i 1790.

W roku 1760.: W roku 1790,:
Orano wotlmi; w catej Nie uzywano wotéow do
gminie chowano tylko kilka uprawy roli. Gospodarze

koni do bronowania i do wiejscy mieli konie wierz-
zwozenia sprzatu z pola. chowe po 24 a 30 funtow
Siedm funtow sterl. (okoto sterling., a précz tych konie



W roku 1760.:
tal.) uwazano za wysoka
cen¢ konia.

&umma dzierzawna akru
(okoto 1| morg. magdeb.),
czynila rocznie 6 sh. (okoto
| tal. 26 sgi\). Dwa tylko
mate folwarki plotem byly
“grodzone.

Nikt nie nosit odzienia
z angielskiego sukna, wy-
jawszy duchownych i kwa-
krow.

Me¢zczyzni nosili ponczo-

chy z materyi welnianej;
kobiety plaszcze szkockie
z grubego sukna. W calej

gminie nie byto widaé¢ ko-
biety w birecie.

W catej gminie nie bylo
wiecej, jak dwa kapelusze;
me¢zczyzni nosili czapki.

Gmina posiadata tylko je-
den zegar, nakrgcany raz
w tydzien; procz tego szesé
zegarkow kieszonkowych, i
jeden kociotek do herbaty.

Odwiedziny nie miaty
miejsca, tylko w uroczystosc
Bozego narodzenia; czesto-
wano si¢ chlebem i mi¢sem;
przy czterech, albo sze$ciu
pintach (okoto 6 f— 10 kwart
beri.) piwa, sprowadzonego
z szynkowni kosztem gosci,

awiono si¢ bez przysady.
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W roku 1790.:
fornalskie a 20 do 25 fuct.
sterl.

Za akr placono rocznie
30 sh. (9 tal. 10 sgr. 2 d.)
dzierzawy. W szystkie po-
siadtosci (wtosci) opasane
byty rowami, i plotami sa-
morodnemi tarniowemi ob-
sadzone.

Odzienie najwickszej cze-
$ci mieszkancé4w byto z su-
kna angielskiego, "u niekto-
rych z najcienszego sukna.

Panstwo 1 studzy obojej
plci nosili ponczochy ba-
welniane i1 Iniane; niektorzy
jedwabne. Kobiety mialy
ptaszcze cienkie, jedwabiem
oblamowane. Plaszcze i bi-
rety w powszechnej modzie.

Mato noszono czapek; rze-
miosto czapecznikoéw ustato.

Byto trzydziesci duzych
zegaréw, sto kieszonkowych
i okoto szes§cédziesigt kociot-
kow do herbaty.

Odwiedziny bywaly cze-
ste; traktament: sze$¢ albo
siedm potraw na obiad; po
obiedzie: dos$¢ spora bowla
grogu albo punczu, potem
herbata, potem jeszcze jedna
bowla, kolacya, a po kola-
Cyl popijano na pozegnanie.



W roku 1760.1

Kazdy parafianin, jezeli
byl zdréw, wuczeszczal na
nabozenstwo w niedziele *
niedziele¢ Swiecono uroczy-
Scie.

Malo osob wykraczalo
przeciw trzeciemu przy-
kazaniu.

W roku 1790.:

Wielka ostyglo$¢ pano-
wala ku nauce religii, ztfj$
tez lekcewazenie i obojetnosé
dla nabozenstwa i przyka-
zan koScielnych.

Trzeciego przykazania
calkiem prawie zapomniano”
wszedzie slychaé¢ bezecn*
przeklectwa.

Rozmai taScu

Homeopatyczne

lekarstwo

na kolowrot*

W odpisie jni¢ pana doktora Giinthera z Langenzalcyr dato-

wanym z 12. Marca r. by,
czasopisma wspotpracownikow,

na list jednego z szanownych naszego
nast¢gpujace o dziatalnosci bella-

dony w kotowrocie znajdujemy uwiadomienie:

Dziatalno$¢ belladony, méwi jm¢ pan Giinther, jako speci-

ficum w kolowrocie,
ciggle si¢ udowodnita.

w doswiadczeniach przezemnie zrobionych,
Dawatem jej z poczatku po trzy,

pozniej

po dwie tylko dozy na tydzien, zwyczajnie w nizkim, t.j. trzecim

stopniu potegi, [milionowa cze¢s$¢ granal],
W dalszym jednakze ciagu,
lekarstwo na tym potegi stopniu nie tylko bez-

byto dostatecznem.
wzmagaé zaczela,
skutecznym ,
padkach, wraz po zazyciu,

ale nawet szkodliwem si¢ okazatlo;
bydlgta zdechty.
mtopien dziatalnos$ci lekarstwa znacznie podwyzszyc;

co w poczatkach choroby
gdy si¢ choroba

w dwoch przy-
Trzeba wigc byl#
postapilem az

do 15tej, albo do 20tej potegi [do sextylionowej i dziesi¢étysiacznej
septylionowej cze$ci grana]; a wtenczas dopiero przekonatem si¢
o skutecznos$ci §rodka; bo po trzech, albo czterech tygodniach, zu-

peine nastapito wyzdrowienie.
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Oranzerya w oborze.

" * ele roamy lubowniczek kwiatow, a mielibySmy ich wigcej,

8 )y przechowywanie tychze przez zimg, nie bylo tak trudnem.
ranzerye nie moga by6 rzecza kazdego; a kwiaty hodowane wpo-
ojach, nikczemnieja lub przemarzaja. Wszakze jednemu i dru-
giemu tatwo zapobiedz: trzymajac kwiaty przez zimg
w oborze. Rozumie si¢ samo z siebie, iz w oborze, jak
Jc powinna; ale nie, jak si¢ cze¢sto u nas znachodzi;
gdzie nie tylko kwiaty, ale i biedne bydlo nikczemnieje lub
przemarza. "

A wigc, skoro obora jest, jak bydé powinna, tojest, wi-
dna, ciepta, przytem czyste powietrze majaca, wtedy nie tylko
odpowiada warunkom dobrej oranzery i, ale pod pewnym wzgle-
dem ja przewyzsza.

Odpowiada: poniewaz utrzymaé w niej mozna jednostajnie
[we dnie i w nocy], taki stopien ciepta, jakiego zycie roslinne
Wymaga.

Przechodzi oranzerya przez to, iz zaopatruje ros$liny
w o fity pokarm. Jak wiadomo, gaz kwasu weglowego
gownym jest ro$lin pokarmem, ktéory one przez liScie polykaja;
ten za§ gaz zwierzg¢ta ciggle przez oddech wyziewajac, napelniaja
nim zawarte w oborze powietrze. A wigc, otoczone tymze gazem,
czyli uajzyzniej8zym swym pokarmem, ro$liny nie tylko bujniej we-
getuja, ale oczyszczajac z niego powietrze, tern zdrowszem dla by-
dla je czynia.

Poniewaz do zycia roslin, précz pokarmu, i $wiatlo niezbednie
jest potrzebne, przeto, chcac przezimowaé kwiaty w oborze, trzy-
mac¢ je nalezy na stosownych polkach pod oknami, ktére na noc
matami stomianemi si¢ ostaniajg.

(Kalendarz rélniczy.)
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Temperatura $mietany podczas robienia
masla.

Temperatura $mietany podczas robienia masta ma wielki wptyw
na jego ilos¢ 1 dobro¢. Podlug czynionych doswiadczen, otrzy-
muje si¢ najwigksza ilo$¢ masta wtenczas, gdy s$mietana pod-
czas zbijania si¢ jego w male grupki, trzyma 12 f stopni R.; naj-
lepsze za$§ jest, gdy temperatura w tejze chwili trzyma 10 stopni
R. Przy wyzszej temperaturze, predzej si¢ wprawdzie masto robi,
ale w mniejszej ilosci i nie tak dobre. Jezeli za§ temperatura nie
dochodzi do 9 stopni, nalezy doda¢ do $mietany nieco wody go-
racej.

(Kalendarz rolniczy.)

Nowy wynalazek w powroznictwie.

Bracia Landauer wSluttgardzie wyrobili sobie niedawno pa-
tent na nowy zupeinie sposdb robienia lin. Wtdékna w linach tych
nie s krgcone jedno na drugie, lecz rownoodlegte, w podtuz zsoba
potaczone. Proéby robione na linie tego rodzaju, grubos$ci w okrag
na 1| cala, wykazaly, ze utrzyma¢ moze 13 centnaré6w. Skoro
po przylozeniu ci¢zaréw lina pg¢kla, miejsce przerwane wygladato
jak nozycami réwno przecigte, co dowodzi, ze witokna wszystkie
rownie mocno trzymaly. Lina tego rodzaju o 504 wtoknach, 3 T
cala objetosci, 111 stop diuga, wazyta tylko 19 {T; gdy tymczasem
zwykta lina, réwnej grubosci i dilugosci, 31 f ff. wazy.

Niejaki pan Jurron, le$niczy w Vivien le Grand, we Fran-
cji* wymysSlit instrument nowego zupelnie rodzaju do mierzenia
drzew na pniu, i nazwat go dendrometrem. Grubo$¢ i dlugosé
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drzew bez kory, czy sa proste, czy pochyle, czy garbate, latwo
za pomoca niego wymierzy¢ si¢ daje.

Pewien wiedenski mechanik powzial mysl zastosowania syste-
matu powozow parowych, przodkujacych wielkiej liczbie innych
zahaczanych jeden o drugi, na wodzie, i zamierza daé¢ plan bu-
dowy okretu parowego, ktéory za soba caly szereg okregtéow cia-
gnaé bedzie.

Udoskonalenie systemu maceracyjnego.

Pan de Dombasle zawiadomil w czasopismach niecierpliwa
publicznos$¢ o skutkach doswiadczen, w instytucie Roville przedsie-
wzigtych, tyczacych si¢ inaceracyi burakéw na ciepto. |7 o$wiad-
czeniu 8wem zarg¢cza, ze wszelkie trudno$ci i powatpiewania usu-
nicte zostaly, ze postgpowanie jest nadzwyczaj proste, zapewniajace
rolnictwu przylaczenie si¢ tej galezi przemystu do okresu jego wy-
dzialu, ze wreszcie otrzymany cukier jest daleko bielszy, syrop nie
podlega zepsuciu i wigcej cukrzanych zawiera czastek. Niezadlugo
obznajmiemy blizej czytelnikow naszych z krétkim opisem, ktory
pan Dombasle wydaé obiecuje.

Owczarnia w Oschatz.

Pismo ro6lnicze saskie umiescito niedawno zawiadomienie histo-
ryczne, tyczace si¢ poczatku, wzrostu i dochodéw owczarni w Oschatz.
Podtug niego w roku 1809. zalozyl pan Gadegast owczarnia,
zlozong tylko z 20 maciorek i1 jednego barana. Owczarnia ta nic
przewyzszyta nigdy liczby 500 owiecj dochody za$ od czasu, jak
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liczba owiec 500 wynosi, nigdy nie byly mniejsze nad 10,000 ta-
larow, czyli 20 talarow czystego dochodu przynosita zawsze jedna
owca. Cena maciorek, ktore zwykle dwa do trzech lat wprzody
sg zamowione, wynosi 4 louisdory. Barany przedaje czesto pan
Gadegast po 100 dukatow i 100 luidorow. Wszystkie te data nie
zdaja si¢ nosi¢ na sobie cechy prawdy, jednakowoz przekonywaja
nas o tern rachunki, przektadane w Oschatz. Wreszcie znajome
nam kupno baranéw kilku do krolestwa polskiego, ptaconych po
tal. 1,000; ta liczba kupujacych, ktorzy od 30 lat niezmordowanie
za tak wysokie ceny nabywaja maciorki i barany, dowodzi nam,
ze wszyscy poczatkujacy zaktadacze owczarni nabywaja maciorek
i barandéw czystej krwi, nie dla uszlachetnienia wlasnych owiec,
lecz celem zalozenia owczarni zarodowej 1 osiggnienia rownych
korzysci, jak w Oschatz.

Nie upadnie, kto si¢ dobrze rachuje.

Jestto maksyma wszystkich przezornych producentdow 1 gospo-
darzy wiejskich. Nie zapewni ostatnich od strat pilna praca, ani
im pomoze bieglo$S¢ w uprawie, jezeli si¢ z temi nie taczy wyracho-
wana rzadnos$¢; jezeli nie sg, jak si¢ mowi¢ zwykto, wyracho-
wanymi. Nikt nie watpi o dobrych skutkach porzadnie utrzymy-
wanych rachunkow gospodarskich, nikt bez nich gospodarstwa nie
poprawi, ani nawet dobrych do tego nie zdota obra¢ Srodkow.
A przeciez rzecz tak wazna mniej jest pospolita, nizby si¢ spo-
dziewa¢ nalezato. Jedni si¢ obrachowa¢ nie moga, drugich rachunki
i rachmistrze wiele kosztuja. Wielkaby wigc uczynit przystuge dla
gospodarzy wiejskich, ktoby im podal w tej mierze wzory dobre
tak dla wtascicieli pojedynczych folwarkow, jako i obszernych
wtosci, wedlug ktorych mogliby utrzymywaé, nawet ekonomowie,
takie rachunki, ktoreby wykaza¢ mogly w kazdej chwili, jasno i
doktadnie, straty lub zyski, wydatki i przychoéd, ruch, stan i war-
to§¢ ogolu i szczegdtow gospodarstwa, a wszystko tatwo i krotko,
ktoreby nawet tak si¢ nawzajem objasnialy swemi czg¢$ciami, izby

si¢ |r nieb popelnione uchybienia jasno wykrywaly, ktorychby
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wreszcie utrzymanie jak najmniej wymagato czasu i pisaniny.
Takieto wzory pojedynczego tabellarycznego rachunku przedsta-
wia wyszle w tych dniach z pod prassy dzietko, réwnie zalecajace
Blg autorem, jak wewng¢trzng warto$cia, pod tytulem: ,Latwe
prowadzenie i uktad rachunkéw i rejestrow gospodarskich, wydat
i przyktadami objasnit Wojciech Block, krolewsko*pruski radzca
ekonomiczny; przektad z niemieckiego; W arszawa, nakladem G.
Sennewalda, ksiggarza przy ulicy Miodowej Ner. 481, roku 1838.**
In 4to majori, eksempl. zl. 8.

Ceny wyrobdéw drzewnych w lasach
jezewskich na rok 1838.

A. Dg¢bina.

1 . ,Tal.~Sgr. Fen,
* ia porzadki gospodarskie przy kupnie

1,000 stop kubicznycli lub wigcej, stopa kubiczna

po . 9
Jezeli mniej niz 1,000 st. kub., po . . — . 10
Jezeli 100 st. kub. lub mniej, po . . — 1

2. Na robote¢ bednarska zdatna, stopa kub. po— 1 —
3. Szprychy do koét, zwyktej dlugosci w ku-

pnie 100 ko6p, kopa a . . . . — 9 —
Jezeli mniej . . . . . . — 10 —
Drzenne szkudty, jezeli obstalowanie 200

stop wynosi, kopa po. . . . .- — 11 —
Jezeli 400 dito dito...cccoeoirineinineicncirceceene — 10 —

5. Bednarska robota, jako to: na oksefty,
heczki, klody, kadzie i t. p., stésownie do ilosci

kwart wymiaru, od Sciu kwart . . . — 1 1
/
B. Sos$nina.

1. Deski, 1-, Jyi.calowe, od10—16cali
Szeroko$ci, jezeli obstalowanie przeszto 3,000 tokci
wynosi, lokieé¢ po — — 8
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Tal. Sgr.
Jezeli mniej . . . — —

2. Dyle od 12—18 cah szerokosm 3 cale gru-
bosci, po . . . « . » . — 1

2 -calowe p o 1
(Przy obstalowaniu 500 lokci, zyskuje si¢
grosz na tokciu.)
3. Laty, pod dachowke rznlf;te w kupnle 2,000
tokci, tokie¢ po . . — —
Nizej 2,000 tokci, lok po e — _
4. Drzewo na kozty i murtaty, wyjqwszy
belki, rznigte stopa kubiczna . — 3
5. Bednarska robota, podobme]ak przy A.,
od kazdych 5 kwart wymiaru . . 1
C. Leszczyna.
1. Na obregcze, kopa. . . . — 10
2. Sazen witkéw do bron, z wlasnem utoze-
niem i wycigciem, p o . . . . 4 2
D. Olszyna.
1, Deski, 6—8 cali szerokie, 1§ cala grubosci,
tokie¢ po . . . . . . — —

Wszelkie obstalunki przyjmuje pan leSniczy w Jezewie,
rowniez do zawierania kontraktéw jest upetnomocniony.

Wiadomos$ci handlowe.

Fen.
10

N

ktory

Magdeburg, dnia 1. Czerwca.

Pszenicy winspla 36 a47§ tal., zyta 32 a 37 tal., jeczmienia

26 a 26f tal,, owsa 20 a 21 § tal.
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Szczecin, dnia 8. Czerwca.

,» W ciagu tego tygodnia przedano nieco pszenicy dobrej, z Mar-
ciu lIS* n*> win8P,e P° ta’™» a "0 winspli czystej, dobrej
* Marchii, po 59 ta? podlejszej z tegoz kraju na oqutach po 56

a 57 tal. Na zyto, pomimo szczuptych zapasdéw, niespory od-
.J1; po 37 a 38 tal.. Dodlua iako$ci. nie wiele nrzedano. Wigksza

R po 37 a 37 tal, na dostaw w Lipcu
1. 'fpniu, takie w Wrzesniu i Pazdzierniku po 38f tal. O jecz-
“een takze malo si¢ pytano, i tylko dobry pomorski kupowano
po 27 tal., dobry z nizin odrzanych po 25| tal. Wczoraj dopiero,
po sprzedaniu okoto 300 winspli ostatniego gatunku, na dalszy,
jak si¢ zdaje, transport, cena nieco si¢ ustalita. Dobry pomorski
jeczmien w miejscu i na dostaw utrzymat si¢ weenie 23 a 24 tal.,
kupujacy jednakze nie dawali wigcej, jak 22 tal.; podlejszego
nadpsutego winsplg spuszczano po 22 tal. Groch bez znacznego
odbytu, lubo bynajmniej nie odtanial. Na rynku miejskim dnia 6.
kosztowala pszenica 52 a 54 tal., zyto 38 a 39 tal., jeczmien 26
a 28 tal., owies 21 a 22 tal.,, groch 34 a 36 tal., siana centnar
7a a 124 sgr., stomy kopa 3 | a 4 tal.

Kzepak zimowy, majacy przyby¢ ze Szlaska w Sierpniu, zgo-

zono® po 81 § tal. Przedawcy pomorscy i mekienburgscy zadaia

za winsp ¢ na dostaw 84 a 85 tal., za ktéra jednakze cen¢ nikt
upowac nie cice. Znaczng ilo$¢ nasienia koniczynnego, jak si¢
zdaje, na spekulacya, kupiono w tych dniach: biatego korzec,
podtug jakosci, po 8 a 9 tal., dobrego czerwonego po 104 tal.

Spirytus na miejscu lub na rychty dostaw 21-21 §§, z reszta
Wtym momencie bez odbytu.

Wzmagajaca si¢ coraz ochota do pokupu na olej, przysporzyta
Znacznie jego odbyt; przedano w ogdle 4,000 ceut. za nastepujace
ceny; na miejscu centnar po 12 tal., na dostaw w Sierpniu i Wrze-
$niu po 13 tal., na dostaw w Wrzeé$niu i Pazdzierniku po 13, 13 £
a tal., na dostaw w Listopadzie po 13 a 13f tal.,, za ktore
®ny dos¢ go jest znowu na przedaz. Lnianego oleju mato do prze-

ania. r
"Londyn, dnia 1. Czerwca,

do ystAle wetny niemieckiej gatunki popiaca]q, wszystkie
cenaZCZtU ptze“ano za zij<lane podzniej ceny. Hiszpanskiej takze

-’ zP°wodu znaczniejszego popytu, ustalila si¢, rownie jak i an-
Pe* lel> at°l fabrykanci nie wigcej, jak tylko, ile niezbednie
aze potrzeba, kupuja. Wiadomosci jednakze z okolic r¢kodziet-
nyc i pomys§lniejsze, a znaczne, z Ameryki przybyte obstalunki, ko-
zys nego na handel welna wplywu spodziewaé si¢ kaza.
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CENT TARGOWE W WSCHOWIE
dnia 11. Czerwca 1838.

Tal. Sgr. F.
Pszenica [korzec pruski] 23 11
Zyto _ » » 6 1
Jeczmien duzy,, 26 8
, maty,, » 24 S
Owies s » 23 4
Groch » » 3 4
Proso » 12 3
Tatarka ' 26 8
Perki [ziemiaki] 8 8
Siemie Iniane ,, » 2
Béb o 2 28 11
Maslo [funt]. . . 4 4
Jaja [mendel] . . 2 6
Siano [centnarpo 110 ff.] 20
Stoma [kopa po 600 ff.] 20
Drzewo opatowe twarde [sazen po 108 stop kubicznych] 25
Drzewo opalowe migkkie . . . 20

i00i

NOWE DZIELA GOSPODARSKIE
POLSKIE. (¥)

O uprawie chmielu, rozumowanej przez N. K. Z rycing.
12 f sgr., czyli 2 zt. 15 gr. polsk.

O wyrozumo wanej uprawie kartofli, z szczegdlnem zasta-
nowieniem: kiedy i w jakim stéosunku do innych ptodéw ro-
$lina ta z korzy$cia na wodke¢ uprawiana by¢ moze; a kiedy
hodowana na ten cel, upadek gospodarstwa zrzadza. Z do-
daniem kroétkiej nauki: o wypalaniu wodki z karto iii,
warzeniu z nich piwa, wyrabianiu maczki irobie-
niu syropu, celem urozmaicenia uzycia tej blogiej rosliny,
przez Jana Nepom. Kurowskiego. Z rycing. Warszawa.

1 tal. 20 sgr., czyli 10 zlp«

(*) Dziet tyci dosta¢ mozna w ksiggarni Ernesta Giinthera
W Lesznie.

Nakladem i drukiem Ernesta Giinthera w Lesznie,



