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Rajgras wloski.

Pewien angielski rolnik zadal pytania w czasopiSmie,
tyczace sie uprawy rosliny tej. Odpowiedz uzyskal nie-
zadlugo. Umieszczamy tu w tlumaczeniu tg szczegélny

korrespondencyy:
Pytani e

Czy wloski rajgras mozna wysiewaé zjeczmie-
niem, owsem it d. na wiosne, tak, jak to zwykliSmy robié¢
ze zwyczajnym naszym (angielskim) rajgrasem?

Odpowied?.

Mozna.
Pytanie.

Trzeba do rajgrasu dodawaé koniczyny, lub nie?
Odpowied?.

Jezeli na siano, paszy lub pastwisko siejemy rajgras,
domieszanie koniczyny pomaga, zapelnia albowiem wszy-

stkie puste miejsca.
19
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Pytanie.

Czy niema niebezpieczenstwa, aby rajgras tak nie
wyrost, by szkodzil jeczmieniowi i zagluszyt zupeinie
w pierwszym roku koniczyneg?

Odpowied?.

Bynajmniej; nigdy w pierwszym roku, osloniony zbo-
zem, z ktorem si¢ wysiewa, nie wyrasta tak wysoko, by
go mial zagtuszyé. 1 koniczyna ma dosy¢ miejsca. Chcgc
jednakowoz rajgras uzy¢ na pasze¢, koniczyny nigdy nie
siecze si¢ razem, wyrasta albowiem daleko podzniej, niz
lajSias* Dlatego tez koniczyna, w rajgras siana, stuzy
tylko gltéwnie na pastwisko.

Pyta nie
Czyto jednoletnia, dwuletnia, czy trzyletnia ros$lina?
Odpowied?.

Moznaby i¢ uwaza¢ za wieczno-trwate, jezeli ziemia
jest jej dogodny; jednakowoz, na lekkich rolach, po dwodch
juz latach zaczyna obumierac.

Pytani e

Czy przeznaczaj¢ec pole na state pastwisko, mozna

wloski rajgras wraz z innerr.i trawami siewac?
Odpowied:.

Nie; na olugo-trwate pastwisko trzeba go siewa¢ sam.
W tym tylko przypadku z iunerni trawami, jak na przyktad
z koniczyng¢, gdy po dwu latach pole po spas/eniu, lub
zsieczeniu, ma by¢ zoranem pod oziming, lub co innego.
Wtoski rajgras potrzebuje bowiem kilku lat do rozro-
$nigcia si¢; gdy zatem po dwoch latach ma juz byé zo-
ranym, zostaje wposrod niego wiele miejsc proznych,
ktéore dobrze koniczyne¢, lub inna juke¢ pastewna trawa
wypetnié.

Pytanie.

Czy na pastwisko, czy na siano, lepiej jest zostawiac
rajgras?

Odpowied?.

Do obudwéch celéow moze byé uzytym; przestrzedz
nam tu tylko wypada, Ze chcgc go na siano uzy¢, trzeba
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wczesnie zaraz siec; pozniej albowiem naé¢ twardnieje i
mniej smaczne daje siano.
Pytanie.
Jakiej roli wymaga rajgras wloski?
Odpowied?.
Dobrej, gliniastej roli, ktoéra wiele wilgoci w sobie
Zawiera; w dobrych tylko latach, udaje si¢ rowniez dobrze
na lekkiej piasczystej roli.

DoRedakcyi Przewodnika rolniczo-przemystowego
w Lesznie.

,Doswiadczenia, nabyte w wyrabianiu cukru z bura-
kow w Splawiu pod Poznaniem, spowodowaly mnie do
.hapisania krotkiego rysu catej tej czynnosci, z niektéremi
»Uwagami nad zaktadami tegoz wyrobu.

»Jesli te stow kilka moga mie¢ miejsce w Przewo-
dniku, prosi je umiescié

»A. Miszewski

»~wWModliszewku pod Gnieznem.4

Wyrabianie cukru z burakdéw, z uwagami

nad zaktadami tegoz wyrobu.

Cukier stawszy si¢ nieodbita potrzeba ludziom, zo-
stal coraz to bardziej uzywanym, w miar¢ produkcyi, a
zyski wielkie, ktore dawat ten wyrob fabrykantom, obu-
dzity che¢ przeniesienia tej galezi przemystu do Europy.

Dotychczas istot¢ t¢ wydobywano z trzciny cukrowej,
ktorej chodowaiiie w Europie si¢ nie udato, wyjawszy
w Hiszpanii, gdzie takze nie postapilo.

Odkrycie cukru w burakach, nadato inng postaé calej

rzeczy, 1 przeniosto do nas nowy sposoéb zarobku z ptodu
krajowego. A
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A\ > krystalizujacy si¢ w burakach, najpierwszy
odkryl Margraff, chemik berlinski, na poczatku prze-
szlego wieku; a Achard, francuz, rodem z Berlina,
pierwszym byl, ktory w wiekszej iloSci wydobywal cukier
z burakéw z koncem przeszlego wieku. PdzZniej zache-
cenia rzgdowe i towarzystw wFrancyi, najwiecej si¢ przy-
czynily do wyniesienia na dzisiejszy stopien calej" fabry-
Kacy i*

Buraki, uzywane do tego wyrobu, sa biale, rosna
w ziemie¢, maja nazwisko szlaskich, zawieraja najwigcej
cukru, najmniej istoty farbujacej, i udaja si¢ dobrze w na-
szym kraju. ,,

.Znany chemik, M. Pay en, i wielu innych, rozktla-
dajac buraki, znalezli w' stu czeSciach

85 czesci wody,

10 do 12 cze$ci cukru krystalizujacego sie,

3 czeSci wlokniste i drzewne;

reszta skladala si¢ z bialka (albumen), nie-

ktérych kwaséw, soli, olejow i t. d.

Sok z burakéw, pokazujacy 7 ° podlug areometru Beaume,
zawieral podlug tych rozkladéw 10"*czeSci cukru krysta-
lizujacego sie.'

Mimo, Ze rozbiér chemiczny buraka tak znaczna
ilo§¢ cukru zupelnie si¢ Kkrystalizujacego wykazuje, je-
dnakze wyrabiajac go w wielkich ilo§ciach, nie da sie,
jak 5 do 6 funtéw na stu wydobyé.

Wszystkie dotychczas drogo przedawane tajemnice,
wyjawione, lepszego skutku nie wydaly; inne jeszcze ta-
jemnie utrzymane, jeSli dobre skutki wydadza, dlugo ta-
jemnicami nie bedg; do tych licza sekret Schutzenbaeha
w Niemczech, Stollego i panéw Sorel i Gautier
we Francyi, o czem pézZniej.

Wyrabiajac cukier w wielkiej ilo$ci, idzie tu o naj-
doskonalszy sposéb wydobycia z buraka massy cukrowdj,
ktorato jedni przez szkla powiekszajace widzieli jako ciala
twarde, S$wiecace w tkani roS$liny;' drudzy mniemaja, Ze
w soku rozpuszcza.



Aby wige wydobyé cukier, uzywa sig dzi§ dwoch
sposobow:
Pierwszy. Wyciskajac wszystek'sok, ile moznoSci,
z buraka mechanicznie prasami.

Drugi. Wymaczajac rozdrobniony burak woda do-
poty, dopoki jakas tylko sie czg$é cukru
w buraku znajduje.

Przystepujac do pierwszego sposobu, trzeba obmyé
buraki z ziemi, co si¢ teraz najdogodniej dzieje w cylin-
drze konicznym z lat, poprawionym przez Pagowskiego,
ktory sam wysypuje buraki.

Tak przygotowane, ide pod tartke do miazgowania,
Wydoskonalona w Francyi. Od szybkiego obrotu i do-
skonalo$ci narzedzia, zawislo doskonale zmiazgowanie
tychze; dobre za$ rozdrobnienie, jest gldwna potrzeba dla
latwiejszego wyciSnienia soku. U nas obracaja si¢ tartki
>v jednej minucie 800 razy wkolo swej osi; wedlug do-
niesien najnowszych z Francyi, 1,300 razy. Jestto narze-
dzie dos$é¢ drogie, potrzebujgce dla szybkosci swej duzo
sity, ktora albo pociag, albo para wywiera. Sila ta,
w polaczeniu z mechanizmem, dajaca ruch calej fabryce,
i prasami, jest najkosztowniejszqg w zakladach, na wyeci-
skaniu soku opartych.

Burak zmiazgowany zawija si¢ w plotno i podaje do
mwyci$nienia. Przy tern dzialaniu szlo tu o wynalezienie
narzedzia, ktéreby w najkrotszym czasie najwieksza ilosé
soku wydobylo. Jednak zeby zupelnie sok i cukier uzy-
skaé, trzebaby 95 czeSci na stu wycisnaé; to dotychczas
nie dalo si¢ uskuteczni¢; jedne prasy hidrauliczne najbar-
dziej sig zblizyly, wyciskajac do S3 cze$ci, i to tracac
znacznie ha czasie. Prasy te wydoskonalone, ogélnie
weszly w uzycie; wyparly wszystkie inne, mimo swej
drogos$ci, i dwie tak urzadzone, Ze na przemian dzialaja,
i wd4ch godzinach wygodnie sto centnaréw burakéw wy-
tlaczaja.

.Znaczne naklady, ktérych takie urzadzenie wymaga,
sklonily ludzi do pomysSlenia, jakby taniej te lub wieksza
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ilos¢ soku wydobyé. Pan Dombas le, znany agronom
francuzki, pierwszy podal my$l nalewania woda pokrajane
buraki, i tym sposobem wymoczyé¢ cukier, i to jest dru-
gim sposobem, nazwanym
Maceracja, czyli wymarzaniem burakéw, ktory sie
dzieli na wymoczenie z §wiezych burakéw, zimna
woda, ciepla woda, goraca, wraz z para wzamKknie-
tern miejscu, i na wymarzanie suchych burakow,
podlug Schiitzenbacha.

Do tej czynnoSci rézne powymyslano naczynia i apa-
raty; takiemi sa: macerator pana Beaujeu, panéw Mar-
tin i Champennois, pana Reichenbacha, ktérego
aparat dziesi¢¢ razy pokrajane buraki z goracej wody
w goraca par¢ przeprowadza wzamkni¢tem miejscu, i reszty
zupelnie wymoczone wyrzuca.

Wszystkie te aparaty, i caly dotychczas znany spo-
s6b, ma niedogodnos$ci; z tego powodu, uzZycie maceracyi
na mala bardzo liczbe fabryk si¢ rozciaga. Przytaczam
tu jeszcze zdanie ludzi, ktérzy w tym przedmiocie zaslu-
guja na wiare; i tak uczony professor Dumas oSwiad-
cza: jjStarano si¢, aby zastapi¢ miazgowanie i wyciska-
jcie burakéw' maceracya, lecz ta zamiana nie zjednala
jjspodziewanych korzys$ci.“ Professor Clement Desormes
moéwi: wNie dziel¢ zdania, aby maceracja mogla zasta-
jjpi¢ miazgowanie; ma ona bowiem korzy$¢ wyciagania
jjdokladniej soku z burakéw, jednak ma te¢ niedogodnosé,
jrze rozpuszcza cukier w wielkiej iloSci wody, a to robi
jjewaporacya wiele kosztowniejsza; najwieksza za§ w nim
jjniedogodno$é¢, ze duzo cukru w niekrystalizujacy zamie-
jjnia.“  Wytloczyny, ktére w rolnictwie tak wielka daja
korzy$s¢ w pozywnosci dla bydla, zupelnie niezdatnemi sie¢
staja. Zyczyé nam jednak trzeba, zeby przy mniejszych
nakladach mozna cala materya cukrowa z burakéw wydo-
by¢, co jednak tak predko, lub wcale nie nastapi, gdyz
na mechanicznej drodze tylko wyciskanie nam pozostalo,
do czego znacznej sily uzy¢ trzeba, a na czasie nic tra-
ci¢ nie mozemy'; na drodze chemicznej stracimy wyciski,
tak wiele stanowiace w gospodarstwie wiejskiem.
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Najwazniejsza wigc rzecza W terazniejszym stanie
fabrykacyi jest, wydoby¢ sok cukrowy jak najobficiej i
w najkrotszym czasie, aby go podaé¢ dalszym operacyom;
zostawiony bowiem przechodzi w fermentacya i niszczy
cale dalsze powodzenie.

Wszystkie dotychczas uzywane sposoby robienia
cukru, ro6zniag si¢ najbardziej w sposobie wydobywania
soku; w dalszym"post¢pie, z malemi odmianami, jednym
juz ida torem.

Ogolnie teraz uzywany sposob jest nastepujacy:

Uzyskany sok, aby mu odja¢ wszystkie cz¢s$ci obce,
leje si¢" w jak najkrotszym czasie na kociol nazwany
defekacyjny. Jogo wielkos¢, ksztalt, sposodb ogrzania,
bardzo rdézny; najbardziej uzywane naczynie jest cylin-
drowe z miedzi, na goly ogien wmurowane, =zawierajace
okoto 800 kwart. Para ogrzane maja niedogodnosci, albo
za trudne do wyczyszczenia, albo za wiele gubig ciepta.
Nalany sok ogrzewa si¢ od 60° do 70° 1t., rozpu$ciw-
szy wprzdéd wapno niegaszone, tak, zeby gestos§é jego
pokazywata 13° do 14° areometru Beaum.; rozczyn ten
leje si¢ w rozgrzany sok w ilosci jednego do ff. wapna
suchego na sto kwart, miesza si¢ szybko, stara si¢ o za-
grzanie najpre¢dsze; a skoro si¢ zagotuje, ogien si¢ gasi
i defekacya skonczona. Cieplo zwarza w soku zawarty
biatek; wapno, jako alkaliom neutralizuje kwasy, tworzy
rozne sole, taczy si¢ z zwarzonym biatkiem, splywa w ge-
stym kozuchu na wierzchow zimie opadaja na dno. Sok
zostaje czysty, zoéttawy. Zeby umie¢ osgdzi¢ dobro¢ de-
fekaeyi, potrzeba wprawy rzemieslniczej; zeby zaradzié
ztemu, ktore tu w zarodzie zniszczy¢ nalezy, potrzeba,
procz zdrowego rozsadku, wiadomosci.

Wszystkie inne, do tej operacyi podane $rodki, wy-
szty zuzycia; skoro sok nie przeszedt w fermentacya, i
wycisnieto go z burakéw zdrowych, ktére nie zmienity
swego naturalnego polozenia, przez zagrzanie w kopcach,
przez zgnilizng, lub znaczne wyrdznienie, nie potrzeba
jak tylko czystego wapna, 1 to nie w wielkiej iloSci.



424

Uzywanie kwasow 1 defekowanie na zimno, bardzo malo
ma zwolennikéw. Znany chemik, pan Pay en, zatrudnia
si¢ teraz z panami BouchetiPean defekowaniem na zi-
mno soku otrzymanego przez maceracya; skutek jeszcze
nie ogloszony.

Sok czysty, z defekacyi otrzymany, puszcza si¢ na ce-
dzidto (filtre), narze¢dzie ogélnie uzywane z miedzi, po-
kryte drzewem, zeby tak predko ciepta nie puszczalo; jest
wynalazku pana Dum out. Wiele fabryk cedzi z dotu do
gory; ma to te dogodno$é, ze nie tak predko sie zatykaja

Najwazniejszag role ma w cedzidle wegiel z kosci
zwierzecej. Wypalanie ko$ci odbywa si¢ teraz najdogo-
dniej w garnkach zelaznych, wypuktych, podtug Pagow-
skiego, stawianych na sobie w piecach na goty ogien; do
mielenia spalonej ko$ci robia dobre miynki w Wroctawiu.
Wegiel ten posiada wlasno$¢ odfarbowania ptynéw, prze-
zen przepuszczanych. Pan M. Derosne w roku 1812.
byt pierwszym, ktdry ich uzyl do soku z burakoéw; od tego
czasu nadzwyczajnie si¢ powigckszyta potrzeba, gdyz 1 ff
cukru wymaga 1 ff. wegla zmielonego; w pdzniejszej porze
i wiecej. Nadzwyczajna konsumcya naprowadzita na mysl,
jakby laz potrzebowane znowu odzywié, i da¢ im poprzednia
wlasnos$¢, odejmujac im cukier obiegly, istot¢ farbujaca, i
znaczng ilo$¢ wapna, ktore po przejsciu soku zostalo.

Podlug najbardziej uzywanego sposobu, przepuszcza
si¢ przez nie gorgca woda, potem oddaje fermentacyi, przez
co sie tworza roézne sole, z potgczenia cukru z wapnem*
istoty te wyptocza si¢ zimna woda, co dotychczas bardzo
niewygodnie sig dzieje; wysuszone, na nowo przepalaja.
Pan Preyron w Marsylii dowodzi, ze wypalanie powtdrne
kosci uzytej niepotrzebne, ze po odbytej fermentacyi w tein
samem naczyniu, ktora si¢ najdalej w trzech dniach ukoficzy,
dostatecznem jest, wycisnaé wodg zimng czg¢s$ci obce przez
ttoczenie z gory: urzadzit do tego filtry, ikomissya, zestana
do przekonania si¢, uzywala 20 razy jednej i tej samej ko-
$ci. Ma to jednak wiele niedogodnosci i trudnosci, gdvz
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potrzeba, aby woda 30 stép z goéry na filtr cisne¢la. Do-
Swiadczenia te moze ulatwia na przyszlo§¢ mozolne teraz
zatrudnienie odzywiania kosci zuzytej.

Przeszedlszy sok przez filtr}', idzie na kotly do ulo-
tnienia wody (ewoparacyjne), podlug ogoélnie uzywanego
sposobu, i zgeszcza si¢ do 22 ° areometru Beaum.; to sie
dzieje albo na golym ogniu w kotlach plaskich, lub ko-
lyskowych, albo za pomoca pary w aparatach do tego
Urzadzonych, albo tez para z pomoca prozni powietrznej.
Wszystkie s3 kosztowne, wymagajg wielkiej pilnosci
w usludze, a w korzySciach nic nadzwyczajnego. .Znany
pan Dumas o$wiadczyl przed komissya, wyznaczong do
ustanowienia podatku na cukier wFrancyi: jrPrzenosze
SSiiad wszystko aparaty najproSciejsze, ewaporacyg na go-
S5jtym ogniu i ugotowanie cukru na parze w otwartem na-
5*czyniu.“ Przystepujac do tego zdania, pokazalo si¢, Ze
fabryki, na golym ogniu urzadzone, najwiecej dawaly
korzys$ci, a u nas, gdzie materyal palny jeszcze nie tak
drogi, rzemieSlnik mniej zreczny, odstepowaé od tej re-
guly nie nalezy.

Zgeszczony, jak powiedzialem, sok, idzie wrcieplym
stanie na filtry drugi raz, ko$cia grubo-zmielona do wpétl
nalozonych. Dobre zmielenie koSci, uloZenie tejze w fil-
trach, wymaga praktycznej wprawy; im sok jasniejszy
z nich odplywa, tern lepszego cukru spodziewa¢ si¢ mozna.

Tak sok przygotowany, podlega ostatniej operacyi
na ogniu, przez zgeszczeuie go do 45° areom. Beaum.
Ugotowanie to uskutecznia sie¢ teraz najlepiej na Kkotle,
para ogrzewanym, najnowszego wynalazku pana O. Pec-
queurs w Paryzu, przywieziony przez pana Ptigowskiego
do Splawia, zostal modelem w Berlinie, i fabryki machin
w kraju juz dostarczaja podobnych. Ugotowanie na go-
lym ogniu ma wiele niedogodnds$ci, wymaga nadzwyczaj-
nego dozoru i zawsze cokolwiek sok sie przyrumieni.
Bostrzedz czasu, kiedy ukonczone gotowanie; ostudzié¢
sok do pewnego stopnia w chlodniku, aby w sam czas
nala¢ na formy, wymaga wprawy, ktorej koniecznie na-
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by¢ trzeba z wielka uwaga; opisy tak niedostateczne, ze
szkoda nimi miejsce zabierac.

Wlany na formy syrop krystalizuje si¢ w krotkim
czasie, 1 potem si¢ wstawia na garnki do odcieczenia.

Cukier ten stanowi pierwszy gatunek surowego, a
syrop odcieczony gotuje si¢ powtornie, skrystalizowany,
tworzy drugi gatunek surowego cukru, a odcieczony tu
syrop nazywa si¢ melassg, ktora juz bardzo malg ma
warto$¢. Stosunek melassy do massy cukrowej, podaja
na 100 od 10 do 50ciu czg¢sci.

Formy do krystalizowania najbardziej uzywane, no-
szg nazwisko potbastardow; lecz uzywaja teraz i mniej-
szych, w ktorych bielac zaraz cukier, mozna nie zly bialy
cukier bez rafinowania w handel puscic.

Z uczynionych udoskonalen w nowszych czasach,
bardzo wiele obiecujgcych, nadmieniam tu sposob Schii-
tzenbacha, ktory pokrajawszy na drobne kostki bura-
ki, suszy je przy 700 R. ciepta, ususzone na mlynkach
rozdrabnia, gdyz na make¢ zemle¢ si¢ nie dadza, 1 przez
maceracyg wydobywa cukier zwyczajnym sposobem, z nie-
ktoremi odmianami, ktére zawotang tajemnic¢ stanowig.
Pan Scliiitz en bach wuzyskal przywileje w niektorych
krajach; u nas pan Stablewski w Dltoni podlug niego
zrobit zaktad. Skutki obiecywane jeszcze nam nieznane;
zdaje si¢ jednak, ze jako przemyst rolniczy, obszernego
uzycia nie uzyska; suszenie bowiem zabiera najdogodniej-
szy czas do wyrabiania §wiezych burakow na cukier, a
fabrykacya rozciagnie si¢ do lata, kiedy sity do innych
robot potrzebne. Traci si¢ cala pozywnos$¢ dla inwen-
tarzy, ktora, poditug zargczen wynalazcy, wynagrodzong
bedzie o wiele wigkszym dobytkiem cukru. Z (ego
wszystkiego jednakze wyptywa, ze urzadzenie podlug
Schutzen bacba moze by¢ tylko zarobkowos$cia miejska,
oparta na skupowaniu suszonych burakow.

Panowie Sorei i Gautier, ktorym towarzystwo
zachgcenia przemystu narodowego przysadzilo medal 1.
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klassy, i ktérzy sie o przywiléj staraja, oglosili naste-
pujacy wynalazek i

"Wydobywanie soku dzieje si¢ przez przekladanie
z miejsca na miejsce (deplacement) sposobem nader la-
twym, jest dokladne, daje lepszy sok, jak z prasy i ma-
ceracyi. 4

wDefekacya, bardzo spojedynczona, odbywa si¢ szybko
na kotle ogrzanym para, wziety z aparatu kondensacyj-
nego. 4

rEwaporacya, kondensacja i ugotowanie uskutecznia
si¢ przez par¢ na swoim kotle. Para ma wysokg tem-
perature, bez zwiekszania ciSnienia, co bardzo przyS$piesza
robote, bez niebezpieczenstwa, gdyz pekanie kotla nie-
podobnemu

wSystem taki mozna do malych i wielkich zastoso-
waé fabryk, podajac wielka oszczedno$¢ w wydatkach na
podobny zaklad. Narzedzia, podlug tego systemu, skla-
daja sie z tartki, extraktora, kotla defekacyjnego, koncen-
tratora z Kkotlem parowym, i dwéch cedzidel.4

Obrachunki kosztow tego wynalazku w poréwnaniu
z inna fabryka, sa za korzystnie dla nowego wynalazku
wystawione, i to go czyni podejrzanym.

Pan Girard w Warszawie uzyskal przywilej na ré-
zne narzedzia z wiele obiecujacemi nazwami.

Pan Kasperowski w Galicyi zachwala nader swdj
sposéb i narzedzia bardzo tanie. t

Pan Nowakowski w Kkrélestwie polskiem oglasza
dzietko pod nazwa: Domowy sposob wyrabiania cukru
z burakow, obiecujacy nadzwyczajne korzysci, gdyz kazdy
fabrykancik pdjdzie z glowa cukru jak z kurg na targ.

Zakladajacemu, trudny wybér na tyle doskonalych
sposobow, i w samej rzeczy trzeba dobrej znajomoS$ci i
wytrawionego sadu, zeby si¢ nie da¢ uludzie wielkiemi
obietnicami.

Z doswiadczen wlasnych i z doniesien z zagranicy,
$rednia ilo$§¢ cukru, uzyskana z stu centnaréw burakow,
byla nastepujaca;
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U nas w kraju 5 na sto, massy cukrowej bylo 8,
w Francyi poinocnej 4 f jla sto,

w darmsztadtskim... 5% ,,

w Szlasku................ 6 i

w Prusiech................ 6 | ”

Zysk czysty, obrachowany w procentach, na caly
kapital wtozony.

U nas za mata jeszcze produkcya,
w darmsztadtskim 37 na sto,

w Szlasku.............. 57 n

w Prusiech 61 I

Skresliwszy tu korzysci ogblne fabryk cukru, przy-
stepuje¢ do szczegdlnego obrachunku kosztow'.

W Francyi zaklad, wyrabiajacy 30,000 centnaréw
burakow, z pOJedynczeml aparataml najwiecej na golym
ogniu, sita wywierang przez pociag, kosztuje okoto 100,000
frankow.

U nas zalozenie fabryki takiej, ktéraby 200 centna-
row burakow dziennie, nie rachujac nocy, wyrabia¢ mogta,
kosztuje:

I. Budynek.iiiniiiiiiiieeieee, 3,000 tal.
2. Kociol parowy z maching parowa,

dajaca ruch pralni, tarce, dwom pra-

som hidraulicznym, dwom pompom

i z kottem Pecqueura do gotowa-

nia 9,000 ,,
3. Miedziane narzedzia, sktadajace si¢

z trzech kottow defekacyjnych, szesciu

kottow ewaporacyjnych, o$miu filtrow,

pomp, rezerwoarow i chlodnikow . 3,000
4. Formy i inne do nich mniejsze
potrzeby 1;500 ,,

5. Na naczynia drewniane, wewng-
trzne urzadzenie, wagi, miary, pto-
tno it. d 1,500 =n

Razem . . . 15,000 tal.
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Roztozywszy robote w takiej fabryce na najdogodniej-
szy czas, to jest na 150 dni od Pazdziernika, czynitby

dzienny wydatek: v

1. Procent po 5 od sta za 3,000 tal.

na budynek 1 tal.
2. Procent po 10 od sta od 15,000

tal., wlozonych w fabryke . .10 »
3. Za 200 centn. burakdw po 1 zi.,

wracajac wyciski gospodarstwu . 33 n 10 sgr.
4. Drzewa dziennie 4 saznie, z przy-

wiezieniem po 2 tal. . 8 n
5. Za ko$¢ upalong . . . 2 » 15sgr.
6. Swiatlo i smarowidlo . . L» 5»
7. Dla 21 ludzi, pracujacych w fa-

bryce, wyjawszy naczelnika. . 4?15
S. Plotno, barchan, $cierki . . In
9. Na rzemie$lnika do naprawy . 15 »

Razem . . . 62tal

Wydatek przez 150 dni uczyni . 9,300 tal.
Przyjawszy produkcya cukru po 5

od sta, na co w $rednicy u nas z pe-

wnos$cig rachowaé mozna, byloby 1,500

cent. cukru surowego; a wzigwszy S$re-

dnig cen¢ po 12 tal. za centnar, spie-

niezenie uczynitoby ... 18,000 tal.

Azafem czysty zarobek . . . 8,700 tal.

Zysk tak znaczny da si¢ tylko z tak wielkiego za-
ktadu wyrachowa¢; mniejsze, w stosunku do kapitatu za-
ktadowego, nigdy tyle czyni¢ niemoga; nie da si¢ bowiem
ani na doktadnos$ci machin i narzedzi, je§li na czasie tra-
ci¢ nie chcemy, ani na zdatnoSci naczelnika oszczedzic,
pominawszy nawet to ogdlne spostrzezenie, ze tylko wiel-
kie fabryki dtuzej ciagte zyski oddaja. Trudno wpraw-
dzie wyrazi¢, co jest dostatecznie wielkim zaktadem; gdy
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jednak wezmiemy na uwageg, czas, w ktorym najdogodniej
wyrabia¢ buraki na cukier; site, dajaca ruch, wigksza
lub mniejszg latwo$§¢ nabycia rak ludzkich, i jak obszer-
nemu zaktadowi jeden zdatny czlowiek przewodniczy¢
moze; pokaze si¢, ze zakltad poprzednio obrachowany
moze naleze¢ w naszym kraju do wigkszych, albo raczej
dostatecznie wielkich, jezli fabryke cukru*jako pomocniczy
przemyst dla rolnictwa uwazaé bedziemy. Zastosowawszy
do tego wszystkiego produkcya burakow, potrzeba rok-
rocznie 400 morg. magd. roli pod nie oddaé, co w wigk-
szych naszych gospodarstwach do$§¢ latwem do uskutecz-
nienia.

Wybierajgc sposob robienia, w naszych czasach fran-
cuzki, oparty na wyciskaniu soku, wszedl najbardziej
w uzycie; Ww potaczeniu z rolnictwem, stal si¢ nader dok
godnym, gdyz, procz cukru, wielka ilo$¢ dobrej oddaje
paszy, w S$rednicy rachowaé¢ mozna 25 od sta pozywnoSsci,
wyrownywajacej prawie 80 funtom surowych kartofli.

Co do narzedzi, uzy¢ trzeba tartki francuzkiej, pras
hidrauticznych, defeknwanie i odparowanie w kottach mie-
dzianych na golym ogniu, ugotowanie na parze, w kotle
Pecqueura, a w ruch wszystko wprawi¢ sita machiny
parowej.

Maceracya, je$li znacznie wigksza ilo§¢ cukru nie
nagrodzi straty w paszy, nie da si¢ tatwo w fabrykach,
dla powigkszenia zysku z rolnictwa, zaprowadzié.

Sposoéb Schiitzenbacha, jezli si¢ sprawdza obie-
tnice, stanie si¢ zarobkowos$cig dla wielkich kapitatow, i
moze w przyszlo$ci wielki uszczerbek fabrykom rolniczym
przynies$¢.

Rozmnazanie si¢ fabryk w naszych czasach, dostate-
cznym jest dowodem, jak znaczne korzy$ci prz\nosi wy-
rabianie cukru. W samej Francyi na koncu roku 1837.
byto juz bSO zakltadéw, u nas w poznanskim juz 6 istnie.

Zwazajac wigc na stopien, na ktéorym dzi§ stoi ta
zarobkowo$¢:

1. Trzeba jak najrychlej zacza¢, gdyz =z czasem
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wicksza produkcya, poprawy, ktéorych si¢ spo-
dziewaé nalezy, podatki, zmniejszy o wiele zysk
czysty.

2. Trzeba korzysta¢ z doSwiadczen poprzednich, i
wybierajac sposoby 1 aparaty, uzy-¢ tylko naj-
pro$ciejszych, i takich, ktére w uzyciu dotych-
czas najskuteczniejszemi sie okazaty.

3. Trzeba zatozy¢ fabryk¢ w miejscu, gdzie albo
wtasna produkcya burakéw dostatecznie jg za-
trudni, albo tez na dostaw¢ z przylegtej okolicy
z pewnoscig rachowaé¢ mozna.

4. Trzeba powierzy¢ prowadzenie cztowiekowi zda-
tnemu, ktory z znajomos$cig i przywigzaniem rze-
czy si¢ odda. Ludzie tacy wkrétce z rodakdéw
sie¢ wyksztatca.

Konczac te krotkie uwagi, oparte na doswiadczeniu,
zyczytbym "sobie obudzi¢ wigcej checi w wspodtrodakach,
do zajecia si¢ tym nowym przemystem rolnictwa.

Napisal w Kwietniu 1839.: A. Misze wski.

Metoda Schiitzenbacha fabrykacyi cukru
we Francyi.

W jednem =z ostatnich posiedzen akademii nauk pa-
ryzkiej, przelozyl pan Dumas proby burakéw suszonych
podtug metody "pana Schiitzenbacha, jako tez i rézne
probki cukru, w bardzo pi¢knych gatunkach z nich wyro-
bione.

W Dbardzo pochlebnych stowach wyrazal si¢ o tej
metodzie, 1 utrzymywal, ze niewatpliwie zastugiwataby
na pierwszenstwo nad metoda francuzka, gdyby nie dwa
wzgledy:

1. Strata zupelna wszelkich odchodow', tak wysoko
w rolnictwie cenionych;
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2. Kosztownos$¢ suszenia.

Co do pierwszego, mniema, ze strata ta wynagradza
si¢ sowicie wickszy iloscia cukru, ktora metoda S cliii-
tz en bacha si¢ otrzymuje, i czysto$cig, a tern samem
wyzsza warto$cig melassy. Co do drugiego za$ wzgledu,
nie ma podlug pana Dumasa zadnego wynagrodzenia.
Moznaby wprawdzie o wiele zmniejszy¢ te koszta, gdyby
sposob przez Francuza, pana de Lirac w Carpentras,
suszenia burakow na stoncu i na wolnem powietrzu, oka-
zal si¢ by¢ praktycznym.

W istocie udalo si¢ panu de Lirac ususzy¢ buraki,
czyli ulotni¢ 80 czg$ci wodnych, ktére si¢ w nich znaj-
duja, w przeciggu 12. godzm wystawianiem pokrajanych
w talerzyki na slonce, i za pomocg pewnego sposobu,
ktory pan de Lirac mienigc by¢ swym wynalazkiem,
ukrywa dotad. Dwoéch ludzi w przeciaggu tygodnia usu-
szyto 1,500, a czasami 1,700 centnaréw.

Oczekujemy z niecierpliwoscia dalszych zawiadomien
pana Dumas. Skoro tylko uzna on, ze wynalazek ten,
rzeczywiscie korzysci, ktore obiecuje, uzupeini; ztozy on
sprawozdanie akademii nauk paryzkiéj, a Avowczas $mielej
cliwyci¢ si¢ bedzie mozna nowej metody, i w kraju na-
szym zapewne stronnikow znalaztaby.

Korzys$ci pity nad siekierg w spuszczaniu
czyli wyrabyAvaniu lasow.
(Z Gospodarza.}

Zeby lasy jak najkorzystniej pozytkoAvane byty, po-
trzeba, aby drzewo umiejetnie spuszczanem, czyli zraby-
wanem bylo. Dwa ku temu poAvszechnie s3 uzywane
sposoby: @) podcigciec drzewa w korzeniu, 5} podcigcie
drzeAva powyzej tej jego nieruchomej podstawy; oba za
pomoca siekiery. Ale pierwszy z nich nie moze by¢ za-
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slosowany do drzew, ktore z pniakdéw i1 korzeni po S$cig-
ciu wypuszczajac latorosle, wtlasng sila zywotna w nowe
lasy przetworzy¢ si¢ inoga; drugi za$, oprdcz straty pe-
'vnej czg¢$ci drzewa, te jeszcze ma niedogodnos$ci, ze pniaki
majac na S$cigtej swojej powierzchni liczne nieréwnosci,
wklestosci, rychlemu, z powodu nagromadzajacej si¢ tam
wody deszczowej, ulegaja zepsuciu, zaczem idzie, ze czg-
stokro¢ puszczajace si¢ odziomki, takze zniszczeé i za-
ginag¢ musza.

Niedogodnosciom tym zapobiedz mozna przez uzycie
pity, w miejscu siekiery, czyli topora. Wprawdzie, jak
kazda, 1 ta nowos$¢ licznych miala i ma jeszcze dotad
przeciwnikow; ale doswiadczenia wieloJiczne lesnikow
i gospodarzy, najdowodniejszej jej korzysci daty przeko-
nanie.

P. Duhamel wybrat dwa silne, zdrowe wiazy, i ga-
t¢zie jednego z nich poscinat siekiera, drugiego za$ pita;
wszystkie puscily latorosle, zta tylko rdznica, ze obcigte
siekiera puscily je z pomigdzy drzewa i kory, pita zas,
z bokéw gatezi przezlkorg; czas pokazal, ze te drugie
daleko silniejsze, zdrowsze i1 pod kazdym wzgledem pig-
kniejsze byly. Gléwny wigc zarzut, ze $cinanie pila
zmniejsza w drzewie site¢ produkcyjna, zywotna, jest cat-
kiem falszywy; z pewnos$cia owszem twierdzi¢ mozna, ze
pniak po S$cigciu pita mniej nierdwnie cierpi, anizeli od
silnych cie¢¢ siekiery, ze przeto rychlej i snadniej przyjsc¢
do siebie i zywotno$¢ swoja odzyskaé moze. (y-)

(*) P. Aubert du Petit- Tbomas w dzielka swojem:
O formacji drzew lesnych, tak si¢ w tjm przedmiocie wyraza:
wPrawda jest, ze kazde zarznigcie, wewnatrz drzewa zrobione, nie
moze wplywaé¢ korzystnie na jego produkcyjna sile, ale ze wszyst-
kich narzedzi do $cinania drzew, lub galezi uzywanych, pila naj-
mniej szkéd tego rodzaju sprawia, bo trociny wciSni¢te podczas pi-
lowania w powierzchni¢ pniaka, zatykaja jeg® pory; a zatrzymujac
tym sposobem ulatnianie si¢ sokéw drzewnych, przyspieszaja za-
bliznienie, i to jest wlasnie powédd, ze ogrodnicy powszechnie do
Scinania galezi drzew owocowych uzywaja pitki.*4

i
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Drugi zarzut, zbyt powtarzany skwapliwie, jest, ze
pila nie robiac halasu przy S$cinaniu drzewa, sprzyja kra-
dziezom lasowym. Ta uwagg spowodowany rzad fran-
cuzki, wydal w roku 1669. postanowienie, zabraniajace
pod Kkarami surowemi uzywania w tym celu pily. Ale
lubo pila zmniejsza rzeczywifcie halas podczas rabania,
nie usuwa go wcale podczas obalania si¢, czyli upadku
drzewyj, ktory tak bywa mocny, ze i $piaca straz obudzi¢
jest wstanie. Wywiezienie przytem drzewa S$cietego zlasu
nie jest tak latwe do wykonania, Zeby czujna i baczna
straz zapobiedz mu nie mogla; a i to jest godne uwagi,
ze strata narzedzia, o wiele bardzo drozszego od siekiery,
odstrasza¢ musi szkodnikéw. Zarzut ten wreszcie, gdyby
i istotnie mial gdzie swoje znaczenie, nie powinien "ta-
mowa¢ uzycia pily tam, gdzie zastosowanie jej Zadnej nie
sprowadza obawy.

Wolni od przesadéw i uprzedzen tego rodzaju go-
spodarze, kilka maja w uzZywaniu pil do $cinania laséw,
z pomiedzy ktérych jedne sa reczne, czyli calkiem do
zwyczajnych podobne; inne mechaniczne, kolowrotowe. Nie
rozpisujac si¢ nad urzadzeniem drugich, (*) jako koszto-
wnych i przeto zbytecznych, polecamy czytelnikom naszym
prosta pile ciesielska, powszechnie w tym celu weFrancyi
uzywana; zastosowanieJej jest calkiem proste i pospolite.
Dwaj robotnicy przylozywszy pile do spodu pnia drzew-
nego, z tej strony, na ktéora drzew'o ma by¢ obalone, pi-
luja ku gérze ukos$nie; a gdy sadza, ze zaciecie jest do-
stateczne, przekladaja pile na druga strone¢ pnia, i tez sama
powtarzaja robote pod katem, ktéry ostatecznie upadek
drzewa na strone¢ glebszego zaciecia sprowadza. Zrecz-
nos§¢ robotnikéw wazna jest rzecza w tym razie, upadek
bowiem drzewa wielkiego nie tylko zniszczy¢ moze po-
mniejsze przylegle drzewa, ale i jemu samemu czesto
zaszkodzi¢. Dla tego dobrze poobcinaé¢ glowne galezie

Z pomiedzy pil mechanicznych, pily Hacksa i Hotto«
na najbardziej sa zachwalane.
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i §cia¢ wierzch drzewa przed jego podpitowaniem, czyli
dopdki na pniu zostaje; robotnicy, ku temu przeznaczeni,
uzywajg we Francyi trzewikéw, opatrzonych hakami zela—
znemi w ksztalcie pazuréow zwierzgcych, ktére si¢ z ta-
twoscia w kor¢ drzewng zaglebiajac, od spadnigcia ."zabez-
pieczaja; obcinaja za$§ galezie pila, albo mata siekiers.
Jezeli drzewo pochylone jest ku stronie przeciwnej, na
ktora ma by¢ obalone, zaczepiaja u wierzchotka ling,
z pomocg ktorej nachylaja je tam, gdzie spas¢ powinno.

Zreczni robotnicy tak zarzadzajg podpitowanie, ze
drzewo obalajac si¢, nie tupie wcale pnia swego, co nie-
kiedy znaczny uszczerbek w objetosci jego sprowadza.
W tym celu nalezy tylko uwaza¢, azeby dwie ptasczyzny,
z pilowania powstate, kat zupelny z sobg tworzyly.

Konczac to nasze o korzySciach pity, zastosowanej
do $cinania drzew, przedstawienie, dajemy wyjatek z po-
stanowienia prefektury Nizszego Renu (departamentu Bas-
Rhin we Francyi), polecajagcego uzywanie mieszkancom
tej prowincyi pily w miejscu siekiery.

??Celem pewnego i doktadnego przekonania si¢ o ko-
rzy$ciach pity? do S$cinania drzew zastosowanej, liczne
przedsigwzigte byly do§wiadczenia, ktére najdowodniej oka-
zaty, ze gdy przy spuszczaniu za pomocg pily, na 100
cze¢sci stracito sig czesci, tedy przy uzyciu siekiery,
strata na 100 cz¢Sci wypadla jak 15 1 & a czasem i1 wie-
cej, co daje zawsze najmniej na 100 czesciach 15 czesci
zysku, czyli oszczgdnosci. Uzyto przytem 12 rebaczy
z siekierg 1 12 robotnikéw z pitg, rownie zrecznych i pil-
nych, a pokazalo si¢, ze gdy pracujacy z siekierg do wy-
rabania tejze samej iloSci drzewa potrzebowali godzin 24,
tedy uzywajacy pity konczyli ja w godzinach 12, mnigj
czujgc trudno$ci i1 unuzenia; oprdcz wiec ulgi, zyskato sie¢
widocznie polowe czasu tozonego. Jest i to takze godne
uwagi, ze trzaski przy rgbaniu siekierg czgstokroé tak sie
rozskakuja 1 bywaja drobne, Ze i na nich znaczna ponosi
si¢ strata. Obliczenia statystyczne, z tego powodu pod-
jete, daly przeswiadczenie, ze na 300,000 sazni drzew,
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corocznie w departamencie Nizszego Ilenu na opat potrze-
bowanych, oszczedzenie przy $cinaniu pita daje corocznie
w zysku 45,000 sazni.«

Ordynacya dla instytutu przemyslowego
w Poznaniu.

§. 1. Instytut przemystu przyjmuje, bez wzgledu na
religie. i naiodowosc, kazdego, ktoéry przez pracg chce
sobie zapewnié sposob do zycia. — Dostarczy mu na
zadanie zywnos$ci za cen¢ umiarkowang, 1 stara¢ sie be-
dzie, "pilnie i poi-zadnie pracujacemu ulatwié sprawienie
odziezy. Nocleg tylko wyjatkowo pozwolonym by¢é moze,
a dla tego nikt nie bgdzie mial prawa domagaé si¢ jego.

§. 2. Kto zyczy by¢ przyjetym do instytutu, zglo-
si¢ si¢ winien dniem w-przod do inspektora, i poda¢ c/em
chce by¢ zatrudnionym, i czyli zyczy, zeby mu dostar-
czano zywnosc. Instytut bedzie si¢ staral mie¢ wzglad
na zyczenia robotnikéw wzgl¢gdem zatrudnienia, lecz za-
chowuje sobie prawo nadania im innej roboty.

, § 3. Ktoby nie chcial dluzej pozostaé w instytucie,
moze z niego w kazdym czasie wyj$¢, lecz wymaga po-
rzadek, azeby postanowienie takowe doniesione zostato
inspektorowi.

§. 4. Przyjety do instytutu podczas godzin roboty,
tylko za zezwoleniem inspektora moze sio oddali¢, i wi-
nien kazdy zachowywac si¢ z wspotrobotnikami zgodnie
i unika¢ ktotni i zatargoéw. Praca musi by¢ uskuteczniona
pilnie i spokojnie; a kto takowa ukonczy, do dolnej ja-
dalnej sali uda¢ si¢ winien. Wtoczenie $i¢ po izbach, do
pracy przeznaczonych, zakazuje sig.

§. 5. Kazdy, do instytutu przyjety, musi zachowy-
waé czysto§¢é na ciele i w ubiorze. Do odbycia potrzeby
wystawiono wychodki, 1 zakazuje si¢ uzywaé na cel ten
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innych miejsc” w bliskos$ci instytutu potozonych. Ktoby
si¢ za$ powazyl plugawi¢ izby, korytarze, lub inne miej-
sca instytutu, albo ktoby inne niecobyczajnosci popeinial,
ten natychmiast i na zawsze z instytutu oddalonym, i we-
dtug okolicznosci, krolewskiemu dyrektoryum policyi, ce-
lem dalszego ukarania, oddanym zostanie.

§. 6. Kazdy dozorcom i innym przetozonym winien
jest postuszenstwo; ostatnim za$ szczegdlniej zaleca sig
tagodne obchodzenie sig z robotnikami.

§. 7. Zazalenia wzgledem obchodzenia si¢, wzgle-
dem zywnos$ci i innych rzeczy, moga by¢ zaniesione do
przetozonego, ktory codziennie w instytucie znajdowac sig
bedzie, skargi takowe rozpozna i zatatwi.

§. 8. Kazdy robotnik winien interessu instytutu pil-
nowa¢ wedtug moznos$ci, a mianowicie z materyatem 1i in-
strumentami instytutu rzednie obchodzi¢ si¢. Kto rzeczy
takowe przez nicostrozno$é¢ zepsuje, temu warto§¢ ich od
zarobku potracong zostanie. — Ktoby za$§ lekkomys$lnym,
albo ztosliwym sposobem, niszczyt materyat lub instru-
menta; ktoby kradl, albo przeniewierstwa dopuscit sig,
ten krol. inkwizytoryatowi, celem ukarania, przestanym
zostanie.

§. 9. Z ogniem i ze §wieca kazdy jak najostrozniej
obchodzi¢ si¢ winien, i1 nie pozwala si¢ robotnikowi, nad
Inem, pakulami i innemi lekko ogien chwytajaceroi przed-
miotami pracujagcemu, w bliskoSci pieca pozostawac, lub
tez materyaly w poblizu onego przechowywac.

§* 10. Instytut stara¢ si¢ bedzie mie¢ wzglad na
zyczenia i potrzeby kazdego, lecz zada nawzajem, azeby
kazdy stosowat si¢ do przepisOw niniejszej ordynacyi. —
Kto przeciw niej wykroczy, tego spotka nagana, zabro-
nienie noclegu, ujecie zywnos$ci, lub oddalenie z instytutu
na pewny czas, albo tez na zawsze.

Poznan, dnia 14. Grudnia 1S3S.
PrzeloZeni instytutu przemystowego.
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RozmaitosSci.

Magistrat poznanski wydal pod dniem 11. Maja r. b. nastepu*
jace obwieszczenie:

»Tutejszy wiosenny jarmark na weilne odbywac si¢ bedzie
»W dniach od 7. do 9. Czerwca r. b. Do przyspieszenia interes-
»SOW, tudziez dla wygody publicznosci, wszelkie $rodki zostang
Luzyte. Précz Wagowego za wktadanie i sktadanie welny przy
»,wadze, nic wigcej nie bedzie optacane. Assygnacye na miejsca
ligarami wyltozone w starej wadze za oplatg taryfua, taty za§ do
,Wystawiania namiotéw darmo dostarczone zostang. — Furmani,
»chcacy transporty welny przejmowaé, a dostatecznej znajomosci
,»hie majacy, do inspektora miejskiego Wodde zglosi¢ si¢ moga;
»ten za§ wysokos$¢ ceny frachtowej i ilo$¢ tadunku, jaki przejaé

,»pragna, oznaczy.“

Dachy Dornoskie
taka wzigto§¢ powszechnie maja, iz nie bedzie bez interesu dla
gospodarzy naszych, poda¢ do ich wiadomosci, co w tym wzgledzie
moze im je utatwi¢. Profesor Sc hulz w Greifswaldzie, zwazajac r6-
znic¢ ceny smoly z kamiennych wegli, od ceny smoly so-
snowej, po doswiadczeniach chemicznych, doszedl, iz smole naszej
zwyczajnej, mozna nada¢ wlasno$¢ pierwszej, i zrobi¢ ja przydatna
do dachéow Dornoskich, dodajac do niej cokolwiek angielskiego
kwasu siarczanego (Ocfjtoefelfrture) i przy warzeniu razem mo-
cno mieszaé warzechwia. Przez to tworzy si¢ doskonaly pokost
smolany, jak najprzydatniejszy do pociagania glinianych warsztw,
nieprzepuszczajac zadnej wody. Aby za$§ wyciagnaé z tego poko-
stu kwas siarczany, trzeba go tylko z woda zwarzyé, mieszajac
mocno; a po ostygnigciu, razem z woda odla¢c. Ta za$§ woda, na-
pojona kwasem siarczanym, moze by¢ uzyta do posmarowania drze-
wa, lub wiazania, przez co zabezpiecza si¢ je od zepsucia i wplywu
pow'ietrza. Taki pokost ze smoty sosnowej, musi by¢ goraco sma-
rowanym na gling wyschta, w dnie cieple i suche, a jedno dobre
pociagniecie jest dostateczne, lecz spieszy¢ si¢ trzeba, aby piaskiem

go posypac, nizeli ostygnie.
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Nowy sposob robienia chleba,
za pomocg ktérego ma by¢ lepszy, smaczniejszy, strawniejszy, i
wigcej, jak zwykle, uzywany jest teraz w Londynie, a to tym
trybem: Odbiera si¢ 10 funtdw najlepszej maki, i rozrabia si¢
w 20stu kwartach zimnej wody na klajster. W kociot oddzielny,
gdzie warzy si¢ 60 kwart wody, domieszuje si¢ ten klajster przy
ustawicznem mieszaniu, bez przerwania gotowania, Kktore jeszcze
na kwadrans przedtuza si¢, po ostatniem wmieszaniu klajstru.
Tym sposobem zgotowany cienki klajster, przepuszcza si¢ przez
przetak; a po ostudzeniu na 19 stopni 11, uzywa si¢ go do zaro-
bienia 280 funtdéw maki, z ktoérej, po domieszaniu 24ch to6tow solj*
Wypieka si¢ chleba 428 ff., jak politechniczny dziennik Dinglera

podaje.

Mais, czyli wtoskie zboze,
okazato si¢, przy doswiadczeniu w Darmstadzie, na piasku gnojonym,
przy starannej uprawie, korzystnem na zielong pasz¢ do Scigcia, wy-
daja¢ z morgu 102 centnaré6w. Rachujac 2f funta takiej zielonej
paszy, na 1 funt siana, wypada z morgi 37 centnaréw siana.

Zyto, na paszg¢ siane,
okazalo si¢ przy doswiadczeniach, iz na piasku na wiosn¢ zasiane, nie
dosy¢ na $cigcie zielonej paszy wydaje, lecz tern korzystniejsze oka-
zalo si¢ na spaszenie dla owiec, a tera wigcej na jesien zasiane. Przez
ten sposOb ma si¢ rychle i zyzne pastwisko; a gdzie stosunkowo wiele
si¢ owiec trzyma, jest to wielka pomoca, aby zapobiedz brakowi

pastwiska.

Machina do zasiewu wszelkiego zboza,
Beckera,
zalecona przez zebranie gospodarzy w Dreznie w przesztym roku,
bardzo teraz zaje¢ta agronomoéw w Niemczech, 1 wiele sobie obiecuja
korzysci z niej, lubo doswiadczenia kilkoletnie tylko moga dopiero
istotng korzy§¢ okaza¢. Z Darmstadu donosza, iz zasiew rzepaku
tem narz¢dziem na lekkim gruncie, jest tak pigkny, iz na najtezszej
roli zwyczajnym sposobem zasiany, nie moze lepiej stac. L.
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Wiadomosci handlowe.

Gdansk, dnia 24. Maja.
Gdy nasze ceny pszenicy znowu nieco spadty, pokup te'z w ty®
tygodniu byt znaczniejszy. Placono za pigknag polska pszenice do
510 zt. prusk., srednig 485 1490 zt. prusk., posledniejsza 460 zt. pf«
Na zyto bylby takze lepszy odbyt, gdyby cokolwiek taniej dosta¢ go
mozna; dobry bowiem 122 ff. towar nie chca nizej 210 zi. pr. spu-
szcza¢. Groch, nawet i posledni, zakupuja do Anglii, i ptaca po
180 do 240 zt. pr. Jeczmien: maty 160, wielki 190 zt. pr. Owies
bez zapasu.
Szczecin, dnia 27. Maja.
Partya 125—126 1IF z6ttej niarchijskiej pszenicy kupiono po 68 tal;
124—125 ff. biatej szlaskiej spuszczano po 72 tal., dawano za$ 71 tal;
za 125—127 ff. z6ttej szlaskiej pszenicy zadano 69 i 70 tal.; jednakze,
podlug mdtych wiadomosci dzisiejszej poczty londynskiej z doia 21.
b, m., ceny znowu nieco spadng. Za cigzkie zyto placa 33 tal.

CENY TARGOWE W LESZNIE
dnia 27. Maja 1839.

Tal. Sgr. F.
Pszenica [korzec pruski] . . . . . 2 17 4
“yto 1 . . o . . 1 9 —
Jeczmien duzy ,, i . . . . . 1 — 8
, maty,, » . . . . . — 28 —
Owies vy vy . . . . . — 21 4
Groch 9 9 9 ) . . . . . 1 2 2
Proso » ys ) . . . . I 20 —-
Tatarka ’ ’ . . . . . — 28
Perki fziemiaki] by e — 6 n
Siemig¢ Iniane ,, . . . . . . 2 4 —
Bob 99 99 . . . . . 2 22 4
Masto [fUNE] i eeenes — 6 —
Jaja [mendel] . . . . . . . — 3 —
Siano [centnarpo 110 ff.] — 20 —
Stoma [kopapo 600 ff.] . . . . 3 25 —nm
Drzewo opatowe twarde [sazen po 108 stop kubicznych] 5 — —m=
Drzewo opatowem i¢ k K i€ coooiveniecineieiicicecee 4 15

Nakladem i drukiem Ernesta Giinthera w Lesznie,



