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»nc(,fen) w Nrze. 62. chwali projekt banki
skiego jak najzyczliwiej, wyW zajac potrzebe banlol
w ogolnosci i wywodzac najrozmaitsze ztad korzySci Z
szczegbélnosci dla w. ks. poznanskiego; chwali tel sila
chetny ce uwolnienia chlopéw od czynszu i popiera nm
jekt wszelkieim argumentami, jakie moga trafia¢ do n ze"
onania rzadu. pize-

Jak siemi¢ lniane przysposobi¢ do siewu?

(Z Nrn. 96 ®orfennad)n'cf)tnr.)

Juz od dawna rolnicy wiedzg, iz siemie¢ do siewu do-
brze przechowywaé jak najdluzej, zeby wyschlo jak nai-

widziej; ale takowe przechowywanie ma wielorakie nie-
24
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dogodnosci, a skutek niepewny; dla czego jestem za su-
szeniem, co daleko jest skuteczniejsze. Juz przed 20 laty
naprowadzilo mnie na t¢ my$l pewne pisemko agrono-
miczne; zrobilem w praktyce trzy proby i za kazda raza
znalazlem: nietylko, zZe len byl roslejszy o  tokcia od
tego, co urdst z siemienia tego samego niesuszonego, ale
tez w nim daleko mniej byto chwastow, jakoto wytupu,
kostrzewy 1 t. d.,, ktérych nasiona przez suszenie staja
si¢ nieptodne. Siemi¢ suszone wschodzito wprawdzie 5
do 6¢cm dni pozniej od niesuszonego, ale to nic nie szkodzi.

Najlepiej suszy¢ siemi¢ w piecach, w dwie godziny
po wysadzeniu chleba, goracych na 40 do 48° Reaurn.
Takie gorgco siemieniu wcale nic nie szkodzi. Usypuje
si¢ na cztery palce wysokosci i przerabia kilka razy gra-
biami, a zostawia si¢ dopoty w piecu, poki zupeilnie nie
ostygnie. Gdyby je chciano predzej wygarngé 1 sypaé
na kupy, mocnoby si¢ zapocito, coby mu zaszkodzilo.
Sadze, iz przysposabiajac tak siemi¢ nasze krajowe do
siewu, nabg¢dziemy Inu duzo lepszego, ktéory nawet moze
nakoniec wyrowna rygaskiemu.

Kiedy sia¢ rzepak?

W Nr. Smym Praft. 3Bod)enblaff, w obszernej roz-
prawie o wymarzni¢ciu rzepaku stato: iz do szczesliwego
przezimowania rzepaku rychtego, t. j. sianego na poczatku
Sierpnia, potrzeba koniecznie, zeby nie byt siany zbyt
gesto; poniewaz flance zbyt geste nie mogac si¢ rozkrze-
wia¢ silnie przy samej ziemi, cienko wybujajg do gory i
nie jedrnieja. Rok przeszty dostarczal liczne przykilady
pol rzepakiem zasianych, gdzie flance gesto zasiane, w
jesieni wytrybowane do If- i 2 stop wysokos$ci, przez zime
mocno ucierpiaty, kiedy pdzniej zasiane jedynie dla tego
szczes$liwie zime przetrwatly, iz flance cho¢ gesto zasiane,
nie majgc czasu wystrzeli¢ do gory, zostaly nisko Przy
ziemi. Ale jakiz jest plon z roli porostej takiemi flan-
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caini stabemi? O ilezby to byl znaczniejszy, gdyby si¢
mocne flance byly przezimowaty! Kreissig (JFjinbernijTe
iinb ©cbablicbfeiten ?c.) wyraza si¢ zgodnie z tern zdaniem
wzmiankowanem, mowigc: ,,Niedoprawno$¢ roli i pdzny
»Slew, przyczyniajg si¢ najwigcej do nieobrodzenia rze-
»paku. Gdyz flance zbyt mtode i stabe, zdybane przez
»Zime¢, marniej¢ nawet od dziatan tej pory mniej niebez-
piecznych, jak wyzej juz wzmiankowaliSmy.4 (Autor
wyzej powiedzial: iz mréz niszczy flance rzepakowe jezeli
przez kilka dni dochodzi 20° R., a $nieg nie pokrywa ich
na kilka cali. — W zimach mokrych, mdtych, gdzie raz
$nieg, raz deszcz przepadywa, a pola rzepakowe nie za-
marzajg na kilka cali gigbokosci, rzepak, przynajmniej w
naszych stronach, wygnije na wszystkich rolach, jezeli z
przyrodzenia nie s3 zupetnie suche. Od czego mozna g0
tylko zabezpieczy¢, siejac go rzedami w radlanki i baczac
pilnie, zeby woda jak najpredzej sptywala.) , Trzeba wiec
»rzepak tak siaé, zeby w jesieni, nim mrozy nastang, mial
»grubos¢ piora gesiego. Przeszkoda do tego jest siew
»Zbyt gesty, bo chociaz flance wybujaja, przeciez korzenie
ich sg stabe 1 tatwo wygnija,« (serce tez gote, na wyso-
kich, ognitych z lisci todygach, zmarza, tak, iz chociazby
korzonek nie ucierpiat, po bokach tylko stabowite puszcza
si¢ galgzki, ktére w nierownym czasie dojrzewaja.) ,,Sie-
czenie w jesieni bujnych lisci jest szkodliwe, jezeli flance
»przed nastaniem mrozow nie wygoja si¢, do czego po-
trzeba przynajmniej dwoch tygodni czasu; réwniez jezeli
,»si¢ serce uszkodzi. Podobniez zle pa$¢ na rzepaku
»chociazby nawet rola zmarzta.4 Gdyz owce najbardziej'
lubig serduszka i wierzch Hancow, a dla tego zniszcza
bardzo wiele. Siew nie zbyt gesty (1" garnca berlin-
skiego na morg,) a ile mozna jednostajny, jest pewniej-
szym $rodkiem uniknienia tyeh niedogodnosci.
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Nowy jarmaz olbrzymi.

Echo des Ilalles et Marches, udziela nastepujacych
wiadomos$ci o jarmuzu ogromnym, ktory pokazuje w Pa-
ryzu pan Billadeau.

Jarmuz ten byt od dwoch dni ogladany przez pu-
bliczno§¢. Ma istotnie, jak ogloszono, dziesi¢¢ stop wy-
sokosci, a 17 stop obwodu. Nie jest lez wcale podobny
do jarmuzu pospolitego, ten bowiem przy wysokosci 6 do
7 stop ma jedn¢ tylko todyge prosta, a Billadeau jest roz-
galgziony na dwanasdcie odnég. Lodyga jego prawie tak
twarda, jak drzewo.

Chcac przeda¢ nasienie tego rodzaju jarmuzu pan
Billadeau, be¢dzie czekal, dopodki ile mozna kazdy nie prze-
kona si¢ naocznie o wielko$ci tej rosliny.

Jaka korzys$é¢ ten jarmuz moze mieé¢ co do paszy dla
bydta, jeszcze dotad nie wiadomo.

Machiny do mtdécenia 1 siania.
(Z Kroniki szlazkiej.)

Wielu rélnikéw, uznajac korzysci dobrze urzadzonych
mtockarni, jakie wypltywaja z oszczg¢dzenia czasu i pienig-
dzy i uniknienia wielu nieprzyjemnosci wydarzajacych sie,
kiedy si¢ zboze mldéci cepami, zaprowadzilo u siebie
machiny do mtdcenia. Jednakowoz nie znam w mojej
okolicy zadnej, ktoraby odpowiadata zyczeniom wiascicieli,
a posiadajac lacznie cztery przymioty najwazniejsze, przez
ktore stajac si¢ prawdziwie uzyteczna, okazataby wyzej
wymienione korzys$ci. Te przymioty sa:

a) Zeby w krotkim czasie wymtacata wielkg iloéé
zboza.

b) Zeby wymtacata zupetnie czysto.

c) Zeby do niej malo potrzeba bylo sily poru-
szajacej 1 ustugi rgcznej.

d) Zeby stomy nie psuta.
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Od dawna pragnatem mlockarni z takiemi przymio-
tami i staralem si¢ skwapliwie znale$¢ artyste, coby zdo-
tat taka maching wystawi¢. — Nakoniec znalaztem tako-
wego w osobie mechanika G. U. Heyner w Penig w Sa-
xonii, ktéory tam juz kilka podobnych mtockarni urzadzit,
i kazalem natychmiast wystawi¢ sobie takowa na mojej
wsi Matzdorf pod Loéwenbergiem.

Do poruszenia stosownego tej mtockarni potrzeba tyl-
ko pary koni albo wotow, a do ustlug przy niej 5. ludzi.

W jednej godzinie wymtaca czysto, jak si¢ w pro-
bach okazalo, 2 kopy oziminy, albo tez 3 kopy jarzyny, a
stoma chociaz troch¢ potargana wychodzi z maszyny, jest
zdatna na sieczke. — Ta machina dopelnia tedy czterech
warunkow, od ktorych zawista jej zdatno$é i uzytecznosé,
dla czego mam sobie za obowigzek zwrdoci¢ na ni¢ uwa-
ge szanownych rolnikow i zalecie im t¢ amelioracye rze-
czywistg dobr posiadanych.

Podpisano: Dolan.

Redakcya (ISérfen”acbricbfen) juz przed rokiem za-
lecata t¢ maching w skutek doniesienia gazety lipskiej.

Radzca ekonomiczny Sanger na Grabionnie w w.
ks. poznanskiem, niedaleko Szamotul, wynalazl maching
do siania, ktora podobno lepsza jest od wszelkich dotad
wynalezionych 1 zupelnie zdota =zastapi¢ siew rgczny.
Urzadzenie machiny tak jest proste, iz za 50 Tal., a na-
wet taniej, moze by¢ zrobiona; a tak regularnie ziarno roz-
siewa, jak zaden cztowiek z wolnej r¢ki nie potrafi. Przez
co bardzo wiele ziarna si¢ oszczedza. Zta pomocg bar-
dzo prostego urzadzenia mozna nig stosownie do woli i ro-
dzaju ziemi sia¢ geSciej i rzadziej. Pan Sanger raczy
podja¢ sie bezinteressownie zrobienia wzmiankowanej ma-
chiny pod swoim dozorem osobistym, przez cztowieka rze-
telnego, jemu znanego. Sam latosie jarzyny swoje wszy-
stkie zasiat ta maching.

C*C*CCOO0OOC\>00«XX50tX)"'



534

O chatupach z gliny.

(Z Tygod. roélniczego i przemyslowego lwowskiego.)

W kraju naszym sg okolice, gdzie brak drzewa po-
winienby sktoni¢ wielu do stawiania chalup z gliny. Do-
Swiadczenie pokazato, ze te chalupy z bochenkow glinia-
nych stawiane, tak mato kosztuja, |i nawet przy dostatku
drzewa, kamieni lub cegtly, policzywszy przywo6z mate-
ryalow, obrobienie i wigzanie budynku, lub wyrobienie ce-
gly, cho¢by nawet suréwki, i murowanie tvchze, chatupy
z gliny taniej kosztuja, sa cieplejsze i w swojej trwatlo-
$ci rownajg si¢ murowanym, a przenoszg drewniane, z ko-
tow stawiane chaty. Pan Karol Zagorski juz od kilku
lat nie stawia innych chalup w swoich dobrach na Podo-
lu, jak z bochenkéw glinianych. Stawia je na podmuro-
waniu, zeby wilgoé¢ z ziemi niewciggata si¢ do $cian,
tynkuje i bieli, jak kazda inng chalup¢. Pan Izydor Pie-
truski podawal przez dwa razy do ,,Gazety lwowskicj4
ten sposob, ktory dotad w niewielu miejscach w Galicyi
znalazt nasladowcoéw; takze u pana Felixa Dzwonko-
wskiego widziatem dworki dla oficjalistow 2z gliny
stawiane, i wsz¢dzie takie budynki na zupelne zadowo-
lenie gospodarzy zastuguja.

Glina urabia si¢ tak gesto z wielg stomy Zytniej
mierzwiastej, jak zwykle przy watkowanych chalupach,
jednak twardziej, az poki ryskal trudno w t¢ mass¢ nie
wchodzi; robig si¢ kule lub bochenki wielkos$ci jak czto-
wiek unie$¢ potrafi, tacza takowe w plewie i rzuca w o-
znaczone miejsce na $ciang tak, zeby te bochenki koto
siebie i1 jedne na drugich lezace wciskaty si¢ i1 przez to
lepiej zlepiaty. Na brzegach $cian uktadane bochenki z
gliny majag nieco wystawa¢ z zatozonej linii $cianowej,
azeby potem takowe obciag¢ mozna. Jednego dnia uktada
si¢ Sciana w okoto na 15 cali wysoko, drugiego obsycha
wilgo¢ 1 obsiada, trzeciego dnia obcinaja si¢ toporem nie-
rownos$ci $ciany do pionu, a czwartego znowu uktada si¢
bochenki; lecz gdy pogoda postuzy, to i trzeciego dnia po
obcigciu mozna $ciau¢ podwyzsza¢. Futryny od drzwidow
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robia z ogonami, zeby si¢ lepiej §ciany trzymatly, stawia-
ja na swoich miejscach, okienne za$ na wysokos$ci je-
dnego tokcia i 15 cali dla tego, ze §ciana wilgotna, osia-
dajaca na trzy cale, postawi futryng w mierze. Tym spo-
sobem uktadaja si¢ $ciany bochenkami z gliny az do
wierzchu. Na wierzchu futryn mozna cegta sklepi¢ i te
ze §$ciang wiazaé, ale mozna takze i same bochenki ktas¢
i z $ciang taczy¢é. W tydzien lub pézniej, podtug pory
roku, poki Sciana jeszcze wilgotna, wtykaja si¢ kawatki
cegietek, ktore w siebie wilgo¢ §$ciany wciagajac, wigza
si¢ lepiej z $ciang, a gdy S$ciana wyschnie, tynkuje sig¢
na®tych wystarczajacych cegietkach i bieli. Do tej robo-
ty potrzeba, podlug podania pana Zagodérskiego, na uto-
zenie $ciany 15 cali wysokiej, a 155 tokci dtugiej, 21ch lu-
dzi pieszych dziennie i 4 lub 6 wolow do tratu. Sta-
wiajac kilka chatup razem, mozna w dni odpoczynkowe
jednéj chatupy, uzyé tych samych ludzi do drugiej. Okap
dachu lepiej jest dawa¢ wigkszy niz zwyczajnie, bo sig
sp6d chatupy nie tak prg¢dko zabrudzi. Takie chaty nie
potrzebuja na zimg¢ obstawiania, ani wiele drzewa na opat,
bo sa bardzo ciepte.

W yroby konopiane.

Jak daleko przemyst si¢ we Francyi posunal, i w tym
przedmiocie dowodzi wystawa paryzka. Pewien pan
Marsuzi di Aguirre (ulica d” Antin Nro. 3., ktéry ma r¢-
kodzielnie na ulicy St. Maur Popincourt Nro. 142., a skta-
dy na ulicy Richelieu Nro. 67.) na niej przedtozyl na-
stepujace przedmioty, robione z konopi: Wiadra ogniowe,
kaszkiety zolnierskie, rury i we¢ze do wody, kufy, garnki,
naczynia do golenia, ilaszki, materye do pokrycia domow
it. d. 1it. d. Zapewniaja, iz konopie tak wyrobione zadnego
nie przepuszczaja ptynu, a w wielu przypadkach zastapic
moga skore, fajans, cynk, blache zelazna, dachowke i t. d.,
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bedac roéwnej trwatosci, a przytem lzejsze, gigts>e, a
robione z nich przedmioty sa tansze o 20 do 50 pro-
cent. Dalej donosza, iz konopie wyrabiane wzmianko-
wanym sposobem, nabywaja gi¢tkos$ci i trwatos$ci,jakiej tvl-
ko zechce si¢ im nada¢. Tak, iz mozna im nadaé gigt-
kos¢ skory i twardo$¢ drzewa. Procz tego mozna je zro-
bi¢ nieczule na wpltywy wszelakie atmosferyczne, paro-
waniem stopniowem; przy sztucznej temperaturze 50 do
/0°n”eaUm -“koniec mozna im nadaé¢ wszelaki ksztalt
wedtug upodobania; okoliczno$¢ bardzo wazna w gospo-
darstwie domowem, przemyS$le i handlu.

Précz tego dodaja, iz wyrobom konopianym mozna
wedtug upodobania nada¢ kolor trojaki: czerwony, siwy
i czarny, 1 ze te wyroby szczegélniej sg wazne dla zda-
tnosci do pokrycia dachow, zastepujac cynk, ktory jest
ptodem zagranicznym, podczas ze konopiec rosng obficie
w kraju.

Apparat Dussoni cha.

Ten apparat, stuzacy do wydobycia soku z ¢wiktly
cukrowej, byl na wystawie paryzkiej i opisuja go nastepu-
jacym sposobem: Ma ksztalt wielkiego pionowego cylin-
dru, a przy konstrukcyi jego bardzo prostej, nie sprawia
zadnych kosztow 1 reparatur, jakoz wynalazca rgczy za
trwatos¢ jego na lat 10. Porusza si¢ z wielka latwo-
$cig. Szes$ciu ludzi za pomocg jego wydobywaja w 12stu
godzinach sok z 30,000 funt. burakéw. Mato zajmuje
miejsca 1 kosztuje daleko mniej od prasy, do ktorej je-
szcze potrzeba wordow, sit, 1 poruszajacej sily, czego
wszystkiego przy nim mozna sobie oszczedzi¢. Przez
silne cisnienie prasy, razem z sokiem splywa wiele obcych
czastek, ktore przyspieszaja fermentacja, a przeszkadza-
ja klarowaniu, wyparowaniu i krystalizacyi cukru; za po-
moca zas nowego systemu cylindrowego wyciagajac sam
tylko sok cukrowy, zyskuje si¢ syropow bielutenkich i
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przezroczystych, jak woda przeczyszczona. Jeduem sto-
wem, okazuje si¢ dobrze obrachowanym i zadowolniajacym.

Urzgdzenie cylindru rézni si¢ i od maceratora i od
lewigatora, wydajac tylko sok stosownie zge¢szczony (na
6° do 7°), ale za to wydobywa zupelnie wszystkie czg-
sci cukrowe. Wedlug kilkakrotnych doswiadczen, robio-
nych przez znawcow, za pomocg niego 3,500 funt. bu-
rakow utartych wydaje 2S0 funt. cukru. Rezultat prze-
to uczyni 8 procent., a pierwszego waru 5f proc. Po
wyciggnieniu soku cukrowego, pozostato$ci jeszcze sa
dobra pasza dla bydta.

O studniach artezyjskich.

We Francyi studnie artezyjskie coraz bardziej si¢
upowszechniajg. W Niemczech 1 u nas nie tylko ze
ich liczba pomnaza si¢ bardzo powoli, ale ogdélom mo-
zna mowi¢, iz zupeilnie sa zaniechane. Czemu? Po-
niewaz mato jest ludzi znajacych si¢ na najnowszych
sposobach, ulatwieniach i narz¢dziach, we Francyi uzy-
wanych. Cz¢$¢ tylko wierconych w Niemczech studzien
udata si¢ 1 to tylko szczegdlniejszem jakiem$ szczeg-
sciem. Gdzie si¢ nadarzyl grunt niekorzystny, n. p.
skata i t. d.,, doszedlszy do glgbokosci 300 do 400 stop,
zaniechano po wigkszej czesci dalszego wiercenia, albo
dla braku stosownych narzedzi, albo dla oszczg¢dzenia
kosztow zbytecznych. W e Francyi ludzie, temu wydzia-
lowi poswigceni, pokoi®waja teraz z tatwosciag wszelkie
trudnos$ci techniczne, nadarzajace si¢ przy wierceniu stu-
dzien artezyjskich i stosunkowo bez kosztow zbyt wiel-
kich. — Umieja sigga¢ $widrem glebin, do wiary pra-
wie niepodobnych, a woda =zawsze znale$¢ si¢ musi,
byle si¢ tylko w pracy nie ustato. Instytut pana De-
gousee et Comp. w Paryzu (Rue de Chabrol Nro. 36.)
najwigkszej w tym wydziale nabral wzigtosci i zaslugu-
je ng uwage naszg. Ten instytut wywiercial juz, nie-
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rachujac wielu pospolitych, przeszto 150 studzien wsrod
najniepomyS§lniejszych  okoliczno$ci, przy czem wielka
ilo§¢ uczniow wprawy nabrata, z ktéorych wielu za wez-
waniem udalo sig do Wtoch, Hiszpanii, Rossyi i Po-
ludniowej Ameryki.

Pan Degousee znany jest jako bardzo zrgczny in-
zynier, a nie tajagc wcale $rodkow uzywanych, na wy-
stawie paryzkiej produkowal wszystkie swoje rozmaite
narzedzia, ktérych uzywa przy wierceniu studzien i kto-
re uznano za bardzo dowcipne, a pocz¢Sci nawet za
nowo wynalezione.

O pieczeniu chleba.
(Z Gospodarza.)

Dotychczasowe sposoby pieczenia chleba po wsiach,
a bardziej jeszcze przygotowania ciasta, ua chleb prze-
znaczonego, tak wielu podlegaja niedoktadno$ciom, ze czu-
jemy potrzebe kilka stow powiedzie¢ o tym przedmiocie.

W  ogdlnosci zboze, na chleb przeznaczone, powinno
by¢ zdrowe, dobrze wysuszone i starannie przechowy-
wane. Zboza nadpsute daja ciasto z trudno$cig rosngce,
a chleb z niego wyrobiony, przedstawia o$rddke klejowata,
smak ma przykry, ostro-stodkawy; pod wzgledem za$
pozywnos$ci, mato jest posilny, a czgsto nawet bardzo
szkodliwy.

Pospolicie wie$niacy polscy uzywaja do przyrzadze-
nia ciasta chlebowego, kwasu zachowanego z ostatniego
pieczenia, ktdry jezeli jest stary, dawny, bywa juz cze-
stokro¢ w poczatkach gnicia, a tern samem szkodliwy.
Kwas tak zepsuty, rozprowadzaja woda wrzaca, mieszaja
z maka na chleb przeznaczonag, i przerobiwszy czyli za-
gniotlszy mniej wiecej doktadnie ciasto, tworza bulki i
wsadzaja do pieca, prawie zawsze stosujac si¢ tylko do
wypalenia, czyli niezwazajac wcale, czy stopien fermen-
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tacyi i wyrobienia byl dostateczny. Zatem idzie, Ze chleb
bywa albo zanadto rozrosly, rzadki, wypedzony, albo za-
nadto gesty, twardy, zbity jak kamien.

Dobro¢ chleba zawista najbardziej od wyrobienia i fer-
mentacyi chlebowego ciasta. Stara¢ si¢ wigc przede-
wszystkiem nalezy, azeby kwasy, ku temu celowi przezna-
czone, byly $wieze, najwigcej trzydniowe, nawet podczas
pory zimowej. Nic latwiejszego nad t6 w miejscach,
gdzie gromady nieprowadzg pieczywa razem i na wiclka
skale, a gdyby nawet istotny okazat si¢ brak kwasu $wie-
zego, snadno go sporzadzi¢ ze skorek i okruszyn chle-
bowych, wrzucajac je do wody i wstawiajac to wszystko
do pieca na 50° cieptego.

Jezeli kwas jest dobry, dziesigta cze$¢ jego na sto
czesci calego pieczywa jesc dostateczng; czyli do otrzy-
mania 40 funtéw chleba, wystarcza 4 funty dobrego kwasu.
Kwas taki nalezy wprzody rozcieficzy¢ czysta, ciepla, ale
niegoragca woda, w ilosci If kwarty i zasili¢c 6 funtami
maki. Tak przyrzadzony kwas chlebowy, zwykle w tym
stanie wicksza tegos$¢é niz ciasto zwyczajne majacy, umie-
szcza si¢ w miejscu cieptem, i zostawia w spokojnosci,
az podros$nie czyli zwickszy 2 razy swoja obj¢tosé¢ i na-
bierze stabo winnego zapachu. Kiedy tak ukonczony jest
pierwszy stopien zakwaszenia, przystgpuje si¢ do zrobie-
nia drugiego kwasu. W tym celu 10 funtow maki za-
rabia si¢ z pierwszem ciastem ukwaszonem, czyli do-
piero co opisanem i stawia si¢ znowu w miejscn cieplem
do fermentacyi, a gdy ta nalezycie si¢ rozwinie, miesza
si¢ z reszta maki przeznaczonej na chleb, i z przyzwoita
iloscia wody wyzszej nieco temperatury wyrabia dobrze,
i rozdziela na chleby, ktorych wielkos¢ zawista od po-
trzeby i upodobania. Przyrzadzone tak chleby nalezy
jeszcze raz podda¢ fermentacyi winnej i w tym celu za-
okraglone r¢ka i obsypane po wierzchu maka, zeby nie-
przylegaty, umieszczaja si¢ w miejscu cieplem na poét, a
najwigcej na trzy ¢wierci godziny, gdzie ruszanie si¢ czyli
podchodzenie, tak wysoko do6js¢ powinno, zeby chleby
podniosty si¢ ria f czeS¢ jeszcze. Wsadzajg si¢ nako-
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nie¢ chleby do pieca dobrze ogrzanego i zostawiam si¢
w nim przez godzine.

W ogoélnosci robota okoto ciasta chlebowego, powinna
odbywac si¢ zywo, predko i silnie. Przy ostatniem gnie-
ceniu dobrze jest doda¢ pewna ilo§¢ wody osolonej.

Chleb tym przyrzadzony sposobem, musi by¢ konie-
cznie dobry7 i smaczny, jezeli tylko maka pochodzita ze
zboza zdrowego. Ale jezeli zboze, uzyte na make chle-
bowa, bylo ze zboza wilgotnego, a tem bardziej, jezeli
zaczynato juz puszczaé kietki, lub psu¢ sie przez zagrza-
nie 1 ple$nie¢, jest za$§ konieczno$¢ obrdcenia go na chleb,
odmienniej nieco pieczenie jego poprowadzi¢ nalezy.

Chcac tedy przygotowal chleba takiego 50 funtéow
np., bierze si¢ 6 funtow ciasta zakwaszonego, o ile to by¢
inoze z wczorajszego pieczenia, a w ogodle tem §wiezszego,
im fermentacya mak ze zbo0z juz puszczajacych, przechodzi
predzej do gnicia. Taki kwas rozczynia si¢ w wodzie
letniej z 8 funtami maki, po =zarobieniu przechowuje si¢
w miejscu cieptem, poki niezyska § czeSci swoiej obje-
to$ci, 1 niewyda zapachu chleba kwasnego. Rozczynienie
powtorne w wodzie letniej z 18 funtami maki, przerywa
owo zakwaszenie, poczem wydobyty tak z niego nowy
kwas, zmniejsza si¢ w cieple, a gdy w skutek ruszania
dojdzie znowu do swoiej objetosci, nalezy go spiesznie
rozbi¢ z reszta maki w wodzie jak najmniej ogrzanej,
przejetej 2f uneyami zwyczajnej soli.

W  ogoélno$ci maki z zbdz puszczajacych, nadzwy-
czaj nagle przechodzac wszelkie fermentacye, wymagaja
daleko wigkszego pospiechu w pieczeniu z nich chleba,
jak maki zdrowe. Woda uzywana do nich, powinna by¢
jak najmniej wygrzana, ciasto powinno by¢ tezsze, chleby
daleko rzadsze, tak ze formy i miary na chleby Gfuntowe
maja by¢ tylko napeinione Gf- funtami ciasta. * Aby za$
po ostatniem zarobieniu przeszkodzi¢ zbytecznej fermen-
tacyi, nalezy ciasto po uplynieniu ¢wierci godziny7 rozdzie-
lone na chleby, wsadzi¢ do piecow lepiej wygrzanych jak
zwyczajnie, inaczej chleby rozleja si¢ dla braku odpowie-
dniej mocy ciepta, i niewyrosna wcale. Trzymanie cl)le—
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bow z mak zepsutych w piecach przyzwoicie opalonych,
trwa¢ ma najmniej 45 minut, chleby .za$ takowe upieczone,
dopiero po 3ch dniach uzywaé nalezy. Takie post¢gpowanie
okoto pieczenia chleba z mak nadpsutych, wydaje chleb
jezeli niezupeinie tak dobry, jak si¢ otrzymuje ze zboz
zdrowych, to przynajmniej zawsze posilny. Zastuguje
tez na uwage postrzezenie, ze tym postgpujac sposobem,
meki zbdz puszczajacych niewysuszone nawet, dawaty
chleb dosy¢ tegi, w ktorym skorka byla przyzwoicie zje-
dnoczona zo$rodka, i ktory niemiat nieprzyjemnego smaku
ani zapachu; tez same jednak maki przed zarobieniem z
nich ciasta wysuszone, dostarczaly o wiele lepszego chleba,
bo nalezycie ge¢stego i wysuszonego, ze skorkg wpraw-
dzie nieco klejowata, ale zawsze silnie do os$rodki przy-
stajaca. W szakze i wysuszenie poprzednie niewystarcza,
aby zboza zaprzate albo sple$niate uczyni¢ sposobneini do
wydawania pozywnego chleba, i zatraci¢ w nich wtlasno§é
sprawiajaca wymioty, lub dajaca smak ostry, niezno$ny.
Wprawdzie mozna chleb doprowadzi¢ do przyzwoitej ge¢-
stosci 1 pozoru, ale smak i zapach niepozwalaja twier-
dzi¢, ze jest z niego pozywienie zdrowe i posilne. Mo-
zna je wszakze przez przymieszanie do nich maki dobrej
pozytecznemi uczynic.

Jedna trzecia czg¢$¢ dobrej maki, zlaczona z dwoma
cze¢sciami maki zboza zaprzalego lub zaples$nialego, spro-
wadzi pozadany wypadek. Smak chleba, z takiej miesza-
niny przygotowanego, jest o wiele zno$niejszy," a zapach
nieprzyjemny prawie zniszczony. Polowa za§ zdrowej
maki, a tern bardziej f jej cze¢Sci, dostarcza tak wybor-
nego chleba, ze ani $ladu odrazajacego zapachu niebgdzie,
a smak odznaczy si¢ nawet pewna przyjemnoscig. Za-
wsze jednak pamigtaé nalezy, ze chleb tego rodzaju. za-
nim po upieczeniu uzyty zostanie, kilka dni w miejscu
osobnem przechowywany by¢ powinien.

Drozdze do przygotowania lepszego chleba z maki
zboza zmienionego, co do swojej wtasciwej natury, bynaj
mniej niepomagaja, a nawet niepobudzaja wyruszenia si¢
ciasta; chleb moze wprawdzie zyska¢ nieco na powierz-
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chownosci, ale tern mni¢j bedzie mial tggosci, im wie-
cej uzyto drozdzy do jego upieczenia, a smak i zapach
jezeli mestraca na dobroci, to pewnie nic niekorzystajg.

S. M.

Uzycie piasku siarkowego.
(Z tegoz.)

Poniewaz piasek siarkowy w wielkiej obfitosci po wie-
lu znajduje si¢ miejscach, z tego wzgledu w dzisiejszych
czasach na jego uzycie wicksza zwrdcono uwage. Do-
tad wyrabiano z niego tylko koperwas i siarke, dzi§ do
licznych go jeszcze potrzeb uzyto, jakoto:

-*a nawdéz. Kazdy grunt zawiera w sobie w
mniejszej lub wigkszej ilosci wapno, piasek wiec siarko-
wy skoro z niem wejdzie w zetknigcie, za posrednictwem
powietrza przejdzie w stan koperwasu, i przeto tenze sam
skutek na grunt, co gips, wywiera¢ bedzie.

2. Do przyrzgdzenia sztucznego gipsu.
W tym celu zmieszaj jaka chcesz ilo§¢ kredy 5 kamienia
wapiennego w proszku, albo wapna gaszonego z piaskiem
siarkowym, skrop wszystko woda, i zostaw, niech wy-
Wkrotce z kwasu siarkowego zrobi si¢ ko-

wietrzeje.
ktéry jako na-

perwas, rozlozy wapno 1 utworzy gips,
wéz do wzrostu ro$lin wiele dopomaga.

3. Do robienia soli gorzkiej. Zmieszaj zie-
mi wapiennej i gliny z piaskiem siarkowym w réwnej ilo-
$ci, to wszystko wywietrz, a potem wypal, a otrzymasz
*s0l gorzka. Zamiast ziemi wapiennej, mozna wzias¢ ka-
mienia wapiennego, ziemi¢ wapienng w sobie zawierajgce-
go? i gdy tak samo jak uprzednio postapisz, podobng sdl
Otrzymasz.

4. Na robienie soli glauberski¢j z soli
kuchennej, o czern C. F. Leuchs w dziele: Stafrmis

fabrifafioit, obszerng podaje wiadomos¢.
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Lubo we wszystkich tych zastosowaniach koperwas
bez poréwnania lepszy jest jak piasek siarkowy, bo ten
dopiero w stan kwasu przejs¢ musi nim dziala¢ zacznie,
przeciez ze wzgledu, ze piasek siarkowy daleko jest tan-
szy jak koperwas, i rowniez wiele w sobie koperwasu
zawiera, a co wieksza, Ze uzywajac go, oszczedza si¢ mo-
zolnej i kosztownej pracy, ktorej fabrykowanie koper-
wasu wymaga, a w skutku obadwa sa sobie rowne, na
pierwszenstwo zasluzyé winien. F. K.

Rozmaitosci.

Prezerwatywa od ospy.

Wny. Ign. Lipski uzywa nastgpujacej prezerwaty przeciw' ospie.
Na 1400 owiec bierze: Popiolu z twardego drzewa 1 funt.
Sadzy $wiecacych IT —
Kwiatu siarczanego
Dzigglu (angelicae)
Gencjany
Antimonii crudi

-
i —
i —
t

Oleju konopnego | -
Assa foetidae H—
Dziegciu 2 kwarty.
Soli 26 kwart.

Te ingredyencye zmieszawszy, daje owcom do lizania.

Pan Hennecart, fabrykant delikatnych pytlow jedwabnych we
Francyi, w skutek wystawy paryzkiej dostal medal ztoty. Pan Hen-
necart do tego stopnia doprowadzitl delikatno$¢ swego fabrykatu,
iz 180 nitek jest w jednym calu. Sktad jego fabrykatoéw jest u pa-
na Frangois Giraud w Paryzu (rue de Yiarmes Nro. 18).
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Jak si¢ pozby¢ chwastu?

Rolnik pewien angielski podaje nastgpujacy sposdb pozbycia
si¢ chwastow ze zboza, iz kaze wszystko zboze drylowa¢ w ra*
dlanki, szerokie na 10 do 12 cali. Tenze poczytuje za hanbe¢ dla
kraju swego, tak cywilizowanego, iz ciaggle jeszcze wigcksza czgsc
zboza sieje si¢ zwyczajnym sposobem, ktory nastal w czasach, co
teraz nazywamy barbarzynskiemi. Nie masz majgtnosci, ktorej
wydatek wedlug nowego systematu nie méglby by¢ podwojony.

Jak ochroni¢ zelazo od rdzy?

Sposob ten jest nast¢pujacy: Macza si¢ zelazo w solucyi kon-
centrowanej, nieczyszczonej sody, mieszanej z trzema czg¢Sciami wo-
dy. Zelaza, lezace w wodzie takowej przez trzy miesigce, ani wa-
gi, ani politury, nic nie utracily, chociaz w wodzie zwyczajnej
w pieciu dniach rdzag si¢ pokrywaja.

Spos6éb utwardzenia tynku.

Wla¢ do wody, z ktéra ma si¢ rozczynia¢ tynk, tyle kwasu
siarczanego, aby jej nada¢ smak tak kwasny, jak zwyczajnego
mocnego octu; w stanie tym tynk tg¢zeje szybciej wprawdzie, ale
tez tacniej nabiera skamieniatosci. Po wygtadzeniu powierzchni
miotetka, maczang w tak kwasnej wodzie, skrapia si¢ $ciana czy
sufit, a prosty ten sposéb, podany przez P. Pistoriusza, wybornie

odpowiada oczekiwaniom w tej gal¢zi ludzkich potrzeb.
(Ziemianin W szerada.)

Nowe odkrycia o podlewaniu ros§lin warzywnych,
czyli ogrodowych.

W jednym =z zeszytow dziennika przemystowego francuzkiego,
wydawanego przez uczniow szkoty politechnicznej paryzkiej, znaj-
dujemy doniesienie, ii licznie przedsigbrane doswiadczenia najdo-
ktadniej pokazaty, ze jezeli rosliny warzywne, zasadzone w ziemi
nawet wcale niegnojonej, beda regularnie podlewane rozczynem
sody, czyli wody, w ktorej wprzoéd rozpuszczono sodg, wzrost ich
i smak okaza si¢ daleko lepsze, anizeli ro$lin znajwyborniejszej
pochodzacych roli. Na zwyczajng beczk¢ wody trzeba sody 2 funty.

Nakltadem i drukiem Ernesta Giinthera w Lesznie,

«
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