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ROZPRAWA KONKURSOWA
o fabrykacyi cukru 7 burakow.
(Ciag dalszy.)

Nie jednemu zapewne zdawac si¢ mo-
ze, ze suszenie burakow niemoze by¢
nic trudnego ; ze dosy¢ jest chcie¢, aby
go do skutku doprowadzi¢. Ale kiedy
blizej zastanowiemy uwage naszg nad
warunkami, do tej operacyi potrzebnymi,
aby unikng¢ szkod i straty materyi cukro-
wej, rzecz w innej wcale okaze si¢ po-
staci. Cala bowiem zagadka na tern stoi,
aby w parg minut wyparowac z buraka 80
do 872 czegsciwody, inaczej sok wylewajac
si¢ na powierzchnig tej rosliny, taczy si¢
z materyg azotyczng, dosy¢ obfita w jej
sktadzie, fermentuje i niszczy czg$¢ cukru.

Toz samo powiedzie¢ nalezy, jezeli
cze$é jaka burakoéw niezostala doktadnie
ususzong; czastka ta obudzi fermenta-
cya w calej massie, i zniszczy zapasy
fabryki. Sposob zatem dessikacyi, po-
da¢ si¢ majgcy, powinien zaradzi¢ takim
wypadkom, co jak widziemy, nie jest
zbyt tatwa rzecza.

a co dobre
dzierz.

Rozprawa konkursowa o fabrykacyi cukru z burakow.

1840.

(Dalszy cigg.)

Zyczyéby nalezato,'aby w Polsce za-
jeto si¢ ta pickng mysla; jest podobng
rzeczg, ze suszenie to moznaby dosy¢
korzystnie odbywac¢ w suszarniach, uzy-
wanych w browarach. Sposéb ten, gdzie-
indziej zbyt kosztowny, mogtby w niekto-
rych okolicach Polski wielkie przyniesé¢
korzysci, gdzie opat jest malej ceny.

Zobaczmy teraz, jakie zmiany ten sy-
stem przyniesie w fabrykacyi.

Kiedy buraki nieususzone gnieciemy
pod prassa lub wycienczamy za pomoca
wody, wtedy sok zabiera z sobg cze$¢
materyj nierozpuszczalnych, a mianowicie
wielka czg¢§¢ albuminu. To pomiesza-
nie jest bardzo szkodliwe w fabrykacyi,
poniewaz wymaga wigcej wapna przy
zobojetnieniu, a zbytek wapna psuie cu-
kier. Po ususzeniu buraka, czesci te al-
buminu zgeszczone staja si¢ prawie nie-
rozpuszczalne , ztad cukier i melassy
wolne sg od niesmaku, ktére im zwykle
nadaje albumin. Nadto, traktujac bu-
raki ususzone przez wodg¢, wszystko si¢
rozlewa, co jest rozpuszczalne; tym spo-
sobem wszystek cukier, w nich zawarty,



si¢ otrzymuie, kiedy tymczasem dzisiaj
zaledwie f czegséci jego wyrobi¢ mo-
zna. — Cukier ten begdzie nieréwnie czy-
stszy i1 lepszego smaku, a przez prosta
operacjag mycia, otrzymamy sok wazacy
15° do 20°; parowanie zatem nieb¢dzie
potrzebne, ktére,jak wiadomo, i rumieni
cukier i znaczna cz¢$¢ jego zamienia
w melassy. Wegiel zwierzecy nie tak
predko bedzie zuzyty, fabrykacya jednem
stowem bytaby niezmiernie uproszczo-
na, niebyloby potrzeba wtedy ani tarki,
ani prass, ani innych narzedzi, wiel-
kiej ceny; a majac za podstawe materyal
zdolny do dtugiej konserwacyi, trwaé¢ mo-
ze ciggle 1 zapewni¢ ogromne korzysci
fabrykantom. Obliczono, ze tym sposo-
bem wyrabiany cukier, najwiecej 5 gro-
szy funt kosztowa¢ bedzie.

Oczekujac skutku tak pigknego pomy-
stu, na teraz przekonywamy si¢, ze ze
wszystkich systemoéw, znanych do dzi$
dnia w fabrykacyi, najkorzystuiejszem
i wolnem od wielu niedoktadno$ci w ma-
tej fabrykacyi, jest wyciaganie soku za
pomocg prass, czyli system prassowania.

1. O narzedziach i naczyniach, do
maltej fabrykacyi potrzebnych.

Prassy.

Przyjawszy za najwlasciwszy sposob
w matej fabrykacyi wydobywanie cukru
z burakéw za pomoca pressyi, wypada mi
podaé, czyli wlasciwiej moéwiac, zrobi¢ wy-
boér migdzy prassami znanemi w industryi
takiej, ktoraby obok pomiernej ceny, naj-
korzystniejszy przyniosta skutek. Dwa
rzeczywiscie na tej drodze sa tylko gatun-
ki prass, z ktéorych wybor ten zrobi¢ mo-
zna, tojest: prassa lewarowa (a eric) i
prassasrubowa (avis); inne bowiem pras-
sy, jakoto: w-alcowate (a cylindre) lub wo-
dne (hydrauliquer), niemoga na chwile
nawet zajmowac¢ uwagi fabrykanta, ktore-

go calym zapasem na uposazenie fabryki
jest 1000 talarow'.

Rozbierzmy wigc korzysci i niedogo-
dnosci tych dwoch gatunkow prass, a roz-
biér ten przekona nas najlepiej, ktore
z nich wmatej fabrykacyi odnie$¢ powinny
pierwszenstwo.

Prassy lewarowe sg proste wswym skta-
dzie, fonkcyonnja spiesznie, 1 przy nie-
wielkiej sile, ale wedtug licznych doswiad-
czen niedaja wigcej jak 50§ soku.

Prassy na $rubie réwniez co do kon-
strukcji swojej, tacza obok tatwosci w wy-
konaniu na kazdern miejscu, cen¢ bardzo
umiarkowana, ale uzycie ich wymaga nie-
co® wiegcej sity 1 czasu; z drugiej strony,
jezeli powierzchnia materyi, na ktora ci$nie-
nie wywrze¢ mainy, jest przyzwoicie roz-
porzadzona, wtedy cisnienie to bedzie
nieréwnie dzielniejsze 1 korzystniejsze, jak
w plassach lewarowych.

W fabryce wurzadzonej przezemnie
w Dax, uzywatem tych uwoéch gatunkow
prass, kiedy jednak przekonalem sig¢, ze
miazga juz gnieciona w prassie lewarowej,
dawata jeszcze obficie soku poddana pod
prass¢ Srubowa; te ostatnig znalaztem naj-
korzystniejsza do wszelkiej fabrykacyi,
gdzie prassy wodnej mie¢ niemozna. Ja-
koz prassa taka na $rubie, ktéra z poda-
nych przezemnie wymiardw, wy konal cie-
$la miejscowy, dawata mi ciggle na 35
centnarach burakéw 1100 do 1200 kwart
soku, tojest: 60 do 68 nasto, czyli o 7 tyl-
ko mniej, jak najsilniejsza prassa hydrauli-
czna; jest to rzeczywiscie najpigkniejszy
skutek, jaki w fabryce matej osiagnaé
mozna.

Porownywajac zatem skutek tych dwoéch
gatunkéw prass, widziemy, Ze prassa na
lewarze, majaca niektéore swoje dogodno-
$ci ze wzgledu na czas i sitg, musi dac
pierwszenstwo prassom na Srubie, ktorej
mate niedogodno$ci wynagradza skutek;

jakoz ta ostatnia daje nam na 35 centna-



rach 215 kwart wiec¢j soku, ozyli blisko
17 funtow cukru na dzien, co w ciggu fa-
brykacji podwyzsza intrat¢ fabrykanta o
1700 funtéw, i stanowi nienial] potowe
jego zyskow.

Prassy zatem na $rubie (a vis), jakie
w matej fabrykacyi najlepszy skutek dac
moga, i ktore ja proponuj¢, sa cate zdrze-
wa. Budowa ich sktada si¢ z dwoch fila-
rowcezyli belek Ail? (Fig.!.), wysokosci
8 stopS) przynajmniej, zwiazanych ugo-
ry przez belke poprzeczng C. ZA, majaca
w sobie mutre (ecrou) £., au dolu przez
talic (plateau) nieruchoma jF. Sruba G.
z suchego i twardego drzewa wyrobiona,
powinna mieé 6 do 8 cali $rednicy. Sruba
ta potaczona jest z tafla ruchoma za posre-
dnictwem pre¢ta zelaznego, ktorego gltowa
obracajac si¢ wwydrazeniu tejze taili, nau-
my$lnie na to zrobionem, pozwala robic
obrot $rubie, niezmieniajac potozenia ta-
fli. Powierzchnia tafel ma 2 stopy diugo-
$ci, na 20 calach szerokosci. Wysokos§¢
prozni, czyli odlegtos¢ jednej tafli od dru-
giej, wynosi 3 stopy'. Cze¢$¢ dolna prassy
osadza si¢ w ziemi, a gorna utwierdza si¢
do muru za pomoca szyn zelaznych. Gtlo-
wa S§ruby czworoboczna //., ma na kazdej
$cianie otwor na wktadanie draga zelaznego
pigciu stop dtugosci, do ktorego applikuie
si¢ sita pressyi. Powierzchnia placka, czy-
li materyi obwinigtej, zajmowac bedzie 12
cali dlugosci na 9 calach szerokosci.

Winienem tutaj ostrzedz fabrykantow,
iznienalezy zbyt wiele miazgi ktas¢ w wor-
ki lub ptachetki; grubo$é¢ kazdego placka
najwigcej 9 linij mie¢ powinna i by¢ ro-
wno na calej powierzchni rozestana, ina-
czej prassowanie bedzie niedoktadne, ko-
lumna utozona w prassie pochylaé si¢ mu-
si najedn¢ lub na druga strong; zkad dwie
nieprzyzwoito$ci powstaja, tojest: ze mia-

*) Wymiary, ktére w piSmie obecnym po-
daje¢, sa miarami metrycznemi.

zga nierowno $ciskana, niezostanie dokta-
dnie wycis$nietg, aco gorsza, prassa, przez
czeste podobne zwichnienie, straci poziom
i ztamac¢ si¢ moze. Nareszcie przestrze-
ga¢ powinni fabrykanci, azeby, gdy pras-
sa dojdzie maximum swojego dzialania,
zostawi¢ ja przynajmniej 5 minut czasu
w tern potozeniu, aby sok rozlany po ro-
znych wysokosciach kolumny, mogt spty-
na¢ do rynny, w dole osadzonej. Prassa
na $rubie, podtug powyzszych wymiaréw,
wygniata 70 do 80 funtéw burakéw na raz
jeden; ruch jej z naladowaniem i wypro-
znieniem, trwa 20 minut; dwie zatem takie
prassy sa az nadto wystarczajace do wy-
ci$nienia 35. centnaré6w w przeciggu 10
godzin.
Tarta (Rape').

Lecz azeby pressya oczekiwany wyda-
ta skutek, koniecznym jest warunkiem, do-
bre i doktadne starcie buraka na miazge
(pulpe). Liczne bowiem doswiadczenia
przekonaty, ze jak tylko torebki, w ktorych
sok w buraku jest zamknigty, rozdarte nie-
zostaly przez tarkg, zadna sita cis$nienia,
choc¢by najdzielniejsza zgnie$¢ ich niepotrafi.

W fabrykacyi na matlg stope¢, gdzie in-
nego motora uzy¢ niemozna, jak site czto-
wieka, operacva ta wielu ulega niedokta-
dnosciom. Niejednostajno$¢ nat¢zenia si-
ty, przyspiesza lub opoznia ruch machiny,
1 sprawia, ze tarcie jest niedoktadne, wolne
i kosztowne. Ale tym niedogodno$ciom
trudno jest zaradzi¢. Tarka,jaka w podo-
bnych okoliczno$ciach fabrykacyi uzy¢ na-
lezy, sktada si¢: z kloca kulistego 4.
(Fig. 2.) 18tu cali $rednicy na O cali sze-
rokos$ci; w zacigciach podtcalowych odle-
gtosci tego obwodu, powpuszczane sa pil-
ki z niezbyt twardego zelaza.

Walec ten drewniany, osadzony jest na
osi zelaznej, majacej wjednym z swoich
koncoéw osadzone kotozebate(pignon) B .,
4 cali $rednicy. Druga o$, podobna pier-
wszC¢j, nosi na jednym koncu koto zgbate

11+
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C, 20 cali $rednicy majgce. O$ ta, wraz
z kotem zg¢batem, obraca si¢ za pomoca
korb D ., po obydwéch stronach przystoso-
wanych. W obrocie t¢tn koto wigksze,
na osi korb bedace, zaczepiajac pierwsze
na osi kloca osadzone, przyspiesza ruch
tarki. Tarka tego wymiaru robi 300 do
350 obrotéw na minute, i spozywa najmniej
35 centnaréw burakow na dzien; dwoch
ludzi wystarcza do jej poruszania. Zre-
szta machina ta daje miazge¢ dosy¢ drobna,
jest prostego sktadu, niculegajaca czgstym
naprawom, aby tytku czysto i starannie by-
ta utrzymywana: jej uzycie zatem jest ile
moznosci zaspokajajace w matej fabrykacyi.

Inne operacye fabryczne, winny réwniez
mieé¢ stosowne naczynia, aby przeznacze-
niu swemu odpowiedziaty.

Kothj do zobojetnienia (defecation).

Kotly, naten cel uzy¢ si¢ majace, dwoém
glownym warunkom zadosy¢ czynié po-
winny, tojest:

1. Aby ich wymiar byl zastosowany do

ilosci wydobywanego soku, i

2. Aby sok ten szybko ogrzewatly.

Przyjawszy za podstawe¢ matej fabryka-
cyi 35 centn. burakéw na 10 godzin, i
otrzymujac 66 do 68§soku, bedziemy mie-
li 1100 do 1200 kwart jego do zobojgtnie-
nia, a jezeli dwa tylko kotly do tej postugi
przyjmiemy, ktore S dolO defekacyi przez
dzien uskutecznig, potrzeba bedzie daé¢ im
przynajmniej 200 do 250 kwart wymiaru,
aby operacya ta odbyla si¢ bez opdznienia.
Dwa takie kociotki, majace 25 cali $rednicy,
na 20 gtebokosci, ktore ja na ten cel nzy-
watem, zupetnie przeznaczeniu swemu od-
powiedzialy inajdalej w 50 minut defeka-
cya konczyty.

Ksztatt tych naczynjest kulisty, do dna
ich przystosowana jest rura z przetaczkiem
do zatrzymania osadu w czasie wypuszcze-
nia soku na cedniki (Fig. 3); rura ta, opa-
trzona kurkiem, wychodzi¢ powinna na ze-
wnatrz pieca.

Moéwiagc o naczyniach do zobojetnienia,
niemoge¢ zamilcze¢ jednej uwagi, ktora
kazdy fabrykant przestrzega¢ winien, aby
uniknat straty na produkcie.

Widziatem bowiem w wielu zaktadach
we Franeyi, ze rzadzcy lub wtasciciele fa-
bryk powierzaja odbywanie tej operacyi
pierwszemu lepszemu robotnikowi; nieza-
stanowiwszy si¢ nad tein: ze kazdy gatu-
nek burakéw innej wymaga iloSci wapna;
ze nawet tez same buraki, w réznej porze
wyrabiane, zadajg innej jego proporcyi; ze
w ogo6lnosci, niejest wcale obojetna rze-
czg, przesyci¢ lub niedosycie sok burakowy
wapnem. Swieze bowiem do$wiadczenia
P. Peligot, jednego z mtodych, lecz znako-
mitych chemikoéw tej epoki, przekonywa-
ja: ze wapno w zbytku uzyte, formuie z cu-
krem gatunek soli, nazwanej Cukrzan wa-
pna (Sacharat de cliaux), ktoéra traci zu-
petnie wlasnos¢ krystalizowania sig, i cat-
kiem sptywa w melassy. Oprdcz tego,
zformowanie si¢ lej soli, w znacznej ilosci,
przeszkadza do ugotowania syropu (cuite
immobile), zatrzymujgc z chciwos$ciag wo-
de¢; nareszcie zbytek wapna wyciencza
predko wegiel zwierzecy, ktory to ar-
tykut jest zawsze kosztowny w fabry-
kacyi.

Niedosycenie soku znowuz ma swoje
nieprzyzwoito$ci, bo zostawia w nim pier-
wiastki kwasowe i albuminu niesprecvpi-
towane, ktore w nastgpnych operacyach
swoja reakcya na cukier, niczcza jego na-
turg, i sprowadzaja najgorsze nastgpstwa.
Zycze zatem iradze fabrykantom na mata
skale, aby te operacya, tak wazna, albo
sami odbywali, albo przynajmniej przez
proby od czasu do czasu robione, nazna-
czali robotnikowi ilo$¢ przyzwoita wapna,
do zoboje¢tnienia potrzebna, i czuwali nad
jej skrupulatnem wykonaniem.

Kotly do parowania (evaporation) i ugo~
, lowania syropu (cuite).

Przeznaczeniem tych naczynjest ogoto-
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cenie soku z wody, czyli parowanie; kotty
wiec, na ten cel przeznaczone, powinny
przedstawiaé¢ powierzchnig ptaska iobszer-
ny, aby przy matym opale, szybko nperacya
te odbyly. Wiadomo bowiem jak wiele za-
lezy na tem, aby sok burakowy, najkrocej
ile by¢ inoze wystawiony byt na dziatanie
ognia, bo nic tyle nieprzyezynia si¢ do
zarumienienia cukru i powigkszenia iloSci
nielasséw, jak dlugie i wolne parowanie.
Dla tego to w dzisiejszym postepie tej in-
dustry!, wszystkie zaklady mozniejsze
przyjety system gotowania na parze; ich
produkta sa pigkniejsze i w wigkszej ilosci.
Mate fabryki, o jakich tutaj jest mowa, az
nadto szczupte majy fundusze, aby o tem
ulepszeniu pomysle¢ mogty ; muszy zatem
przyja¢ koniecznie system gotowania na
ogniu, lecz stara¢ si¢ o to powinny, aby
przez wymiary dobrze zastosowane kottow,
a nadewszystko, przez doktadne urzadzenie
piecow *) przyspieszy¢ dzialanie ogniska,
a tym sposobem zyskaé¢ najwigkszy ilos¢

Dla uzupetnienia tego waznego przedmiotu w fa-
brylmcyi, podam tutaj krotUie zasady kunslrukeyi
piecow, azeby kazdy przedsigbierca byt wstanie rozpo-
rzadzi¢ ich wymiary, na ktérych polega oszczednos¢
i korzystne wyrabianie cukru; dwa sekreta tej i kaz-
dej industry!.

Glowniejsze ezescir z ktorych si¢ sktadaja piece, sa:.

Jinszt (grille » popielnik i komin,

Przeznaczeniem rusztu jest puszczanie powietrza
wskro$ nialeryi palnej, azeby to powietrze wszg¢dzie
liylo z niag w zetknigciu i robito palenie catkowite.
Kuszt ten ma rzut horyzontalny, dlugosé jego roé-
wna si¢ mniej wigcej 1|3 dlugosci kotta,, a szerokos$¢
réwna jego szeroko$ci, powierzchnia rusztu odlegta
jest o 18 cali od spodu kotta, proznia jego, czyli od-
legto$¢ miedzy dragami zelaznenw, ruszt lormujacemi,
wynosi 1J3 tub I;i catej jego powierzchnia rozmiar
ten zalezy od gatunku luateryalu, uzywanego do pale-
nia; jezeli opala¢ mamy piece weglem kamiennym'
tlustym, ktory si¢ rozprgza w ogniu,, odleglto$¢ ta jest
wieksza; jezeli za§ piece przeznaczone sa do palenia
drzewem . ustgpy mniejsze by¢ musza-

Popielnik, przez ktory powietrze na rusztprzyeho-
dzi, przeznaczony jest jeszcze na zbieranie si¢ resz-
tek po spaleniu. Powierzchnia popielnika, podtug P.
Tredgold, powinna byé¢ cokolwiek mniejsza, jak po-
wierzchnia komina*

Komin $luzy *a S$rodek do ciaglej zmiany powietrza
i naprowadzenia nowej jego ilosci* aby palenie byto*
ciggle. Komin odprowadza jeszcze czgsci lotne, przy

produktu, oile tylko taki sposob fabryko-
wania zyska¢ im pozwoli. Kottty do pa-
rowania na ogniu, do dzi§ dnia w uzywa-
niu bedace, majy forme¢ czworoboczny lub

okragly.
W fabryce urzadzonej przezemnie w
Dax, zrobilem pordwnanie szybkiego

ogrzewania trojakiego gatunku kottow, to-
jest czworobocznego, kulistego ielypty-
cznego;te dwa ostatniejbyty kotlty ruchome,
znanepod nazwiskiem Bascules. Wszy-
stkie trzy napelnione do wysokos$ci4. calow
sokiem, i zasilane ile moznosci jednostajnie
ogniem ukonczyly t¢ operacyyjak nastgpuje:

Kociot czworoboczny wyparowat sok
do 25° Beaume w przeciagu godziny i35
minut.

Kociot ely ptyczny ruchomy 15 minuta-
mi wczes$niej.

Kociot nareszcie ruchomy z dnem ku-
listem, potrzebowat do tejoperacyi godzing
i 10 miuut. Ten ostatnijednak, z powodu
obszernos$ci ogniska £foyer) wigcej nieco
zuzyt drzewa.

Z tej proby, parg razy powtarzanej, prze-
konatem si¢, ze kotlty ruchome, spieszniej
jak czworoboczne ogrzewajac, powinny
mieé¢ pierwszenstwo w fabrykach na maty
stope , zwtlaszcza, ze dajg si¢ z tatwoscia
wyprézni¢ bez potrzeby wygaszania ognia.
Dogodno$¢ ta niejest malej wagi w fabry-
kach, bo ilez to traci si¢ opalu, ile nieczy-
stodci iinnych szkodliwych skutkow rodzi
si¢ przez wygaszanie lub zalewanie ognia

kombustyi wydobywajace si¢. Komin ten powinien
by¢ tém szerszy, im jest bardziej wyniesiony; a im
mniej jest wystawiony na ozigbienie zewngtrzne, tem
cigg. powietrza bedzie mocniejszy. Otwor jego ma
by¢ roéwny wszedzie pomigdzy 1/6 a 1|4 powierz-
chni rusztu.

Jezeli dla korzystania z ogrzanych gazow i powie-
trza robieniy kanaty (carnaux) na okolo kotta, otwor
tych kanalow jest tenze sam, jak sekcyi komina; a po-
wierzchnia ich cata niepowinna przechodzi¢ 4
Wzigtej powierzchni rusztu*

Ztad widziemy, ze majac wiadoma powierzchnig spodu;
kotta, tatwo jest obliczy¢ i rozporzadzi¢ powierzechnia;
rusztu, z ktorej odcina si¢ otwér komina, kanaléw
i powierzchnia popielnika*

razy
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= kazdej operacyi? ile to razy trafia sig,
ze kotly bedac rozgrzane, przypalaja sig,
a razem i syrop nim z nich wycieknie?

Radzg¢ zatem i proponuje, aby fabry kanc:,
lia mata skal¢ pracujacy, kotly ruchome
(Bascules) do swoich zaktadow przyjeli.
Kotty te powinny mie¢ wymiar zwyczajny
wielkich fabryk, a to dla tego: izby przy
powickszeniu fabryki, rok rocznie niebyli
zmuszeni one przerabiaé, piecow rozbu-
rza¢, lub mnozy¢ liczbe ognisk, coby ich
na znaczne a niepotrzebne narazito koszta
1 straty.

Trzy takie kotly, majace 4 stopy dtu-
go$ci, 2i stop $rednicy, a wysokosci 10
cali (Fig. 4.), z ktorych dwa do parowania,
ajeden do gotowania (cuile), sa dostate-
czne do tych postug na produkt wydobyty
z 35 centnarow.

Jakoz mamy 1,100 do 1,200 kwart so-
ku do parowania. Kociol powyzszego
wymiaru, napetniony do 5 cali wysokosci,
obejmuje w sobie 90 do 100 kwart soku;
a ze potrzebuje z nalaniem i wyproznie-
niem godzing i 30', wyparuje zatem w 10
godzinach 600 kwart, wigc dwa takie ko-
tty sa dostateczne do tej operacyi.

Cedniki ( Filtrea).

Operacya cedzenia (filtration) i naczy-
nia do niej potrzebne, sa tak proste i zna-
ne w fabrykacyi, ze niewidz¢ potrzeby
wdawaé si¢ w szczegbdlowe ich opisy,
.zwtaszcza, ze cedniki w matej fabrykacyi
uzy¢ si¢ majace, nie powinny si¢ roznic
w nirzem od cednikéw P. Dumont, przy-
jetych powszechnie w fabrykach cukru.
W pierwszym roku trzy te naczynia beda
dostateczne do przepuszczenia soku z 35
centnarow.

Pomijajac zatem szczegdly tadowania,
mycia i przemiany cednikow, ktore kazdy
fabrykant z tatwos$cia rozporzadzi¢ moze,
nad wazniejszym tutaj jego uwage zasta-
nowi¢ musz¢ przedmiotem, to jest nad

sposobem palenia ko$ci, odzywianiem we-
gla zwierzgcego po zuzyciu i nad ostro-
zno$ciami, jakie w tym wzgledzie zacho-
waé powinien.

zwierzecych  ( Charbon, noir

animal.

0 weglach

Od czasu, jak Pan Figuier, aptekarz
z Montpellier, odkryl wtasnos¢ silnego od-
kolorowania w weglach zwierzecych, a
Pan Dumont zastosowat je do fabrykacyi
cukru, operacye fabryczne zyskaly na upro-
szczeniu, 1 przemyst ten posunal wysoko
swoje ulepszenia, dozwalajace mu i$¢ dzi-
siaj w zapasy z cukrem kolonialnym.

Wiadomo jest, ze wegiel zwierzgcy dwie
wazne dlafabrykacyi cukru zawiera w sobie
wtlasnosci, tojest: wlasno$é odkolorowaiiia
1 odejmowania wapna, ktore w wigkszej
nieco,jak nalezato, uzytem byto ilosci. Pier-
wsza wtasnos$¢ jest chemiczna, druga pro-
sto mechaniczna, jakto dokladnie wy wiedli
PP. Bussy i Payen. Te dwie wlasnosci,
ktorych razem jeszcze nieodkryto w za-
dnem innem ciele, czynig go niezbgdnym
w fabrykacyi cukru; a ze materyat ten jest
dosy¢ kosztownym, 1 w znacznej
spolrzebowanym bywa, nieodzowng jest
zatem rzeczg: aby fabrykanci na mala stope¢
samijego wyrobieniem si¢ zatrudnili, chcac
zrealizowaé na takiej fabrykacyi zamierzo-
no korzysci; dla tego, uwazatem za obo-
wigzek nadmieni¢ tutaj nieco, o sposobie
ekonomiczny m obracania ko$ci na wegiel
zwierzg¢cy, 1 przywracanie onemuz po zu-
zyciu wtlasnos$ci pierwiastkowych (revifi-
cation).

Aby koSci po spaleniu posiadaly wila-
snosci wyzej nadmienione, potrzeba, aby
zweglenie ich odbyto si¢ w naczyniach
zamknigtych, inaczej wegiik, wystawiony
na dziatanie kwasorodu, znajdujacego si¢
w powietrzu, spalonym zostanie, ulotni si¢
w postaci gazu kwasu weglowego, i nie-
pozostawi w kos$ciach, tylko weglan i fos-

ilosci
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foran wapna, ktoére wlasnosci odkoloru-
jacej niemaja.

1Ji*. Bussy 1 Payen, ktoérzy w tym
wzgledzie robili liczne i interessowne do-
$wiadczenia, wykazali:

Ze wtasno§é odejmowania koloréw jest
wylacznem dziataniem weglika, ktory be-
dac rozdrobniony w skutek wielkiej ilo$ci
soli ziemnych, przedstawia ptynom wiel-
ka powierzchnig i tern silniej na niej dzia-
tanie swoje wywiera. Ze weglik ten tg-
czy sie z materya kolorujacg. Ze ta wla-
snos¢ jest wspolna wszelkim gatunkom
wegla, byle tylko przedstawialy ten sam
stan podzielnosci, ktory napotykamy w we-
glach z kosci, a rzadko kiedy w innych.
Ze nareszcie taki stan moze weglikowi
by¢ nadany przez pomieszanie przyzwo-
ite rozmaitych materyj kopalnych, a mia-
nowicie potazu, ktory nietylko rozdziela
czastki (jnoltecules) weglika, ale nadto
wedtug zdania Pana Dumas, odbierajac mu
saletrorod, sitg¢ jego dekoloracyi podwaja.

Jakoz wegiel pochodzacy z materyi or-
ganicznych czystych, mato dekoloruje: ten
za$§, ktory byl pomieszany z materyami
ziemnemi, dekoloruje lepiej; a ten, ktory sie
utworzyl wpos$rdéd materyj solnych topnie-
jacych, jest jeszcze lepszy.

1 tak wegiel z krwi niewiele skutkuje;
ale wegiel, ktory pochodzi z mieszaniny
potazu z krwia, dekoloruje jak tylko by¢
moze najlepiej. W pierwszym przypad-
ku czastki weglika sa skupione i przedsta-
wiajg powierzchnia szklnacg. W dru-
gim czastki te sg rozdzielone, i daja pro-
dukt porowaty i ciemny; dwie wta-
snosci charakteryzujace dobrGC wegla co
do sity dekolorujace;j.

Tym sposobem tatwo wyttdmaczymy,
dla czego wegiel roslinny, tak obfity w we-
glik, nieposiada wlasnos$ci odejmowania ko-
loro6w w takim stopniu, jak wegiel z koSci;
i dla czego uzycie jego zaniechane zostalo
w fabrykach cukru. Lecz z drugiej stro-

ny niepowinni§iny zapominaé o tern: ze
wegiel ro$linny jest bardzo szacowny przez
swoja wtasnos$¢ odejmowania ptynom zte-
go smaku i nieprzyjemnego odoru: a prze-
ciwnie wegiel zwierzgcy zostawia zawsze
po sobie pewien smak nieprzyjemny i odor
cze$ci zwierzecych. Jestto skutek pro-
duktéw snletrorodnych, oleju empyreuma-
tycznego i gazow zasiedlonych w porach
tego wegla. Jezeli zatem fabrykacya
przyjdzie do tego z czasem, ze wyrabiaé
bedzie cukier zdatny wprost do konsuma-
cyi, wegiel roslinny znowu zajmie wazne
miejsce w fabrykach. Dzisiaj nawet nie-
ktorzy fabrykanci klada jedne warsztwe
wegla drzewewego na spod cednikow, i
tym sposobem otrzymuja cukier przyjem-
nego smaku. Ale, ktoby chcial tegoz sa-
mego uzy¢ sposobu, powinien po uttucze-
niu onegoz plukaé go starannie w wodzie
cieptej, bo wegiel roslinny obejmuje w so-
bie znaczng ilo$¢ soli potazowych, rozkta-
dajacych si¢ w ogniu; przez inycie wigc
ogotacamy go z potazu, ktdry, jak wiemy,
jest najszkodliwszy w fabrykacyi cukru.

Oprécz wegla zwierzgcego i roslinnego,
P. Bergounhioux, aptekarzz Clermont,pro-
ponowal uzywanie wegla, pochodzacego ze
spalenia schislu, ktéory rdéwna a czgsto
wieksza moc posiada dekoloracyi. Lecz
nieszcze¢$ciem, ciato to rodzi si¢ zwykle w
towarzystwie siarki i zelaza, a szczegolniej
dwusiarczyku zelaza (bisulfure de fer.}
ktoéry w czasie palenia zamienia si¢ na pod-
siarczyk zelaza ( protosulfur¢ de fer), i
czerw ieni dissolucye cukru. Zreszta cialo
to niema wlasno$ci odbierania wapna, i nie
da si¢ odnawia¢. Dla tego fabrykanci, mi-
mo ceny jego bardzo umiarkowanej, uzy-
waé go niemogli.

Nadmieni¢ mi tutaj jeszcze wypada o
niektoérych usitowaniach, majacych na celu
zastapienie wegli zwierzgecych w dekolo-
rowaniu przez preparata chemiczne. I tak
Pan Stotu ogtosit niedawno, ze posiada



sposob bielenia syropow, bez uzywania we-
gla z ko$ci. P. Hoffmann z ré6wnymze pro-
jektem si¢ o§wiadczyl. Préby jednak przez
nich robione, niedaly dotad oczekiwanych
skutkéw, bo wszelkie manipulacye labo-
ratoryjne niedadza si¢ wykonaé¢ w opera-
cyach fabrycznych z taka skrupulatnoscia,
jakiej wymagaja, a uchybienia male na po-
z6r w tych dzialaniach, ciagna za soba
nieobliczone straty. Zreszta PP. Stolu i
Hoffmann nienowego w tym wzgledzie nie-
ewynalezli, bo bielenie za pomocg kwasu
podsiarkowego £Acide sulfureux), i in-
nych kombinacji olowianych, byly odda-
wna znane i osadzone za niedostateczne,
a nawet szkodliwe.

By¢ moze, ze z czasem cliemija poda
nam jaki sposéb skuteczny do dekoloro-
wania syropéw, mniej kosztowny jak uzy-
wanie wegli zwierzecych; lecz dotad nie-
mamy nic jeszcze pewnego, bo wszelkie
podobne pomysly wymagaja licznych prob
i doSwiadczenia, aby za skuteczne przy-
jete by¢ mogly.

Jestto przestroga, ktéra winiensm uczy-
ni¢ fabrykantom, aby za zwawo podobnym
zludzeniom uwie$é si¢ niedali.

Dzisiaj prawdziwy, jedyny i najskute-
czniejszy sposéb dekolorowania syropow,
jest wegiel zwierzecy, ktory otrzymuje sie
pospolicie z kosci wolowych, baranich lub
konskich. KosSci te, jezeli sg §wieze, mo-
ga przed spaleniem wydaé¢ znaczna ilo§¢
tlustosoi, ktora do wielu pozytkéw w sa-
inejze fabryce posluzy¢ moze, jakoto: do

PRZEWODNIK wychodzi,
wielk. ksigstwa
gostynskiego, co dwa tygodnie,

wynosi pélrocznie 1 tal. 15 sgr.,

i zagranicznych.

czyli 9
kich krélewskich urzedach pocztowych,

smarowania prass, do zapobiezenia bu-
rzeniu soku lub syropu w czasie parowa-
nia i gotowania i tym podobnych. KoSci
jednak te przed spaleniem ususzy¢ nalezy,
aby nie robily rdzy na naczyniach, do kar-
bonizacyi uzywanych.

I weglenie ko$ci odbywa si¢ zwykle w
walcach lub donicach Zelaznych, ustawio-
nych jeden na drugim w ten sposéb, aby
otworami swemi stykajac si¢ nawzajem,
onez zamykaly. Brzegi tych spojen za-
lepiaja sie jeszcze glina, aby ile mozno-
§ci zabezpieczy¢ koSci od przystepu po-
wietrza.

W malych fabrykach, zamiast walcéw
lub donic Zelaznych, ktére wiele kosztuja,
uzy¢ nalezy w poczatku garnkéw lub do-
nic mocnych z gliny: garnki te napelnione
koSciami i uloZone jeden na drugim w ko-
lumny w piecu sklepionym i zamknietym,
wystawione zostaja na dzialanieognia, kto-
ry umieszczony pod spodem pieca, otwo-
rami na ten cel zrobionemi, ogarnia cala
mass¢ kolumn, wznieca kombustya, pali
czeSci zwierzece i gazy z nich wydoby-
wajace sie, zamieniajac pierwsze na we-
glik. Garnki te, po ostudzeniu, wydoby-
waja sie z pieca; ko$¢ zweglona po zmie-
leniu przesiewa si¢, aby odlaczy¢ proch i
ziarna grube, zatrzymujac te tylko, ktdore
s3 wielkoSci armatniego prochu. Miele-
nie to w malych fabrykach, mozna bedzie
uskuteczniaé¢ w zarnach, do tego celu sto-
sownie urzadzonych.

(Dokonczenie w nastepnym numerze.)

za wspoldzialaniem Towarzystwa rolniczego
poznansk. w Gnieznie i Wydzialu przemyslowego kasyna
obejmujgc poltora

arkusza. Przedptlata
zlp*> i przyjmuje si¢ po wszyst-

tudziez ksi¢garniach krajowych

Naktadem i czcionkami Ernesta Gunther a ui Lesznie.



