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Jak wogodle wszelkie rodzaje przemy-
stu, tak i nasz gorzelniany musi sie liczyc
ze znanym faktem, ze w miare rozwoju

kultumego wzmagajg sie takze wymagania
konsumentow. Dawniej zadawalano sie
»Siwucha”™ i inneioi surowkami wodcznnerri
Obecnie smak konsumentow staje sie wi-

gdyz
zwieksza

staty-
sie
Zze spiry-
rafino-
sie

doozuie coraz wybiedniejszy,
styka wjlkazuje, ze ciagle
konsameya wodek, wyrabianych
tusu zupetnie oczyszczonego, czyli
wanego, a rownoczesnie zmniejsza
konsumeya surowek wodczanych.

Wazniejszag moze przyczynag tej zmiany
niz sam smak i wybrednos$¢, jest wzglad
na to, ze surowki zostaty oddawna uznane
za niezdr we, za szkodliwe w nieporéwnanie
wyzszym stopniu jak czysty alkohol. Z tych
samych wzgledow noszg sie panstwa z my-
Sla — a niektore usitujg nawet przeprowa-
aby wszystek spirytus przeznaczony
dla konsumcyi byt oczyszczany, czyli rafi
nowany. Stosujac sie do tych wymagan
starajg sie oczywiscie w pierwszym rzedzie
0 wytwarzanie wodki mozliwie
oajczystsze]j To zadanie jest jednak dla
gorzelnictwa trudne. Mimo wielkich, nagtych
postepow, nie doszto ono jeszcze do tego
stadyum rozwoju, aby mogto dostarczaC ko-
rzystnie spirytusu zupetnie oczyszczonego.
Rézne sg tego przyczyn}7 — o ktorych
zreszta bedziemy mieli sposobnos¢ w dal-
szyna ciggu obszerniej wspomnie¢, sktadajg
se one na to, ze dzis jeezcze gorzelnie
gtébwng uwage zwracajg na mozliwie naj-
wyzsza wydatnos¢ alkoholu przy wyrobie

dzié,

gorzelnie

| odpedzajg wszystek alkohol mozliwie naj- jakotez

Wiktor SyniewsKi,

spirytusu.

| bai’dzo

asystent Szkoty Politeelm.

zawsze kosztem czystosci
za$ wodki, produ-
przeprowadzaja

mniej jak dotad
Oczyszczanie
gorzelnie,
rafinerye spirytusu.

kowanej
specyalne fabryki —

przez
Wprawdz e mogtaby dzi§ kazda go-
rzelnia produkowaé czysty spirytus,
gdyby byli potaczona z raiineryag, ten spo-
sOb jest jednakze gtéwnie z powodii wiel-

baidzo niekorzystny
* mogtby sie dobize optacac tylko przy
"lelk™ej piodukcyi. Dlatego tez jesl
ten sposob bardzo mato uzywany. Tak n.p.
w catej Galicyi znajduje sie — o ile mi
wiadomo — tylko jedna gorzelnia, potaczo-
na z rafinerya, w Pb szowie
kulo Krakowa.

N bztéw naktad i

miauowicie

Przyczyny takiego stanu rzeczy zrozu-
miemy bardzo tatwo, rozpatrzywszy dokta-
dniej, czcn”jest surowka woddczana.

I. Sktad chemiczny surowki.

Surowka jest produktem niepospolicie
ztozonym. Obok gtéwnych skitadnikow T j.

alkoholu i wody, zawiera ona bardzo
dtugi szereg przeroznych wubocznych sktad-
powetujg w gto-
ub( czne przy
zas przy

| nikow organicznych, ktoére
wnej iloscijako produkta
fermentacyizacierow, po czesci
odpedzaniu tychze.
Jakos¢ i ilos¢ tych
dnikéw jest u roznych surdéwek bardzo
rozmaita ; przedewszystkiein zalezy to od
z ktorych sie spirytus wyrabia.
przy jednym i tym samym ma-
W pierwszym rzedzie
I jakos¢ zanieczyszczen

ubocznych skta-

materyalow,
Ale takze

teryale moze byc¢
iloS¢ w drugim zas$
réozna i 10 rzec mozna prawie dla kazdeg)
odpedu z osobna, zaleznie od rodoznych ta-
kich warunkoéw czystosci
przeprowadzenia i czystosSci
w o0gole catego wyrobu,

imreryatu,
fermentacyi,
sposobu

jak

doktadniej, — a to sie osigga — przynaj- lodpedzenia i innych.



O oczyszczaniu wodki.

Oto szereg sktadnikow najzwyklejszych? gosci

spotykanych zwyczajnie we wszystkich
rowkach, oraz ich punkt wrzenia

Aldehyd octowy 21° C

” propiouowy . 48.8 ,,
Akroleina (aldehyd) 52
Mréwczan etylowy (ester) 54.4
ACELON e, 56 5 ,,
Octan etylowy (estcij ",
Alkohol etylowy <,

. izopropylowy 83 .,
Aldehyd izowalerianowy 92 ”
Alkohol propylowy 97
Propionian etylowy (ester). 98 o
Woda ¢ o o o o o 100 v
Octan propylowy (ester) 101,
Acetal....iii, m 104 ,,
Aldehyd krotonowy . . , . 1045 ,
Alkohol butylowy 115
Maslan etylowy (ester) . 120
Para aldehyd .....cccovvnnnnnn, . 124,
Alkohol amylowy . 132 -
Octan amylowy (esterj . . . 38 .
Furfurol (aldehyd) .. . * 162
Kollidyna (zasada) 171 ”
Kwas kaptonowy 205,
Kwas kaprylowy 236

Oznaczenie iloSciowe wszystkich skta-
dnikow ubocznych surowki jest nadzwyczaj
trudne; dlatego tez dla przewaznej ich ilosci

nie mamy nawet przyblizonych danych

o zawartoséci. Ogoélnie tylko wiemy, ze ilo$¢ | przeprowadzonych w

tych sktadnikow w sumie wcale nie jest
tak wielka, jakby sie wydawac¢ mogto z dlu-

Nr. 1
powyzszego szeregu — Kktory i tak
su- nie jest kompletny. Przewaznie znajduja

sie one w ilosciach tak drobnych, ze moga
by¢ wydzielone dopiero z wielkiej ilosci
surowki. Zwykle tez oznaczenie ich ogra-
nicza sie na skonstatowaniu obecnosci lub
nieobecnosci  poszczegodlnych skiadnikow.
| to nie zawsze jJest mozliwe, gdyz po-
miedzy powyzszymi skitadnikami sg rozue,
bardzo do siebie podobne. Dlatego tez
najczesciej bada sie surdowki woddczane
tylko na obecnos$¢ lub nieobecnos¢ pewnych
grup zanieczyszczen.

Niektore z tych sktadnikow znajduja
sie we wszelkich surdowkach w przewaza-
jacej ilosci w stosunku do sumy zanieczy-
szczen. Do takich nalezy przedewszystkiem
alkohol amylowy i alkohole t. z
wyzsze jak propylowy i izohurytowy. Ogoél-
nie nadaje sie tym alkoholom nazwe fuzlu.
Ilo$¢ ich wynosi zwyczajnie okoto . i wie-
cej z catej ilosci zanieczyszczen.

W drugim rzedzie co do ilosci sg al-
dehyd y (t j. alkohole czesciowo utlenio-
nej — z pomiedzy ktorych najobficiej wy-
stepuje aldehyd octowy (t. j. alkohol ety-
lowy czesSciowo utleniony) wreszcie
rézne estry (t. j. potaczenia kwaséw orga-
nicznych z alkoholami).

Aby przedstawi¢ obrazowo,
bywa zawarto$¢ zanieczyszczen

inne

jak rozng
podajemy

thi zestawienie wynikow oznaczen ,,fnzluu,
roznych suréwkach
w latach 1890— 1892 przez laboratoryum

zarzadu monopolowego w Szwajcaryi.

Na ImJO objetosci surowki
znaleziono zawartos¢ fuzlu

Suréwka z materyatow ozlnlgg(zier’\ objetosci

Mlixirnurn - Minimum  Srednio

Kartofle 142 52 0-96 321
) i zyto 53 68 1*00 3*62

. I kukurudza 9 53 1*80 415

,, 2yto i kukurudza ) I 55 2-96 4-83
Zyto 17 62 0-90 447
§ukurudza 08 63 2.50 4*89
Zyto 1 kukurudza 18 1 6-8 4*20 5*15
W ogole . , 316 G'8 0-90 380



Drozdze zacierowe.

To samo laboratoryuni podato za rok 1890 nastepujace wyniki bardzo wiela
oznaczen dla g rzelft szwajcarskich :
B Na 00 obj. surowki znaleziono obj.
Surowka z materyatow g!)lrozseclﬁ | fuzlu J furfurolu aldehydow
1 1itinim.  rpaxim. j minirn.  rnaxim minim.  maxim.
Kartofle ..o, 4G 0.99 5,2 0 0.003 Slady 1.0
. i zyto 10 2.55 5.6 0 0.001 0.02 0.3
y i kuknrudra . 1 3.5 3.5 0.003 0.003 0.07 ' 0.07
v zyto | " 4 1.3 51 0 0 003 Slady 0.1
ARV I 2 6 2 68 0.005 0.014 0.1 0.1
Kakurudza . . . . 2 4.7 5.5 0 003 0.02 0.07 0*2
Zyto i kuknrudza . 1 6.4 0.4 0.001 0.01 0.07  0.07
Ogdlnie g6 . 0.99 6.8 ) 002 j 0.02 0*3
Co sie tyrzy smaku i wartosci hygic- etylowego. Koniaki, wyrabiane 2z wio,

nicznej poszczegdélnych zanieczyszczen, to

nie wszystkie one sag szkodliwe i1 niepozg-

dane. Owszem jak jedne — i to niestety
zwyczajnie przewazajgace iloscia — maja
won nadzwyczaj nieprzyjemng 1 smak
przykry — a przylem sag trujace , niektore

w wysokim nawet stopniu, tak inne znowu
majg przyjemnag i silng won aromatyczna,
dobry lub znoSny smak 1 sg zarazem wecale
nieszkodliwe. Do najszkodliwszych zanie-
czyszczen naleza wyzsze alkohole (fuzel),
miedzy ktorymi najgorszym jest amylowyv,
I aldehyd z posrod ktéorych za naj-
gorszy, tak pod wzgledem woni jak i szko-
dliwosci hygienicznej, jest uwazany furfurol.

Do sktadnikow przyjemnych pod wzgle-
dem woni, a po czesci

I smaku, a przylem

nieszkodliwych nalezg rozne estry. Te
ostatnie, gdy sie znajdujg w surowce
w znaczniejszych iloSciach, nadajg jej spe-

cyalnego, przyjemnego aromatu i sg z tego
powodu czesto tak pozadane, ze ich sie
badz to do pewnych surowek, badz tez do
czystego spirytusu dodaje.

Pewne surdowki sg wysoko cenione
z powodu znaczniejszej zawartosci ostatnie-
go rodzaju sktadnikow. Tak n. p. orygi-
nalne rumy, wyrabiane z melasy,
jacej przy wyrobie cukru

wej zawierajg znaczniejsze ilosci

z trzciny cukro
maslanu

zawdzieczajg swoéj przyjemny aromat gto-
wnie specyalfiemu estrowi,
rem oenantylowyin.
We wszelkieh surowkach wodczanych
znajdujg sie jeszcze pjwue sktadniki, pra-

wie zupetnie niezbadane z powodu nadzwy-

Zzwanemu e te-

czaj matych ilosci i trudnosci przy wydzie-
leniu ich — a przeciez nadzwyczaj wazne.
Sa to mianowicie sktadniki, nadajace po-

szczegOlnym surowkom specyalny posmak

(gont),
uzytym do wyrobu surowki.

ktory wigze sie SciSle z rnateryatem,
Najprawdopo-
dobniej sg to przewaznie rozne olejki aro-

matyczne | potaczenia z rodzaju zywic.
Sg one nieszkodliwe — juz dla samej ich
nadzwyczaj malej itos i. Pewne ,,posmaki**
sg tak pozadane, ze z ich powodu maja
niektore surowki nieraz bardzo wysoka
wartos¢. Do takich nalezg stare koniaki,
rumy, zytniowki, starki i wiele innych.

(C. d. n).

Drozaze zaclerowe,

Ciata, niezbedne dla zycia
drozdzy t. j. cukier, ciata biatkowe 1 sole,
znachodzimy w scukrowanym  zacierze
gtownym. Z tego skorzystato praktyczne

rozwoju i

powsta- 'gorzelnict wg przy wyrobie drozdzy sztucz-

nych dla celow gorzelniczych i to w ten

sposob, ze odbiera pewng ilos¢ scukrowa-



Czas trwania

nego zacieru, ukwaszago
hoduje drozdze Drozdze,
podobnych zacierkach,

I na takim gruncie
sporzadzone na
majg pewng wyz-

szos¢ nad innemi, a to z tego po\vodu; ze
Zyja 1 rozmnazajg sie na takim gruncie, na

jakim 1 nadal
Drozdze te, po ztgaczeniu
cierem, czynnos¢ swg
wczesniej, bo
aklimatyzacyi,
innych.

zmuszone bedga pracowac.
z gtownym za-
zaczynaja daleko
potrzebuja czasu do
CoO ma miejsce u drozdzy
WitasnosC ta drozdzy zacierowych
skraca zarobienie, a skracajac poczatkowy
okres fermentacyi, przedtuza lermentacye
koncowag, zwieksza wydatki. Prowadzac
drozdze zacierowe, robimy znaczng oszczed-
nos¢ stodu, ktora to oszczednosSc
cach, gdzie zboze drogo kosztuje, stanowi
dosC pokazng cyfre. To jest przyczyna, ze
w niektérych okolicach Krdlestwa i Litwy
wtasciciele gorzeln zobowigzujag gorzelnikow
do robienia drozdzy zacierowych
wypowiedzianego

nie

w okoli

Z wyzej
wypadatoby, ze tylko
drozdze zacierowe majg racye bytu w na-
szych gorzelniach. Nie zawsze tak jest.
Drozdze zacierowe wtenczas tylko sa do
bre, gdy do przerébki idzie materyat dobry.
A czy zawsze mamy produkta dobre, szcze-
golnie wiosng? Jakiezto drozdze moga byc,

gdy do przerobki ida "‘karto(le zgnite lub
stechte zboze, kiedy to ciata proteinowe
jesli nie zupetnemu to czesciowemu uh gty

rozktadowi? Wtenczas o dobrych drozdzach,
I marzy¢ nie mozna.

Miatem w mej
zdarzenie:
legte

praktyce nastepujace
Do przerobki szty kailolle, pod-
mokrej zgniliznie. parowa-
nia tych kartofli pobyt przy parniku den
zego byt przykrym z powodu bardzo nie-
mitej woni, wydzielanej z Kkartofli.
krowaniu, jak zwykle,

Podczas

Po scu-

nacedzono czes¢ na
drozdze i ukwaszono. Po ukwaszenift za-
cierek ten jako$S odmiennie wygladat: byt

czarnym prawie, a na powierzchni zebrat
sie wodnisty ptyn. Fermentacya byta bar-
dzo staba, przyczem w ogromnej ilosci
wydzielat sie siarkowoddér. Po 20 godzinach
z 18° BaHinga drozdze te odrobity 6 sto-
pni, a z 14° Pt ogrzaty sie do 1)" R. Czy
przy uzyciu tych drozdzy mozna
cho¢ na jako tako dobry wydatek?

liczycC

la jeczmienia.

W czasie ubiegtej kampanii
tem gorzelnie, przerabiajaca
w postaci maki. Tam drozdze
sto wyradzaty sie, a wydatki
pozazdroszczenia.

Do ujemnych stron
trzeba zaliczy¢ | to ze przy prze-
zboza pod ciSnieniem maja zbyt
nizkg koncentracye bo 13*5-14 ¢6° Bali.

Wyliczywszy plusy i
zacierowych, przychodzi sie do nastepuja-
cego wywodu: JeSli mamy produkta dobre,
to wskazttnem jest robienie drozdzy zacie-
rowych, ktore to drozdze na pewno pod-
niosag wydatki i zaoszczedza stéd, w prze-
ciwnym zas$ razie ¢t j.. gdy produkta prze-
rabiane lichej sa jakosSci, nalezy bezwarun-
kowo uzywacC drozdzy stodowo zacierowych
lub tez czysto stodowych.

zwiedzi-
stechte zboze
bardzo cze-
byty nie do

drozdzy zaciero-
wych
robce

minusy drozdzy

A ntoni Uaras7dnowicz

Stare dosSwiadczenie
nie kazdego roku zbiera
0 jednakowej jakosci,
myslacy piwowarzy nie zastosowujg
roku tych samych manipulacyj
przemianie jeczmienia na stod,
bowaniem

praktyki, ze
sie jeczmien
uczynito to, ze
co
przy
lecz pro-
corocznem przekonywajag sie,

jak nalezy ,tegoroczny'* stéd prowadzic.

Wedtug mego doSwiadczenia jednak
wszyscy piwowarzy lubig mysle¢;
bardzo wielu, a moze nawet przewazna
czeSC pracuje szablonowo, rok po roku,
bez zmiany mnnipulacyi — jednakowo.
A jednak jaka réznica w gatunkach jecz-
mienia, réznica

nie

w czasie roSniecia, doj-
rzewamia i sprzetu jeczmienia, jaka roz-
nica w zawartosci wody tegoz bezposre-
dnio po zniwach i po dtuzszem lezeniu,
jaka roznica w klimatycznych stosunkach
powietrza i jakosSci | temperatury wody
I. t.d.! Wszystko to niejeden nie uwzgled-
nia Otrzyma sie przypadkowo dobry
stdéd, jest sie zadowolonym, jest jednak
rezultatem roboty produkt peten brakow,
wtedy najczesSciej sktada
jeczmien.,

sie wine na



Nr. 1.

manipulacyg, Kktorej po
oczyszczeniu 1 sortowaniu jeczmienia
(tu | owdzie przychodzi do tego jeszcze
poddaje sie ziarno, jest moczenie,
manipulacya, ktéra ma na celu dopro-
wadzenie ziarnu potrzebnej iloSci wody,
aby rozbudziC spoczywajgcg site zyciowa
I spowodowac¢ rozw0Oj embrya.

Pierwsza

mycie]

Od dawien dawna sypie sie popro
stu jeczmien do wody o zwyktej tempe-
raturze, wymiesza go dobrze w kadzi za-
zbiera ptywajace na wodzie ziar-
t. d., spuszcza nastepnie pier-

ktora zabiera proch, przy-
zmienia

lewnej,
na puste .
wszg wode,
czepiony do ziarn jeczmienia i
tak kilkakrotnie w pewnych odstepach
czasu, dopokad ziarno nie jest nalezycie
namoczone. Tu juz uwzgledni¢ nalezy,
ze Swiezy 1 wilgotny jeczmien predzej
namaka jak jeczmien stary, suchy i twar-
dy ; jeczmien o cienkiej tupinie i1 peiny
namaka tatwiej jak o grubej tupce iszczu-
pty ; miekkiej 1 cieplejszej,
namaka jeczmien predzej, jak w twardej
1 2imnej wodzie ; rowniez i temperatura
zewnetrznego powietrza, lokalu,
w ktéorym odbywa sie proces moczenia,
me jest bez wptywu na powyzszy proces.
be-
nie

W wodzie

jakotez

warunki
jeczmien

Uwzgledniajgc powyzsze
dziemy sie starac, aby
otrzymat za wiele, ani tez za mato wody.

Jezeli sprawdzac stopien
namoczenia; biorgc probe ziarna, a mia-
nowicie zawsze z wierzchu (w gérnych
warstwach znajdujgce sie ziarna sa pier-
wej umoczone jak ziarna warstw nizszych),
nigdy zdarzyc sie nie moze, aby jeczmien
byt przemoczony i ziarna staty sie we-
wnatrz mleczne. StacC sie to jednak moze,

bedziemy

jezeli przerabiamy jeczmien mieszany,
0 nierdéwnie rozwinietych ziarnach i in-
nych, niejednakowych wtasnosciach. Nie

niedomoczone,
a niektore juz

ktore ziarna sg jeszcze
inne witasnie namoczone,
przemoczone ; w tym wypadku jest wska-
zanem moczyC jeczmien w zalewni przez
krotszy czas, a brakujgcg wode dodawac
juz grzadkom, skrapiajac je.

stodo-
porze,

Wiadomo jest bardzo dobrze
wnikom, jak czesto w zimowe]

Czas trwana no”ztnia jeczmienia. 5

zvvtasz€éza gdy wedtug nowszego syste-
mu zelazne zalewnie potozone sa na
wyzszych pietrach, moczenie sie spaznia,
co powoduje zastdj w dostarczaniu zro-
stowni umoczonego ziarna, a tern samem
powoduje nieregularno$¢ ruchu. Ze jednak
wptyw zimna podczas moczenia moze sie
stac tak znacznym , ma swo0ja przyczyne
w ilosci wody, ktorg jest otoczone ziarn-
ko jeczmienia podczas tego procesu.
Niezupetnie namoczone, a w stycznosci
z powietrzem bedagce, mogtoby przez
rozpoczynajacy sie proces zyciowy tem-
perature swojg podwyzszy¢, gdyby to
nie byto uniemozliwionem przez nad-
mierng ilos¢ wody, w Kktorej sie ziarno
moczy.

Jakiz praktyczny
wysnucC z tego przy niskiej temperaturze
moczenia? Oczywiscie ten, ze wtedy na-
skroci¢ nietyJko co do
| przez to, ze sie spuszcza
wode czeSciowo | przewieirzanie jeczmie-
nia umozliwia. Rozumie sie, ze przez to
okazuje sie konieczno$C skrapiania grza-
dek podczas rosniecia ziarna, przyczem
ze niska temperatura nie
sie  procesu mo-

whniosek mozna

lezy moczenie
czasu, a tylko

osigga sie to,
powoduje opoOznienia
czenia.

Z innego powodu moczy sie wedtug
angielskiej metody jeczmien krécej, mia-

nowicie dla tego, aby dla tamtejszego
sposobu opodatkowania nie przygoto-
wywac zbytnio napeczniatego ziarna,

I tern samem objetosci jego nie zwiekszacd
zanadto. Sposob ten miat dobre skutki
nie tylko ze wzgledu na opodatkowanie,

lecz okazat sie stosownym dla dobrej
jakosci stodu Okazuje sie jednak, ze
przy krotszem moczeniu z tej lub innej

przyczyny, a zwtaszcza wskutek nizkiej
temperatury wody, musi tez dalszy pro-
ces stodowania by¢ prowadzonym ditu-
zej 1 na zimno. Tu jJjednak btadzi sie
witasnie przy mato nairoczonem ziarnie

dope-
W Za-

najczesciej; chcemy na zrostowni
dzR ten czas, ktorysmy stracili
lewni. Jest to jednak najgorsze co
bi¢c mozemy, gdyz na zimno, a tern samem
by¢ w na-
prowadzo-

ZrC«

musi
do tego

mato moczone ziarno
stepstwie stosownie



G Koresponaencye.

nem, a wiec kietkowanie musi sie odby-

wacCc powoli i przy nizkiej temperaturze.

Jezeli sie za$ stabo moczone ziarno
na zrostowni ciepto prowadzi, staje sie
przedwczesne skrapianie stodu Kkonie-
cznem, gdyz zagrzewajace sie ziarna
pecznieja wskutek podnoszenia sie tem-
peratury, wysychajg 1 wymagaja Kko-
niecznie wuzupetnienia brakujacej wody ;
nastepstwem tego jest nieodpowiednie
rosniecie juz od poczitku.

Abysmy byli w stanie potrzebe
skrupiania, a tem samem proces kietko-
wania opoznic,
utrzymywac

nalezy w gromadkach
nizszg temperature, przez
Co potrzeba wilgoci w ziarnie sie zmniej-
sza I mniej wody na zewnatrz sie wydo-
bywa przez wyparowanie. Jezeli uwzgle-
dnimy, w jak suchej ziemi nieraz posiane
ziarno po pewnym czasie zchodzi, mozna
by wnioskowaC z tego, ze my przez
zbytnie moczenie jeczmien za nadto wo-
da napajamy, a przy zawczesnem skra-
pianiu grzadek, Kkietkowanie niepotrze-
bnie przyspieszamy.

Zimne prowadzenie gromadek, wzgle-
dnie niewielka 1ilos¢ wilgoci w ziarnie
op6éznia wprawdzie proces kietkowania,
proces ten jednak ma przez to przebieg
wiecej prawidiowy i doktadny; zaden
organ ziarna kietkujgcego
sie za predko w stosunku do innego,
wszystko staje sie wiecej zdrowe, petne
I wypetnione odpowiednimi sktadnikami,
co jest podstawg zdrowego i skutecznego
stodu. Tu tez przypomnie¢ nalezy, ze
jeczmien nalezy do tych gatunkdéw zboz,
ktore wymagajag do dojrzewania najniz-
szej temperatury letniej, ktorego wiec
kietkowanie nie powinno byc¢ forsowane
przez podwyzszanie temperatury.

Musimy wiec uwazacC za odpowiedne
mozliwie pbézne skrapianie ziarn Kkietku-
jacych 1 starac¢ sie osiggngC przez to mo-
zliwie zgeszczony ptyn wegetacyjny, aby
tem samem zapewnicC

nie 'rozwija

silne 1 petne wy-

ksztatcenie sie pojedynczych organow
wyrosnietego ziarna. Nalezy tu uwzgled-
nic, ze dla wytworzenia i wypedzenia

kietkow korzonkowych potrzebng jest

niewielka 1ilos¢ wody i ze dopiero wie-
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kszy i wskutek tego wiecej wody zawie-
rajacy kietek liscienipwy wymaga dal-
szego dostarczania wilgoci. Tem samem
danym jest wtasSciwy czas dla rozpocze-
cia skrapiania,
ksztatceniem sie kietka
a dla tatwiejszego wypedzenia tego
ostatniego. W tem stadyum ziarna przyj-
ma wode z chciwoscig, tak, nie ma
obawy, zupetnie Sciekata
w dolne warstwy, jak to zawsze ma

miejsce przy przedwczesnem rozpocze-

mianowicie przed wy-

lisScieniowego

ze
aby woda

ciu skrapiania.

Znakiem zbytniej w gornych
warstwach gromadek jest to, ze drobno
nawet skrapiane wodg pozwalajg tej wo-
dzie przedostawac¢ sie na spod gromadki.
Powinno sie wtedy skrapianie na dtuz-

wilgoci

szy czas wstrzymac.
W powyzszem omowiono przewaznie

angielskie sposoby stodowania, Kktore
wydajg znakomity stéd. Z powyzej przy-
toczonego widzimy, ze llisze sposoby

nie zawsze moznaby pochwaliC.
(Der Bbhm. Bierbrauer).

Korespondenoye.
Kryski (Czernih >wska gul*.), w grudniu 1895 r.

Tutejsza gorzelnia Jest juz czynng od
miesigca ; wydatki mam dobre, lecz watpie,
by one pozostaty takie, bo kartofle poczety
sie juz psu¢ w kopcach, ztozonych w wil-
gotnym czasie 1 okrytych na
mrozu grubg warstwg ziemi. Do niedawna
jeszcze mieliSmy tu ciepto i deszcze.

Zbior kartofli byt Sredni, po 700 pu-
dow z dziesiecino. Kartofle okazuja od 16
do 21% skrobii. Sadzg tu trzy odmiany
kartofli: ,,Dabery*, , Alkohole biate* 1 ,,Sas-
kie cebulki4. Najwiecej skrobii zawieraty
Dabery (21%) najmniej Saskie cebulki
(16— 18%), zasS najwiekszy zbior z dzie-
sieciny daty biate Alkohole. Z nalezacych
do gorzelni plantacyj bede miat 170,000 pu-
doéw, dokupi sie za$ jeszcze 30.000 pudow
z gora. W Dbiezacej kampanii
robi¢ 200.000 pudow kartofli
do 14,000 pudow ziarnie,
aby wypedzi¢ norme, oznaczong przez rzad
dla tutejszej gorzelni w ilosci 4,250.000° Tr#

wypadek

mam prze-
I pod wiosne
zyta w calem
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Na stod dostaje zyto i owies, jeczmienia
zaledwie 500 pudow; mato go tu siejg, po-

wiadajg, iZ nie rodzi sie.
Kartofle kosztujg z dostawg do gorzelni

srednio 11 kopiejek za pud, owies i zyto
po 30 kopiejek pud.
Gorzelnia w Kryskach, najwieksza

w Czernihowskiej gubernii, Z0-
stata w roku 1S88 przez znang w RoOssyi
firme ,,Bormann, Szwede i Ska w Warsza-
wiet. W r. 1893 urzadzono tu oddziat re-
ktyfikacyjny.

Przerabiam dziennie 1353 pudow Kkar-
tofli w trzech zacierach (po 451 puddw).

Ceny spirytusu w tej okolicy sg bar-

urzadzong

dzo nizkie ; takich od siedmiu Ilat, odkad
prowadze te gorzelnie, nie byto.* Spirytus
rektyfikowany sprzedajemy na miejscu j)O

1¥4 kop. stopien Trail W burtownej
sprzedazy dostaniemy pewnie nie wiecej,
jak 1 kop, za stopien. W miejscowej sprze-
dazy konkuruja z naszg sgsiednie gorzelnie,

Za

prostego urzadzenia, wyrabiajgce surowy
spirytus o 85—90° Tr., ktore sprzedaja
swoj towar ponizej kosztow, aby go tylko

spieniezyc. Witoscianin tutejszy., gtowny kon-
sument spirytusu, chetnie pije siwuche, aby

tanszg. Z wprowadzeniem za$ monopolu
rzadowej sprzedazy wodki w magazynach
I szynkach rzadowych, bedzie sie bezwa-

rafinowany spi-
ro-

runkowo sprzedam ac tylko
rytus, wytrzymujacy probe na czystosc,
biong przy pomocy kwasu siarkowego.

Od 1. lipca 1896. r. bedzie monopol
zaprowadzony w guberniach: czernihowskiej,
kijowskiej, podolskiej, bessa-
rabskiej, taurydzkiej. ekatery-
nostawskiej i1 chcrsonakiej.

W czernichowskiej gubern i rzad zabie-
rze 54% spirytusu, wyrobionego wedtug
oznaczonej normy w ostatnich trzech latach
46% Dbedziemy

wotynskiej,
pottawskiej,

przecietnie na kampanie,
musieli sprzeda¢ na wywoéz do innych gu-
bernii, gdzie nie ma monopolu Ilub zagra-
nice. Poniewaz na sprzedaz rzadowa po0j-
dzie tylko rektyfikowany spirytus, zapotrze-
bowanie jego bedzie wielkie, wskutek czego
budujg juz w naszej gubernii kilka zakla-
dow rektyfikacyjnych na mata i na wielka
skale. Dotychczas byta rektyfikaeya przy
Kryskowskiej gorzelni jedyna na cata gu-
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bernie. Wieksze rektyfikacje, pomiedzy in-
otrzymajg do czyszczenia
nie majacych
Na ten

nemi i tutejsza,
rzadowy spirytus z gorzelni,
wtasnego zaktadu rektyfikacyjnego.
interes pozawierano juz umowy. Sporg ilosc
spirytusu, bo 5 miljonow stopni rektyfiko-
wanego i 8 miljonow surowego, zabierze
sgsiednia rzagdowa fabryka prochu bezdym-
nego. L. Jasiewicz.

Miedzyrzec (Krél. Polskie) d. 16. grudnia 1895.

Szanowna Bedalecyo!
Uprzejmie dziekuje
mnie do
»0orzelniku

za zaszczytne za-
wspotpracownictwa
Obiecuje

proszenie
w naszym polskim
podzielaC sie czesto spostrzezeniami moimi
w technice gorzelniczej z czytelnikami na-
szego pisma. Na dzi$ pozwalam sobie sko-
rzystac z pisma naszego dla wyjasnienia
kwestyi co do uzywania matej ilosci stodu
do fabrykacyi okowity, co niektorzy z ko-
legow wielce zalecajg i sposob ten reklama
rozgtaszaja, odbierajac niezastuzone po-

dziekowania.

Oto n.p. p. Antoni
mieszkaty w Warszawie,
w kierunku wielkich oszczednoSci
przy przerobce Kkartofli, przyczem zapo-
wiada kolosalne zyski wtascicielom gorzeln.
Pan S. zobowigzuje sie zuzywac¢ na cata
fabrykacye nie wiecej jak 2% stodu w sto-
sunku do przerabianych kartofli, obiecujac
przytem odfermentowanie, bo do
0*4° sach i minimalne wzmozenie sie kwa-
su, od O5—0*1 cc. Bytoby to moze rze-
czywiscie ostatnim wyrazem postepu w dzie-
dzinie techniki gorzelniczej.

Pan 8. za te
pobiera honoraryum,
bonibkacye za zaoszczedzony
sunku do stodu, uzywanego dawniej.
czy istnieje moznos¢ prowadzenia

Starorypinski, za-
agituje reklama
stodu

swietne

Swietne rezultaty nie
lecz dosy¢ powaznag
stod w sto-
O tern,
fabry-

kacyi bez narazenia na szwank wydatku
spirytusu, pomoéwie pozniej, teraz wykaze,
jak wygladajg owe rzekome zyski, jakie

osiggajg witasciciele gorzeln, ktorzy korzy-
stajg z ustug p. Starorypinskiego.

Biore na przyktad gorzelnie, przerabia-
jacg 320 pudow Kkartotti na dobe.



8 Korespondencye.

Przyjmujac jako norme potrzebnego
stodu 4%, potrzeba na 350 pudow kartofli
dziennie 14 pudow stodu.

Liczgc pud stodu po 86 kop. wyniesie

koszt stodu na dobe 86 X ~ = rs. 5,04
P. Starorypinski zuzytkowywa
do 350 pudow kartofli 7 pu-
dow stodu, czyli 2% ; war-
tosC tego stodu wynosi tylko rs. 2,52
oszczednosSC w rublach wynosi rs. 2,52
Zwrocic jednak nalezy uwa-
ge na ponizej podany rachunek.
Zaoszczedzonych 7 pudéw stodu,
jako produkt przerobiony da-
toby okowity, liczagc z puda
stodu30 Tr ; 30 X 7= 210° Tr.
po 0-6 za Tralles daje nam rs. 1,47
Stracone 5°/0 premii akcyzowej
wynosi od 210° Tr. rs, 1,05
Przyjmujac tylko 0*4° Bali. gorsze
odfermentowanie zacieru, to
wyniosg straty w wydatkach
dziennie 132° Tr. czyli . . . rs. 0,92
5°/0 bonifikacyi rzagdowej od tych-
ze 182° Tr. wyniesie .. . rs. 0,66
ZasS wynagrodzenie p. S. cho-
ciazby tylko 20 kop. od puda
20 X 7 — . . . .. . rs. 1,40
Stracono przez zaoszczedzenie
tych 7 pudéw stodu . . . . rs. 5,50
Zaoszczedzono jak wyzej . . . rs. 2,52
Przeto strata rzeczywista, spo-
wodowana oszczednosScig w sto-
dzie WYNOST. e rs. 2,98
Wtasciciel  gorzelni dotozyt zatem
dziennie rs. 2 kop. 98, wyszedt wiec na

oszczednoSciach, wprowadzanych przez p.
8tar<yrypinsMego jak Zabtocki na mydle.
Moze p. S. zechce wykaza¢ czytelnikom
btagd w powyzszym rachunku, przez przed-
stawienie nam rachunku wiecej do prawdy
zblizonego.

Zakonczam kwestye oszczednosci sto-
du z tg uwaga, dobra byta oszcze-
dnos¢ moze gdy pud jeczmienia,
zyta lub owsa kosztowat 96 kop. do 1 rs.

ze
wtedy,

Dzisiaj panowie technicy, skierujcie swa
wiedze i daznosci w kierunku wyzyskania
materyatu przerobkowego, gdyz tu macie
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szerokie pole do dziatania, a za osiggniete

postepy w technice gorzelniczej stuszne
laury odbiera¢ mozecie.

Wielce zobowigzany bytbym, gdyby
Szan. Redakcya, jakotez czytelnicy , Go-
rzelnikaa wzieli w dalszym ciggu udziat
w wszczete] przezemnie dyskusyi o0 pro-

wadzeniu fabrykacyi spirytusu przy zredu-
kowaniu stodu do 2%.

Mamy duzo inteligentnych gorzelnikow,
Sledzgcych najmniejszym  postepem
w kierunku specyalnosSei, wiemy,
ze tylko usilng pracg 1 wiedza zabezpie-
czy¢ mozemy sobie imie, stanowisko i byt
wierzymy wszyscy, Zze recepty i czary dzie-
ki oSwiacie i postepowi w kierunku techni-
ki gorzelniczej starte sg na nie-
wierny jednak, uzywajac 2% stodu do
fabrykacyi osiggac tak Swietne
wyniki, jak to gtosza podziekowania i szum-
ne reklamy dla p. S. Nie wie o0 tem
Maerker, Delbruck, Keller, Heinzelmann i 1i.
jak w ogo6le zaden z wuczonych badaczy,
pracujacych na polu gorzelnictwa. Szuster
dowidédt wprawdzie, ze nawet przy uzycfu
19/1o stodu do-
bre scukrowanie to
jednak jeszcze, aby state uzycie tylko 1 °/0
stodu byto dobrem. Szuster sam predko
sie cofnat, widzac, ze straty w wydajnosci
spirytusu znacznie przewyzszajg korzysci,
osiggniete oszczednosScig stodu.

Gdyby nam sie rozchodzito tylko o za-
miane skrobii na cukier, zgodzitbym sie
na 2% 1 mniej, gdyz cukrujac przy niskiej
temperaturze 42 —45° mozna bardzo matg
iloscig dobrego stodu rezultat pozadany
osiggngC. Scukrowanie jednak jest tylko
poczatkiem catego procesu fabrykacyi spi-
rytusu. Cukrujac przy nizkich temp. lecz
dtugo, tracimy na czasie, na opale, ktdérego
koszt w wiekszej gorzelni podniost by sie
0 kilka nawet rubli dziennie, tracimy catg
ilosSC skrobii, znajdujacej stodzie,
gdyz roztworzenie zupetne tejze o0siggnac
mozemy dopiero przy temp. 49—50° tra-
cimy moznoS$C zabicia, czy nawet tylkc
silnego ostabienia obcych fermentow, wpro-
wadzonych z pozornie czystym nawet sto-
dem do tracimy na diastazie,
ostabionej wytworzonym podczas

za
naszej

zawsze,
ze
mozemy

mozebnem jest osiggnac
zacierOw, nieznaczy

sie w

zacieru,
kwasem,
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dtugiego cukrowania, a niemajac tejze
w odpowiedniej ilosci 1 sile, nie mozemy
sie spodziewacC nalezytego skutku podczas

fermentacyi koncowej, nie osiggamy dobrego
odfermentowania zacierow i tracimy na
wydatkach srirylusu.

Wiele zyskujemy, wykazat powyzej
przytoczony rachunek. Nie jestem wcale
zwolennikiem uzywania nadmiaru stodu

I kiedy c.-na jeczmienia wynosita od 80 k.

do 1 rs za pud, a nie 50 kop. jak dzis,
zalecatem wtascicielom gorzelni za poSred-

metwem ,,(iazety Kolniczef zredukowanie
gorzelnikom stodu na H7 - Sam pro-
wadze fabrykaeye od lat kilku, zuzywajac
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moznosci racyonalnego prowadzenia fabry-
kacyi sp-iiytusu przy uzyciu fak matej ilo
sci stodu, nie wuznaje mniemanych Kko-
rzysci, a uwazam to naktanianie wtascicieli
gorzeln do redukowania ilosci jeczmienia
do 2% jako tumanienia tatwowiernych na-
szych ziemian. Antoni Mich&hki.

ul,a (Kro| D>AUK() w ,,.lduit,

N *“'Panie tegoroczna rozpoczeliSmy jnz

‘d nvV*?»ca- WJdalki w okolieznvdigor;el-

n,aeh d,1l‘rc’ wedka K'|C az ,nito Kar*
> flI° SI™ tv>'s, ko Procentowe, zawierajg bo-

na pud kartofli tacznie z drozdzami do w,e,n iJv 23~ skrol,1L 'V moH"* g "v.eiaiaeli
3,H" stodu jeczmienno owsianego, majac.n,ai" w 1{udcc d? 4S°/« P? normie rzado-
dobre ziarno na stod. Ilos¢ te uwazam za "c-” " ~“aluszymc okoto 2->%. W ltudce
dostateczng w dobrze urzadzonej gorzelni, ,Mam kal,<fle '0o”0-2td% sk obli, za$
Przy nab zytej studowni i dobrej jakosci w Muszynie od 13 do ZQ%: ligdz co badz
zboza; u mnie przy tej ilosci' wydatki',lic T juk “‘iazne parniki llcnzcgo, wy-
wcale sie nic waha .datki mozna przy icfi uzyciu otrzymac co

Przejdzmy teraz do drozdzy. Wiadomo

nam, ze drozdze zacierowe, chociazby
I z matym tylko dodatkiem stodu, ocddaja
nam wieksze przystugi, anizeli dawne WfJ

dowe, a to wskutek moznosSci prow dzenia

mh w stanie skoncentrowanym z zawarto-
scig wiekszej ilosci alkoholu, ktory dziata
na obce ferrnenta trujgco; wierny o tom,
ze chcac mieC zdrowo i silne drozdze po-
winnismy regulowaC temperature, aby nie
produkowaé¢ kwasu mustowego, octowego
Ze przy pewnej
mozemy

1 innych; wiemy o tem,
ilosci czystego kwasu mlekowego

hodowac doskonate, zdrowe drozdze i osig-1

ga¢, odfermentowanie jak najlepsze; wie-

my o tm, ze oczyszczamy drozdze niz

kiem odfermentowaniem tychze, a wierny
takzo 1 o tem, ze drozdze, oprdécz innych
dat, potrzebujg do zdrowego i silnego roz*
mnazania sie tez ciat azotowych, a ciat

tych dostarcza stéd i w ogdle zboze. Czyzby | eier taki

P- S. z tych 2% przeznaczat czeS¢ nu
drozdze ? Jezeli to niema miejsca, drozdze,
przyrzadzane z zacieru, do ktdrego zuzyto
2% stodu, pomimo wszystkich regulowali
temp., wedtug p. 8., predko sie wyrodza.
a juko mniej odporne ulegng zakazeniu
bakteryami. Na mocy tych argumentow

i whasnych doswiadczen

oponuje przeciw 1™1°,

najinni(f 0 15° > wyzsze,

W uszynie mam parnik drewniany,
wiec tu odfer.i eo ‘o\va:»ie walni sie pomiedzy
2 (U 2% Bulimia, cata wiec przyczyna

w ubyciu tego parnika. Zaciery z par-
daleko lepiej sie cukruja
lzejszy. Uzywajac pamika
drewnianego, kartofle przy najlepiej skon-
sfruowanycli walcach nie beda mogty byc¢

uk rozmiazdzone, jak przy uzycia parnika
zelaznego, pracujgcego pod cisnieniem.
Zacier z parnika drewnianego cukruje
przez2godz. Probowatem skroci¢ czaS enkro?
wania na godz , lecz pokazato sie, ze duzo je-
szcze b.to skrobii nienaruszonej, roztwor jodu
} bowiem barw itfcacier jeszcze silnie niebiesko,
'Pozostawitem przeto zacier jeszcze na (o-

nika

1 ftrmeni jest

| dzing (Jo atoli znaczy pozostawienie za-
,cieni stodkiego przez tak diugi czas w spo-
kojn, wie kazdy gnrzeluik; im dtuzej zu-

tem wiecej osiada w niem
I ma czas rozmnozyc
schtodzenie

stoli,
balUeryj szkodliwych
sie -nadmiernie, zanim przez
I wzbudzenie fermentacj i alkoholowej w za-
cierze rozwoOj tych batferyj przytepionym
zostanie. Zapytuje szanownych Kkolegow,
czy dobrze czynie, jezeli jeszcze przed ukon-
cukrowania doparzam zacier do
nie traci na tem

rzeniem
czy czasem
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Pare bowiem doprowadzam bezposSrednio
z kotta i mozebnem jest, ze stod moge prze-
parzy¢, co d. lej niekorzystnie oddziatac
moze na ostateczne scukrzenie zacieru.
Drozdze prowadze zacierowo kartoflane,
jak w poprzedniej kampanii, o ktérych pi-
satem juz w roku przesztym. Probowatem
robi¢ stodowe drozdze, chcac sie przekonac,
czy zacier lepiej odfermentuje i przekona-
lem sie, ze skutek byt taki sani jak przy
uzyciu drozdzy zaciero vo-kartoJl mydl. Procz
tego zauwazytem, ze u mnie potrzeba by
byto koniecznie wzigs¢ 4 pudy na drozdze,
aby mogty w zupetnosSci zastgpi¢ drozdze
kartoflane. N
W tym roku ?rzy kartoflach wysokiej

'oroccntowosm n. p. w Kudce mam przy
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zacierania, chtodzenia itp. ulepszone apa-
raty, jak tez aparat odpedowy S iyalia,
ulepszony przez Ossowskiego z Lublina,
Aparat ten daje przy szybkim pedzeniu
spirytus o sile 9V’ Tr. Kadzie fermenta-
cyjne gtowne, jakotez drozdzowe sa sta-
rannie wykonczone ze zdrowego, rdzennego

I zewnatrz go-
kosztow nie
praktycznie

drzewa. Tak wewnatrz jak
rzelni wida¢, ze witasciciel
szczedzit, aby mini dobrze i
urzadzony zaktad fabryczny.
Kierownikiem budowe, nastepnie
|)rzezdwa |a(a kierownikiem 5vi
p A ktory z w,Agnej willy rwMtal g-e

z witascicielem jak najgorzej.

a

me przedsiewzig-
ktore, jak sie da-

Po objeciu gorzelni
lem $rodkdéw ostrozn >sci,

koncentracn 22° Hall. odfermentowanie dgo , . ., o :
w A lej okaze, gorzelnia ta wymagata. Po wy-
rod co uwazam za bardzo dobry rezultat. - voarzeniu  naczve  rozpoczalem
. - ] CIU
Stody mam dobre, trzymam na miel vV YR _ _y _ potza
. o _ . kampame lecz po kilku juz zacierach oka-
cuchu do 10 dni, nie przekraczajagc temp. . : o
, . zaio sig, ze w naczyniach tych wyrabia¢
jo°K. az korzonek I|SC|en owy sig pokaze. _ , Lo _
. mozna tvlko dobry ocet, alkoholu bowiem
Mam tylko trudno.se w teln Ze mam jecz- . R . . .
\ mc bwviO. Hrakowato rm przez kilka dni po
nilen poprzetracany, wskutek czego stod

nu plesnigje, Ium’ze ’fotle w ten sposob
ze przed gnieceniem stodu ptucze go w zi-
mnej wodzie, przez co clioc w cze$ci plesn
usuwam.

Podnositem juz raz sprawe czestszego
pisywania korespondencyj do ,,(|orze,mf<«rl'T
prosba ta moja nie odniosta jednak o|otyeh
czas dostatecznego skutku. Prosze wiegc
powtornie szanownych kolegow, bvsd*ie jak
najwiecej pisali, a wszyscy na tein skorz*y
stamy. Spodziewam sic, Ze teraz moja
orosba lepszy bédzie miafa skutek.

Adam H. Chleusht.

Mata CwiJka (gub Wotynska)
dnia grudnia 1S95.

Cztowiek uczy
raz to nowepoznaje rzeczy. Gorzelnik przy
kazdej zmianie miejsca dosSwiadcza rozma-

itych rzeczy, dobrych i ztych. Dzis podziele

sie z kolegami do$wiadczeniem, jakie uezy- |

nitem przy objeciu nowej posady.

W Malej Owitcc. inojem nowem miej-
scu pobytu, zbudowano gorzelnie w r. 1893
wedtug wymagan nowszych. Posiada ta go-

rzelnia wszelkie maszyny dla szybkiego

Iwezwania

IMile.n,

sie do konca zyciai co-;hiciu otworow

1000 stol?ni' do normy z dwdch zacieréw,
ery karb flich o 20% skrobn. Sita otrzv-
manego sj)irvtusu wynosita 80 do 85 Ir
Mla’rem lednak ooa reka S$rodki dezynfek-
cyjfe i pr/y ich pomoch usunaﬁem kwasy
~ drozdzarek | kadzi fermentacyjnych. Po
doktadnem oczyszczeniu naczyn zwngkszyhgc
sie wydatki na 005 ponad norme rzadowa,
lecz sita selrytuw wynosHa zawsze leszcze
tylko 80° Tr. To zmusito mnie do za
montera 1 zbadania wnetrza
aparatu, To zdjeciu plomb, rozebraniu de-
tlegmatora  rurkowego 1 $cistem jego
zbadaniu odkryto w trzech rurkach dziurki,
zrobione widocznie umyslnie ostrym przy-

p.r RudnicKki
Po za-

jak orzekt monter

z fabryki Hormanna w Warszawie.

tych wydaje aparat odpe-
IN"owir spirytus o sile 95} Ir., a wydatki
wzrosty na 3d do 38% ponad norme. Spo-
dziewam sie, ze sie jeszcze zwiekszg przy

kartofli, gdyz
kartofle o 21% skrobii,
miat o 22 5% skrobii.

teraz przerabiam
a bede niebawem

Takie to rzeczy dziejg sie w postepo-
wein gorzelnictwie, Kktdére zmuszaja przy
objeciu nowego miejsca do szczegOtowego
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badania swego aparatu odpedowego, bo!

ktoz go zapewni, ze wsSrdéd kampanii nie

bedzie zmuszonym do zabijania dziur

w deilegmatorze. drewnianymi kolkami.
Wit. 8

CzesSC ekonomiczna.

Cze$S¢ ekonomiczna
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Dnm 22. grudnia 1895 odbyto sie Walne
Zgromadzenie czeskiego Towarzystwa prodn
centéw spirytusu w Pradze, na ktérem oma-
wiano kwestye zachowania sie towarzystwa
wobec przysztej ugody austro-wegierskiej,
przyczem uchwalono nastepujaca rezolucye:

.,Wobec wielkiej doniostosSci austro -we-
gierskiej ugody dla dalszej egzystencyi go-

*W Nowym Jorku tworzy sie syndy- | ™1A rolniczych, tej w Austryi najwazniejszej

kat wodczany, majacy objaé wszystkie wie- *?ZL Pomystu
destylarnie wStanach Zjednoczonych. Cle]e

ksze
Yvipital tego przedsiebforstwa wynosi 8n mitio-
now dolarow.

larni za 980.000dolarow.

*W tych dniach wyszto z minister- i

SEYR fina}nséw nowe rogporzqézeni’e, oty-
czace browarow i sprze(}aZy piwa w Krole-
stwie. Pozporzadzenie to odwotuje przepisy
z lat 186U i 1869, witascicieli zas browardéw
uwalnia od dotychczasowego obowigzku przed-
stawiania Swiadectw gildyjnych przy urzja-
dzaniu przy nich sktadow hurtownych piwa
wtasnego wyrobu nawet w tych wypadkach,
jezeli tego rodzaju sktady beda otwierane
poza granicami okregow, w ktérych znajdujag
sie ich browary. (Kraj.)
Wedtug informacyi .Kijewlanina“
przy zaprowadzeniu monopolu wodczanego
W kraju potudniowo -zachodnim zadnych no
wych posad w zarzadzie akcyzy nie bedzie
Posady sprzedajacych i nadzorcow bedg nie
etatowe. Najwyzsza ptaca, do nich przywia-
zana, wynosi¢ bedzie 200 rubli (nadzorca ma-
gazynu) oprocz mieszkania w naturze. Posad
takich w potudniowo-zachodnim kraju bedzie
najwyzej szesc.
*Prawo sprzedazy napojow goracych
w Rosyl. Departament dochoddéw niestatych
rozestat w tych dniach do wszystkich zarza-
doéw akcyzowych rozporzadzenie, aby wszyscy,
pragnacy posiada¢ prawo sprzedazy napojow
goracych w miejscowosciach, objetych mono-
polem skarbowym, wykupili odpowiednie pa-
tenty najpozniej do dnia 1. lutego 18-96 r.
Skup prawa propinacyjnego, jak do-
noszg dzienniki petersburskie, ma sie dokonac
w Krolestwie Polskiem, w kraju zachodnim
1 w Besarabii w pierwszej potowie In\
Handel okowity w Krolestwie Pol-
skiem w r. 1895 daje niekorzystne saldo.
Geny zredukowaty sie do bardzo niskiej normy
10 mb. 90 kop. netto za wiadro 100™ Wkoncu
r- 1894 cena juz niska wynosita 11 rub. 5
kop. Deprecyacya tego produktu byta natu-
J?Inem nastepstwem spadku jego wartosci na
Wywozowym rynku hamburskim, gdzie niska
cena z r. 1894, mianowicie 19 m. 12 fen,,
2redukowata sie w roku zesztym na mini-
malng 1G m. (Gazeta handlowa).

W przeciagu ostathich kitkur P!
tygodni zakupit syndykat *16 wielkich desty-Jze ,,aley

N

rolniczego my przedstawi-

«orzeld ~mczycli, uznalismy na wal-
nem zgromadzeniu towarzystwa producentow

irytusu w Pradze dnia ,22..grydnia 1895,
naJ™ek32Zy nacisk ktasC na to, aby
ugody w pierwszej linu
egzystencyi przemystu
(sﬁutek teg.ﬂ.l.
owa z Wegrami,
powinna b}T roz-
wiecej uregulo-

, <d ™Mwiemu
edmano
%?rzel lanego i zigdamy. W

1) Ugoda ctowo “han
jak ona do dzis istnigje,
wigzana i zastgpiona nowa,
wanag ;

2) nalezy zapewni¢ warunki egzystencyi
gorzeln rolniczych, wymierzy¢ mozliwie wy-
soki kontyngent, a gorzelnie rolnicze skute-
cznie chroni¢ przed konkurencyg wegierska;

3) kwoty, przypadajgce na wspoélne wy-
datki panstwowe, powinne by¢ rozdzielone
stosownie do rzeczywistego ekonomicznego
I finansowego rozwoju obu potow monarchii ;

4) gdyby zawartg miata by¢ ugoda z We
grami, nalezy zapewniC uczciwe przeprowa-
dzenie i dotrzymanie jej ze strony wegier-
skiej. Nieuzasadnione cto statystj”zne powin-
noby odpas¢, a jednostronne wspieranie prze
mystu wegierskiego na niekorzysc Austryi po-
winiioby ustac¢; tak samo usta¢ powinna sa-
moistna, przeciw Austryi wymierzona po-
lityka. Roéwne warunki produkcyi pewnego
przemystu nalezy zbada¢ w obu potowach mo-
narchii 1 rownoczesnie zaprowadzi¢ Scistg kon-
trole wzajemng, tyczaca sie dotrzymania ugody
| stosowania sie do niej :

5) gdyby zasS nie mozna liczy¢ na odpo-
wiednie ustalenie zasadniczych warunkow' egzy-
stencyi naszego przemystu gorzelnianego, nie
powinno sie wcale odnawia¢ ugody, raczej za-
prowadzi¢ odgraniczenie Wegier zapomocg linii
ctowej *\

Radca ces., inzynier R. John zawiadomit
zgromadzenie, ze wydziat towarzystw