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NowosC! NowosC!
Najnowsze, najlepsze i najtansze

Aparaty do destylacyi zacierow, do ruchu ciagtego

| Aparat; ooppjowe kottowe do racin perpdycznep z dedepatoren

pomystu fabryki A. Schmidt & Sjd w Nauea
patentowanym w Niemczech i Austro-Wegrzech.
Osobny wygrzewacz zacieru i kolumna spirytusowa przy pierwszych, a alembik i talerze

przy drugich sg zupetnie niepotrzebne, a wskutek te40 cena naszych aparatow odpedowych
z patentowanym deflegmatorem jest znacznie nizszg od cen aparatow innych systemow.

Zalety: Zalety:

1. Pojedyncza konstrukeya. G Cena nizsza niz kazde

0 innego aparatu.
2. tatwa obstuga. g go ap

7. Odped prawie wyla-
Cznie parg juz raz
zazyta (powrotng).

3. Zupeine wygotowanie
spirytusu z zacieru.

4. Najwieksza wytrzy-

matosc. 8. Zatkania wykluczone.
5. OszczgdnoSC w mate- 9. Zastosowanie do Kka-

ryale opatowym z po zdego rodzaju za-

wodu najmniejszego cieru.

spotrzebowania pary

I wody.

Aparaty odpe”dowe z deflegmatorem patentowanym
funkeyonujg bez zarzutu i1 daja produkt do 92° Tralesa.

SAM DEFLEGMATOR PATENTOWANY

daje sie zastosowaC z tatwoscig do kazdego systemu, znajdujgcego sie w uzyciu aparatu

odpedowego, tuk do ruchu ciggtego jak 1 peryodycznego, a koszta sprawienia tego defteg*

matora sg bardzo nieznaczne, skoro sie strgci z ceny tegoz wartos¢ zbednego starego wy-
grzewacza zacieru i kolony spirytusowej, wzglednie alembika i talerzy, ktére w rachunku
przyjmujemy.

Wytaczne prawo wyrobu | sprzedazy
na wszystkie kraje monarchii anstryacko - wegierskiej posiadaja:

E. BREDT i Sa w Ottynii

(migdzy Stanistawowem a Kotomyja)

labryka urzadzen 1 aparatow gorzeianych 1 fabryk drozdzy

wedtug dawniejszego |1 nowego Ssystemu za pomoca przewietrzania.
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Rocznik XIV.

Lwow 15. wrzeSnia 1901.

GORZELNIK

Organ Towarzystwa Gorzelnikow Polskich.

Odpowiedzialny redaktor:

Wi poged va Maki i ici drdenie
Tadeus;a%?rzqszcz

(Ciag dalszy).

Zanim przegladniemy wyniki dziatan
poszczegolnych ras, a zarazem wartosc
| aktualnos¢ czystych kultur, postawmy so-
bie pytanie, na czem polega roznorodnosc
dziatania tych rozmaitych rodzajow, a na-
stepnie ras drozdzakow?

Azeby z powyzszego pytania zdacC so-

bie sprawe, musimy przypatrzeC sie blizej
komorce drozdzaka, temu bardzo skompli-
kowanemu aparatowi rozlicznej dziatal-
nosci.

Komorka drozdzaka, jak poprzednio
styszeliSmy natury roslinnej, wielkosci prze-
cietnej 6—15 mikro-milimetrow (1 mikromil.

= 0.001 mm.), sktada sie z pierwoszczy
czyli protoplasmy, ujety otoczkg — btong
komorkowa.

Btone komorkowg tworzy btonnik czyli
celluloza tzw. celluloza drozdzakowa, rézni
sie bowiem od cellulozy innych roslin tem,
Iz me rozpuszcza sie w (rozczynniku
Schweitzera) amoniakalnym rozczynie tlenku
miedziowego. Obok cellulozy znajduje sie
jeszcze substancya nalezgca do gum, zwana
takze gumg, lub Sluzem drozdzakéw. Gru-
bos¢ i jakoSC budowy biony komorkowej
objawia sie w fatwiejszym lub trudniej
szym dyfundowaniu pokarméw do wnetrza
komorki, co wedtug Priora uwidocznia sie
w energii fermentacyjnej, ktdéra jest bardzo
rozmaita.

Na ciato komorki drozdzowej sktadajg
sie: weglowodany, ttuszcze, zwigzki azo-
towe mineralne 1 woda.

Z pomiedzy weglowodandéw najwazniej-
szym jest glikogen nalezacy do produktow
rezerwowych, ktéry dla komorki drozdzowej

Wiktor SyniewskKil,

asystent Szkoty Politeckn.

odgrywa zapewne podobng role co skrobia
uwyzszych roslin.

Obok glikogenu znajduje sie w ko-
morce weglowodan podobny do gum.

We wszystkich komorkach, szczegol-
niej starszej kultury znajduje sie ttuszcz.

Z ciat  mineralnych, wystepujacych
w komodrce drozdzaka, spotykamy jak ana-
liza Belohoufika wykazuje: kwas fosfo-
rowy, siarkowy, krzemowy, chlor, potas,
sod, magm wapn. Woreszcie bardzo dro-
bne ilosci innych jeszcze sktadnikow, Dblizej
nie oznaczonych.

Jednak nie wszystkie z powyzszych

sktadnikow sg potrzebne do rozwoju ko-
morki; niezbednemi za$ sa tylko: fosfor,
siarka, zelazo, potas 1 magn, wzglednie
wapn.

Zwigzki azotowe drozdzakow sg: biatko,
peptony, amidy, nuklein i enzymy.

Prior podaje nastepujacy skitad:

Azotu w postaci proteiny 7,773%

' nukleiny 2,257%

Reszta azotu 8,648%

Ze zwigzkoéw azotowych omoéwimy bli-
ze] tylko enzymy jako nas na tem miejscu
najwiecej interesujace.

Enzymy, zwiazki organiczne bezksztat-
tne, podobne do biatka, powoduja procesy
rozktadowe, gdzie ze zwigzkow wiecej zto-
zonych powstajg prostsze, przyczem wytwa-
rza sie ciepto. Enzymy powstaja w Kko-
morce zyjacej, z ktorej z powodu ich roz-
puszczalnosci Wk wodzie, mozna je wyru-
gowac.

Badania dotychczasowe nad enzymami
drozdzakéw wykazuja, iz w komorce droz-
dzowe] moga sie nastepujace enzymy znaj-
dowac:

1) Inwertaza. W
Dumas 1 Boullay, ze cukier trzcinowy przed
fermentacya przyjmuje jedng drobine wody.

reku 1828 wykazali
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Persoz, iz w tym wypadku tworzy sie cu- kwasnych rozezynach dziata wybornie,
kier inwertowany tj. mieszanina dekstrozy w silnie zakwaszonych Ilub zasadowych

| lewulozy. Dobereiner 1 Mitscherlicb zwra-
cajg uwage na enzym znajdujacy sie
w drozdzakach, a powodujacy wspomniang
zamiane. Berthelot potwierdza te domysty,
otrzymujac poraz pierwszy inwertaze.
Inwertaza znajduje sie w komorce
drozdzowej w stanie wolnym nie zwigza-
nym i dlatego z tatwosScig dyfunduje do
rozczynu. Wedtug Salkowskiego mozna en-
zym ten otrzymac¢ wygodnie w nastepujacy

sposob. Drozdze wysuszone ogrzewa sie
do 105° C., nastepnie wytrawia sie je
woda. Z rozczynu wytrgca sie inwertaze

zapomocg alkoholu, a wysuszona nad kwa-
sem siarkowym przedstawia sie jako biaty
proszek rozpuszczalny we wodzie. Inwertaza
roznych drozdzakdéw rozni sie zachowaniem
w rozmaitych temperaturach i tak: Opti-
mum dziatania tego enzymu drozdza-
kow gornych lezy okoto 20° C. wyze] od
takiejze temperatury drozdzakow dolnych.
Tu mamy przyktad przystosowania orga-
nizmu rosSlinnego do warunkéw, wsrod
ktorych pracuje. Przecietnie optimum dzia-
tania lezy 52—57° C, — zas w 70° C
zostaje zniszczong. W miare stezenia roz-
czynu az do 20% cukru wzmaga sie sita
dziatania. Staba kwasowos$¢ dziata korzy-
stnie, wieksze ilosci szkodliwie. Zasady,
sole ciezkich metab, chlorek wapniowy
dziatajg ujemnie. 10% , alkoholu ostabia
dziatanie. Natomiast korzystnie wptywaja
peptony 1 ciata biatkowate stodu.
Inwertaza dziata na saceharoze hydro-
liziijjaco zamieniajac jg na lewuloze 1 dek-
stroze.
C2H20u + HjO= C6H1206+ C6H12206
Inwertaza dziata rowniez na rafinoze
rozszczepiajac jg na mebbioze 1 lewuloze.
8HXH0B+H2 :=Cn H20n C6111206
2) Glukaza drozdzakow odkryta zostata
przez Rhomanna, a blizej badang przez
Fischera, Lintnera etc. Glukaze zatrzymuje
komorka drozdzowa silniej, przeto w celu
otrzymania trzeba drozdze z piaskiem ro-
zetrze¢, wodg wytugowac i zapomocag alko-
holu z rozczynu wydzielic. Temperatura
dziatania najkorzystniejsza jest 40° C,
w 50° C. zostaje juz zniszczong. W stabo

niekorzystnie.

Glukaza dziata na maltoze, przeprowa-
dzajac ja w 2 drobiny dek?trozy.

C12 Hj, O0It -f H,0 2 C6 H,j 06

Podobniez atakuje wyzsze dekstryny,
jak i1zomaltoze, achroodekstryny — jednakze
juz nieporéwnanie stabiej. Dawniej przypu-
szczano, iz maltoza ulega wprost fermen
tacyi, obecnie wiemy, iz wtasnie za posre-
dnictwem wspomnianego enzymu zamie-
niong zostaje na dekstroze, ktora nastepnie
ulega fermentacyi.

Bardzo zblizong do glukazy droz-
dzakow jest zwyczajna glukaza, takze mal-
tazg zwana. Odkryta przez Musculusa i Gru-
bera w zbozu. ROzni sie od poprzednigj
tern, ze atakuje 1 nizsze dekstryny, czego
poprzednia nie czyni. Enzym ten znajduje
sie w drozdzakach tylko w bardzo matej
1losci.

4) Trehalaza odkryta przez Wigersa
| Mitscherlieha w sporyszu. Fischer odkrywa
jJa w drozdzakach Froberg.

Trehalaza dziata na trehaloze, cukier
podobny do maltozy, zamieniajac ja na
dekstroze.

rtl H,, Qu + HiO= 206h2 o

Przez komorke drozdzowa jest silnie
zatrzymywang 1 z tego powodu do roz-
czynu nie przechodzi. Aby enzym ten otrzy-
mac trzeba komodrkag rozetrze¢ z piaskiem
| dopiero wtenczas wytugowacC wodj.

5) Melibiaza — odkryta przez Bauera.
Znajduje sie w drozdzakach dolnej fermen-
tacyi, a tylko w niektorych gornych.
Z drozdzy przechodzi tylko z trudnosScig
do rozczynu. Dziata na cukier melibioze
rozktadajac na nizsze cukry galaktoze i gly-
koze.

CI2H2 On + H20 CiH1206+ C6H12 06

6) Laktaza. Odkryta przez Beyerincka
w drozdzakach cukru mlekowego (Saccha-
romyces Kefir). Zatrzymuje ja bardzo sil-
nie komorka, a w celu otrzymania trzeba
drozdze dobrze rozetrze¢ ze szkiem i eks-
trahowa¢ wodg. Dziata na laktoze tj. cu-
kier mlekowy, rozszczepiajac go na galak-
toze 1 glukoze.
C2H20.1+ H20

C6H122 Of}- 0gH 120 (
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7) Zymaza. Jeszcze wroku 1868 Trau-
be przypuszczat, iz zjawisko fermentacyi
alkoholowej drozdzakow polega na dziata-
niu enzymatycznem, jednakze swoich zapa-
trywan nie byt wt stanie poprze¢ dowodem
eksperymentalnym. W r, 1871 pani Manas-
sein zwraca uwagej na zachowanie sie
obumartych drozdzakow, gdzie te sg w stanie
w dalszym ciggu produkowac¢ alkohol i bez-
wodnik weglowy. Spostrzezenie to przeszto
bez uwagi, a dopiero w 1897 udato sie E.
Buchnerowi wydzielic z drozdzakow en
zym, powodujacy fermentacye alkoholowa.
Jezeli 1 kg. drozdzy zmieszanych z 1 Kkg.
piasku kwarcowego i 250 gr. ziemi okrzem-

kowej dobrze rozetrzemy, a nastepnie pod- jaki$S enzym,

damy cisnieniu 500 atmosfer — to otrzy-
mamy ptyn, Kktory wysuszony w tempera-
turze 30° C, wreszcie nad kwasem siar-
kowym, daje mase, ktdra roztarta przedsta-
wia sie jako proszek biaty, pulchny, rozpu-
szczalny we wodzie.

Proszek ten zwany zymazg, dziata na
saccharoze, maltoze, dekstroze 1 lewuloze
powodujac fermentacye alkoholowa. Cukry
grupy C6 H12 06 zamienione zostajg na
alkohol 1 bezwodnik weglowy C6 H12 06
= 2 C2 H5 (OH) -j- 2 C02. Cukry CI
H2 On zostajg poprzednio dziataniem wy-
zej opisanych enzyméw zamienione na
grupe C6 H12 06, ktore dopiero ulegajg
fermentacyi. Zymaza jest bardzo czuta na
rozne wptywy, tatwo niszczejac. Najlepiej
dziata w rozczynach 10—16% cukru, przy
wyzszym stezeniu traci na sile i tak w 50%
rozczynach cukrowych dziatanie juz prawie
niewidoczne. W temperaturze 40—50° C.
zostaje zniszczona.

8) Oksydaze odkrywa w r. 1853 Japon”
czyk Hikorokuro Yoshido w soku drzewa
gumowego. W drozdzach obecnosC tego
enzymu wykazuje EfTront. W temperaturze
60° C. niszczeje, w 40° C. dziata najkorzy-
stniej, powodujac utlenienia, wskutek czego
temperatura sie podnosi. Dziata nawet
wobec 50% alkoholu.

9) Enzymy peptonizujace t. j. zamie-
niajgce zwigzki biatkowe na peptony sg
stosunkowé jeszcze mato zbadane. Odzna-
czaja sie znaczng wytrzymatoscig na rézne
wpltywy.

Sprawozdanie ze zjazdu okregowego w Rzeszowie.

35

Salkowski dzieli te grupe enzymow
drozdzakowych na:
a) Enzym rozszczepiajacy biatko, je-

dnak silniejszy od podobnego mu enzymu
trypsyny, znachodzacego sie obficie u innych
roslin.

b) Enzym dziatajacy na nuclein jadra
komorki.

Obok powyzej wymienionych, nalezy
jeszcze wspomnie¢ o enzymach znachodza-
cych sie w komorkach drozdzakow, lecz
0 ktorych jeszcze bardzo mato wiemy. Tu
nalezg:

. Enzymy atakujace ttuszcz.

[I. Croft Hill w r. 1898 wskazuje na
ktory dziata odmiennie, bo
odwrotnie jak dotychczas wymienione,

a znane u drozdzakow enzymy. Rozchodzi
sie tutaj o dziatanie syntetyczne. Enzym
Ow ma mieC wiasnoS¢ z materyatu prost-
szego dekstrozy -- wytwarza¢ wiecej zto-
zong maltoze. W r. 1901 Emmeling powto-
rzyt to doSwiadczenie z wyciggiem droz-
dzowym i dochodzi do podobnego rezultatu.

Jak widzimy z tego na cialo komorki

sktadajg sie pierwoszcz ujeta w btone, two-
rzaca rdzen komorki drozdzowej, bedacy
aparatem zyciowym, nadto z catego sze-

regu enzymow” przez komotke wydzielane,
a bedace w stanie niezaleznie od niej po-
wodowacC rozmaite procesa chemiczne. Na-
suwa sie przeto pytanie, w jakim celu ko-
morka wydziela powyzszej fermenta i jaka
przypada im rola dziatania? (Dok. n.)-

prawozdanie n zjazdn lirpiep

Odbytego dnia 14. wrzesnia b. r, w Rzeszowie.

Otwarcie posiedzenia przez delegata
p. Dominika Stanczykiewicza, wyboér prze-
wodniczacego p. Pawikowskiego 1 skarb-
nika Jana Stanczykiewicza.

P. Jenik, zacny nasz prezes wita ko-
legow, dziekuje za wziety udziat 1 zyczy
pomyslnego skutku w obradach. Nastepnie
przedstawia zarys stanu Tow. Gorz. Pol

P. Cholewinski pochwala utwo-
rzony komitet redakcyjny, gani nieregular-
nos¢ wydawanego Gorzelmka |1 wnosi za
pytanie do p. Prezesa, czy administracya
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pisma przebrata pienigdze podoweczas, kiedy
gorzelnik nie wychodzit przez pare miesiecy.

P. Jenik odpowiada na interpelacye
p. Cholewinskiego co sie tyczy nieregular-
nosci Gorzelnika. Mianowicie nieregulnrnos¢
ta nastgpita z powodu tego, ze wowczas
pieniedzy nie byto, a to skutkiem wielkiej
niepunktualnosci ptacenia cztonkow za po*
bierane pismo, a nastepnie, ze artykutow

nie byto.

P. Domanski twierdzi, iz komitet
redakcyjny winien, iz Gorzelnik nieregu-
larnie  wychodzi 1 brak checi ze strony

cztonkow.

P.Dominik Stanczykiewicz sta-
wia wniosek, aby artykuty, ktére p. Chole-
winski przed paru miesigcami postat do
diuku, nie zostaty wydrukowane, byty teraz
w Gorzelniku ogtoszone. P. Cholewinski
oswiadcza zaS, ze to nie na czasie.

Zgromadzenie uchwala, aby artykuty
te poda¢ do Zarzadu celem zbadania, czy
moga byC¢ lub nie wydrukowane.

P. Chol ewinski zapytuje, co Za-
rzad zamys$la uczyni¢, aby Tow. Gorz. na
wschodzie wiecej rozwingC: gdyz dotych-
czas tylko zachodnia Galicya odzywa sie,
a wschodnia cicho. Aby Zarzad ten Wschod
jakosS poruszyt.

P. Jenik w odpowiedzi na interpe-
lacye p. Cholewinskiego dowodzi szczego-
towo, iz co mogt to czynit, wszystko jednak
bez skutku. W okregu tarnopolskim i czorl-
kowskim prosit gorzelnikow o przyjecie
urzedu delegata okr., nikt nie przyjat.

P. D. Stanczykiewicz, aby sprawe
na walnem Zgromadzeniu omowiono.

P. Grzywinski proponuje, aby na
Podolu zbieraty sie kotka towarzyskie po
4—5 u jednego kolegi, wybierali miedzy
soba przewodniczacego, radzili w sprawach
gorzelnictwa 1 podawali do druku.

P. Grzywinski i1 p. D. Stanczy-

kiewicz przypominaja, aby przyjmowac
do praktyki gorzelnianej Iludzi ukwalifiko-
wanych z wyksztatceniem przynajmniej

4. Kklasy gimn. lub real., by odbywali trzech-
letnig praktyke a nastepnie ztozyli egzamin
przed komisya, wyznaczong do tego przez
przewodniczgcego.

ze zjazdu okregowego w Rzeszowie.
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P. Pawikowski podnosi, aby do
szkoty dublanskiej nie przyjmowano uczniéw
tych, ktérzy nie zostali przez Zarzad Tow.
poleceni.

P. Jenik, aby sprawe te, co do przyj-
mowania ucznia, z p. dyrektorem szkoty
dublanskiej omowic.

P. Stanczykiewicz zapytat o naj-
lepszy sposob, czyszczenia Kkotta parowego
rurowego wewnatrz z kamienia.

P. Grzywinski radzi rurki wyciggac
| odczyscic.

P. Cholewinski radz' przeciw two-
rzeniu sie kamienia kottowego, aby codzien-
nie po skonczeniu ruchu dawac¢ do kotta
przez pompe *a litry nafty a nastepnie na
drugi dzien rano, by wodki czu¢ nie byio,
pierwszg pare maszynowg przez minut wy-
pusci¢ na dwor.

IV Pawikowski
temu sposobowi z nafta.

P. Cholewinski
piwowarskich.

P. Jenik, wniosek co do drozdzy pi-
wowarskich, ze probe zrobi¢ mozna, lecz
powatpiewa, aby sie to udato, gdyz droz-
dze piwowarskie a gorzelniane sg catkiem
odmienne.

Po ukonczeniu obrad nastepuje przy-
jecie dwoéch nowych cztonkéw do Tow. Go-
rzelnika p. Jozefa Korosadowicza i prakty-
kanta gorzelniczego p. Franciszka Zdziar-
skiego.

Wyznaczenie przysztego zjazdu pozo-
stawiono do decyzyi Delegata.

Udzielenie absolutoryum Zarzadowi,
wielce taskawemu panu Prezesowi ztoze-
nie podziekowania za taskawe przybycie
w strony Rzeszowa i za ciggte i troskliwe
staranie sie o dobro Towarzystwa.

Ze smutkiem nadmrenié trzeba, ze po-
mimo wolnego czasu, tak mato (jedenastu)
kolegow na Zjazd przybyto.

jest przeciwnym

odczyt o drozdzach

Jan Stcmczykiewiezi
sekretarz.
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Prayczynek 4o Wiadomosci 0 2dolnosci kiefkowani
naslenia swiero Sprzatnieteqo zboza

W biologicznym oddziale niemieckiego
urzedu sanitarnego, ogtasza dr. L. Hiltner
z Berlina rozprawe o wptywie dziatania
organizméw na kietkowanie nasion roslin
uprawnych. Na tern polu wiele sprzecznych
Istnieje zapatrywan. Faktem jest jednakze,
ze w naszym klimacie wyprodukowane zboze
zaraz po sprzecie a czesto | w czasie nieco
pézniejszym, w czasie nowego zasiewu,
okazuje nieraz niedostateczng site kietko-
wania. Stwierdzono na stacyi kontroli na-
sion, ze zupetnie dojrzate ziarno pszenicy,
wziete do proby, juz w przeciggu 3—4 dni
wydato 95—100°/o ziarn kietkujacych, gdy
tymczasem ziarno zebrane w lecie stotnem
| chtodnem dopiero po dziesieciu dniach,
| to 50—60% zaczeto kietkowac.

Jezeli lato jest gorace i suche, jak
w tym roku, objaw ten jest znacznie mniej-
szym. Techniczne przepisy zwigzku rolni-
czych stacyi doswiadczalnych nie podaja
blizej, w jaki sposob ocenia¢ nalezy ziarno,
potrzebujace jeszcze dojrzewania, poniewaz
nie moga oznaczyC czasu, w ktorym doj-
rzatos¢ istotna nastapita. Pod tym wzgle-
dem istnieje istotna trudnosc, ale zrzec sie
dochodzen nie mozna dla tego, ze sprzeda-
jacy ziarno do siewu wtedy zyskujg odbior-
cow, jezeli dajg gwarancje na pewng ozna-
czong site kietkowania, w obec istniejacych
stacyi doswiadczalnych.

Przy wielkiej zdolosci kietkowania, jaka
ma normalne ziarno, zada sie w handlu
zbozem (i to stusznie) zupetnej sity kietko-
wania kazdego ziarnka. Na ostatnie] wy-
stawie Towt. rolniczego niemieckiego w Hali
wystawione proby jeczmienia do browa-
row 1 pszenicy na ten cel przeznaczonej,
ocenione byty pod kazdym wzgledem i po-
rownywane, ale o energii i zdolnosci kiet-
kowania nie byto wzmianki, 1 to z tego
powodu, 1z uwaza Sie za rzecz pewna, Zze
kazde normalnie rozwiniete ziarno, nie stiu-
czone maszyng, musi kietkowac, przyjawszy.
ze ono nalezycie dojrzato.

Sztucznie mozna dojrzenie przyspieszyc
przez ogrzanie ziarna, lub raczej przez osu-

Przyczynek do wiadomosci o kierowaniu zboza.
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szenie go za pomocg stabego ogrzania.
W zbyt goragcej temperaturze nie nalezy
ziarna suszycC, gdyz przy 30—40 stopniach
C. moze utraciC catkowicie site kietkowania.
Czynno$¢ ta suszenia potaczona jest z pe-
wng trudnoscig, albowiem na to potrzeba
nieraz 8—10 dci czasu, a zdarzato sie, ze
po 10 dniach ogrzewania, jeszcze ziarna
wszystkie nie kietkowaty. Jezeli sie jeszcze
doliczy czas, jakiego po catkowitem osu-
szeniu wymaga czynnosSC kietkowania, to
trzy tygodnie przejda, zanim sie skutku do-
patrzymy.

Nie bez pewnego interesu bedzie wy-
kazanie. ze istnieje sposOb przyspieszenia
kietkowania ziarna w 3—4 dniach. Sposob
polega na tem, ze ziarnka zboza natnie sig,
lub naktuje tak, (do czego potrzeba 0so-
bnych aparatow), iz zarodek kietka sie od-
kryje ale n«e uszkodzi, a potem ziarna na-
moczy sie na jedne dobe. Z nastepujacego
przyktadu pozna¢ mozemy przyspieszony
skutek kietkowania.

Z proby 100 ziarn wzietej do badania

kietkowyato: W dniach
2 3 6 10
ziarn
bez namoczenia — 2 53 15

namoczonych na 24 godz. 10 26 70 82
przy nacieciu ziarn bez
namoczenia 4 20 92 91
przy nacieciu z namocze-
niem 84 98 reszta
zgnita

To samo dziato sie z probami zyta
| jeczmienia. Zupetnie dojrzate ziarna na-
wet reagujg na to naciecie rychlej przy na-
moczeniu, a kietkowanie odbywa sie rowno.

Bytoby to wskazowkg 1 odpowiedzig
na kwestye niedostatecznego kietkowan.a.
gdy ziarno niedojrzate. Okolicznos¢, ze przez
stabe zagrzanie przyspieszy¢ mozna dojrze-
nie ziarna, dalej, ze sSwieze ziarno ma
jeszcze wielka zawartos¢ wody, Kktora
zmniejsza sie do normalnej miary (10—12
proc.) naprowadza na mysi, ze dojrzewanie
ziarna nastepuje w miare ustepujacej wody.
Ziarno poci sie we warstwie, mowimy,
| tem samem dojrzewa, a dojrzewajac,
przeksztatca sie w swem wnetrzu. Zbadano,
ze W ziarnie dojrzatem wiecej jest czesci
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azotowych, niz niedojrzatem, a z tg prze-
miang tgaczy sie przybieranie na ciezkosci.
O tem wiemy przeciez doktadnie z praktyki,
ze Swieze ziarno w hektolitrze zawsze mniej
wazy, niz przeschte i1 dojrzate.

Stwierdzony probami fakt, ze naciecie
ziarna wystarczy, aby takowe szybciej kiet-
kowato, daje poznacC, ze nie wielka zawar-
tos¢ wody w ziarnie niedojrzatem. tylko nie-
mozliwos¢ nabierania dostatecznej do kiet-
kowania wilgoci opdznia owo kietkowanie.
NiemozliwosC nabierania wody w dosta-
tecznej ilosci zalezng jest od tkanek ze-
wnetrznych ziarna, ktore wode w siebie
wciagaja, gdy zupetnie ziarno wyschto. Za-
tem nie cale ziarno potrzebuje by¢ dojrza-
tem, tylko jego wierzch, nie tkanki winny
dojrzeé, by normalne kietkowanie nastg-
pito, a przez stosowne naciecie ziarna usu-
nie sie opor, jaki zbyt Swieza powtoka te-
goz stawia wsigkaniu wody.

Moze przez dalsze badania nad tg
sprawg, bedzie wynaleziony sposob naci-
nania ziarna, by tym sposobem przyspie-
szyC jego rowne kietkowanie, co przy wy-
robie stodu ma niestychane znaczenie. Taki
sposob przyspieszenia kietkowania przez
mechaniczne nacinanie ziarna, bez naru-
szenia kietka, tak w jeczmieniu jaki w psze-
nicy, powiekszytby ilos¢ 1 wartos¢ stodu.

Ona aparatu do oczyszczania zacieru

systemu
Konstantego Morawskiego.

Majac w tutejsze] gorzelni aparat do
ciggtej destylacyi, ktory wymaga czystego,
t. . od tupin i innych statych czesci wol-

nego zacieru, 1 pragnac jeszcze lepszego
przyrzadu do cedzenia zacieru, anizeli cy-
linder, ktory jest tu w uzyciu, sprowadzi-

tem z fabryki ,Moderow i SynMuw: Czeczel-
niku, gub. podolska (Rossya) anonsowany
w ,,Gorzelnikutt aparat do cedzenia zacieru
pomystu Konstantego Morawskiego, za 31
rubli wraz z opakowaniem loco fabryka —
ktory to dla wiadomosci kolegow tutaj opisze.

Aparat ten jest sporzadzony z dziur-
kowanej blachy zelaznej w formie przetaka—
ktorego dziurki okragte sg po 10 mm. w prze-
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kroju i1 w takich samych odstepach wybi-
jane, za$ przekroj jego wynosi 80 cm., a wy-
sokos¢ 30 cm. Wewnatrz tegoz jest miesza-
detko na pionowym watku, u dotu w pa-
newce, a u gory w poprzeczce zelaznej
umieszczone, i zaopatrzone w korbe do kre-
cenia. Mieszadetko ma taki sam ksztatt,
jak 1 przekr6j] tego naczynia, t j. iz pod-
czas obracania niem, obciera ono nietylko
dno, ale i Sciany tegoz, przeczyszczajgc tem
samem wszystkie otwory z przylegajacych
do nich tupin i z innych nieczystosci.

Aparat ten moze jednak funkeyonowac
kazdorazowo tak diugo, dokad sie w nim
nie nagromadzi o tyle statych czesci w za-
cierze sie znajdujacych, iz go przepetniaé
zaczyna — w Kktorym to czasie potrzeba
przyptyw zacieru zastanowic¢, i nieczystosci
Z niego wybrac.

Procedura ta powtarzaC sie musi przy
zdrowych kartoflach jakich 6 razy — przy
spuszczeniu 1 przecedzeniu okoto 45 hl. za-
cieru.

Zasada tego pomystu jest dobrg, bo
aparat ten czysci zacier o tyle dobrze, ze
nie zachodzi obawa zatykania sie kurkow
lub przewodow kondygnacyi kolumny za-
cierowej, ale obstuga jego jest wI'porowna-
niu do zwyktych czynnosci gorzelnianych,
za nadto ciezka 1 zmudng. Bo prosze so-
bie przdstawic! Aparat ten wiesza sie na
przymocowanych do niego czterech uchach,
na dwoch silnych drazkach na brzegach
kadzi utozonych, wprost pod wylotem rury—
czy rynny przyptywowej — czyli, ze aparat
ten wisi ponad kadzig, 1 aby mddz mie-
szadtem obracaC i nieczystosci wybierac,
potrzeba do tego dwoch robotnikow, dla
ktérych potrzeba znowu osobne rusztowa-
nie po nad kadzig urzadzic — a ponadto
potrzeba jeszcze trzeciego, a mianowicie
samego juz gorzelnika, Kktoryby uwazat,
aby aparat ten sie nie przepetnit i w swym

czasie doptyw zacieru zastanowit, lub go
w ruch puscit.
Przekonatem sie przytem, iz krecenie

tem mieszadtem nie jest tatwem 1 jako ta-
kie nie nalezy do przyjemnosci robotnikow—
bo gdy dozorujagc te czynnoS$C poezatkowo
bardzo pilnie dla wyrobienia soDie o tym
aparacie witasnego przekonania, 1 gdy zmu-
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szony zostatem na chwilke z kadkarni sie
oddali¢, to tymczasem moi kadkarnicy —
swojg droga lodzie pracowici \ pilni, ale
zniecheceni tg monotonng I zmudng praca,
wysypali catg zawartoS¢ tego aparatu do
kadzi fermentacyjnej — czego dalszy skutek
byt ten, ze przez pare dni brakowato mi
w gorzelni dwodch robotnikow, a ja musia-
tem powrdci¢ nazad do mego cylindra, jako
do obstugi o wiele tatwiejszego, a zarazem
pod wzgledem cedzenia zacieru zupeinie
wystarczajgcego.

Kiedy juz wspominam o tym cylindrze”
to | ten aparat dla wiadomosSci interesowa-
nych opisze:

Cylinder ten jest z blachy zelaznej cyn-
kowanej, sporzgdzonej w wysokosci takiej,
lub troche mniejszej jak kadz fermentacyjna,
a szerokosci okoto 30 cm. z dwoma uchami
po 10 cm. w Swietle do gory wystajacemi,
dla zawieszania go na drazku potozonym
Da kapzli pod wylotem rury — 1 posiada on
otwory 8 mm. szerokie a 80 mm, dtugie
w odsteyach 200 mm, tak w Scianach jak
I w dnie, ktoremi ptyn zacierowy sie prze-
dostaje. Dno jest urzgdzone do otwierania.
Obstuga przy tym cylindrze jest nader tatwa,
bo jeden robotnik miesza, a raczej ubija
kociobka przyptywajacy zacier, a przy zwy-
ktych warunkach cylinder ten tylko raz®
t. J. po spuszczeniu catego zacieru z kadzi
sie wyjmuje i pozostatg w nim zawartosc
za otworzeniem dna, do przygotowanego
naczynia wysypuje.

Przyznaje, ze przez ubijanie kociobka"
przedostajg sie do zacieru drobne nieczysto-
sci, lecz jak tu juz wyzej wspomniatem, nie
wptywajg one znacznie na zatykanie sie prze-
wodow kolumny zacierowej — bo n. p. przy
zdrowych i czystych kartoflach nawet i przez
catg kampanie nie zachodzi potrzeba czy-
szczenia kolumny, a w wypadku przera-
biania zgnitych lub zrosniefych kartofli, jest
kolumna mimo tego zawsze przynajmniej
miesigc czynna tak. iz bez zadnych wiel-
kich zachodow mozna sobie urzadzicC jej
czyszczenie 1 przeptukanie przy kazdym
miesiecznym obrachunku.

Powracajgc do aparatu p. Morawskiego,
ktoremu jego fabrycznych zalet wcale nie
ujmuje, sadze iz tatwiejszg bytaby ich ob-
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stuga, gdyby korba do krecenia znajdowata
sie z boku kadzi, a nie ponad kadzig, coby
sie dato przeprowadzi¢ za pomoca przeno-
snych trybow konicznych ze zmniejszonym
obrotem mieszadta, z urzadzonemi widet-
kowatemi sztabkami pi zymocowanemi u boku
kadzi, dla oparcia poziomego watka Kkor-
bowego.

W ten sposob bytby wprawdzie ten apa-
rat drozszy, ale obstuga bytaby tatwiejsza,
bo jeden robotnik mogtby jg bez natezenia
wykonywac* a ze robota ta musiataby swoja
droga przez kilka razy przy spuszczaniu
zacieru byC przerywang, to natomiast mia-
toby sie te niezbitg pewnosC, ze zacier jest
dobrze przecedzony co zwitaszcza przy
kartoflach zepsutych 1 zgnitych w kazdej
gorzelni przez czysciejszg fermentacye bar-
dzo dobrze optaci¢ sie moze.

Antoni Jcritk.

Korespondencya.

Niedawno wyczytatem w Wiedenskiej ,,Land-
wirtschaflicke Zeitungu o prowadzeniu fermen-
tacyi bez produkowania w gorzelni drozdzy sztu-
cznych, a natomiast zastgpienia ich drozdzami
piwnemi; — ze wiadomos¢ ta jak kazda inna
majaca zwigzek z naszym zawodem, interesowac
nas musi, wiec dla tego jako kwestye zywotng
rzecz te poruszam, tuszac, ze moze ktory z ko-
legow bedzie miat o niej jakie$S lepsze daoe
praktycznie przeprowadzone i zechce nas 0 niej
poinformowac; ja bowiem swojg wysuponowang
teorytycznie praktyke na pogladzie wyczyta-
nego doSC obszernego artykutu gazety powyz-
szej opieram.

Otdoz dowodze w artykule tym, ze biorac
gotowe drozdze piwne, w stosunku do cen Kku-
pna ich, a to w granicach 10 do 12 koron za
cetnar metryczny, oszczedzamy na stodzie przy
4 hekt. wyrobie wodki 3 do 4 koron dziennie,
nie liczac w to utrzymanych w takim razie nie-
potrzebnych kadeczek matecznikow; ewentualuie
robotnika, bo robienie hotowicy, studzenie tak
jej, jak 1 matek drozdzowych odpada; — a co
tutaj najwazniejsze to to, ze od dotychczaso-
wego pilnowania sie z kwasami mlecznemi cat-
kiem zwolnieni.

Dalej dowodzi 6w artykut,
mata czesC gorzelnikow (zapewne
system ten fermentacyi u siebie
chwalgc go ze strony materyalnej, reszta zas,
podobno bojac sie tej icnowacyi zostaje przy
starem, dla tego tez to nie mogt on sie dotych-

Ze wprawdzie
niemieckich)
Zaprowadzita,
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czas jako$ rozpowszechni¢, cho¢ odfermentowa
nie ma byc takie same, jak przy obecnej robocie.

Jak Szan. Koledzy z tego styszycie, rzecz
ta przedstawia sie do przeprowadzenia prob
bardzo nawet zachecajgco, lecz ze nigdy niema
nic bez ,alea, tak i tu sposdb fermentacyi tej
ma swa odrebng ztg 1 dobrg strone medalu,
o ktorej w owym artykule takze nie zamilczano; —
ztemi stronami mianowicie sg: utrudnione trans-
porta i utrzymanie wiekszych zapaséw owych
drozdzy, zwlaszcza podczas mrozow; — nie-
bardzo zachecajacy wyglad fermentu i1 w danym
razie silne przelewanie sie kadzi; — potrzebne
czeste mieszanie zacierOw podczas fermentacyi,
bo jak wiadomo, drozdze piwne bardzo predko
sie na dnie osiadajag; — no i ta cata innowa-
wacya, przed ktérg nawet niemieccy gorzelnicy
majg treme.

Ale przechodzac do stanowiska prakty
cznego zastosowania, sadze, ze Innowacya ta
moze byC z poczatkiem zainaugurowang, tern
bardziej tam, gdzie jest browar piwny w bli-
skosci i co nierzadko sie zdarza, do jednego
z gorzelnig whasciciela nalezy; — wiadomo bo
wiem Szanownym Kolegom, ze piwowarzy wiek-
szg czeSC drozdzy swych wylewajg do kanatu,
a gdyby uzyskali wnas odbiorcow, to zadawszy
sobie troche pracy w wyptukaniu 1 trzymaniu
ich w czystosci, mogliby, dajac je tanio,
sobie dochodu przysporzy¢ a i gorzelnia z le-
pszem wynikiem rachunkow, kampanie zamkngac
takzeby mogta.

Co zaS do odbioru ich z dalszych okolic,
to dodaje, ze musiatyby one byC¢ prasowane
a to celem oszczedzenia kosztéw przewozu, co
tez podobno juz ktoras z firm piwowarskich
w Czechach czyni i to ta wiasnie jako praso-
wane sprzedaje gorzelniom 10 do 12 kor. za q.
(cetnar metr.)

Przestrzegam jednak aby, gdy sie chce
sposob ten u siebie zaprowadzi¢, dobrze sie
obliczy¢, ile drozdzy piwnych na jakos¢ skon-
centrowanego zacieru braC nalezy; — stanowic
tu takze podstawe powinno wartoS¢ branego
stodu na hotowice i mcc versa cena kupowanych
drozdzy a w koncu obserwacya i wyniki z fer-
mentdw, co wszystko nie jest wcale ucigzliwem.

Ja sam skoro rozpoczne kampanig, probe
zrobie, a po wyniku bede miat zaszczyt w or-
ganie naszym sprawozdanie podaC i jest wska-
zanem, aby kazdy, o ile n. b. moze, proby te
u siebie przedsiewzigt, dla czego tez w celu
zachecenia Szan. kolegbw, dajagc w niniejszym
odczycie mniej wiecej jakie takie dane, p. Prze-
wodniczacego prosze o otworzenie nad nim dy-
skusyi.

Pisatem w Krzyzu d. 13. wrzesnia 1901.

A. Cholewinski.

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor Syniewski.

Rozmaitosci. g

Rozmaitosci.

Tani spirytus. Jak wiadomo, powotane
do tego czynniki, wietrza, a nas, defraudantow
gorzelnianych po gorzelniach, a gdy statystyka
wykaze w ktorym roku, ze w monarchii wy-
pito wodki w danym roku o pare hektolitrow
mniej anizeli zwykle, wtedy czynnoSC tych
czynnikow sie zwieksza, przypuszcza e bowiem
ze wypito mniej tylko wedtug urzedowych za-
piskOw, w rzeczywistosci zaS moze wiecej nie-
widziane] w aparacie mierniczym wodki.

Co ta ,,zwiekszona czujnoSc" gorzelnikow
kosztuje w postaci kar za odgryziong przez
szczura plombe u rury braznej, lub za ,nie-
winnego* zydka na marginesie rejestru gorzel-
nianego, wiedzg doswiadczeosi czytelnicy; wie-
dzg tez, ze z ta czujnoscig strzelajg ,sfery in-
teresowane" jak kulg w plot, ze robig tylko
wiele hatasu o nic.

W innych krajach wiedza podobne sfery
lepiej, co o takich objawach mysleC i zamiast
po wsiach szukajg niepostrzezenie po duzych
miastach; w Francyi n. p. po Paryzu, w Belgii
po Brukseli 1 zwykle ma takie dochodzenie pe-
wien skutek.

Kilka razy juz podalismy czytelnikom wia-
domos¢ o odkryciu tn i owdzie t. zw. tajnych
gorzeln bez koncesyj, rejestrow, wizyt nielubia-
nych oséb i tp. Kilopotow. Dzi§ mamy znowu
do zanotowania odkrycie takiej gorzelni w Belgii.
Gorzelnia znajdowata sie w podziemiach domu,
mieszczacego szynk. Dwaj ronotnicy wyrabiali
tyle tylko ile ,w domu" skonsumowacC byto
mozna. Gorzelnia ta byla zatem familijng, bo
przez ulice nie wynoszono.

Zapytania:

1. Jaki najlepszy sposOb czyszczenia
kotta parowego rurowego wewnatrz z ka-
mienia.

2) Czem najlepiej
fermentacyjne/ by ochroni¢ drzewo przed
wczesnem gniciem.

3. W jaki sposob urzadzi¢ beton w droz-
dzami, by nie pekat od goracej wody.

4. Ktore drozdze najlepsze na matke
| jaka minimalna ilos¢.

5. Poniewaz kampania sie zbliza, a kar-
tofle nieSwietnie sie zapowiadajg, wiec jest
nadzieja, ze niejeden z nas bedzie przera-
biat kukurudze lub inne zboze — dobrzeby
tedy byto, by ktory z kolegow, ktory diuz-
szy czas 1 z dobrym wynikiem produk:a
te przerabiat, dla doSwiadczenia opisat przed
lub z poczatkiem kampanii wyczerpujacy
sposob postepowania technicznego z kukuru-

dzy 1 ze zboza.
Jem Stanczykiewhz,
kier. gorz. w Chorzelowie.

Z Drukarni Ludowej we Lwowie.

napuszcza¢ kadzie
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. UUielka pompa parowa z kotami rozpedowemi, takie Dostarcza dla gorzeld wyroby kotlarskie miedziane, ><

*m do uzycia jako motor dla popedu kadzi zacier- mOSi‘%‘ine | zelazne. o .A

*S nej etc. tanio do nabycia. KOtl'y parowe wszelkich systemow, pam|k| zaclemie?
( Oferty pod C Emil Busch w Czerniowcach Ch’rOdZBZCG aparaty Odpedowe rezerwoary etc. etc.

mEf| na Bukowinie. Itekonslrukcye jak najtaniej m

rr 0 X vy, VVNVAIVE YYD VVYE VLY Vs A=V NV VL)

Stanne drozdze ¢

, e
7 fabryki M. 1. Mautnera 1 Syna we Wiedniu Maz pogazows sC
gtéwny sktad na Galicye w handlu #w» dla zarzadow ddbr
I
Karola Battabana 35 P

w najlepszej jakosci
Lwow, Halicka 23.

Jedynie przydatne de zacieru gorzelnianego, poniewaz
bez krochmalu.

Zlecenia z prowlncyl uskutecznia sie bezzwiocznie.

Zarzad gazowy miejsKki

IEIM.1l
FABRYKA MASZYN w Bielsku koto Biate]

dostarcza w wybornem wykonaniu

catkowite urzadzenia
dla gorzeli! 1 tartakow

UASZYKT PAKOWE

podtug najnowszego systemu
0 sile od Igo do 100 koni

Pompy do zacierow i do wody

Maszyny parowe stale dla opalan
naftowych ze sterownikiem wstecz dziatajagcym;

wszystko pod gwarancyg
przy zuzyciu najmniejszej sity parowej.

Transmisye

Kieraty (maneze) 1. t.p.
Wszelkie rekonstrukcye > naprawy jak najtaniej.



V. _GORZKLNIK" 1901.

C. k. mupfrzyw.

FABRYKA TASZYI

pod firma

L. ZIELENIEWSKI w KRAKOWIE

poleca jako swoja specyalnosc :

Kotty parowe skowane state i przewozne *)
Maszyny parowe roznej wielkosci?*).

Kompletne urzadzenia 1 rekonstrukcje gorzeln.
Rezerwoary na spirytus 1 wode. — Pompy wszelkiego rodzaju etc.

Powiekszywszy znacznie OI)LETVARNITS$ wykonuje szybko
wszelkie odlewy podiug rysunkéw i modeli witasnych lub nadestanych.

*) Odznaczone na wystawie krajowej we Lwowie w r. 1894. dyplomom honorowym

c. k. Ministerstwa handlu.
*) Ztotym medalem Izb handlowych.

Tl Znacznie powiekszone, egz. od r. 1875, nagrodz, medalami

« ZAKEADY MECHANICZNE
*  BRACIA MALISZEWSCY | Ska

WARSZAW A
Zié 10. Szosa Wolska 10. Adres telegraf.: ,,MaliSZeWSCy Warszawa  Telefon 976.

Kompletne urzadzenia I remont:

Gorzelni

Koty parowe. <*p Rektyfikacyl
Roboty kotlarskie Cukrowni
miedziane 1 zelazne.

W roku biez. zaktady urzadzajg rzagdowe skitady i aparaty rektyfikacyi

spirytusu w gub. Warszawskiej, Tulskiej, Wtodzimierskiej 1 Katuskiej. 3

J ] | Liczne podziekoTania i Swiadectwa, Cenniki 1 Kosztorysy darmo. $
appjc*3p|C3p|CAr3|ICA3||IC ryalC3|C3||CAr3pigplICVwWw arspppeX

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor Syaiewski. Z Drukarni Ludcwej we Lwowie.



