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GORZELNIK

Organ poswiecony polskiemu

Wydawca:

Odezwa)

do P. T. Kolegow zawodowych cztonkuw
Polskiego Towarzystwa gorzelniczego.

Pozwolcie Szanowni Koledzy na ode-
zwanie sie do was z kilku uwagami, szcze-
g6lniej usilnie prosze, by przemowity one
do przekonania tych, co nie dotrzymuja
gtéwnego obowigzku cztonka naszego Towa-
rzystwa — regularnego uiszczania wkitadek,
oznaczonych statutem, co niepomni na fun-
damentalne zasady kazdego stowarzyszenia,
nie stosujg sie do ustanowionych terminow
ptatnosci.

Przyjawszy z rgk Waszych na tegoro-
cznem Walnem Zgromadzeniu zaszczytny
urzad skarbnika Towarzystwa spodziewa-
lem sie, ze da mi on mozno$SC wydatniej-
sze] pracy dla dobra naszej instytucyi a tem
samem zdotam zastuzyC sobie na uznanie
| petne zaufanie Wasze, przez gorliwe spet-
nianie poruczonycli mi obowigzkow. Z zalem

wyzna¢ musze — zawiodiem sie, gdyz do
tej pory — mimo najszczerszych moich
checi — nie mam co robi¢! — Dziennik

kasowy 1 ksigzka kontowa lezg odtogiem,
bo nie mam co w nie zaciggaC — przesyitki
wktadek prawie ustaty, a zalegtosci rosng
z dniem kazdym.

Zastoé] pod tym wzgledem przestrasza
mnie 1 niepokoi o losy nasze] organizacyi.
Uczyniliscie mnie Szanowni Koledzy skar-

*) W numerze 20. z b. r. zostata w po-
Spiechu opuszczona (przy tamaniu szpaii) przy
,Odezwie“ przewodniczacego p. Antoniego Je-
nika na str. 240 gwiazdkowa uwaga nastepuja-
cej tresci:

,Odezwy niniejszej nie mogliSmy juz umie-
scic na miejscu naczelnem, gdyz nadestang zo-
stata juz po wydrukowaniu stronicy tytutowej,
w chwili kiedy reszta kolumn miata iS¢ pod
prase. (Przyp. red.).

przemystowi gorzelmczemu.
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bnikiem tytularnym, gdyz ksiegi spoczywajga
a w kasie pustki przerazliwe!

Odzywajac sie do ludzi dojrzatych 1 poj-
mujacych nasze potozenie spoteczne, zapy-
tuje sie Was — do czego to prowadzi, co
sgdziC o poczuciu solidarnosci i obowigzkow
0 tagcznosci zawodowo-kolezeriskiej, o Swia-
domosci koniecznej potrzeby utrzymania
naszej organizacyi?

Gtownym tacznikiem naszym, ze spalajg-
cym nas w czynne ognisko zawodowej praey,
jest pismo, jakie Towarzystwo nasze od
lat 18 wydaje. — Czyz dalsza ciggtos¢ wy-
dawniczg mozna bedzie utrzymac bez pie-
niedzy 1 bez ochotnego poparcia moralnego?

Przez lat 18 utrzymywaliSmy sie na
wysokosci zadania i obowigzkéw wzgledem
naszej organizacyli macierzystej, az dopiero
teraz przez lekkomysSine wprost mnozenie
zalegtosci wktadkowych, wytrgci¢ chcecie
instytucyi moznos¢ utrzymania wiasnego
organu zawodowego? Przeciez za darmo
nie zechce nikt dla nas pracowac¢ i w do-
datku ponosi¢c koszta wydawnictwa, ktore
musza byC gotowka, bez zwioki
pokryte! — Tymczasem pustki w Kkasie
skarbnika Towarzystwa nie pozwalajg Wy-
dziatowi dotrzymacC z obowigzan wydawni-
czych 1 gdyby podobny zastd] trwat dalej,
to nie bytoby mozliwem brngC i lawirowac
dtuzej.

Wszak samo poczucie honoru nie po-
zwala nam naraza¢ Redakcye naszego orga-
nu na straty, a nasze Towarzystwo na nie-
moznoS$¢ dotrzymania wobec niej zobowia-
zan -- tom wiecej, ze ltedakcya ze swoich
zobowigzan w obec nas wywigzuje sie rze-
telnie 1 nalezycie.

Szanowm koledzy ! Towarzystwo nasze
egzestuje juz tyle lat i pozyskato w kraju
prawo obywatelstwa, tudziez powazanie sfer
w gorzelnictwie interesowanych, nie chciej-
ciez podkopywac jego egzystencyi lekcewa-
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zeniem obowigzkow cztonka, nie pozbawiaj-
cie go moznosci dalszego rozwijania i roz-
szerzania jego dziatalnosci, nie skazujcie
naszego zwigzku zawodowego na snchotni-
czg wegetacye, na wycienczenie sit zywot-
nych 1 nie wytrgcajcie mu z rgk najwa-
zniejszej 1 najskuteczniejszej broni -- wta-
snego organu, ktory i nadal powinien byc¢
widomym sztandarem naszej pracy zawo-
dowej 1 naszego zespolenia kolezenskiego.

Wierzcie mi Szanowni Koledzy, ze
czutbym sie dopiero wtedy wielce szczesli-
wym | dumnym z Waszego zaufania, gdybym
nie potrzebowat czyni¢ Wam podobnie
gorzkich wymoéwek, gdybym nie musiat
nagabywac Was przypomnieniami i upom-
nieniami o nadsytanie wktadek 1 gdybym
mogt nie czytywacC wiecej w naszem ,Go-
rzetnikuw owych - tak niestety czesto
powtarzajacych sie ,Od Admillistracyia
~Przypomnienie administracy Iiu
1 t. p.

Czyz to nas nie hanbi i nie poniza
w opini kolegdw zagranicznych, do rgk kto
rych pismo nasze przeciez sie dostaje? —

Maja oni wszelkie prawo pomysleC sobie
| powiedzie¢ ,T tych ludzi niema wcale
poczucia obowigzku — niema z dnej idei

tgcznosci zawodowej ani kolezenskiej, niema
pojecia o wartosSci I znaczeniu sity zbioro-
wej, niema zadnych wyzszych aspiracyi
spotecznych, ani zenady, to sg jeszcze zwy-
kli zacofancy, co tylko krzycza, narzekajg
lecz do zadnego czynu ani do wydatnej

pracy nie sa zdolni, — nie doprowadzg tez
do zadnych rezultatow
Niestety — w organie naszym podobne

urgensy powtarzac sie musza, bo jakaz inng
egzekutywa posiada wydawnictwo wobec
czytelnikow swoich, jak nie odwotywanie
sie do poczucia honoru 1 obowigz-
kow! — Coz innego czyDi¢ ma skarbnik,
znajdujacy sie wmojem potozeniu, jak nie
adresowac i wysyta¢ pocztowki upominajace
dozalegajgcych cztonkow ipisywa¢ — od cza-
su.do czasu — odezwy, podobne dzisiejszej?

Na zakonczenie — apeluje do Was PP.
Koledzy, co zalegacie z wktadkami za rok
biezacy 1 lata ubiegte proszac — zasypcie

mnie przekazami, dajcie mi zajecie, zdejmcie
ze mnie czcy 1 nieproduktywny tytut, czy-
nigc mnie skarbnikiem rzeczywistym, strze-
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gacym jak oka w gtowie — petnej kasy
Towarzystwa naszego!

Nie wykazuje na razie cyfrowo zalegto-
sci Waszych wkiadek, by innych cztonkow
solidnych nie przestraszaé, — lecz gdyby
moje dzisiejszo odwotanie sie nie poskutko-
wato, bede musiat uczyni¢ to w przysziych
numerach. — wymienie wszystkich imiennie
w celu stwierdzenia rzetelnej prawdy iuspra-
dliwienia sie w obec opinii ogotu i wia-
snego sumienia.

Wiecie dobrze, ze Redakcya znajduje
sie w tym samym stosunku wobec nie cztonkow
Towarzystwa prenumerujacych , Gorzelnika*
— 1 oni ze znaczng kwotg zalegaja, utru e
dniajagc potozenie wydawnictwa. Odwotuje
sie tez réwnoczesnie z proshg do PP. Czion-
kow Towarzystwa punktualnie swe wkiadki
uiszczajacych, by swem kolezenskim wpty-
wem na ociggajacych sie sagsiadow zechcieli
przy sposobnosci poprzecC usitowania Redak-
cyli i podpisanego skarbnika. Wszak
narn wszystkim jednakowo rozchodziC sie
powinno o materyalne 1 moralne Srodki
naszej instytucyi macierzystej. Bedzie ona
materyalnie silng, to 1 moralne wptywy sku-
teczniej wywieraC bedzie mogta, a wowczas
to 1 my, jej cztonkowie, dumniej gtowy
podniesiemy.

Siebieczéw 15. pazdziernika 1905.

Franciszek Latawiec.
Skarbnik.

Wyrob spirytusu,
(Przypomnienie teoretyczne).
(Ciag dalszy).

Kietkowanie i rosniecie jeczmienia.

1Yzy kietkowaniu rozrozniamy dwa
charakterystyczne procesy:

a) lizyologiczno-rcslinny,

b) chemiczny.

Pierwszy proces polega na rozwoju
liscienia i korzonkow. W drugim procesie
wystepuje rozwoj fermentow przez wytwa-
rzanie sie nowych zwigzkow.

Warunki pod jakiemi kietkowanie na-
stepuje sg natury wewnetrznej i zewnetrz-
nej. Do wewnetrznych warunkéw zalicza-
my przedewszystkiem zdolnoSC ziarna do
kietkowania, catkowite wyksztatcenie za-
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rodka i wiasciwy wiek ziarna. Im ziarno
jest dojrzalsze i lepiej wyksztatcone, tem
wiecej rownomiernie i zwawiej rozwija sie
lisScien 1 korzonki.

Zewnetrzne wptywy na kietkowanie
wywierajg woda, ciepto I powietrze. Prze-
bieg kietkowania jest procesem utlenie-
nia, mozna ¢go poréwnac z procesem
spalania, albowiem wytwarzajg sie przy
nim zwykle produkty spalania — kwas we-
glowy i1 woda, tudziez wywigzuje sie ciepto.

Kietkowanie odbywa sie na zrostowni
stodownianej.

Stodownia znajdowaC sie powinna
w lokalu sklepionym, wysokos¢ sklepienia
ponad zrostownig wznosi¢ sie winna 2 5—3
metr. W lokalu stodownianym powinny by¢
urzadzone — dobra wentylacya i wodociag,
a w otaczajacych murach zewnetrznych
rozmiesci¢ nalezy okna dosycC gesto, w wy-
sokosci na jeden metr. od powierzchni zro-
stowni. Posadzka powinna mieC maty spad
do kanatu odprowadzajacego.

Caty przeciag czasu, w Kktorym jecz-
mien po wyrzuceniu z zalewni lezy na zro-

stowni, kietkuje 1 rosnie, nazywamy sto-
dowaniem.
Koniec stodowania jeczmienia, czyli

dojrzatos¢ gotowego stodu zalezy od tego,
jakiego rodzaju stod produkujemy.

Do niedawna mniemano, ze wytwarza-
jaca sie w stodzie diastaza, osigga najwie-
kszg swg dzielnoS¢ wtedy, gdy korzonki
stodowa wyrosty na diugos¢ 172 do 2
ziarn, zas liscien do 34 diugosci ziarna lub
co najwyzej na cata diugosSC ziarna. Byt to
tak zwany stdéd krotki, a probe jego doj-
rzatosci przeprowadzano w sposob naste-
pujacy. Bioragc ziarno pomiedzy palce
wielki a wskazujacy, probowano rozgnies¢
je 1 z wygladu maczki ocenia¢ dojrzatosc.
Rozrozniano trzy punkty dojrzatosci; macz-
ka rozcierata sie na gruby grysik, na dro-
bniutki grysik lab catkiem na miatko.

Pochodzito to stad, Ze komorki skro-
biowe, stosownie do trwania czasu stodo-
wania, mniej lub wiecej rozluzniaty sie.

W praktyce zastosowuja prowadzenie
stodu w dwojaki sposob, t. j. stod chtodno
| ciepto pocacy sie. Stod na chtodno pro-
wadzony: Po wyrzuceniu z zalewni ukia-
dano namoczone ziarno w kupy od 20 do

Wyréb spirytusu.
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50 cm. wysokie | co 6—8 godzin przera-
bia sie. Skoro jeczmien zaczat juz pekac,
rozcigga sie go coraz w to ciensze sztuki
az do C cm. grubosci, przerabiajagc miody
stod co 6 do 8 gudzin, starsze sztuki prze-
rabiano co 8 - 12 godzin.

Przy przerabianiu stodu postepuje sie
tak, ze wierzchnie warstwy ziarna przesu-
wa sie w Srodek.

Zapocenie sie stodu rozpoznaje sie
w ten sposob, ze dionig przesuwa sie po
powierzchni rozpostartej sztuki, a skoro
dton zwilgotnieje, dowodziC to bedzie zapo-
cenia.

Prowadzac stod przy cieptem poceniu,
rozposciera sie ziarno w kupy 12—15 cm.
wysokie, a nastepnie wysokos¢ te podwyz-
za sie stopniowo na 20, 30, 40 do 50 cm.
Wskutek takiego zwiekszania grubosci war-
stwy podnosi sie cieptota w kupach ziarna
na 20 -25° R. (25- 31° C), a nieraz i wy-
zej. Przy przerabianiu takich sztuk czesto
unosi sie para.

Korzonki rozwijajag sie przy takiem
postepowaniu bardzo szybko, wyrastajac
w diugie tak\ ze stdéd taki tatwo pilSnieje.
Wiadomo, ze w czasie kietkowania najpierw
wyrastajg z ziarna korzonki, a dopiero poé-
zniej rozwija sie liscien.

Ziarno jeezmienia wypuszcza z zarod-
ka 3 -5 korzonkow, ktore wyrastajg na
zewnatrz, z przeciwnego zas konca zarod-
kowej komorki rozwija sie liscien, Kktory
rosnie wzdtuz ziarna pod +tuskg i w prze-
ciwnym koncu wybija sie na zewnatrz.

Wedtug dawniejszego mniemania — ko-

rzonki stodowe powinny byc¢ silnie rozwi-
niete 1 pokrecone, przeciwnie liscien nie
powinien w tym czasie WwyrosC wiecej

jak do 34 dtugosci ziarna, gdyz w tein sta-
dyum stod zawiera¢ mial najwyzsza site
diastatyczna.

Badania Haydueka i prof. DelLbrucka
najzupetniej obality to mylne zapatrywanie
| dowiodty, ze w stodzie dtugim, wyrosnie-
tym w tak zwane ,liuzary*, znajdujgca sie
diastaza posiada nie porownanie wiekszg
dzielnos¢ 1 wiasnoSC przeobrazania maczki
w cukier.

Powszechnie tez zarzucono od tego
czasu w gorzelniach prowadzenie stodu Lrot-
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kiego. Wszedzie dzi§ tylkG stod diugi (18
do 20 dniowy) wyrabiaja.

flayduck wykazat swojemi doswiadcze-
niami, ze sita dyastazy w stodzie, ktdérego
liscienie wyrosty na dtugos¢ 3—4 razy rowna-
jacej sie dtugosci ziarna, jest w poréwnaniu do
stodu krotkiego znacznie wieksza, mianowicie
wzrasta ona w stosunku jak 100:63. Znaczy
to, ze jezeli z danej ilosci ziarna wyrobimy
stéd krotki, to zawierac on bedzie w sobie,
ze sie tak wyrazimy, 63 jednostek sity dya-
statycznej, podczas gdy w stodzie dtugim,
z tej samej ilosci ziarna wyrobionym, wytwo
rzy sie 100 takichze jednostek. Prof. Delbriick
| Dr. Maerker przyjmuja, ze sita dyasta-
tyczna stodu diugo wyrosnietego do stodu
krotkiego stoi w stosunku jak 90:63, jest
to wiec w kazdym razie bardzo decydujacy
dla gorzelnika stosunek, przemawiajacy za
wyrabianiem stodu diugiego.

Obaj wymienieni profesorzy przestrze-
gaja jednak przed mylnem mniemaniem, jako-
by podniesienie sity dyastatyczuej w stodzie
dtugim polegato gtéwnie na silnem wyro-
sSnieciu korzonkéw 1 liseieni. Za warunek
wyrobienia mozliwie silnego i dobrego stodu
dtugiego stawiajg oni, by rozrost ten nie
byt zabujny t. j. by stodu niepedziC przez
anormalne podwyzszenie cieptoty 1 wilgocil,
stodowanie powinno byC prowadzone rowno-
miernie na chtodno 1 przy mozliwie naj-
wiekszem przystepie tlenu powietrza. LiScie-
nie i1 korzonki wyrastac powinny jedno-
stajnie 1 powoli tak, by wzrost ich nie po-
chodzit z wpltywow zewnetrznych, lecz
Z wewnetrznego przeobrazania sie substan-
cyl macznej w ziarnie. Przy takim miaro-
wym i powolnym wzroscie zawieraC w sobie
powinny tak, korzonki jak i liScienie zna-
czniejszag czesci substancyi suchej.

Przy wyrabianiu stodu dtugiego nie
rozchodzi sie tedy tyto o ooiggfiiecie dtugich
korzonkow i liSeieni ile o otrzymanie mo-
zliwie najsilniejszego dyastatycznie stodu
a przytem wolnego od kultur; ztosliwych
grzybkow (Anacroby). Rownomiernie chtodna
cieptota i1 obfity przystep powietrza przyte-
piatg rozwdj tych mikroustrojow, a sprzyjaja
rozwojowi grzybkéw nie szkodliwych dla
fermentacyi. to tez zaciery cukrowane sto-
dem dtugim, starannie i czysto wyrobionym,
fermentujg tatwo, dobrze, i czysto.

Wyrob spirytusu.
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WspomnieC jeszcze nalezy, ze stod
dtugi utraca znacznie wiecej ze swej sub-

stancyi suchej niz krotki, ten ostatni bowiem
traci 6*5% podczas gdy pierwszy utraca
do 17%’ Mimoto jednak, jak stwierdzajg to
wszytkie powagi naukowe, stod diugi jest
0 30% silniejszy dyaslatycznie od stodu
krotkiego, czyli ze stodu diugiego potrzeba
na scukrzenie danej ilosci zacieru o 30%
mniej niz krotkiego.

Przy prowadzeniu stodu dtugiego w cza-
sie 18—20 dni stodowani a, trudno unikngc
rozwijania sie w sztuce plesni, zwitaszcza,
gdy w dostarczonym jeczmieniu znajduje
sie  znaczniejsza ilos¢ ziain w miocarni
przetrgconych .lub uszkodzonych, to tez
przeciw tej ewentualnosSci wytezajg gorzel-
nicy wszelkie usitowania za pomocg stoso-
wania roznych srodkow ochronnych. W osta-
tnich czasach zachwalajg pod tym wzgle-
dem rozno specyfiki ochronne, wszystkie je-
dnak najlepiej zastgpic zalecane przez prof. Dr.
Maerkera dodatkiem 1% wapna do wody
w zalewni. D. Knackfuss rowniez zaleca
dodatek do wody w zalewni mleka wapien-
nego w ilosci 1% nawage jeczmienia, a woda
mie¢ winna 9—10° R. zaS czas moczenia
oznacza tylko na 40 godzin. Przy zalewa-
niu jeczmienia nalezy wode dobrze wymie-
szaC, by czastki wapna osiadty pozniej
rownomiernie na kazdem ziarnie ; przy zmia-
nie wody juz wiecej wapna ponownie nie do-
daje sie, natomiast znajdujace sie na ziarnie
czastki wapna rozpuszczajac sie w drugiej
wodzie jeszcze doktadniej w ziarno wnikaja.

Po 24 godzinach zmienia sie wode
jeszcze raz.

Przy wyrobie dtugiego stodu lepiej jest
wyrzuci¢ z zalewni na zrostownie ziarno
wiecej twarde niz zupetnie miekie, w ten
sposob tatwiej uniknie sie zanadto bujnego
kietkowania 1 rozrostu.

Sztuki jeczmienia moczonego w wodzie
z dodatkiem wapna sktonne sg do szybszego
rozgrzewania sie, trzeba wiec na te okoli-
czno$¢ zwracaC baczng uwage, by nie przy-
spieszaC rozrostu. Przy wyrobie dtugiego
stodu rozposcierac sie powinno sztuki we war-
stwy nie grubsze jak 5—6 cm. a nigdy
w grubsze nad 8 cm. w czasie silnego ro-
zrostu. Pozniej dopiero stod juz sie tak sil-
nio nie rozgrzewa, moze tez byC nieco gru-
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biej uktadany. Przy dtugiem prowadzeniu
stodu uwazac takze nalezy, by go zbyt obfi-
cie nie skrapiaé, ziarno powinno by¢ wilgo-
tne, lecz mimoto zachowywaé¢ powdnno ela-
stycznosc.

Jeczmien gorszego gatunku, zwilaszcza
silniej uszkodzony trudno dotrzymac¢ na
zrostowni 18—20 dni bez silnego plesnienia,
to tez takie sztuki powinno sie krociej prowa-
dzic. Taki jeczmien moczy sie kréciej niz
dorodny, nastepnie utrzymuje sie w sztu-
kach nieco grubiej i czeSciej przerabia, tak
by juz po 13 dniach liscienieosiggty podwoj-
ng dtugosé¢ ziarna a korzonki potrojna, — stod
taki trzeba razniej zuzyc¢, by unikngC zbyt
silnego rozwoju plesni.

(Cigg dalszy nastapi).

Swiatowa producya | tancya nepojdn
alkonolowyen

Izba handlowa w Londynie wydata o-
statnio nader ciekawe zestawienie produk-
cyi 1 konsumcyi napojow spirytusowych
w giéwnych panstwach Swiata. Z zestawie-
nia tego podajemy ponizej cyfry odnoszace
sie do produkcyi wina, piwa 1 spirytusu
w 23 wiekszych panstwach sSwiata i cyfry
konsumcyi tychze napojow w pomienionych
23 Kkrajach.

1 Wyraob.
Cyfry dotycza stanu z r. 1903, miara zas
podang jest w galonach (1 galon =4*5 litra)
I to w tysigcach.

Wino.

wyprodukowaty : tysiecy galonow :
Wielka Brytania 1 Irlandya —
Australia (kontynent)........cccee... 0409

' Nowa Zelandya . : —
Potudn. Afryka (Kap.)......... 5332

' . (Natal) .coooovereenen, 3
Ameryka (Stany Zjednoczone) 27757

” (Canada) —
NITEMCY i, 83292
FranCya . (78844
SZWaAJCaArYa .o 26202
HisSzpania... ..., 330000
Wiochy . . . ., . 772200
AUSIIO W egry ., 168036
Butgarya. "5818
Serbia. e « 5104

Swiatowa produkcya i konsumcya napojow alkoholowych.

Rumunia

Dania

wyprodukowaty: tysiecy galonow
W. Brytania 1 Irlandya 129367
Australia (kontynent) 42869
(Nowa Zelandya) 7639
Potudn. Afryka (Kap.)
b ' (Natal) ,
Ameryka (Stany Zjednoczone). . 1206455
, (Kanada).....oooooevnneenn. 25755
NIEMCY oo, . 1516944
Francya . 183546
SzwajCarya .eeeiiineen, 4397*
Hiszpania........
Wiochy . . . 4070
Austro Wegry . 459052
Butgarya..iiinee, 1166
Serbia 1562
RUMUNITA i, 1562
ROSYa. ., , 115248
Norwegia . . |, ., 7062
SZWECY @ i, 64702
Dania. e, 52627
Belgia . , e 325688
Holandya . . ..
Portugalia.....coccccoviieeeiiiiie, .
Spirytus.
wyprodukowaty. tysiecy galonow:
Wielka Brytania 1 Irlandya. 15114
Australia (kontynent.) . : 1011
n (Nowa Zelandya) . —
Potudniowa Afryka (Kap.) 1355
(Natal.). 210
Ameryka (Stany Zjednocz.) . 123456
. (Kanada)......... 4064
NIEMCY oo, 148852
FranCya .o 90068
Szwajcarya. .,
Hiszpania....n..
WIOChY .o, 8448
AUSIro W €g Iy v, 110484
Butgarya..iieen, 770
Serbia i, —
RUMUNITA i 726
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ROSY @ oo 168248 HisSzpania....ieeiiieeeeiiineen, —
NOIWegia.iiiiieeeeiiirrieeenn, 1694 WHOCHhY oo, 0,17
SZWECY A . 8646 AUSIT0O W gy i 9,50
Dania 7381 Butgarya , ., 0,23
Belgia . 10824 Serbia ., x 0.60
Holandya 15246 Rumunia 0,01
Portugalia.....ccocooeevviiniiiniecns o, . — ROSY @ i, 0,89

NOIrWegia ., 3,10
Il Konsumcya. SZWECY @ ierveeieeeeeceeee e, 12,50
Konsumcya jest obliczona wedtug tego ile Dania . . . . e, 20,80
galonow napojow spirytusow przypada prze- Belgia ...eiiiiieveieieeeesie i, . 47,70
cietnie na gtowe w ponizej wymienionych Holandya ... o, m
panstwach: IPortugalia .., -
Wino. Spirytus.
Jedna osoba skonsumowata: galonow: Jedna osoba konsumowata: galonow:
Wielka Brytania i Irlandya . 0,33 Wielka Brytania 1 Irlandya. 0,99
Australia (kontynent.) . 1,49 Australia (kontynent) . - 0,82
(Nowa Zelandya) 0,15 : (Nowa Zelandya) . 0,75
Poludn. Afryka (Kap.) —a Potudu. Afryka (Kap.) N
. (Natal.) _ — n n (Natal.) : 0,40
Ameryka (Stany Zjednoczone) . 0,40 Ameryka (Stany Zjednoczone) . 1,22
(Kanada) . 0,09 . (Kanada) ..., 0,83
NTEM CY oo e o 161 NIEMCY .o, 1,76
FranCYa. e oeeeeeeeeeeeeeeeeseeneneeens . 22,00 Francya 1,56
SZWAJCArYa  coeeeeeeeeeeeeenn, . 15,00 SZWaJCaTY @ i, "'
HiSZPania.eeeeeeeaeenn, 1470 HISZpania. ., -
WHOCHY coveoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesese . 23.00 WHoChy .o, 0,28
AUSITO W €0 Iy o, 4.00 AUSITO Wegry ..., , 2,20
BUIGATY A oo, 9,00 BUIGAIY @ oo 0.21
S O D A o 2,20 Serbia .,
Rumunia ... L. 6,60 RUMuUNIA . 1,12
Rosya . . . . . . . . . .. Rosya 1,03
NOIrWegia. i eeeieeeeieeerenan, —  Norwegia 1,65
S ZW ECY @ roverereeeeerereereeseresessesenes = SZWECYa ., . 3,07
Dania ... .~ e DAnNIa . 3,07
Belgiad ., 1,08 Belgia .,
Holandya .eieeeeeeeeeen, , 0,35 Holdandya......... 1,72
Portugalia..eeeceeceeeenn, 11,70 Portugalia ...,
Najwiekszym producentem wina jest,
PilCO.

Jedna osoba konsumowata: galonow :
Wielka Brytania i Irlandya . . 29,70
Australia .kontynent) . . 11,60
(Nowa Zelandya) . 9,59

Poludn. Afryka (Kap.). . . .  —
(Natal.) . 0,38
Atueryka (Stany Zjednoczonej. 15,00
. (Kanada).....cceoervennn, 4,80
NIEMCY oovriiiiieinenenn, : 25,60
Francya........oooeeeeeennn, , 4,80
SZWaJCarya vieeiieeevieeesieeees 13,60

— jak sie spodziewaé¢ byto mozna — Fran-
cya. Jezeli sie jednak porowna wielkosc
obszaru tego panstwa 1 liczbe udnosci
z Witochami, to produkcya Francyil nie jest
znowu tak ogromng, gdyz roznica produ-
kcyi miedzy Francyg a Witochami wynosi
tylko 6644 tysiecy galonow, zatem wiasci-
wie Wiochy powinne byC uznane za naj-
wiekszego producenta wina. Trzecim z ko-
lei producentem jest Hiszpania, nastepnym
Austro-Wegry, potem ida Niemcy, Portu-
galia, Rumunia, Butgarya, Stany Zjedno-
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czone Ameryki. Australia, Potudniowa A-
fryka (Kap.), Serbia, wreszcie Szwajcarya.

Inaczej ma sie rzecz z konsumcyg wina.
Tu na pierwsze miejsce wysuwajg sie wito-
chy, potem dopiero Francya, nastepnie
Szwajcarya, Hiszpania, Portugalia, Butgarya,
Rumunia, Aastro-Wegrg, (na 8 miegjscu),
Serbia, Niemcy, Australia, Nowa Zelandya,
Belgia, Zjednoczone Stany Ameryki, Holan-
dya i Wielka Brytania. W innych, niewy-
mienionych krajach konsumcyg wina jest
tak mata, ze nie warto o niej prawie wspo-
minac; w tych krajach pije sie wina tyle,
ile n. p. w Niemczech miodu. Fakt, ze
Francya wiecej wina produkuje anizeli kon-
sumuje, uzasadnionym tern, ze ona najwie-
cej eksportuje ten szlachetny trunek, pod-
czas gdy Wiochy swoje wina wolg sami
pi¢ 1 nie eksportowa¢ ich w tak wielkiej
ilosci.

Co sie tyczy produkcyi piwa, to przo-
dujga w niej Niemcy, zostawiajagc za sobg
Stany Zjednoczone Ameryki, MMustro W][gry
(na 3 miejscu), Belgie, Francje: Wielka
Brytanie i Irlandye. Rosye, Szwecje, Da-
me, Szwajcarye, Australie, Kanade, Nowa
Zelandye, Norwegie, Wtochy, Serbie i But-
garye. Wcale prawie nie produkujg piwa:
Holandya i potudniowa Afryka (Kap.) Wy-
rob piwa poczynit szczegdélne postepy w o-
statnich czasach we Francyi, Szwajcaryi
I Australii. Niemcy sg najwiekszym ekspor-
towem krajem piwa na Swiecie, nie ulega
tez najmniejszej kwestyi, ze ich wyrob jest
tez istotnie najlepszy.

Najwiekszym konsumentem piwa S3
nie Niemcy, ale Belgia. Niemcy ida dopie-
ro na trzeciem miejscu, wyprzedzone przez
Wielka Brytanie. Powodem tego przesunie-
cia Niemiec z pierwszego miejsca W pro-
dukcyi na trzecie miejsce w konsumcyi jest
mate spotrzebowanie piwa w poétnocnych
I wschodnich Niemczech. Oprocz tego Niem-
cy eksportujg wiecej piwa anizeli konsu-
mujg, podobnie jak Francya wino. Tak n.p.
do Stanow zjednoczonych Ameryki, ktore
same wyrabiajg bardzo wiele piwa, ekspor-
tuje sie rocznie 1,172.000 galonow. (Nie
nalezy zapominac, ze n.p. Austrya ekspor-
tuje tam rocznie 959.556 galondéw piwa
pilznenskiego, a Anglia przeszto pottora mi-
liona galonéw porteru ) Czwartym z rzedu

Drozdzownietwo.
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najlepszym konsumentem piwa jest Dania,
nastepnie idg Stany Zjednoczone AmeryKki,
Szwajcarya, Szwecya, Australia, Austro-
Wegry (9 te) Nowa Zelandya, Francya, Ka-
nada, Norwegia, Rosya, Serbia, Natal i But-
garya. A

Podobnie rozmaitg I mienng jest pro*
dukcya i konsumcya spirytusu. Najgtowniej-
szymi krajami produkcyi spirytusu sg :
Rosya, Niemcy, Stany Zjednoczone, Austro-
Wegry (4 z rzedu) i Francya; po nich na-
stepuja : Hollandya. Anglia, Belgia, Wtochy,
Szwecya, Dania, Norwegia i Potudn. Afryka,
(Kap), Australia, Butgarya i1 Natal. O pozy-
skanie pierwszego miejsca w konsumcyi
spitytusow walczg Szwecya i Dania, po
nich idg Austr o-Wegry, Niemcy, Fran-
cya, Holandya, Norwegia, Belgia. Stany
Zjednoczone  Ameryki, Rumunia, Rosya,
Wielka Brytania i Irlandya, Kanada, Austra-
lia. Nowa Zelandya, Natal, Wdiochy, 1 But
garya.

Wielu z naszych Czytelnikdw przypu-
szczato zapewne, ze w tym wzgiedzLe na-
lezy sie palma pierwszenstwa Rosyi a potem
Anglikom, ostawionym =z powodu swej
~WhiskyZ Powyzsza tabela poucza jednak
zupetnie inaczej. Rosya w szeregu konsu-
mentow spirytusu na dziesigtem miejscu,
Anglia zas na jedynastem. Za to Austro-
Wegry zajmujg juz drugie, w najgorszym
zas razie trzecie miejsce.

Portugalia nie konsumuje spirytusu
podobnie jak Szwajcarya 1 Hiszpania.

Do wyrobu spirytusow uzywa sie jak
najrozmaitszych materyatow. | tak : w Ro-
sji uzywajag kartofli 1 zyta, w Auslro-We-

grzech i Niemczech Kkartofli, w Stanach
Zjednoczonych  Ameryki kukurudzy, we
Francyi burakéw 1 melassy, w Wielkigj

Brytanii wreszcie stodu.

Drozdzownietwo.

(Dokonczenie).

Metoda przewietrzania.

Kadzie fermentacyjne muszg bycC trzy
razy wieksze, od ilosci brzeczki do nieb
wprowadzonej, a to dlatego, ze na poczatku
fermentacyi, brzeczka przy wpedzaniu po-
wietrza pieni sie silnie, tak, ze 23 pojem-
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noSci piana zajmuje. Kadzie moje s3
bardzo wysokie tak, ze siegajg na pietro.

Wewnatrz takiej kadzi ustawiona jest
wezownica, Srodkiem wezownicy wpuszczona
jest rura do dna kadzi, ktora konczy sie
W puszcze, umieszczonej na dnie kadzi,
a z puszki rozchodzag sie rury w Kksztatcie
gwiazdy. — Ta witasnie rurg wttacza sie
powietrze. Nad wezownicg znajduje sie
pierScien (waz) ni¢ wspdlnego z wezownicg
chtodzaca nie majacy, do ktérego Scieka-
jaca Dbrzeczka, z naczynia umieszczonego
wyze] sptywa, a ztad wydostawszy sie
przez dziurki sptywa wprost po wezowmey
chtodzacej. Do wezownicy chtodzacej woda
dostaje sie z dotu agorg odptywa. Zadaniem
wezownicy jest chtodziC¢ Sciekajacy zacier
| utrzymac go przy cieptocie 24° li. przez
caty czas trwauia fermentacyi I pompowa-
nia. Filtrowany zacier pompuje sie do ka-
dzi; tenze sptywajac po wezownicy ochta-
dza sie, a gdy go juz w kadzi mamy pe-
wng ilos¢ zadaje sie go drozdzami i za-
czyna sie wttaczaC powietrze.

Aby nie zanieczyszczaC¢ cedzonego
zacieru zadaje sie go drozdzami prasowa-
nemi, albo drozdzami sztucznemi, wychodo-
wanemi na cedzonej brzeczce. Aby zacier
nie zakazi¢ drobnoustrojami znajdujgcemi
sie we wttaczanem powietrzu, filtruje sie

je. Pomimo tego zaciery zakazane bywaja
w inny sposob, a mianowicie: Pierwsze
drozdze zadatkowe byly czystej rasy, do

mch jednak mogta wpasCc jedna komorka
dzika; dodaje sie wiec do brzeczki miljardy
szlachetnych drozdzakéw 1 z nimi jedng
dzikg komodrke. Powietrze wttoczone pod-
nieca rozrost drozdzy szlachetnych, lecz jesz-
cze wiecej dzikich i wkoncu dochodzi do
tego, ze drozdzalu szlachetne zanieczysz-
czaja sie dzikimi tak, ze sg nie zdatne do
handlu, a tym bardziej do \chodowli. Z te-
go wiec wzgledu musimy uzywacC drozdzy
z fabryki prasowanych drozdzy, prowadzo-
nych metodg wiedenska. .Atoli w fabryce
na wiekszg skale prowadzonej, tak sie nie
robi, lecz urzadza sie w sposob nastepu-
jacy: wyprodukowanych drozdzy z pier-
wszego zacieru, zadanych czysta rasa nie
puszcza sie w handel, tylko przechowuje
sie je na lodzie jako zapas, mogacy wy-
wystarczyC na trzy miesiace.

Prozdzownictwo.

.cya tak. szybko.
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Z tego to zapasu czerpiemy codziennie
po jednej poruyi, a gdy sie on wyczerpie,
sprowadza sie znowu drozdze czystej ({ho-
dowli. Celem unikniecia straty czasu I ma-
teryatow, najlepiej jest mieC u siebie w fa-
bryce aparat propagacyjny, w ktoérym do
codziennego uzytku chodujemy drozdze.

Metoda przewietrzenia ma i tg niedo-
godnos$¢, ze trzeba zacier stabo zakwaszac,
skutkiem czego bakterye moga silniej sie
rozwija¢. Po zadaniu drozdzy fermentacya
w tej chwili sie rozpoczyna, brzeczka fer-
mentuje i jednoczeSnie pompuje sie zacier,
tak, ze gdy sie reszte brzeczki wpom-
puje to i fermentacya prawie sie konczy.
Fermentacya trwa okoto 10 godzin. Sto-
pniowosC sacharometryczna  poczatkowo
spada nietylko z powodu samej fermenta-
cyi, ale dlatego, ze dodaje sie coraz wie-
cej zacieru wystudzonego woda. Przecie-
Ina stopniowoS¢ sacharometryczna wynosi
okoto 7—8° Pall. 1 gtébwnie z powodu ta-
Kiego rozcienczenia konczy sie fermenta-
Na szybki przebieg ma
| to wptyw, iz zaraz po zadaniu drozdzy
rozpoczyna sie ferment.

Powietrza poczatkowo wttacza sie 100
metrow kubicznych na godziue na 1000 kg.
przerabianych produktow, a w nastepnej go-
dzinie wttacza sie 300 m3 zaS w trzeciej
godzinie 200 m3

Powietrze najsamprzod wtlacza sie do
rezerwoarOw zaopatrzonych w manometry;
od rezerwoarow prowadza rury do kadz?
fermentacyjnej, lecz zanim powietrze doj-
dzie do kadzi fermentacyjnej oczyszcza sie
przez filtry umieszczone przed rezerwoa-
rami albo poza nimi lub tez przez filtry
podwojne (przed nirni i za nimi umieszczone).

Poniewaz filtry Mullera sa bardzo
drogie, dlatego to oczyszcza sie powietrze
zanim dostanie sie do filtra, przez wieze
koksowa, w Kktorej to wiezy oczyszcza sie
tylko z grubsza, by wiasciwy filter nie za-
nieczyszczat sie za bardzo. Filtry przed
uzyciem sterylizujg Se parg. Drozdze, ktore
wytworzyty sie w ptynie odfermentowanym
Zbiera sie odrazu, poniewaz brzeczka jest
zupetnie czystg. Nastepnie otrzymuje sie
tylko jeden gatunek drozdzy, to tez zbiera
sie wszystko z osadu. Gtownie rozchodzi
sie, jak rozpozna¢, czy zacier juz odfer-
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mentowat 1 kiedy drozdze mozna zbierac.
W tern celu bierze sie troche brzeczki
| stopniuje. Tojednak nie zawsze jest miaro-
dajnem. Odfermentowanie zwykle konczy
sie na 2° B. Druga prébe, czy drozdze
mozna zbieraé, przeprowadza sie w ten
sposob, ze do probowki wlewa sie nieco
brzeczki, jezeli drozdze zaraz osiadajg
w formie Slimakowatych ktaczkow, to mo-
Zzna przystapic do zbioru drozdzy. Zbior
drozdzy uskutecznia sie w ten sposob,
Zze spuszcza sie brzeczke do base-
néw osadowych, ustawionych na ruszto-
waniach jeden nad drugim, tak aby odle-
gtos¢ miedzy nimi wynosita przynajmniej
1 metr.

Baseny powinny by¢ drewniane,
zeli sg zelazne, to
emaljowane.

Warstwa ptynu w basenie wynosi¢ ma
najwyzej 25 cm.; cieptota odfermentowanej
brzeczki powinna mie¢ 24° R. Przed osa-
dzeniem ochtadza sie brzeczke na Toj-
cenowskich chtodnikach w tym celu,
aby osadzenie w basenie trwato jak naj-
krociej, gdyz w ochtodzonej brzeczce osa-
dzanie szybciej sie odbywra niz w cieptym
ptynie, w ktorym prady ciggle mieszajg
ktaczki. Osadzanie drozdzy (rwa od b-ciu
do 8-miu godzin. Po osadzeniu odpuszcza-
my brzeczke przez rure znajdujaca sie
w Dbasenie. Po odpuszczeniu brzeczki pod-
cigga sie rure, przez ktorg brzeczka spty-
wata, nastepnie dodaje sie zimnej wody,
miesza sie 1 kierunek rury zmienia w celu
odpuszczenia osadu do drugiego basenu.
Ptukanie odbywa sie tak samo, jak 1 przy
metodzie wiedenskiej, lecz niema potrzeby
przesiewania przez sito przed myciem
| prasowaniem.

W wielkich fabrykach drozdzy uzywa
sie do oddzielania drozdzakow centryfugi,
ktorej dziatanie polega na odrzucaniu droz-
dzakéw jako ciat ciezszych od wody7 na
mocy sity odsrodkowej.

Masa drozdzowa jest zupetnie czysta
| dlatego nie sortuje sie warst, prasuje sie
wszystko jako jeden gatunek.

Wydatek: ze JOO klg. produktow wy-
nosi 22 klg. drozdzy 'bywa jednak 18 do 25),

a je-
powinny byC dobrze

P

kuje posady.
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alkoholu 45° litrowych z 1 klg. skrobi. Wy-
datek spirytus otrzymuje sie maty z po-
wodu trzech przyczyn:

J) fermentacya nie jest ukonczong do-
ktadnie, bo konczy sie przy 2° B,;

2) podczas wpedzania powietrza al-
kohol sie ulatnia;

3) alkohol wskutek ciggtego stykania
sie z tlenem powietrza, utlenia sie na al-
dehydy.

Spirytus pochodzacy z fabryki drozdzy,
stosujacej metode przywietrzarna, trudnie;
ulega reklyfikacyi, dlatego tez sprzedajacy
winien kupujacego uprzedzi¢ o pochodzeniu
produktu.

| Stefan Piasecki.

Poszukujg posady.

omocnik gorzelniany praktycznie i teoretycznie
wyksztatcony z ehlubnemi sSwiadectwami poszu-
Zgtoszenia: Elmer, Niennrow.

Doskorele Oleje cylindrowe
oz Oliwy do maszyn

| wszelkie!) motorow
dostarcza najtaniej fabryka nafty
yibicfya | Stawiarskiego

w Krosnie.

Stawae drozaze

7 fabrykt Ad Iy [autnera 1 maw -Wechy

gtowny skiad na Galicye w handlu

Karola Battabana
Lwow, Halicka 23.
Jedynie przydatne do zacieni gorzelnianego, poniewaz
bez krochmalu.

Zlecenia z powincyi uskutecznia sie bezzwtocznie.

Adres skarbnika Polskiego Towarzystwa Gorzelniczego:
Latawiec Franciszek w Siebieczowie, 0. p. Moszkow.
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BOLESLtAW JAWORSKI

| w poLirzycy P. SoKaI |
oktad Instrumentow do Kontroli technicznego postepowania —qorzeln, oraz pasow 1 artykutow qumowyet

poleca

Alkoholometry —
skrobi w kartoflach —
Wodoskazy — Pasy skdrzane,
Rzemyki do szycia pasow — Spinki do
spiialkg — Ptyty gumowe, ashestowe i

Cieptomierze —

bawetniane,

Cukromierze —
Mikroskopy — Wszelkiego rodzaju szkta do prob chemicznych —

amerykanskie,
pasow i
asbestonitowe —

Kwasomierze — Wagi do oznaczenia
pasy Balata, pasy gumowe —
— Weze gumowe, parciane i ze

Smarowidta 1 t. p. artykuty.

t. p.

Cenniki ilustrowane darmo i1 oplatne.

tajwwistit
kto potrzeby swoje w, artykutach technicz-
nych, chemikaljach, instrumentach do kon-

N troli itd. zamawia u mnie. (Cennikami stuze

*2 bezptatnie.

N\

Ilustrowany maty podrecznik:
kontrola pracy fachowe]
prob w go-

~Witasna ocena i
przez regularne wykonywanie

me)

>
>
f
é*
£

A rzelni® 50 fen. z przesytka, Dla odbiorcow .

| AGIkenz Gracd rBrooviaCenmins

swoich przesytam podrecznik bezptatnie.

(Bez, Posenl.

na wynalazki wyjednywa

Intynier Stan. D*bariski
przysiegty Rzecznik patentowy

Wieden VII. Lindengasse 2 (w poblizu c. k. urzedu

patentowego).

1 =111 handlowy

JAN SCHUMANN

Lwow ul. Akademicka 3.
rozs5SCTKM iftkves dziatania firmv w kierunku

Techniczny m

I wydat odnosny nunu r oenniia p. t.

7¢ Wiadomosci 0 wyrobach t

ktorego na zadanie gratis i franco
wysyia.
Kto przy zamodwieniu powota
sie na niniejszy anons otrzyma z cen w cen-
niku zawartych wyjatkowy opust.

Wegierska
papryka rozana i,teii-Ptprika’

szegedynska Ta, stodkawa, pierwszej jakosci,
gatunek powszechnie uznany za najlepszy.
W opakowaniu za kilogram 5 K. Rozsyta
za pobraniem od 1 kg. i wyzej optatnie.
Inne artykuty spec)®]ne : Stonina, weg. sa-
lami i t. d. po najnizszych cenach.

Dom rozsytkowy produktow krajowych

Haupt A. Rudolf

Budapesf (wegry) Ovodajasse 22.

Towarzystwo dla specjalnych urzadzen palenisk system
T30STA, Zograniczong poreka, - dawne] OTTO THCAT

ZWICKAU (w Saksonili)

SSfT dostarcza IMISZtOW
zaopatrzonych w lany mostek ogniowy,
gorgco-powietrzny, Ktory trawi (lym i zna-

komicie zaoszczgfdza wegiel

RuSZt teu da sie natychmiast zastosowaé¢ 0O kazdegtf
kotta parO\Veg*o j)r/lez tatwg wymiane utozonych prabft
iimrowamm mostkiem ogniowym starych rusztéw.

Xajlanszc zuzytkowanie weg}c<!
Znaezha oszczedrnesSc naweglach!

\ajwrcksza trwatos”!

Zastepca (Ha Galicja i Bukowiny
Ferdynand piefsch

techniczne biuro

X- W7 Q "W -
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Ceny umiarkowane!

| doktadne!

wykonanie!

SO XK KX XX

Dla
uorzeln rolniczych

Zastosowanie metod) IUftuorewskioj do wytwa-
r/.aina sztucznych nie/.i/c, zarowno pr/> ukAnszauiu
kwasem siarkowym jak 1 mleczu\ic, z dodatkiem
ekstruLiu drozdzonego zupewuu gorzelniom :

Uproszezenie postepowania tectiliicziiep,
wysokie wydatki spirytusu-
Optaty licencyjnej niepotrzeba
Kie [tolrzeba zadnych wkiadow inwc&lycyjnycli

odpisane przedsiebiorstwo posyta na zgdanie
zdolnych fachowcow w celu zaprowadzenia

metody Bauerowskiej,

Zgtoszenia i zamdwienia prosimy zwracat: wprost do

M sto] fabryki spirytusu i rafineri

w RA AB 1Gyor) na Wegrzech.

Raaber SpiritiiMdbrik & Baflinerie Acticn-
gesebohaft iii Raab.

Zastepstwo na Calicye:

towarzystwo rolnicze w Sokalu
Salamon Tindel w Jarostawiu
Oddziat ¢. T Towarzystwa gospodarskiego w Stryju.
(Podhorce obok Sfryja)
na bukowine: lzydor Arie w Sfefanowce

Czwarte wydanie broszury

0 zastosowaniu ekstraktu drozdzowego me-
todg Bauera juz wyszto z druku.

Interesowani mogag te broszure na za-
danie otrzymacC bezptatnie.

O CXXXXXXXKXXXXAXAXXKXXXXXAXXKXXXXXXXXXXXXX,

Kosztorysy Sciste

Wzorowe | sumienne

iteeH $ (&t

Fabryka wyrobow miedzi i metali
zarazem koflarnia
W (SzJask austr.)

fila w Chodorow ie (Galicya wsch.) X

wytacznie urzadza

Gorzelnie, rafinerye, fabryki drozdzy 1 likierow.

Przedsiebierze budowy nowych gorzelh X
zarowno jak I przebudowy gorzelh przesta-
rzatych systemow. .

Do?iarc/,:i ws/elkieh do mchu gorzelnianego \vy- X
inaganydh tnEszyn. aparatdéw i pi/yrzaddw najlepszych X

XXX XX~

X

konstrukcyj, wykonczonych wzorowo na pobtawie Wwicloletnich de$wiside/en.

Kosztorysy bezptatne. — Rysunki i plany za umiarkowane honoraryum. X

/| V 'XX rv w

Skorowidz gorzeln galicyjskich

naktadem

A Jrikaw Kdaddeiont p Sfalat

Kst do nabycia u autora i w ksiegarni P. T. Gubry-

nowic/.a i Schmidta we Lwowie, ul. Teatralna 1 9, oraz
w administracyi ,,CrOItZEJjNIKAjf po cenie 3 k.

za egzemplarz.

Gorzelnicy

obeznani z metodg Baera, mogacy w swej oko-
licy zajgC sie rozpowszechnieniem tego poste-
powania i zbieraniem zamdwien — za stosownem
wynagrodzeniem z naszej strony, — niemniej
tacy. ktorzy chca sie zapoznaC z tem postepo-
waniem, zechcg sie do nas pisemnie zaraz zgtosié,

Gorzelnia w Podhorcaeh juz w ruchu i przyj-
muje zgtoszenia do nauki w postepowaniu me-
todg Bauera.

Oddziat w Stryju c. k. galic. Towarz. Gosp.

Poczta: Podhorce obok Stryja.
i

Bernhard Leib, Tarndéw

WEGLE

dostarcza wszelkiego rodzoju przedsie-
biorstwom weyle najlepszego gatunku po
bardzo przystepnych cenach i warunkach.

Dostawa Iranco do kazdej stacyi kolejowe).
ni Cenniki na zadanie bezptatnie. -~
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patenlownya ruszt zebrowy Harfunga
zo specyalnego metalu Z mostkiem ogniowym pochtaniajagcym dym.

Patat aastru-M. S

Zapewnia nastepujace korzysci.

Nader mate wydzielanie dymu. — Znaczng
oszczednosS¢ wegli. — Szczegolniejszg uzyte-
czno$¢. — Minimalne koszta. — -Platwe za-

stosowanie bez przerabiania palowiska. —
Wskutek odpowiednej konstrukcji posiada
wielkg trwato$¢ przytem utozenie naszego ru-
sztu daje 51°/0 wolnej powierzchni rusztowej.

Inne systemy rusztéw rowniez sg na skitadzie.
Berlinska lejarnia stali 1 zelaza Hartunga Tow. akc. (Hartungs Aktiengesellschaft)
ZBerlin 35TO., Prenzlauerallee 44,

me“Wazne dla gorzeln rolniczych!

WW. PP: Mam zaszczyt zwréciCc uwage Wiascicieli gorzeln, iz metoda Dra Wer-
nera Kues’a, w czasie od 8-go do 19-go marca b. r. w Kraj. szkole gorzelniczej w Dubla-
nach pod osobistem kierownictwem W. P. P. Dra R Wawnikiewicza dyrektora, tudziez E. Ka-
lenskiego, adjunkta tejze szkoty, z bardzo dobrym skutkiem przeprowadzona zostata.

Zaznaczam, ze metoda Dra Kues’a ma juz obecnie swe zastosowanie w licznych bar-
dzo gorzelniach, ku najzupetniejszemu zadowoleniu wiascicieli i kierownikow.

Metoda dra Kues’a zapewnia gorzelniom nastepujgce korzysci:

1) Zaoszczedzenie catej ilosci stodu zielonego, niezbednego w uzyciu przy zwykiem prowa-
dzehiu drozdzy

2) Uproszczony i catkiem pewny sposob postepowania technicznego, bez ukwaszania hotowicy.

3) Zaoszczedzenie wysokich kosztéw produkcyi ponoszonych przy zwykiem prowadzeniu
drozdzy.

4) Osobnego lokalu dla prowadzenia drozdzy jak i:

5) Osobnych urzadzen maszynowych nie potrzeba, a optata licencyjna jest zbyteczna.
6) Wywar bez zarzutu.

Dla dogodnosci moich P. T. Odbiorcow mam w kazdym czasie na skiadzie (we
Lwowie) kwas siarkowy 66 B., najlepszej jakosci drozdze czysto spirytusowe, oliwe do ma-
szyn, wszelkie instrumenty techniczne dla P. T. Gorzelnikow jakbtez Pat. ..Antiferugina Kk
najlepszg farbe kuttowa, wskutek ktorej kociot ani wewnatrz, ani zewnatrz wcale nie rdze-
wieje, ktéra nie dopuszcza statego osadzania sie osadu woduego (,Kesselstein®) 1 za po-
moca ktorej mozna kottowiec miotetkg tatwo usungc.

Na zadanie gotoéw jestem wystaC do kazdej gorzelni na moje koszta gorzelnika ce-
lem pouczenia o zastosowaniu powyzsze] metody.

Wiele polecen i Swiadectw' pierwszorzednych gorzelh posiadam.. Interesowanym
udzielam cheluie informacyi odwrotng poczta.

ZYyGMUNT SUSSMANN

ge-ner zastepca dla Galicyi 1 Bukowiny f dr. W. ues 1 Sp.
Lwow, ul. Janowska |I. 8.

Aparaty Avenariusa

aust.-weg. patent D. R. P. D. fi. G. M.
z lanego zelaza, wewnatrz emaliowane, z dofiegniatorem

S N T O |

Materyat nadzwyczaj trwaty. ** Doskonata lonstrnkcya. **  Cena niska
Icneralne zastepstwo na flustro--weftr:

|qnacy pulay, Wieden 112 Yaleriestrasse 44
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