JZYS POLSKA

CZYLI

Dziennik umiei¢tnosci, wynalaz-
kow, kunsztow 1 rekodziet, po-
Swiecony krajowemu przemy-
stowi tudziez potrzebie wiey-
tkiego 1 mieyfkiego gospodar-
stwa.

Tomu pierwszego, czes¢ czwarta.

X LIII.

O zalozeniu Instytutu agronomicznego
w Polsce.
X)okncze nie)
C. Jakim sposobem wiasciwa nauka w Instytu-

cie agronomicznym ma bydZ urzqdzong.

szyftkie prawie dotad w sczegdlnosci uwaza-
ne i w iednem mieyscu ziednoczy¢ si¢ maigce za-
16z ia, ieden tylko gtowny cel mie¢ powinny';
a tym iest ksztalcenie praktycznych gospodarzy;
lecz iako praktyka bez teoryi iest §lepym mecha-
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nizmem , tak teorya bez praktyki clo pedanteryi
prowadzi, a zatem iedna bez drugiey obey$§dZz sig
niemoze, i ten tylko gospodarz zupetnie uksztalco-
nym nazywaé si¢ moze, ktory oboie w sobie W
dolkonatym ftopniu iednoczy.

Jnftytut agronomiczny ieft to mieysce, gdzie
przys$li gospodarze praktyki w potaczeniu zteo-
i-yg nabydZz powinni, iakiemi za$ $rodkami do te-
go przy$sdz mozna okaze si¢ z nallepuigcego:

Rozumi si¢ samo przez sig¢, iz przychodzacy
do tego Inflytutu mtodzi ludzie, niemaig innego
celu, iak tylko nabydz gruntownych wiadomos$ci
gospodarltwa ; naypierwszg wigc bedzie rzeczag
wzbudzi¢ w nich zapal do tey umiei¢tnoS$ci, i fta—
ra¢ im si¢ okaza¢ powaby gospodarftwa wieylkie-
go, zwyzszego iak dotad na nie pogladali stano-
wilka. Zycie rolnika tak w rozmaito$¢ zatrudnien
obfituie, ze niemozna si¢ obawiaé, aby si¢ kto przy
nieiakiem tylko zaltanowieniu moégl na iednoftay—
nos¢ prac ulkarza¢. Klelki nawet i nieszczgscia
rozmaite, ktérym rolnictwo podlega, stuza tylko
do przygotowania umystu na nowe rofkosze, do o-
budzenia i wprawienia w ruch u$pionych sil rol-
nika. — Nadewszyltko bedzie flaraniem professo—
row, aby kazdy znich czyniac swoy przedmiot
interessownym swym stuchaczom, zyfkat ich zau-
fanie, niechay im nigdy nieda uczu¢ ich niedotg-
zno§ci, wyiasniaiac im z wielka gotowos$cig wszel-
kie pytania, ktére mu dla wtasnego oSwiecenia

czyni¢ bedg.



Wolno im takze begdzie, a nawet do tego za-
checani bydz powinni, dawaé swe zdania nad roz-
porzadzeniami Dyn ktoffi, w gospodarftwie czynio—
nemi, i wszyftkie przedsigbra¢ si¢ maiace prace ich
krytyce poddane bydz powinny: bo wtasnie tym
sposobem beda mie¢ Professorowie stosowng po-
re proftowac ich fatszywe widoki i wyobrazenia*
i dla tego wszelkie plany i Tosporzadzenia, gospo-
darftwa si¢ tyczace wich obecnosci, ile to bydz
moze, uktadane beda. Przez to naucza si¢ dobre-
go podziatu sil rolnikowi stuzacych- przekonaia
si¢ iak iedno ogniwo w drugie chwytaigc, tworzy¢
nieiako nieprzerwany tancuch prac gospodarczych
powinno, iezeli gospodarltwo prawdziwa koi'zysc
ma przynies¢; poznaia, ze tylko na naypozytecz-
nieyszem uzyciu sit takowych dobro catey eko-
nomiki polega; uyrzg nakoniec potrzeb¢ przedsie-
wzigcia po naltagpionycli nieprzewidzianych wy-
padkach ré6znych odmian, i nabedg biegtosci, z ia-
ka rolnik, gdy mu pora roku niesprzyia, lub ocze-
kiwania iego w iakiey gal¢zi gospodarltwa zawie-
dzione zoftang, zaradzaé¢ sobie powinien. Z tego
wszyftkiego okaze im si¢, iak wazna ielt rzecza
aby Dyrektor gospodarltwa zawsze byt przyto-
mnym, i bezultannie mial na oku caty ogrom pra-
cy zaradzaigc wszedzie gdzie potrzeba.

Jak zadney watpliwo$ci niepodl gaigca ielt
rzecza, ze kazdy wiadomos$ci naturalnych umie-
ietno§ci posiada¢ powinien, ktoryr za prawdziwie
dofkonatego gospodarza chce bydz uwazanym (o -

*
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czem iednak nizey moéwié bedziemy) lak rownie
ieft rzeczg pewna: ze takze wszyftkie reczne pra-
ce rolnicze, iakkolwiek one nazywaé sic mogas,
z gruntu zna¢ musi; niebylby bez nich witanie
sadzie o przeftrzeni i czasie, do iakiey roboty po-
trzebnym, 1 <wswych rozporzadzeniach btedyby po-
pelniaé, ktoreby mu zaufanie iego podwladnych
popsuty; dla tego powinien takze mie¢ technolo-
giczne wiadomos$ci tych rekodziet ktore zprakty-
cznem rolnictwem w blilkim stoig potaczeniu, ia-
kiemi sg naprzyklad: rzemiosto kowala, kotodzie-
ja, mtynarza i t. d. Zupelne =zaufanie podwta-
dnych w Dyrektorze wiele ma korzy$ci, a to tyl-
ko tym sposobem ziedna¢ sobie moze; bo prosci
ludzie wielkga wartos¢ w tych mechanicznych o-
brotach poktada¢ zwykli, co im naturalnie za zle
mie¢ nie mozna.

Nie za nadto bedzie iezeli powiem, ze czton-
kowie Instytutu przez dwa lata wnim pozosta¢ ma-
ig iezeli gruntownych a niepowierzchownych tyl-
ko wiadomos$ci nabydz pragng; bo iest rzeczg nie-
podobng, wiednym roku wszystko to wytozy¢, co
im wiedzie¢ koniecznie wypada. Codziennie rol-
nictwo wnowe si¢ odkrycia wzbogaca, i iezeli
trudne iest nabycie umiej¢tno$ci naturalnych, tym
trudnieysze iest nabycie umiei¢tno$ci gospodar-
stwa, ktore wszystkie umieietno$ci naturalne wso-
bie iednoczy.

Wszyscy w Instytucie umiesczonymi bydz
chcacy, przed zima do niego przybydZz powinni.
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azeby mc¢ 2 poprzedniczemi przedmiotami obznay-
mili, ktére do zrozumienia dalszey nauki o wta-
$ciwem rolnictwie niezbednie sg potrzebne, a temi
sg umieietno$¢i naturalne; i dla tego nauka o mierz-
wie, gatunkach 1 wtlasno$ciach ziem czyli wta-
Sciwa agronomiia dotad przedsigwzigta bydz nie-
moze, poki ich chemiia do zrozumienia iey nie u-
sposobi.

W zimie wiec traktowac bedzie mozna ordéznych
sposobach czyli systematach gospodarftwie, o stosun-
kach pracy do intraty, karmy do mierzwy it.d. Zimo-
wy kurs podaie nadto sposobno$¢ wprawienia przy-
sztych gospodarzy w rachunki gospodarcze, oka-
zujac im, ze bez utrzymania doktadnych reie-
strow do zadnych rzetelnych rezultatow w gospo-
darstwie przyy$dz niemozna. Wszystkie bowiem
galezie gospodarstwa, iako osoby handel miedzy
soba prowadzace; dziedzica za$, iako Kkierujgcego
ten handel w imieniu tych os6b uwazaé nalezy.
Bilans ztad wynikaiacy okazuie nam, co pozytek
lub szkodg¢ przynosi.

Pisma nakoniec peryodyczne o ekonomice
traktuigce, ktore utrzymywacé bedzie obowigzkiem
Instytutu w pewnych godzinach czytane i1 gdzie
zrozumienie ich zawite, przez Professora wyia—
$nione beda.

W lecie te przedmioty szczczegdlniey trakto-
wane bydz maig, ktore si¢ do prac na polu przed-
siewzigtych $ciagaig, azeby teorya zpraktyka ro-
wnym krokiem postepowaé r ogla. W rannych i



422

wieczornych godzinach przedsiebrane bedzie éwi-
czenie w recznych pracach i w meehanicznem na-
rzedzi rolniczych uzyciu. Mozna takze w pewnych
czasach czyni¢ z agronomami exkursye w sasiedz-
kie okolice, azeby nowych wyobrazen o sposobach
gospodarowania nabyli; nic bowiem tyle sie nie-
przyktada do uksztatcenia przysziego gospodarza,
iak kiedy podrdoze przedsiebierze wcelu zwiedze-
nia gospodarstw innych okolic.

Nauka nakoniec lesnictwa i weterynaryi, czy-
li sztuki leczenia choréb bydlgt domowych, do te-
go stopnia traktowang bedzie, ile uksztalconemu
gospodarzowi wiedzie¢ z nich bedzie wypadato.

Umieietnosci te, iezeli ich przyszli gospoda-
rze gruntownie poig¢ i z nich korzysta¢ maig, ile
moznos$ci do pospolitego zycia zastosowane bydz
powinny: filozoficzne uwagii préozne spekulacyie w
granicach tych umieietno$ci czynione, lubo im wie-
le biatku i Swietnosci przydaig gospodarzowi, ie-
dnalc mato sg pozyteczne. Uczenie sie na pamig¢
réznych systematdéw, rozszerzanie sie nad sczegdl-
nemi teoryami poiedynczych autoréw, obtadowa-
nie pamieci mnéstwem botanicznych nazwifk ré-
znych roslin, mato sie na co przyda gospodarzo-
w i; atoli fizyologiiag roslinng maigcg za cel pozna-
nie wewnetrzney budowy roslin, poznanie naczyn
za pomocg ktorych rosliny funkcyie wtasciwego
im zycia odbywajg, tkutki ziakiemi elektrycznos$¢
atmosfery, sSwiatto, powietrze, cieplik, mierzwa,
woda i tym podobne zywioty na ich wegetacya
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dziataig, wszystko to sa wiadomos$ci na ktérych
zadnemu gospodarzowi zbywaé niepowinno. Po-
winien on za pomoca chemii umie¢ oceni¢ rézne
gatunki ziem , aby wiedzac pierwiastkowe czes$ci
z ktorych si¢ lktadaia, korzystniey ie mogt upra-
wia¢. Mierzwe 1 iey fkutki w réoznych gruntach
na wegetacye¢ roslin, podtug chemicznych zasad u-
mie¢ powinien wytlomaczyé.

W ciaggu kursu zimowego traktowana bedzie
chemiia experymentalna, fizyka, fizyologiia roslin,
azeby agronomowie za oschto$¢ innych przedmio-
tow, w zimie przedsicbranych, nieiako wynagro-
dzoni zostali. Rozlozenie znacznie yszych ziem ga-
tunkow tu nastapi¢ powinno, rosliny niektore, ia-
kie na ten koniec w trebhauzie utrzymywane bg-
da dla poznania ich wewngtrzney budowy, rozbio-
rowi podane bydz maia. Skutki poteznych sil na-
tury iakiemi sg: elekterycznos$¢, galwanizm, ma-
gnetyzm poznaé kazdy gospodarz powinien, azeby
znadchodzacém latem znaturg si¢ zpoufalil, zkto-
ra raz si¢ zaprzyiazniwszy, tatwiey mu bedzie
szpiegowac ia ciagle w iey czynnos$ciach.

Letnia pora szczegdlniey botanice ma bydz
poswiecona. Professor tey umieig¢tnoSci czeste ex-
kursye przedsigbra¢ bedzie, ktérych przedmiotem
nietjlko bedzie poznanie roslin, ale takze zwrodce-
nie uwari stuchaczéw na inne dziatania natury,
iakiemi sa postgp wegetacyii wplywy, iakie na nia
powietrze, pora roku i iako$¢ gruntu m ic¢ moga:
zgota, kazdy z Professorow nietylko w katedrze za
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takiego uwazaé si¢ powinien, ale wszegdzie, gdzie
si¢ do tego przyiazna zdarzy pora, ma uzywacé
swych wiadomosci.

Nakoniec sztuki warzenia piwa, octu, pale-
nie wodki, wapna, cegty, wiadomos$¢ wydobywa-
nia torfu, fabrykacya cukru i maczki czyli kroch-
malu nayprzod teoretycznie potem praktycznie u-
czone bydz maig, bo wszystkie te rzemiosta (Ge-
werbe) na chemiczno-fizycznych zasadach polega-
ia 1 naykorzystniey po wsiach zaprowadzane bydz
maig: na ten koniec wszystkie tego rodzaiu zato-
zenia, ktoreby si¢ w ekonomiiach Instytutu znay-
dowaly, pod bezposrzednim dozorem Professora,
o tych umieietno$ciach traktuigcego, bydz powinny.

Juz wyzey si¢ powiedziato, ze gospodarz in—
trate ze wszystkich odnog, na iakie si¢ ekonomika
iego dzieli, w szczegdlnosci wiedzie¢ chcacy, po-
rzadne reiestra utrzymywac¢ powinien, ztad si¢
pokazuie samo przez si¢, ze z matematycznych u-
mieietno$ci nayprzdéd arytmetyke zna¢ doktadnie
bedzie obowigzany; lecz niedosy¢ na tern: rozle-
glos¢ gruntow, ktéore ma uprawiac, niepowinna mu
bydz niewiadoma, idla tego bez wiadomosci prak-
tyczney ieometryi obey$dz si¢ niemoze. Matema-
tyczne wiadomosci sa nadto kluczem do fizyki i
chemii.

Kt6z wigcey nad gospodarza z woda ma do
czynienia? na osuszeniu ( Entwasserung) i (krapia-
niu czyli zalaniu wodg (Berieselurig, Bewiisserung,
Bestauung) woda polega bardzo czesto dobro catey
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iego ekonomiki; aby wigc i w takich przypadkach
mogl sobie zaradzi¢, wiadomos$ci hydrauliki i hy-
droflatyki wspiera¢ go pozytecznie musza, do cze-
go na wiadomosci oniwellacyi gruntow zbywaé
mu niepowinno. Lubo niektére ztych przedmio-
tow do fizyki naleza, réwnie iednakoz z matema-
tyka potaczone bydz mogg; a przeto przez Pro-
fessors umieigtnosci matematycznych traktowane
beda.

Za pomoca mechaniki moze iedynie pozna¢ i
osadzi¢ gospodarz uzyteczno$¢ narzedzi rolniczych,
ktorcmi praeuie, i bgdzie z czasem w ftanie po-
prawienia ich lub wynaydywania nowych. Wszyst-
kie te umieietnosci, dodawszy do nich iescze bu-
downictwo wieyfkie, ktore rzadko z budownictwem
ozdobnem pogodzi¢ si¢ moze, bgdzie sobie miat po-
ruczone Professor umiei¢tno$ci matematycznych
przy Instytucie; azeby za$ tem dokladniey mogt
zadosy¢ uczyni¢ obowiazkom swego powotlania,
przynaymniey z gldéwnemi zasadami rolnictwa ob-
znaymi¢ si¢ powinien. Fabryka machin i narzg-
dzi rolniczych obiasniaigc praktycznie] teorya me-
chaniki, wspiera¢ bgdzie iego zamiary.

D. Jakie dobra na zalozenie w nich Instytutu
rvybrane bydZz rnaiq, i iakie w nich go-

spodarstwo zaprowadzone bydz powinno.

Z tego co si¢ dotad o zatozeniach, w Instytu-
cie agronomicznym potrzebnych, powiedzialo, po-
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kazuie sie iasnie, ze ekonomiie do niego nalezgce,
doftatecznie obszerne bydz powinny, azeby ksztat-
cenie przyszitych gospodarzy tym dolkonaley ufku-
tecznione bydz mogto. Im przeto obszerrtieyszy
obwdéd bedg miaty, tern rozmaitsze znayda sie fto-
sunki, w ktérych zagospodarowane bydz muszg,
tem wieloftronnieysza bedzie nauka gospodarftwa.
W azng takze iest rzeczg, azeby grunta wielkg roz-
maitosé¢ w swey mieszaninie miaty, to iefl: azeby
na kamieniftych, piasczyfiycli, gliniastych, itowa-
tych, sapowatych, wapiennych; réownie na mo-
krych, suchych, cieptych, zimnych, réwnych i go-
rzyftych polach niebrakowato, a to dla tego, aby
mieé sposobnos$¢ przedsiebrania poprawy gruntéw
iakiemi sg: osuszenie, fkrapianie, nawozenie gling,
marglem Ilub wapnem, palenie darni i t. d. O-
précz witasciwego gospodarftwa powinna bydz za-
prowadzona owczarnia, i inne korzyftne gatezie
gospodarcze, na lasach takze zbywa¢ niepowinno.
Techniczne rzemiosta, iezeli sig iuz w takich do-
brach nieznayduig, to przynaymniey mieyscowos¢
ich zaprowadzeniu sprzyia¢ powinna.

Rzadko sie wprawdzie wszyftkie te okoliczno-
$ci na iednem mieyscu znayduig; te przeto dobra
na zatozenie w nich Inftytutu wybra¢ nalezy, kto6-
re ich naywiecéy w sobie iednoczg.

Ze przy wszelakich zmianach W gospodarflwie
wielkiey przezornosci uzyé¢ nalezy, to niemoze bydz
dos$¢ czesto powtarzane, ze zas§ zmiany ktéore w ekono-

miiach Insty tutu przedsiewzig¢ sie maiag, tern wiek-
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szey rozwagi 1 przezorno§ci wymagaia, to watpli-
wosci niepodlega; zwlaszcza ze to gospodarftwo
wzorowetn bydZz powinno; naypierwszym przeto
obowigzkiem Dyrektora bedzie, te tylko czyni¢ od-
miany, o ktéorych iest przekonany, Ze pozytek go-
spodarstwu przynosza.

Wolny zatem wybor systematu gospodarftwa
zaprowadzi¢ si¢ maigcego. Rzad zupeinie Dyrek-
torowi zoftawi¢ powinien; spodziewac si¢ bowiem
nalezy , ze nietylko zupelnego zaufania godny, ale
tak wteoryi iak w praktyce biegly maz ten urzad
obeymie i1 sktadanymi corocznie zwierzchnicy rna-
giftraturze rachunkami, swoéy wyboér w oczach rza-
du i publicznos$ci usprawiedliwi. — Przedsiewzigséé
si¢ maigce poprawy gruntdow, czyli melioracyie, zu-
pelnie iego upodobaniu poruczy¢ nalezy, wyzna-
czajac mu tylko roczng summe¢ na takowe, ktora
iednakoz znaczng bydz niepowinna, azeby gospo-
darftwo takze i dla ubozszych obywateli, lezacych
kapitatow niemaigcych , wzorem bydZz nieprze-
ftato.

Przytomno$¢ przy zmianie sposobu gospodaro-
wania w ekonomiiach Instytutu z wielka dla agro-
nomoéw bedzie korzyscia : bgda bowiem mieé nay-
lepsza sposobno$¢ poznania prawdziwego ducha
lepszego rolnictwa. Pierwsze przygotowania eko-
nomiidéw do nowego sposobu gospodarftwa sg rze-
czy wielkiey wagi, bo od nich zte lub dobre po-
wodzenie ekonomiki sczegdJniey zawisto ; iezeli ta-
kowe zrozwaga robione be¢da, koszta, ktérych wy-
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magaia, w krotkim czasie powroca. Wielu maigc
falszywe wyobrazenie o kosztach z takowemi zmia-
nami potaczonych, lubo o pozytecznosci tey lub
owey zmiany w ekonomice sg przekonani, rozu-
miejg iednakoz, ze ich zaprowadzenie ogromnych
kapitatow wymagaiac, od moznieyszych tylko go-
spodarzy ufkutecznione bydz moze.

Naoftatek powinnos$cia bedzie Dyrektora map-
py, rysunki, reieftra tabellaryczne wraz zuwagami
swemi w osobnym flktada¢ archiwie, ktore {tan go-
spodarftwa od roku do roku dokladnie wykazy-
wac powinny, azeby wszyscy po6znidy do Inftytu-
tu przybywajacy nieiako w hiltoryi gospodarfiwa za
pomoca Dyrektora rozpatrzy¢ si¢ mogli, i ztad po -
znali flopniowanie w dolkonaleniu tey umiejetno-
$ci potrzebne.

E. Jak wielkich kosztow wymaga zaprowadze-

nie i utrzymanie Instytutu agronomicznego.

Wtzystkie Inflytuta wymagaig pospolicie wiek -
szych lub mnieyszych kosztow do swego utrzymania
i udolkonalenia; wcale inaczey ma si¢ rzecz z In-
ftytutem agronomicznym; gdy wnim bowiem przy-
ktadem ma bydz udowodnione, iakim sposobem
intrate gospodarflwu pomnozy¢, koszta zatem na
utrzymanie Inflytutu potrzebne , z pomnozonego
dochodu ekonomii potaczonych opedzone, bydz
winny; rozumi si¢, ze wielkos¢ folwarkow z wiel-
koscig Inflytutu w przyzwoitym bedzie stosunku.



W pierwszych atoli latach zadna miara spodzie-
waé si¢ tego niemozna; bo pomiiaigc to, ze go-
spodarftwo bez znacznego ruchomego kapitalu z
cigzkos$cia nawet wtym ftanie, w iakim iest, u-
trzymaé si¢ moze, a przeto o zadnych zmianach i
melioracyiach ani mysle¢ nietrzeba; zwazy¢ takze
nalezy znaczne wydatki, iakich budowa mieszkan
dla Professorow rownie iak i dla uczniow Insty-
tutu, urzadzenie chemicznego laboratorium, fizy-
cznego gabinetu , zaprowadzenie fabryki narzedzi
rolniczych, utrzymywanie pism zagranicznych, pen-
syie Professorow, koszta zatozenia szkoly ubogich i
wiele innych potrzebuia, aby poznac¢, iz bez znaczne-
go zasitku wszyftkie te zamiary w pierwszych czat-
sach ulkutecznione bydz niemoga.

W naftepnycli atoli latach, dochody niera-
chuigctych coekonomiie przynies¢ powinny,z trzech
zrzddel wypltywaé beda. Jedng czes¢ dochodow
fktadaig honoraria od przybywaiacych do Inlly tu-
tu ptacone, druga fabryka machin i narze¢dzi rol-
niczych przynie$¢ powinna, trzecig za$ z sprzeda-
zy bydta i nasion miecby mozna. Intrata ta, iak
fkoro Instytut dziatania swe rozpocznie, nietylko
w dalszych latach na opg¢dzenie pospolitych wydat-
kow wystarczy; ale nadto postawi wstanie Insty-
tut sprowadzania z zagranicy nowych dziel i ma-
chin, dofkonalenia chemicznych i fizycznych ap—
paratow, i pomnozenia liczby dzieci w szkole u-
bogieh.
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Uwazaigc wszelkie trudnosci iakie z zaloze-
niem takowego Instytutu koniecznie sa polaczo-
ne., przyzna¢ nalezy, iz przedsigwzigcie to, iezeli
niema zwiedna¢ w zarodzie, ale przysdz do doy-
rzatosci 1 ho”ne wyda¢ owoce, wiele rozwagi i
natezenia wymaga. Dyroktor takowego Instytu-
tu wielkie 1 trudne na si¢ bierze obowiazki- scz¢-
Sliwy iezeli wszystkie zadania rozwigza¢ potrafi,
bo czynigc dobrze ludzkosci, Sciggnie na siebie iey*
blogostawienstwo.

L. fJasse/quist.

XLIV.

Uwagi o wewngtrzney sile Anglii, iey bo-
gactwach, handlu i re¢kodzietach.

Uwagi te chociaz iescze w roku 1815 pisane,
daig iednak doktadne wyobrazenie o stanie An-
glii 1 godne sg wiadomosci czytelnika. Zmiany ia-
kie dotad zaszly, niesg tak wielkie aby poréwna-
nie niepodobnem czynity.

Autor w mowie bedacych uwag wyraza:
» Ludno$¢ anglii od lat dziesigciu pomnozyla sic
nadzwyczaynie i1 nie do uwierzenia. Od roku 1801
do r. 1811 wynosito powickszenie ludnosci wsa-
mey Anglii 1,277,688 dusz, w Szkocyi 206,620.
Liczba doméw w tym czasie wzniosla si¢ od
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1,907,48° do 2,160,941. Przypisuia to wzmaga-
igcey si¢ zamoznosci, przez co wszystkie klassy
ludzi, sa w sianie lepsze prowadzi¢ zycie. Do te-
go mozna takze przyda¢ wigksze ochedostwo, kto-
re si¢ przez tanno$¢ Inianych i bawelnianych tka-
nin ( wylaczaiac tkaniny z materyi zwierzecych )
do wszystkich rosciagneto stanow. Ztad tedy, ia-
ko 1 zwydoikonalenia sztuki lekarskiey pochodzi,
iz teraz mniey osob umieraj gdyz wroku 1780 ra-
chowano na osob 4o iednego umartego, dzi§ na
50 iednego.

W Ameryce polnocney ma Angliia 486,146
europeyskich poddanych , w Indyach zachodnich
64,994 europeyczykow, 55,081 wolnych mulatow
i 654,096 murzynow; w Afryce 20,278 europey-
czykéw 1 108,2gg wolnych mulatow; w Indyach
wschodnich 25,216 europeyczykow i 40,055,i5a
wolnych kolorowych ludzi.

Angielska morska i ladowa sila w'ynosi do
671.000, a teraz z Hannowerem zapewne do
700.000.

Jednakze bogactwa W. Brytanii niepochodza
od iey ludnosci, bo chociaz takowa i Francya po-
siada, przecie w ogoélnosci nieiest tak bogata; po-
chodza one od dobrego rzadu, i od zadzy kazde-
go dorobienia si¢ wlasnosci, (*) ktéra si¢ wzmaga
od przekonania o bespieczenstwie posiadanego do-

Ta zadza Jest wszystkim lud/.iom wtasciwa i podtug mysli
autora powinnaby wsze¢dzie iednakowe dziata¢ skutki.
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bytku. (*) Tutay obywatel trzyma swoy kapitat w
nieustannym obiegu zzupelnem zaufaniem w rze-
telnosci rzadu, ktory iey nigdy dla poddanego nie-
naruszyt. Pigkny przyktad daie teraz rzad angiel-
ski w Hannowerze dopelniaigc przyietych na siebie
obowigzkéw i wyplacaigciak nayskrupulatni¢y pen-
sya nawet iinwalidom, ktorzy iey podczas obcego
panowania niepobierali. Jnne rzgdy uwazaig si¢ by¢
dla tego tylko iedynie postanowionemi, aby zbie-
raty pienigdze i ile tylko mozna takow?® wyciska-
ty , niewywzaiemniaigc si¢ bynaymniey ; kazdy
chcacy naprzod pospieszy¢ znayduie zawady, azpo-
wieckszeniem pracy i pilno$ci powigkszaig si¢ cie-
zary. (*¥)

Colquhoun szacuie grunta uprawne w Anglii
do 1,200 millionéw funt: szter. Gornictwo irze-
czy kopalne 7b mill: kanaty, cta i drzewo do bu-
dowli 50 mili;, domy mieszkalne, sktady na to-
wary 1 budowle rekodzielniane 400 mili:, ptody
rekodzielniane, ktore ukonczone sa w caley An-
glii na sprzedaz i4o mili:, obce lezagce towary 4o
mili:, prywatne angielskie okrety 27 mili:, zapa-
sy surowych produktéw wtasdcicieli ziemskich 45
mili:, dzikie i domowe zwierzeta 180 mili:, uzy-
tek z rybotowstwa 10 mili: funt: szter:.

(*) W ley mier/e P. Say odmiennego iest zdania w piSmie o
Anglii j Anglikach.

Widaé, iak autor lych uwag uniesiony stronnictwem dla
rzadu angielskiego, chcial innym przyganiaé¢, zapomniawszy
iakic ciezary gnieta lud angielski.
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Grunta puste inieuprawne szacuie on do i32
mili:, sprzety domowe 185 mili:, odziez 20| mili:,
sprzety srebrne i kleynoty 44,200,000; w biegu
bedace pieniadze i banknoty i5 mili: funt: szter:.
Zdobywca znalazlby zawsze w Anglii ogro-
mng zdobycz bez wycienczenia krain. Mogtby
zabra¢ kleynoty i sprzety srebrne, a miatby 1768
mili: ztotych. Gdyby mieszkancom wydart po-
towe odziezy, miatby przeszto 800 mili: zH: G lyy
by zaprowadzit syltem insularny i obce fkonfifko-
wat towaryr, zylkatlby 1600 a wrazie zaftosowa-
nia takowego do manufaktur kraiowych, 5600 mili:
ztotych. Skonlitkowana nalezaca si¢ §wieckim ro-
czna dziesi¢cina, uczynitaby 4 milliondéw, konfulcaty
okretow prywatnych 1244 mill:;, a okretow rzg-
dowych i materyatdow okrgtowych 1600 roillionovs
ztotych.

Wtasno§¢ rzadowa wynosi 89 mili: funtow
szterlingdw, do ktorey liczg si¢ okrety woienne 25
mili: i artyllerya z amunicyg 10 mili: funt: szter:
wartosci maiace.

Rolnictwo wzniosto si¢ nadzwyczaynie i dla
tego liczba rolnikéw i ilos¢ produktow iest daleko
Wyzsza. Szczegdlnieysza ielt rzeczg, ze osady an-
giellkie nie produkuia dla siebie doflateczney ilo-
$ci zboza i dla tego petrzebuig corocznie dowozu
maki 1 zboza za 10 mili: funt: szter; (*)

Rekodzieta ze wzgledu swoiey wielkiej wagi
sa znane, a dla pierwszenftwa nad fabrykantami

(*) teraz iui tego niepotrytbuia !
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ftatego ladu wzniecaig obaweg. Colquhoun mowi
0 nich w swoiem dziele, ,, Treatise on the JPealth,
Power und Resourses o fthe Britisch Ernpire etc.”
Godna podziwienia poprawno$¢ machin parowych
1 rozmaitos¢ machin z niemi potaczonych, do kto-
rych si¢ obecnie uciekaia, celem utatwienia nie-
ktorych nuywaznieyszych gal¢zi naszych re¢ko-
dzielni we wzgledzieroboty, sprawita przez zmniey-
szenie liczby usunig¢tych robotnikow , iz pomimo
drogiey w tern kraiu rgczney pracy wyrobione to-
wary, moga sta¢ w rowney cenie ztowarami fta-
tego ladu. O warto$ci machin mozna sobie zro-
bi¢ nieiakie wyobrazenie, tylko ztey proltey o-
koliczno$ci, ze w Anglii na machinach prz¢dzona
bawelna, wywieziona do Indidow, chociaz ponizey
tamteyszey cenyr, przeciez z dobrym przedaie si¢
zyskiem. Dotad pewnga ieft rzeczg, ze zaden in-
ny nardd ani tey zrgcznos$ci, ani tego nieposiada ka-
pitatu, iaki angielscy zebrali rekodzielnicy. Jednak-
ze przeczy¢é niemozna iz Francuzi w niektorych
szczegdlowych galgziach iak np. wrekodzielniach
bawetnianych bardzo si¢ do nas zblizaia3. Prze-
ciez w ogodle tak co do zrgcznoS$ci, iak i massy ka-
pitatow w wielkiey od nas zollaia odlegtosci. (*(
Obawiaia si¢ moze niektdorzy, aby nas z zagrani-

(*) Ktéz tu niepozna, Ze opis ninieyszy wyszedl 2z piéra jedno-
stronnego Anglika. Komu wiadome sa fabrykaty welniane
francuzkie tudziez plody kunsztéw w ktéorych razem i smak
iost polaczony, nie ze wszystkiem temu wyrokowi uwiirzy*
Ze Francuzi niebyliby w stanie tak wielkich czyni¢ nakla-

dow iak anglicy , wpiwnym wzgledzie wierzy¢ mozna.
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sznych niewyparli iarmarkéw , dla nilkiey ceny,
iaka swoim ptacg r¢kodzielnikom. Lecz ztey ftro-
ny niemamy si¢ czego trwozy¢. Zaftosowanie ma-
chin w W. Brytanii tak si¢ iuz upowszechnito, ze
wysoka cena za robot¢ na maly tylko wzglad za-
stuguie. Gdyby Francuzi mogli mie¢ wiele i tak
taniego zelaza, i gdyby go tak dobrze iak Angli—
cy wyrabia¢ umieli; gdyby tak obfitowali w we-
gle ziemne, i machiny parowe, i takowych za-
miast koni i ludzi uzywac¢ mogli, natenczas byta-
by sluszna do obawy przyczyna. Wszelako ipo-
siadanie oboyga czego$ wigcey iescze wymaga, aby
na zagranicznych jarmarkach z Anglikami mierzy¢
si¢ mozna. Do tego trzeba puszcza¢ w bieg kapi-
taty, lecz gdyby Francuzi iltotnie takowe posiada-
li, i byli w stanie tez same co Anglicy przedsig-
bra¢ naktady, ptaca za robot¢ takby u nich po-
szta w gore, iak dzi$ posungta si¢ w Anglii Ro-
zmaite galezie rg¢kodzielni daig 5,000,000 miesz-
kancom oboyga kroleflw sposob do zycia 1 wy-
zywienie razem z ich familiiami; z tych naygtow-
nieysze sg rekodzielnie bawetniane, Ikorzane, pto6-
cien , towarow metallowyeh, szkta, garncarftwa,
porcellany i t. p.

Roczny wydatek na rgkodzielnie po odcia-
gnieniu za materyaty surowe, iedynie tylko za ro-
bote szacuia do 114,200,000 funt: szter:. Z tey
summy wyprowadzono w angielskich i irlandzikich
produktach i r¢kodzietach podtug $rednicy pro-
porcyi zlat trzech, iak publiczne glosilty pisma

ag§*
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za 54,571,054 funt: szter:. Gdy iednak ta summa
zawiera przychod z gérnictwa ( 9,000,000 funtéw
szterlingdw;) przeto reszta £60,658,946 funt: szter:)
moze by¢ uwazana za {konsumowang w kraiu lub
zagranicg przez flotte 1 woyfko.

Czterdzie$ci i cztery rozmaitych artykutow
rekodzielnianych ieft wyrazonych w tabelli. Ba-
welna przynosi nay wiecey rocznie 23,000,000 funt:
szter:, a wyrobek grubey tkaniny na worki i t. p.
naymniey 50,000 funt: szt:. Wyrobkéw metallo-
wych wartos¢, dochodzi do 18,000,000 funt: szter:;
a kapeluszow stomianych, czapek, cacek it. d. do
500,000 funt: szter:. Udzielamy tu obiadniaigcey
uwagi nad welnianemi tkaninami. ,, Jeden zacny
1 $wiatly re¢kodzielnik zapytany w roku 1800 od
Komisyi zniZzszey izby, szacowat wyrobek zreko-
dzielni welnianych na 19,000,000 funt: szter:, a
Pan M. Arthur ocenit ogdéltem w'szyftko w roku
i805 razem z nayprzednieyszeini wyrobkami z
welny zagraniczney wyrabianemi na 25,560,000
funt. szter:. Widziemy z drukowanego rapportu
Lorda Scheffield podczas zgromadzenia 1lajarmar-
ku welnianym w Lewis, ze wedlug wzigtoy z 6
lat proporoyi od 1806 do 1811 wprowadzono do
kraiu 7,029,795 funtow weiny hiszpanlkiey, kto-
rey S$rednia cena za funt, byla o talary 4 srebrne
grosze. Manufaktury z weilny angielskiey moga
przynosi¢ 20,000,000, a zwelny hiszpan: 6,000,000
fun: szterl: razem 26,000,000 fun: szt:. Odtracié
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8,000,000 fun: szterl: za surowy materyatl, to czy-
fty zysk uczyni 18,000,000. £ s.

Handel wewngtrzny ieft wielkiey wagi, za-
trudnia on 4-J milliona ludzi i trzyma w biegu 011
milliona funtéw szterlingéw. Handel zewngtrzny
zatrudnit w roku 1S12 — 406,550 osob, czescia
kupcow, czg¢$ciag agentoéw i robotnikéw 1iprzynidst
przeszto 46 millioné6w. W tym roku wynosilprzy-
woz 60,442,876 f. s. Wywoz 75,725,602 f. s.

Handel zewnetrzny zatrudnia 28,061 okre-
tow (o 0,160,295 beczkach), 184,352 ludzi ma-
igcych, handel nadbrzezny 0000 okrgtow.

Rybotoftwo iest bardzo znaczne Wpropor—
cyi wielko$ci brzegéw ¢ a szczegdélniey, iz ieft 1110-
nopoliczne. Niemniey kosztowaly makrele i $le-
dzie w Londynie 8 szelagdéw, teraz przy podupa-
dtem rybotéftwie 3 do 12 d. groszy. Gdyby chcia-
no podzwignaé¢ rybotostwo, to przy tatwem po-
mnozeniu ryb, moznaby mie¢ beczke¢ za 17 funt
szterl: gdy tymczasem migso zawsze 70 funt: szt
kosztuie. W Londynie staraig si¢ wszelkiemi spo-
sobami cen¢ ryb podwyzszaé, a ze monopolisci
trzym aig si¢ wszyscy za rgce, przeto naymniey-
szy grosz niespuszcza si¢ zceny, tudziez nieprzy-
woza wigcéy na targi nadto, ile potrzeba. Mig-
so, ktore si¢ w Anglii rocznie bonsumuie, szacuia
do 45 millionéw, rvby za$ tylko do i§ mili: f. s.
do czego wyprowadzone rachuia si¢ $ledzie. Po-
1ow' wielorybow iwyzow w poOlnocnem ipotudnio-

weni morzu szacowany do 600,000 f. s.
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W tak wielkiem miescie iak Londyn, ol)ieg
pieni¢zny iest nader znakomity. Codziennie przy-
chodzi i wychodzi zrak mieszkancow londynskich
podiug sredniey rachuby 200 mili: zlot:. Wszyst-
ka calego $wiata gotowizna, przy obecnym lianie
angielfkiego handlu, niewyflarczytaby iednak, gdy-
by w”xle 1 banknoty nieprzychodzily na pomoc.
Kazdy bankier ma swoie noty w obiegu, ktoére co-
dziennie w iakim domu wymieniane bywaig; ta-
kim wigc sposobem w iedney godzinie wyptacaia
sic 1 kwituig milliony przez assygnacye. Z 72
londynskich bankiero6w, maig tym sposobem 46
wspolny zsoba rachunek w domu tak zwanym Cla-
ring. Corocznie przemiia si¢ wtem domu i457
mili: funt: szterl:. W catym Londynie wyptaca si¢
corocznie 3000 funt: szterl: w papierach, chociaz
w biegu iest tylko 271 mill: not bankowych. W
Zadnem wiec mieyscu, na calym $§wiecie, nigdzie
z takg szybko$ciag niekraza pienigdze iak w Lon-
dynie, zkad wynika, iz czynione mi¢dzy umawia-
igcemi si¢ przyrzeczenia, naylkrupulatniey dopet-
niane bywaia, przez co nieograniczone wyplywa
zaufanie.

Jnftytuta bankowe zylkuig corocznie 5: mil-
liong fimt: szterl:. Jeft ich pig¢ uprzywilejowa-
nych, ieden w Anglii, trzy w Szkocyi a ieden w
Jrlandyi, ktorych kapitat razem wzigty wynosi
30,500,000 funtow szterlingow.
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72 prywatnych bankéw wLon-

dynie - 4,000,000 f. s.
6bg wreszcie Anglii - - 11,000,000 f. s.
72 bankow w Szkocyi - - 800,000 f. s.
60 — w Jrlanrlyi - i,400,000 f. s.
871 Jsustyt: bank; z kapitalem - 07,700,000 i. s.

Reprodukuiaca klassa wynosi trzy czwarte
czeSci, a iedna czwarta iest ludzi nic niereprodu-
kuiacych , ktérzy iednak polowe rocznych pro-
duktéw trawia.

Wielko$¢ dlugu narodowego iest wiadoma.
Wynosi on teraz 27,600 imlionow zlotych i opla-
ca rocznie n48 millionéw prowizyi. ( teraz ta

summa iest daleko wieksza).

XLV.
O 3rlandy i

Ponie waz czeflokro¢ wyftawiamy sobie Jrlan-
dya winnym nizeli iell Hanie, nieodrzeczy prze-
to bedzie daé Kkroétki rys tego zawsze iescze nie-
szczesliwego i uciSnionego kraiu. Wyigtek niniey-
szy iest z szacownego przed kilku laty wyszlego
dzielu ; (Account of Jreland statistical and po-
litical, by JE Wakefield.)

Nie Angliia, ale mozne kraiu tego familie u-
ciskaig naro6d irlandzki, utrzymuia go w uboliwie,
i przez to poduszczaia tego nienawistnego ducha,

iaki go ozywia. Obecnie trzy wielkie familhe, to
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icfl Beresfordow ( z ktorych ieden ieft znany M ar-
szalek Angielski) Ponsombéw i Forsterow, maig
w swych r¢kach bogactwa 1 wtadze krain. Beres-
fordy sa w posiadtosci cz wartcy czesci wszystkich
($wieckich i duchownych urzedow.

Chtopi sa iescze prawdziwerai niewolnikami
I pomimo urodzayney ziemibardzo biednemi. Kaf-
tan wetlniany swey wtasney roboty, iest iedyng o-
dzi za, ne¢dzna lepianka pomieszkaniem, a dla tem
lepszego ogrzania i oszczg¢dzenia drzewa, w wielu
okolicach utrzymuia umys$lnie dym w izbie. Miesz-
kancy gor ieszcze w nedznieyszym znayduia si¢
{tanie. =W porze letnicy naywieksza czg¢$¢ mez-
czyzn szuka zatrudnienia w prowincyi Leinster,
gdy tymczasem kobiety i dzieci tachmanami okry-
te, ida zebra¢ po kraiu.

Poniewaz wielki iest brak paliwa, przeto rze-
mieslnicy tylko mahj w zimie robia i ledwie sa
w stanie wyzywi¢ si¢. Odkryte dotad kopalnie
wegli, niesa wydatne, a znayduigce si¢ wCastle-
Coomor przy Kilkenny wydaig rocznie tylko
20,000 beczek po 2,000 funtow'. Beczka kosztu-
ie 10 s-yllingow, wigc dwa razy tyle co w An-
glii. Dr ewo tak iest rzadkie, ze go do palenia
wcale nieuzywana, i dla tego torf i wegle ziemne
musza z Anglii sprowadzac.

Port\ na wschodnich brzegach cierpig wicle
od piasku a nawet isam dublinski tak iestzasypa-
ny, iz popr.iwion ui bydz niemoze. Ku zacho-

dowi od W aterford s3a iednak Wyborne porty. Ka-
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Oatow jest nad potrzebe, tak dalece, iz obecnie
ieden tylko tyle przynosi, co kosztaie.

Drogi pocztowe sa bardzo dobre, ale domy
go$cinne w ztem stanie, i w wielkiey od siebie od-
legtosci. Nieocheddéftwo iest naypicrwszem czego
sig¢ w aufteryi irlandzkiey spodziewa¢ mozna. Nic
tu nieiest osobliwszego ustysz)¢ podréoznemu: mo-
wigcego gospodarza (ktory przecie nadgty dunmem
f) sobie mniemaniem ) dzieci! wypedzcie z izby te
§winie aby Jegomo$é mial mieysce.

W prowincyi Leister zatrudnia si¢ wielu wie-
§niakow tkactwem pldotna. Przadki zgromadza-
na sie wieczorem u iedney z nich, icz¢gstokroé¢ ida
godzing z kotowrotkiem na glowie, aby $ie znay-
dowa¢ na wieczorn¢y kompanii. Przgda, $piewa-
ia, traktuja si¢ mlekiem i kartoflami, i nazad po-
wracaia do domu. W' tych okolicach wznosi pil-
nos$¢ b\t lepszy migdzy mieszkancami a przadki
ubieraig si¢ w materye baweilniane i muszlin. D u-
blin, stolica Jrlandyi iest bardzo zaludniony, i
w ogolnosci miafto maigce ruch wielki. Domy
sa zamieszkate od dotu do gory; w 52 domach
przy wulicy Plunk ‘t, rachowano 971 ludzi, a w ie-

dnym domu tamze mieszkato 80 dusz.
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XL VL

Papier przezroczysty do rysowania.

("ze¢ftokrokro¢ zdarza si¢ wdomu potrzeba prze-
zroczyttego papieru, albo do przerysowania wzor-
kéw do robot damskich, lub do predkiego przeko-
piowania rysuukow itym podobnego uzytku. Nadto
amatorowie rysunkéw, malarze, sztycharze , zaw-
sze dla wigkszey wygody papier takowy pod re¢-
ka miewaé¢ zwykli.— Rdzne sg sposoby nadawa-
nia przezroczystosci papierom. Jedni roztozywszy
rowno papier cienki, skrobia na niego wosk ia-
rzacy posypuiac nim caty papier cienko i iak nay-
rowniey, przyktadaiac drugiein arkuszem, a po-
sypawszy 1 ten cienkiemi olkrobowinami wosku
ktadag trzeci, czwarty i piaty, zawsze potrzgsaiac
woskiem. Na spodzie iak ina wierzchu , kilka ar-
kuszy bibuly by¢ musi. Wziawszy zelazko od pra-
sowania, lecz nie nazbyt gorace, posuwa si¢ po
catym papierze przez bibule¢ , azeby wosk we srod-
ku bedacy roztopiwszy si¢, wszedzie rowno prze-
sigknal papier. Wosk zbyteczny przechodzi w bi-
bute; dla tego uwazaé¢ nalezy, ile razy iedna bi-
buta naciagnie wosku, aby odmieni¢ druga. Strzedz
si¢ tu potrzeba, aby zelazko nienazbyt byto go-
ragce i niepolkurczato papieru, ani tez zbyt zimne,
boby nierozpuscito wosku. Papier tym sposobem
urzadzony, to iest: ani zbyt chudo, ani za tlusto
woskiem naprowadzony, i do tego cienki, staie si¢

bardzo przydatnim do kopiowania brulionow,



445

mapp, planéw, wzorkow i t. p. Zachowuie on
biato$¢, 1 mozna go w potrzebie lekkiemi napro-
wadzaé¢ tuszami- W wielu mieyscach uzywaia go
po bidérach budowniczych irysowniczych, iednak-
ze zupelnie przezroczystym nieiest.

Ktoby chcial na pr¢dce z malowidta lub ku-
pfersztychu zdej mowac kontury, na tymze sann'm
papierze wykonczaé rysunek, czy to kolorowy czy
bez farb, moze wzig$¢ papieru pigknego, na kto-
rein chce rysowac¢ , napusci¢ go oleykiem rozma-
rynowym lub lewandowym, a wyciggnawszy mie-
dzy dwoma bibutami zbyteczny oleiek, aby papier
niebyt mokry, moze przylozy¢ do rzeczy, ktdra
chce kopiowaé, a wszyftkie odznaczy kontury; na-
wet i farbami robi¢ moze. Poczem potozony 6w
papier miedzy bibula, straci swoig przezroczytosé
przez ulotnienie oleyku, i do pierwszey swoiey
powrdci biatosci.

Naprowadzaia papier i czyftym pokoflem ze
Inianego oleiu, ale oprocz tego ze nabiera ciemno
z6ttego koloru, daie si¢ czu¢ nieprzyjemnie. Po-
wlekania balsamami Copaive , terpentyng i t. p.
niesg tak dobre iak naftepuigcy sposob:

Do iednego funta czyllego rektyfikowanego
terpentynowego oleyku, wsypuie si¢ p6t tuta miat-
ko tartego Sacharum saturni; lktéciwszy dobrze
we flaszce, stawia si¢ w mieyscu spokoynem przez
24 godzin, a gdy si¢ osiadzie, zlewa si¢ oftrdoznie
od fusow oleiek terpentynowy czj*ty, 1 przydaie
*ie do niego naylepszey, iaka by¢ moze, terpen-
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tyny weneckiey funt ieden, ktora mieszanina
iezeli iest we flaszce, stawia si¢ na cieplym pie-
cu, iezeli za$ ( co iest lepiey ) w kolbie szklanney,
stawia si¢ zatkana na piafku goracym, poki si¢ ter-
pentyna zupeinie nierozpusci, poczem plyn ten do
uzytku przydatny zachowuie si¢ od potrzeby.

Chcac tym ptynem napuszczaé papier , ktla-
dzie si¢ takowy na réwney czystey desce i sma-
rnie duzym pe¢zlem réwno po papierze, ktory tak
rowno ile by¢ moze nasmarowany, wiesza si¢ na
Sznurku lub szpagacie w mieyscu wolnem od py-
tu, a po czterech dniach, gdy zupelnie wyschnie
zdatny iest do uzytku. Tym sposobem zrobiony
papier, przechodzi w swoiey dobroci wszelki in-
ny, ma bowiem przezroczysto$¢ zupetna, migkkos¢
i potrzebna gi¢tkos¢.

Z poczatku daie si¢ on uczué mocno oley-
kiem terpentynowym, ktéry igdnak z czasem wy-
wietrzcie. Ktoby iednak chcial dodadz mu za-
pachu, moze przyla¢ do w mowie be¢dacego lakie-
ru 1 tut lewandowego, i ieden tut bergamotowe-

go olejku.



445

XL VII.

Suszarnia czyli izba do suszenia sukien
w rekodzielniach.

( z Dzienny kunsztow i przemystu roku 1819.)

P anDesarnod znany chlubnie z prac swoich o
pyrotechii, przedstawil paryzkierau zache¢aia emu
towarzystwu {socidtd cl’encouragement) model na
suszarnia iaki dla wielkiey iedney fabryki w depar-
tamencie Calvados bedacey, sporzadzil.

Ta izba do suszenia, ktéorg Oll Dessicateur
nazywa, iest gmachem obszernym, inaiageyin po-
sadzke kamienng, a w caley swoiey dlugosci po
obydwéch stronach potrzebne §wiatlo, ktérego do-
stateczna liczba okien udziela. Po obydwéch kon-
cach znayduig si¢ dwa piece tak uszykowane, iz
ich powierzchnia réwna si¢ z posadzka. Za kaz-
dym piecem iest mieysce nizsze z rurami z blachy
zelazney, zktérych ida pomnieysze w rozmaitych
kierunkach kanaly w posadce umiesczone, .z do
$Srodka gmachu. Tutay lacza si¢ one w ksztalcie
latarni, z ktorey szeroka rura prostopadle si¢ wzno-
si, az ila dach i dym wyprowadza. Piece opala-
ia sie tu drzewem; a gdy ogien pali sie¢ nalezycie,
otwieraig si¢ drzwiczki od gruby i od popielnicy,
a powietrze z izby ciagnie przez 4 wielkie traby,
ktéore go wciagaia do ogniska.

Powietrza tego wkrodtceby zabraklo, gdyby o

nowym niepomyS$lano naplywie. Cztery wietrzni-



446

ki sprowadzaig powietrze do obu wielkich zagte-
bien, ktore si¢ tam, zagrzawszy, rozchodzi rynwa-
mi w posadzce pod zelaznemi rurami umiesczo-
nemi. Rynwy te pokryte sa topieniem (schiffrem)
i wypusczaig rozgrzane powietrze mnoflwem dziu-
rek iakie sg porobione w lopieniu. Rozgrzane po-
wietrze, ktore temi matemi otworami w catey
dtugosci kanaléw cisnie si¢ do izby, naypierwey
trafia na wiszace nad temi kanatami sukno 1 ob-
cigza si¢ onego wilgocig. Czesdé iedna powietrza
nasycona doftatecznie wilgocia iest za cigzka, aby
sie wznosi¢ mogta, cze$¢ druga mniey napoiona,
dosigga gérney czesci gmachu. W pospolitych su-
szarniach, wychodzi te wilgotne powietrze przez
otwory porobione w dachuj tu zas ieszcze ciepte,
iednakze niezupeinie napeitnione wilgocia, wstrzy-
muie si¢ ici¢zszemu znayduigcemu si¢ wnizszey
czesci, dozwala odcliodu przez umiesczone traby,
ktéore go do ogniska pieca prowadza.— Wynalaz-
ca sadzi, iz ciepto znayduigce si¢ w tern powie-
trzu, pomnaza cieplo izby przez wypalenie; tu-
dziez przy swoim sposobie znayduie nowa korzys$¢
dla samego sukna, ktorego welna tem sposobem
suszona nie ke¢dzierzawi sig, co si¢ cze¢tlo zdarza,
gdy takowa w lecie schnie na otwartem powietrzu
i wystawiona za dlugo na promienie stoneczne.
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XL VIII.

Szale Jndyiskie.

jN aykosztownieyszym po .kleynotach artykutem
stuzagcym do zbytkowego stroiu dam naszych, sg sza-
le indyiskie, ktore od miafta Cash mir w osiadto-
Sciach Durauny, zkad wtasciwie pochodzg, takze
szalami kaszemirskiemi nazy wane bywaig. Arty-
kut ten wyprowadzaigcy ogromne sumy z Europy
do inney czg$ci $wiata, kiedy iuz i w naszem rol-
niczym kraiunieiest rzadkiem ziawieniem, przynay-
mniey ze wzgledu wysokiey swey ceny na blizsza
zastuguie wiadomosé.

Miasto Cashmir liczace do 200,000 miesz-
kancow, iest owem stawnem siedliskiem, 16,000
warsztatow, na ktorych nic innego tylko same
wyrabiaig szale. Szopa czyli namiot, ma zwykle 5
pracuigcycli ludzi; szal wielkiey cienkosci zatru-
dnia ich ciagle przez rok catly, a czg¢stokro¢ idtu-
zey. Mniey cienkie mnieyszcgo potrzebuig cza-
su; dlatego po innych szopach réwnie trzech lu-
dzi, 5 do 7 szaléw znaczney szeroko$ci wyrabia-
i3 na rok. Szalu bardzo cienkiego 3 ciagle pra-
cuigcych ludzi, ledwie przez dzien caly pot cala
utkaig. Czesto wyrabiaig takze szale w pojedyn-
czych sztukach, ktéore potem zlozone na ieden zszy-
waig. Jednokolorowe gladkie szale przerzucaig si¢
ez6inkiem, roéznofarbne zas w kolorowych dese-
niach przerabiaiag si¢ drewniang iglicg; kazdego
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koloru nitka ma swoig osobne iglg. OstanlJ czy-
li pierwszy robotnik przetyka., nici za pomoca igty
wedtug potrzeby, stosownie do odrysowanego wzo-
ru; ichociaz szorstka welnifta strona iest rta wierz-
chu, iz tkane figury niewyraznie spostrzegaé si¢
dala, przeciez niezepsuie ich nigdy, przez niewla-
sciwe wetkniecie.

Welng¢ na szale sprowadzajag z Thibetu i in-
nych cze¢$u Tartaryi; kobiety trudniag si¢ ich prze-
dz*niem. Szal elegancki nayprzednieyszego gatun-
ku, kosztuie w Oabul 5 do 6000 ztotych polfkich;
lecz szal takowy ieft nierdwnie przednieyszy od
tych wszyftkich iakie si¢ w Europie widzie¢ daig.
Podlug rachuby Pana Elphinotone wynosi liczba
corocznie z Kaszemiru wyprowadzonych szaléw do
80,000. Bassoro i inne mieysca handlowe ciagna
z Europy niezmierne summy za ten artykul zbyt-
ku, ktory codziennie dla datn naszych staie si¢ po-
tr/.ebnieyszyni. Pewny statysta tego iest zdania,
Jz szale in lyiskie moga zagraza¢ upadkiem Euro-
pie. Drugi za§ znowszych pisarzow belgickich od-
zywa si¢ wte stowa: ,, O gdyby damy nasze nie-

szukaty podwyzszenia wdzigkéw przez tkaniny
.obecy'czedci §wiata, ktéra ich urodzie nic przy-
da¢ niemoze, a znizyty si¢ do uzywania pro-
,» duktéow wlasnego kraiu, iakzeby wiele zytkaty
» W oczach kazdego patryoty; kray wdzigczny za
f) zatrzymany wewnatrz pieniagdz, oceniaigc. te tak
, szlachetne, godne rzymlkiey cnoty poflepowa-
nie, znalaztbr w niera wyzsze niz od szalow
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5 indyi(kich pozyczone powaby.” — Niewchodzac
w rozbioér pomienionego zadania, czyli iest stuszne
lub naganne, oddaiemy takowe pod ostateczng de-
cyzyge trybunatu pitci piekney; nam za§ dodad
ieszcze pozostaie, ze i Anglicy zatrudniaig si¢ na-
sladowaniem podobnych fabrykatow , ktore iuz
moze nieiedna dobrze optacita kieszeniag za praw-
dziwy Kaszemiru towar. Sprowadzajag oni na ten
koniec te wyborng welng i wszelkich uzywaia
sposoboéw, aby szale tegoz samego gatunku, co in-
dyiskie wyrabia¢ mogli. Wszelako mimo uzytey
pilnosci, cho¢ sie im uda tey samey doftapi¢ wy-
twornosei, osiggnac¢ te sarng zywos¢ 1 pigknosé
kolordéw; przeciez, [co do wytrwaloSci i cienkoSei,
bardzo ieszcze sa dalekiemi, aby si¢ z pierwszemi
rowna¢ mogli. Przyczyng tego by¢ moze chci-
wos¢ zysku, ktoérg powodowani, zawiele mieszajg
welny kraiowey do orientalney.— Francya wszel-
kiey uzywa usilnos$ci, aby ten drogi towar u sie-
bie wyrabia¢ mogta; i iak Biblioteque physico-
economique etc. z miesigca Czerwca roku zeszte-
go obszerniey uwiadamia; Pan Ternaux byt
pierwszym, ktéory sprowadzit kozy z Tybetu do
Prancyi, a Pan Amedge Joubert, bogaty rekodziel-
nik , sprowadzil niedawno owce z Chandernagor
dla siebie 1 ztych cze¢§¢ rzadowi odftapit.

29
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XL1X.
O Oleyarniach — (Korrespondencya) (*')

Do Wydawcy Dziennika pod tytutem:
Jzys Polska.

» Przeczytalem cze§¢ pierwsza dziennika wy-
dawanego przez WMPD. Dzieto to ze wszech
miar uzyteczne kraiowi naszemu do rozszerze-
nia przemystu; gdy iednak widze¢, iz WMPan
nie byle§ zawiadomiony o wszystkich szczego-
tach tyczacych si¢ oleyarniow , mam honor u-,
prasza¢, izby$ pozwolil, abym Mu niektére po-
strzezenia moie przetozyt, ktéore rozumiem, iz
dla spoteczenftwa nieb¢da bez uzytku. Uwagi
moie oparte s3 na doswiadczeniach, iakie mia-
tem sposobnos¢ czyni¢, bedac w blizkosci oley-
arni wlzdebnie przez W . Barona Galichet
zatozeney , o ktorey W MPan wspominasz w
swem dziele na stronicy 92. (w Tomie I.)

Nim iednak do szczegdotow przyftapi¢; powiem

w ogdlnosci, iz oleyarnie dosy¢ znaczne iuz od lat

p) Nadestany artykut ninieyszy, uzytek publiczny na celu ma-
jacy, wydawca przyimnie z wdzigczno$cia. Jedynie tylko gor-
liwym.chg¢ciom $wiattych obywateli i udziatlowi, iaki mie¢ racza
w zasilaniu tego pisma wtlasnemi doswiadczeniami, tudziez
wiadomos$ciami o rzeczach kraiowych, bg¢dzie winna ltedak-
cya cech¢ narodowosci, do ktorey zmierza, i przez ten tyl-
ko $rodek pismo to dla rzeczy publiczney prawdziwie uzyte-
cznem staé¢ si¢ moze. Dotaczony rysunek bedzie uraiesczony

w numerze nastepnym. Wydawca.
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kilku w kraiu naszym sg znaiome; atak, lubo ilo$¢
ich nieiclt mi wiadoma, znam tylko niektore: np.
w powiecie Leczyckim w Sztablewie iefl wodna
oleyarnia ; w powiecie Gothnskim iest konna w
Cmiszewie; w powiecie Warszawskim iest konna
we Wilochach; druga mata pod Piasecznem; wPo-
wiecie Blonskim konna w miesScie Btoniu; druga
takaz we wsi Jzdebno, nad ktéra szczegélniey za-
htanawiaé si¢ bede.

We wszystkich tych olejarniach iednakowe-
go uzywaig sposobu do przygotowania maki zna-
sion oleynych, przez zgniecienie onycli miedzy
dwoma walcami zelaznemi, i tak nazwane naftep—
ne zfolowanie maki pod kamieniem mtynskim na
store stoigcym 1 na swey osi obracanym. We
m\vszyftkich (oprocz w Jzdebinskiey ) wytlaczaig o-
ley klinami; ta tylko miedzy niemi zachodzi ro-
znica, ze iedni kliny stepami popedzaig, drudzy
taranem. Kazdy zrzeczonych warsztatow bylby
wstanie fabrycznym sposobem dziata¢, gdyby nie
wstrzymywat ich niedosta tek nasion oley-
nych, ktéorych rolnictwo polskie ieszcze
dotad niedostarcza w dos¢ obfitey iloSci;
(*) naymnieysza znich bowiem na dzien ieden

(*) Ten przedmiot zasluguje na uwage gospodarzéow wieylkich.—
Kiedv w tjm roku bidzono si¢ ze zbozem, klérr niemialo
poitupu, kupcy nieznalezli rzepaku w ley ilo$ci, w iakiey szu-
kali. Ziawiona mala ilo§¢ u gospodarzy, niedaleko Warsza-*
>vy mieszkaiacych, po aC zlotych do Krélewca zakupowana
byla. Wyd.

a8



452

dwa do trzech korcy nasienia $potrzebowac i wy
ttoczy¢ moze. We wszystkich powyzszych oley-
arniach (oprécz w Jzdebinskiey ) rozgrzewaia do-
tad make na golym ogniu, czy to w kociotkach,
czyli tez w piecykach podobnych do tych, w kto-
rych kawa si¢ upala. Szczegétowo nad niemi za-
Hana wia¢ si¢ niemoge, ani tez doktadniey ie opi-
sa¢; zadnego bowiem w nich nieczynitem doswiad-
czenia. Z powiesci maystrow wiem iedynie , ze
w naylepszey z nich , korzec dawney miary war-
szawskiey rzepaku, niewydaie wiecey, iak sze§¢ gar-
cy oleyu.

Przy ftapi¢ teraz do oleyarni, zatozoney w Jz-
debnie przez Barona Ga lichet wroku 1817,

Machina ta, co do przygotowania maki, we
wszystkiem do powyzszych podobna, rézni si¢ tyl-
ko prassa i sposobem prazenia maki. Poniewaz ze
wszyltkich znaiomych dotad silni wytlaczaiacych,
zdolnych do pospolitego uzycia, naywieksza iest
Sruba, (*¥) przeto przedsiewziagl Baron Galichet
uzy¢ iey do wyttaczania oleiu na wzor niektorych
podobnych, iuz za granica uzywanych. Prassa ta
(iak okazuie rys oney przytaczony**) fklada si¢
z dwoch belek debowych na 12 tokci dilugich, a
tokie¢ w kwadrat grubosci maiacych. Osadzi¢ ie

() Moznahy wprawdzie, a moze z lepszym fkutkiem uzy¢ do
wytlaczania oleyu prassy hydrauliczney; lecz ta zbvt iest dro-
ga, zehyia rolnik mogl sprowadzaé zzagranicy dla otrzyma-
nia zbyt malych zyskéw nie wynadgradzaiacych moze ponie-
sionych Kkosztow.

(**) Bedzie wpoznieyszym Numerze.



silnie potrzeba u glowy, nietylko na sforzniach
zelaznych, lub grabowych, ale i niocném bardzo za-
budowaniem, nadzwyczayny bowiem odpor wytrzy—
mac musi podczas wyttaczania. Do$wiadczenie
nam okazalo: ze iedna ztych belek bedac sosno-
wa, nayprzod si¢ zgig¢la, pdézniey wzdluz si¢ roz-
darta, zabudowanie zas u glowy kilka razy peka-
to, poki dosy¢ silnie niebylo urzadzone. Dwie
belki wystawiaig profle dragi, z podstawa sily
o 18 cali od odporu; z dlugosci zatem draga, a
razem dtugos$ci promienia kota, tudziez S$ruby, ia-
ko rowni pochytey, site tey prassy obrachowac
mozna. O cali 18 od sforznia zaktada sie przy
iedney belce forma zlanego zelaza, lub tez dre-
wniana dobrze szynami zelaznemi opasana, ktora
w sobie mie§cie ma ptat napelniony przygotowa-
na iuz maka ; przy drugiey za$ belce iest klin,
ktory wyttacza oley, gdy belki si¢ schodza. Przy
drugim koncu belek iest $ruba grabowa zdwoma
mutrami, obraca si¢ za pomoca kota zblizainc 1 od—
dalaigc do upodobania obydwie belki iednoftaynie.
Rozumiem, ze gdyby S$ruba byta zelazna, a mu-
try mosi¢zne, gwinty bytyby mnieysze, doktadniey-
by przeto wyciskata i lzeysza bylaby praca,
Sposob przygotowania maki.— Od samego
poczatku zalozenia oleyarni w roku 1817 Baron
Galichet zwazywszy, iak zty zapach winnych o-
leyarniach pochodzil z prazenia maki na golym
ogniu, o0sadzil, iz to musiato wynika¢ z przypa-
lenia si¢ niektdérych czastek oleynych lub kleio-
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watyeh i utworzenia si¢ nieial*o oleyku einpireu—
matycznego, ktéory przykry wydawal" zapach;
przedsigwziagt wigc innego wcale uzy¢ §rodka do
dopiecia swego celu. Wybiiaigc na zimno, lubo ga-
tunek oleiu byt lepszy, ilo$¢ iednakze wydatku nie
byta dostateczng. Umys$lit wiec tak, iak pierw-
szym byl do przystosowania pary do zakladow
gorzelnianych (o czem publiczno$¢ w dzietku pod
tytutem: Rys gorzelni Jzdebinskiey, uwiadomit) r6-
wniez parg make rozgrzewaé. Wmurowawszy
tym celem kociotek miedziany, przykryt go wie-
kiem, wsrodku ktorego otwor byt dosy¢ obszer-
ny, by wnim osadzi¢ naczynie drewniane , maia-
ce dno durszlakowe lub kratkowe. Maka w plo-
tno wsypana w kladata si¢ W niego i naczynie przy-
krywano. Para wodna wkrotce rozgrzala make
do 70 lub 80 ftopnia podilug cieptomiaru Reau-
mura ; tak goracg make dopiero wyciskano. Ol¢y
zniey otrzymany réwnal si¢ wdobroci oleyowi na
zimno wybiianemu: lecz ilo$¢ onego, lubo wigksza
niz z pierwszych doswiadczen, ieszcze nas nieza-
spakaiata, chociaz otrzymywali$my iuz tyle, wiele
w innych naylepszych oleyarniacb otrzymuia. Do-
chodzac $cisle przyczyn, znalezliSmy, Ze para wo-
dna teczac si¢ z istotami cukrowemi i oleynemi
tworzyta mleko ro$linne, przez ktéra formacya
cze$¢ oleiu gingla. Ta uwaga zniewolila nas do
szukania innych sposobow' rozgrzewania maki. Po
niektérych doswiadczeniach odmieniliSmy naczynie
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durszlakowe , a na iego miey$ce osadziliSmy mie-
dziane, z cienkiey bardzo blachy wykute. Skutek
uwienczytl nasze usilowania; tym bowiem sposo-
bem doszliSmy do tego: Ze korzec rzepaku zwy-
czajnego, wazacy funtow pollkich dawney wagi
dwiescie, wydawal siedm garcy d: mia: oleyu,
co mozna rachowaé¢ za 56 funtow. Niedoszli®my
wprawdzie iloSci, ktora z takieyze prassy we Fran-
cyi otrzymuia z rzepaku ;lecz tam markuchy raz
wyciskane powtdrnie miela, foluia, rozprazaig i
na nowo wycilkaig; powtorna ta praca nadgradza im
koszta poniesione; u nas proporcya ceny oleyu do
ceny nasienia zbyt iest znaczna, i dosy¢ wynadgra—
dza koszta, co sprawia, ze rowniez iak ze wszel-
kierai innemi, z surowych produktéw wyrabiane-
mi r¢kodzielami, nieftaramy si¢ i zatuiemy pracy
rak ludzkich, dosy¢ u nas rzadkich do wykon-
czenia i wydolkonalenia iednego przedmiotu. Oley
otrzymany tym sposobem, lubo daleko lepszym ieft
od wydawanego w innych oleyarniach: w czyszcze-
niu bowiem przez kwas siarczysty do palenia, da-
leko go mniey si¢ traci; zdaie mi si¢ iednakze, Ze
na gotey parze wodney prazona maka, dofkonal-
szy oley wydaie; bydz to moze, ze para wodna
zatrzymywata w sobie cze$ci oleyku lotnego, zapach
niemity dajacego oleyowi.

Od czasu zaprowadzenia tego sposobu praze-
nia, wcigz zatrudniona iest oleyarnia u Pana Ga-

lichet, poki tydko nasion oleynyreh otrzymac¢ moze.



Oto sg wkrotkosci uwagi nad oleyarnia, kto-
re mam honor przesia¢c WMPD. i t d.
Gole 20 Maja 1820.
Piotr Hr: Lubienski.

L.

O Miodzie i uzytku iego zamiast cukru.

J\Xi6d w wielkim u starozytnos$ci zostawal powa-
zeniu; naycelnieysze biesiady nieobeszty si¢ bez
niego, a kiedy kogo uraczy¢ chciano, cz¢flowano
go miodem, o ktorym tak wysokie dawnych byto
wyobrazenie, iz go godnym przybytku samego o-
lympu uznawano; iezeli za§ chciano pochwali¢ krai-
ne iaka, nazywano ig ziemia, miodem i mlekiem
ptynaca. Dopodki cztowiek zyl wpierwiastkowym
Stanie natury, i fktadnig rozlicznych mieszanin
niezepsut smaku swoiego, dopoty w miodzie znay-
owal nayprzyiemnieysza przyprawe¢ pokarmow
dwoich. Od patryarchalnych zaczawszy wiekow,
az do czasu ziawienia si¢ cukru, nieznano lepszey
nad niego stodyczy. Niezapuszczaigc si¢ w plon-
ne badania o miodzie od Egipcyan, Grekéw, az
do upadku panstwa rzymlkiego; twierdzi¢ z pe-
wnos$cig mozna, iz uzytek iego nawet przez nawa-
¢ rozlanego po Europie barbarzynstwa w zapo-
mnienie-nieposzedt. — Ku poéinocy potozone na-
rody, ktérym natura odmoéwita iagdd winnych i
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wiecey utrzymywaniem psczol i zbieraniem mio-
du, niz ku potudniowi potozone krainy. W Da-
nii, Anglii, Skandynawii, uzytek miodu przecho-
dzit granice podan i dzieidw oyczyftych. Niemcy
czyli dawni Germani, nar6d w dzikosci zyiacy,
znali .midd, uzywaigc go wiecey do przyprawy ia-
dta, niz do wyrabiania trunku; piwo byto dla nich
nayulubienszym napoiem, poéki wino pierwszen-
stwa niewzigto. Stawianie dawni, zaymowali si¢
czynnie, chociaz mniey umieigtnie, zbieraniem mio-
dniaigeych Zycie. rzedu lepszych daréw uprzyiem-
niaigcych zycie. Przodkowie Piasta slynacy go
$cinnos$cia, raczgc podréznych i goscij stawiali 0-
bok innych positkéw czare z przasnyra miodem,
iako naylepszg cze$¢ domowego zapasu. Zkad wesz-
to w zwyczay warzenie miodu na dobry, zdrowy,
i naturze klimatu odpowiadaigey napody, z pewno-
$cig oznaczy¢ niemozna; znayduiemy atoli $lady,
iz mi6éd warzony iescze przed przyigciem wiary
chrze$cianskiey znany byl w Polsce. Mg¢zne Pia-
sta potomki po znoiach woiennych zysilali si¢ mio-
dem, prostym wprawdzie wzglgdem nas trunkiem ,
iak ich obyczaie, lecz nieprzynoszacym uszczerb-
ku zdrowiu ludzkiemu , ktéoremu =z obeey strefy
sprowadzane napoie , pewnie tak pomocnemi niesg.
Szczesliwe czasy uptynionycli wiekdéw, w ktorych
stawa imienia polfkiego trzymata na wodzy chci-
wych tlupiezy napastnikéw, odrdzniaty si¢ cnota,
otwarto§cig 1 wstrzemiezliwem Zzyciem od naftep-
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nych, w ktéorych zbytkiem (kazone obyczaie,
zmienity staropolska proftote. W oOwczas to na
panfkich, xiazgcych ikrolewfkich stotach smako-
wany miodem przyprawne potrawy, a zamiast win
zobcych czegsci §wiata, 1 falszowanych szampan-
fkich i tokayfkich ambrozyow, miodek pod staro-
wney polki wyw'arzony okiem, rozweselaiagc umy-
sly, pomnazat bez uszczerbkn zdrowia industrya
kraiowa. Naddziady nasze chociaz mniey dbali
o wino, przeciez wigcey celowali czerftwoscia
zdrowia, iak ich potomki przy wytwornych za-
granicznych trunkach, ktére dzi§ nasze stawne
niegdy$ miody, do tego przywiodly ponizenia, iz
tylko proftey wyrobkowey klassie sa zollawione.
Cnotliwe uczonych polakéw grono, w obecnych
czasach oceniaiac prace czlonka swoiego, na da-
nym ku uczczeniu iego obiedzie, uposledzony nie-
stusznie midéd na ftot przywotato, uznaigc go by¢é
godnym uwagi prawych Polakéw.

Wtasny nasz interess wymaga tego, abysmy
kraiowe dofkonalili produkta i przez nawykanie do
nich wftrzymali naplyw tworéw cudzoziemlkich
wysysaigcych ogromne z ubogiego kraiu gotowi-
zny. — Trunek zdaie si¢ nie naleze¢ do pierw-
szych potrzeb czlowieka i iest wigcey przedmiotem
zbytkowym,- a przeciez, ktozby uwierzyl, azeby
z kraiow pollkich, w niedoltatku pienigdzy beda-
cych, tak wielkie za ten artykul wychodzity sum-
my. Oplata celna od trunkéw sprowadzanych do
kraiow dawney pollki> wykazataby w czgsci wy-
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plyw tych pienigdzy, ktére mieszkancy naszey zie-
rai bez powrotu tracag. Mowi¢ tu tylko w czesci
ho ukrytym 1 przemycanym sposobem wprowa-
dzanych, wiecey niz o 3 cze$¢ rachowaé¢ mozna.

Zdaie si¢,ze maiac wodke, maiac piwo, nie-
wiele obcych trunkéw w tych cigzkich czasach
spotrzebowaé powinnibysray , tymczasem dzien-
nik jarmarczny warszawfki z oftatniego jarmar-
ku, wykazuiacy ilo§¢ obcych przybylych towa-
réw, przeciwnie naucza kazdego pilnego doftrze-
gacza: ta ogromna ilo$¢ zagranicznych trunkow
zadziwi 1 poda obszerne pole, do uwag nad uspio-
nym kraiowym przemystem. Czylizby wydofko-
nalenie warzenia miodu wedle zasad chemicznych
1 przyprawa wigcey do ogolnego zaitosowana sma-
ku, niewftrzymata przynayraniey potowy pienig-
dzy, za wino wychodzacych ? — Wydofkonalenie
wodek nie ucz'(nitozby obce likiery , rumy, araki
mniey potrzebnemi? a przy fabrykacyi piwa kra-
jowego do wyzszego posunietey ftopnia, niemo-
glizby$my si¢ obey$¢ bez piwa angielfkiego i por-
teru? — Lecz wro¢my si¢ do miodu.

Miod przasny czyli surowy, przy wigkszem
okoto siebie flaraniu, mogtby w znaczney bardzo
cz¢Sci albo 1 catkowicie cukier indyiiki zaftapic.
Ta sama my$l powinnaby iuz by¢ doftateczna do
zachg¢cenia kazdego pollkiey ziemi mieszkanca ku
ftarownemu utrzymywaniu ipielegnowaniu pszczot,

Ic ze oprocz korzys$ci z miodu wynikaigcych wy-
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ptywa iescze druga niemniey wazna galt¢z zylku
z uzytku wotku.

Gdybys$my tylko na uwage wzia$¢ chcieli co-
roczny wplyw pienigdzy za osadnicze towary, ia-
kie w ftosunku innych kraiéow europeyfkich zpro-
wincyi, do dawney Pollki nalezgcych, bez powrotu
wychodzg, pewnieby teu cukier, ktory dzis trunki,
napoy, potrawy i lekarftwa nasze ostadza, spra-
wit wftret nieiaki, pomnac: iz nalezy do glo-
wnych przyczyn zubozenia naszego. Azeby to,
na pozor bez zasadne twierdzenie, zyfkato nieia-
kie zblizenie si¢ do prawdy, wezmy pod rozwage
profty , a tern pewnieyszy rachunek. — Podtug
Itatyftyczney rachuby Europa liczaca i8o niiliio-
néw mieszkancoéw, sprowadza w $rodnicy biorac
proporcyi, corocznie 6,614,700 cetnarow cukru.
Na prowineye polfkie, przyimuigc réwna liczbe 12
millionéw mieszkancow, wypadataby czes¢ pigtna-
sta, to iest: 440,gy6 cetnar:. Zwazywszy iednak,
iz wrowney proporcyi na kraie rolktadaé niemo-
zna : bo Francya potrzebuie wigcey niz Angliia;
Niemcy mniey niz Anglicy;Pollka mniey od Niem-
cow , a wzgledem nas iescze mniey inne narody;
zatem niebardzo si¢ oddalemy od podobienftwa
zamiast powyzszey ilosci, przyimuiac kragta sum-
me¢ 200,000 cetnardw spotrzebowanego corocznie
na polfkiey ziemi cukru, ktéremu naznaczaiae nay-
mnieysza cen¢ po 100 ztotych za cetnar, il]IZ csz-
ni rocznie 50 millionéw ztotych, przez lat 10. 000

millionéw! Co za ogromny kapitat! ktoéry na zaw-
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sze lest dla nas {traconym; bo cé6z, zapytaé si¢
mozna, spieniczamy z ptodow naszych w owych
cukrorodnyeh krainach. Nie idzie tam zbozZe na-
sze, nie idzie budulec, nie idzie sukno, ptotno, ze-
lazo it. d.

Co6z nam przeszkadza ograniczy¢ uzytek cu-
kru, a w niieysce iego zaprowadzi¢ uzytek mio-
du. Oto smak nasz wyksztalcony niezniesie tey
wlasciwey miodowi odrazy w smaku i zapachu,
ktorg sie od czyftego syropu cukrowego tak nie-
korzystnie rozrdznia. Lecz biegli w nauce che-
mii wynalezli i podali do powszechnego uzytku
sposoby czyszczenia miodu, za pomoca ktéorych w
niczem od cukru si¢ nier6zni. Oto s3a naftepu-
igce:

Midd doczyszczenia uzyty powinien
by¢ od wosczyn odtgczony, Pan Hermb-
staedt podaie nastepuigcy sposob: io funt: miodu
rozpuszcza si¢ w 10 funtach czystey rzeezney wo-
dy. Plyn ten rozrzadzony, na kociot nalany, po-
winien si¢ gotowacé, a wyftepuigca piana dopoty
warzechg zbierana by¢ powinna, pdki midéd wkla-
rownym nieokaze si¢ stanic. Gotowanie trwa bez
przerwy przy nieuftannem mieszaniu , w czasie
ktéorego Wsypuie si¢ cz¢Sciami 16 tut: bialego mar-
muru, lub w mieysce iego miatko utluczoney kre-
dy. Wszyfiko to zwolna dopoty gotowacé si¢ po-
winno, poki wtozony siny lakmusowy papier czer-
wono farbowac si¢ nieprzeftanie, co bedzie dowo-
dem, ii mio6d pozbyl si¢ kwasu swoiego. Potem
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dodaie si¢ do tego ptynu ii funta wegli lipowych
miatko utartych, w zalepionym garku dobrze wy-
palonych, (ktoreby si¢ tylko zarzyty bez wjdawa-
nia dymu i ptomieni). Z tym dodatkiem prosz-
ku weglowego, gotuie si¢ midd tak dtugo zwolna,
poki wszyflek smak wolkowy niezniknie, co gdy
naftapi, wlewa si¢ miod do kamiennego garczka ; a
po zupeinem wylludzeniu, przylewa si¢ do niego
wody rzeczney dla rozrzadzenia, i filtruie si¢ przez
konczasty flanellowy worek. Pozoltate weglowe
fusy poty si¢ przeptukuia, poki z nich wszelka
nieodeydzie stodycz.

Przecedzony plyn do miedzianego nalany ko-
ciotka, przemiesza si¢ nalezycie z 6 biatkami, i do

*zagotowania rozgrzewa si¢. Za pokazaniem si¢
szumowin, zbierak} si¢ takowe trofkliwie, a gdy
z niemi wszelkie nieczyftosci odeyda, midéd rozpu-
szczony nabierze czylego winnego koloru, a wsma-
ku staie si¢ podobnym do cukru. Poczem nic
wigcey niepozoftaie, tylko go wyparowa¢ do ge-
Hos$ci syropu. Dziatanie to, powinno si¢ odby-
wac¢ na bardzo wolnym ogniu, bez gotowania, nav—
lepiey nad parg. Kiedy syrop do wtlasciwey przyi-
dzie ge¢stosci, przecedzi si¢ po ostatni raz przez
flanelle i do potrzebnego zachowa uzytku.

Pan Thenard w rocznikach sztuk i r¢kodziet
podat nieco odmienny sposob, ktory tu umiascza-
my: — Do sze$ciu funtow miodu bierze si¢ ®fun-
ta wody, pi¢¢ funtow miatko uttuczoney kredy,

dziesi¢¢ funtow dobrze wypalonych miatko uttu-
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czonych wegli, i trzy biatka ziay, rozbite w i8
tutach wody. Miod zwoda i1 kredag wlewa sig
do miedzianego kociotka, ktoéry o trzeciag cze$é
wigcoy mie¢ mieysca powinien, niz to wszyftko
zaymuie. Gala mieszanina rozgrzewa si¢ do za-
gotowania, ktore przez dwie minuty trwaé po-
winno. Poczem wsypuia si¢ wegle i rozbiiaig si¢
warzecha nalezycie; po powtérnem zagotowaniu
si¢ owey massy, przez drugie dwie minuty, zdyi-
muie si¢ kociotek z ognia, mieszanina wystudza
si¢ przez kwadrans i przecilka przez ptat welnia-
ny. Poniewaz pierwszy odcedzony ptyn pospoli-
cie z weglami pomieszany bywa, przeto raz iescze
przez plat cedzi¢ si¢ powinien; tak odcedzony i-
Hotnyra iest syropem. A Ze na ptatach wiele po-
zoftaie slodyczy z kreda, zweglamii biatkiem po-
mieszaney, uzywa si¢ wi¢c naftepuigcego sposobu
do oddzielenia iey: Na ptaty nasigknione miodem,
nalewa si¢ zwolna tyle wrzac¢y wody, poki osia-
dty na nich osad nieutraci stodyczy ; ptyn za$
ze sptokania otrzymany , czy to nad ogniem
czy nad para, wyparuie si¢ do geftosci syropu.
Albo tez otrzymany plyn stodki ze sptokania ptat,
uzyie si¢ zamiast wody do przyszlego czyszczenia
miodu.

Dodadz tu iescze nalezy, iz syrop tym spo-
sobem zdziatany, iezeli miod byt czysty i biaty, kto-
ry lipcem zowig, nierdzni si¢ wniczem od syropu
z cukru; z miodu za§ zdltego 1 ciemno czerwo-

nego iest poslednieyszym.
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Poniewaz ptat welniany do cedzenia uzyty,
moze miodowi nieprzyjemnego udzieli¢ zapachu,
trzeba przeto przed rozpoczgciem roboty
wyptokac¢ go kilka razy we wrzacy wo-
dzie. Toz samo zapominaé nienalezy, co si¢ iuz
wyzey namienito, aby wegle dostatecznie wypalo-
ne byty i iak P. Thenard radzi, aby w wodzie od-
moczone i odptéokane by¢ mogty.

Pan Meyer, ktory si¢ zaymowal czyszcze-
niem miodu w Czechach, w podanym przez siebie
opisie, mowi, iz naftepuigcym postepowal sposo-
bem: brat np. 4 funty czyftego fkrupiatego zotte-
go miodu, rostwarzal go w kociotku nad wolnym
bardzo ogniem w dwoéch kwartach wody. Potem
ttukt w mozdzierzu czgsciami pul funta wegli
z migkkiego drzewa, (ktéore powtdrnie w garku
wypalone i oltudzone byty ) Ikropiwszy ie tyle wo-
da, aby si¢ nierozkurzaly, roscierat ie thuczkiem
do miatko$ci, a wlawszy dwie kwarty wody do
miatko utartych wegli, i wyplokawszy ie do czy-
sta, wszvtlke t¢ czarng weglem zafarbowang wo-
de¢ do roztworzonego przylewal miodu, i cala mie-
szanin¢ dopoty z wolna gotowat, poki zapach mio-
dowy niezniknal, co po kwadransie lub w pot go -
dziny naftepowato. Pospolicie na ieden funt mio-
du bierze si¢ iedn¢ kwarte wody, ktora to ilosé
tern wiecey iest potrzebng, im wigcey wrazie prze-
ciwnym potrzebaby wegla i czasu, do oddalenia
wlasciwego w miodzie zapachu. Rozpuszczony i

wszelkiey odrazy pozbawiony miod wylewa si¢ na
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rosciaggniony gruby ptat sukienny, dla przecedze-
nia; to co naypierwszy raz przeszto zawiera iescze
wiele wegli i iest czarne, trzeba wigc dopdty na-
powrot przelewaé, poki dosy¢ czyltem niebedzie
w koncu za$, nalewa si¢ na fusy weglowe, na pta-
cie pozostate, tyle wody cze¢Sciami, pdki odcho-
dzaca zadnego iuz smaku mieé¢ niebgdzie. Plyn
odcedzony miesza si¢ na zimno z biatkiem od ie-
dnego jaja, ktore si¢ pierwey zodrobing wody u-
bito, zagotuie si¢ ze dwa razy, poki si¢ niewykla-
ruie, i przecedzi si¢ przez takiz sam plat sukien-
ny $wiezy, iescze nieuzywany. Ten czysty zo6t-
tawy ptlyn, gotuie si¢ przy bardzo wolnym ogniu,
a po wygotowaniu wigkszey cze¢Sci wodnittosci, wy-
paruie si¢ zwolna przy nieustannem mieszaniu do
tego stopnia, az dobyta i oftygla kropla bedzie
mie¢ gefto§¢ syropu. Syrop ten moze iuz byé¢ u—
zyty do wszystkich potraw, do ktorych si¢ bierze
moskwada, ma iednak smak nieco przypalonego
cukru, czemu zapobiedz mozna, paruigc go nie na.
samym ogniu, ale nad para. Do podobnych czyn-
no$ci nuylepiey uzywa¢ dwoch kociotkow; ieden
napetniony woda, ktéra si¢ gotuie na ogniu: dru-
gi za” ptatki pobielany, nalany parowac si¢ maig-
cym syropem, ktory si¢ wftawia nad powierzchnia
wody w kociotku pierwszym. Gdy si¢ gotowanie
rozpocznie, uwazaé potrzeba, aby woda niewrza-
ta kigbem, tylko lekko parowata; para za$ gora-
ca opieraigc si¢ 0 kociotek ptatki z syropern tyle
bo
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mu udzieli goraca, iz nafigpnie parowanie syro-
pu, ktory wszelako zwolna mieszany by¢ powinien.

Uwaga. Wszylkie te trzy sposoby réznia
si¢ od siebie. Dos$wiadczenie pokazato, iz czy-
szczenie za pomocg wegla, iest nayfkuteczniey-
sze do odigeia wszelkiey odrazy, dla tego tez od
wszyltlkich uzyte bylo. Powyzsze dwa sposoby
przez Pana Hermbstadta i Thenarda podane dla
tego sg lepsze, iz do fktadu czyszczacych Srodkow
wchodzi kreda, ktéra odeymuie kwas bedacy w
miodzie. — Podlug Pana Thenarda przedsigbra-
na proéba udata si¢ dobrze, lecz zbyt mata ilosé¢
wody czynila mieszaning za gesta itrudng do ce-
dzenia, przez co wiele odchodzitlo miodu; nieta-
two takze byto pozbawi¢ sie wegla, ktéry mocno
farbowat syrop. Przez matla ilo§¢ wody chciat
Pan Thenard zmnieyszy¢ pracy w wyparowaniu,
a przez to unikna¢ przypalenia, ktére iest zawsze
szkodliwe dla smaku, lecz za to przez pozostata
stodycz na znaczney iloSci fasach iptacie, wdele
si¢ ponosi straty. Z fusow przeplukany plyn, ma-
igcy dosy¢ stodyczy, wlewat sie do geftego syro-
pu, atak rozrzedzony, na nowo musiat by¢ ce-
dzony, aby oddzieli¢ czarny z wegla pochodzacy
kolor.

W praktycznem uzyciu P. Hermbstadta sposob
pokazat si¢ lepszym. Sposobowi za§P. Meyera, kto-
ry iest tatwy w wykonaniu, brakuie kredy , kto-
ra do odciagnienia kwrasu koniecznie iest potrze-

bna. — Przeczy¢ niemozna, iz przy czyszczeniu
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miodu, a osobliwie przy cedzeniu, chociazby ta-
kowe naytrolkliwiey si¢ odbywato, zawsze iest
strata miodu na iednym funcie 3 tuty.

Od parowania, aby si¢ takowe niedzialo nad
ogniem, ale nad para, zawista dobro¢ kazdego sy-
ropu, przypalenie bowiem wszelkie, iak si¢ iuz
rzekto, szkodliwie ieft dla smaku.

Z tak czyszczonego miodu nietylko w potra-
wach robiony by¢ moze uzytek, ale mozna go u-
zywaé zamiast cukru do likieré6w, do smazenia
konfitur, do warzenia lepszych gatunkow trunkow
miodowych, octow 1 t. d.

* *

Nieraz zachodza trudnos$ci w oddzieleniu
miodu od wosczyn i czg$ci nieczystych, iakie ra-
zem z plaftrami pomieszane bywaia. Uzywane i
znane powszechnie sposoby przyczyniata si¢ wie-
le do straty, i czgstokro¢ Ikutecznie zamiaro-
wi nieodpowiedaig. Zeby wigc bez straty i le-
piey iak przez worki lub odszumowanie miod wy-
czyscic, rozpos$ciera si¢ nad obszernem naczyniem
mocne ptdtno i na takowe naktada si¢ na dwa
cale grubosci, czyftego i dobrze wymytego piatku
rzecznego. Midd czysci¢ si¢ maigcy, zagotuie si¢
zpodwoyna iloScia wody i po odebraniu wotku
cedzi si¢ przez rzeczony piasek, na ktorym wszel-
ka nieczyftos¢ zoftanie. Po splynieniu zupelnem
miodu, osiadla na pialku nieczyfto$¢, zbiera si¢
tyzka i po dodaniu dwa razy tyle goracey wody

30%*
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filtruie si¢ drugi raz; tym sposobem midéd do o-
flatniey kropli wycedzonym zoftanie; a otrzy-
many czyfty ptyn, na wolnym ogniu do zadandy
geftosci wyparowany, daie bardzo czyfta, klaro-
wnag i trwala patoke, z ranieysza iak przez wor-
ki oczyszczony stratg.

Miod takowy ioft tylko czystym i wolnym od
wotku i innych cz¢éci obcych, zachowuie iednak-
ze swoy pierwiastkowy smak, ktorego chcac si¢
pozby¢, po przecedzeniu przez piasek, nieparuige,
postapi si¢ iednym z powyzey wlkazanych sposo-
bow, odtracaigc iednak ilo§¢ wody, do waypierw-
szego rozpuszczenia uzytey.

LL

Sposob warzenia dobrego miodu na napdy.

P 6ki iescze mniey dokladano starania o utrzy-
mywanie pszczelnikdw, midd niebyt tak pospolitym
trunkiem. Jescze on i za Zygmunta Augufta mie-
$cit si¢ na stole krolewfkim, do czego dzierzaw-
cy doébr kontrybuowaé musieli przysytaiac pewna
daning z miodow kowienlkich, w Litwie za nay-
lepsze poczytywanych. Za krola przyktadem, nie-
gardzili 1 pierwsi panowie miodem, ktory bywat
ozdoba stotow szlacheckich , a tryumfem klasz-
torney warzenia sztuki; gdyz stuletnie miody nie-
byly w Polsce osobliwoscia.
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Wigcey niz przez rozmnozenie psczclnikow
w Polsce utracit midd ze swoiey dawney wzieto-
§ci przez zamilowanie w zbytku i przez sasiedz-
kich Wegrow sprowadzane wina. A do oftatnie-
go przyszedl ponizenia, kiedy si¢ stat przedmio-
tem spekulacyi zydowlkiey. Jescze tu i owdzie
po klasztorach, lub rzadnych szlacheckich domach
warzono midéd smaczny, lecz iuz =zagranicznym
trunkom pierwszenstwa ullgpi¢ musial.

W atpi¢ signiegodzi, aby w czasach naflepnych
ludzie umieig¢tni, po§wigeciwszy uwage swoig mio-
dowo, niepodnieili go do rzedu wytwornieyszych
trunkow, chociazby ipod tarcza nowo przydane-
go imienia; nim zas to nastapi, podaiemy tu nie-
ktére przepisy.

i) Mibd staropolski, naylepiey mial si¢ u-
dawaé¢ w Sierpniu. Do iedney iakieykolwdek mia-
ry czystego miodu, brano 8 takichze miar wody
Swiezey, czystey, ktore dobrze zmieszawszy, gotu-
ie si¢ w kotle nad weglami, aby si¢ robota nic
nieprzydymita. Gotowanie powinno si¢ dzia¢ z
wolna i podczas takowego zbieraia si¢ szumowiny
dla wigkszego wyczysczenia napoiu, ktore aby sig
lepiey udato, przydaig niektdorzy cokolwiek biatek
z iay, z woda ubitych, nim si¢ midd zacznie goto-
waé. Sczogoblniey na to uwazaé potrzeba, azeby
lescze przed zagotowaniem pokazuiacg si¢ grubg
piane lak nayflarowniey zbiera¢, i nawet podczas
gotowania nieprzeftawaé, co iest koniecznie po-
trzebnym warunkiem. Gdy si¢ miod zaczyna go-



towacé, w puscza si¢ w kociol pek z piotna czy-
stego , w ktorym si¢ znayduig dwie przygarscie do-
brego chmielu, cokolwiek uttuczoney kolendry i
troch¢ suchey szalwii, co miodowi odeymuie co-
kolwiek stodyczy, i daie mu smak przyiemny, trze-
ba wszelako te¢ zachowac ostréoznosc, azeby ow
pek w kociol wpusczony, nieopierat si¢ o dno i
nieprzywrzatl, lecz zeby na sznurku wisiat wpo-
$rod gotuigcego si¢ miodu. Kiedy po ugotowaniu
ostygnie, zlewa si¢ w beczki, ale niepelno, gdyz
trzeba, zeby go na trzy cale niedoflawalo dla wy-
robienia, po ukonczeniu ktorego, tymze samym
doleie si¢ miodem. Ktoby sobie zyczyl miec miod
bardzo tggi, moze wzig$¢ troche gatganowego ko-
rzenia , imbieru, kardamonu , kwiatu albo gatki
muszkatotowey i cokolwiek gwozdzikéw; cowszy-
ko uttuktszy drobno, zaszyie si¢ w ptdtno, wpusci
na nitce do beczki, i trzyma si¢ w niey poty, po-
ki zupelnie midéd niewyrobi. Po wyrobieniu, trze-
ba, zeby si¢ wyftat dobrze zaszpuntowany, przy-
naymniey ze trzy miesigce, nim si¢ go zacznie u-
zywaé.— W Litwie robiono ten napdy ziak nay-
bielszego miodu , ktéry gotuig w soku brzozowym
zamiast wody; tym sposobem miéd wyrobiony na-
zywa si¢ lipcem. Kiedy do miodu, podczas gdy
robi, przyleie si¢ cokolwiek frontyniaku albo ma-
lagi, to nabierze mocy i staic si¢ rozgrzewaigcym
napoiem, — Miody lepsze zlewano w beczki, wy-
lewane pakiem, albo co iescze lepiey wotkiem; tak

przynaymniey czyniono w Polsce, wszelako wno-



sic mozna, iz ten $rodek niewiele iest pomocny do-
bremu smakowi i owszem zdaie si¢ by¢ szkodli-
wym. Jest takze zdanie, iz do trunkow kraio-
wych swo)fcie uzywaé si¢ powinny korzenie np.
do miodu omanu, anyzu, kminku, biatkowych ko-
rzeni i t. d. lecz te okolicznos¢, smak i do§wiad-
czenie rostrzygnaé naylepiey potrafia.

2) Miod czyli wino kraiowe, wedlug prze-
pisow Pana Hermbstadta tymze samym, iak po-
przedzajacy, robi si¢ sposobem, biorac 8 miar wo-
dy na iedne miar¢ miodu czyflego od wotku pil-
nie oddzielonego, ktoéry powyzszym sposobem do
czytta wygotowany i odszumowany , cedzi si¢ przez
plat flanellowy. Przefiltrowany i wyftudzony ptyn,
nalewa si¢ do beczki z wina, napeilniaige ig ff
czes$ci iey obieto”ci, przydawszy odrobine wierzch-
nych piwnych drozdzy - poczem bez zaszpun-
towania flawia si¢ w mieyscu spokoynem w tem-
peraturze o 15 ftopni Reaumura, a w krétkim cza-
sie robi¢ zacznie, co zwyklto trwaé przez dni kil-
ka; nakoniec plyn uspokaia si¢ zopelnie.— Po
takowem wyrobieniu, dolewa si¢ beczka zmiodem
do pelnosci czysta rzeczna woda, zaszpontuie si¢
mocno, i zostawia spokoynie przez niedziel cztéry,
az si¢ miod wyklaruie. Po wyklarowaniu $cigga
si¢ miod do inney beczki, ktorg catkiem napet-
ni¢ nalezy. Do tey ostatniey beczki dodaie sig, ra-
c.huigo na kazdy funt patoki: kassyi cynamonowey
| tuta, gatki muszkatotowey * tuta , gwozdzikow

tuta 1 Ikorke z6itg fkroiong z dwocli cytryn,
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Gdy si¢ te wszyftkie rzeczy wrzuca do falki, wle-
wa si¢ dopiero 6w miod wystaty do petna, za-
szpuntuie si¢ mocno, i postawi w chtodney pi-
wnicy do wystania na 4 miesigce; po ktorym cza-
si® * do uzytku stuzy¢ moze; Im starszy iefl
miod takowy, tein wigcej zylkuie w dobroci i
tezszym si¢ staie, tylko nietrzeba zapomina¢ do-
lewac¢ go, aby zawsze beczka pelna stata.
Dodawszy do takowego miodu, podczas gdy
robi, troche suchego bzowego kwiatu, to na-
bierze smaku , podobnego do wina muszkatello-
wego.
5) Mibd jalowcowy. Do beczki (maigcey
180 kwart) wlewa si¢ syropu miodowego (kre-
da 1 weglami czysczonego) 4o funtow, ktory sig
rozpusci w so kwartach czystey wody. Prozna
czg$¢ beczki, do 60 kwart wynoszaca, dolewa si¢
czysta rzeczng lub desczowa woda, a przemiesza-
wszy nalezycie, wpuscza si¢ do beczki w worku
plociennym 4 funty grubo potluczonego iatoweu;
ieden funt czystych piwnych drozdzy. Poczem
zoftawiasie beczka z otwartym szpuntem, wmiey-
scu $rednio cieptem, azeby plyn ten nalezycie wy-
robit. Kiedy si¢ piana niepokazui¢ iuz wiecey, za-
szpuntuie si¢ falka i zoflowia w piwnicy spokoy-
nie przez dwa miesigce, po ktorym czasie, plyn
uklarowauy $cigga si¢ na butelki i do uzytku za-
chowuie w piwnicy. — Pan Hermbstadt zapewnia
iz napdy ten bardzo iest przyiemny i ma podo-
bienstwo do wina. I chociaz podtug przepisu iego,
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bierze si¢ syrop cukrowy do tey roboty , wszelako
proby przez P. Derike okaza¢ miaty, iz i syrop
zmiodu, weglami i kredg czysczonego, ten sam
wydawaty trunek. W mnieyszey ilosci przedsie-
wzigta proba, moze przekona¢ o prawdzie.

Pan Poppe radzi do warzenia miodu na na-
poy, braé¢ nieco wigkszg polowg wody, a mniey-
szg polowe miodu, a przy nieprzerwanem szumo-
waniu piany, dopoty zwolna gotowaé, poki wpu-
szczone jaje na wierzchu plywaé niebedzie, co
iest znakiem doftatecznego wygotowania. Zresz-
ta poflepuie si¢ sposobem wiadomym, wllawiaigc
beczke w rowng temperature od 80 do 90 stopni
Fahrenheita, dla wyrobienia. Midd wyrabia pre-
dzey przez dodanie drozdzy, bez drozdzy dtuzsze-
go potrzebuie czasu. Podczas robienia zwolna
tylko pokaznie si¢ gruba piana, albo wystepuig
bulki, lecz gdy wyrobi, iuz tego nie widac.

W ogoéle mozna tu iescze powiedzieé¢, iz pro-
porcya wody do miodu zawista od upodobania;
im wigcey wody a mniey miodu, tem cienszy i
poslednieyszy trunek i diugo konserwowanym b\o
niemoze. Jezeli na dlugie przeznaczony zachowa-
nie, wigcey trzeba miodu: Tozsamo iezeli miod
ma bydz nalewany na wisznie, lub na maliny, po-
winien mie¢ o tyle mniey wody, o ile iagody po-
mienione wazg. Tylko midéd dobry¢ nie cienki,
na iagody nalewany by¢ moze. — Nalany na ma-
liny, nazywa si¢ malennikiem; na wisznie, nazywa
sie wifzniakiem. Zazwyczay na 1 cze$§¢ malin czy



wiszen nalewa si¢ 2 czgéci miodu, apo 5 lub 4
niedzielach $ciaga si¢ ptyn czysty ostroznie. Wisz-
nie 6 niedziel sta¢ moga; lecz i maliny i wisznie
nalane, w réwney i cieptey temperaturze sta¢ po-
winny; bierg si¢ za§ czyfte i doyrzate.— Jm czy-
§cieyszy midd przasny, tern lepszy zniego trunek.
Z czyszczonego za$ miodu przez wegle i krede, wa-
rzony napdy, réozni si¢ wiele w dobroci i ledwo
prostym poréwnany by¢ moze, co do smaku.

LII.

O osSwieceniu gazem w aptece F. Degnera
w Schweinfurcie.

(z Dziennika kunsztow i przemystu z roku 1820)

an Degner w Schweinfurcie urzadzit w aptece
swoiey o$wiecenie gazem, ktore procz wygody i
nadobnosci, taczy zamierzona oszczedno$¢ mate-
ryatu palnego. JesteSmy przekonani, iz to samo
urzadzenie nietylko w wigkszych zaktadach , po
szpitalach, domach ubogich, domach poprawy, etc.
etc. ale nawet po wielu prywatnych domach, a mia-
nowicie w aptekach, przy zachowaniu potrzebnych
ostrozno$ci z niemata korzys$cia zaprowadzo-
ne bydz moze, i ztego wzgledu udzielamy czy-
telnikom naszym dokladnego w tey mierze opisu.
Przy urzadzeniu o$wiecenia gazem, nasladowat

P. Degner, poczg¢sci wiadome sposoby PP. Ac-
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cum i Prechtl wwielu jednakze mieyscach od-
dalit si¢ od nich, gdzie tego osczg¢dnos$é i wigksza
wymagata wvgoda.

Retorta do wydobywania gazu, iesttylko 3 311
dtuga i zamurowana pod ognifkiem w kuchni. Po-
niewaz retorta u wierzchu tak, iak i u spodu do
czerwonosci rospalong by¢ musi, dla tego PP, Ac-
cum 1 Prechtl nad iedng lub kilkoma razem re-
tortami takie zrobili fklepienie, azeby ogien mogt
mie¢ dosy¢ mieysca do okrazania prwierzchnire-
torty. P. Degner za$ na 4 cale nad powierzch
nig retorty, kazal w mieysce iklepienia osadzi¢
gruba lana zedaznag blache, dla uftawienia na niey
garnkow do gotowania, ktoéreby podczas wydoby-
wania gazu, rozgrzewac si¢ mogty. Odchodzacy
dym goracy, stuzy do ogrzewania pokoiow w zi-
mie, iak si¢ otdém ponizey mowié bedzie. Oprocz
tego umiesczone s3g w kuchni naczynia do zbiera-
nia odchodzacey smoty i machina wapienna.
Skrzynia do gazu umiesczona iest pod kuchnig
w piwnicy, z ktérey wyprowadzone rury, udzie-
laia w domu potrzebnego gazu.

Galy aparat do o$wiecenia gazem, kosztuie
P. Degnera 700 ztotych niemieckich. — Z tych
liczy si¢ 500 zit: na kurki, §ruby i rury miedzia-
ne, ktéoreby mozna kazaé¢ robi¢ zlanego albo ku-
tego zelaza, a bylyby podlug zdania P. Degne-
ra opotowe¢ tansze. Przytem doda¢ mozna, iz
koszta ku potrzebie wigkszych zaktadéw propor-

cyonalnie $3 mnieysze.
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Wegle kamienne biorg si¢ zKronach, zob-
wodu wyzszego Menu irocznie wychodzi ich 15
beczek, z ktéorych kazda wazy od 5 do 6 cetna-
réw 1 kosztuie 5 do 6 ztotych. Caly wigc roczny
wydatek na wegle naywiecey do 90 zit: niem: wy-
nosi. Wagle kamienne, zktoérych iuz gaz palny
wydobyto, uzywaia si¢ do opalenia retorty. Po-
niewaz za§ w zamknietem mieyscu wypalone we-
gle wydaig wiele goraca, ale zadnego plomienia,
przeto potrzeba do nich iescze cokolwiek drzewa
przyklada¢, azeby za pomoca ptomieni z takowego
rospalal si¢ wierzch retorty. Jednakze pomimo
tego dodatku drew, potrzebuie Pan Degner, przy
swoiem urzadzeniu, ktéore wydobywaiac gaz, stuzy
razem do gotowania potraw i ogrzewania izb ie—
dnym ognidom, o pi¢¢ sazni rocznie mniey drzewa
iak pierwey. Sazen drzewa kosztuie na mieyscu
w Schweinfurcie g — /2 zlt. Osczedzenie przeto
wynosi naymnic¢y 50 zit:. Wszelako iescze wiele
zostaie prazonych wegli, (Coal's) ktore w labo-
ratorium z pozytkiem uzyte by¢ mogg, a przez
ktore P. Degner w roku 1819 osczedzil 4 wozy
wegli drzewnych (wéz po 10 ztt:) co znowu czy-
ni 40 ztotych.

Podtug przeciecia z lat 4, wyrochowat Pan
Degner roczny swoy wydatek na $§wice, lampy,
kaganki, i opat do 150 zit. Rubryka ta ustata teraz
czyliraczey spadta do 20 zlt: rocznie na “wice do
piwnicy, na Scie pi¢tro i do innych zakatéw, dokad
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iescze rury niesg wyprowadzone. Zmnieyszenie wiec

wydatku na $wiatto; wynosi na ieden rok 100 zit.

Przy tém za$ oswieceniu, ten iescze wielki wynika

pozytek, ze kazde §wiatto z gazu naymniey dwa razy

iasnieysze niz dwie $wiceloiowe, i1ze za pomoca

kurka, mozna zmnieysza¢ lub powigkszaé¢ ftopien

Swiatta.  Obecnie nawet wiecéy si¢ pali $wiatta

w domu P. Degnera, nizeli dawniey, to iest: iedno

swiatto w podworzu, a drugie przed domem. O -

statnie trzy razy wigcey trawi gazu, niz poiedyn-

cze $wiatlo wewnatrz domu. Tu by mozna oscze-

dzenie oleju na te dwa S$wiatla dotaczyé, tak

rownie, iak 1 osczedzenie materyatu palnrego, wy—
nikaigce z dwoch aparatow gazowych do gotowa-

nia, z ktérych ieden znayduie si¢ w laboratorium,

a drugi w iedney izbie na 2 piatrze, i ziakich
codziennie przez szybkie warzenie naylepszy robi

si¢ uzytek. — Chociaz zapewne kazdy uzna przy-

iemno$¢ 1 wrygode tego oftatniego uzycia gazu,
wszelako nieliczy go P. Degner do wyrachowaney

osczednosci, poniawaz bez oswiecenia gazem +—
stnie¢ by niemogly. Za to za$§ dotacza si¢ 10
ztotyeh za 2 cetn: uzylkaney smoty z wegli ka-

miennych, ktore albo sprzedane, albo na potrze-

b¢ o$wiecenia gazem, obrdécone by¢é moga.

Porownywaigc wydatki z osczgdzenieiu, wy-
nika naft¢puigcy rachunek:
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Wydatki

Prowizyi od kapitalu 700 zit:po #h proc: 55 zit:
Za i5 beczek wegli ziemnych naydrozey
po 6 zlotych - - - - go —
Za reparacye w ciggu roku biorgc nay-
wyzey, i liczac w to sprawienie nowey

retorty raz na lat dwa - 00 —
Razem iS55 —
Osczadzenie

Zmnieyszenie wydatkow za §wicei oley do
lamp iS50 —
— — za drzewo 50 —
tudiez za wegle drzewne ( do czego
zysk z przedanych wegli kamiennych
nalezy) - 40 —
Za uzylkana smote - - 10 —

Razem 200 ——

Od ktorey to summy odciaggnaé wydatki

w ilosci - - - i55 —
Czysty zysk roczny, okazuie si¢ 75 zit:

Doda¢ tu nalezy, iz rury do prowadzenia ga-
zu z lanego zelaza lub z kutey zelazney wyrabia-
ne blachy, a polowe¢ zmnieyszaigc kapitat, przy-
naymniey o i5 zlotych oscze¢dza prowizyi. Ztad
tedy wynika, ze iuz przy malem urzadzeniu o-
Swiecenia gazem, iakie si¢ znayduie u P. Degnera,
mozca corocznie go zlt: osozeclzi¢, do czego przy-
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iemno$¢ sama i wygoda, ktore na wzglad zastu-
guig, policzone nie s3.

Przy tym rachunku wydatki naywyzey, a o-
szcz¢dzenie naynizey sa brane; dla tego, iz gdy-
by omamienie mieysce mie¢ mialo , zeby raczey
przyiemne nizeli niemite by¢ mogto.

P. Degner zatrudniat si¢ przesztey zimy
wielokrotnie, aby do wydobycia gazu uzywac drze-
wa; albowiem oprocz zylku z wegli drzewnych,
ktorych corocznie 10 potrzebuie wozoéw, otrzy-
mywat znaczng ilo$¢ kwasu drzewnego, ktorego
czysczenie wybornie powie$¢ mu si¢ mialo. Zna-
lazt on, iz funt ieden bukowego drzewa tyle wy—
daAvat gazu, co ieden funt wegli kamiennych , to
iest 2 stop szesciennych — iednakze (pomimo tych
wszystkich czysczenia sposobow) gaz ten tak sig
zle pali, iz tylko do ogrzewania, nieza$ do o-
$wiecenia mogt by¢ uzywanym. Nawet i wten-
czas, kiedy poslednieysza iego polowa wypusczong
i tylko druga lepsza potowa do o$wiecenia uzyta
zostata, niemozna bylo porownaé gazu drzewne-
go, zdobrocia gazu, z wegli kamiennych uzytka-
nego.

Z urzadzeniem os$wiecenia, polaczyl P. D.
bardzo zrgcznie gotowanie potraw 1 ogrzewanie
pokoiow. Jak si¢ iuz wyzey powiedzialo, miey-
sce przeznaczone do krazenia ognia na okoto re-
torty pokryte iest blacha lana zelazna, dla stawia-
nia na niey garnkow i naczyn do gotowania. Dla
wigkszego w gotowaniu pospiechu ogniiko obmu-
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rowane iest, a na prze¢dzie zdaznemi opatrzone
drzwiczkami’, z wierzchu za$ Zzalazng blacha, na
ktorey mozna suszy¢ i rozmaite rozgrzewac rze-
czy. Wychod ognia i dymu umiesczony iest w
murze 1 przechodzi do mieszkalnych pokoiow, a
ztamtad poprowadzony do pieca blaszanego kto-
ry nie wielkie pokoie dostatecznie aczasem ido zbyt-
ku ogrzewa. Przytem urzadzenie iest takie, ze
kiedy niepotrzeba izb ogrzewaé, wstrzymuje si¢
przystep ognia do izb, i przez uboczne drzwiczki
kominem odchodzi.

Pierwey prowadzi! P. D. rur¢ odchodowa
zpieca w dolney izbie zostajacego, do izby na wyz-
szem pietrze bedacey, i tamze powtdrnie do bla-
szanego pieca, przez co izba ciagle iednakowa bez
przerwy miata temperatur¢ , a piec tyle miescil
ciepta, iz niemozna byto reki na nim utrzymac.
Jednakze ostatnie to urzadzenie pokazato si¢ zcza-
sem niekorzystnym; albowiem dym goracy (w sta-
nie pary surowy ocet drzewny) zostawuigc sczatki
swoiego ciepta w piecu wyzszego pietra, zgesczatl
si¢ 1 zamieniaigc w krople, osiadat na wewnetrz-
nych S$cianach pieca, i przegryzal takowe w cig-
gu iednego roku. Piec za§ w dolney izbie bynay-
mniey nic niecierpial; gdyz w takowym ciepto tak
iest mocne, ze wszelka para z pieca uchodzi¢ mu-
si.— Ztad wynika¢ si¢ zdaie, iz prowadzenie dy-
mu gorgcego rurami zelaznemi, od niego odle-
glych nie odpowiada zamiarowi.
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Tak wiec ogrzanie gorney izby za pomoca dy-
mu gorgcego, zdolnego pieca wychodzacego, u-
chylone =zoftato, iednakze bez naruszenia aparatu
do gotowania 1 oSwiecania gazem Wwyzszego pie¢-
tra. Na mieysce skasowanego pieca poftawit
Pan Degner piec innego ksztaltu , w ktérym ru-
ry tak sg umie$czone, ze zewnetrzne chlodniey-
sze powietrze spodem si¢ wcilka¢, a u wierzchu
rozgrzane przez umie$czone otwory Wychodzié
moze. To wurzadzenie pokaznie si¢ by¢ bardzo
korzyitném, albowiem potowag tey ilosci drzewa
i wiednym kwadransie po zapaleniu, izba zupet-
nie si¢ ogrzewa. W Anglii daWniey iuz proiekto-
wano, azeby za pomocg rusztu z detych sztabow
ogrzewaé pokoie. P. D. przekonal si¢ iednak, ze
poziomo polozone rury , nie sa tak fkuteczne i
iak ukos$ne albo proflopadle idace. Oftatnie te u-
rzadzenie iest tatwe, mato kosztowne i do kazde-

go okraglego pieca zastosowane by¢ moze.

LIII.

O poprawnym miechu kowalskim przez

la Forge w Paryzu.
(z rocznika politechnicznego Wiedenskiego. )
3\j[;ech ten, ktérego widok zewnetrzny i profto-

padte przeciecie fig. i. na tablicy XI, a figura 3

oi
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na teyzesamey tablicy widok dna czylispodu okazu-
i3, r6zni si¢ przez to od zwyczaynego podwdynego
miecha, Ze spodnia czg§¢ onego (w ciggacz) wdtuz
miecha podzieclona iest na dwie cz¢Sci, ktore sie na
przemian spusczaig i podnosza, i ze dzielgca Scia-
na wewnatrz miecha, ma umiesczone dwa lufty,
z ktorych kazdy poiedyncza do iednego z dwoch
wciggaczéw nalezy. Jak tylko za pomocg urzadze-
nia pod figz 1 wyrysowanego, miech poruszaé si¢
zacznie; to ten sam wydaie Ikutek, iak gdyby dwa
poiedyncze miechy wyzszemu mieyscu do zbiera-
nia powietrza, takowego dodawatly. Na pokrywie
powietrzo-zbioru, znayduia si¢ sczelnie przymy-
kaigce drzwiczki, aby przez takowe, cze$cia doysé
do luftow, cze$cia w samym powietrzozbiorze a -
siadte wegle ocz\sczaé mozna.

Przy takowey konftrukcyi, wchodzi powietrze

przeznaczone do rozdymania ognia w oznaczonym
czasie, dwoma oddzialami, gdy w tymze samyon

czasie toz samo w zwyczaynych miechach raz si¢
tylko odbywa. Przez co nastaie réwny naptyw
powietrza.

Z miechem takowym, czynione byly rozmai-
te porownywaigce doswiadczenia, tak w glownym
c. k. arsenale iako i w komendzie pociagowey w
Wiedniu; w tych okazal tkrtek, iz naptyw po-
wietrza byt rownieyszy , a ztad ranieysza potrze-
ba wegli, 1 mnieysza strata w zelazie. W ciagu
tych doswiadczen okazato si¢ daley, iz pod wzgle-
dem tych samych okoliczno$ci do wyrobienia tey-
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ze samey roboty, przy uzyciu nowego miecha po-
trzeba bylo 650| funtéw wegli, przy uzyciu za$
starego 665f funt:; w dalszem doswiadczeniu przy
uzyciu nowego miecha 854 funt, przy starym 972
funt: wegli. Co do przepalenia zelaza, okazata
si¢ przy nowym miechu strata 3o funt; 18 thutéw;
przy starym za$§ 55 funt: ai tuty; przy innem
iescze doswiadczeniu w pierwszym razie byto stra-
ty 42 funt: 1 tut, w drugiem 43 funt: 24 lutow.
Przyczyna tego mnieyszego przepalenia byla ta,
iz przy réwnym naptywie powietrza z nowego
miecha, a ztad wplywaigcem rownem goracu, ze-
lazo nie tak czefto wktadane by¢ musiato, iak sig
to zwykle dziato.

L1V.
Machina do kraiania Kkartofli.

(Tab. X1 fig. 3. 4. 5,

j~raianie kartofli w kostki, byloby nader uciazli-
wa rzeczg, gdyby si¢ rekami odbywac¢ miato. Lecz
wynaleziono na ten koniec stosowne machiny do
kraiania, za pomocg ktorych ieden czlowiek w ie-
dnym dniu kilka korcy kartofli pokraia¢ moze
Sktada si¢ ona z kraggu z grubych desek zrobione-'
g°> przez ktorego Srodek idzie o§ zelazna, aby ia
nftawiwszy na podstawie za pomocg korby obracaé
moiila. Na tym kragu (Tab: XI figz 4 iest
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8 wielkich zakrzywionych nozéw g (figura 4. 5.)
przymocowanych $ruba tak wlasnie iak u szatko-
wnicy do kapusty. Przed kazdym z tych wielkich
nozow iest znowu rzad malych nozykéw h (fig:
4) w prollopadlym Kkierunku na kragu. Jda one
w ksztalcie pul miesigca, dlugie do i Qila, roz-
stawione sa na i lub 1lj cala od siebie, a nawet
i cal od noza wielkiego, przytwierdzaia sie za$
za pomoca mutry Ikrzydlatey na drugiey stronie
kragu. Urzadzenie tak powinno by¢ zrobione ,
azeby wedlug potrzeby daley rozsuni¢te lub bli—
zey siebie wustawione by¢é mogly, przy tern
wszyftkie, czyli raczey kazdy ich rzad dokladnie
na okél uszykowane by¢é muszga, azebv za o-
brotem kragu przemykaly si¢ wygodnie przez
wciecia czyli karby fkrzyni e (fig: 5) azeby
tylce tych noz6w potrzebna mialy grubosé, aby
si¢ zgina¢ niernogly, samo si¢ przez si¢ rozumie.
Naoftatek naynizsza cze§¢ tych malych nozykow,
musi staé wyzey na cal od spodniego konca wiel-
kiego noza , azeby licz ro/kraiania mc sje nieprze—
mykalo. Pod kazdym wielkim nozem iest otwor
w kragu, przez ktéory pokraiane w kawalki kar-
tofle, podobnie iak u szatkownicy na kapuste, przc-
latuiag. Z przodu na podstawie przystawia sie zlob
czyli Ikrzynia e (fig: 5) na podporze cl (fig: 5}
ktéra z tylu za pomoca mogacly sie¢ poruszaé
nogi wyzsze otrzymuie stanowifko, a to dla tego,
azeby znayduiace si¢ w niey kartofle same przez
sie, naprzéd posuwaé si¢ mogly. Cale to urza-
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dzenie dale si¢ widzie¢ ze wszylikich stron wyra-
znie, na tablicy XI fig: 5. 4. 5.

o, iest rama, na ktoérey w'al spoczywa,*

b nogi do tychze;

¢ boczny przyczoélek, ktory Ikrzynie utrzymnie

w kierunku;

d podpora utrzymuigca Ikrzynie za pomoca

$ruby;

s ztob czyli lkrzynia;

f kolo czyli krag;

ff dzwona czyli obwod ;

g wielkie noze;

h mate noze, albo siekacze, ktéore niepowinny
by¢ =za dlugie, azeby niezarzynaly glebiey
kartofli, iak noze wielkie, gdyz bez potrzeby
utrudzataby si¢ robota;
tozysko, wktorym czop watowy chodzi;

~e

h wat;
! sprychy.

Na tey machinie mozna takze kraiaé wszyst-
kie kartofle na karme¢ dla bydta, czgscia dla prze-
szkodzenia, aby wielkich nietykato kawatkoéw, cze-
scig zas, aby zwigksza tatwoscig zu¢ moglto. Scze-
golnieyszy za$§ uzytek iest, do kraiania kartofli na
suszenie, do wymielenia na make.
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LV.

Wyrabianie maki z kartofli.

Przerabianie kartofli na make, czy to do wy-
piekania chleba, czyli do tatwego przechowywa-
nia na uzytek znmieyszym kosztem, iest waznym
w gospodarstwie przedmiotem. Rapport towa-
rzystwa roliczego w departamencie de Pyline wro-
ku 1817, w Biblioteque universe!,!, Juillet 1817
p: 162. umiesczony, wyraza si¢ wtym przedmio-
cie nastepujacym sposobem:

» W czasacli zwyczaynych, tatwe wyrabianie
kartofli na make¢, mogtoby si¢ sta¢ bardzo ko-
rzyslnem dla handlu przedmiotem, ktoryby zaw-
sze w takiey cenie mogt by¢ utrzymywanym, iz
chleb z przymieszaniem teyze maki wypiekany, o
trzecig czg¢$¢ taniey moglby by¢ sprzedawanym,
bez usczerbkn swoiey dobroci. Poniewaz ta isto-
ta mniey podlega uszkodzeniu niz wszyftkie inne
niaki ze zboza, moznaby przeto w latach zyznych
zaopatrzy¢ si¢ w zapas na lata nieurcdzayne. Kar-
tofle w naturalnym swym stanie, niedogodne do
przenoszenia i do dlugiego przechowywania, zda-
ia si¢ iuz wiele przyczynia¢ do dobrego bytu, do
ktoérego obecnie zmierza silnie Europa, sa one bez
watpienia, iedna =z przyczyn, naywigcey przykta-
dajacych. si¢ do wynagrodzenia straty w ludziach
i w bogactwach, iakg sprawity domowe i zewngtrz-

ne woyny przez lat dwadzieScia kilka. Mozna ie-
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dnakze wierzy¢, ze kartofle w tern nowem prze-
ksztatceniu na makeg, w ktéorem do zachowania na
zywnos$¢ stuzy¢ moga, pod wzgledem rowney wa-
gi, 1 rowney obictoSci, zawieraia wiecey massy
pozywney, niz zboze, i moga by¢ mieszane do
chleba bogaczow, iak i do chleba ubogich, a ztad
naypotrzebnieyszy do pozywienia artykut, stanie
si¢ tauszym dla miast i prowincyi, ile ze latwo
tak, iak inne maki 1 legominy prowadzony by¢
moze, daley: gdy staig si¢ tatwieyszym i tanszym
srodkiem do utrzymania zycia ludzi, maig silniey—
szy wplyw na zaludnienie, a zatem ina sily pan-
stwa. ”

Po tych przywiedzionych uwagach przystap-
my do sposobu wyrabiania maki z kartofli. — Ro-
zmaite w tey mierze czyniono do$wiadczenia, i16-
znych uzywano sposobow: naylepszy ze wszystkich,
iest nastgpuigcy. Gdy si¢ kartofle do czystosci
wyplocza, olkrobig i w kostki potcalowe pokraig,
rozktadaiag si¢ do suszenia na lasach, albo w su-
szarnich, albo tez w piecu. Po zupelnem onych
wyschnigciu, i stwardnieniu, azeby przez lezenie
nienaciggnety wilgoci , zaraz si¢ mle¢ powinny,
lecz uwazaé potrzeba, azeby kamien nie $wiezo
byl kuty, ale iuz cokolwiek przetarty. Mozna ie
nasypywaé¢ do kosza i make pytlowaé, iak si¢ zwy-
czaynie dzieie przy mieleniu zboza. Maka ta, ma-
JAca zottawy kolor, moze byé zaraz pakowana w
beczki, przez kilka lat przechowywana. Mozna

zniey samdéy czy to zprzymieszaniem inney mg-
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ki, wyborny i smaczny chleb wypieka¢, iak si¢ to
na swoiem namieni mieyscu.

LYI.

Kasza zkar toll i

jMiemniey waznym artykulem icst kasza zkarto-
fli, gdyz ta rownie tak iak krupy z owsa, zpsze-
nicy, jeczmienia, wyrabiana, do uzytku gospodar-
czego stuzy¢ moz; , zta tylko rdznicg, iz kasza
z kartofli krotkiego czasu do uwarzenia potrzebn-
ie. Sposob robienia iest naltepuigcy : Kartofle od-
warzg si¢ lekko, tak, izby ieseze dosy¢ twardemi
byty, a iednak tatwo daty si¢ kraiac. Po obra-
niu ich z tupiny, i po pokraianiu w kostki, su-
szg si¢ albo na lasach w suszarni, albo — lezeli nie-
wielka ich ilo§¢, na goracym piecu. Gdyiuztak
wyschng, iz zcsklnieig 1 do pdl przezroczystemi
zoflang, natenczas iuz sg do roboty przydatne. Ze-
brawszy wiec przygotowang i przsposobiong na ka-
sze ilo$¢, oddaie si¢ takowa mtynarzowi, azeby we -
dtug swoiey zrecznos$ci, grubsza i drobnieysza od-
dzielnie odebrat kasze, przyczem i1 dwoiaka do in-
nego nzytku odeydzie mgka. Mtynarz powinien
pamie¢taé: azeby na kasze przysposobione kartofle
puscil na ostry w prawdzie, ale czysty, wolny od
wszelkiego pialku kamien, i niezabity otrebami;
gdyz w przeciwnym razie calagby zepsut robote.
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LVIL

O piwie zkartof li

IMirtofle zrowna korzyscig i do warzenia lekkie-
go, posilnego i zdrowego piwa uzyte by¢ moga.
Jednakze czeScia dla pomnozenia istoty cukrowey,
czescig dla przysporzenia fermentacyi potrzeba do-
da¢ pewng ilo$¢ pszeniczego albo jeczmiennego
stodu. Pan Hermbstadt rachuje na ieden war pi-
wa o 125 garcach miary pollkiey.

1) iooo funtéw kartofli,

2) Go funtéw ciemno brunatnego stodu,

0) i 20 funtéw chmielu.

Postepuie si¢ za§ przytem nastgpuigcym spo-
sobem: kortofle gotuig si¢, podobnie iak do wod-
ki, nad para i rozttaczaja si¢ migdzy walcami (*)
poczein w miedzianym platkim kotle (iaki do pi-
wa uzywany) gotuiag si¢ powtornie z 800 kwarta-
mi worly, tak ditugo, poki kartoflowa miazga zu-
pelnie si¢ nierozpusci. Podczas gotowania, dla o-
chronienia massy od przypalenia, trzeba ig nieu-
stannie miesza¢; tymczasem za¢ na kadzi roz-
robi si¢ stéd z 40 kwartami Ietniey wody, i iak
moze bydz naydoktadniey si¢ przegniecie.

Skoro si¢ kartofle w kotle zupelnie rozpusci-

ly* caty plyn wrzacy nalewa si¢ na rozrobiony

(*) osobno Jo ley roboty urzadzony; bed/.ie o nim po-
dany opis, rysunek zas znayduie si¢ na tab. VII fig- a.
3- 5 w numerze S, J/ys.



stod, przerabiajac wszystko i mieszaigc z naywiek-
szg pilnoscig przez calg godzing.

Wyczekawszy cokolwiek zczerpuie si¢ plyn,
i nalewa powtornie na kociot irozgrzewa do go-
ragca; wyczerpuie si¢ z kotka, nalewa znowu na
stodziny 1 z temi miesza si¢ pilnie 1 przerabia.
Gdy tak wyftoi si¢ przez godzing, wyczerpuie si¢
na nowo i gotuie zwyzey oznaczong iloscig chmielu,
przy bardzo wolnym ogniu, aby si¢ wygotowat do
550 kwart.

Wywarzony ptyn zchmielem, przecedza si¢
przez tenze sam chmiel do kadzi, a ztamtad na
kilsztok nalany, ostudza si¢ do i4° Reaum: po-
tem zaprawia si¢ w kadzi do robienia sluzgcey 3
kwartami drozdzy, Jak tylko fermentacya czy-
li robienie tyle wuftala , ze drozdze =zaczyna-
ia opadaé, zbieraig si¢ wierzchne drozdze, a
wyrobione piwo odtacza si¢ od spodnich drozdzy
i nalewa na beczki, w ktéorych oflatecznie wyro-
bi. Piwo to iest lekkie i smaczne lecz ze iest chu-
de, nie konserwuie si¢ dtugo, trzeba go wiec pred-

ko wypotrzboowac.

LVIII.

W ino zkartofli.

“'en ozyzwiaiacy, 1 zoladek wzmacniaigcy tru-
nek przewyzsza vvszyftkie dotad sztuka nasladowa-



ne do wina podobne napoie. Do robienia ilosci
125 kwart tego wina, bierze si¢:
40 funtéw syropu z kartofli,

| funta dobrego bialego surowego weinsteinu,

2 do 4 tutow imbiru,

i funt naylepszych rodzinkéw,

5 cytryn $wiezych.

Przy robocie za$ postgpuie si¢ naltgpuigcym
sposobem: Naypierwey rozgrzewa si¢ w kotle az
do zagotowania ia5 rzeczney, lepiey iednak desczo—
wey wody, poczem porozdzierane na pot rodzen—
ki, wrzucaig si¢ i przez pot godziny gotuig. Po
ktéorym czasie dodaie si¢ cukier czyli syrop kar—
toflowy, a gdy si¢ takowy rozpus$ci, wsypuie si¢
miatko uttuczony Weinstein. Gdy si¢ iuz wszyst-
ko rozpuscito, wybiera si¢ ptynna owa massa i
przelewa przez sitko wtosienne do czystego dre-
wnianego naczynia, w ktérym ma ochlodnac az
do i4° Reaum. Dodaie si¢ potkwaterki czyftych
$wiezych drozdzy wierzchnych, i wlewa si¢ do
beczutki, w ktéorey pierwey dobre stalo wino, po-
czem przydaie si¢ imbier i w cienkie talerzyki po-
kraiana cytryna. Fermentacya, iaka w ki’6tce na-
stapi, niepowinna by¢ przerywana, lecz pdzniey
gdyf si¢ iuz szumowiny czyli drozdze pokazywac
przeftanct, dopetnia si¢ beczka warzona i znowu
wyitudzona woda, zaszpuntuie si¢ takowa, i po-
flawi w spokoynos$ci na trzy niedziele w piwnicy.
Po uptynieniu tego czasu, zamieniony 6w ptyn,

iuz na mocny trunek, $ciagi si¢ ostroznie bez na-
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ruszenia drozdzy do mnieyszey nieco beczulki, za-
szpuntuie si¢ znowu dobrze, i powtdrnie wftawia
sic w mleysce spokoyne w piwnicy, aby si¢ wyftat
przez niedziel sze$¢, poczera $cigga si¢ do butelek,
ktore si¢ dobrze smotka pozalewaé powinny. Wi-
no to, iuz w tey chwili iest dziwnie przyiemnego
smaku, iednakze im dtuzey sta¢ bedzie, tern sigle-
lepiey wyprawia i staie si¢ mocnieyszein.

LIX.

Opisanie recznego tartaku, ktorym ieden
lub dwéch ludzi kloce, od 10 do 12 ca-
li grubosci maiatte, do wszelkiego uzyt-
ku wyciera¢ moga.

( zrycing tab. X1, )

ozytecznie iest nietylko dla gospodarzy, ale i dla
rzemie$lnikow, rzeczy z drzewa wyrabiaigcych®
kiedy na pr¢dce mogg sobie iaki klocek w kawat-
ki wedle potrzeby popilowa¢. Stolarze i ciesle
czynig to zwyczaynie rgczng pila stolarlkg lub
dtuga tracka, i ci wprawieni iuz bywaig do tey
roboty; ale wielez to picknego drzewa z drobniey-
szycli gatunkoéw nie iedne gospodarflwo miatoby
do uzytku, gdyby te tatwym 1 tanim sposobem
wedle upodobania porznigtem bydz moglto? We
Francyii Anglii od dawna po warsztatach rzemiesl-
niczych uzywaig tartakow re¢cznych dopito-



Wania przednieyszych drzewa gatunkéw. W Niem-
czech posiadacze podobnych machin trzymaig tako-
we w fkrytosci, bo im wiele przynoszg pozytku.
Ta, ktora tu opisaé przedsigbierzemy, iest wtasci-
wie wynalazku francuzkiego, ale w Niemczech zo-
ftata poprawiona, rysunek iey wyftawia tablica XI
fig. 2. a. b. c. d. iest tozyfioo z drzewa kost-
kowego i wyobraza te machinge na plask zwierz-
chu ; na szponach ff osadzone sg dwie belki, po
ktorych toczy si¢ wozek ggl za$ hh sa dwa kola
poszybne, ktéorych wielko$¢ oznacza dotagczona po-
dziatka. Te kota przymocowane sg do zelaznego
watka i tak, izby zupeilnie rowno w mieyscu wol-
nem chodzity. Do tego watka przySrubuie si¢
doktadney okraglosci krazek k& z dobrey blacliy
zelazney. Tym koncem robi si¢ watek w ksztat -
cie,ijak go fig: 5 wyobraza: w mieyscu a iest o-
sada czworogranna, na ktoérey krazek S$cisle iest
zatkniety; b iest macica, za ktdérey pomoca tenze
krazek si¢ przys$rubuie ; przy $rubie ¢ watek po-
winien by¢ tyle spu9czonyr, azeby macica Srubo-
wa przez czworogran na watku przey$¢ mogta, iak
to wyrazniey na rysunku widzie¢ mozna. W brze-
gach krazka wypitlowaé nalezy ze¢by, iak na pile,
ktore stosowng na obie strony rozwarto§¢ miec
powinny, podilug tego, iak kloce sa mokre lub
suche.

Chcac azeby wozek, w miarg ciezkosci klo-
ca, naddawal go krazkowi czyli pile, naftepuiace
prolte czyni si¢ przyrzadzenie: do szppny [/ ktora
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z iednego konca wozek spaia, przyczepiata si¢ na
haczykach dwa powrozki m fig: 2, ktére przecho-
dza przez bloke n, na tych zawiesza si¢ ci¢zar, al-
bo lepiey ikrzynka, mogaca bydz wedle potrzeby
napeiniona kamieniami, izby wozek stosownie do
migkkosci lub twardosci kloca, moégl hyc rnniey
lub wigcey przyciggany. Sam krazek tak wyso-
ko zatozony by¢ powinien, izby kloc od spodu zu-
pelnie przerzynatl i moze by¢ iescze na ieden lub
dwa cale w szpong¢ wpusczony. Jezeli zawieszony
cigzar lub Ikrzynia niemoze si¢ opusczac w iaka
gtebokos¢, tedy trzeba nowe cigzary, w miarg o-
padnienia pierwszego, przyczepiaé do posuwaig-
cych sie sznurow: izby ciggnienie wozka nieufta-
wato; lepiey iednak i wygodniey bedzie, kiedy ma-
china ustawi si¢ na iakiera wzniesieniu, np. na
belkach w szopie lub inney budowli, gdzieby 4 do
6 tokci wysoko stata. W takim razie pilowanie
bez przerwy uikutecznia si¢ i nietrzeba iuz za-
czepiania cigzaroOw powtarza¢. Pizydawszy z dru—
giey strony rekoie$¢, moze dwoch mezczyzn tg
maching w poruszenie wprawiaé, przy czem ko-
niecznie robota sporzey idzie. C*zop zelaznego
watka opiera si¢ na ryglu o, ktory we dwa slupy
iest wpusczony i1 z wierzchu przykrywka opatrzo-
ny, azeby robota w rowney odbywala si¢ mie-
rze, i to iest gldéwnym w tey machinie warunkiem.
Zmnieyszaiac tarcie i utatwiaigc robote, powinien
watek na metalowych lub mosi¢znych panewkach
obracaé sig, ktore si¢ oliwg smaruig i tym sposo-
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bem robota dla ludzkich sil nic ie$t zbyt cigzka,

W koncu zwrdci¢ nalezy uwage, ze blacha, zkto—
rey krazek do pikowania sporzadza sig, taka bar-

townosc mie¢ powinna, iaka do zwyczaynych tar-

takow iest potrzebng.

LX.

W iadomos$¢ o araku i sposoby naslado-
waniu takowego.

rawdziwy arak nie iest tworem kraiow euro-
peyfkich— Jest to wodka z soku niektérych drzew
palmowych, i innych istot ro§linnych, ktoérey na-
zwilko ztacinlkiego cireca (palma) pochodzi¢ zda-

si¢. Byto clawniey powszechnem mniemaniem,
iz arak w Iudyach wypedza si¢ zryzu; lecz ta-
kowy rzadko na arak bywa wyrabiany i wydaic
onegoz gatunek posledni, ktéory Jndyanie Sams u
nazywaig. Naylepszy ma by¢ z cukru iak ponizey
zobaczemy. W Anglii nazywaia takze arakiem,
wszelkie wodki do wschodnich Jndyéw wyprowa-
dzane. Dla przyiemnos$ci zapachu i smaku nale-
zy do wodek nayprzednieyszych: nie tylko pi¢ go
mozna bez zadnych przydatkéw; ale do ponczu i
herbaty prawie wytlaczpy dostat przywiley. Sztu-
ka gaftronomiczna przemys$laigc, iak wzbudzi¢ a-
petyt i przyiemnie drazni¢ podniebienie, iuz mu

w swoich szafarniach przeznaczyta mieysee, uzy-
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waiac go do przypraw kuchennych. Arak de Goa
kupuie si¢ od Anglikéw arak de Batavia od Hol-
lendrow. Drugi iesfc nierdwnie nioenieyszy; ale
pierwszemu dla wlasciwego mu smaku i zdttego
koloru powszechnie daig pierwszenflwo. Arak pe-
rierski w Madras wyrabiany, itak zwane Go-
lumbo 1 Quilone nadzwyczaynie sg mocne i
rozpalaigce ; w Europie te gatunki nie wiele maig
szacunku 1 mato sg sprowadzane. %

Naywigcey araku wyrabiaig na brzegach Ko-
rom an del u zistot ro$linnych, do ktérych nale-
z3 a. Kwiat basiae latifoliae, ktorego zapach podo-
bny iest do garbowaney lkory, kielich zas migsi-
sty rowna si¢ w smaku rodzynkom i iak te od tam-
tevszych mieszkancow bywa pozywany; obfitosc
cukru, ktorym iest obtadowany, czyni go zdolnym
do fermentacyi winney, b nasiona eleusirte coi'C'r

cana takze do fermentacyi zdolno$§¢ maigee, i przy—
iemnym odznaczaiace si¢ zapachem, c¢ cukier zso-

ku drzewa palmowego borciss\s f labellifotinis kto-
ry w Oylanie Jagary. nazywaig. Z tego otrzy-
muie si¢ arak szezegdlnieyszego gatunku, Kktory
w smaku i zapachu nic dymnego, iak inne, czué
nie daie, i ten to znany iest w handlu pod na-
zwifkicm de Goa.

Wyrabianie araku wJndyach iest bardzo pro-
ste. Gorzelnictwo bynaymni¢y tam udofkonaloue
nie iest. Sok zdrzew palmowych zbierany bywa
nastepuiagcym sposobem: Cztowiek opatruie si¢ w

potrzebng iio$¢ garnuszkéw glinianych, w brzu-



bna ilo§¢ garnuszkéw glinianycli, w brzuchu wy-
pukleyszych, niz u spodu i szyi. Te przywiazu-
ie u pasa, albo na rzemieniach, przez plecy prze-
wieszonych, i wlazi z niemi w gor¢ na palme; do-
stawszy si¢ do galezi, odrzyna nozem paki albo
oczka, podstawia garnki, przy wigzuige ie do gate-
zi, i zoftawia takowe przez noc. Ta robota zwy-
kle odbywa si¢ nad wieczorem, gdyz z drzewa
wigcey soku w nocy nizli w dzien saczy sic. Na
drugi dzien rano, napelnione garnki odeymuig i
sok zlewaig ze wszyftkich do iednego naczynia,
w ktorem tatwo fermentuie. June iftoty roslinne,
do wyrabiania araku przydatne, biora albo poie-
dynczo kazda, albo réznie z soba mieszane, nale-
waia wodga, i takze poddaia winney fermentacyi,
przed ktora dodaia kory czutkowey (cortex
mirnosae ) zwykle do garbowania fkéor uzywaney.

Fermentacya odbywa si¢ nie w kadziach dre-
wnianych, ale wlkérach kozich, niewyprawnych,
$§wiezo obdartych, wlosem na wewnatrz obrdco-
nych: izby garbnik z galareta zwierzgca nie tak
tatwo si¢ stykal i Ikéry nie garbowal. Od cza-
su takze, iak Pan Soemmering w Monachium
odkryt: iz z wilgocone Ikory i pegcherze spiritu-
sowi winnemu parowac nie daig, przekonac sie po-
winnismy , iak wiele sposob ten do mocy trun-
koéw przyczyniaé si¢ moze. Plyn do fermento-
wania przeznaczony zawigzuia w owych workach
kozich i od czasu do czasu prze wracaig i potrzgsa-
ja, aby si¢ poruszal i wymieszal; poczem umie-
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szczaig worki wcieple na 100 st: Fahrenheita (2 i]
do 50y ReaUm:) albo wktadaig na grzbiety wotom
roboczym. Go os$tn dni otwieraiag takowe; a gd
ptyn wydaie winny zapach, przedsigbiora deftyla-
cyeg. Ta odbywa si¢ z miedzianego baniaka do f
wysokosci napelnionego. Zamiast czapki stuzy
garczek gliniany , w ktéorym do odchodu ikrapla-
igcey sie pary zatknigta iest rurka zbambusowe-
go kiia: na garnku, zalt¢gpuigeym czapke, stawia-
ia drugi z zimna wodag dla ochtodzenia wznosza-
cey si¢ pary: wszyflkie szpary zalepiaia i dopiero
podktadata ogiefi z suszonego krowifica, z poczagt-
ku mocny, pozniey wolnieyszy i umiarkowanszy;
odchodzacy arak $cieka do podltawionego dzbanka
glinianego. Nie iest iednak taki arak do uzycia
przyiemny : ten ktdéry przeznaczony iest do han-
dlu, zwykle przepg¢dzaia po drugi raz, a po odcia-
gnieniu zlewaia go w gliniane garczki i zakopuia
w ziemig, w ktorey przynaymmniey rok ieden, a w
Batawii nawet po lat kilka przebywa, nim 6i¢ wy-
prawi i tey dolkonatos$ci osiggnie, w ktorey do nas
przychodzi.

Procz namienionych wyzey wlasno$ci, ma
iescze arak i inne, ktéremi sie od innych wodek
ré6zni: staby nawet arak za Iktéoceniem trzyma
szum peretkowry, nie iest to wszelako znakiem ie-
go dobroci,* pochodzi bowiem od wtasnos$ci oley—
ku, ktory si¢ w nim rozpusczony znayduie. W ie-
lu kupcéw wymaga, izby za w puszczeniem do a-

raku solucyi koperwasu, takowy nabierat koloru
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czarniawego atramentowego. Nazywaig to proba
hollenderfkg.! Wtasnos¢ ta, iest przypadkowa, kt6-
rey mu udziela kwas gallasowy 1 garbnik,
iezoli arak diugo zostaie w beczkach de¢bowych,
szczegblniey nowych. Kazdey woddce mozna te
wlasnos$¢ nadaé¢ przylewaigc do niey czystey in-
fuzyi herbaty. Jezeli si¢ zdarzy; iz w naczy-
niu, w ktoérem arak bywa rozsylany znayduie si¢
gwozdz zelazny , lub inny kawatek zelaza, tedy
piyn rozpuszcza cze$¢ takowego i wycigga zara-
zem Zywiczne czaltki z drzewa, przez co takze
czarniawy atramentowy kolor arakowi si¢ udzie-
la. Chcac go oczysci¢ i wlasciwy kolor przywro-
ci¢ mu, do$¢ bedzie wzig$¢ $wiezo zebranego mle-
ka, wla¢ do beczki iprzemiesza¢ z arakiem. Mle-
ko wcigga w siebie farbuigce istoty, i ztakowemi
opada na spdd; gdy si¢ ostoi, arak czyfiy wyta -
cza si¢ upustem, na cali kilka od spodu beczki od-
dalonym, ultoiny za$ przecedzi¢ mozna przez kii—
nially worek flanellowy; tym sposobem bez szko-
dy wszyllko si¢ oczyszcza.

Doktor Hayne, ktory wypgdzaniu araku na
mieyscu si¢ przypatrywal i takowe rozwazal, przy-
pisuie iego szczegbdlne wlasnosci, cze$cig doda-
waniu przed fermentacya kory, garbnik zawiera-
iacey, ktora nawet wydatek o 20 do a5 procentu
pomnaza¢ ma; cze$cig temu: ze fermentacya od-
bywa si¢ w §wiezych fkorach kozich. Jakoz dla
przekonania pedzil arak zpszenicy, ktory we wszy-

32
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tikiem rownat si¢ ind\iskiernu. W=zigt do tego
nieszroto waney, lecz tylko pogniecioney pszenicy,
przyda! kory, garbnik zawieraigcey, zatart woda
i wpodanym wyz¢ly stopniu ciepta poddat win-
ney fermentacyi sposobem indyilkim w kozich
ikoracJi. W os$ui dni fermentacya byta ukonczo-
na, a przez destylacy¢ otrzymal mocny arak, kto-
ren iednak, iak zwyczaynie, rok w ziemi zakopa-
ny leze¢ musiat, izby si¢ dofkonale wyprawil. Ko-
r¢ czulkowa doftatecznie zaftapi¢ moga inne w
garbnik obfituigce istoty, iako to: kora debowa,
gwozdziki, kurze ziele (podt: Jundzitta drze-
wianka), wrzos, i t. p.

Z tego, co si¢ dotad powiedziato, widzie¢ mo-
zna: iz gtéwna zasada araku iest wyfkok winny
tak, iak wszyftkich innych woédek; odmienny za$
i sobie wtasciwy smak, zapach i kolor, winien iest
wlasciwemu w nim oleykowi i szczegdlnym isto-
tom aromatycznym: nie trudno si¢ wigc przeko-
na¢; iz nasladowanie tego trunku nie iest u nas nie
podobnem. t racza nas takowym do$¢ obficie prze-
myst sgsiedzki, a nawet i u nas gdzie niegdzie zy-
dzi arak fabrykuia; lecz ten nie wart iest tego na-
zwilka, i od znawcoéw do razu moze bydz pozna-
nym. Przemy $§lnym wszedzie sztuka w pomoc przy-
chodzi. Dochodzenie przez proby warte iest za-
lgcia si¢ przedmiotem tak waznym, w terazniey-
szych szczegolnie czasach, kiedy ten twor inney

czedci Swiata tak dalece upowszechniaé si¢ zaczy-
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na: iz nawet migdzy nizszemi klassami wzigto$ci
nabywa. Niebe¢dzie on nigdy zupelnie indyilkie-
mu podoimy ; bo nawet indyifkie araki réznig si¢
od siebie mniey wigcey smakiem, zapachem i ko-
lorem, wedle r6znoS$ci istot, z ktérych wydobyte-
nn zoftaty;lecz zawsze, w znaczney przynaymniey
cze$ci zaftapi¢ moglby obcy produkt i otworzyc
nietknieta u nas gatez przemystu, co w krain rol-
niczym nietylko ze datoby si¢ bez trudno$ci ufku—
tecznic, ale byloby nawet wtasciwem dla niego
zatrudnieniem. Swiezy przyktad w Bawaryi, gdzie
nowo wynaleziony przez Pana Marechaiu tru-
nek z kartofli na zaflapienie araku, Monaco na-
zwany, o ktorym w przeszlym numerze umies$ci-
liSmy wiadomo$¢, powinienby i nas do podobnych
zachgci¢ przedsigwzigé.

Nasladowanie arakow od dawna zatrudniato
destylatorow i uczonych badaczéw rzeczy przy-
rodzonych.

Powyzszy sposob Doktora Hayne powinien-
by cata uwage z wroci¢ hiogleyszych gorzelnikow
i gospodarzy. W pierwszey czg¢Sci ninieyszego
pisma pod artykulem: o wédce i destylacyi,
powiedzieliSmy: zZe pszenica slodowana i z plewki
oziibrowana, nayprzednieysza wydai¢ wodke. Gdy-
bydorobotyuzyc tym sposobem urzadzoney psze-
nicy, a zamiast wody, brzozo wego, klonowego, lub in-
nego stodkiego soku roslinnego, z dodatkiem istot
garbujacych iaromatycznych- zresztg zas, co dofer-

mentacyi i zakopywania w ziemi¢ wypalonéy iuz
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wodki, postgpowac sposobem indyilkim; watpi¢ nie-
mozna: iz produkttemi $rodkami otrzymany, tem
wigcey zaspokoilby oczekiwanie, kiedy Doktorow
Ha yne zmnieyszym zachodem, tak dobrze proba
si¢ powiodta. Czas ipodigte koszta przy dochodze-
niu, nigdyby niebyly stracone : bo produkt tym
sposobem uzylkany zawszeby dolkonalszym byt od
wodki zwyczayney; a gdyby sie tak udal, izby in-
dyifkiemu arakowi wyréwnal; w tenczasby si¢ so-
wicie, zwtaszcza przy dzisieyszey araku drogosci
i upowszechniaigcem si¢ iego uzywaniu, przedsie-
biercom wynagrodzity.

Professor Lampadius w Freibergu nasla-
dowat arak z burakowego syropu. Czyniac te do-
$wiadczenia wzial 50 kAvart miernie geflego syro-
pu i drugie tyle zimney wody do rozpuszczenia
takowego; co gdy naftapitd, przylewat znoAvu tyle
goracey wody, az wszyftek plyn ogrzat signa i5—
18 st: Reaura: Po 24 godzinach zaczgta si¢ fer-
mentacja, a lkonczyta we cztery dni i plyn za-
czat si¢ klarowa¢. Powftaigca na wderzchu piang
zbieral do zadawania zamiast drozdzy naftepney
robocie. Smak i zapach winny, najlepsza sa fka-
zowka, kiedy robota gotowa iest do wypalenia.
Nabiwszy robot¢ doyrzata na garniec, zagotowat
takowa mieszaigc czefto, izby si¢ nieprzypalita .
przed zasadzeniem za$ czapki, gdy iuz robota za-
gotowania si¢ byta blilka, wsypal do niey 2 funty
niegaszonego wapna dla zniszczenia w ptynie kwa-

su we¢glowego; bez tego bowiem nie ustatoby pie-
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nienie si¢ i plyn wSwoim stanie zamiast spiry-
tusu wyszedlby przez rure. Otrzymana mesow-
ke po dwakroé¢ z weglem przepedzil przez alem-
bik, odciagnawszy za drugim razem tylko polowe
spirytusu tey miary, iaka na alembik byla nala-
na. Jezeli spirytus takowy trzyma 4o st: podlug
Richtera przy cieple iz2f st: Reaum:, tedy posia-
da wlasciwa arakowi tegosé — gdyby za/ byl mo-
cniejszym tedy woda dobranym bydz moze. W é6d-
ke te zlal potem do beczki i na kazda kwarte przy-
dal ieden lut zmielonego na proszek ryzu, upra-
zywszy go wprzéd do w pél brunatnego koloru.
Po czterech tygodniach stoczyl czyfta wodke i
zafarbowal ia upalonym cukrem, zreszta na kazde
56 kwart dodal pél kwarty eteru octowego ( de -
ther aceticus) przez co nabrala smaku, zapachu i
koloru bardzo dobrego, i we wszyftkiem praw-
dziwemu indyifkiemu arakowi podobnego ; im za$
takowa iest starszg, tern lepsza si¢ staie. Z So
kwart syropu, wyciagnal dobrego araku kwart 6 |
procz wodkiposlednieyszey, przy pier wszem i dru-
giem na alembiku odciaganiu pozoflaley.

1. Schmidt w Slasku robil do$wiadczenia
z wytloczynami burakéw cukrowych, z ktérych
pierwey sok na syrop wyciSniony zostal, izarecza:
iz dobry arak otrzymal; opuszczamy iednak opis
lego przy tein poftepowania , bo zdaie si¢ koszt za
duzy, a fkutek niedo$¢ pewny. Tenze robil arak
ze $liwek, do czego przypadek podal mu myS$l i
sposobnos¢. W pewném miejscu zoftawiono pieé
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szefli doyzrzalych §liwek w wysokim kadtubie przez
dni czternas$cie bez zadnpgo dozoru. Te przesztly
w fermentacj¢ i rozpostarlty mocny zapach winny;
dottrzeglszy to P. Schmidt, przedsigwziatl zro-
bi¢ doswiadczenie i tym celem przydat do nich
pot funta mieloney kory debow'ey, a wymieszaw-
szy zottawil t¢ miazge przez cztery tygodnie, w
ktorym to czasie takowa zupelnie si¢ wyklarowa-
ta. Do tego ptynu dodal 500 kwrart doyzrza-
ey roboty zytney iwszyflko nabil na garniec.
Otrzymana mesowke, przepedzil przez alembik
7. weglami bez zadnego innego dodatku. Odcia-
gniony tym sposobem ptyn zmieszal zpolowa oc-
tu, poczem iescze raz przez alembik przepuscil i
na 37 st. tegosci uregulowat. Wodka ta zbliza-
ta si¢, iakzapewnia, smakiem do araku i w becz-
ce na ligarach coraz wigcey si¢ wyprawiata.

Jnny sposdb, przez tegoz P. Schmidta wy-
naleziony i po czynionych probach podany, iest na-
stepuiacy. Sze§¢ kwart czyszczonego spirytutu (Spi-
ritus vim rectificatus) z takaz miarg mocnego oc-
tu winnego, wlewa si¢ do alembika i zwolna od-
cigga.

Jeden funt ryzu gotuie si¢ na famute, czyli geste
ciasto, do ktorego przydaie si¢ 3 tut: omanowego
korzenia w proszku, 2 tuty juchy garbarskiey
i ieden tut kory debowc¢y, takze wproszku.
Witzyftko si¢ dobrze razem wygniecie i uformuie
na placek, ktory si¢ potem zawiia w plotno i za-

wiesza w kominie, gdzie najwigkszy dym przecia-
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ga. Po pigciu dniach gdy dym przeydzie go na
wfkros, wsadza si¢ w piec, aby dobrze wysechi".
Gdy iuz nalezycie stwardnioie, trzeba go uttuc
w mozdzierzu, zaparzy¢ woda Ww naczyniu i zro-
bi¢ obrzadna masse z przydaniem iednego tuta ju-
chy garbarfkiey; ofludziwszy ftosownie, zada¢ droz-
dzy i tak przyprowadzi¢ do fermentacyi. Piatego
dnia gdy si¢ ten zacier wyklaruie, wlewa si¢ do
alembika i odciaga mesowke; ta zlewa si¢ razem
z przysposobionym pierwey spirytusem i z dodat-
kiem iednego luta eteru octowego i 20 kropli bal-
samu peruwianfkiego, iescze raz przeklapia si¢ na
alembiku. Otrzymany tym sposobem spirytus trzy-
ma 60 stop poditug Richtera; dobiera si¢ zatem
deftylowang woda do 38 stopni. W odka ta zle-
wa si¢ do beczki, przyczem przydaie si¢ iescze
do nieyze 2 tuty kory debowey i pol tuta sza-
franu. We trzy miesigce tak dobry uformuie si¢
arak, iz wszyftkie wtasno$ci indyifkiego posiadacé
bedzie, a nawet do herbaty, iak twierdzi wyna-
lazca, przydatnym bydz moze.

.Dochodzeniem navwtasciwszey fktadni do na-
sladowania araku, zaymowal si¢ takze znany che-
mik P. Hermbstadt. Naynowszy iego przepis wtey
mierze iest naflepuiecy: Wez 50 kwart oczysczo-
nego ( sposobem w pierwszey cz¢S$ci ninieyszego
pisma wtkazanym ) spirytusu 30 stop poditug Rich-
tera, albo 5i stop podlug Trallesa trzymaiagcego;
rozley go czyfla woda, ktéoréy wezmiesz do tego
kwart 10, doday eteru octowego tutow 8, czar-
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nego balsamu peruwianlkiego tutow 8, naypi*;-
dnieyszey wanilii tut i, oleyku zkwiatu poma-
raficzowego ¢wieré tuta, i okrawkow $wiezo gar-
boéw aney podeszwy, iakich u szewcow doflaémoz-
na, tutow 16, Wszyftko to razem w alenibiku zam-
knigtym gotuy zwolna przez 10— 12 godzin, a
po tem przez podtozenie wigkszego ognia Ikra-
play tak powolnie iak tylko mozna i odbierz tyl-
ko 40 kwart ptynu, ktory iest sztucznym ara-
kiem. Kolor wedle upodobania nadaie mu si¢ u—
palonym cukrem. Rozumie si¢, ze iak kazda wod-
ka, im dtuzey w beczkach stoi, tem si¢ wigcey
do (konali.

LXI.
O Zelazie.

(CIS dalszy.)

Przy koncu oftatniego wieku, staly si¢ kuznice
i fabryki zelaza dla wielu panstw europeytkich na-
der waznym przedmiotem, czeScig dla bezposre-
dnich pozytkéw , iakie z przemyshu zelaza fabryk
wynikaig; sczegdlniey za$ dla bezposrednich ko-
rzy$ci , iakich ten rodzay przemyshu kraiowi uzy-
cza. Zadne inne hutnictwo nie zatrudnia rak ty-
le, zadne niesprawia tak znacznego i nieprzerwa-
nego obiegu pienig¢dzy, zadne niedziata tak bez-
posrednie na pomyS$lno§é kraiu 1 iego mieszkan-

cow. Wtasne wiec rzadu korzysci, wymagaig



wspierania i wznoszenia tey gal¢zi przemystu wszel-
kiemi sposobami; czy to przez odpowiednie ze-
wnetrzne 1 wewngtrzne $rodki policyine, .celem
ulatwienia odbytu na produkta i zastonienia fa-
brykantow od szkody, aby ponizey wartosci nie-
byli przymuszeni przedawaé; czy to przez bezpo-
$rednie zasitki, iakie w pewnych przypadkach u-
dzielane by¢ moga; nakoniec przez to, iezeli rzad
nieoscz¢dza kosztow do upowszechnienia nowych
sposobow w fabrykach, azeby wtascicielom kuznic
przewodniczyt w doswiadczeniach, w nauce i w
przyktadzie. Wynikaigce za$§ w rozmaitym spo-
sobie dla rzadu pozytki, nietylko wynagrodza so-
wicie poniesione ofiary, lecz nadto wielkie owe
korzysci, ktore przez t¢ gatez przemystu dla po-
mnozenia pomys$lnosci kraiowey, i woylkowey o-
brony kraiu wyptywaia, na szczegdlnieysza uwage
zashugiwaé¢ powinny.

Przepisy i rozporzadzenia dla kuznic. Zakazy
wprowadzania i wywozu. Nagrody dla no-
wych wynalazkéw'. Udzielanie swobdd. Za-
checanie do $ciagnienia robotnikow. Ustano-
wienie ceny na drzewo i zelazo, tudziez urza-
dzenie mieysca gléwnego do sprzedazy dla
wygody publicznos$ci 1 fabryk. Utlatwienie

komunikacyi przez dobre drogi i kanaty. Jle
by¢ moze nayobszernieyszy uzytek zelaza.

*

¥ ¥

Ze wszyflkich kraiow w ktorych fabryki ze-

laza w kwitngcym sa flanie, nawiecey celuie iVn-
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gliia, nietylko ze wzgledu wielkosci produkecji,
lecz wigcey iescze przez poftgp technicznych spo-
sobow i machinerye. Angliia stata si¢ obecnie szko-
ta kuzniakdéw, i ztamtad to wyszty wszyftkie u-
lepszenia w utworach zelaza, chociaz piece wiel-
kie i wyrabianie blachy bialey zelazney,zkad inad
poczatek wzigly. Wyrabianie surowcu, gisernie,
fabrykacya sztabowego zelaza i stali, mianowicie
stali laney, wiele winny czynnym usilowaniom i
przedsiebierczemu duchowi Anglikéw ; oni to na-
dali temu przemystowi wtasciwe wzniesienie, i po-
kazali innym kraiorn, iak waznem i w korzy §ciach
nieocenionym, sta¢ si¢ moze dla narodu kuzniac-
two. Brytanczykowie pierwey orl miedzi poznali
zelazo, 1 zdaie sig, 'iakoby Anglii 'przeznaczeniem
byto dziata¢ ku udoikonaleniu zelaza fabryk, i
przez takowe doys$¢ do tey zewnetrzney i wewmetrz-
ney potegi do iakiey przyszta obecnie. Przy schyt-
ku 16 wieku, tak dalece w Anglii zmnieyszyty sie
lasy, iz musiano wydawac poftanowienia, zakazuig-
ee zakladania nowych kuznic. W zraftaigcy nie-
doftatek drzewa, byt powodem iuz w pierwszey
potowie 17 wieku do doswiadczen uzywania wg-
gli ziemnych do wytapiania zelaza, przynaymniey
Karol I. 1627 nadat przywiley na lat i4 dla och
os6b, aby za pomoca nowego swego wynalazku
wytacznie tylko samym stuzyto prawo do prze-
tapiania rudy, i wylewania rzeczy zelaznych bez
wegli drzewnych; tymczasem podobno nieudato
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si¢ zamierzone przedsiewzigcie, gdyz pierwsze §la-
dy wyrabiania surowcu za pomocg prazonych we-
gli kamiennych (pozbawionych siarki) dopiero na
poczatku 18 wieku widzie¢ si¢ daig, wyrabianie
za$ sztabowego zelaza z surowcu przy weglach
ziemnych, przyszto dopiero do fkutku w roku 1784.
Pierwsze poftanowienie rzgdowe dotyczace sie ku-
zniactwa iest z roku *354. Roczna produkcya
zelaza w Anglii podlug Vilefossa wynosi do 5
millionéw cetnarow.

W ogromnem rossyiskiém panftwie, pro-
dukcya zelaza od oftatnich 5o lat stata si¢ ro-
wnie wielkiey wagi przedmiotem. Postepy, iakie
to panftwo we wszyilkiém okazuie i wtym ro-
dzaiu przemystu sa zadziwiaiace; 1 chociaz sama
natura kraiu tego, przychodzi na pomoc usilowa-
niom mieszkancow, oddaé¢ wszelako nalezy spra-
wiedliwo$¢ zaslugom rzadu, ktéry te usitowania
pobudzaé¢ ipodsycaé¢ umie. Rossya posiada obec-
nie zaktady fabryczne zelaza, mogace i§¢ z an-
gielfkiemi w zawody; i pomimo tego, ze w tym
panftwie kuzniactwo nic tak dawno swoy pocza-
tek wzieto, wszelako nieprzepomniano tam za-
dnego z wielkich i waznych ulepszen, iakie Angli-
cy w oftatnich zaprowadzili czasach. Yilefosse
szacuie roczng produkcya zelaza w'Rossyi, razem
z sibirlkiemi kuznicami do 1,675,679 cetnarow,
wszelako to podanie podlug wszelkiego podobien-
ftwa za nilkie si¢ by¢ zdaie.
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Szwecya, co do reprodukcyi zelaza,iest kra-
iem trzeciego rzgdu. Ze wzgledu na produkcye zZe-
laza tyle wtym kraiu zdziatata natura, iz mato oopo-
zoftato sztuce przyczynic¢ si¢ do polepszenia tegome-
talu. Kuzniactwo zatem w Szwecyi nieftoi na szczycie
dofkonatosci, chociaz kray ten szczyci si¢ posiada-"-
niem naystawnieyszych matallurgiftow orazbiegtych
w kuznactwie me¢zow , i przeczy¢é niemozna , iz
naukowe w tym przedmiocie wyksztalcenie wia-
sciwie ztamtad swoy poczatek wzigto. Praktycz-
ne iednak wydolkonalenie niewyré6wnato pierw-
szemu, a to ztey zapewne przyczyny, ze wlasci-
we stosunki kraiu, tudziez niewyczerpane i nay-
wybornieysze znanego $wiata kopalnie zelaza, nie-
wymagatly odmian w dawnym sposobie postgpo-
wania. Wzorowemi za§ i chwalebnemi moga si¢
nazwaé policyjne przepisy, iakich rzad uzyt dou-
ftalenia tey gatezi przemyshu, ktorego waznosé
tak iest wielka, iz na niey iedynie caly si¢ byt o-
piera. Szwecya wydaie rocznie do poéitora millio-
na cetnaré6w zelaza , z ktéorego znaczna czes$¢ idzie
do Niemiec, Anglii, Francyi, Hiszpanii i Portugalii.

We Francyi znaczne iuz poczyniono kroki
do wydofkonalenia i wzniesienia kuzniactwa; wie-
le iednakze do poprawienia pozoftaie. Kray ten
niewydaie tyle zelaza, aby wtasnym wyftarczyt
potrzebom i dla tego wprowadza czg$¢ pewna z
Niemiec i ze Szwecyi. Przy wielkiey kraiu tego
rozleglos$ci, watpi¢ niemozna o rozmaitéy dobro-
ci produkowanego tam zelaza. W oftatnich cza-
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sach uznaigc rzad waznos$¢ kraiowego kuzniactwa,
rézne przedsigwzial kroki, spodziewac¢ si¢ nale-
zy, iz w dalszem poftgpowaniu, nowsze odkrycia
i ulepszenia w krain, upowszechni¢ potrafi.

Monarehiia aus§tryacka, posiada w Cze-
chach, w Wegrach, Tyrolu, Styryi, w Karyntyi i
we wszystkich prawie prowincyach do niey naleza-
cych, naywybornieysze kopalnie zelaza ; w nie-
ktorych iednak mieyscach , pomienione kuznice
oczekuig poprawy , ktoéra dla mieyscowych oko-
licznos$ci, i przeszkdéd w usunieniu dawnych zwy-
czaiow, azaprowadzenia nowego poftepowania spo-
sobu, nie tak pr¢dko naftapi¢ moze. Wyborny
gatunek rud zelaznych, tatwe ich uzylkanie i wy-
tapianie, sa podobnie iak w Szwecyi przyczyna,
do wprowadzenia ulepszen, iakie winnych kra—
iach ftaly si¢ potrzebnemi. Poglug Ville fossa
produkuie Austrya corocznie do 1,010,400 cetna-
row zelaza, podiug podznieyszych iednak statyfty-
cznych wiadomosci przez Dr. G. Hassel poda-
nych, wydaie Auftrya rocznie 1,688,345 cetnarow
Zelaza, ktéorego warto$¢ oceniona iest na 23,035,328
ztotych polfkich.

Wr starozytnych czasach ze swoich kopalni ze-
aza tak wslawiona Hiszpaniia, ktorey zelazo
iescze w 10 wicku w odlegte prowadzono kraie,
dzi§ procz stawy dawnego swoiego kruszcu, nie-
posiada nic wigeey. Produkcja nader iest mata
wtasney niecodpowiada potrzebie. Yillofosse sza-
juie ig rocznie do 180,000 cetnarow. Rzad przez
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zaniedbanie wszelkich §rodkow przyspieszyl cat-
kowity upadek tey gal¢zi przemystu.

O Portugalii niewiele co powiedzie¢ mo-
zna; dawne iey urzadzenie i teraznieysze stosun-
ki krajowe, potozyly tame¢ wzniesieniu si¢ kazde-
go rodzaiu przemystlu. Na potrzeby kraiu spro-
wadzaig zelazo ze Szwecyi i Anglii.

Roczna reprodukcya zelaza wpanftwach pru-
skich od czasu zawartego pokoiu w Paryzu po-
mnozyta si¢ bardzo znacznie; Hassel szacuie ia
corocznie do 2,548,783 oetnarow. Fabryki wyz-
szego Szlaska za czyrtnem staraniem Ministrow
Heinitza i Reden staly si¢ nader waznemi i
wielka uzylkaty wzigtos¢. Byli oni szczesliwi w do-
borze ludzi, ktorzy oprocz posiadanych wtasci-
wych umiei¢tnos$ci, pragneli zastuzy¢ si¢ rzadowi
i kraiowi; i ich to niezmordowanym tlaraniom win-
na iest ta prowincja rozwiiaigcg si¢ swoig po-
mys$lnos¢. Minifler Reden przyczynil si¢ naywig-
eey do zalozenia tych zaktadow kuznicznych, kto-
re tylko w Anglii widzie¢ mozna byto. Szlask,
ktory iescze przed rokiem 1780 sprowadzal ze
Szwecyi zelazo, wyprowadza obecnie do innych
pariftvv  prufkich rocznie do 100,000 cetnarow.
Wazne i wzigte sg huty zelazne w Westfalii i w
hrabltwie Mark; tamteysze wyrobki zelazne sty-
na ze swoiey szczegolnieyszey dobroci.

Hannower ma znakomite i chwalone ku-

znice, tymczasem cala fabrykacya tylko na wta-
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sng wyftarcza potrzebe. Bawarya i Wiirtemberg
nieprzedaig za granice zelaza swoiego.

Mowigc w ogolnosci, niemozemy przemilczyé
0 stanie kuznic kraiowych. Lubo natura od wiekdéw
wyposazyta ziemie polskg obfitym kruszcem ze-
laznym, wszelako niebyliSmy tak szczesliwymi, a-
bysmy sie wzniesieniem umieietnosci kuzniackich
poszczyci¢c mogli. Mate po Staroflwach pozakia-
dane w 16 wieku dymarki, przez chciwo$¢ Sta-
rostéw schylaty sie ku upadkowi, albo tez utrzymu-
igc sie w lichym swoim stanie, zadnego nieczynity
poftepu; i w dobrach niegdy$ Bitkupow krakowlkich
pozaktadane przez Cacciow iDzibonich kuzni-
ce, przy zachodzacych 6wczasowych okolicznosciach
1 oboietnosci na iftotne kraiu potrzeby, upas¢ musia-
ty, iledwie ze znak nikczemnego okazywaty iftnie-
nia. Do wiekszey potowy iS wieku niepomyslat
nikt wrzgdzie, azeby przedmiot kuzniczy maogt za-
stugiwaé¢ na iakg$ uwage. ,, Bedzie zboze, niebra-
knie zelaza”, byto powszechném mniemaniem; dla
tego tez Szwecya, Prusy, Austrya i Wegry nieod-
mawiaty pomocy swoiey w doflarczaniu tego me-
talu za gotowe pienigdze.

Wtasciciele pomnieyszyeh w kraiu dymarek
niemieli ani srodkéw, ani potrzebnych do tego u-
umieietnosci, ani nakoniec wzoréw, na ktéreby sie
zapatruigc, poprawne poftepowania sposoby zapro-
wadza¢ mogli. Kazdy na matych przeltaigc ko-
rzy$ciach, sczesliwy byt, iz bez kosztow iakg taka
.mdbgt sobie zapewni¢ intrate. Uzywany za$ pod-

53
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6wczas, 1 iescze dzi§ w wielu mieyscach utrzymy-
wany sposob kopania rudy, bedac zniewaga gor-
nictwa, niewyrachowane na przyszto§¢ zrzadzat
dla kraiu szkody.

W $rod niesczesliwego dla kunsztéw i przemy-
stu uspienia , wsrdod oboictnosci dla powszechnego
dobra, niezbywato tu i owdzie na cnotliwych mg¢-
zach, ktérzy czuigc nieftoSownos$¢ stanu oyczyfte-
go kraiu, zpostepem cywilizacyi kraiow oS$cien-
nych , chociaz poiedynczo dla ogdlu niewiele
dziata¢ mogli, starali si¢ przynaymniey do-
brym przewodniczy¢ przyktadem. I tak ztey ma-
tey liczby w rzeczach kuzniczych, zastuzyt si¢ nie-
mato dom Malachowfkich i w czeg$ci Bilkupi kra-

Kiedy iuz w Polsce ni §ladu, ni pamieci pie-
ca wielkiego niebyto, wzni6st Jan Natecz Mata-
chowlki podowczas Kanclerz koronny w dobrach
swioich do klucza konskiego nalezacych piec wiel-
ki w Staporkowie roku 1709— pdzniey w roku
1750 w Rufkim brodzie drugi, w roku za§ 170I)
podobniez w Janowie dwa wielkie piece. Niemniey
temuz samemu Kanclerzowi nalezy chwata, iz
pierwszym byl, ktéry w roku 1750 wPomykowie
pod Konikiem zatozyt fabryk¢ broni, i tym celem
biegtych zzagranicy sprowadzit ru$nikarzow ; wy-
rabiane tamze lufy, okazaly si¢ by¢ lepszemi od
sprowadzanych z zagranicy. Chociaz wprawdzie
ta przez prywatnego obywatela zatlozona fabryka,
niemogla si¢ réwnaé z podobnemi zagranicznerai
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rzadowemi fabrykami, wszelako osczedzita ona
znaczng czes$¢ pieniedzy wychodzacych za takowe
wyrobki i uformowata z datnych tego rodzaiu pol-
lkich rzemies$lnikow, ktorzy dotad, a mianowicie
w Konlkich co do wyrabiania ftrzelb i piftoletow
moga si¢ mierzy¢ z naylepszemi cudzoziemlkiemi
artjftami.

W roku 1748 w Suchedniowie w dobrach
podtenczas Bilkupow krakowlkich zalozono piece
wielkie, i fabryke na zelazng pobielang blache;
w Samsonowie za§ wybawiono poézniey w roku
1774 piec wielki, a w 1778 piec drugi. Zwolna
zaczeta sigliczba piecow wielkich powigkszaé, mig-
dzy ktéoremi Joachima Chreptowicza Podkancle-
rzego W. X. L. roku 1780 wWiszniowie i Hyacvn-
ta Malachowlkiego oOwczasowego Podkanclerzego
koronnego i komissyi kruszcowey komisarza, w sta-
rostwie radoszyckiem na Antoniowie w roku 1781
szczegblniey celowali.

Pomimo tych poiedynczych usitlowan, nie-
Wzniosto si¢ iednak u nas goérnictwo. Wszelako
Krol Stanistaw August i u steru rzagdu znayduigce
si¢ osoby przekonani, iak waznym dla kraiu na-
szego przedmiotem ielt gornictwo, zamyslat fkute-
czne w tey mierze przedsiewzig$§¢ kroki. Jakoz
w roku 1780 wydat relkrypt ustanawiajagcy Kom -
missya kruszczoowga zprzeznaczeniem iey ze
Ikarbu swoiego kilkadziesigt tysiecy rocznego docho-
du na koszta szukania kruszcow. Do tey komis-
syi w'olno si¢ byto szukaigeym rady i pomocy u-

55+~
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dawa¢. Grono to fktadato si¢ znayznakoraitszych
i wiadomos$ciami celuigcych os6b. Oto sg niekto-
re wyrazenia tegoz reskryptu. — , Z powinney
,» 0 dobro panftw, rzadowi naszemu powierzoney
,» troskliwos$ci etc— obrociliSmy starannosé nasza,
» nha wynaydowanie i wydobywanie ukrytych w
» zlemi wnetrznos$ciach doftatkow. RozestaliSmy
,», kosztem wlasnym , tak osoby kraiowe, iako i1 z
» zagranicy sprowadzone, a w nauce mineralogii bie-
» gle, aby te z widzenia i doSwiadczenia o wazno-
,» Sci, 1 zdatnosci kazdego mie'ysca, o kosztach kto-
» I'ych wycigga¢ bedzie, o zytkach iakie obiecywac
,moga, doniesienie nam iak naydoktadnieysze
,» czynity etc. — Daley wymienia ten reskrypt mia-
nowane do sktadu teyze komissyi osoby: Prezesem
Szembek Koadiutor Ptocki; Komisarzami Oginski
Kasztelan , Hyacynty Matachowski podkanclerzy
koronny, Ankwicz, Kochanowski kasztelanowie.
Soltyk dziekan katedry krakowskiey, Walewski
podkomorzy, Franciszek Bielinski, Felix Lubienski,
starostowie, August Moszynski, Gawronski kano-
nik , Romiszewski podkomorzy: ,, Jako za$
,, z doswiadczenia to iest codziennego, ze kruszcow
» wszelakich dobywanie niematych w przéod wy-
smaga wydatkow, nizeli istotne okaza si¢ zyski;
» tak w kontynuacyi od lat tylu hoynie iuz ku te-
, mu celowi awansowanych ze skarbu naszego wy-
,» datkow, na otwieranie tych to gor, dobywanie
Lkruszcow, badz to dziet iuz rozpoczetych, badz

,» Na nosvo si¢ zaczyna¢ maigcych ; o$wiadczamy



,» sie co rok kwote liczy¢ kaza¢ czterdziesci
,, 08m tysiecy ze lkarbu naszego, a to za rewer-
,» sami uftanowionego przez tez komissya kassye-
, ra co, kwartal przy odbieraniu dawa¢ mianemi
,, etc. etc.

» Komissya ta w Warszawie zasiada¢ ma, z
, mocg iednak przy wymagaigcey potrzebie na czas
Lhieiaki, wcze$nieyszym opisem czas determino-
,, Wawszy, na inne mieysca si¢ przeniesienia. Kom-
, piet naymniey zosoéb trzech. Decyzya przy wiek-
,» $z0$ci; w przypadku paritatis przy prezesie, lub
,, prezyduigcym. ”

Komissya ta mogta na przysztos¢ wrozyé
pomyslnieysze dla goérnictwa i1 fabryk zelaznych
widoki, ile ze wtasnie w tym czasie zacze¢to silnie
dazy¢ do poprawy wszyftkich galtezi adminiftracyi
kraiowey. Juz w owym czasie liczono w Polsce
34 wielkich piecow, w ktorych, rachuigc razem
i dymarki, podtug zblizoney rachuby 61,717 cet-
naréw' zelaza wyrabiano. Zawsze mata ilo$¢ na
wyftarczenie potrzebom kraiu', ktéry byt przymu-
szony maiac obfito§¢ kruszcéw zelaznych, z za-
granicy znaczne sprowadzaé zapasy.

Podtug wykazow oplaty celney w roku 1769
miato y/eys¢ do Pollki zelaza:
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z Szwecyi 12,000 eef:
z Wegier 2,000 —
z Rossyi 800 —
z Austryi 1 Pruss 2,118 —

1(3,918 cet:

Przypu$ci¢ mozna, iz w owcza—
Sowym stanie 1 niedekladnosci
komor, naymniey drugie tyle, to
iest: - - - 16,918 —

przemycanym weszto sposobem

Razem 55,856 cetnar:
zelaza wchodzito rocznie do Pollki, ktéry to ra-
chunek za bardzo nitki uwaza¢ mozna.

Nieznayduiemy $ladow w zadnym opisie, wie-
le cata dawna Pollka rocznie potrzebowala zela-
za, lecz wnosi¢ mozna, iz pomimo nieprzyiaznych
dla przemystu okoliczno$ci przed oftatnim podzia-
tu kraiu, produkcya zelaza znacznie si¢ pomnozy¢
musiata.

Rzad austryacki po zaigciu kraiu na lewym
brzegu Wisty polozonego, zamys§lal gérnictwo w
okolicach kieleckich do lepszego doprowadzi¢ po-
rzadku, i tym celem w dobrach niegdy$ do bifku-
poéw krakowlkich nalezacych, a pézniey do narodo-
wych wcielonych, uftanowitofficyaliftow gorniczych,
ktorzy zawisli byli od dyrekcyi goérniczey Bochni
i Wieliczki. — Lepszy wprawdzie sposob kopa-
nia przedsigwzieto, budowle hutnicze w dobrym
utrzymywano stanie, iednakze nieprzyprowadzc-



no clo Ikutku Zzadnych tych ulepszen, iakie si¢ wi-
dzie¢ daia w Anglii, wRossyi ina Slatku prufkim;
wszelako lepszy w catym uktadzie roboty, zapro-
wadzono porzadek. Rzadowi Xieftwa Warszaw-
Ikiego nalezy si¢ chwatla, iz pomimo natezen wo-
iennych, nieprzyiaznych kraiowemu gospodarflwu,
trolkliwie wszelkie fabryczne zaktady w dawnym
utrzymywat stanie i porzadku. Fabryki norodowe
trudnity si¢ naywigcey wyrabianiem narz¢dzi rol-
niczych 1 w znaczney ilo$ci potrzeby woyfka za-
tatwiaty. Zamierzone za tegoz rzadu w roku 1812
ku wzniesieniu kraiowego gornictwa kroki, przez
burze woienne przerwane zoflaly. Juz do roku
i 8i4 powickszyla si¢ znaczna liczba piecow wiel-
kich. Podlug $wiadectwa autora o ziemiorodztwie
karpatow, tylko w dzisieyszem kroleftwie pollkiem
po odtraceniu prowincyi do nas nienalezacych, wy-
nosita ich liczba 46, a fryszerek 120. Juz fabryk
do wyrabiania stali znaydowato si¢ do owego cza-
su w kraiu naszym 6;— do wyrabiania blachy 12;
do wyrabiania kos ( naypotrzebnicyszego artyku-
tu) 6; do wyrabiania szabel 6; do rur 5; do le-
miesz6w 17; do narogow 29; do drutow 6; do
wyrabiania gwozdzi 270; toporni 10; giserni §;
W takim stanie znaydowaly si¢ kuznice naszego
kraiu, gdy rzad staly konstytueyiny pod tarcza po-
zgdanego pokoiu zwrdcit baczne oko na wszytlkie
gatezie wewnetrzney adminiftracyi. Przedmiot tak
wazny, iakim iest gérnictwo, niecuszedt uwagi, a
przedsiewziete kroki zcata usilno$cia, iakg tylko
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gorliwo$¢ natchnaé potrafig, kazg si¢ spodziewac,
iz kraiowe fabryki zZelaza, stang w réwni z pierw-
szemi tego rodzaiu zagranicznemi, a wzorem go-
dnym nasladowania dla wtascicieli prywatnych.—
Kto zna obszernos¢ nauki goérniezey, komu nie sa
obce rzeczy hutnicze, kto nareszcie pilng zwracat
uwage na poftep kuznictwa w Anglii, wRossyi i
w sasiedzkim Slagsku pruskim, komu s3 znaiome
owe kosztowne zaktady w pomienionych kraiach
przedsiewaigte, ten zapewnie niebg¢dzie bral mia-
ry z dotychczasowych robienia sposobéw w Polsce
uzywanych, i przekona si¢, ze gdzie wigcey idzie
iak o wykopanie iednego, drugiego i dziesigtego
dotu, dla wybrania i opuszczenia rudy, wyftawie-
nia pieca, dymarki i fryszerki, wiecey nakladow i
wigcey potrzeba czasu. To, co ma stale ina pe-
wnych rachubach obfite kraiowi zapewni¢ korzy-
$ci, co ma ttanowi¢ epoke przeksztatcenia i udo-
skonalenia wazney gal¢zi przemyshu , w chwili za-
wigzku swoiego, bez doftatecznych w tey mierze
umiei¢tnos$ci oceni¢ si¢ nieda. Mialze kray nasz
tak biegtych w goérnictwie ludzi, ktérzyby z pou-
faleni zwszelka teorya hutnictwa, posiadali oraz
wtlasno§ci w wykonaniu rozmaitych praktycznych
sposobéw nieodbycie potrzebne? Obecnie, iuz
przy pomocy rodakéw, ksztatci si¢ mlodziez kra-
iowa w goérnictwie, ktorego nauka poniekad obcg
na naszey byta ziemi.
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Lubo nam brakuie dostatecznych opisow pol-
skich zelaza fabryk , aby$Smy pewna i nieomylna
w ley mierze da¢ mogli wiadomos$¢, wszelako wi-
dziemy iuz znaczny poftep w produkcyi onegoi
Kiedy bowiem w wyrachowaniu X. Jozefa Osin*
skiego umiesczonem w dziele: Opisanie pol-
skich zelaznych fabryk wroku 1782,roczna
produkcya w cafey bytey Polsce Wynosifa 67,617
cetnaro0w surowego, a 4,100 kutego zelaza, w te-
raznieyszym czasie ( iescze wroku 1817 ) iak rap-
port podany N. Panu $wiadczy: same kuznice rzg-
dowe w dwoch dozorstwach wydaty w iednym ro-
ku 20,778 cetnarow surowego, a 12,026 cet: ku-
tego zelaza, oprocz znaczney ilosci narzgdzi. Spo-
dziewac sie przeto mozna, iz przedsigwzigte kroki ku
wzniesieniu walcowni blach zelaznych, wuczynig
mniey potrzebnemi blachy z Tuty i z Anglii spro-
wadzane.

LXII.

Ulontek do historyi rekodzielni papieru.

apicr nalezy do tych szczg¢$liwych wynalazkow,
ktore bedac skutkiem postepuiacego przemystu,
naywigkszy wplyw maia na spoleczenstwo ucywi-
lizowanego $§wiata. Ktézby byt niegdy$ pomyslat,
azeby massa czyli wloknista miazga przyrzadzo-
na na formie, potem wysuszona w pewnym ksztat-
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cie, maigca biato$ci i gladka powierzchnig, stata si¢
kiedy§ przy pomocy pisania i drukowania sztuki,
tak waznym dla ludzko$ci przedmiotem. Papie-
rowi to winni iesteSmy przy$pieszenie o§wiaty na-
szey, utatwienie nayodlegleyszych zwigzkow ; ie-
mu to btogostawi¢ powinni handel, nauki, kun-
szta ; sama wielko§¢ istawa za pomocg iego wigk-
szey nabywa wzigto$ci, przyiazn i milo§¢ nieie-
dne winny mu pocieszenie. Zgota, niema stanu
w cywilizowanym S$wiecie, aby mniey wigcey nie-
doswiadczal korzyftnego wptywu sztuki robienia
papieru. Z tych przeto powoddw przyiemnie za-
pewne bedzie czytelnikom J zys znale$¢ tu wkrot-
kosci niektore wiadomosci, tyczace sie dzieidow wy-
robku papieru.

Jle si¢ z historyi dawnieyszych czaséw spo-
ftrzega¢ daie, papier dawnych, robiony byt z ko-
ry drzewa 1 zskor zwierzgcych; ostatni iednak
nie tak papierem iak raczey pargaminem dzisiey-
szym nazwacby mozna. Po takowym naftat pa-
pier z bawelny; a na koniec ze szmat czyli gat-
gandw pltéciennych, ktory iest wiecey ekonomi-
czny , czyS$cieyszy, lekszy i przydatnieyszy, niz
wszyftkie inne gatunki. Pierwszy pomigdzy rze-
czonemi gatunkami, robiony byl z pewney trzciny
nad brzegami Nilu rosnacey.

Wedtug Lukana, Memphis stolica dawnego
Egiptu miato by¢ tern mieyscem, gdzie wyrabia-
no naypierwszy papier tak zwany Papyr usu da-
wnych.
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Trzcina, o ktéorey nam Pliniusz niedoktadne
podaie wyobrazenie, miatla kor¢ dzielgcg si¢ na
cienkie btonki, na ktorych mozna IrIb pisaé; a
ze atrament przez takowe przebiiat, 1 byly za
cienkie 1 stabe, sklciano tedy; po kilka razem bto-
nek, brano ie w pras¢ i gltadzono.

Latinowie tak ztozonym listkom dali imie
charta. Nazwisko za§ papyrus pochodzi z grec-
kiego i oznaczalo wyzey pomieniong rosling,

Hiftorycy niezgadzaig si¢ z sobg, w ktorym
czasie zaczg¢to uzywac tak zwanego papyrus do
pisania. Yarro miesci to odkrycie w czasie pano-
wania Alexandra, a to wepoce zalozenia mia-
sta Alexadryi w Egipcie. Pliniiusz powatpie-
wa o tem podaniu odwoluigc si¢ do iednego z da-
wnych pisarzow, ktéory mowi: iz pewny rzymia-
nin uprawiaigcy role znalazl pod rowem w ka—
mienney skrzyni ksiegi krola Nu my, ktore, ze
byly napuszczane oleykiem cedrowym, utrzymy-
waty si¢ do owego czasu w catosci. Za pomocya
tego nasmarowania wytrwaly one na tem wilgo-
tnem mieyscu przez lat 555.

Wspomina on takze, iz Mucienu$z, ktory
byt trzy razy konsulem, zapewnial, iako begdac pre-
fektem w Lycyi, widziat w iednym koSciele list
krola Sarpedona zLycyi na egipskim papy-
rusie pisany. — Lecz nadto sa ieszcze inne do-
wody: ze papyrus byl uzywany w Egipcie przed
zalozeniem Alexandrvi, o czem tatwo przekonaé
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si¢ mozna czytaiac Zuwaga Homera, Hero-
dota, Eschylusa, Platona i t. d.

Jakkolwiek nieoznaczona iest starozytnos¢ e-
gipfkiego papyru, to iednak iest pewna, iz od za-
lozenia Alexandryi i zaprowadzonego w taintey-
szym porcie wielkiego handlu, znaydowata si¢ w
tern miescie naystawnieysza fabryka papieru, kto-
ra przez dtugi czas trwata. Jeszcze znayduig si¢
po bibliotekach niektére utomki tego gatunku pa-
pieru, migdzy ktéremi stawny 6w rekopism ewan-
gelii S. Marka w Wenecyi.

W iednym liscie do konsula Serwiana liczy cesarz
Hadrian do naypierwszycb w Alexandryi kwitnacych
kunsztow, wyrobek kart papierowych do pisania.
,, Jest to bogate 1 zamozne miasto mowi “cesarz,
gdzie nikt nieproznuie. — Jedni mieszkancy wy-
rabiata szkto; drudzy karty do pisania, a inni

tkang ptotno: wszyscy za$ oddani pozytecznemu rze-
'Iniostu. Sa nawet zatrudnienia dla ciemnych i in-

2

nych schorzatych ludzi.

Przed Antoniuszami prowadzono ten handel
tym samym sposobem. Na poczatku swoich prze-
mian mowi Apuleiusz, iz pisuie na egiplkim pa-
pierze grilFlem z trzciny na brzegach Nilu rosna-
cey; gdyz Memfis i okolice nad Nilem wydawa-
ly pod owczas trzcing, ktorey iak dzisiay pior do
pisania uzywano.

Papier egipflci niemiat pcwney dlugosci; sze-
rokos$¢ za§ nieprzechodzita nigdy dwoch stop, cze-

sto bywata i mnieysza.
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Papieru rozmaite bywaly gatunki, zktérjch
kazdy szczegdélne mial swoie nazwifko. We Fran-
cyi i we Wloszech iest papier rozmaitey grubosci.

W piatym i széstym wieku nieuZzywano iescze
we Francyi ani w Niemczech Zadnego materyalu
do pisania ; lecz w siédmym i 6smym wieku znagli-
ly zaszle na wschodzie odmiany, péinocne narody
w Europie do uzywania pargaminu ; poczem
weszly znowu do uzytku karty egipfkie az do cza-
su, kiedy sztuka wyrabiania papieru na zachodzie
nieiaki uczynila poflep. Dowodza tego bulle pa-
pieskie Jana XII. Apiliusza II i Wiktora,
ktéore Doktor Mabillon przytacza: daley bulla
Benedykta IX i bulla Sylwestra II, ktéry umart
w roku ioo5 do opactwa Bourgueil wydana.

Z wlasnoS$ci tey ostatniey bulli okazuie sie, iz
iest pisana na papierze ze trzciny egiplkiey, a za-
tem dowod oczywisty, iz ten gatunek papieru ie-
szcze w iedenastym i dwunastym wieku byl uzy-
wany. W rzeczy saruey, papier ze szmat plécien-
nych bierze w naszych kraiach w tym czasie po-
czatek (Mimoires de l’acaclemie des inscriptions
Tome 9). Jednakze naypierwszy papier, ktory sie
stwanemu badaczowi Ilarozytnosci Montfaucon
widzie¢ zdarzylo, byl ze schylku wieku i5. Nay-
dawnieysze pismo na papierze ze szmat robionym,
ktore si¢ do dzi§ dnia utrzymalo, iest przywiley
opieczetowany z roku i25¢g reka Hr: Adolfa z
Schaumburg podpisany.
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Chociaz poniekad znany iest czas zalozenia
pierwszych w Europie papierni, iednakze dotad
nieroztrzygnieto, komuby zaszczyt tego wynalazku
nalezat.

Scaliger 1 inni przypisuje go Nie raco in, Hr;
Mafffei, Wtochom; ieszcze inni robig wyna-
lazcami G r ek 6 w, ktérzy si¢ do Bazylei schronili,
mowiagc, iz sposob wyrabiania papieru w ich kraiu
zbawelny, podal my$l do wyrobku papieru ze
szmat ptéciennych.

Papier ze szmat baweinianych, podtug wszel-
kiego podobienstwa, nastal w kraiach wschodnich
w dziewiatym wieku, na mieysce papyru. Roz-
mnozyt on si¢ tam mocno, mianowicie kolo dwu-
nastego wieku: iednakze nieupowszechnil si¢ u-
zytek iego az przy poczatkn wieku trzynaftego. La-
tinowie nieznali zupelnie papieru z bawelny, wy-
igwszy iednak niektére wtloikie prowincye pro -
wadzace handel z Grecjg, np. Neapol, Sycy-
lia i Wenecja, wktéorych to mieyscach podlug
podania starozytnikéw, ma si¢ znaydowaé wielka
liczba przywileiow, dyplomatow, na bawelnianym
papierze ; przeciez niema dawnieyszych iak zie-
denallego wieku, wlasciwey epoki, w ktérey han-
del kraiow wlolkich z Alesandrya wigkszey uzy-
fkat dzielnoSci.

LJtrzymuia, iz w Chinach wyrabiaia papifer
iedwabny. Pan Itugues mial widzie¢ kawatek
takiego papieru cztery tokcie dlugosci. Wszela-
ko iest podobienstwo, iz to nie inszy iest papier,
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lak z drzewnistey subftancyi roéznych krzewow
wyrabiany. Ztad to pochodzi 6w cienki, delikat-
ny, podobny do atlasu papier, ktéoremu nadali imig
iedwabnego.

Chociaz iest podobiefistwo do prawdy, ze
przy koncu iedenastego wieku , sztuka wyrabia-
nia papieru ze szmat ptéciennych, iuz znana byla
w Europie , iednakze w powszechne uzycie we-
szta dopiero koto $rodka trzynaftego wiekuj i do-
piero pod panowaniem Filipa koto roku i540
zatozono we Francyi r¢kodzielnie papierowe.

Pierwsze papiernie we Francyi zalozono w
Troyes 1 Essene; do owego czasu doftawata
Francya papier na swoie potrzeby z Lombar-
dy i. Wkrotce potem zacze¢to go wyrabia¢c wHol-
landyi, w Genuenlkim i w wielu francuzkich pro-
wincjach. Hollendrzy zrobili ztego gtéwna ga-
¢z przemystu, i zalecili si¢ sztuka rozgatunko-
wania szmat, kleienia i t. p. Anglia ieszcze w sze-
snastym wieku brata na swoie potrzeby papier z
zagranicy, gdyz pierwsza iey papiernia zalozona
byta w Hertford w roku i588.

U nas w Polsce iuz przedtem ifinialy papier-
nie, a kiedy pisarze nasi czynia o niey wzmianke
za czasOw Zygmunta, iuz one w tenczas dawno
czynnemi byty. Papiernia w Lublinie przez na-
iazd rusin6w zburzona, réwnie iak i papiernia w
Rakowie, za czasow Lubinlkiego pigkne wydawa-
ty wyrobki. Dzi$§ wznowiona tamze od nieiakich



528

czasow, rownie iak inne po kraiu naszym papicf-*
nie niezalecaig si¢ taz samg dobrocia.

Odkrycie wyrabiania papieru, mozna uwazacd
za nayglownieysza sprezyne¢ w poftepie nauk, han-
dlu i innych umieigtnos$ci. Bez takowego i sztu-
ka drukarfka niebytaby miata tak mocnego wpty-
wu na towarzyftwo ludzkie, gdyz ksiazki i pisma
bylyby zawsze rzadkiemi i nadzwyczay drogiemi.

Sztuce to drukarskic¢y i wynalazkowi pa-»
pieru winniSmy te szcz¢s$liwe zmiany, ktore zaszly
w umiei¢tnosciach w planach edukacyinycli i kun-
sztach od owego czasu. Odtad upowszechnity sig
bardzo ksigzki i chociaz Dunse i podobni mu i-
gnoranty szukaig w tern (siebie godney) chluby,
aby ponizy¢ ksiazki iich dzielna poinoc; wszela-
ko widzi to kazdy rostropny cztowiek, ze bez nich
niedaleko posun¢libySmy si¢ w oswieceniu; i ze
nie Jedna pociecha w przeciwnos$ciach, nieiedna
stodycz 1 zabawa dla umyslu, zaostrzenie rozumu
i t. d. zniklyby na zawsze, gdyby$Smy niemieli
ksigzek.

Papier Japonlki, wyrabia si¢ z wewnetrzney
kory papierowey morwy, (morus papy rifera)
Robi si¢ takze papier zkory pewnego krzewia, kto-
ry si¢ tam nazywa Kads K ad fur a.

Papier Japonski iest bardzo gigtki, ciagly i
tak mocny, iz zniego wstazki robione by¢ mo-
ga. Stolica Syryi dostarcza papieru szczegolniey-
szey mocy, iest on na obydwoch malowany stro-

nach i w takie zwiiane sztuki, iakie sa dostate-



ezne na zrobienie' sukni. Papier ten tak dobry ma
pozor, izby oszukaé¢ si¢ mozna, ze to iest iedwabna
albo bawetniana inaterya.

W Chinach i Tunking wyrabiaig takze bar-
dzo pigkny, cienki zoéttawego koloru papier z ba-
welny i z bambusowey trzciny. W Siam robic}
tameczni mieszkancy takowy papier z kory drze-
wa zwanego pliok-kloi. Jest on ciemnieyszego lub
nieco ias$nieyszego koloru, lecz oba gatunki su cien-
kie i nadzwyczaynie gictkie. Karty takowego pa-
pieru Iktadaia iedne na drugich i robig z nich
pewny gatunek ksigzek, nie pisza za$§ na nich penz-
lem iak powyzsze narody, ale grubym sztyftem z
kolorowey gliny.

Po tein zboczeniu wrdé¢my do dzisieyszego
europeyikiego papieru. Od stu lat rozmnozyty sie
papiernie w Niemczech i we Francyi nadzwyczay-
nym sposobem. Niema prawie prowincyi, nawet
i okolicy znacznieyszey, azeby niemiala tego po-
zytecznego przemyslowego zaktadu.

Chociaz Francuzi nieprzyprowadzili ieszcze
papieru do tego dolkonatoSci stopnia co Hollen-
drzy, wszelako w pdznieyszych iuz czasach przed
rewolucya , wielkie uczynili postepy. Juz w O6w-
czas opatrywali w papier drukowy, kleiowy , pa-
kowy wszyftkie swoie prowincye; nadto we wszyst-
kich znaczniejszych miafiach pozaktadali fabryki
meblowych papierow. Wywdz drukowego papie-
ru z Francji iest dzi§ znaczacy; szczegdlniey do
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pieru.

Papiernie sg to nay zyskowni eysze prze-
mystowe zaktady, iakie tylko byé moga, gdyz
caly znich wyrobek iest zylkiem inagroda przed-
sigbiercy i pracuigcych tam ludzi. Materyat bar-
dzo mato kosztuie, gdyz przedsigbierca lub wta-
Sciciel fabryki ptaci tylko za fatyge zbieraczom
starych galganow i koszta zwozki, co wszyitko ma-
to znaczy.

Cata warto$¢ wyrobionego we Francyi pa-
pieru w wyzey wyrazonym czasie, czynita rocznie
podtug S$redniey proporcyi naymniey 8 rnilliondéw
liwrow. Koszta zas fabryczne na robotnikow, u—
rzadzenie i utrzymywanie mtyndéw, hollendrow ,
kadzi, na kley, niebielka smalte i . p. ledwie iota
cze$¢ powyzszey wynosily wartosci.

Papiernia maigca zdatnych ludzi i w dobrym
urzadzona sposobie, kiedy tylko ziedney wyrabia
kadzi, podlug $redni¢y proporcyi biorgc, moze
codziennie doftarcza¢ 9 do 10 ryz papieru wa-
zacego 12 do 10 funtéw. Po odtraceniu wiec
dni spoczynkowych, rocznie do poitrzecia tysigca
ryz papieru wyrobi¢ moze. Materyatu do tako—
wey papierni trzeba do 4bo cetnaré6w rozmaite—
go gatunku galgandéw starzyzny — z ktérey w ro-
bocie iedna trzecia c¢zg¢$¢ odeydzie. Kleiu potrze-
bowataby takowa fabryka do 75 cetnarow.

Poniewaz w kraiu naszym widoczny okazuie

si¢ niedoflatek dobrego papieru we wszelakich



gatunkach i naywigéey z zagranicy takowy otrzy-
mujemy; papiernie za$ kraiowe, zapewne dla nie-
doftatku potrzebnych wiadomosci, przeftaig na wy-
robieniu tylko poslednieyszych gatunkow, przeto
w ninieyszem pisSmie bedziemy cz¢$ciami udzielaé
sposobow, do udofkonalenia papierni kraiowych stu-

LXIIL

Uwaga o trwaloSci cegiel i poprawie
podlug Pana JNiesmana, garncarza w
Lipsku.

Porownywaiac cegly tegoczesne z cegltami upty-
nionych wiekéw, znaydziemy co do ich warto$ci
nadzwyczay uderzaigca roznicg. Wezmy np. ce-
gt¢ zdawnych rozwalonych muréw, polézmy ia
obok $wiezo w'ypaloney, a zobaczemy , iz pierw-
szey twardos$¢, rowna si¢ zelazu, drugiey za$ sp’y-
nosc tak iest stabaj Ze za naymnieyszem poci—
$nieniem w drobne pokruszy si¢ kawatki. Toz sa-
mo dzieie si¢ i z dachowkami. Jc-scze po da-
wnych klasztorach i kosciotach mozna widzie¢ da-
chowki $lniace si¢ po wierzchu, ktore kilka przeby-
ty wiekéw i iescze dwa lub trzy razy dtuzey po-
trwaig od tych, iakie si¢ dzisay do przykrycia dachow
uzywaia. Wszak widziemy w Warszawie, iz da-
chy swiézemi pokryte dachéwkami, ledwie dwa
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lub trzy lata wytrzymuja i corocznie prawie tata-
ne i reparowane by¢é musza. Jezeli przodkowie
nasi potrafili tak trwala wypala¢ cegi¢ i dachow-
ke, dla czegdéz my niebylibySmy wstanie tego z tein
wicksza iescze uczyni¢ doktadnoscia, maiac ku po-
mocy $wiatto, iakiego udziela oliemiia.

Nalezy wigc naypierwey zglebi¢ przyczyny,
ktore tak stanowczy wplyw na nikczemno$é ce-
gel naszych maig, a iezeli usunienie takowych w
mocy naszey zostaie, przedsigbra¢ lkuteczne kro-
ki. W tenczas to poftrzezemy, czyli wiadomos¢
chemii dopomoze nam do pomnozenia mocy do-
brze wypalonych cegiel.

Przy powszechnem uzywaniu tego materya-
tu, kazde Ikinienie dazace do poprawy iego, po-
winno by¢ nader waznem, ztego wicc wzgledu
udzielaig si¢ tu uwagi bieglego garncarza liplkie-
goPanaNiesmann, ktory ie tym celem przedfta-
wil towarzyllwu ekonomicznemu w Lnpfku.

Przyczyny nietrwato$oi cegietl teraznieyszych,
pochodza czes$cia z coraz to wigcey czué si¢ da-
jacego niedostatku drzewa, a ztad w goére idacey
ceny onego; czegscia za§ z wielkiey cegiel potrze-
by, ktora sprawia, iz czegstokro¢ czas nieiest do-
stateczny, aby wedlug zyczenia wszelkiey zaind-
wioney ilo$ci zadosy¢ uczyni¢. Ta okoliczno$¢ by-
wa powodem, iz czg¢stokro¢ przy wyimowaniu z
pieca nawet i cienszych sztuk, ledwo do potowy
zna/duiemy ie wypalone; iztad to, sam wplyw at-
mosferyczney wilgoci,doflatecznym si¢ staie doztu-
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pywania si¢ ich powierzchni i zupelnego rozsy-
pywania sig.

Z tey to Samey cegiel potrzeby wynika druga
szkodliwo$¢, to iest: Ze przeznaczona na wyrobienie
ich glina, niedo§¢ ma czasu do ugnicia i ztad nie-
latwo wywietrzy¢ moze. Im predzey cegly wy-
rabiane byc musza, t¢m mniey glina doktadnie wy-
deptang i przerobiong by¢ moze. Ta to iest przy-
czyna, dla ktérey czefto znayduiemy w ceglach ka-
myki, ktére ie rozsadzaigc roztupywac zwykly.—
Usunawszy wiec pierwey przyczyny zltych wtla-
sno$ci cegiel naszych, podaymy reke niedoflatko-
wi drew, przez lepsze urzadzenie piecOw ; a naten-
czas bedziemy w stanie doftarcza¢ lepszego gatun-
ku cegiel, ktéore zwyczayne, za dobre poczytywane-
go, o wielekro¢ przewyzsza w trwatosci.

Pan Niesmann radzi piece cegielne urzadzaé
na wzor piecow garncarlkich, u wierzchu zafkle-
pionych, u ktérych ziednego konca znayduie si¢
ognifko, u drugiego za$ trzon czyli mieysce do u-
stawienia 1 wypalenia cegiel, przez co osigga si¢
zamiar: iz dym i sita calego zaru, trzonem prze-
cigga¢ musi.

Piec takowy ztatwo$cig na 10 lub 12 tysie-
cy cegiet urzagdzonym by¢ moze. Pan Niesmann
zapewnia, iz gdyby przyszto wszyflko z doktadno-
§cia obliczyé, pokazatoby sie, ze tym sposobem
w poréwnaniu uzywania kosztowniejszych i bar-
dzo wielkich piecéw', wielka drzewa oszczg¢dno$é
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wynika; oprocz tego za§ iescze nierownie lepiey
wypalaia si¢ cegly.

Na iedno wypalenie dwunaftu tesigcy dacho-
wek, bierze si¢ i4 garcy soli, i5 funtow upalo-
nego na popiotl otowiu, albo gleyty i kilka funtow
czerwoney glinki, co wsz*ttko razem dobrze wy-
suszywszy, i miatko na kamieniu utartszy, kiedy
iuz wypalenie do tego doszlo stopnia, iz plomie-
nifty zar na trzon wyftepuie, bierze si¢ ta tarta
mieszanina i1 gar$ciami wrzuca sie na ogien, ba-
czac, aby si¢ rowno roztrzgsata, nie za$ zbiiata w
bryte. Do tey roboty dwoch robotnikéw po -
trzeba; ieden ktory narzuca mieszaning w prochu,
a drugi ktéry utrzymuie ogien. Naylepiey si¢ zro-
bi, azeby dla utrzymywania wielkiego ognia 8 do
io szczypek drzewa dorzuca¢ do pieca, w ktorym
na ptomieniu proch si¢ wypala, co aby si¢ fkute-
czniey dziato, ten nagty ogien przez nowe dorzu-
canie szczypek w tey samey mierze utrzymywac
si¢ powinien. Gdyby bowiem 6w proch pomie-
niony padatl nu wegle nie za$ na zar plomienifty,
nieosiaggnetoby si¢ celu, gdyz iasny 6w silny pto-
mien przeznaczony iest do ulotnienia prochu i
przeniknienia ceget. Z tego to powodu tyle razy
ogien wznawiaé¢ potrzeba, ilekro¢ razy nowa por-
cya prochu wsypuie si¢ do ognia. Skoro trzy wznie-
gono ognie, zatyka si¢ piec iak zwyczaynie.

Po ukonczoném dziataniu, pokaza si¢ cegly

zeszklone, nadzwyczay mocne i bynaymniey nie-
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rozmigkczajace si¢ w wodzie, to iest, takich wtasno-
Sci, ktore naypozadansze sa w cegtach.

LXITY.

Odpowiedz Panu B. na uwagi o bla-
chach zynkowych.

ydawca ninieyszego pisma zalozywszy sobie
Za cel swoich usitlowan rozszerzenie uzytecznych
dla kraiu wiadomos$ci, ma zaszczyt szanownym
Czytelnikom swoim o$wiadczyé: iz wolny od u—
przedzenia i zarozumiato$ci, wszelkie uwagi, spo-
strzezenia, sprostowania i obia$nienia wzglgdem ar-
tykulow, wtemze piSmie umieszczanych, na roz-
sadney krytyce, gruntowney wiadomosci, lub wta-
6nem dos$wiadczeniu oparte, i podpisem imiennym
opatrzone, z wdzigcznos$cig przyimuie i takowym
mieysca w swém piSmie naychetniey udzieli. Spra-
wiedliwg bowiem iest rzeczg: izby podobne spro-
stowania nie gdzie indziey, tylko wtem samem mie-
$city si¢ pisSmie, ktore sproftowania potrzebuie. Ta-
lii tylko bezftronny sposob doprowadzi¢ moze do
celu 1 oczyszci¢ dzieto z bledow, gdyby si¢ iakie
wcisngc miaty.

Umieszczony artykul w gazecie Korrespon-
denta warsz: Nro 55. i w gazecie warszawlkicy
Nro 56 z powodu uwag w numerze drugim Jzysy
pollkiey na stronicy 258 zawartych, wymieniwszy



kopalnie rzadowe zynku, przez redakcy¢ nie wy-
szczegolnione, W dalszym ciggu wzigl sobie za
przedmiot do krytyki, t¢ nawiasem rzucong mys$l
redakcyi: ,, Gdyby czynny iaki przedsi¢bierca za-
,» 13t si¢ urzgdzeniem fabryki do walcowania zyn-
» ku na blache, utworzytby dla siebie zyikowna
» galez przemystu, a dla kraiu uczynilby dogo-
,, dno$¢” 1 rozwiia znidy wniolki, ktore gdyby
sprawiedliwemi byty, modgtby kto redakcye posa-
dzi¢ o ublizanie ze wszech miar szanownemu me-
zowi, kieruigcemu w kraiu naszym sprawami kun-
sztow 1 przemystu 1 mieszanie si¢ W czynno$ci
rzadu kraiowego, do czego oboyga redakcya po-
czuwaé si¢ nie moze.

Przed wszystkiem winna iest redakcya obia-
$ni¢ Pana B. autora powyzszego w gazetach arty-
kutu: iz co do obfitosci w kraiu naszym zynku,
iezeli nie inne zrzoddta, tedy znane i¢y dzieto o
ziemiorodztwie Karpatow, ktére po tyle razy w pi-
$mie swoiem przywodzi, moglo iey doflarczyé
wiadomosci o szczegbélnych kopalniach zynku w
kraiu naszym; lecz redakcya w ogolnosci tylko na-
mieniaigc o obfito$ci iego w lonie ziemi naszey,
wszyftkich kopalni wylicza¢ niemiata potrzeby i
zamiaru.

Co do dalszych Pana B. spoftrzezefn, redak-
cya o$wiadczy¢ musi; iz przyigwszy raz na zaw-
sze za niezmienne prawidlo: izby nikomu w swem
pismie nie ublizaé, i wszelkiey zaczepki, rowniez

tak zwanych woien literackich, zamiarowi onegoz
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nieodpowiadaigcych, wyftrzega¢ sie; tem bar-
dziey niemogta mie¢ na celu (iak sie Pan B. do-
mys$la¢ zdaie) znakomitey dcitoynosci i nauki me-
za, dla ktérego osobisty zna szacunek, a ktérego
uczone prace i potozone w kraiu zastugi, tyle w
opinii publiczney zastoni¢ sg zdolni: iz ani podo-
bne pocilki dosiggng¢by go niepotrafity, ani ubo-
czna iego stawy obrona co przyda¢ iey moze.

Nieprzywtaszcza sobie takze redakcva tey
powagi, ani tey znaiomo$ci, azeby mogta czyn-
nosciom przez rzgd przedsigbranym choé w odle-
gtych myslach wlkazywa¢ potzeby kraiu, ktore
Rzgd ze sw'ego stanowilka wiecey nad prywatng
osobe przewidywac iest zdolnym. Pismo to ogra-
niczone checig przystugiwania sie potrzebie pry-
W atney, zdaie sie: iz nieublizy ani Rzgdowi, ani
kraiowi, kiedy obok przedsiebranych przez Rzad
ku wzniesieniu przemystu krokéw, prywatnych do
podobnych zacheca czynnosci. Wszakze walco-
wanie blach zynkowych nie nalezy do zaktadéw
monopolicznych.

Juz z rapportu przedftawionego N. Panu w
roku 1818 wiadomo byto publicznosci, ze wyfta-
wienie wielkiey walcowni na blachy zynkowe mie-
dziane 1t. d. rozpoczete byto, lecz niewiedziano,
azeby z prywatnych dziedzicow posiadaigcyeh ko-
palnie zynku zamys$lat kto o korzyftney fabryce
do walcowania zynku; zaktady podobne w wiek—
szey wzniesione liczbie, niebytyby, wedle mniema-
nia redakcyi, szkodliwemi dla kraiu. — Z tey wiec
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przyczyczyny chciata redakcya zwroci¢ uwage pry-
watnych przedsigbiercow.

Pozadane icst dla redakcyi kazde zrzédto, z
ktoregoby si¢ mogta zainformowaé¢ o stanie roz-
wiiaigcego si¢ w kraiu przemystu, szczegdélowych
fabryk i o ptodach oyczyftych, tudziez o wiado-
mosciach $ciggaigcych si¢ do statystyki krain na-
szego: lecz mozez redekcya chegciom swoim w zto-
zeniu Panu B. podzickowania zados$¢ uczynié, kie-
dy w watpliwosci zostaie, czyli méogt by¢ upowa-
zniony, aby imieniem Dyrekcyi goérniczey w Kiel-
cach, zargczat przyiazna che¢¢ udzielania potrze-
bnych redakcyi wiadomosci. Watpliwos$¢ ta, a mo-
ze 1 cate tlomaczenie niemialoby moze mieysc a
gdyby Pan B. raczy! byl imie swoie obiawic.

Winna tu redakcya oznaymic: iz piszac w
drugim numerze Jzys o uzyteczno$ci zynku; w
numerze trzecim, o sposobach pobiiania dachow
zynkiem ; w czwartym umys$lita donies¢ o ukon—
czoney iuz walcowni wdozorftwie samsonowikiem,
w ktorera wzgledzie wydawca iednego z czlonkow
Dyrekcyi gorniczey kieleckiey o obszernieysze w
toy mierze objasnienie upraszal. P. B. raczyt za-
myst redakcyi uprzedzi¢; niepozoftawato wigc na
teraz nic innego redakcyi, iak w tych kilku wier-
szach usprawiedliwi¢ si¢ z zarzutéw, na domysle
P. B. opartych,irazem uprasza¢ szanownych Czton-
kow Dyrekcyi gorniczey w Kielcach, o udzielanie

swiatlych swych uwag i spoftrzezen dla kraiu na-
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szego uzytecznych, co tem chetniey zapewne u-
czynic raczg, kiedy i zagranicznym pismom uzy-

tecznych rad, i §wiatlych nieodmawiaig poftrzezen.

LXV.
W ynalazki.

Nowa machina clo wytlaczania rycin. Pan J.
Perkins mechanik w Filadelfii miat wynale$¢
maching do wytlaczania rycin, za ktédrey uzy-
ciem, 56 tablicami miedzianemi, i przy pomo-
cy 4 ludzi, w iedney minucie 108 , w iedney go-
dzinie 6,000, a przez ieden dzien 60,000 odci-
fkow zrobi¢ mozna. Gléwna czescig tey machiny
iest koto 4 stop w $rednicy zawieraigce, na kto-
rego obwodzie 56 tablic iest przymocowanych.
Czern drukarfka sposobem przez Parta Cowper
wynalezionym naprowadza si¢ na tablice , a watek
papieru nieograniczoney dtugosci przechodzi po-
migdzy tablicami a kotem.
ISowy gatunek damskich kapeluszoxv
z iedwabiu.

We Francyi, gdzie wyrobki iedwabne do
nay wyzszego flopnia dofkonato$ci przyszty, robia
teraz kapelusze ziedwabiu, ktoére od drogich ka-
peluszow 'wlofkich ze stomy rozpoznanemi bydz
nie moga. Jedwab do tego farbuie si¢ na kolor
stomiany, i tak si¢ tka sztucznie, iz kapelusze z
niego nayprzednieyszym slomianym kapeluszom
zupelnie sa podobne. Powiadaig, ze gdy pierw-
szych kilka takich kapeluszéw postano do Amery-"
ki pélnocney, gdzie wlofkie stomiane kapelusze*
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iako artykutl zbytkowy, sa zakazane, celnicy ame-
rykanscy, niezwazaigc na zadne przewozenia, prze-
pusci¢ takowych niechcieli. Dla wyprowadze-
nia ich przeto zbtedu , musiano w ich o-
czach ieden taki kopelusz spali¢ w ogniu, i dopiero
przez sposob palenia si¢ przekonano ich, ze nie
z roslinney, ale zwierzecey istoty, sa sporzadzone.

Meble

Zataczona tu tablica XIII wystawia wzor ka-
napy wnowym guscie paryzkim.

Sprostowanie glownieyszych omylek
w Tomie pierwszym,

w Cyesci iszey na stron: 12 wostatanim wier-
szu zamiast na przeszkodzie czyt:
na zawadzie.

— — na stron: 63 w 16 wierszu za-
miast 98 czesci czyt: 90 czescl,

w Czesci agiey na stron: id5 w wierszu 8 i gm
zamiast: do ktorego przylgczyta
si¢ wschodnio - Jridyiska kompa-
nia, czytac: do ktorego przyla-
czylo si¢ wschodnio-Jndyiskie
towarzystwo.

— —na stron: 182 w wierszu 17 za-
miast niedokwas ciny, czyt: nie-
dokwas siny kobaltu.

— —na str: 251 w wierszu 22,zamiast:
ktéry ptacié— kto ie ptacic,

w Czesci ociey na str: 583 w: 11, zamiast: Opa-
czowskiego — Oczapowskiego.

— — w wiers: 55 zamiast rolnictwa—
rolnictwa.
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