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JZYS POLSKA

CZYLI

Dziennik umiei¢tnos$ci, wynalaz-
kow, kunsztéw 1 rekodziel, po-
Swiecony krajowemu przemy-
stowi tudziez potrzebie wiey-
fkiego 1 mieytkiego gospodar-
stwa.

tomu trzeciego, czes¢ trzecia. =

XXXVIL

Rzut mysli o kassach osczedniczyeh iin”tu-
tach, zapewniaiacycli stalty na staro$¢ fun-
dusz.

jSkoro tylko narody z pierwszego barbarzynftwa
do nieiakiego przyszly oSwiecenia, iuz natenczas
ludzie, to poiedynczo, to zebrani w sczegolowe to-
warzyftwa mys$leli o utworzeniu pewnego i state-
go przytutku dla bliznich swoich , ktoérzy opus-
czeni od losu w przypadkach choroby lub zgrz\~
biatey i niedot¢zney staro$ci, mogli spokoynie prze-
18
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pedzacé zycia swoiego ostatki. Te'm to szlachetnem
uczuciom cztowieka podsycanym przez religiig?
przypisa¢ nalezy tyle wzniesionych w Europie
szpitalow iinnych dobroczynnych zaktadoéw publi-
cznych dla dobra cierpiacey ludzkosci.

_Pollka w tym wzgledzie niedata si¢ wyprze-
dzi¢ nikomu, gdzie szto o otarcie tez niescze¢§liwymi
iftnieiace podzi§ dzien liczne fundusze szpitalne i
zapisy dobroczynne od kilku wiekéw, $wiadcza o
cnotach przodkéw naszych.

Z duchem czasu isama poftepuigc dobro-
czynno$¢, oznaczala sobie rozmaite drogi i sposoby
dziatania , a nieprzestaigc na zaktadaniu samych
szpitalow dla chorych i zgrzybiatych wiekiem, dal-
szeprzedsiewzieta cele. Obmys$lano i ftanowiono fun-
dusze dla mtodziezy ubogiey, chcacey si¢ ksztalcié
na dobrych i uzytecznych obywateli, na zdatnych
stug kraiowych 1 innych uzytecznych czltonkow
towajpstwa. I w tym wzgledzie nietylko, ze Na-
lod jWIfki nieustgpit zadnemu innemu, ale nawet
nad wielu mnemi celowal. Liczne zapisy ilega-
ta na rzecz edukacying do naszych pozoflate cza-
sOw, beda naylepszym wtey mierze dowodem.

Tak ftopniami powftawaty i wiazaly si¢ roz-
ne stowarzyszenia, ktérych zamiarem byto przy-
nosi¢ wsparcie niescze$liwyra lub takim, ktorzy
przez swe wystugi publiczne nabyli prawa do pu-
blicznéy wdzieczno$ci. Tak powstaly domy inwa-

lidow dla obroncéw oyczyzny, domy maytkéw stu-
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zacyoh w sprawie narodu i t. p. prywatne 1 pu_
bliczne inftytuta.

W nowszych czasach pozawigzy wane dobro-
czynne towarzystwa we wszyftkich prawie ftolicach
i celnieyszych Europy mialtach, do ktéorych pierw-
sze ze znaczenia 1 maiatku osoby naleza, sg pra-
wdziwg chlubg wieku naszego. I wtem szlachet-
nem przedsigwzigciu niedal si¢ nasz narod wy-
przedzié¢, czego dowodem iflnieigce w stolicy na-
szey Towarzyftwo dobroczynno$ci i podobne po-
mnieysze po miatltach woiewddzkich stowarzysze-
nia.

Kiedy wigc tyle iuz dla cierpigcey zdzia-
tano ludzko$ci, iz prawdziwa nedza znayduie po-
moc w litoSci o0s6b dobroczynnych , zdaie si¢, ze
dotad nie pomys$lano u nas o $rodkach mogacych
zaradzi¢ nieprzewidzianym przypadkom osob, kto-
re pomimo dobrego bytu i stanu obecnego, nie za-
wsze sg wstanie zapewnienia sobie lub swoiey fa-I
milii spokoyney przysztosci. Srodki te niemaia sic
zasadzaé na litosci drugich, gdyz tern samem iako u-
cigzliwe, 1 upokarzaigce, niewiele znalaztyby powa-
bow dla oséb, szlachetnieysze czucie i lepsze wy-
ksztatcenie maigcych. Powinny one z wlasney sily
interessowanych wynikaé¢ si¢ zdawaé, a wtenczas
uczeftnikow nieponiza, ani we wlasnem ich prze-
konaniu, ani woczach scze$liwszych losem ludzi.

Nie tak moze $wietny, ale wyborny do now-
szych nalezacy Inftytut S. Peryny w Paryzu, wart
lest wspomnienia. Starzy tylko i chorowici do

78~
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niego przyleci by¢ moga, Wczem chociaz iest po-
dobny do innych szpitalow, rdézni si¢ ieclnak w tem
od takowych, iz kazdy tem, co ztatwo$cig za mto-
du osczg¢dzil, moze sobie spokoyne i uczciwe na
staro§¢ zapewnié¢ zycie, bez wsparcia rzadowego.
Kazdy zapisuiacy si¢, placi miedzy So i 40 ro-
kiem wieku swolego co miesigc po dw a franki
mi¢gdzy bo a 60 rokiem cztery, a migdzy 60 i
70 rokiem dziewig¢ frankow,; ogodotem sumg
3,160 frankoéw, 1 to iest dozywotniag iego wtasno-
§cig. Jezeli® kto po bo latach wstgpuie, doptaca za
czas uptyniony. Jadnakze admim ftracya utatwia
che¢tnie wyptat¢e osobom, niemaigcym funduszu.
Zapisani 1 wkupuigcy si¢, niemoga do tego domu
sprowadzaé¢ si¢ przed 70 rokiem zycia, chyba tyl-
ko wrazie choroby lub zupelnego ubdftwa.

W domu tym, ma kazdy swoy wtasny nado-
bny pokoik, ktory wedtug upodobania swego o-
zdobi¢ moze; bacznag ustuge, stoéot przyzwoity, 00
dzien butelk¢ wina dla megzczyzny, potbutelki dla
kobiety, bielizn¢ czg¢sto odmieniang it. d. Przy-
jemnos$¢ mieysca pod wyzszaiag lecie ogrody, w zi-
mie zas sala do wspolney zabawy, gdzie si¢ znayduia
rozliczne pisma i zurnale. — Czlowiek musialby
by¢ bardzo ubogim, azeby w ciagu lat 40 niecze-
bral 600 tcderdéw. Za roczne osczedzenie i5 ta-
lar6w nabywa prawa do przyftoynego w podéznych
latach zycia, i na staro$¢ nieuzywa jalmuzny,

ale owocow swoiey pilnosci.



Podobne w rozmaitych ftosunkach czynione

o$czedzenia wnoszone do kass przeznaczonych

na to towarzyflw, zapewniamy po roznych bra-
nch tysiacom, nie iuz przytutek wpewnym do-
mu, ale staly w miar¢ czynionych wniofkéw fun-
dusz, do ktérego kazdy mogl nalezeé, bez rézni-
cy stanu. Jstnialy i istnie,a iescze te godne na-
Sladowania Instytutu wkraiach o$ciennych. Spo-
sob w kupna, optata peryodyczna, czas pobierania
z funduszu pensyi zawisty od przyigetych zasad i
organizacyi towarzyfiwa.

Poniewaz cele takowych stowarzyszen i kass
osczedmczych nie sg powszechnie wiadome nie-
odrzeczy wigc bedzie blizsze da¢ o nich obia-
s'nienie.

Nie wszyscy w spotecznosdci zyiacy sa dobr
ziemfkich wtascicielami, a do tego takiemi wtasci-
cielami, ktérzyby powiedzie¢ mogli, iz to co o-
becnie posiadaia, iest czyfla nieobciazona ich wta-
sno$cig, na ktoreyby przyszle swoie i swoiey fa-
milii nadzieie zpewno$ciag metematyczng opierac
mogh. Nie wszyscy kapitalisci (posiadacze po-
mmeyszych kapitatdw) moga by¢é pewnemi, iz ich
$czupty kapitalik wyftarczy im do przyfloynego zy-
cia nawet i w pozncy starosci, lub wrazie $mier-
ci dla zon ich, i dzieci. W tey samey kolei znay-
duig si¢'“udzie zyiacy z talentow swoich i prze-
mystu, ktoéorzy stosunkowo iakkolwiek wygodne i
przyzwoite prowadza zycie, za niepomys$lne i nie-
spodziane na przyszlo§¢ wypadki zargczy¢é nieme



ga.  Naygodnieyszy czlowiek moze przez zbieg
nieprzewidzianych okolicznosci przyis¢ do niescze-
sliwego stanu, w ktorym i sit zabraknie do pracy*
i Srodkéw do utrzymania zycia! Albo matoz iest
przektadow ze ze Smiercig m¢za, zona, bez §rodkow
wtasnemu oddana losowi, przyszta do nedzy iu-
buftwa, albo co iescze gorzey drobng obcigzona
dziatwa, niomogac im da¢ przyzwoitego wychowa-
nia zbolescig serca patrze¢ musi na nedze tych nie-
szczg$liwych ofiar , ktéore niegdy$ mialy by¢ iey i
kraiu nadzieig! Mysl ta kazdego czutego oyca i
cnotliwego matzonka przeniknie do gruntu ser-
ca. Nieieden radby si¢ chwicit srodkéw zaspoka-
iaigcych obawe przysztosci, lecz takowe iak natu-
ralnie nie sa w mocy ierlnego Cztowieka. Co ie-
dnakiednemu iest trudno, tysiacom ztatwoS$cig przy-
chodzi. Tey to tak mocno daigcey si¢ czué po-
trzebie moga zaradzi¢ kaSsy oscze¢dnicze, i uftano-
wienia towarzyftw ku zabezpieczeniu onychze.
Latwo przyidzie kazdemu pos$wigci¢ na raz
pewna kwote pieni¢zng i na potem do pewney
liczby lat, oznaczong co kwartat, lub co miesiac o-
ptaca¢ daning, 'z ktérey utworzony kapital przy
pewney korabinacyi ikorzysciach takowego banku
moze mu zabezpieczy¢ do konca zycia staty fun-
dusz lub na czas pewny dia pozoflalyeh dzieci.
Zaktadow takich naypierwsza inaygltowniey-
sza rzeczg pawinno by¢ niezachwiane 1 nienaru-
szone bezpieczenltwo, bez ktérego istnicby nawet

Hiemogty. Lubo za$ ich urzadzenia sa rozmaito
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wszelako zawsze lLak kierowane by¢ maig, azeby
na ten cel bank zatozony przez odnoszone korzy-
$ci, nietylko byl wftanie utrzymywania sig, ale o-
raz nabierania coraz wigkszey rozciaglosci.

Od wurzadzenia takowego banku zaleze¢ be-
dzie, od ktorego roku zycia wftgpuie si¢ do takowe-
go stowarzyszenia, czyli w 25 czyli w oo. — Wie-
le zapisuigcy przy pierwszym wftgpie, na raz ma
zaptaci¢, aby w czasie taka, iakg sobie zamierza
pobieral pensye i wiole ma potem miesi¢cznie lub
kwartalnie 1 przez wiele lat oplaca¢. W przy-
padku $mierci wiele ma pobiera¢ zona, iak dilugo
pozoftate dzieci?

Poniewaz tu niepodaie sie proiekt, tylko na-
suwa si¢ my$l do proiektu, zatem obieGie wszel-
kich wypadkow, i1 kombinacyi byloby tu zbyte-
czne.

Nie hrakuie nam na me¢zach, ktorych rzecz
uzyteczna blilko interessuie, i ktorzy talentow
swoich chegtnie uzyig do upowszechnienia wyo-
brazen mogacych zczasem pigckne wyda¢ owo-
ce. — Zoltawia si¢ zdolnieyszym pidérom blizszy
rozbidr tego tak waznego przedmiotu; lecz pomi-
na¢ niemozna tey uwagi, czyliby te stowarzysze-
nie niemogto by¢ razem potgczone zbankiem na-
rodowym obecnie w proiekcie bedecym? J iak da-
lece iedno drugiemu bylobym pomocnem?
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O piecach, kuchniach i kominkach, iakie
naylepsze by¢ moga z zastosowaniem ich
do wlasnos$ci ognia i powietrza z rycing.

('Lab. XXVII. Cigg dalszy)

tych prawd, zo powietrze ie$t cigzkie i spre-
zytte, daig si¢ rzeczywiste naszemu zamiarowi
§przyiaigce korzysSci wyprowadzi¢, i) Powietro-
ciagi czyli kanaly iak mozna naynizey powdnny
by¢ dawane ; poniewaz powietrze im ieft nizey
tern gestsze, raz ze wigkszoScia zywiotu ognai
palenie wigcey utrzymuie, powtdre, ze gegste po-
wietrze ftykaigc si¢ z ogniem, znacznie si¢ przez
cieplik rozszerza przez powig¢kszona swa lekkos¢,
szybko w gér¢ ulatuie i naptyw $wiezego powie-
trza do naprawienia zepsutey swey rownowagi
dazacego, przyspiesza. 2) Poniewaz goraco czyli
cieplik rozszerza powietrze, wiage czg$¢ powitrza
bgdaca w zamkniatym pokoiu blilko rozgrzanego
pieca, rozszerza i rozciencza si¢; a z tad powflaie
niciakie krazenie powietrza w pokoju, bo geftsze
powietrze ci$nie si¢ do pieca dla naprawienia, tam
sw'ey rownowagi, gdzie znowu cieplik go rozsze-
lza. Jezeli wigc zewmetrzne powietrze zimne nie
przybywa przez szpary w drzwiach, oknach, przez
pzinry kluczowe w zamkach it. p. pokdy predko



si¢ rozgrzeie. P rzeciwnie za$ dziele si¢, gdy ka-

nat znayduie si¢ wysoko w piecu. Przez ten bo-

wiem cieplikiem rozcienczone pokoiowe powie-

trze wylatuie z pieca kominem na dwor; ten od-

cigg powietrza pokoiowego znosi rownowage, mie-

dzy powitrzem w pokoiu i powietrzem zewngtrz-
nem; wigc zewngtrzne powietrze usituie gwatl m
tem, gwizdzac nawet, wcifka¢ si¢ przez szpary
drzwi i okien do pokoiu, chcac przywrdci¢ swa
zniesiong roOwnowage, napetnia pokdy nowem zi-

mnem powietrzem, ktoéry nigdy nalezycie si¢ nie

ogrzeie.

Powietrze rzadko kiedy iest czyste, poming-
wszy ze natura w swem powszechnem laborato-
rynm wigcey wyrabia gazé6w do oddychania zwie-
rzat i utrzymania.ognia niezdatnych, niz po wng-
trza oddychalnego i ogniowo za zywiot stuzacego;
wiadomo nam wszystkim z do§wiadczenia, ze nay-
czystsze oddyehalne powietrze zamknigte, gdy w
niem wiele zwierzat oddycha, staic si¢ zaboyozemj
tak przez wyczerpanie zniego kwasorodu, iako i
przez zwierzgce wyziewy, ktore go zatruwaia i do
oddychania i palenia cial niezdatnem czyniag. To
samo dzieie si¢ , gdy w zamknigtern mieyscu bez
naplywu nowego powietrza ogien cz"li zywe wg-
gle tleja. Mogiby kto zarzucié, ze inne gazv tak
nazwane palne iako to, gaz wodorodny, we¢glowy
i inne, sg zywiolem ognia, poniewaz si¢ pala.
Na to odpowiada si¢ krotko; niechze kto potrafi
zapali¢ ieden z tych gazow w mieyscu gdzieby nie



bylo gazu kwasorodnego.— Miedzy wszystkiemi
ptynami sprezystemi, ktére si¢ z powietrzokre-
giem (atmosfera) mig¢szaig, nayszkodliwsze sg
wyziewy siarczane i soli metalicznych. Gornicy
pracuigcy w kopalniach wDervishiere w kto-
rych znayduia si¢ takowe wyziewy, doznaig czg¢-
stych 1 nagtych, nagtosci i konwulsyi. Te wybu-
chajac niekiedy z nagta na mieyscu zabiiaig. Sta-
wna ialkinia psig nazwana mi¢dzy Pozzuolo i Ne-
apolem napelniona ieft ieszcze gorszemi wyzie-
wami. Pies wprowadzony w nig, szczegblniey gdy
mu si¢ gtlowa ku ziemi nachyli, zaraz zaczyna bo-
kami robi¢ i piersiami chrapa¢ iak gdyby mu tchu
brakto, potem wpada w mgtos¢ i zdycha wyrzuca-
igc krwawg posoke. Historya dochowata nam o
tem znakomite i smutne wypadki. Zolnierze Mar-
ka Antoniusza otworzyli w Babilonie trumng¢ Kré-
la Seleukusa spodziewaigc si¢ znale$¢ wniey fkar-
by. Lecz po otworzeniu wybuchlo z niey tak za-
trute powietrze, ze morowa zaraza, ktéra zniego
powstata, rozszerzyla si¢ az do krain Partow,
ktorag wiatry az do Grecyi i Rymu zaniosty. Car-
danus wzmiankuie, Zze pewna niewiafta 'z obawy
woyny ukryta byta dwie Ikrzynie, w ktorych zam-
kneta rozne sprzety, Gdy te skrzynie w trzydzie-
$ci lat potem otworzono, wszyscy ktorzy przyo-
tworzeniu obecnemi byli albo si¢ tych rzeczy do-
tkneli w trzy dni pomarli. Z tych wlasnos'ci ze-
psutego powietrza powinni§my t¢ w naszym prze -
dmiocie pozyteczng wzig$ przcftroge, aby -w po-



koiach rozgrzane i zamknig¢te powietrze, osobli-
wie gdy w nim wiele ludzi oddychato, czefto od-
$wieza¢ a oddychaniem i zwierzecemi wyziewami
nadpsute wypuszczad.

Po krotkiem zaftanowieniu si¢ nad wtasno-
$ciami ognia i powietrza przyftapi¢ nalezy do sa-
mego urzadzenia piecoéw, iakie celowi prawdzi-
wych wygdd i oszczgdzenia opatu naylepiey od-
powiedzi¢ inoze. Poniewaz piece stosownie do gu-
Hu budowli ré6znych narodéw i okoliczno$ci miey-
scowych roznego s3 (ktadu i nazwi(ka, przeto na-
lezy w (kaza¢ ich rozmaito§¢ wbudowli i szcze-
golne ich wady, ktére poprawi¢ mozna. Piece
ktore naywigcey si¢ miedzy soba rd6znia sa.

a) Kominki wtofkie , ktére opatrzone sa z po-
koiow ciasnym kanatem do odciggania dymu,
dwoma wilkami do naktadania drzewmn i ma-
igce u spodu inny kanatl czyli wiatrociag.

b) Niem ieckie 1 francuzkie piece, w ktorych
pali si¢ zewnatrz czyli z dworu 1 ktére dla
tego ftykaig si¢ iednym bokiem ze $§ciang po-;
koiu, w ktoérey znayduie si¢ otwor do pieca
czyli gruba, przez ktéra w'klada si¢ drzewo.

c¢) Holenderfkie piece, r6znigce si¢ od niemiec-
kich tern, ze si¢ w nich pali z pokoiu, gdzie
opatrzone s3g drzwiczkami.

d) Rossyifkie czyli szwedzkie piece , w ktorych
réwniez pali si¢ z pokoiu; te tak bywaig urzg-
dzone, aby predkie z nich wylatywanie ciepla
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wraz z dymem ile mozno$ci wstrzymywane

byto.

Stosownie do wtasno$ci powietrza i ognia po-
kazuiag si¢ zwykle przy witéfkich kominkach na-
flgpuiace iawilka.

Ogien ogrzewa powietrze przy kominku
szczegolniey gdy $ciany iegd maig ksztalt parabo-
liczny; lecz poniewaz powietrze rozszerza i roz-
ciencza si¢ przez cieplo, wiec begdace w pokoiu
poAvietrze ulatnie wraz z dymem przez komin na
dwor, dla tego pokoiowe powietrze ftaie si¢ rzad-
sze i lzeysze, a za tern nie dziw, ze zewngtrzne
powietrze ci$nie si¢ gwattem przez szpary drzwi
1 okien wusltuigc przywréci¢ zepsuta swa rowno-
wage co osobom grzeigcym si¢ przy kominku nie-
kiedy mocno daie si¢ czu¢. Doswiadczamy cze¢fto,
osobliwie gdy si¢ mocny ogien w zimie na komin-
ku pali, a okna i drzwi przeciw ciaggowi powie-
trza dostatecznie opatrzone nie sa; ze iedna firo-
ria ciata naszego do kominka obrdocona goraca
znie§¢ memoze, gdy tym czasem przeciwny bok
od zimna krzepnie. Te kominki nie ogrzewaia do-
brze pokoidw, potrzebuja wiele drzewa do ciggte-
go utrzymania ognia i nie stuza w zimnym klimacie
jednakze zwzgledu czyflo$ci powietrza, ktora przez
uflawiczne od$wiezenie go utrzymuie sie, sa nay-
lepsze. Procz tego palacy si¢ ogien w pokoiu,
sprawnie nam iaki§ rodzay zabawy; lulnemy przy-
nun przesiadywaé, rozmawiaé, i tytun pali¢, kto-
rego dym nie zoftaie w pokoiu ale zaraz z po-



wietrzem przez komin ulatuie. Dla tego wiotkie
kominki znayduig wszedzie mitos$nikéw, osobli-
wie w domach ludzi maig¢tnieyszych, gdzie ozdo-
bnie zbudowane oraz za mebl stuza. Budowniczy
lubi ie w swym planie; bo moze im da¢ w kazdey
§cianie osobny komin. Piszacy te ro$prawe¢ pra-
gnac kazdemu rowng uczyni¢ przystuge, nie ma
zamiaru walczy¢ zniczyim gustem, ani upowsze-
chnia¢ wszedzie iednego w budowli piecéOw syfte-
matu, nayczg¢sciey zrozmaito$ciag mieyscowych a-
kolicznosci i ekonomicznych widokow niezgodne-
go. Owszem wytykaigc tylko wady powszechnie
iuz u nas zaprowadzonych piecoéw , begdace iedy-
nie fkutkiem mniey bieglych w svvey sztuce rze-
mieslnikow, i wlkazuiac dogodnosci iakie tu iow-
dzie w tey odnodze naszych pierwszych potrzeb
zamiarom naszym odpowiadaig i iakie w kazdym
szczegole tego przedmiotu odpowiadaé im powin-
ny, spodziewa si¢, ze iego uwagi na natural-
nych i grutownyeh oparte przyczynach, zle przy-
ietemi nie beda.

Znayduie si¢ wiele maig¢tnieyszych ludzi, kto-
rzy wtym lub owym sposobie opalania i ogrze-
wania pomieszkali szczegdlne maig upodobanie,
ktorych odllgpienie ulubionego przedmiotu wiele
kosztuie i ktoérzy czasem co$ osobliwego mieé¢ pra-
gna. L takich osob przymus niema mieysca; bo ich
wtasng mitos¢ znaydzie cze¢flo sposobnosé osta-
biena mocnych i powszechnych prawidet. Dla te-
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go usitowaniem iego iest wlkaza¢ iedynie sposob
poprawienia wad kazdego w szczego6lnosci gatunku
piecow, wzglednie do wygdd i osczedzenia opatu,
zaczynaigc od kominkow Wtolkich.

a) Witolkim kominkom, iezeli te maia ogrze-
waé pokoie, nie mozna dawaé $cian ognifko
otaczaigcych, innego kszattu iak parabolicz-
nego ; poniewaz ten kszalt ptaszczyzny pro-
mienie ognia w liniach réwnolegtych do osi
poraboli odbiia. W fizyce dowodzi si¢ ma-
tematycznie 1 do$wiadczeniem, ze promienie
wychodzac z punktu $wietlifiego nie tylko w
liniach proftych na wszyftkie ftrony si¢ roz-
biegaia, ale iescze, ze odbite zwierciadlem
lub inng ptaszczyzng, pod takim katem od
ptaszczyzny odchodzg pod iakim do niey z
punktu $wietliftego przyszty. Okazmy t¢ pra-
wde oczywiscieey, ze promienie tak $wiatta
iak 1 ciepta ar. Tab. XXVII. fig. i4. rozbie-
gaigc si¢ w liniach proftych na wszyftkie ftro-
ny z ogmtka ( focus) paraboli a¢ odbiiaig si¢ od
paraboticzney plaszczyzny wkierunku linii g d.
rownolegltych do osi paraboli a. t., albo co na
iedno wyidzie, ze kont wpadnienia réwny
iest kontowi odbicia. Tym celem pociggniy-
my przez punkt wpadnienia promienia s linia,
ftyczna mt¢. Bedzie wiec asm kont wpadnie—
nia, zas dif kont odbicia. Linia dsg iest ro-
wnolegta do linii @ ¢. zatem kont ds m ~1 ss.
msr = ast, rsg = a$d wigc dst = asms



Ztad wynika ze kominek wewnatrz powinien
mie¢ ksztatt w klgstey paraboloidy, albo przy-
naymniey powinien do niey moc.no by¢ zbli-
zony, to iest powinien by¢ przynaymniey ko-
lifty.

Takze kominki pospolicie stawiaig w niurach,
daigc bezposrednio nad nimi kominy dymowe,
co wielka iest wada; albowiem palacy si¢ |w nich
ogien, ogrzewa tylko boki muru, nie za$ po-
wietrze pokoiowe. Dla tego trzon kominka po-
winien by¢ caly na pokdy wypusczony, za nim
w murze powinien by¢ komin dymowy; a do
tego nalezy dac z kominka ukos$nie kanat
dla przeciggu dymu, przez co osiggnie si¢ ko-
rzy$¢, ze przynaymniey trzy boki kominka o-
gniem ogrzewane, stoiac wpokoiu, powietrze
iego rozgrzewac beda.

Ukosny kanat kominka, powinien by¢ zamknig-
ty zelazna plyta, w ktorey powinien si¢ znay-
dowac czworokatny otwor na 4 cale szeroki.
Zelazna ptyta sczelnie w kanale osadzona, ma
by¢ do wyimowania w czasie potrzeby wytar-
cia komma. Dostateczna 1oy wielko§¢ ma miec
+2 stopy tak wzdiluz iak wszerz. Reszta wvz-
szey czegsci kominka powinna by¢ dobrze ikle-
piona.

W otworze od pokoiu, ktéredy si¢ drzewo kta-
dzie i podpala, powinny by¢ drzwiczki czylira-
czey zasuwa z blachy zelazney do spusézania i
podnoszenia dla zapobiezenia wybuchaniu dv-



mu na pokdy, ktéory w czasie podpalania drze-
wa iprzy ’nierozgrzanem iescze powietrzu nie
moze dos¢ predko przez ciasny czterech calowy
otwor wychodzi¢. Zasuwa stuzy iescze do te-
go, aby pokoiowe powietrze nagle zdymem nie-
uciekato ale owszem od rozgrzaney blachy
wigcey si¢ iescze ogrzewalo. Précz tego

stuzy iescze do zamykania kominka na noc.

0) Zamiaft zwyklych dowoch wilkow do nakta-
dania drzewa daig si¢ na dwa cale wyz¢y trzo-
na dwie z zelaza lane rury maigce w szredm-
cy 5 cali grubos$ci, ktore przechodzac w po-
przek kominka przez iego dwie S§ciany , raaia
ieszcze 1 ten uzytek, ze wcilkaigce si¢ chlo-
dne pokoiowe powietrze rozgrzewaiag i w za-
mian¢ go pokoiowi za zimne oddaig.

/) Boki czyli $§ciany kominka na pokdy wycho-
dzace daig si¢ z cienkich kafléow albo z blachy
zelazncéy i pokrywaig si¢ tym kosztowniey$zym
gatunkiem kamienia lub innego materyatu ,
ktory dla ozdoby pokoiu mie¢ chcemy. Jezeli
za$ ten takiey ieft natury, ze nie peg¢kaigc go-
ragco wytrzymanie , pokrycie nim powinno
ile moznos$ci by¢ cienkie, a iezeli moc ltrwa-
to§¢ tego wymaga; zejaznemi wigzaniami ma
by¢ spoione.

Podlug tych uwag i naturalnie potrzebnych
zastosowan wypadnie wtoiki kominek taki, lak go

wyftawia rys fundamntu Tab. XXVII. Fig. §, 1
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ry$ przecigcia Fig. 15 Obiasnienie figura a iest
trzon czyli dno kominka w ksztatcie wklesto pa-
rabolicznym. b Sa dwie z Zelaza lane rury zamialt
wilkéw maigce w szrednicy po 3 cale grubosci,
¢ Jest zelazna ptyta w kanale z kominka do ko-
mina idacym, ktéra tylko do wytarcia komina od-
tyka si¢ i wktorey znayduie si¢ otwor na 4 cale sze-
roki. Do zatykania otworu w plycie mozna dac,
albo zasuwke zewnatrz z raczka, lub sztywtem
do zasuwania i lisztwami do ptyty przytwierdzo-
ng, albo klapke na zawiasie, wewnatrz kanatu i
z pretem na haczyku przybitym, ktorym klapke
z kominka, otwiera¢ i przymyka¢ mozna. Dla Ze-
lazney ptyty wraz z zasuwka lub klapka potrze-
ba przy d wygodne w kanale zrobi¢ miey”sce,
w ktérem ia kominiarz w czasie wycierania komi-
na oprze, e Jeft cug zi'obiony pod posadzka za-
pomocg blaszaney rury, ktérey oba kofice powin-
ny by¢ opatrzone sczelnie zatykaiacemi klapkami,
aby cug zaraz po wypaleniu ognia zamknaé. Ten
cug stuzy do wypedzania dymu ciasnym otwo-
rem do kanatu dymowego. Jezeliby okoliczno$ci
przyrzadzenia takiego cugu czyli przeciggu po -
wietrzg nie dozwalaty, na ten czas trzon kominka
musi by¢ na 8 cali nad posadzke podniesiony, a
w iednym poziomie z posadzka nalezy zrobié¢ po-
dobny przeciag pod trzonem kominka, ktéry po-
dziurawiong zatyczka blaszang zamykaé potrzeba,
aby satn tylko bez wegli przepada¢ mogl. Taki
eug moze oraz sluzy¢ za popielnik.

19
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Ktoby za$§ chcial mie¢ kominek Wtofki w
najwyzszym sposobie dolkonaly bez wzgledu na
znaczniejsze koszta, iakich iego wyftawienie wy-
maga, osiggnie swoy zamiar, iezeli w takim ko-
minku umie$ci maty angiehki piecyk z blachy
zelaznej, ktory ItoSownie do ozdobnosci moze by¢é
pokryty mosi¢zng blachg lub inng i mie¢ wszyftkie
ubieraigce ozdoby iakie mu ktp podlug; naylep-
szego guftu przydaé zechce. O takim piecu do-
ktadniey pomowiemy na swem miejscu-, tu za$'
0 tym tylko uprzedzi¢ nalezy, zZe powietrze Ww
wewnetrzney iego puszce rozgrzewane, powinno
mie¢ komunikacya z powietrzem pokoiowem za-
pomocg rur przechodzgcych przez dwie poboczne
Sciany kominka, tudzez, ze przednia $ciana pieca
az do wysokosci p otwarta by¢ powinna. Gdyby
za$ tak duzy otwor nie miat by¢ zgodny z do-
brym gufteui, lub nie harmoniowaé z inne-
mi ozdobami pokoiu, mozna zastoni¢ otwor ko-
minkowy plyta mosi¢zng w panuigcym guscie
ozdobiong, a nawet fiilgranowo wyrobiong , ktéra
1 naykosztownieysze przyimie ozdoby. Ta moze
albo do zamykania na zawiasach by¢ przyrzadzona,
albo iezeli raz na zawsze ma by¢ zamkniegta, ( co
lepiey iefl ), na ten czas w najdogodniejszem iey
mieyscu nalezy przyrzadzi¢ drzwiczki do otwie-
rania i naktadania w pie¢ drzewa.

Chcac wszyftkich w szczego6lnos$ci gatunkow
piecow w lkaza¢ dogodnoSci i wytkngé ich wrady
i pokaza¢ sposoby, iakimi ich niedogodnos$ci u-
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ehylicby mozna; musielibySmy szanownych na-
szych czytelnikbw mordowaé, a moze i nudzié
zbyt diugiem i szczegdétowym rozbieraniem licz-
nych drobnoftk 6w, ktére koniecznie przeys$¢ potrze-
ba, iezeli kazdy gatunek piecOw Niemieckich,
Francuzkich, Holenderfkichi i t. d. z korzy finey i
szkodliwey strony wyftawi¢ usituiemy . Sposoby
zycia i zatrudnienia ludzkie tak sa rozliczne, ze
ta sama rzecz dla iednego czlowieka naydogo—
dnie.ysza, dla drugiego czefto naymniey bywa u-
zyteczng. Delikatng zatem ieft materya uporczy-
wie walczy¢ z cudzem czuciem, potrzebami i in-
nemi wzglednie okoliczno$ciami. Niemieckie pie-
ce ogrzewaig niezle; ale iednym bokiem ftykaia
si¢ ze S$ciang, kanat dymowy iest tuz przy otwo-
rze ktoredy si¢ drzewo ktadzie i podpala, co u-
trudnia i przeciag powietrza i wesole palenie sig.
Prawda iz z tad wynika nieiaka korzys$¢, ze ze-
wnetrzne powietrze nie tak tatwo wecilka si¢ szpa-
rami do pokoiu, przez co pokoy predzey si¢ o-
grzeie ; ale zato ogrzane inieod$wiezone w poko-
iu powietrze iest bardo nie zdrowe. Holenderlkie
piece maig te osobliwo§¢ , ze z wszyflkich stron
wolno stoig wpokoiu i zdateka od wszystkich §cian.
Maig te dogodnos$¢, ze predko ogrzewaig, ze ich
do gotowania i pieczenia uzyé mozna; Ze sg prze-
nos$ne, osobliwie te, ktéore sa z gatunku mniey-
szych i okragly maia ksztalt, Zze sg oezczg¢dnicze
co do drzewa. Lecz z drugiey strony, maigc rure¢



584

blaszang iako kanal dymowy w ksztalcie prawie
hhkowy wyprowadzony, przecigg powietrza cza-
sem nadto bywa nagly a czasem znowu przeci-
wny wiatr dymu na dwor nie wypuszcza ale go
wstecz do pokoiu napgdza. Chcac przeciag po-
wietrza umiarkowaé, nalezatoby temu wazkiemu
kanatowi daé¢ ksztalt w¢zowy; nowa niedogodnos$c!
Stanie si¢ trudnym do wycierania, zapcha si¢ sa-
dzami, ktére przyczyng pozaru sta¢ si¢ moga. Ta-
kie piece stuza tylko dla rzemie$lnikéw albo izb
warsztatowych ; albowiam bedac albo czworobo-
czne zgrubych ptyt zZelaznych pretami Zelaznemi
spoionych, albo okragle z cienszey blachy, robo-
ty szlusarfkiey, zawsze maig w pokoin porzadnym
nieprzyiemng postac.

Szweckie piece sg tylko modyfifeowgnemt czy-
li poprawionemi holenderlkiemi. Jeden z nich ia-
ko naywygodnieyszy i prawdziwie osczg¢dniczy o-
pisany iuz iest w Nrze 7. Jzys polskiey,dla tego nic-
chcac ledney rzeczy powtarzac, opis ich iako mnicy
potrzebny opusczaigc, przyflgpuiemy do innego ga-
tunku piecoOw, ktore z wzgledu osczednosci opatu
i wplywu na nasze zdrowie, na naypierwsze mig-
dzy innemi mieysce zastuguig. — Takiemi sg pie-
ce angiellkie czyli wlasciwie, amerykanlkie, ponie-
waz nayprz6d z Ameryki do Londynu zaprowadzo-
nemi zostaly. Tego pieca mozna dwoiako uzy-
wacé, iako pieca iiako kominka. Lit: A fig: i na talii
XXVI1 wyflawia rys fundamentu, B dno,C przecig-
cie pieca. Przy fundamencie widziemy podrnu-
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rowanie ado 6 cali grubosci maiagce i tak wyso-
kie, aby migdzy ptyta » i samem dnem, ktore
iest ziemig ubite i ubrukowane , 4 do 5 cali pro-
znego mieysca zoftawato, iak na fig: C przy e
wida¢. Na tem podmurowania lezy ptyta B kto-
ra do oparcia catey swey okragley krawedzi pot
cala podmurowania w koto zaymuie, Ptlyta iest
z lanego zelaza na ¢wier¢ cala gruba. W tey wi-
da¢ przy d otwor dla przeciagu powietrza i pod—
dymania ognia, przy e otwor, ktorym $wieze po-
wietrze wcilka si¢ do puszki /, a przy g dziurg
dla odchodu dymu. Ta plyta ma wkoto albo
zagiety brzeg, albo fuge, gdzie Sciany pieca na ki-
cie si¢ osadzaig, H ieft blaszana rura 2 * cala gru-
bosci, ktéra pod posacka umiesczona, §wieze po-
wietrze pod ptyte b prowadzi. Przy g pod ply-
ta b znayduie si¢ inna i z tamta razem ulana na
sztorc stoigca plyta 4 do 5 cali szerokosci ma-
jaca, ktora spodnie prézne mieysce na dwie czg-
$ci dzieli, wiey $rodku iest otwor k£ na trzy ca-
le w kwadrat, przez ktéory powietrze ciggnac dym
kominem wypedza. Przy / osadza si¢ w dwoch
felcach puszka, ktoéra moze byc¢ albo lana, albo>
z grubey kutey blachy zrobiona. W tey znaydu-
ia si¢ pozdiuzne przeboiny czyli tak zwane jezy-
ki //, z ktéorych na przemiany iedna iest przyni-
towana koncem do wieka czyli pokrywy puszki
m ,druga podobniez do iey dna e iednakie tak,
aby nad drugim iey koncem prozne mieysce o J

calach zoftawalo, iak to widzie¢ mozna na fig: a
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tabl: XX VII. Przy n ziiayduig si¢ w bokach btizko
pokrywy dwa otwory, ktéoremi rozgrzane powietrze
na pokdy wychodzi. Przy c znayduig si¢ drzwicz-
ki, ktore iednak tylko tak diugo zamknigte by¢
maig, dopoki si¢ ogien dobrze nierozpali; poczem
~otwieraig si¢ bez obawy naymnieyszego wybu-
ehnienia dymu na pokdy; owszem mozna prze-
dnig $ciane pieca do takiej wysokosci iak w ko-
minkach otwartg zoftawi¢ bez zadney obawy dymu.

Te piece ftawiaig zwykle zlanych zelaznych
plyt w ksztalcie czworobocznym, ktoére rownie i
ksztaltu okraglego dobre by¢ moga. Niemozna
jednak oznaczy¢ przyczyny, dla ktéreyby zglazu-
rowanych kafli ftawiane by¢ niemogtly, wyjawszy
wewnetrzng puszke, ktora zawsze z inocney bla-
chy by¢ powinna, rOwniez i spodnia plyta nie in-
na iak z zelaza lana. Korzys$ci ktéremi te piece
wszelkie inne przewyzszaja, sg naflepuigce. Po pier-
wsze, taki piec stoi na wszyftkie Itrony wolno, wigc
wszyftko w nim utworzone cieplo zofiaie wpokoiu;
powtore, dym bedac przymuszony wychodzi¢ po-
nad puszke kierunkiem linii kropkowaney, ogrze-
wa dwa szerokie boki puszki, przezco ciagnace nia.
zewnetrzne powietrze rozgrzewa si¢, a rozgrzane
wychodzac, wprawia powietrze pokoiowe w kra-
zenie i1 nietylko ie czySci, ale iescze i szybko roz-
grzewa; potrzecie, rozgrzane powietrze rozcho--
dzae si¢, przywraca rownowage migdzy pokoio-:
wem 1 zewng¢trznem powietrzem, a przeto od-
biera zewngtrznemu powietrzu moc wcilkania sig
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szparami drzwi 1 okien, przez co pokdy w krot-
kim czasie mata iloscia drzewa ogrzewa sie.

Aby przeciggiem powietrza zawsze wtadaé
mozna bylo, daie si¢ nad otworem d blaszana klap-
ka, ktéra po wypaleniu drzewa na wegle zamknaé
si¢ powinna. Rowniez irura s powinna zewnatrz
opatrzona by¢ kapturkiem do zamykania. Chcac i
dymem podlug woli kierowaé, wprawia sie przez boki
przy g fig. Atabl: XXVII na osi ruchoma blacha
do umiarkowania przeciagu dymu stuzaca. Ta
blacha wyrazona iest proftopadle w piecu przy r
fig: C poziomo za$§ z korba sna fig. 3. Mozna ig
za poruszeniem korby mniey wigcey przymknaé
i przeciag dymu zmocni¢ lub ostabi¢.  Drzewo
ktadzie si¢ do palenia na dwoch zelaznych wilkach

Gdy si¢ nad zwyczaynemi pollkiami kuchnia-
mi z uwaga zaftanowiemy 1 takowe zkuchniami
u innych narodéw uzyavanemi poréwnamy, prze-
konamy si¢ z zalem: Ze moze mniey niz dziesig-
ta czes$cig drzewa opatowego, ktore nasze zwykle
kuchnie mianowicie na prowincyi w domach oby-
wutelfkich bezpozytecznie pozeraig, flosowniey do
naszych wygdd i z oscz¢dzeniem naw-et czasu, ten
sam cel, a moze iescze lepiey i czySciey sporzadze-
nia pctraw osiggnagé¢ mozemy. —  Takie twier-
dzenie nie iest przesadzone; albowiem obliczyw-
szy ilo"¢ drzewa , ktéora po wielu mieyscach
na otwartych kuchniach od rana do wieczo-
ra ogromnemi pali si¢ ftéosami,t latwo o tey praw-

dzie przekonanie wezmiemy. Zyczyoby nalezalo,
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aby kuchnie qsczednicze nie t)lko tara, gdzie ioz
niedoftatek drzewa czu¢ si¢ daie, ale nawet w
mieyscach, gdzie nieprzebrana ilo$¢ laso6w znay-
ttowad si¢ zdaie, upowszechnione by¢ mogly. Ko-
muz moze by¢ tayno, ze sita rolnicza uzyta do
sprowadzenia mnogos$ci drzewa, bez ktérego o-
bey$¢ si¢ mozna, gdzieindziey z wielkg korzyScig
spotrzebowana by¢ moze? W reszcie przypusémy
ten prawie u nas niepodobny przypadek, zeby kto
mial wigcey sit rolniczych nad potrzebg uprawie-
nia gruntu, lub zeby ich w czasie zimowym do
roli uzy¢ nie mogt, to przynaymniey tey ra-
chuby uzy¢ nalezy, aby w czasie zimowym silg w
roli uzy¢ si¢ nie moggca, na caty rok albo i1 wig-
cey drzewa sprowadzi¢, ktore wyschnawszy, wiel-
ki w korzy$ci procent przeniesie; co iuz mieysca
mie¢ nie moze, iezeli nasze piece i kuchnie beda
hutami czyli wulkanicznemi kuzniami, ktérych i
W czasie naynagleyszych prac rolniczych drzevyem
nasyci¢ nie mozemy. — Kuchnia, ktorey opis zry-
sunkiem udzielamy, aczkolwiek od zwyktych na-
szych kosztownieysza, niezawodnie wylozone na
nig koszta winnera migyscu obficie nam wynagro-
dzi.

Fig: 7 tabl: XXY I, wystawia rys fundamentu >
fig. 8 poprzeczne, a fig. 9 podtuzne przeciecie ku-
chni, ab. iest kanat, maigcy 10— 12 cali szeroko-
$ci, dlugos$¢ zas moze by¢ stosownie do liczby gar-
kow, czyli rondelkd6w mnieysza lub wigksza; wy-

soko$¢ iego nigdy nie powinna przenosi¢ 8 cali,



z nim laczy si¢ kanal dymowy c.J., ktory nie po-
winien mie¢ nad 6 cali szeroko$ci w kwadracie e
iest komin czyli wychéd dymu tey samey szero-
kosci co i kanal dymowy. W kanale ogniowym
znayduie si¢ na kotkach albo gatkach ruchomy ze-
lazny roszt f.g. do 10 cali dlugi, a 6 cali szero-
ki, na ktérym ktadzie si¢ drzewo do palenia. Je-
zeli kuchnia stosownie do wigkszey liczby garkow
lub rondelkow ma by¢ wicksza, natenczas kanaty
ogniowy i dymowy iako i ruszt d6 palenia drze-
wa powinny wtlosunku by¢ szersze. Pod rusztem
znayduie si¢ otwor dla przeciggu powietrza h. i
ktory ciagnie si¢ pod kanatem ogniowym az do i
i nakryty iest blacha podziurawiona 4 i. W wierz-
chniey pokrywie kuchni znayduiesi¢ podtug potrze-
by, pewna liczba okragtych otwordéw k. k£ w ktorych
stawiaig si¢ garki lub rondelki, i ktorych wielko$¢
stosuie si¢ do wielkosci naczyn. Te otwory po-
winny byc murowane, albo z dobrze wypalonych
cegiet, albo ieseze lepiey z kamieni w ogniu trwa-
tych -i opartych na zelaznych pretach lub szy-
nach / m op iest pieczywnia z blachy zelazney, al-
bo z ptyt garncarlkieyroboty; m. n. iest mieysce do
wftawiania r6zna. Pieczywnia ma podwodyne dno,
ktérego obie blachy na 5 do 4 cali w kanat o-
gniowy wychodza , ktory to wylep w wyzszey
blasze musi by¢ podziurawiony dla przechodu go-
rgca pod druga blache: w boku m. o. s3 u spodu
do podwodynego dna drzwiczki wysokie na 4 cale*
a dlugie na 8 dla wktadania wegli pod dno i wy-
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miatania popiotu, ktéory tam z kanaku ogniowego
zapa$¢ moze; z boku za$§ m. p. daig si¢ wicksze
drzwiczki do 12 szerokos$ci i wysoko$ci maigce, a
z boku podwojnego dna, kilka niewielkich dziurek
dla przeciaggu powietrza na ¢wier¢ cala szerokich;
aby za pomocg drzwiczek, pieczen wraz z roznem
do pieczywni wsadzac¢, ktéra opatrzona iest dziu-
rg r ifelcem, w ktéry wsuwa si¢ zasuwka, gdy iuz
pieczen w pieczywni utozong zostala; poczem po-
wietrze ciagnaé przez mate dziurki wegle podnie-
ca¢ bedzie. Przy $cianie lp. w poprzek pieczy-
Wni znayduie si¢ ruchoma zasuwa ¢, ktorg, gdy
si¢ nic nie piecze, zamyka si¢ pieczywnia przy ss.
od ognia. Jezeliby ta pieczywnia wszystkim po-
trzebom ieseze nicodpowiadata, mozna drugg u-
rzadzi¢ w mieyscu przy t zz lecz ta osobnego po-
trzebuie ognia. Cala kuchnia powinna by¢é mu-
rowana na glinie w ogniu trwalcéy,. a szczegdlniey
pieczywnia ¢ u. powinna by¢ dobrze wylepiona.
Otwory gaikowe h.k powinny by¢ u dotu znacznie
szersze niz u gory i do kazdego potrzeba mieé¢ po
kilka gotowych mniejszych 1 wigkszych obrgczy
czyli pierScieni zelaznych maigcych do 5 cali sze-
rokosci brzegu, aby nimi stosownie do mnieyszych
lub wiekszych garnkow 1 otwory garnkowe S$cie-
$nione lub rozszerzone by¢ mogly.

Takowe ognilko kuchenne nayw ygodnieysze
iest do gotowania, i niezbyt wiele kosztuie. Pieczen
upiecze si¢ lepiey niz przy o twrartym ogniu. Jelt
do§¢ mieysca do gotowania na kilkana$cie osob*



Jezeli sie pieczyste nie przyrzadza, na tenczas bla-
szana pieczywftia moze by¢ uzyta do sporzadze-
nia innych duszonych potraw, ktéore naytepiey si¢
udaig przy weglach, ktorych maiac zapas , wszy-
stko wygodnie robi¢ mozna. Nad kanatem dy-
mowym mozna ieszce urzadzi¢ inny otwor z do
wstawienia kociotka na wodeg, ktora ciepta zawsze
w kuchni iest potrzebna. Zamiast rozpalania ognia
ogodzinie gtSy 1 biedzenia si¢ sporzgdzeniem o-
biadu do godziny iszey, mozna, maiac wszystko
w gotowos$ci, zrobi¢ naylepszy obiad, od godziny
i ltey do iszey. Maiagc na uwadze osczecino$¢ drze-
wa , czysto$¢, weglami, popiotem i sadzg nie-
napruszonych i nieprzedymionych potraw; tudziez,
ze kucharz lub kucharka przy otwartym ogniu nie
spiecze si¢ i dymu si¢ nienatyka; ze kuchnia tym
sposobem urzadzana zawsze czyfto moze by¢ u-
lizymana; ze komin iey moze by¢ przyrzadzony
do zamykania blachg w ksztatcie drwiczek na pre-
cie czyli wiatraczka, i Ze taka kuchnia po zam-
knigciu komina bedzie ciepta i porzadna izbg dla
kucharki: nie mozna watpi¢ o korzysciach no-
wych ktoére nam przyniesie.

Poniewaz fkoncentrowana moc ognia za
wielka iest dla naczyn glinianych, ktoére predzey
psulyby si¢ niz przy ogniu wolniev z boku dzia-
tajacym, i poniewaz sam ich ksztalt niezgodny
iest z otworami zamknietey kuchni; dla tego nay
lepiey byloby uzywac¢ do gotowania naczyn bla-

szanych ¢ pobielanych” albo miedzianych rowniez
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dobrze pobielanych zrobionych w ksztalcie utraco-
no konicznym , iak ie w przecigciu samey kuchni
przez k. widzie¢ mozna. Przy tem nalezy miec
ftaranie, aby dno pod garkami a b. nie zakrywato
catego otworu pod garkiem, ale owszem zeby
Wolne mieysce do dzialania ognia na wzystkie
boki garnka zostawato. Kazdy garnek musi miec,
obraczke, ktora sczelnie si¢ oprze na krazku czy-
li pier$cieniu zelaznym w przod na otworze poto-
zonym. Odstgp od ognia powinieu by¢ pizy wszy-
stkich gernkach réwny.

Na takich kuchniach mozna i migkicgo drze-
wa uzywaé, poniewaz ogien ptomieniowe rozsze-

rzaigc iednostaynie mocne goragco w pokrywie ka-

naln ogniowego, zas¢puie goraco wegli drzewa
twardego.

Tym samym sposobem robione kuchnie
osczegdnicze catkiem z kutey blachy, ktore sa prze-
no$ne. Do tych iescze mniey potrzeba drzewa; sa
one bardzo zachwalane; raz dta swey osczedni-
czey wlasno$ci, drugi raz dla swey przenos$no-
$ci. Lecz zwazywszy, zc s3 kosztownieysze ze roz-
paliwszy si¢ z naywiecksza tylko ostroznoscia do
nich przyftapi¢ mozna, aby si¢ niesparzy¢, nie ida
wporownanie z wyzey opisang iednakze w matem
gospodarswie bardzo moga bydz uzyteczne; bo
ich wielka osczednes¢ wynagrodzi z czasem wylo-
zone na nie koszta.

Gdyby kuchnia wyzey z przytaczonym rysun-

kiem opisana, miata by¢ zaszczupla dla wielkich
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domow 1 restauratorow, gdzie dla kilkudziesigt
lub wigcey o0s6b gotuie si¢ znaczna liczba potraw,
mozna ig zrobi¢ obszerniejsza na 6, albo i na 8.
ftop w kwadrat, urzg izi¢ ig na 2. 3. alba cztery
i wigcey ognilk czyli kanatdéw ogniowych nad
ktoremi i naywicksza liczba potraw z naczyniami
rozney wielkos$ci, do ktorych otwory na wierzchu
kuchni stosowane by¢é muszg, ufiawiana by¢é mo-
ze. Kanaly ogniowe powiny by¢ tey samey sze-
roko$ci co i w mnieyszey. Kuchnia bedac zna-
czney obszerno$ci, powinna by¢ z wsyftkich stron
przyftapna; kanaly ogniowe powinny si¢ laczyé
z wspélnym kominem znacznie szerszym od ko-
mina kuchni oiednym kanale ogniowym. W §ro-
dku kuchni mozna wstawi¢ znaczny kociel do
grzania wody, ktérg podlug potrzeby z wszystkich
ftron wygodnie bra¢ mozna. Kocielmoze si¢ ogrze-
waé gorgcym dymem z kanaldéw ogniowych do
wspolnego komina tuz przy kotle wyprowadzonego,
idgcym. Na takiey kuchni wiecey potrzeba drze-
wa niz nakuchni o ienym kanale,lecz bez poro-
wnania mniey niz na otwartey.

XXXIX.

O ogrzewaniu oranieryi para wodna.

VV stawnym Milera ogrodowym stowniku
ktoy przed 60. laty z angiellkiego na niemiecki

lezyk przetozony =zoftat, znyduie si¢ iui opis zry-



sunkiem zatozenia wielkiego traybhausu i oran-
zeryi w sposobie nader korzyftnym. Od owego cza-
su niewiele ftarano si¢ wydofkonali¢ ten przed-
miot a ieszcze nmiey korzysta¢ w nim z pary wo-
dney. Do tych czas uzywane ogrzewanie oranze-
ryii czy to zaporaocg piecow kaflowych lub ce-
glanych, czyto zapomoca z cegly murowanyh pod-
ziemnych kanatow, zwielu wzgledow nietylko za-
mierzonemu celowi nie odpowiada, ale owszem
cz¢fio znaczne szkody przynosi, przedmiot ten nie
iell tak matdy wagi, aby na nasze zaftanowienie si¢
zastugiwaé¢ nie miat. Oranzerye i traybhauzy w
wigkszych mialtach i domach maietnieyszych o-
bywateli wieyfkich przy teraznieyszem wygodnem
zyciu naszem, staty $i¢ prawie konieczng potrzeba/
Postep os$wiaty,badania naturaliftow we wszyftkich
galeziach hiftoryi przyrodzenia, mianowicie w kroé-
leftwie ros§linnem, zktérego przemyst ludzki nie-
zliczone 1 niewyczerpane w swych fabrykach i r¢-
kodzielniach czerpie korzy$ci, powigkszaig coraz
wiecey potrzebg¢ zaprowadzania obok inftytutéw'
naukowych coraz dolkonalszych zaktadéw i ogro-
dowych ro$lin zagranicznych, ktérych wicksza
cze$¢ na jwolnem powietzru klimatu naszego u-
trzymac¢ si¢ nie mogaé; przynaymniey w czasie o-
flrey pory roku w zamknig¢tych mieyscach piele-
gnowang by¢ musi. Piece wyzey rzeczone nafte—
puigce maig wady: isze ze Oranzerye w iednem
mieyscu nadto, a w drugim zamalo ogrzewaia; i
dla tego delikatne rosliny, albo od zbytniego gora-



ca blilko pieca, albo z niedoftatku potrzebnego fio-
pnia ciepla opodal pieca udtawione, gina¢ musza.
2gie Wigksze oranzerye nie obeyclg si¢ o iednym
piecu ; obrachowawszy za$ opat iednego tylko du-
zego pieca, okaze si¢ wydatek, na drzewo osobli-
wie w miaftach mocno ucigzliwy. 3tie Piece przez
mocne palenie, iakiego koniecznie potrzeba, cze-
fto si¢ r ozpaduia, dymia, i ro$liny szkodliwemf
wyziewami truig. 4te Cieplo przez piece roslinom
tidzielane iest suche i nie dai¢ im Zadnego posil-
ku przez powierzchnia lisci , czego ich natura
koniecznie wymaga. WidzieliSmy nieraz wilasne—
mi oczyma ze naykosztownieysze rosliny z te\-
pfzyczyny dtugo choruiac na ostatek poschty. Al-
bowiem niewiadomy ogrodnik chcac im cieplem
dogodzi¢, palit w piecach iak w hucie, a zdrugiey
nie zatowal wody do podlewania, fkutek
takiego pofigpowania okazal si¢, ze korzenie ro-
$lin od zbytniey wilgoci pognity, a roslina nie
maiac positku wilgoci z atmosfery przez lidcie, ca-
ta uschnac musiata. Kanatly podziemne z cegiet
lub kamieni murowane te tylko iedne maig wyz-
szo$¢ dolkonatosci nad piece, ze nie tak cze¢flo
pekaig i dymia ize cieplo iednoltayniey we wszy—
ftkich punktach oranzeryi rozszerzaig ; inne za$
w piecach wytkniete wady wszyftkie w sobie tg-
cz3. —
Do ogrzewania oranzeryi parg wodng, po-
trzebny iest kociot fiosowney wielko$ci do obszer-
no$ci mieysca, ktore ma by¢ ogrzane. Ten moz¢
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mie¢ 18. 24, 00. do 56. cali szerokosci w szredni-
cy, wysoko$¢ iego moze by¢ ta sama lub cokol-
wiek mnieysza. Powinien by¢ opatrzony pokry-
wa ktoéraby go szczelnie zamykata, a z ta pota-
czone rury czyli kanaty moga by¢ rozprowadzo-
ne, albo wkoto sposobem zwyklych murowanych
kanatow, albo przoz S$rodek wzdtuz oranzeryi. O-
brachowawszy koszta wytozy¢ si¢ maigce na
sprawienie kotla z rurami i porOwnawszy ie z
Avydatkami iakich wymagaia piece lub kanaly mu-
rowane i1 niezmierna ilo$¢ drzewa, ktora piece i
kanaty czeftokro¢ bezpozytecznie pochlonywaiag,
mozna na przéd widzie¢, na czem wiecey 0scze-
dzi¢ si¢ daie. Jrn wicksze mieysce ma by¢ o-
grzane , tem wigkszy powinien by¢ kociet, gru-
bsze rury i obszernieysze prozne cylindry, ieze-
liby takowe kto précz poziomych rur, proftopa-
dle w oranzeryi ftoiace mie¢ chciat. Go si¢ iednak
tycze ksztattu rnr, cylindrow iinnych cieptozbio-
row z kotlem parowrym potaczonych, tudziez
sposobu ogrzewania miey$¢ para, iuzto przez pie -
ce blaszane czyli cylindry, iuz to przez obszer-
ne rury w posadzce umieszczone, zoilawia si¢ ka-
zdemu do woli iako rzecz oboi¢tng, bo ktoérym-
kolwiek z tych sposobow ten sam cel osiggngé

mozna.

(dalszy cigg potem)



O Tuczeniu

Ziarniste rosliny
wnych czgsci. —
Fasola - - -
Pszenica - -
Groch - - -
Soczewica - -
Bob konlki -
Zyto - - -
Jeczmien - -
Swini bob - -
Owies - - -

Kartofle iak wyzey

597

XL.

bydta, i innych zwierzat.
i cigg dalszy)

zawieraiag w sto funtach pozy-

- 85 czg$ci pozywnych
- 78
- 75=
- 74
- 70
- 70
65— 76 —
G8J
- 58

25

Sto funtow stomy owsianey

wyrownywaia

stomy pszenney

zytnéy -

55. funtom siana,
20.
15 —

Sto funtéw stomy gryczaney ( tatarczaney)

10. funtom siana

wyrownywaig
Bobowici - - go. — —
Kokorudzianey 25, — —

Wprzéd nim zaftanawiaé si¢ zaczniemy nad
szczegolnemi gatunkami zywnoS$ci, namieniemy o
dwoch, ktore dla swey szczegdlney posilnosci na
pierwsze zastuguiag mieysce , 1 ktore z wigkszey

czesci

innych pokarméwr wyrabiane by¢ moga,

Q



temi dwoma gatunkami pokarmu s3, chleb i po-
lewki.

Ch leb.

Wspomniano iuz wyzey o wlasnosciach chle-
ba, tu przywiedziemy tylko niektore doswiadcze-
nia przekonywaigge o iego wartosci. W poéino-
cne\ Szwecyi, gdzie tnafo rodzi s>¢ zboza karmig
konie, dla oszczedzenia go chlebem, ktéry na
dhuzey wyftarcza niz réwna ilo$¢ surowego zbo *
za. Przekonano si¢, ze beczka owsa z rownag ilo-
$cig §rotowanego zyta na chleb wypieczona tyle zy-
wi, iak sze$¢ beczek owsa surowo spaszonego, i ze
przy tem po obrachowaniu wydatkéw na roboci-
zne, drzewo i potrzebne narzedzie, potowa kosz-
tow osczedza sig. ( Schwedische Abhandlungen.
Band 18. S. 20a.) Szczegbélng za§ znaleziono ko-
rzy$¢ w tem, zeby chleb suszy¢, drobno ttuc i z
porznietem sianem dawaé. Pan BTettschne 1-
der w Hartmannsdorf w Sloniku, kazal z 10ciu
mac owsianey i /ociu mac zytney maki, do kto-
rych przydano kwasnego ciasta, i 5 mac na miazge
uttuczonych kartofli, chleb upiec, i karmit nim
siedem koni. Przed tem dawano kazdemu konio-
wi codzien 2. mac owsa potrzebng ilos¢ siana isie-
czczki; teraz za§ dawano im tego chleba trzy ra-
zy na dzien po 4. funty, wigc codziennie po 12.
funtéw drobno pokraianego, mieszano do niego co-
kolwiek sieczki i fkrapiano mieszaning Konie pra-
cowaty iak przedtem, lepiey byly Zzywione niz
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dawniey, mniey potrzebowaly czau do iedzenia, a
ten sposob popaséw mniey kosztowal, niz da-
wnieyszy owsem i sieczka;poniewaz przez 24. dni.
oszczgdzono na jmiu koniach 7. szeflow owsa.
( Verk'undiger. Jahrgang 18x2. Seiie 676.)

W tuczeniu wieprzéw, chleb pieczony zie-
dney trzeciey czg$ci zytney i dwdch trzecich cze-
$ci ieczmignney maki, przewyzsza pozywnos$cia
wszelki inny pokaiun. Upieczony chleb suszy si¢
W piecu i do karmienia moczy si¢ w wodzie lub
w mleku, aby si¢ z niego zrobila gesta papka.

Cieletom daie si¢ chleb zytny, a cz¢fto pszen-
ny, gdyz pierwszy wigcey sprawuie kwasu. Dla
drobiu daie si¢ chleb, ztozony z czterech cze$ci na
make mieloney sieczki iz iedney czg¢sci zytney ma-
ki. Kury i kaplony karmione przez 8. dni bialym
clilebem w mleku moczonym tak tyia, Zze nawet
udusi¢ si¢ moga. Dla drobiu i (ryb ktoby ie
chciat tuczy¢) chleb z ziarn ftraczkowych bardzo
iest dobry. W Anglii pieka szczegdlniey chleb z
owsa i zyta dla bydta. Chleb z kartofli z przy-
daniem maki ziarn straczkowych bardzo ieft uzy-
teczny, ktorego warto$é ieszcze si¢ powigkszy, gdy
po upieczeniu ususzonym zollanie. Nalezy ftrzedz,
ze §wiezo pieczonym chlcbem karmi¢ nie po-
trzeba, poniewaz ten tak zwierzetom iak 1 lu-
dziom nie stuzy. Przyczerftwiaty chleb dwa ra-
zy ieft poZzywnieyszy od $wiezego, i Swiezym chle-
bem karmi¢ prawdziwa ieft rozrzutnoscia.

20%
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Przez lezenie =zachodza zmiany w S$wiezo
pieczonym chlebie. Znaczna cz¢$¢ wyparuie i lo-
tne i1 draznigce czes$ci ulatuig , kleiowato$¢ ginie,
chleb ftaie si¢ suchszym, podzielnieyszym i do
rozpuszczenia tatwieyszyrn. Swiezy chleb przeci-
wne ma wlasnosci ; ieft ciagly czyli lykowaty i
kleiowaty, w uftach nie pozuie si¢ nalezycie , w
zotadku nie rozpusci si¢ dobrze, bo nie mogac
od iego tykowatych czesci wody odlaczyé, nie
rozpuszcza ich, a te nie zoftawiwszy we wnetrz-
noSciach wiele cz¢Sci pozywnych, droga exkre-
mentu wychodzg. Wigc w karmieniu czyli tn-
czeniu nalezy dawac¢ suchy chleb woda rozmo-
czony.

Polewki.

W tuczeniu zwierzat nie mozna uzywania
polewek, 1 innych rzadkich i kleiftych extraktow
nadto zaleci¢. Na rozpuszczeniu zywnosci, iak wy-
zey powiedziano, zasadza si¢ znaczna czg$¢ iey
posilnosci i dla tego to gotowane potrawy szcze-
golniey posilaig; a za lna potrawa nie rozpuszcza
si¢ tak tatwo iak zupa czyli polewka. Wiele innych
wlasno$ci, ktore si¢ do tatwieyszego utworzenia
migsa 1 ttufto$ci przyktadaig, polaczone sa w tym
gatunku pokarmu. Rozmigkcza irozwolnig, szcze™
gbélniey ciepto uzyty; zawiera cze$ci pozywne
naydrobniey rozdzielone nie maigc w sobie roz-
puszczonych nieposilnych i nie potrzebuiac przy-

dania vsody za napoy ; szybko napelnia naczynia



4o0i

positkiem ; trawi si¢ w krotkim czasie i nie ob-
cigza zotadka. Tego tjlko nalezy przestrzegac,
aby go nie dawaé zbyt wiele na raz i bez inney
zywnos$ci ftalszych sokoéw dodaigcy, poniewaz
sam zbyt rozptawia i1 migkie migso i ttuftos¢ da-
ie: dla ktéorey wlasnosci szczegdlniey z pocza-
tku tuczenia iest dogodny. W Niderlandach rol-
nik naywigcey ceni ciepla polewkeg, ktora swe-
mu bydtu rano i wieczor daie. Gotuie ig z plew
rozmaitey zieleniny, przydaiagc nieco makucha,
otrab 1 maslanki lub serwatki. Wotom tucza-
cym si¢ daie napdy z maka bobowa lub grocho-
wa 1 zvtna. Mieszkancy Kamczatki daig swym
psom zaprz¢gowym pozywna ciepta zupe¢ zmig-
sa, przez co psy pre¢dko rosng i wielkich sit na-
bieraia. @ Kamczatkanie trolkliwiey wychowuia
psy i wieéey w tey mierze uczynili doswiadczen, niz
my wzgledem chow'U naszego nay$lachetnieyszcgo
zwierzgcia — Konia. Dla kréow doynych , ktore
tern wigcey mleka daig, im obliciey plynnym i
dobrym pokarmem zywione bywaia, zalecaig ttuc
rosliny na miazge, wycilka¢ ie, reszt¢ pozotlata
goraca woda wyparzac i otrzymany z nich sok mo-
cno wygotowywac , aby si¢ dtugo dat zachowac.
Taki sok mieszaigc do polewki lub napoiu, wielka
si¢ otrzymuie korzysc¢.

Mleko.

To cialo begdac pierwszem pozywieniem
wszyftkich z\viprzat ssacych uwtasciwia si¢szcze-
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golniey swoig strawnoscig na tuczenie. Daie deli-
katne 1 smaczne migso i1 takaz ttuftos¢. W bli-
fkosci iednak wielkich miast rzadko uzywaig go
do tuczenia, poniewaz z wigksza korzyS$cig prze-
dac go mozna.

Gdzie znayduie si¢ wielka obfito§¢ mleka,
tam przynaymiey po odebraniu przednieyszych czg-
$ci, to iest masta, mozna go uzy¢ z wielkg ko-
rzy$cig na tuczenie wieprzéw, ktore nabieraig z
tego pokarmu smacznego migsa i wiele stoniny.
Naylepiey iest dawaé go z maka bobowa, grocho-
Ava i igczmienng, ktéra si¢ w nim zakwasza.

Zywnos$¢ roslinna.

Trawa czyli siano zwyklym iest pokarmem
wszystkich wigkszych zwierzat ssgcych, lecz rza-
dko kiedy bywa doftateczna do utuczenia ich, w
tym wigc celu uzywa si¢ zboza i nasion oley-
nych. Jm wicksza i stodsza iest trawa, tem le-
piey zamiarowi tuczenia odpowiada. Trawka
miodowa, koniczyna, i esparzeta celuig w tey
mierze nad innemi. Swieza trawa czesto nady-
ma 1 rozpr¢za wngtrznosci, osobliwie w zwie-
rz¢tach ktére ruchu nie maig. Dobrg $wieza ko-
niczyna mozna wieprze i dréb tuczy¢ ; iednakze
lepiey iest dawaé przytem suchy pokarm, ponie-
waz pierwsza dyaryg sprawuie. Suszona na sia-
no lepsza iest, a fermentowana ( iak wyzey )

naylepsza.



405

W ogdlnosci trawa dogodnieysza iest dla ro-
gatego bydta niz dla innych zwierzat; poniewaz
rogacizna opatrzona iest kilkorakim zotadkiem i
obszernemi kiszkami do trawienia iey. Kapusta i
inna zielona pasza posila czasem lepiey niz tra-
wa, 1 naylepiey iest dawaé¢ ig parzona lub goto-
wang z przymieszang sucha pasza ; bo niektore
gatunki zieloney paszy np. iarmuz zbyt sa wo-
dniste itatwo nadymaig. Posilnym i zmacniaigcym
pokarmem iest kapusta urzadzona i nakwaszona,
iak wyzey o fermentacyi kwasney powiedziano.

Trawa poprawia si¢ bardzo nasoleniem, fta-
ie si¢ ftrawnieyszg, a nawet naylichsza trawg¢ po-
solong bydio ie z wielkg chciwos$cig. S61 wsypa-
na w siano lub trawg¢ rozpuszcza si¢ w niey i za-
chowuie ig od zgnilizny. Tu mozna takze poli-
czy¢ mloda przed kwiatem pozeta kukurdze i inne
podobne, ktora tak iak kazde mtodo pozgte zbo-
ze szczegoOlniey iest posilna. W niektorych oko-
licach Niemiec tuczg bydio mtodym owsem po
kilka razy ze¢tym lub koszonym. Stoma z wyki,
soczewicy i bobu bardzo iest pozywna i tuczy ko-
nie ; dla tego lepiey ieft dawaé ia bydiu rogate-
mu. Wyliczaigc wszystkie rosliny mniey wiecey
pozywne, odstgpiliby§my od naszego celu. Przy-
toczmy wiec tylko dwie roslin w tuczeniu bardzo
pozytecznych, to iest oset i pokrzywe. Pierwszy z
nich bedac kolczystym, ttucze si¢, i w Bretanii
uzywaig go dla koni zamiast owsa. Ma by¢ bar-
dzo pozywny i tuczacy, krowom daie wiele mle-
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ka, i na rowney powierzchni ziemi mozna go ze-
bra¢ dziesi¢¢ razy tyle co trawy. Pokrzywa, kto -
rey w Polsce prawie wszedzie uzywaig, naylepszy
czyni pozytek, gdy iest pokraiana i sparzona, Stu-
zy dla wszystkich zwierzat, nawet dla drobiu i
koni za barzdzo pozywny pokarm, tak dalece, zZe

ziarna zastgpuie.

Kartofle.

Dopiero od dwoch wiekdéw posiadamy te
wazng 1 pozyteczng rosling, a uzytek iey staie si¢
codzien wielorako powszechniey$zy. Kartofle iako
Zywno$¢é moga byé w sze$ciorakim lianie uwaza-
ne. Surowe, gotowane, suszone, fermentowane i
kwaszone , na chleb wypieczone, i iako maka
krochmalowa.— Surowe czgsto sa niestrawne i
zwierz¢tom nie bardzo przyiemne. Jednakze po-
tluczone i z sieczka lub rzepa dawane sg wysmie-
nitym pokarmem, ale czesto wodnistsze sprawu-
i3 dyaryg, dla tego nalezy' ie dawa¢ albo z suszo-
nemi kartoflami , z makg zbozowg lub ziarnem
straczkowym z sianem, sieczka i t. d. Woda w kto-
rey si¢ kartofle gotowaly, szkodliwe ma wtasnosci,
dla tego wylewa si¢ na dwoér. W dos'wiadcze-
niach P. de Lois i4 funtow surowych kartofli
zastgpity z5. funtow' siana; a i4. funtéw gotowa-
nych zaftgpily o2. funty siana, i krowy dawatly
wiecey mleka. Kw’aszone pottukiszy ie w przod
na. surowo lub gotowane, i posoliwszy, sg ieszcze

pozywniejsze, a szczegoOlniey dla wieprzow i wo-
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iow wielce dogodne. Suszone utrzymuig sie dtu-
go 1ilepiey smakuig niz gotowane. Lepiey iednak
iest w przdd ie gotowaé a potem suszy¢. Na ehleb
wypieczone maig wszystkie dobre wtasno$nos$cichle-
ba, osobliwie gdy chleb z nich upieczony nieco
si¢ przesuszy aby wodnifto$¢ utracit. —

Chcac robi¢ make krochmalowg zkarofli w za-
miarze tuczenia nig zwierzat, zachddi wydatki na
wyrobienie maki krochmalowey nie wyplacity-
by si¢.

Wieprze karmione surowemi albo gotowa-
nemi kartoflami nabieraig wiele smacznego mige-
sa, ale mato stoniny. Jezeli maig by¢ tuczone na
stoning, potrzeba im dawaé suszone, albo mie-
sza¢ do nich make z ziarn strgczkowych. Suro-
we mato daig thuste$ci, suszone za§ i moczone lub
srotowane wiele daig tlusto$ci. Sczegolniey za$
tucza kartofle na stoning, gdy do dziesigciu czg-
$ci rozgotowanych kartofli doda si¢ iedna taka
cze$¢ gotowanego lub Sréotowanego bobu, albo gro-
chu, gdy si¢ ta mieszanina sama z siebie rozki-
Snie i skwasnieie.

Owce tuczg si¢ takze kartoflami. Przyiemne im
$g thuczone 1 z sieczka mieszane albo gotowane i
suszone. Dla drobiu sa wyS$mienitym pokarmem*
Naylepiey iest gotowaé ie, a potym zinng maka
na kluflri czyli na gatki wygniata¢. Srutowany
ieczmien z gotowanemi kartoflami bez wody na
gatki zagnieciony, daie gesiom wiele migsa i ttu-
stosci, gdy tym czasem gaiki zsamey zbozowey
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maki tylko mi¢sa przysparzaja. — Ziemne grusz-
ki czyli bulby ( Heliantus tuberosus) bardzo sa
podobne do kartofli, ale wiecey maia pozy wnoSci,
Lonie i wieprze wiecey ie lubia i w Alzacji kar-
mia ie nimi.

Wszystkie gatunki rzepy, naleza do naypozy-
wnieyszych roslin, szczegélniey te, ktore wiele cu-
kru zawieraig. Jednakze niepotrzeba ich zwierze-
tom zbyt wiele dawaé: bo podlug doswiadczenia
Thaera, kazdy pokarm cukrowy nad miare da-
wany zwierzetom , iest szkodliwy. Naylepiey iest
rzepe thuc i z sieczkg dawa¢é. Slodkie ros$liny przez
gotowanie, sczegdélniey si¢ poprawiaia. Biala rze-
pa zaleca si¢ tylko dla bydla rogatego, dla trzo-
dy chlewney zbyt iest wodnista. W doswiadcze-
niach 1 ounga wiele sztuk wyzdychalo, ktére rze-
pa chcial utuczyé.

Marchew pozywnieysza iest niz wszyflkie ga-
tunki rzepy, iarmuzu i kapusty, a posolona konie
lepiey iedza niz owies. Jedne¢ tylko w tuczeniu
ma niedogodnos$¢, to iest: Ze mieso z niey iest bar-
dzo smaczne, athlustosc zoltawego nabiera koloru.
Owcom daie wiele smacznego mie¢sa; wieprzom na-
daie i¢edrne mig¢so, ale malo sloniny; gotowana
przysparza krowom naylepszego i picknego ma-
sta. Dla drobiu wielce iest dogodna, osobliwie
mi¢ko ugotowana a potem z maka na klulki zar
robiona.

Rutabaga daleko iest lepsza od wszyflkich ga-
tunkéw rzepy, sczegdlniey zaleca si¢ przy koncu
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tuczenia, gdzie zwierzeta pozywnieyszego wyma-
gaja pokarmu. Cetnar rutabagi tyle daie migsa,
iak trzy cetnary biatey rzepy. Dla koni stanie za
owies. Mozna naprzéd dawaé biatg rzepeg, po-
tem marchew, a nakoniec rutabage.

Nasiona.

Nasiona strgczkowe w tuczeniu naypierwsze
zaymuig mieysce, po nich naftepuia wyzey wpo-
rzadku spisane.

Trzymamy si¢ w tey mierze dawney reguly.
Dla koni owies, dla wieprzow igczmlen, dla bydta
rogatego wyka, Zyto i t. p., pszenic¢ niech czto-
wiek zachowa dla siebie.

Kukurudza czyli turecka pszenica iest do
tuczenia zwierzat naywybornieyszem ziarnem, lecz
nieftety nie wszg¢dzie upowszechnionem. — Zdaie
si¢ ze natura ten rodzay ziarna na powszechny
pokarm wszyftkich zwierzat przeznaczyla, ponie-
waz we wszyftkich czg¢§ciach §wiata z wielkiego
swego pozytku iest znany, kazdy grunt (byle tyl-
ko nie nadto podty) latwo przyimuie i ze wszy-
ftkich zb6z podobno naywigkszy plon wydaie. Nie
iest tu mieysce wylicza¢ wszyftkie dobre wtasno-
$ci tego ziarna w kazdym wzgledzie rolniczego
przemystu. Zoftanmy wigc przy iego pozywnosci
w tuczeniu. Poniewaz ten ro$linny produkt iest
iednem z naytwardszych ziarn witanie doyrzalym ;
przeto nalezy go dawaé¢ na pokarm w mace albo
w ftanie ze stodzonym czyli stodko sfermentowa-
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nym. Wieprze tuczg si¢, nim nadzwyczaynie i
nabieraig iedrnieyszey i smacznieyszey tuczy niz
z inney choéby naylepszey zywnosci. W okolicach
Debreczyna w Wegrzech, ktore stawne sg z cho-
wu wieprzéw, mieszkancy winni sg temu ziarnu
iedrng 1 tlusta stonine C¢wieré tokcia grubosci
maigcg. W kraiach Badenlkich wieprz kokoru-
dza tuczony, zawsze drozey si¢ przedaie niz inszy
rowney tuczy. Drob, szezegdlniey gesi predzey si¢
nig tuczg niz prosem, tatarkg it. d. Indyki, kacz-
ki i kaptony tuczy nadzwyczaynie, naylepiCy iest
dawa¢ ia w klulkach, albo przesrotowana i w wo-
dzie rozmoczona. Golebie niechca iey zpoczatku,
lecz przywyknawszy przenosza ig nad groch. Ko-
nie wola kokorudz¢ niz naylepsza inna paszg; ale
trzeba im dawaé¢ mielong lub $§rétowana. Owce 1 .
bydto rogate przepadaia za maka zkokorudzy.

Pszenica, aczkolwiek ze wszyftkich gatun-
kéw zboza naypozy wnieysza, iednak dla swey dro-
go$ci na tuczenie zwierzat uzywana by¢ nie mo-
ze. W Fryzlandyi daig wieprzom §rétowang psze-
nicg, gdy ie szezegdlniey chcag utuczyé. Uzytek
pszennego clileba wtuczeniu delikatnego drobiu iest
wielki. Gotowana pszenica dwa razy ma bv¢ pé-
zywnieysza niz surowa. Odchdd czyli krochma-
Imy pszenne bardzo sg pozywne szezegolniey dla
wieprzow, ktore nabieraig znich biatey 1 topneyf
stoniny. Sa nawet tak pozywne, iz same dawacd
si¢ nie powinny.
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Zyto tylko na chleb wypieczone, naylepszym
iest w tuczeniu pokarmem. W Niderlandach ro-
bia z maki zytney i wykczaney napody, ktory da-
ia wolom tuczacym si¢. Calkiem powinno byé
dawane za pokarm, bo niellrawione cale z bydla
wychodzi.

Jeczmien zawieraig¢ czyfty itatwo rozpu-
szczaiacy si¢ kleiek, iest pozywny inaylepsze da-
le soki. Do tuczenia, naylepszy iest zestodzony.
Stodziny igczmienne czyli pozoltato§¢ z wygoto-
wanego stodu mozna tylko uzy¢ na poczatku tu-
czenia ; przysparzaig bowiem mig¢sa,.ale malo daig
stoniny. Koniom nie nalezy suchego igczmienia
dawac¢, bo pecznieigc nadyma zotagdek, nie trawi
si¢ dobrze i laksuig; dobrze za$§ rozmoczony, mo-
cny dale positek..

Groch daie mocne soki, ale potrzebuie do-
brego ftrawienia. Mozna go wigc dawac z lekszym
pokarmem. Zestodzony posila trzema cze$ciani ty-
le iak inaczey dany czterema. Dla koni tyle u-
czyni ieden garniec grochu iak trzy garce owsa.
Gotowanym grochem rogate bydio szczegolniey
si¢ tuczy.

Wyka ielt nieco twardym pokarmem ale
daie mocne i dobre soki. Dla swey goryczy mie -
sza si¢ z slodkiemi, np. z marchwia albo z owsem
szrotowanym. Gorycz mozna z niey odebra¢ mo-
czeniem w goracey wodzie lub w tugu. Podobniez
1 zgrochu mozna surowizn¢ odebra¢ namoczy wszy
go whugu iprzeptokawszy potem w zimnly wo-
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bydta, ktére na przedaz daleko ma bydz pe¢dzo-
ne, aby w drodze nie schudto, co przy innym po-
karmie naftapic musi. Z delikatnieyszego pokarmu
nabyte migso i ttuftosc latwo si¢ wytrawia i pa-
rnie, a tucznos$c z grochu, wyki i tym podobnych,
iako ftalsza i mocnieysza utrzymuie si¢ i przy ru-
chu bydta.

Bob iest ciezkim pokarmem trudnym do
ftrawienia. Powinien wiec dawaé si¢ moczony al-
bo mielony.

Sacze wica iest dobrym i trwalym pokar-
mem, ale calkiem nie powinna si¢ dawaé, bo sie
me trawi. Naypozywnieysza iest gotowana.

Tatarka iest iednem z nastrawnieyszych
ziarn i wtasnie z tey przyczyny nie daie moc-
nych i trwalych sokow. Dogodnieysza iest dla
zwierat tuczacych si¢ niz dla pracuigcych. Nay-
lepiey tuczy dawana z t¢zszemi pokarmami np. z
grochem, wyka, bobem it. p. przez co tluftosc
mniey ftaie si¢ plynna.

Proso tatwe ieft do strawienia, i daiec do-
bie i delikatne soki, ma wiele stodyczy 1 uzywa
si? gotowane w delikatnem tuczeniu drobiu.

Owies dla wtasciwey sobie cierpko - stod-
kiey, wonney i w wodzie rozpuszczaigcey si¢ ma-
tcryi, ktora tak ziarno iak i stoma owsiana za-
wiera, zdaie si¢ rownie iak istoma iego ozywiac
ftrawnosc i dziata¢ iak lekarstwo pobudzaigce. Jeft

zatem lepszy dla zwierzat do chowu i przyptodku
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czonych. ( Podlug aptekarfko parylkiego dzienni-
ka, wonna materya owsa zgadza si¢ z waniliowg i
moze i3 zastapi¢). Poniewaz twardg tupinag okry-
ty iest, nalezy zawsze $rotowaé albo mle¢, bo w
ten czas pozywnieyszy iest o trzecig cze¢s¢ niz ca-
ty. Szczegblniey uzyteczny iest dla kpni, iednak-
ze z przyczyny goracey iego wlasno$ci, potrzeba
naprzemiany dawaé stomeg, siano lub trawe¢ 1 sie-
czke migszaé. Wotom daie sile itucznos$¢, a kro-
wom wiele mleka. Dla wieprzé6w nie iest nay le-
pszym pokarmem; przeciez siodka daie stoning.
Naylepszy iest dla wieprzéw posolony i namoczo-
ny lub nakwaszony. Dla owiec iest iednym z nay-
lepszych pokarmow. — Na zywno$¢ dla ludzi O-
wies nie iest u nas tak uzywany i ceniony iak dla
swych wybornych wlasnos$ci zastuguie.

Manna ( Poa, Festuca fluitans) rosnie dzi-
ko na takach i wilgotnych mieyscach ; iey nasie-
nie przewyzsza pozywnoS$cig wszelkie inne ziarna ;
wyiawszy tylko ryz i wodny orzech (trapa natans)
ktorym si¢ rowna. W Polsce, Szwecyi, Litwie, i
w Niemczech pdinocnych powszechnie iest znana
1 uzywana.

Nasi ona oleyne sa pokarmem goracym,
szybko tucza 1 przyspieszaiag w drobiu niesienie
iay. Wszystkie w wzgledzie tuczenia iedn¢ maia
wlasnos$¢, a zatem wyszczegbdlnia¢ ie nie ma tu
potrzeby. Nasienie Iniane naywig¢cey bywa cenio-
ne i przy koncu tuczenia, z wielka korzyscig uzy-
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tuie si¢ na galaretg, a ta parzy sig¢j sieczka. Lnia-
ne makuchy daig si¢ bydiu i wieprzom na pocza-
tku tuczenia; przy koficu nie mozna ich dawa¢,
bo mig¢so nabiera od nich nieprzyiemnego smaku
a tluftosc zottego koloru. Naylepszy czynig pozy-
tek w wodzie moczone, albo gotowane, ale nie
potrzeba dac¢ ira diuzey tta¢ nad dwa dni bo nie-
przyiemnego nabiera odoru. Lniane nasienie za-
wieraigec wiele kleyku, ma wtasnos$é rozmig-
kczaiacg. Konopne nasienie rozgrzewa i mocno
drazni, moze wigc by¢ uzyte za przyprawg 0so-
bliwie w kleiowatym napoili.

Kasztany stodkie rosnag tylko w'potludnio-
wey Europie. Ale i nasze dzikie, czyli konlkie
kasztany, moga na pokarm dla bydta i inszych
zwierzat z korzy$cia byé¢ uzyte. Albowiem odig-
wszy im gorycz przez sparzenie goraca woda, albo
woda wapienng, flaig si¢ dobrym pokarmem.
"W kawatki pokraiaie, w wodzie wygotowane i po-
Srotowane daig pozywna dla zwierzat make. Na-
wet surowe i zgorycza iedza niektdére zwierzgta
gdy si¢ tylko do nich przyzwyczaiag. Utrzymuia
takze Zze ich gorycz =zwierzgta zmacnia i apety-
tu im dodaie. W roku 1766. pewny mieszkaniec
nizszey Saxonii przymusit wotu do iedzenia su-
rowo ttuczonych kastanow z sieczka, nie daiac
mu inney paszy, dopoki si¢g do nich nie wzigt

W ot zakosztowawszy ich, takiego nabral apety-
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tu, ze go od kasztanéow oderwaé trudno bylo, i
W przeciagu pieciu tygodni nadzwyczajnie si¢ u-
tuczy.

Z otad z iest pozywnym i gorgcym pokar-
mem, ale zawiera wiele cierpkich i $ciggajacych
czgsci, ktore zwierzetom niekiedy szkodliwymi sig
ftaiag. Dla wieprzow zotadz iuz iest uznana za do-
bry pokarm, iedagakze wiecey daie migsa n.z sto-
niny, iezeli przy ipey nie iedza albo robactwa, al-
bo przynay mniey w koncu tuczenia $rotowan go
zboza. Bydtu daia zoladz w piecu suszong i $ro-
towang, bo inaezey calkiem ig polyka i oddaie.
Wogodlnosci nie powinna si¢ dawaé¢ sama lecz z
inng pasza, np. z maka, rzepait. p. Wtozywszy
i3 wmieysce wilgotne ciepte na dni o$m aby sig
pokurczyta, zamieni si¢ w stéd zotedziowy, ktory
daleko ie$t pozywnieyszy i zdrowszy niz zoladz na
sucho surowa. Ususzona i posrotowana znacznie
si¢ polepsza i daie nie tylko migso ale i wiele ttu-
stosci, ale wten czas potrzeba przy niey dawac
wiele napoiu; albo ig do uzycia moczyé. Skodli-
wych wtasno$ci pozbywa przez gotowanie tub mo-
czenie.

Brukiew zawiera wsto funtach ie. funtoéw
oleiu, cokolwiek stodyczy, i tatwo i’ozpuszczaiacCy
si¢ maczki krochmalowey. Jest zatem bardzo po-
zywna , lecz wieprze nig tuczone maig stoning
rnigka i predkiemu zepsuciu podpadaigca. Jnne
zwierzg¢ta bardzo ig lubig. Ludzie dostaia z niey
zawrotu i bolu glowy. Wieprzom naylepiey iest

21



dawac¢ ig z zoledzia, bo wtakim razie wzaiemne
ich zte wlasnosci wzaiemnie si¢ znoszg.

Jabtka, gruszki i inne kwasne frukta ia-
ko chlodzacy pokarm szczegdlniey dla wieprzow
sa dogodne. Stodkie miernie dawane z innym po-
karmem, albo gotowane sg prawie dla wszystkich
zwierzat dobre. Pozostaty z wyci$nionych owocow
gaszcz, przegnite 1 ciadoiste gruszki tuczg kaczki
gesi 1 inny drob. Arbuzy czyli dynie predko tu-
czg zwierzgta osobliwie wieprze i woly.—

Przyprawa czyli przymig¢szaniem cial korzen-
nych i draznigcych, migedzy ktoremi sol pierwsze
ma mieysce: tudziez naleZzytem usposobieniem
gdzie gotowanie naywaznieyszych zmian staie si¢
przyczyna, mozna pewnie bardzo wiele ro$linnych
czesci na pokarm uzdatni¢. Lecz dopoki nas po-
trzeba do tego nie zmusi, dopdki o$wiata nie tka-
nie sie powszechnieysza, a szczegolniey zycie niz-
szych klas ludzi wolnieyszem, nie mozna si¢ tego
spodziewac.

Liscie drzew i krzewow w $Swiezym fta-
nie, szczegodlniey gdy si¢ ich flrawnoS$ci przez fer-
mentacyg, przyprawe i gotowanie dopomoze, fta-
a si¢ dobrym i tanim pokarmem, stuzy iednakle-

piey pracuiacym niz tuczacym si¢ zwierz¢tom.—

IX.
Przyprawy.

Przyprawy zast igo 3 w tuczeniu na uwagg,

poniewaz zoladek zmacniaia, iego dzielno$¢ ozy-
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wiaig a tem samem ciata niestrawne flrawniey-
szemi czynig, zge¢s$niate i zastanowione soki roz-

grzewaig i ruch im nadaig.

Dla zwierzat tuczacych sig, przyprawy $zcze
golniey sa potrzebne, iuz to, ze w wigkszey masie
ciala zwierz¢cego i iego sokow latwo ftagnacya
powstaie, 1iuz to, ze w czasie tuczenia kazdy po-
karm iak mozna naylepiey {trawionym by¢ powi-
nien. Potrzeba iednak na nalezytym przestac wy-?
raiarze i przyprawy ani zbyt wiele, ani zbyt mato
nie dawa¢. Poniewaz przyprawa oraz i rozgrze-
wa, mozna iey w wilgotne'm powietrzu wigcey da-
waé¢ niz w suchem. Dla zwierzat goracey naturv
przyprawa bardzo iest szkodliwa. Wieprzom kto-
re z natury, wiele maig wewng¢trznego ciepta i
migkie ciato nie nalezy dawaé przyprawney zy-
wnosci. ( Kilkoma ziarkami pieprzu mozna wie-
prza otruc).

Miedzy wszystkiemi innerai przyprawami soél
kuchenna zastuguie na pierwszenstwo ; a t¢ zasta-
pi¢ moze saletra, salmiak i s6l tugowa. Te ga-
tunki soli nie dopuszczaia zgnilizny i przytepienia
sokow, czyszczg zaflegmione wnetrzno$ci, napra-
wiaig apetyt, przyktadaja si¢ swa drazniaca wta-
snoscig do trawienia pokarmu twardego i mniey
strawnego i zywno$¢ mniey posilng zamieniaig w
pozywnieysza. Z pokarmu sola przyprawionego
nawet migso iest smaczniezsze. Bydle mozna sa-
ma trawa bez ziarnia utuczy¢ daiagc mu nalezy-
cie soli, i Szwaycarowie wielce wtey sztuce bie-

si¥
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gli, twierdzg, ze funt soli wydaie W bydlgciu
dziesi¢¢ funtow ttultosci. Za pomoca soli, uryny
i gorzkiey kory drzew, Szwedzi zamieniaia nay-
nieflrawnieysze pokarmy w pozywne. SOl wszyst-
Liem zwierz¢tom stuzy do zdrowia i tuczno$ci na-
wet wieprzom, ktérym inna przyprawa szkodzi.
Zbyt wiele soli wszystkie zwierzg¢ta ochudza.

X,
Napody.

Za napdy dla zwierzat czysta woda iest nay-
zdrowsza; inne za§ sztuczne 1 pozywne napoie,
dla kogo nie sag zadrogie, pewnie s3 pozyteczniey-
sze. — Przez piasek i kamyki ptyngca woda iest
nayzdrowsza, iezeli nie ma w sobie mutu lub ia-
iek czyli ikry zwierzat wodnych i tym podobnych
nieczysto$ci. Woda ftudzienna, aby tylko nie miata
w sobie zawiele wapna lub ziemi, i aby wprzod
nieco przewietrzala i nie zbyt zimna byta, iest ré-
wnie do napoiu dobra. Kazda floigca czyli mar-
twa woda sprowadza choroby, W niedostatku wigc
lepsz¢y nalezy ig filtrowaé przez wegle i piasek po-
dtug wynalazku Anglika Mandslay uczynionego
w roku i8i4. — za przftroge mieyiny, aby napo-
iu nie dawac¢ zbyt zimnego ani bydlgciu rozgra-
nemii.— Aby napoiu nie dawacé ani zbyt wiele, ani
zbyt mafo. — Spragnione bydl¢ moze uzy¢ napoiu
nadmiare; a nie spragnionemu, lecz potrzebuiacemu

napdy nieco wyleci¢; bo bardzo zimna woda szko-
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dzi. Tuczace sie'zWierze nigdy nie powinno mocne-
go cierpie¢ pragnienia.

XI.

Rekapitulacya tuczenia.

Gdy zwierze utrymuiemy zywienipm w takim,
ftanie, ze swoie funkcye szybko itatwo odbywad
moze, na ten czas znayduie si¢ wstanie natural-
nym czyli z naturg zgodnym.—

Jezeli produkuiace narzedzia iego z poSwigca-
niem trawiacych zmocniemy powigkszy si¢ masa
ciata zwierzecego, zwierze tuczy si¢. Zofiawiwszy
ieszce przytem zwierze w stanie od naturalnego
nie nadto odllepuigcym, daigc mu nie zbyt po-
zywny, wigcey staty i zimny niz plynny i cie-
pty pokarm, ciato iego nabierze wigcey migsa niz
ttusto$ei. — Jezeli przeciwnie, obfitvm i oxiduia-
cym si¢ pokarmem, kwasordod wiciele zwierzgcia
zmnieyszemy, bieg krwi i spr¢zystos¢ widokien o-
stabiemy, zwrierzgciu  Spoczynku dozwolemy i
dziatanie Swiatta wstrzymamy, nabierze wiecey
ttustosei. Warunki korzystnego tuczenia sg:—
Zdrowie i dobry stan ciata zwierzecia. — Migka-
we cialo a szczegdlniey tkanina siatkowa, aby so-
ki tatwiey przyimowacé i zatrzymywaé mogra. —
Nie zbyt goracy temperament, bo przez szybkie
krazenie krwi i mocne natgzenie ciata i umystu,
wigcey sie spotrzebuie czgs$ci pozywnych i osiada-
cie nowych iest trudnieysze.— Nalezyty wielcy
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chociaz zbyt mtody lepszy iest niz zbyt stary. —
Dobre trawienie, bo bez tego urobienie dobrych
sokow iest niepodobne. Karmigcy powinien wszy-
stko co drazni, od zwierzecia oddala¢ i ducha ile
mozna usypiaé, o zdrowiu iego miec staranie, po-
karm dawa¢ dobry ale nie zbyt wiele; mieysce
do tuczenia nalezycie urzadzi¢. Na poczatku tu-
czenia powinien rozmigkczy¢ naczyna ciata zwie-
rz¢cego, zmocni¢ zotadek 1 usposobi¢ go do wy-
rabiania pokarmu. W ciggu tuczenia niech ma
staranie o zdrowiu, zyznym pokarmie, oddalaniu
wszelkich przeszkod, o dobrym napoiu, o cichosci,
0 zapobieganiu stagnacyi sokow , o powigkszeniu
snu, apetytu i t. d. Ku koncowi tuczenia niech
daie dobry i delikatny pokarm, aby soki polep-
szy¢ 1 migso smacznieyszem uczyni¢. — Tucze-
nia me nalezy silg przynagla¢ i pokarmu nadare-
mie trwonié, lecz przestaé¢ karmié¢ {koro zwierze
znacznie ty¢ przeltaie, Zywno$é iak naylepiey ma
by¢ przyrzadzona, aby ig zwierze tatwo trawid
mogto.

XII.

Osobne uwagi nad zwierzetami
wszczegbdlnosci.

Dla lepszego zrozumienia sztuki tuczenia, nie
zawadzi przytoczy¢ niektore szczegodlowe uwagi
nad osobnemi gatunkami zwierzat.

W chowie zwierzat pierwsza iest nasza za-

sada, tak znimi postgpowac, aby ich sposdb zy—



cia iak mozna naymniey od wolnego i naturalne-
go ich stanu odftepywal. PrzyswoiliSmy wpraw-
dzie zwierz¢ta, wtkazaliémy im inna zywno$¢, in-
ne potrzeby 1 nadaliSmy im nawet inny ksztalt
ciata; iednakze poczatkowy ich charakter i przy-
mioty nie dadzg zmieni¢ si¢ catkiem. W 6t lubi
ieszcze mokre 1 w trawe obfite taki, kaczka wo-
d¢, wieprz bagna, owce suche i w ziota obfite r6-
wniny, a osiel ostem zarosle pola i piaszczyfly
grunt. Daymy wi¢c kazdemu co natura przezna-
czyla, i badZmy pewnerai, ze mu to naylepiey stu-
zy. Nierozszerzaigc si¢ w tey mierze za mete na-
szego celu, namieniemy tylko o zwierzetach, kto-
rych tuczenie u nas iest zaprowadzone, opuszcza-
iac co powszechnie wiadome, lub co do szczegél-
ney mieyscowosci zaftosowane by¢ moze, iudzie-
lemy tylko szczegdlne uwagi i poftrzezenia, ktore

w tuczeniu waznemi by¢ moga.

Kon.

Konie, nayszlachetnieysze miedzy zwierzeg-
tami czworonogiemi nie moga wprawdzie liczy¢ si¢
do zwierzat na uzytek tuczy¢ si¢ maigcych; po-
niewaz uzywanie ich migsa zakazane iest, ite nie-
bywaig u nas w tym celu, ani karmione, ani tu-
czone. Jednakze namieni¢ o nich w innym wzgle-
dzie, moze niebedzie bez zadnego pozytku.

Dawni Niemcy iadali konfkie migso tak, iak
zwierzyne lub migso innych bydlat; nomady-
czne ludy Panftwa, Rossyilkiego 1iadaia go i
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teraz. Tak u tamtych, iak u tych uchodzi za do”

bry i zdrowy pokarm. Poniewaz kon odznacza

si¢ od innych zwierzat czyfto$eiag, dobrym zyie po-

karmem , wigcey ma ruchu niz inne nasze domo-

we zwierzgta, 1 Zarazliwym chorobom mniey po-

dlega, niz re- moznaby zapytaé, co byto dla Niem-

cow powodem zaniechania naydawnieyszego i nay—
ulubienszego pozywienia, a z czasem i obrzydzenia
go sobiei Historya odpowiada na to zapytanie.

Gdy si¢ moc Papiezéw wzniesta, gdy z Azyi
przybylte Duchowienstwo— stato sie w owych cza-
sach iedynym zachowawca i stré6zem umiei¢tnos$ei
i kunsztow— doradca i pomocnikiem ieszcze gle¢-
boko w barbarzynftwie pograzonych Narodow
potnocnych, zaczeto migedzy innemi wiele zwy-
czaiow 1 ustaw ciepiey Azyi do zimney zaprowa-
dza¢ potnocy, ktéore tu niebyly ani potrzebne, ani
pozyteczne, owszem naycze$ciey szkodliwe.

W cieptych kraiach odwiecznym bylo zwy-
czaiem nieiadac migsa konikiego, zaieczego i wie-
lu innych zwierzat, a to z waznych i slusznych
przyczyn. Upaty tych kraidw wysuszaiag migso,
odbieraia mu smak, czynia go dla naturalnie w
tym klimacie stabszych narzedzi trawiacych, nie-
strawnem, co bywa przyczyna- chordb, ktore nay-
czg¢éciey zamieniaig si¢ w morowe zarazy. Procz
tego migsne pokarmy nie stuza dla mieszkancow
goracych kraiow - poniewaz zbyt rozpalaia, wszy-
stkie zwierzgce funkeye czyli naturalne dziatania

nadto przys$pieszaiag i krew do zgnilizny prowadza.
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Wszyftkie te mocne przyczyny ograniczaig na
potudniu uzywanie migsa, szczegdlniey za$ kon-
lkiego i zaigczego, ktore tam za szkodliwe tem bar-
dziey uwazano, ze te zwierz¢ta wiele ruchu ma-
if- — Na poéinocy przeciwnie wszyftkie te przy-
czyny przeftaiag by¢ wainemi. Konfkie migso iest
tam tak soczyfle i dobre, iak mig¢so rogatego by-
dta, owszem iest do wiary podobne, Ze go co do
zdrowia przewyzsza.

Bonifacy, nawrdéciciel Niemcow zapytat wicc
Papieza Grzegorza, co by miaf nakaza¢ wzgle-
dem uzywania konikiego migsa? Papiez odpowde -
dziat: aby go uzywa¢ wszelkiemi sitami niedopu-
szczal, a na przeftepcow nalezyta pokute wktadal;
poniewaz to mig¢so iest nieczyfle i obrzydzenia go-
dne*

Grzegorz mial procz tego inna wazng przy-
czyn¢ zakazywania migsa konikiego. Poniewaz go
Niemcy powszechnie iadali w dnie urocz\fte na
cze$¢ bogom poswigcone, obawial si¢ zatem, aby
uzywanie onego nie przypominato im iuz uftaig-
cego poganstwa. Zaprowadzenie tego przykaza-
nia przychodzito Bonifacemu z trudnos$cia, sprze-
ciwiajacego si¢ tak mocno obyczaiom narodu i od-
wiecznemu doswiadczeniu.

Zapytal si¢ ieszcze raz naftgpftego Papieza
Zacharya$za, a ten nietylko potwierdzit zakaz uzy-
wania konikiego, ale procz tego zakazal uzywanie
migsa zaigczego;lecz oftatni ztych zakazow nieu-
trzymat si¢. Tym wigc sposobem wyszto konlkie
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migso ze zwyczaio, chociaz do tego niebylo praw-
dziwie wazney przyczyny, dla ktéoreyby go wzgleg-
dnie do zdrowia zakaza¢ mozna bytlo.

Dla kraiowey ekonomiki i bogactwa narodo-
wego okazatlyby si¢ naywaznieysze lkutki, gdyby
Lonie znowu za pokarm uzywane by¢ mogtlty. Nie-
tylko wielkie mnoéstwo koni (Czechy liczyly ich
w roku i8i5 119,122. Mérawia i Szloalk 116,124%
Galicya 6,17,424. Sfcyrya 49,892. Bawarya wro-
ku 1794 178,848. Bayreuth w roku 1807 5,600.
Salzburg wroku 1808 15,720. W irtemberg 40,600)
ktorych mig¢so nie bedac zakazane, mogtoby do-
starcza¢ dobrey zywnos$ci, ale i chow koni w O-
gbdlnosci polepszatby si¢, kraiowe gospodarltwo
wzraftatoby, bo moéznaby wigcey koni trzymaé¢, a
te pracowalyby wigcey i korzyltyiey niz woty.
Nawet iezdzenie konno bardzievby si¢ upowszech-
niato, co przynositoby korzysci wzglednie do o-
szczgdzenia czasu, ¢wiczenia do woyny i zmo-

cnienia ciata iezdzcow.

Bydto rogate.

Naturalng oyczyzna naszego bydta rogatego,
bytly gefte i wilgotne lasy kraiow potudniowych”
albo mokre taki potnocnych. Wszyftkie gatunki
tego rodzaiu, osobliwie bawot 1 zubr, nie moga
znie§¢ goraca, a nawet 1 swoylkie bydto nayle-
piey udaie si¢ w wilgotnych okolicach. Obszerne
wnetrznos$ci tego zwierzgcia okazuia, ze ono prze-

znaczone iest do zywienia si¢ wielka ilo§ciag paszy
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i ze do przerobienia na mass¢ swego ciata, po-
karmu naymniey naturze zwierzgeey podobnego,
doftateczne posiada sity. Pasza podia 1 maigca
w wielkiey swey obietosci naymniey pozywnych
czes$ci, ieszcze iest dla bydta rogatego uzyteczna.

Bydle rogate od pigciu clo siedmiu lat naylep-
sze iest do tuczenia. Mniey lat maigce iest za mto-
de, a w pdznieyszych latach do utuczenia si¢ wig-
cey potrzebuie pokarmu i czasu. Naytrudnieysze
sg do tuczenia stare i wypracowane zwierzgta i
miewaig twardy, kruchy i do $§wiec wyborny 1oy,
lecz tykowate i w gotowaniu zawsze twarde migso.
Krowy w ogolnoSci predzey si¢ tuczg i migso
ich nie ultgpnie wotowemu gdy, si¢ mocno zamro-
zi 1 przez kilka tygodni polezy. Tym sposobem,
kazde twarde migso staie si¢ strawniey$Szem. W le-
cie mocne bicie i lezenie migsa twardego na chto-
dnem mieyscu, podobny czyni fkutek.

W 6t ziada na dziefi 200 do 200 funtéw Swie-
zey koniczyny inieco stomy.— W 61, ktory si¢ tuczy
do 700 lub 700 funtéw i codzien ziada po 4o
funtow dobrpgo siana, powigksza wage swey masy
co dzien o dwa funty. Mozna wiec wyrachowacé
iak dalece korzystne iest tuczenie sianem. — Po-
dtug T haera, wot spasa przez 16 tyrgodni tu-
czenia 4080 funtow siana; albo 1020 funtow sia-
na 1 67 szeflow ( 55* korcy) kartofli, anabiera
22 t funtdw migsa i toiu.

W ekonomicznym wzgledzie nie iest ponie-
kad rzecza korzystng woly bardzo tuczy»¢, iednak-
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ze mamy wiele przyktadéw clo uwierzenia tru-v
dney ich tucznos$ci. W Antwerpii zabito wotu ro-
ku 1570, ktoéry wazyt 2676 funtéw na wage wi-
denfkag. W Nordhumberland roku 1783, ktory
wazyt 2155 funtow. W Norymberdze, ktory wa-
zyt 20112 funtéw. Zabil go rzeznik Schammeis
dnia 12 Kwietnia roku 1771, mial toiu 5ao fun-
tow, a flcora wazyta 70 funtdéw.

W chowie bydta rogatego szczegolniey iest wa-
zne tuczenie cielat. Jezeli celem tuczenia iest przy —
iemny smak miesa, naylepiey bedzie tuczy¢ ie mle-
kiem zaehowuiac okolo cielat nayfkrupulatnieyszg
ochedostwo. Daie im si¢ albo w przeciggu ssania
u matek, codziefh iedno $wieze iayko wraz ze fko-
rupa, albo mozna ie tuczy¢ maslanka i maka o-
wsiang, do czego co trzy dni daie si¢ iedno jaie;
albo mlekiem, w ktérem chleb rozmoczono ; albo
gotowang pszenicg dodaigc jaia. Karmigc ie chle-
bem, dodaie si¢ codzien po dwa jaia. Poniewaz
cieleta czg¢sto kwasy cierpig, ktore szczegdlniey z
obfitego pokarmu mlecznego w zoladku powstaia,
potrzeba im dawaé¢, albo wapno do lizania, albo
fkorupy ziay, krede i t. p. W Niderlandach po-
siadaig sztuke tuczenia cielagt w naywyzszym sto-
pniu. Nie daig tam cieletom ssa¢ u matek, ale
zaraz ie odlgczaia, sadzaig w mata klatke czyli
zagrodke z descek, maigcg dlugosci 5 stop a 5* sto-
py szeroko$ci, ktéora ma drzwiczki z przodu i zty-
tu. Spod utozony iest dylami, a ciele uwigzane na
dwoch powrozach tylko tak dlugich, aby sie po-



lozy¢, ale nie glowa clo ogona dosiagnaé moglo,
gdzie cieleta zwykle nieczylW¢ zlizuia, Jak tvl~
Jko ciele ma osra dni, nie daig mu poSciotki, ale
lezylko iego nayczys$ciey utrzymuia. Wktadaiag mu
na pysk koszyk, aby kurzu nie lizalo i karmig go
Swiezo wydoionem mlekiem. Ciele od rostey kro--
wy 1 dobrze karmione wazy po trzech miesigcach
45 funtow.

Uzywaig ieszcze w luczeniu iakichsi takotli-
wych pigutek, ktorych kompozycya iest sekretem
tamteyszych gospodarzy.

Smak cieleciny niderlanckiey przewyzsza smak
wszyflkich migsiw, 1 trudno wyrazi¢ delikatnos¢
tej, ktora w Gangawie iadaig. (Schwerz Anleitung
zur K -nntniss der belgischea Landwirtlischaft.
Band III. Seite 24g).

Trzoda Chlevvna.

To zwierze iest iedyne w swoim rodzaiu [ ma
niektore szczegdlnieysze przymioty. Innych zwie-
rzat tluflo§é. iest tgga i roztozona migdzy migsem,
a stonina wieprza ieft migka, a czesto ptjnna i
lezy oddzielng warsztwa bezpos'rednio pod Ikora.
Inne czworonogie zwierz¢ta zrzucaig pierwsze czy-
li mleczne zeby; wieprz do naypoznieyszych lat
przy iednych zoftaie zg¢bach. Wigksza potowa in-
nych zwierzat, albo przyimuie w cz¢$ci kulture,
albo utrzymuie swa dziko$¢ znieiakg wspaniato-
$cig i1 przyftoyno$cia; wieprz nie odftapi nigdy od
swych grubych i nieczyftych obyczaiéw. — Nasz



426

wovlki wieprz pochodzi zdzikich $wini, ktére
fitrzymaig sie w wilgotnych okolicach i geftych krze—
wiftych knieiach, gdzie aby mokry chiéd wytrzy-

mywac¢ mogty, data im natura wiele wewnetrzne-

go ciepta, ktére przy pobycie ich w mieyscach su-

chych, iakotez przy obfitey i rozgrzewaigcey zywno-

Sci wiele chiodzenia potrzebuie. W tuczeniu wiec
wieprzow wazng iest okolicznoscig staranie ocze-
Stem chtodzeniu tych zwierzgt, poniewaz to tra”
wieniu ttustosci zapobiega i przysparzaniu masy
ciata dopomaga. To ulkutecznia sie kwasng i chto-

dzacg zywnoscig, ptawieniem i kgpaniem.

Jeszcze pozyteczniey bytoby stawia¢ chlewy
dla wieprzow na mieyscach wilgotnych , w cieniu
wielkich i gestych drzew, albo zawsze odwilzadé w
nich powietrze wodag, zmocznong stomg i t. p.

Ostre przyprawy sa dla nich, iak wyzey po-
wiedziano, szkodliwe: rozdzielaigce zas, np, anty-
monium, po drachmie dawane stuzy im.

Co wyzey wzgledem czystosci powiedziano po-
trzeba tu szczegodlniey przytem zwierzeciu zaleci¢-,
poniewaz wiele iest takich gospodarzy, ktérym sie
zdaie, ze Swinia bedac niby z natury nieochedo-
zng, czyftego chodzenia okoto siebie nie potrze-
bnie. Przeciez zte fkutki nieocheddfiwa prawie
w zadnem zwierzeciu tak widocznie nie okazuie sie
iak w tern, gdyz przez to iego zaraz znacznie o-
péznione bywa. Wieprz wymaga szczegodlniey czy-
ftego pokarmu i nie tuczy sie, gdy koryto zkto-
rego sie karmi, czysto utrzymywane nie iest, i
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iezeli w iliem zoftaia oftatki z dawhieyszey zy-
wnos$ci, ktére kwasnieiac i gniiagc $wiezy pokarm
psuig. Co do zywnosSci nie sg te zwigrzeta wy-
myS$lne, iedzg wszyftko, a nawet naylichszg zy-
wnos$¢ iakimkolwiek przymaszczeniem, mozna dla
nich w dobrg zamieni¢ i tuczy¢ ie matym kosz-
tem. Ich zbyt wielka zZywno$¢ sprawuie, ze sie
zbyt opychaig gdy wiele maia pokarmu i niby a
frasunku chudng, gdy zamato zywnosci doftaig
Potrzeba wiegc ustawicznie dawac im nalezyty wy-
miar pozywienia, nieda¢ im gtodu cierpie¢ i po-
zywienie czelto odmieniad.

V\ieprze mozna do wielkiey karmi¢ tuczno-
$ci, chociaz to w gospodarftwie niewielki pozytek
przynosi. W nowym Yorku w Ameryce dopro-
wadzono w roku 1817 tuczno$é wieprza do 1200
funtow wagi widenlkiey j tuczenie iego ieszcze nie-
byto Ikonczone i spodziewano si¢ doprowadzi¢ go
do i400. Ten wieprz miat do 10 stép diugosci,
4 stopy wysokosci i przeszto 6 stop szerokosci w
piersiach. Jego uszy, ktéore mu catkiem oczy za-
krywaty, byly niestychanej dlugosci. Miat krot-
kie nogi i cienkie ko$ci, a w og6lnosci dobrze byt
zbudowany.

Owca.

Naydogodnieysze mieysca dla owiec sg su-
che, gorzyfte paftwitka, wapienna ziemia i suche,
albo cieple , albo bardzo zimne klima. Nic
im bardziey nie szkodzi, iak mokra pasza, al o
wilgotne powietrze. Im korzennieyszym pokarmem
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zyie owca, tera. iest zdrowsza 1 tern smaeznieysze
ma migso. Uzywanie soli, wapna i antymonium,
bardzo owcom iest dogodne i do utrzymania ido
zdrowia , osobliwie w wilgotnem powietrzu ko-
niecznie potrzebne. Dzikie Sybirlkie owce trzy-
maig si¢ zawsze w takich mieyscach, gdzie albo sél
z ziemi wyplywaigca, albo ziemi¢ wapienng mieé
moga. Wapno, albo kreda stuzy do wciagania j
nasycania kwasu, ktory wich zoladku powftaie
Mtlodym iagni¢tom, ktéore najprzod tucza si¢ mle-
kiem macior, a potem otr¢gbami, Sr6towanym gro-
chem, albo dobrem sianem, zawsze trzebi dawac
kawal kredy do lizania.

Koza.

Kozy mato znaczg w wzgledzie tuczenia, wy-
magaig trolkliwego starania, a nie zawsze go wy~
nagradzaiag. Ich zycie w stanie wolno$ci na go-
rach, gdzie nayczjflszjch ro$lin i powietrza uzy-
waia, okazuie, ze i w zamknigciu tego potrzebu-
ja. Zaiste, zadne zwierze ni miest w tym wzgle-
dzie tkliwsze. — Przyrzadzonemi i uzyznionemi ii_
Sciami drzew moze te zwierzeta tuczylyby sie le~
piey niz inne bydlgta. Dotychczas karmia ie ttu-
czong marchwia i sianem koniczyny, i daig im na-*
poy z maki ieczmienney.

(Ciqg dalszy nastqpi)



7

S2g
XLI.

O malowaniu czyli powlekaniu farbami, po-
kosczeniu, lakierowaniu ect. ect.

(Bokohczenic przerwanego IArtyJcutu w tz wartcy czesci Tom. I1.)

vi (P R CWAR SR N,

UmiesSciwszy Opisy robienia rozmaitych gatun-
kow pokofiow, ktore tak do gruntéw oleynydr,
iako i do robienia trwatyeh bursztynowych, i ko-
palowych lakier6w nieodbicie s3a potrzebnemi, na-
lezatoby namieni¢ o mieszaninie koloréw; gdy ie-
dnak traktat ten nieiest poSwiecony wyzszemu
malarftwu, ale iedynie ma stuzy¢ dla domowego
uzytku nieS§wiadomym rzeczy, przeto ograniczemy
si¢ tylko potrzebnieyszemi w tey mierze wiado-
mosciami, reszty niech wfkaze doswiadczenie.

Naypospoliciey trafi¢ si¢ moze w domu, ka-
za¢ malowac sztachety, porgcze, dach, sprzety do
gospodarlkiego uzytku stuzace, ftotki, ftoty, tawy,
okiennice, ramy do okien, drzwi, futryny, wozy,
bryczki, i rozmaite powozy; w krotkosci wiec o
tern Wszyftkiem tu namieniemy.

Nim przyftapiemy do szczegbélnych przedmio-
tow , nalezy tu powiedzie¢ w ogodlnosci: iz przy
powlekaniu farbami potrzeba i.) nierozrabiaé¢ wie—
cey farby czy to kleiowey, czy oleyndy, iak do wy-
robienia na raz potrzeba, gdyz przez dluzsze u-
trzymywanie wstanie rozrobionym psuie si¢. 2.)
Powleka si¢ tylko koncem wielkiego penzla §mia-
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to nieprzyci&aiac go bokiem, gdyz wypadatyby
nierownosci, o/) Nacilk powinien by¢é rowny i far—
ba rowno rozsmarowana. 4.) Farby rozrobione

czy to w garku czy w stoiu czg¢sto mieszaé si¢ po-

winny dla zatrzymania iednoftaynego koloru, gd\z

zazwyczay na spod opadaig. 5.) Niepotrzeba zby-

tecznie wiele farby do pe¢zla nabieraé, gdyz po-

wleczenie bytoby grube i1 nierowne. 6.) Dopodki

pierwsze powleczenie zupetnie niewyschnie, dopo-

ty drugiego dawaé niemozna. 7.) Azeby farba i

predko iréwno wysychata, powinna by¢ ile tylko

byc moze naycieniey rozprowadzona. 8.) Jedno

powleczenie nigdy nieiest doftateczne do dolkona—
tego pokrycia chociazby naygrubiey dane ; lepiey
bowiem powlec farba kilka razy cienko, niz raz

tub dwa a grubo.

Niektore uwagi do malowania

wodnego.

Skoro farby niesg zaprawne oleiem, poko-
ttem, lub lakierem nazywaig si¢ wodne, toz samo
i malowanie Itimi. Ze za$§ wszyftkie farby samg
tylko rozprawione woda S$cieralyby sie¢ predko ,
przeto dla wigkszey trwalo$ci mieszaig si¢ z kle-
iem lub mlekiem j iak to np: do malowania $cian
wewnatrz pokoiow, lub tez takich sprze¢tow, kto-
re nietykalne w spokoynosci zostaia.

Drzwi, lampcrye futryny, szafy, iezeli kleio-
wa farba (co zawsze iest nietrwate) powleczone
byc maig, uzywa si¢ koloru szarawego =z tartey
kredy, nieco wegla czyli frankfurterszwarz, i tro-



che okry zottey ztozonego. Uigeie iedney farby a
przydanie drugiey wedlug potrzeby , wyda kolor
pozadany, ktéry gdy si¢ dobierze, farba rozrobi si¢
z kleiem gotowanym ftolarfkim, smarnie si¢ ro-
wno penzlem ; iezeli na drzewo, lepiey ciepto,
iezeli na mur, tyle tylko letnio, aby kley nietezatl.

Mieysce maigce si¢ powlekaé farba, niepo-
winno by¢ brudne lub ttuste, gdyzby si¢ niechwy-
cita. Gdyby sa$ byto iuz zattusczone i zbrukane
pierwey dobrze odcliedozone by¢ powinno.

Do malowania $cian potrzeba iuz nieiakiey
wprawy w.gtadkim i rownem wycigganiu linii, ie-
zeh za§ maluig si¢ kwiaty, arabeski landszafty lub
figuiy, potrzeba znaiomos$ci i bieglo$ci w rysun-
ku, od ktorego pigckno$¢ malowania zalezy. Nie-
umiejetni chociaz pornaguig sobie przyprucliami,
to iest rysonkami przekluwanemi na papierze,
przez ktoéry przylozywszy do muru w szmatce za-
wigzany wegiel ttuczony pruszy sie, aby kontury
pozostaly na S$cianie, niewyexekwuia wszelako
doktadnie i gustownie tego co mechanicznie od-
znaczyli.

Dla pospiechu roboty zwykli i dobrzy poko-
jowi malarze uzywaé form wyrzynanych albo na
cienkich blachach, albo na grubym pokoltowa-
nym papierze. Wykroiony na papierze desen przy-
ktada si¢ do $ciany, ipociaga si¢ po nim penzlem
umaczanym w farbie, aby mieysca préozne zasina-
rowaé. Po odigciu od $ciany formy, caty desen
znayduie si¢ na S$cianie ; posuwajac zas forme co-
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raz daley mozna tym sposobem nie tylko pola, ale
1 szlaki malowac.

Gd)by kto np. zyezyl sobie mie¢ S$ciang ia-
kiego badz koloru, rzucang albo w drobne kote-
czka lub bitki, musiatby dtugo si¢ zabawi¢, nim-
by penzlem listki lub kotka regularnie porobit; ie—
zeli za§ na sporym potarkuszu z grubego poko-
ilowanego papieru powyrzyna regularnie kotka,
lub listki, chociazby ooo si¢ ich zmie$cilo, przy-
trzymawszy forme¢ przy murze, gdy pociggnie
przez forme¢ penzlem, ma w iedney minucie wszy—
likie 500 kotek lub liftkéw , iednym kolorom na
$cianie odmalowanych. Ktoby za§ chcial da¢ cien
od kazdgo listka lub kotka, powinien mie¢ oso-
bnag forme, w ktorey by tylko same cienie zafto-
sowane do pierwszego rysunku, powycinane by-
ly. Przylozywszy t¢ druga forme¢ w mieyscach
nalezytych a pociggnowszy farba Itosowna, za ie-
dnym razem wszyftko ieft odcieniowane. Gdyby
nakoniec zadat aby te liflki lub koétka miaty swo-
ie $wiatta, i na takowe stosowne formy mien
powinien.

Pym sposobem przez odmian¢ form i umie-
letne onych wycinanie, mozna guftowne wyrabiaé
ozdoby. Tak nawet malnig pigkne obicia papie-
rowe, ktéorych do ozdoby pokoidw uzyw'aia.

Pomiiaigc malowanie rysunkowe iako do
przedmiotu sztuki nadobney nalezace, namieni¢ tu
leszcze nalezy o sposobie gruntowania farbami
Lleiowemi. Kley clo wodnego malowania po->
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trzebny, ktory daie spoyno$¢ farbom i chroni ie
od $cierania, albo ;elt pospolity stolarfki karukiem
zwany, albo tez robiony z obrzynkow Ikurek bia-
tych 1 olkrobkow pargaminowyc¢h. Oftatni zawsze
iest lepszy niz pierwszy dla wigkszey swoiey ezv-
itoSci. Robi si¢ za$ naftepuigcym sposobem: o-
krawki ze fkor bialych z pargaminu naleig si¢
woda, i mocza przez dzien caty, poczem gotuia
ei¢ przez 5 lub 6 godzin, a ptyn przecedza si¢ przez
szmatg, Kley przecedzony, flawia si¢ w spokoy-
nem mieyscu niechtodnem, dla uftania si¢. Gdy
ochlodnie zupeilnie begdzie mie¢ ksztatt galarety.
Czes¢ wierzchu bedzie czyfta, spodnia za§ bru-
dnieysza; pierwsza uzywa si¢ do rozrabiania farb,
druga za$§ do gruntowania drzewa przed powleka-
niem farba. Ta otlrozuos$¢ wszelako iest tylko
potrzebna w malowaniu iasnym, gdzie wiele na
czyltosci kolorow zalezy, zreszta za$§ czyfty kley
ttolarlki z runieysza mitregg czasu korzystnie u-
zyty by¢ moze.

Przy malowaniu czyli gruntowaniu kleiowym
wiele na tera zalezy, ze iezeli si¢ rzecz iaka kil-
ka razy farba powleka, azeby réwna ilo$¢ kleiu
znaydowata si¢ w kazdem powleczeniu, iezeli bo-
wiem iedne powleczenie bedzie miato wiecey kleiu,
druie mniey, trzecie wigcey, albo przeciwnie, pier-
wsze malo, drugie wigcey trzecie znowu mniey ,
natenczas zawsze gruntowanie odpryfkiwac bedzie.

Biate kliiowe malowanie -po wierzchu lakie~
rowane zwane Chipolin iest naypieknieysze w
swoim sposobie do kolumn lamperidow zewnatrz
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wsze $wiezy i pickny luftr zarzymuie.

Pierwsza robota: napoienie drzewa kle-
iem. Bierze si¢ 5 gtowki czosnku, gar$¢ piotunu,
naleie si¢ trzema kwartami wody, i tak wygotuie,
aby tylko kwarta ptynu zoftata, ktory gdy sie
przecedzi zmigsza si¢ z kwartg czystego dosyc¢ ge-
stego gotowanego kleiu, przyda si¢ pot garstki
soli i kwaterke tegiego octu winnego, co wszystko
razem przystawi si¢ do ognia, aby si¢ zagotowa-
to. ;- Wzigwszy krotki penzel ze szczeciny, ma-
cza sie¢ w tym wrzacym kleiu i smaruie drzewo
wszedzie rowno. Przezco zakryig si¢ wszystkie po-
ry w drzewie, a farba lepiey si¢ chwyta.

W ugotowanym kleiu rozpusci¢ kredy hisz-
panfkiey (mozna i zwyczayney) a zagotowawszy
1 wymieszawszy takowg na gorgco , da si¢ druga
powtoka penzlem na drzewo, przez co przygotu—
e si¢ takowe do przyiecia biatego gruntu.

Druga robota. Wszystkie nast¢gpuiace po-
yvleczenia powinny hyc réwne co do ilosci kleiu
i farby biatey, gdyz inaczey pryfkatyby. Takze
nienalezy bra¢ wrzacego kleiu w nastgpney robo-
cie. Jezeliby si¢ znaidowaty pechyrzyki, trzeba ie
pozbiera¢ ja lkazy pozaprawia¢ kitem z kredy i
kleiu zrobionym, co gdy wyschnie zetra si¢ chro-
powatosci pomyxem i Ikoéra rybig. Grunt biaty
ktory si¢ ma dawac obecnie, zaprawia si¢ nafle-
puiacym sposobem : Na dosy¢ gesty kley biaty
sypie si¢ miatko utarta kreda przynaymniey na



palec grubo, ktora gdy przez p6t godziny rozmie-
knie, przystawi si¢ do ognia z garczkiem, aby si¢
troche rozgrzata, a rozbiwszy penzlem farbg po-
wleka si¢ nig penzlem $miato rracifkaigc, aby si¢
farba rowno rozdzielita. Gdy wyschnie iedno po-
wleczenie daie si¢ drugie, a po wyschnigciu trzecie,
cwarte it. d. do oSmiu lub dziesigciu razy we-
dtug potrzeby ; ostatnia powtoka powinna by¢é
rzadka dla tego trz.eba farb¢ woda rozrzedzid.

Trzecia robota iest wygladzenie pume-
xem. Skoro tylko dany grunt bialy wysechl na-
lezycie, dobieraig si¢ drewienka lub descztitki sto-
sowne do gltadzi¢ si¢ maigcego przedmiotu, a po-
sypane tartym pumexem uzywaig si¢ do gladze-
nia gruntu na mokro z bardzo zimng woda. Gdy-
by si¢ za§ robota ta odbywata w lecie, wode za-
pomoca lodu ochtodzi¢ nalezy, gdyz ciepla tem-
peratura bylaby bardzo szkodliwa. Nieraacza si¢
na raz cala gruntowana powierzchnia, gdyzby
inne odmigkty mieysca nim si¢ iedno wygladzi.. Pen-
zlem umaczanym w wodzie zwilgoci si¢ miejsce
ktore si¢ ma szlufowac i pociera si¢ drewienkiem
lub desczutka posypang puinexem, przeciera si¢
predko 1 natychmiafi: obciera si¢ plétnem czy-
llem, i daley takim samym poftepuie si¢ sposo-
bem, poki si¢ rzecz cata niewygtadzi do czyfta.

Czwarta robota. Jezeli rzecz ieft wyrzy-
nana ze snycerlkg robota miesca wklgste wygla;
dzaig si¢ zelazkiem ze zbytecznej bialey farby-
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Pigta robota, przemalowanie.
dobiera

rzecz wygtadzona i Wyprawiona zoftata
koloru biatego podtug upodoba-

si¢ mieszanina
i.) pot kredy

nia np. szarawy tego bierze si¢
p6t przedniego bleywasu. Kazdy utrze si¢ na ka-
mieniu osobno a potom zmiesza si¢ razem 2.) przy-

da si¢ cokolwiek indyehlu i odrobink¢ miatko

tartego Frankfurterschwarz, ktére podobnie kazde

z osobna tarte i potem razem zmieszane by¢ ma-
ig. 5.) Farba ta zmig¢sza si¢ z dobrym czyftym kle-
iem. 4.) Przecedzi si¢ przez gefte sitko. 5.) a po-
tym rowno rozprowadzi si¢ penzlem. Po wyschnig-

ciu pociggnie si¢ raz ieszcze farbg.

Szosta robota. Przygofuie si¢ rzadkiego
Jak moze by¢ nayczystszego kleiu, ubi¢ go dobrze

na zimno i przecedzi¢ przez sitko, kleiem tym

pociagnie si¢ dwa razy czyftym iuz uzywanym

malarfkim penzlem , nowy bowiem poczynitby

fkazy. Od tey oftatniey roboty zawista cata pie-
knos§¢ iezli bowiem albo kley nierowno si¢ roz-
prowadzi, albo mewsze¢dzie chwyci, to w te miey-

sca wsigkaigc lakier czyni czarne plamy.

Sié6dma i ostatnia robota iest polakie-

rowanie. Gdy wszyftko wyschnie nalezycie, pola-
kieruie si¢ spirytusowym lakierem. Mieysce gdzie
si¢ lakiernie, powinno by¢ ciepte isuche, naten-
czas robota dobrze si¢ udaie. Lakier dodaie nie-

tylko takowym robotom pigkno$ci, ale oraz =za-
ehowuie ie od wilgoci.
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O malowaniu oleynein.

Do wszelkich robot ordynaryinych lub sprzg-
tow, ktore si¢ tyko dla wiekszey trwato$ci i o-
chrony od wilgoci powlekaig farba, niepotrzeba
wiele zachodu. Dobrze wygotowany oley Iniany
czyli pokofl, pepzel wielki i dla koloru farby 6r-
dynaryiney.— Jezeli za$ pigkno$¢ z trwalo$cig
ma by¢ poteczona na tenczas robota i wiecey do-
ktadnosci 1 wiekszey wymagaé¢ bedzie umieig-
tnosci..

Ogodélne uwagi. Oley Ilniany fest nayzda-
tmeyszym do ordynaryinego malowania, wysycha
bowiem tatwiey niz wszyftkie inne. Chcac trwa
le iakie badZz rzeczy drewniane malowaé , trzeba
pierwey dobrze powlec samym oleiem, azeby si¢
nim napoito drzewo. Poniewaz za§ w mieyscach
s¢katych na drzewie sosnowera lub innem podo-
bnem gdzie naywiecey iest ttufio$ci, farba oley-
na niezwykla wysychaé, przeto mieysca takowe
miatka tarta gleyta naciera¢ potrzeba , albotez w
tych mieyscach uzywaé oleiu zgleytg roztartego.

Gdy si¢ rzecz .malowaé maigca powlecze sa-
mym oleiem po wyschnigciu takowego daie si¢ raz
lub dwa razy grunt bleywasowy, a potem dopiero
powleka si¢ farbg podtug upodobania dobrang.

Jezeli maluig si¢ rzeczy wystawione na atmo-
sferyczne powietrze, iako to ramy od okien, drzwi?
sztachety i t. p., natenczas nietrzeba uzywac ter-?
pentynowego oleyku do malowania, gdyz rozro-
bione nim farby chociaz w prawdzie predko wy-
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sychaia, ale tez i predko wietrzeia. Do rzeczy za$
w zabudowaniu be¢dacych, do sprzetow wewnatrz
izb znayduigcych si¢, a mianowicie takich, ktore
lakierowane by¢ maia, pi¢rwsze powleczenie po-
winno by¢ samym zaprawne oleiem, drugie za$
i oftatuie z samym terpentynowym oleykiem;, zkad
ta wynika korzys$¢: iz tlumi si¢ odraza z poko-
stu pochodzaca iie na farbach z terpentynowrym
oleykiem zaprawionych lakier lepiey si¢ wydaie. w
Na przedmiotach na wptyw powietrza wyfla-

wionych, zawsze pidorwsze powleczenie samym o-

leiera zaprawione by¢ powinno, do drugich za$

mozna mieszaé oley z terpentynowym oleykiem.

Przeciwnie powlekaige miedz, zelazo i inne me-

tale pokoltein , zaraz do pierwszego powleczenia
mozna przydaé nieco terpentynowego oleyku przez

oo farba lepi¢y wsiaka¢ bedzie. Po tych ogol-

nych przepisach przyftgpuiemy do niektérych po-

ledynczych przedmiotow.

i) Proste pomalowanie oleyne.na
drzwi, okna, okiennice ze dworu. Pierw-
szy grunt daie si¢ bleywasem utartym z oleiem
Inianym, ktory aby lepi¢y pokryt drzewo, moze
by¢ cokolwiek geftszy i dla predszego wysycha-
nia zmigszany z mata iloscia gleyty, (gdyz bley-
was iest sam S$rodkiem osuszaigcym) drugie po-
wleczenie daie si¢ rownie bleywasem, do ktore-
go wedlug upodobania przymigsza si¢ cokolwiek
berlinerblau i we¢gli rozumie si¢ mialtko utar-

tych). Trzecie i oftatnie powleczenie daie si¢ ta-
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kaz samg farbg, tylko nieco gesciey, to iest: mniey
oleiu, a wigcey cokolwiek farby. Przez co lepiey
si¢ wydaie 1 od stonecznego goraca nienabiegaia
pecherze.

2) Zewnegtrzne malowanie murowi
Gdy si¢ czasem zdarzy, rnury zewnatrz oleyno ma-
lowa¢, trzeba uwazaé, aby ta robota w cieptey i
suchey porze roku odbywata si¢ , tudziez azeby
inur byt ile by¢ moze naysuchszy. Dla stwar-
dzenia muru powlecze si¢ takowy =ze dwa razy
wrzacym oleiem. Potem wygruntuie si¢ S$ciana 2
lub 5 razy bleywasem samym, albo z okra zmie-
szanym, wedtug upodobanego koloru, a gdy wy-
schnie nalezycie, mozna ig malowa¢ weding zy-
czenia.

5) Malowania murdéw wewnegtrznych.
Jezeli maia by¢ malowane S$ciany, ktore nie sa
wyftawione na wptyw powietrza, albo ktore Swie-
zo sa otynkowane, powinny si¢ piérwey przygo-
tywad przez napoienie wrzacym oleiem, smaruiac
takowym raz lub dwa razy, az wsigkaé¢ przelta-
na. Po takowem przygotowaniu daie si¢ grunt
z bleywasem rni¢szaigc do oleiu w trzeciey czg¢sSci
terpentynowy oleiek. Dale si¢ iescze dwa po-
wleczenia bleywasowe na pét z oleiem, a wpo-
towie zterpentynowym oleykiem, lezeli na tern
lakieru niebe¢dzie, iezeliby zas§ miat przyis¢ po-
wierz¢hu lakier, natenczas samym oleykiem ter-
pentynowym rozrobionym z farbg pociagnaé mo-

zna.
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4) Ciemno szara powloka do zam-
kow 1 wszelkiego zelaza. Utrze si¢ fcley,
wa.su; btekitu berlinfkiego ( berlinerblau) laki
dobrey igrynszpanu fkryftalonego kazdego zoso-
bna zoleykiem terpentynowym, a dobrawszy ztycli
4 farb kolor wtasciwy, wezmie si¢ pokoftu z ole-
iu Inianego (pod N. i stron: 45a Tom II Czg¢$¢ 4)
trzy czesci, 1 iedng cze$¢ oleyku terpentynowego,
a zmieszawszy zfarba powleka si¢ penzlem zela-
zo, ktore pierwoOy dobrze zbrudu oczysczone by¢
powinno. Drugi raz wtenczas dopiero powlekaé
mozna, gdy pierwsze powleczenie wyschnie nale-
zycie. Trzecie powleczenie z samego pokoftu da-
ne by¢ moze — Zamiast powyzszEéy mieszaniny
do koloru uzywaig zwyczaynie bleywasu, wegla, i
bi¢kitu berlinfkiego, lecz takowa mieszanina nie-
icst tak pigkna.

o) Powlekanie balkanow tu dziez ba-
lustrad i krat zelaznych na wolnym po-
wietrzu. Sadza zwyczayna w bareteczkach u-
trze si¢ zoleiem i rozmiesza z » oleiu Inianego i
| oleyku terpentynowego; dla nadania za$§ wick-
szey geftoéci farbie, przyda si¢ troche umbry. Ta
farba pociagnie si¢ tyle zelazo, ile potrzeba be-
dzie, ( kazde pociggnienie musi pierwey wyschnac,
nim naftapi drugie.)

6) Do krat, altanek it. d w ogrodach.
Gruntuie si¢ bleywasem rozmieszanym z oleiem,
przydawszy troche gleyty tart¢y. Po Jednym ta-’
item ugruntowaniu dale si¢ wlasciwa farba-.
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Bierze si¢ dwie czg$ci bleywasu, (podlug wa-
gi) a iediia czg$¢ griinszpanu, utrze si¢ z poko*
ftem i ta farba powleka si¢ raz lub dwa razy.—
Pigkniejszy nierownie bedzie kolor biorgc desty-
lowanego grinszpanu do bleywasu. Ordynaryiny za$
kolor zielony biorgc zamiast grinszpanu berggriinu.-

7) Odnowienie posaggdédw, figur ka-
miennych, wazonow etc. Oczy$ciwszy tako-
we z brudéw, powlecze si¢ dwa razy bleywasem
rozrobionym z czyftym oleiem, na oftatku za$ po-
ciggnie si¢ kilka razy sziferweisem tartym z sa-
mym oleiem Inianym.

8) Pomalowanie spodu u powozow.
Pierwsze dwa powleczenia daig si¢ zwyczajnie bley-
wasern tartym z oleiem, naftgpneg za§ farba iaka so-
bie mie¢ kto zyczy. Jezeli te farby sa ciemne, nie-
tatwo wysychaiace, trzeba migsza¢ do oleiu po-
kost. Gdyby za$ uzywalo si¢ cynobru lub minii,
niema potrzeby przydawacé pokoftu, gdyz te same
farby iuz pomagaiag do wysychania. Minija idzie
zwyczaynie do podmalowania, a na wierzch cy-
nober dla osczgdnosci. Dla wiekszey trwatosci le-
picy iest da¢ po wierzchu lakier. Tym samym
sposobem 1 bryczki malowane by¢ moga. Wspo-
mnie¢ tu nalezy, Zze pod czarne farby nietrzeba
dawaé¢ gruntu zsamego bleywasu, ale go trzeba
przy¢mi¢ miatko tartym weglem.

Trudnieysze nier6wnie i wigcey pracy wymaga-
igce sg roboty lakierowane, ktére razem szlufowane
by¢ musza. Cata pigkno$é zawista od pilnego szlu-



44a

fowania i dobroci lakieru. Naywigkszey pilnosci
uzywa si¢ zwyczaynie wlakierowaniu karet ipo-
wozow, iakie na powozach angielikich i warszaw-
lkich widziemy, Tym samym sposobem iak si¢
lakiernig poiazdy, i inne sprzety lakierowane by¢
moga.

Sposob lakierowata powozow.

Poniewaz kazde drzewo od hybla ma rdézne
Ikazy i nieré6wnosci, ktéore na golem drzewie nie-
tak tatwo doflrzegaé si¢ daia, a po lakierowaniu fta-
ig si¢ widocznemi, przeto nim pudta lakierowaé si¢
zaczng pierwey wykitowane 1 zeszlufowane by¢
powinny. Kitowanie dzieie si¢ naflepnigcym
sposobem: wutrze si¢ z wodg bardzo miatko tak
zwaney zo6ttey farby Kasslergelb, Angiei(kiego
bleywasu, minii i gleyty, ktore gdy wyschng nale-
zycie utrg si¢ na proszek miatki, z ktéorego wzia-
wszy wedlug potrzeby, urobi si¢ z lakierem bur-
sztynowym kit naksztatt geftego ciasta. Mieysca
kitowaé si¢ raaigce nacieraig si¢ pierwey pezlem
namaczanym Ikagpo w burztynowym lakierze, a
dopiero bierze si¢ na szpachtel troche kitu, i za-
ciera si¢ nim rysy 1 (kazy. Jezeli glebokosci sg
znaczne, niezaprawiaig si¢ na raz, lecz kituig si¢
po kilka razy; iednakze raz po raz nieprg¢dzey az
poki pierwsze niewyschnie. Przy oftatniem kito-
waniu zbyteczny kit trolkliwie zebra¢ si¢ powi-
nien, azeby na powierzchnig plasczyzny niewy-
stawal.
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Po ley pierwszey zobocie naftepuie szln fo -
Vsranie. Utlucze si¢ pumex na miaki proszek i
przez sitko przesieie si¢ na plaszczyzng szlufowac
si¢ maigcg. Po tern wzigwszy kawal catego po-
mexu rowno zladzoncgo szlufuie si¢ nim na su-
cho poprzek tak dtugo, poki Zadney niezoftanie
fkazy. Nakoniec wszystek procb zmiecie si¢ sczo-
tka tega.

Trzecia roboag jest napoienie oleiem.
Rozgrzawszy niezbyt gestego pokostu , namacza-
wszy ostry penzel naciera si¢ nim na gorgco cala
plasczyzna iak moze by¢ nayroéwniey, azeby to
powleczenie pierwey dobrze wyschlo nim si¢ do
(lalszey przystapi roboty.

Uwaga. Warszawscy lakienicy nazywaig kito-
wanie Szpachtlowaniem 1 postepuia w
tem prostym sposobem : Tra kred¢ z bleywasem
i pokostem na masse, naksztatt migkkiego cia-
sta, a nabieraigc szpachtlem smaruig po ca-
tey ptasczyznie naksztalt plastru,rozgartuigc go
i nacilkaigc szpachtlem iak nayréwniey , po-
smarowawszy pierwey same drzewo pokostem.
Kitem tym przykrywaig cala ptasczyzng bez
wyiatku niezostawuigc drzewa golego, gdy
wyschnie szpachtluig drugi raz zacieraigc nie-
rownosci  szpachtlem. Kiedy szpachtlowa-
nie tak dalece wyschnie, iz go szlufowac mo-
zna, szlufuig go woda i pumexem;

Czwarta robota danie gruntu. Utrzec
KaSslergelb z wodg bardzo delikatnie i rozto-
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zywszy na drobne kupki wysuszy¢. Po wysusze-
niu trze si¢ powtdrnie kasslergelb z goto-1
wanym pokostem, do ktérego przy daie si¢ troche
minii, bleywasu, i cokolwiek paloney umbry, ca-
ta ta mieszanina powinna by¢ bardzo delikatnie
utarta, ktoéra rozrobiwszy z lakierem bursztyno-
wym, daie si¢ ile byé moze réwne powleczenie,
ktére gdy wyschnie, posypie si¢ tartym pumexem
kawatek plisni ina mokro szlufu.ie lekko, tylko ty-
le aby si¢ chropowato$¢ na farbie czué niedata.

Pigta robota. Powleczenie isto-
tnym kolorem. Dobrawszy farby podiug u-
podobania czy to poiedynczo czy (ktadaney, utrze
si¢ takowa bardzo miatko zwoda, a po wysusze-
niu w kupkach, trze si¢ powtdérnie =z terpetyno-
wym oleykiem. Potem zmiesza si¢ takowa z la-
kierem bursztynowym, itg rozrobiona farba po-
wleka si¢ kilka razy. Trzeba uwaza¢ aby lakieru
nierozciencza¢ za bardzo terpetynowym dleykiein,
gdyz iuz sama farba =z takowym utartg byla-
Wszelako ftrzec si¢ trzeba, zeby dawane powle-
czenia niezamocno si¢ Ifknity, coby pod czas szlu-
fowania bylto przeszkoda; unikaigc wigc tego,
mozna do farby z lakierem przydaé¢ troche ter-
pentyny.

Szoésta robota. Pierwsze $zlufowanie far-
by. Wzigwszy kawatek czyftego nie za ottrego pu -
mexu, ftartego rowno na poprzek ieden o drugi,
macza¢ go w wodzie, szlufowaé¢ na mokro iak nay-
réwniey; przyczem czesto zmaczana gabka zmy<-
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wac brud dla widzenia gtadkosci powierzchni, a—
zeby mozna si¢ regulowaé w szlufowaniu. Przy
tey robocie wody zatowac nietrzeba, a po fkon -
czeniu pilnie oczysci¢ z pomyxn. Po tem pier-
wszem zeszlufowaniu powlecze si¢ 5 do 6 razy ta
samg farba iak wyzey (w btey robocie) wlka-
zano.

Siodma robota drugie szlufowanie farby.
Kto chce mie¢ pigknie lakierowang do zwierx
ciadta podobng robote niepowinien szczedzi¢ w
szlufowaniu pracy. Dla tego iuz w powtornem
szlufowaniu trzeba upali¢ pomexu, utrze¢ takowy
na kamieniu z woda bardzo miatko i zebraé ten
gascz na mis¢. Maczaigc czy to plat flanelowy czy
to kawalek plisni kapeluszowey, szlufowaé cala
powierzchnig, do poty, poki si¢ tak gladka iak
szkto niepokaze, co po zmyciu gabka z woda po-
slrzec mozna. Kiedy iuz nalezyta okaze si¢ glad-
ko$¢, zmyie si¢ pomyx doczysta a rzecz szlufo-
wana wytrze si¢ czystem plotnem. Naymocniey
przestrzegac nalezy, zeby naymnieysza niepozostala
nieczystos¢, gdyz takowa moglaby Ikazi¢ naftepu-
igcg robote.

Os ma robota. Jeft wlasciwe lakierowanie.
Lakierem dobrym bursztynéw :m daie si¢ dwa lub
trzy powleczenia ( niedaigc pierwey drugiego, poki
pierwsze nalezycie niewyschnie) przytem prze-
strzega¢ nalezy, azeby kierunek penzla byt roéwny,
wigdne¢ trone idacy, 1 zadnych niebylo zykza-
kovv. Po zupelnem wvscbnieniu lakieru przedsie-

20
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bierze si¢ szlufowanie onego, naftgpuiacym spo-
sobem.

Dziewiata robota. Obecne szlufowanie
lakieru tymze samym dzieie si¢ sposobem , co i
szlufowanie farby. Macza si¢ pezel wutartym zwo-
da pumexie iszlufuie si¢ po wszystkich mieyscach
réwno, spogladaiac cze¢fto za pomoca przemywa-
nia gabka, czyli wszystkie fkazy sg flarte, i czyli
niesg iedne mieys¢a mniey, drugie wiece y zeszlu-
fowane, coby pigknosci roboty szkodliwem byto.
Po ukonczeniu szlufowania zmywa si¢ na czyfto
gabka, a potem czyftem migkkim wyciera si¢ plo-
tnem.

Dziesiagta i ostatnia robota. Aby na-
da¢ lakierowi =zupelng delikatnos$¢, bierze si¢
miekiey kredy, utrze si¢ takowag z woda bardzo
miatko na kamieniu i maczaigc w tey massie plesn
migkka, szlufowaé lakier dopoty, pdki nienabierze
lultru iak zwierciadto. Zmywanie gabksg i tu za—
niebanem by¢ niepowinno. Potem obetrze si¢ do
sucho$ci mickkiem ptétnem, nakoniec wyciera si¢
Hara mi¢ckks iedwabng materyg poki nalezytego
nienabierze potylku.— Zapomina¢ nienalezy iz
tak przy szlufowaniu farby, iako iprzy szlufowaniu
jakieru, wody sczedzi¢ nietrzeba, albowiem szlu-
fowanie przysuche, iest tak farbie iako i lakiero-
wi szkodliwe.

Uwaga. W ukonczeniu oflatniey roboty nie

wszyscy iednakowo postepuig: inni zamiast kre-



dy szlufuiag naydelikatniey$za trypla z oliwa a po
obtarciu do suchosci wycieraig pudrem na mig-
kiey fkorze.

XLI.

O mtockarniach.

(K orresp ondency a.)

rzeno$zac illotny pozytek nad wszelkie meta-
fizyczne marzenia, pos§wigcam czas pozostaly od
gospodarlkich zatrudnien czytaniu dziet ekonomi-
cznych, i takich, zktorychhy wteraznieyszych cigz-
kich dla rolnika czasach, mozna si¢ nauczy¢ wig-
ksze w gospodarstwie odnosi¢ korzy$ci nad te,
iakie od dawnych wiekow sa nam dotad znaio-
me. Z tego powodu pismo WMPana bylto dla mnie
tem milsze, im wigksza czuliSmy potrzebe¢ dzieta
w podobnym rodzaiu.

Z uwaga odczytui¢ wszystkie artykuty wJ-
zys umieszczane, a nie przeczac ich uzytecznoS$ci,
zdawatoby mi si¢ izby si¢ takowa pomnozyta,
gdyby wiecey znaydowalo si¢ przedmiotéw po
Swigconych rozumowanemu rolnictwu i rzeczom
do gospodarstwa wieyfkiego stuzacych.— Lrzy—
maigc si¢ prospektu, podtug ktéorego ma kazdy
z prenumeratoréw prawo oczekiwania od auto-

row \Tub wydawcdédw tego co obiecali, niezgdam
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wiecey rycin, bo i tych liczba nad wszelkie ocze-
kiwanie iuz podwoiong zostata, ale iezeli WPan
pozwolisz sobie zyczeniemoieprzelozy¢, zyczyltbym
azeby te wigcey zawieraly planéw na dogodne
gospodarfkie budowle, na mtyny, na machiny, i
narze¢dzia rolnicze, nizeli na inne do Agronomii
niena ezace przedmioty. *)

Styszac o nowych w Warszawie wynalezio-
nych mlockarniach z upragnieniem oczekiwatem
opisu takowych w Jzys, bo miedzy licznemi, kt6-
re za granicag i w kraiu widzialem nienatrafitem
na takie, ktoreby we wszystkich punktach odpo-
wiedzialy przeznaczeniu swoiemu. Jezeli gdzie, to
w naszym kraiu mtockarnie czyli machiny do
mtécenia, dla niedoftatku rak do pracy, bytlyby
wielce uzyteczne i niemala W MPan uczynisz dla
gospodarltwa wieyfkiego przystuge, iezeli w pismie
swoiem umies$cisz opis doktadny, dofkonatey mtoc-
karni, ktoraby kazdy kraiowy cie§la podlug da-
nego sobie rozmiaru moégt zbudowac.

Przy obszernych zrdédtach, niewatpi¢ aby
WMPanu brakowaé¢ miato na rysunku mtockarni,
sadze tylko iz wtasne iego przekonanie o niezu-
peiney dofkonatos$ci takowych, wstrzymato dotad
umieszczenie pozadanego artykutu.

*) Jzys polska niemoze by¢ wylacznie jednemu tylko pxzed-
iniotowi agronomicznemu posSwiecona ; z przeznaczenia
swojego rozciaga si¢ to pismo do wszelkich galezi prze-
myslu, niewylaczaiac Zadnego, iakiuzyteczny hy¢ moze*

Uw. I[Fyda.
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W Numerze 9. Jzy§ umieszczone uwagi o
budowie mlockarniow wyigte z P. Hermbftadt do-
wodza, iz niezawsze Chemik mechanikiem by¢ mo-
ze , uwagi bowiem rzeczone nietylko na myl-
nem wyrachowaniu oparte, ale nawet niedaiag nam

upetnego wyobrazenia iaka wlasciwie powinnaby
by¢ mtockarnia. Podtug zdania moiego machi-
na takowa powinnaby:

1.) Zaftgpowac¢ robote wprawnego mtocka-
rza, ze wszelkiemi iakich uzywa sposobami; po-
winna dokladnie wymtacaé nierozgnietaigc ziarna.

2.) Powinnaby mie¢ osobne proste przyrza-
dzenie,zapomoca ktérego moznabyia do kazdego ga-
tunku zboza zaflosowaé. Gdyby bowiem niebyta
przydatnag do wymtocania zwyczaynych gatunkoéw
zb6z w wielkiey ilos$ci, tylko przy odmianie je-
dnego 1lub drugiego gatunku zboze, pomocy rak
ludzkich potrzebowala, na tencza$§ iey uzytecz-
no$¢ znacznieby si¢ zmnieyszyta.

5.) Niepowinnaby w mtdéceniu stomy $cie-
ra¢, psu¢ takowey, lub za mocno mierzwié.

4.) Jezeli ma bydz istotnie uzyteczna, bu-
dowa iey niepowinna by¢ zawiktana, ile by¢ mo-
ze profta niezasztuczna, a co wigcey niezako-
sztowna.

5.) Powinna by¢ trwata, nieulegaé cze¢ftemu
zepsuciu, i czeftym reparacyom.

6.) Koszta iey utrzymania niepowinny wyroé-
wnywaé rocznemu wydatkowi na mtdcenie, gdyz

iaaczey nieprzynosilaby Zadney korzy$ci.
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7.) Powinna ona mniey potrzebowa¢ czasu
niz mlockarze do wymlotu.

Mtockarnie dotad rai znaiome , réznig si¢
migdzy soba w konftrukcyi. Roznica ta bywa
wprzyrzadzeniu samem, bo machiny takowe maig
albo ftepy czyli tluczki wznoszace si¢ do gory 1
na powrot spadaigce; albo maiag walce toczace si¢
tara 1 nazad po zbozu 5 albo tez cepy, ktore si¢
naksztaR ftep podnosza, lub zapomocg watu obra-
caig; Snopki albo na iednem zoftaiag mieyscu, albo
przez ludzi poktadane bywaia, albo nakoniec tak
ieft urzadzone boifko iz si¢ razem porusza z ma-
ching 1 ftacza snopki pod ligpy lub cepaki. W
niektéorych prowincyach nazywaia te machiny
mlynami do mtoécenia, dla ich po.dobien.ftwa co do
sposobu ruchu z mtlynami.

Jle mi wiadomo mnaydawnieysza mtockar-
nia byta ta, ktoéora nieiaki Pan Am botten w
paddern w Kurlandyi wynalazt 1670 roku, ktora
przez przypadek zgorzata w roku 1679.Podlug pa-
migtnikow Wroctawlkich z roku 1724. miesiaca
Pazdiernika, miata ta machina nietylko dobrze wy-
mtacaé, ale razem wyczyszczata ziarno, mierzyta
go, zsypywala do zasieka, i plewy w oddzielne
przenosita schowanie. Okragle boilko poruszato
si¢ zwolna na okoto tak, iz gdy cepaki na iedney
miocily ftronie, na drugiey cztowiek ieden od-
bierat stome¢ i $wieze podktadat snopki. Boilko ku
Srodkowi byto nieco wkleste i przedziuiawione,
pod ta przedziurawiona cze¢$cig znaidowat si¢ kosz,



451

iak na mtynkach , pod ktérego spodnim otworem
umiesczonY byt miech do wiania zboza, przed ta-
kowym okienko do plewiarni, pod miechem drag
~o obracania boiowiika, a pod takowym zasiek na
czyfte ziarno. Pr'.ez obracanie boiowilka wytrza-
salo si¢ samo wymldécone zboze do podziurawio-
ney S$rednicy, z kad wypadaiagc do kosza przez
miech powiewane, uwalniato =i¢ od plewy, ktora
wiatr do plewiarni wydymal; nakoniec ziarno
spadato do rzeszota a przez takowe do zasieka.

Jnna poprawna mtockarnia zalozona byta r-
1700 w kraiu hannow'erfkim niedaleko Ha me In,
ktora zaporaocg trzech ludzi tyle wymtacata ile
18 mtockarzy zwyczaynym sposobem zdotato. Ko-
to za pomoca wody poruszone, obracalo wat do
ktorego 27 cepow bylo umocowanych. Dylami
wytozone boilko spoczywaigce na rollach potrze-
ba byto razem ze zbozem zwmlna po pod watl po-
pycha¢. Poniewaz ta maszyna stom¢ za mocno
mierzwita i psuta tudziez iey budowa byta za sztu-
czna i zawiktana, przeto w raieysce iey Doktor
Weygand w Goldingen wynalazt proftszg i
mniey {komplikowana mtockarni¢, ktéra Pamig-
tnik Wroctawfki z roku 1726 miesigca Liftopada
opisal. Mtockarnig ta ieden cztowiek za pomoca
wody wigcey w dniu iednym wymtacat niz zwy-
czaynym sposobem czterech mtockow. Lecz i ta
maszyna nieokazata si¢ by¢ wiele przydatna, dla
matey swey trwatos'ci i niestosownego iey urza-
dzenia.
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Znany Architekt Sturm poroiektowat takze
mlockarnia, ktora czy to przez wiatr, czy przez
wode, czy to zapomoca ludzi, zwierzat lub cigza-
rOw w poruszanie wprawiang by¢ mogla i na tey
mlockarni Jeden ctowiek wymtacat za czterech.

Do machiny Weyganda bylo wigcey po-
dobnych machin , ktére mniey wigcey przydatne
byty. W roku 1761. wynalazl mechanik berlinfki
Holfeld mtockarnia , w ktorey boifko okragte i
spoczywaigce na wrzecionie, obraca si¢ pod wal-
cem opatrzonym w cepaki.

Przez Opata klasztoru Bergen pod Magde-
burgiem, tudziez przez Wilhelma Ewers ze
Shwillington w prowineyi York wynalezione mtoc-
karnie niemialy cepow, tylko lktadaty si¢ ze ftep
ryfami zelaznemi okutych.

Ktoby obszerniey$zych o pomienionych i o
innnych mtockarniach Zzadat opiséw, moze takowe
znale§6 w magazynie hannowerskim zro-
ku 1765 Nro. 4g. O tlolfelda machinie w Scli re-
bera nowych ekonomicznych pismach w T. Y.
O machinie klasztoru Bergen w Lipfkim JInteli-
gensblacie z roku 1765 Nro. oo, 1766 Nro. 55,
1769. ftron: 119, 1793 ftron: 41 6. Krotko zebra-
ny opis roznych machin do uzytku ekonomicz-
nego w klasztorze Bergen znayduigcych si¢ w Li-
pfku 1772. Kriinitza Encyklopedya T. IX. Pros-
slera dokladne opisanie i wyobrazenie nowey
machiny do mtocenia it, d w Brun§wiku 1797.
Ekonomiczne poszyty Tom XI. w Lipfku 1798. z
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Grudnia. Magazyn wszyfikich nowych wynalaz-
kow poszyt 27 Nro. 10. Gazeta gospodarlko rol-
nicza z roku 1800 i 1817.

Wszystkie iednakze te machiny przy mniey-
szey lub wickszey ich doktadno$ci, oprocz tey wa-
dy, iz stom¢ mocno mierzwig nipftanely ieszcze
na tym ftopniu dofkonato$ci, iakieyby natura wiey-
lkiego gospodarfiwa wymagala : to iest aby byty
profte w swoim {kfadzie i mato kosztowne.

Wiem ze w Anglii gdzie wszyfiko odbywa-
ja machinami, nawet i w matych gospodarstwach
uzywane sa mtockarnie, lecz doktadnego ich opi-
su niezdarzyto mi si¢ czytac ; sadze¢ iednak iz w
Encyklopedyi angiellkiey Tomasza Martyn, kto—
rey wlasciwy tytul iest: The Circle of the Me-
chanikcil A rts, containing practical treatises on
the various manual Arts, Tracies ancl manufa-
ctures, by Thomas Martin ect. ect. London. 1810
bedzie doktadne opisanie angielfkich mtockarni.’
Dzietlo to bowiem, iak niektére fraucuzkie $swiad-
czg dzienniki daie niemate wyobrazenie o fabry-
kach i machinach Angielfkich. Nieposiadaigc go
iednakze , wtasnego o niem niemog¢ dac zdania.

Z powiesci styszatem o daktadney 1 wielce
uzyteczneyr mtockarni angiellkiey w Polsce exy—
fiuigcey ; ma ona by¢ w dobrach Jenerala Hrabie-
go Paca, ktoéry zaprowadzaigc caly porzadek an-
giellkiego gospodarstwa rozciagnat go do naydro-
bnieyszyoh sczeg6tow. Pigkne to i iedyne w §wo-

iera rodzaju Zatozenie z wielkim ufkutecznione na-
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ktadem, ma by¢ godne wiadomosci publiezney.

Mtockarnia znayduie si¢ tam iedna w catym klu-

czu i w samym S$rodkowym punkcie onego zato-

zona. Wszelkie zboze zcatego klucza zwozone

bywa na ten punkt i w stogi czyli sterty niewiel-

kie fktadane, ktore w czasie dogodnym wymtaca—
ig §i¢ na tey machinie — Czyli przez zwozenie

z mieysc odlegtych nietraci si¢ wiele czasu, i czy-

li nie ginie wiele ziarna, tyra sposobem nieiest ml
wiadomo.

Zatowaé potrzeba, ze Obywatele nasi niena-
wykli sposobem =zagranicznym udziela¢ publiczno-
$ci opisdOw rzeczy pozytecznych, ktore albo sami
posiadaig, albo gruntowng o nich maig wiado-
mos$¢. Dobro powszechne zylkatoby na tem nie-
mato. Wiecey czuiemy w sobie checi do popisy-
wania si¢ z ptodami dowcipu i dobrego smaku, niz
do opisywania tego, co iftotny pozytek, wygode lub
ulge ludzkos$ci przyniesé moze.

Co do mnie, wble czyta¢ Hermbstadta o kar-
toflach, Rumforda o galarecie z ko$ci, Chaptala
o mleku lub Lampadiusza o burakach, niz nayu-
czensze lozprawy o i¢zyku Samlkrytow, lub dzie-
to glebokiego namystu o naturze komara w 2ch
tomach in folio przez iednego medrca wtofkiego
napisane.

Zwracaigc iednak do wtasciwego przedmiotu,
niemoge¢ pominaé umiesczonego artykulu ouzyt-
ku machin wPami¢tniku Lwowlkim wnumerze

2 zroku 18x6 zmiesigca Lutego. Bezimienny ko-
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respondent przekonany o pozytku machin, zagrza-
ny dobrem publicznem, zwrodcit catg swoig uwa-
ge na mlockarnie, a porownywnaigc rysunki ro-
znych do mldécenia machin, znalazl, iz opisana w
dykcyonarzu Roziera Cour complet d’Agricul-
ture etc. byla nayftosownieyszg. Machina ta przy
pomocy pary koni i czter¢ch ludzi, z ktorych Je-
den podaie snopki, drugi rozsciela, trzeci odgar-
tuie, a czwarty wigze w snopki wymldcong sto-
me¢, ma podtug opisu wymtaca¢ na Jedng godzing
3 korce i 5 garce oziminy, lub 4 korce i 5 gar-
cy iarego zboza. Anonim sam Agronom zaigt
si¢ wykonaniem modelu, ktéory miat zlozy¢ dla
publicznego uzytku we Lwowie, w ksiggarni Ka-
rola Wilda. Podlug uczynionego przez bez-
imiennego korespondenta wyrachowania, cata ma-
china w naturalney swoiey wielkosci nad 50 du-
katow kosztowac niebedzie.

Szkoda Jednak, ze zacny wlkrzesiciel Rozie-
ra machiny nie zaigl si¢ raczey wyflawieniem iey
w wtasciwey wielkos$ci, gdyz iak doswiadczenie
uczy, nieiedna machina w modelu naypomyS$lniey-
sze obiecuigca fkutki, gdy przyszta do exekucyi na
wielka miarg, nieodpowiedziata oczekiwaniu.

Poniewaz niewierny o dalszych wypadkach tey
machiny, iak dalece wykonanie iey powiodlo si¢
w Galicyi, przeto prosilibySmy WMPana aby$ nam
raczyl blizsza wtey mierze udzieli¢ wiadomos¢.

Prosze przyia¢ zapewnienie etc. etc.
w Ruszczy dnia 20 Listopada 1Szo0.

Fr: Ch **cki.
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XLIII.

Nowe postrzezenia i uwaginad $§wiattem roz-
maitego gatunku S$wiec pod wzgledem u-
zytku i oszczgdnos$ci, przez Hermbstadta*

1"]"ocne o$wiecenie pomieszkali iest dla wszyli-
kich klass tak dobroczynng iak niezb¢dna po-
trzebg; a sposoby i materyatly, iakich o$wiecen-
sza klassa ludu do tey potrzeby uzywa: to iest:
Swiece wolkowe, olbrotowe i loiowe, tak dalece
podnoszeniu si¢ ceny ulegaia, iz koszta rocznego
o$§wiecenia wickszego lub mnieyszego pomieszka-
nia, wazny przedmiot domowych wydatkow sta-
nowia.

Lecz im iest rzecza niepodnieyszg obeyS$¢ sig
bez uzywanego do tychczas sposobu os$wiecania
( ddpoki oswiecanie gazem iako nayosczedniey-
sze upowszechnionem nie zoftanie) tern wigkszym
kazdego iest obowiazkiem na oscz¢dnos¢ w tym
artykule zwrawaé swoiag baczno$é, ato tem bar-
dziey, iz podobne osczg¢dzenie, chocby na iedney
$§wiecy nic nieznaczace byto, przeciez w calym
ogdle potrzeby domowey obrachowane, znaczna
réznice wydatku okaze szczegdlniey tam, gdzie nie-
iaki zbytek iasnieyszego $wiatla wymaga , nizeli
prosta potrzeba widzenia.

Sposobnos¢, ktora si¢ wydawcy ninieyszych
poftrzezen przy kilkuletniem urzedownem docho-
dzeniu stopnia o§wiecania wzglednie do osczgdze-
nia spalonego materyatu nawingta, wydata fkut-

ki na uwage zastuguiace, a te staly si¢ dianie-
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go powodem przedsigwzigcia powtdrnych doswiad-;
czen ze $wiecami z rozmaitych materyalow zro-
hionemi i poréwnywania nowych z dawnieyszemi
wypadkami.  Poréwnanie doswiadczen okazalo
zgodne i pomys$lne tkutki, ktére publicznosci dla
dalszego z nich korzystania udzielamy.

1 Doswiadczenie ze $wigcg iarzacg z biatego wo-
tku iakich idzie 6 na funt. (*) Taka $wieca,
ktorg sam z czystego bielonego wotku bez nay-
mnieyszego dodatku toiu lub zywicy ulatem i
ktora $cisle St tota wazyla, palita si¢ wnay-
spokoynieyszem mieyscu S$cisle przez godzing,
poczem zgasilem ig. Po zgaszeniu okazalo si¢
w niey ubytku no granow, iakich idzie 240
na 16t. Podlug tego wypadku trwanie pale-
nia si¢ catey $wiecy wyniestoby ii gdzin, 42
minut 1 30 secund. Palenie si¢ §wiecy bylo
spokoyne, ptomien byt cichy, nietrzgsacy sig,
bez dymu i sadzy.

2 Doswiadczenie, ze $wieca wolkowa, iakie zwy-
kle przedaig, ktorych idzie 6 na funt. Podo-
bne $wiece fabryczne nigdy nie bywaig robio-
ne z czyftego woltku, lecz zawsze mieszaig do
nich 6sma czesé tkopowego loiu. Swieca wa-
zyta $cisle 5| tota. Zapalona tak, iak pierw-
sza w spokoynem mieyscu, palita si¢ przez ca-
ta godzing. Po zgaszeniu okazato si¢ ubytku w
iey wadze in granow; w ftosunku czego czas

(*) Jest. tu wszedzie mowa o funtach berliiiskich — zktorych
icden icst wigkszy o 4 luty nowey polskiay wagi.
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catkowitego spalenia si¢ Swiecy uczynilby 11
godzin i 10 minut. Swieca palita si¢ cichym
ptomieniem iak pierwsza- lecz wigcey wyda-
wata dymu i zapachu niz tamta.

o Doswiadczenie ze $wiecag lang toiowa, iakich
idzie ¢ na funt. Ta wazyta 5| tuta i utra-
cita przez iednogodzinne palenie si¢ i85 gra-
ndw swey wagi, w miar¢ czego, cala $wieca
palilaby si¢ przez godzin ¢ 1 minut 45. Jey
plomien byt stabo trzgsacy si¢ i wydawat dosé
dymu i sadzy.(

4 Doswiadczenie ze $wieca toiowa lang , iakich
idzie 8 na funt. Ta wazyta Scisle huta i
4 granow. Palila si¢ przez godzin¢ i utracita
wagi i4o0 granéw. Wigc taka $Swieca mogtaby
si¢ pali¢ przez ¢ godzin i 40 minut. Ziawilka
wydawata te Same, co poprzedzajace.

5 Doséwiadczenie ze $Swiecag toiowa ciagniong, ia-
kich idzie g na funt. Waga iey wynosita 5§
luta; utracita przez godzing¢ palenia si¢ 120
gran6w wagi i cata palilaby si¢ przez 7 go-
dzin , ptomien iey zupeitnie podobny byt do
ptomienia poprzedzaigeey.

W ypadki tych doSwiadczen, wigcey niz zie-
dnego w'zgledu uwazane, wzbudzily nowra ba-
cznosé, a ta spowodowata potrzebe zrobie-
nia réznych gatunkéw $wiec; =z olbrotu
(cetaceum), z olbrotu i toiu, zwotku i to-

iu; tudziez z mieszaniny wotku, toiu i olbro-
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tu wroznych ilosciach i stosunkach: a wy-
padki doswiadczen okazaly si¢ iak naftepuie.
Doswiadczenie, ze $wieca ulana z dwocli czeg-
$ci toili i iedney cze$ci wotku. Taka $wieca
wazyta 5 tutow i 24 grané6w. W iednogo-
dzinnem paleniu si¢ utracita wagi 166 granow
wystarczytaby na 7 godzin i 22 minut. Pto-
mien iey byt do$¢ dobry, dymienie byto pra-
wie nieznaczne i blizko takie same igk wpale-
niu §wiecy wolkowey.

Dos$wiadczenie, ze $wiecg ulang ztrzech cze-
$ci toiu 1 iedney czgsci wosku. Ta $wieca
wazyta 5 tutow i 54 grandéw, zatem wystar-
czyloby na 6 godzin i 25 minut. Plomien iey
byt dos¢ spokojny i malo wydawat dymu i
sadzy.

Doswiadczenie ze §wieca ulang z czystego ol-:
brotu. Ta $wieca wazyta $ci§le 4f tuta. Pa-
lenie iey trwato przez godzing, w przeciagu
ktorey $wieca utracita wagi 250 grandow; wiec
catkowite spalenie iey trwaloby 4 godzini 12
minut. Ztad okczuie si¢, ze §wiece z czyste-
go olbrotu daleko mni¢y osczednie palg si¢ niz
wolkowe lub loiowe, Précz tego plomien tey
swiecy dos¢ byt drzacy i wydawal wiele dy-
mu i sadzy.

Doswiadczenie, ze $wiecg zrobiong zréwnych
cze¢$ci wofku, toiu iolbrotu. Cata §wieca wa-
zyla 4| tuta i 4 grandéw. Palac si¢ przez go-
dzin¢ utraeijfa 2iS grandw wagi. Catkowite



500

10

11

12

iey spalenie trwatoby 5 godzin i 22 minut; pto-
mien iey dos¢ byt podobny do ptomienia po-
przedzaiacey.

Doswiadczenie ze $wiecg zrobiong ziedjney czg¢-
$§ci olbrotu i dwoch czgsci loiu. Ta wazyta
3~ tuta i 5 granéw. Utracila w godzinnem
paleniu si¢ 200 grandow, wystarczylaby pali¢ si¢
przez godzin 5 minut 45 i secund 5o0. Ta $wie-
ca ptyne¢ta mocno i wydawala ptomien drza-
cy zdymem i sadza.

Doswiadczenie, ze $§wieca z trzech czesci loiu
i iedney cze$ci olbrotu, $§wieca wazyla 4 tuty 5
drachmy i 45 grandw;utracita przez godzing
palenia si¢ 255 granow, wystarczytaby p ,li¢ si¢
przez 5 godzin i 5 minut. Plomien tey $wie-
cy mato co roznit si¢ od poprzedzaiaccy.

Dos$wiadczenie, ze §wiecg zrobiong z iedney
czesci olbrotu, iedney czesci wotku i trzech
cze¢sci loiu. Waga tey $wiecy wynosila 5 tu-
ty, o drachmy i 56 granéw, utracitla w godzi-
nie palenia si¢ 246 grandéw. W j ftarczytaby
pali¢ sie przez 5 godzin i 54 minut; plomien
iey byl dos¢ lichy i Wydawal wiele dymu i
sadzy.

Aby w oscze¢dzeniu palenia si¢ réoznych ga-
tunkéw $wiec naydoktadnieyszego doysé sto-
sunku, nalezaloby na to przeznaczone $wiece
wziaé¢ nietylko wiednakowych stotunkach mas,
ale iescze w rownych obwodach i $rednicach;
bo gdy =z wypadkow niektérych doswiadczen
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pokazuie si¢, ze osczedzenie §wiecy w paleniu
znayduie si¢ w odwrotnym stosunku iey S$re-
dnicy, igdy w 4 i 5 doswiadczeniu uzyte Swie-
ce mnieysza miaty $rednic¢ niz inne, zatein
nastgpuigce wyrachowanie osczgdzenia w pa-
leniu dwoch gatunkow S$wiec, okazuie w tern
mieyscu tylko zblizony dowod S$cistosci; gdy
przeciwnie takie wyrachowanie co do innych
gatunkow $wiec iedney grubosci uzytych, do-
fkonatg ma doktadnos$¢. — Latwo tu widaé, ze
osczgdzenie $wiecy w paleniu w miarg massy
materyatu palnego wyrachowano, ktora si¢ w
pewnym czasie strawi.

Nakoniec za miar¢ dlugosci czasu palenia
wzigta iest godzina; 1 dla otrzymania lepszego
punktu poréwnania wzigto mass¢ materyatu pal-
nego swiecy wolkowey, ktora si¢ w przeciagu go-
dziny strawi, iako calg iedno$¢ za podstawe a z
nig poréwnano ilo§¢ materyalu palnego, ktorg in-
ne gatunki $wiec w réwnymze czasie przez pa-
lenie tracg. Wypadki ktore z takiego pordéwna-
nia wynikaig, wystawiaig si¢ dla krotkosci dzie-
sigtnemi liczbami w nastepuigcey tabelli, i tak ier
zeli w pewnym czasie spali sig;

Swiec zczyftego wosku - - 1,000 funt

tedy spali si¢ w tymze czasie;

a) Swiec loiow: po 6 na funt rachuiac i,Co8 —m
b) takiechze — — 8 - — 1,217 —*
c¢) takiehze ciagnion: 9 — — — J;043 —?

&4
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d) Swiec podtug 6 dosSwiadczenia — 1>445 fun;,
e) takichze— 7 — 178 —
/) takichze— 8 — — 2174 —
g-) takichze — 9 — 1,852 —
h) takichze — 10 — 1,709 —
i) takichze — 11 — — 2,008 —
£) takichze— 12— 2,i38 —

Z tych wypadkow iasno si¢ okazuic, ze §wie-
ca wofkowa ze wszyftkich innych gatunkow $wieé
nayosczedniey si¢ pali, a to im iest ciensza, czyli
im mnieyszg ma $rednice; ze przeciwnie $wieca
olbrotowa pali si¢ naymarnotrawniey co do mate-
ryatu, a przytem wigcey dymi niz toiowa, chociaz
mniey nieprzyiemnego zapachu wydaie.

Kto wiec chce wpaleniu $wie¢ toiowych nay-
wiecksza zachowaé osczedno$¢, niech sobie kaze
ulaé iak nayciensze Swiece, tak aby ich szto 12 al-
bo 16 na feint, a iescze lepiey na tern wyidzie, niz
.gdyby uzyt $wiec, iakich idzie g na funt.

Jezeli za§ i1 tak potozemy, ze dom do o$wie-
cenia potrzebnie pr/.ez rok 100 funtéw S$wiec, ia-
kich idzie po 6 na funt; tedy stosownie do do-
$Swiadczenia, to samo o$wiecenie mozna opedzié
64£ funtami §wié¢ ciagnionych, iakich idzie 9 lla
funt.

Funt lanych $wiec kosztuie w §rednim sto-
sunku 5 dobrych groszy * a za§ 641 funty ciagnio-
nych $wiec, rachuiac funt po 4| dobrych groszy,
kosztuig tylko 12 talaréw, 5 dobre grosze, i 4§ fe-

nikaj wiec taki dom oscze¢dzilby na rocznem o-
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Swieceniu 8 talarow, 16 dobrych groszy i 7J fe-
nika, co w wigkszem gospodarstwie nie iest matg
rzecza.— Ze za§ we wszystkich S§wiecach grubosé
knota do maSsy toiu stosowac si¢ powinna, to nie
podpada zadncy watpliwosci.

Z tych lia doswiadczeniu opartych wypadkow
Wynikaig nast¢pnigcc niezawodne pravvdy.

1. Ze cienkie $Swiece w ogolnosci osczedniey sig
pala niz grube. 2. Ze przyczyna tego znaydu-
ie si¢ w zbyt wielkiey massie toiu $wieé¢ gru-
bych, ktéora w paleniu si¢ §wiecy naraz roz-
grzana , Ww stan wypieczenia czyli wypalenia
przechodzi, o Poniewaz nalezyta ilo$¢ gazu kwa-
sorodnego z powietrzokrgegu ( atmosfery) nie
z cata iloScia palacego si¢ toiu, ale tylko zma-
ta czeScig grubego plomienia $wiecy stykac
si¢ moze, gdzie wnatezonem goracu czg¢$¢ pal-
nego materyatu nie ftrawiona parg ulatuie, w
mktorey naplywaigcy z atmosfery gaz kwaso-
rodny nie mogac si¢ roztozy¢ i do wyplywu
z niey §wiatla nie przytozy si¢. To za$§ w cien-
kich $wiecach mieysca mie¢ nie moze, po-
niewaz tu daleko mniey palnego materya-
tu bezkorzystnie ulatuie, a zatem mniey loiu
si¢ spotrzebuie 1 §wiatlo bedzie prawie takie
samo iak z grubey $wiecy; daley, poniewaz
w tym razie wigcey si¢ roztozy gazu kwasoro-
dnego 1 wigcey si¢ wolnego S$wiatla utworzy
czyli oddzieli, ktore t¢ wielkg korzy$¢ przynosi
iz podobna cienka §wieca mniey dymu i sadzy

24+«



wyda; bo przez dolkonalsze strawienie mate-
ryalu palnego, wszyftko co w nim iest palne
znisczone by¢ musi.

Nakoniec staraliSmy si¢ doy$¢ i oznaczy¢ fto-
pien iasno$ci ptomienia zroéznych gatunkoéw Swiec
powstai¢jcego w czasie ich palenia si¢. Tym kon-
cem poftawiliSmy w zupelnie zaciemnionym po-
koiu zapalong $wiecg na stole; przyftapiliSmy po-
tom z ksigzka wrekach i znowu oddalaliSmy sie¢
powoli od $wiecy tak dlugo, dopoki wyraznosé
pisma zoczow nie znikla.

MierzyliSmy potem odlpgto$¢ oka wraz z ksigz-
ka od plomienia $wiecy, zkad wypadty naltepu-
igce Ikutki. Swieca wofkowa pierwszego do$wiad-
czenia wydata w oddaleniu iescze do widzenia do-

ftateczne Swiatto - - stop cali liniy,

io i 6.
Swieca 2 do§wiadczenia - 1° i 6.
Swieca toiowa 3 do$wiadczenia u 2 6.
Swieca — 4 — 11 5 0.
Ciagniona— 5 — 12 2 0.
Swieca — 6 — 12 9 o.
Swieca — 7 — 11 5 0.
Swieca — 8 — 9 9 0.
Swieca — 9 — 12 6 0.
Swi¢ca --—- JO — 12 4 6.
Swieca — 11 — 12 6 0.
Swieca -— 12 - 12 9 o.

Porownywaiac zatem wypadki z sobg i biorac
stopien iasnosci plomienia swoiey zczyllego wo*
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fku i $§wiecy zwyezayney wolkowey kupnoy, iako
maiacych iednakowg iasno$¢, za iednos¢ w po-
dziale dziesigtnym; wynikna naft¢gpuiace o$wiece-
nia wypadki, to iest: kiedy stopien czyli moc 0-

Swiecenia wolkowemi $wiecami 1 1 2 doSwiad -

czenia wynosi — — — 1,000.
Wiec moc oswienia 5 dosw: wyniesie 1,107.
Dos$wiadczenia 4— — — 1,127-
Dos$wiadczenia 5— — — i,205.
Doswiadczenia 6— — — 1,206.
Dos$wiadczenia 7— — — i,i04.
Doswiadczenia 8— — — 0,965.
Doswiadczenia 9— — — 1,254.
Dos$wiadczenia 10— — — 1,220.
Dos$wiadczenia 11— — — 1,254.
Doswiadczenia 12— — — 1,206.

Ztad wigc wynika, ze $wiece loiowe w o-
gb6lnosci iasniey si¢ palg niz wofkowe, chociaz wy-
padki owycli doswiadczen nie zdaig si¢ w $cistym
porzadku po sobie naftgpywaé. Nie wazac si¢
przeto wyprowadzi¢ ztych wypadkow co$ pewne-
go o mocy oswiecenia tym tubowym materyatemt
zoftawiemy innemu czasowi doktadne i pewne roz-

winienie tego waznego przedmiotu.
Sr...
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XLIV.

Sztuka nasSladowania massy garncarskiey
Wedgwood a.

Xloboty garncarflrie Wedgvvooda tak sg po-
wszechnie znaiome, iz zdatni 1 myS$lacy garncarze,
ktorzy si¢ wyzey wznie§li nad urniei¢tno”ci pro-
stych zdunéw, powinni by szukaé zalety w do-
chodzeniu 1 nasladowaniu takowych. Lecz nie-
szczg$ciem klasSa tych rzemiedlnikéw iest u nas
ciemna, i naypotrzebnieyszego do swoiey proffesyi
nie posiada u posobienia : to ieft rysunku, za po-
moca ktérego, mogliby iaki kolwiek smak nada¢é
-szaltowi swych naczyn; tera mniey za$§ my-
sig o tem , aby wewnetrzng warto$¢ wyrobkow
swoich polepszy¢é. Lubo starzy nauczy¢ si¢ nie-
dadza, wszelako zdarzy¢ si¢ moze , iz iaki przy-r
iaciel kratowego przemystu zyczytby sobie mto-
dego tey profesyi wyzwolenca =zainformowaé i
do doswiaczen zacheci¢- udzielamy przeto na-
ftepuiacych przepisow.

1

<z) Massa czarna.
Do utworzenia czarney massy sposobem
Wedgwoo da potrzeba:
50 funtéw ttuftey gliny wolney od zelaza ;
10 gkny paloney tego samego gatunku,
15 czarnego niedokwasu Manganu

(Braunsztynu )



7| — niedokwasu miedzi ( Zuzel miedzi)

Uttuklszy te materye bardzo miatko kazda
dla siebie z osobna, plawia si¢ i przecedzata
przez sito; potem mig¢szaigsi¢ razem iplawia po-
wtérnie , a gdy osi¢gdag i woda si¢ z nich zleie ;
gasez pozoltaly przerobi si¢ czyli przemigsza do-
ktadnie. W tym stanie gdy wedlug potrzeby
owa pasta stezeie, moze by¢ uzyta do wyrobie-
nia rozmaitych naczyn 1 ksztalcenia réznych
przedmiotow, ktore w piecu garncarlkim mocno
wypalone, zalecaig si¢ przyiemnos'cia czarnego ko-
loru.

b) Massa czarna na inny sposob.
Do tey potrzeba nastepuigcych materyatow:
1 5o funtéw thlustey gliny,

8| — Czarnego niedokwasu Manganu.

8~ funta niedokwasu zelaza,

8" — niedokwasu miedzi.

Po bardzo mialkiem utarciu, mieszanina ta
ptawi si¢ woda, sptawiona przerabia si¢ 1 prze-
gniata. Do wypalania tey massy potrzeba wyso-
kiego ftopnia goraca.

c) Biata massa na sposob Wedgwood a.
Do tey potrzeba ttuftey zupeinie wolney od
zelaza gliny, ktéra si¢ biato w ogniu wypala. Do
wyrabiania znich bialego Wedgwood u bierze
sig .
n czesci tey bialey gliny niemaiacey czastek
zelaznych.,
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0 — tey samey gliny pierwey dobrze wy-

paloney.

Obiedwie cze$ci utrg si¢ mialko, proszek prze-
prawi sie, massa przeplawiona po odlaniu wody
dobrze si¢ przemiesza iprzerobi ; wyrobione z niey
rzeczy wypalaig sie¢ w mocnym ogniu: poczem
piekny bialy otrzymuie si¢ Wedgwood.

d) Wedgwood bialy na inszy sposoéb

Do takowego bierze sie.

2 Czesci gliny thuftey zupelnie wolneyod zelaza,

1 Cze¢$¢ wypalonego brzemienia.
Glina przeplawi si¢ zwyczaynym sposobem, Krze-
mien rozpali si¢ w ogniu do czerwono$ci potem
rozciera si¢ na proszeic i przesiewa przez sito. Obie
czeSci, to iest glina i krzemien, mieszaig sie z so-
ba na sucho w przepisaney proporcyii, zmieszane
plawia si¢, przeplawione po odlaniu przegniataia
sie. Z tak przyrzadzoney massy wyrabiaia sie na-
czynia i w mocnym wypalaia ogniu.

c¢) Niebieska powloka na biale pasty.

Do utworzenia farby niebielkiey na biale pa-

sty potrzeba :

28 funtow czystego olowiu wolnego od wszel-
kiey miedzi

ii — Cyny,

20 — Piasku czyli krzemionki wolney od Ze-
laza ,

8 — Suchego czysczonego potazu,

0 — suchey czysczoney sody,

8| — czystey soli kuchenney,

2 luty nayciemnieyszey smalty.
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Dla polgczenia z sobg tych istot, otow ra-
zem z cyna dopoOty si¢ topia nad ogniem, poki
si¢ w biaty niezamienig proszek ( zoxyduia).

Proszek ten przesiewa si¢ przez sito 1 mie-
sza z drugiemi materyatami pierwey dobrze uttu-
czonemi. Mieszanina ta topi si¢ w tsglu przy
doftatecznem goracu, poki si¢ w szklilty ptyn nie-
zamieni, co gdy naftapi wylewa si¢ massa, ktora
po wystudzeniu thucze si¢ miatko albo miele, pro-
szek za$ ptawi si¢ iak naydelikatniey.

Chcac ta massg kolorowac¢ na niebielko pa-
lly, powinny takowe by¢ w przod wypalone. Po-
wleczone czyli pomalowane ta niebieflca massa,
>vftalyiaig si¢ w piec dla przylepienia farby.

i.) Sztuczny marmur podtug Wed-
gwood a.

Zasadg tego Sztucznego marmuru iest pasta
z gliny, ktorey przydaniem farbuigcych soli, mo-
zna nadawac¢ rozmaite kolory.

1.) Do biatego marmuru, bierze si¢ie-
dna cze$¢ ttustey gliny, ktora po wypaleniu ieft
biata, § czgsci tey samey gliny wypaloney i §
czgs¢ biale y kredy, ktora si¢ z pierwszemi
zmiesza.

2.) Do ciemno-czerwonego marmu-
ru, bierze si¢ 2 cze¢/ci ttufley bialey gliny, ie-
dne¢ cze¢s¢ ptawionego piatkui £ czg$¢ poprzeclza-
igcey mieszaniny z ormianfka glinkg (Bolus) po-
taczona.
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0.) Do zielonego marmuru bierze si¢
wyzey rzeczone potaczenie piasku i gliny, z iafg
czeScig ich ciezaru kalcynowanego mosiadzu.

4.) Do szarego marmuru przydaie si¢
Czes¢ Braunsztynu.

5) Do marmuru czarnego przydaie si¢
do owey mieszaniny i6ta cze$é¢ podlug iey wa-
gi kalcynowaney miedzi i Sa cz¢$¢ miatko pta-
wioney Zen dry.

Wszyftkie te materyaty miatko utarte pta-
wig si¢, po sptawieniu wygniataig, p0 czem wy-
rabiaja si¢ na ptyty, ktére wypalaia sie w mo-
cnym ogniu. Wypalone szlufuia sie i poleruia.

XLY.

O pizyrzadzeniu rogu do latarniow i innych
przedmiotow na sposéb szylkretu.

Chinach , gdzie pospolicie latarnie wyra-
biaig zrogu, moczg go pierwey w wodzie, dla od-
taczenia znayduigcego si¢ w nim rdzenia. Dziala-
nie to trwa zwykle podczas lata dni i4, w zimie
za§ ptrzebuie czasu do 4 t; godni. Po oznaczonym
czasm wymoczenia, wezmie si¢ rég za koniec i
potrzasa si¢ n im tak mocno, az rdzen Wypadnie.

Przyflawiwszy rog z garnczkiem do ognia, gdy
we woda, z wolna gotowaé zacznie po S0 minu-
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mtach wyimuie si¢ i na gladkiey Aronie przerzyna
w pozdluz pitka. Kawatki przerzniete rzucaia
si¢ powtdérnie we wrzacg wocle dla wigkszego ro-
zmigkczenia.

Potem roztupuie si¢ rog matym dintkient
pobiiaigc go miotkiem. Grube sztuki rozlupuig si¢
na trzy tupki, cienkie za§ na dwie tylko. Rogi z
bardzo mtodego bydta, nimaigce nad 5 liniie gru-
bosci, nietupig si¢ bynaymniey.

Poroztupowane kawalki moczg si¢ w wodzie
wrzacey, potem gladza si¢ rowno ze wszystkich
ftron, przez lkrobanie ostrem narze¢dziem. Poczem
powtornie ktadg si¢ w wod¢ wrzaca i m.fiepnie
prasuia; robota takowa odbywa sie zapomoca
szesc Hop dlugiego, dwie stopy szerokiego a 18
calow grubego dyla, w ktorego S$rodku wycicta
iest czworoboczna dziura maigca 9 calow /rednicy.
W ten czworoboczny wrab uktadala si¢ blaciki
rogowe ieden na drugi, przektadaigc takowe cie-
ptemi Zelaznemi blaszkami. Mieysce przez rdg nie
zaigte wypetnia si¢ kawatkami drzewa i widrami,
ktore ubiiaig si¢ mlotem i stuzg do zgladzenia i
plaszczenia tupek ; na ktore nya dziataé prassa.

Chcac owe blaciki rogowe spaiac, tak azeby
spoienia niewida¢ byto, robotnik lianie koto pieca
pierwey dobrze wygrzanego. Gdy za§ rog nad
rozrzarzonemi we¢glami rozgrzeie, naciera czyli ze-
lkrobuie zewnetrzng firong maigcych si¢ spaiad
kawatkow, obroci ie do siebie azeby przyflawa-
ly. Krawedz kazdego blacika musi mie¢ 4 linie
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Przestrzegapnalezy aby mieysca spaia¢ sie inaigce

palcami tykane niebyty, albowiem zlutowaé¢ by sig
niedaty.

Po takowem przyrzadzeniu blacikow, wzig-
wszy robotnik rozgrzane kliscze,posuwa nimiwzdtuz
krawedziow, ktore ftosownie wuszykuie. Jezeli
kawatki dobrze przystaia, macza krawedzie spaia¢
si¢ maigce 1 uzyie kleszczOow, to iest ostoniwszy
denkiem pltotnem, chwyci si¢ w mieyscu ztozo-
nem rozgrzanemi klesczami i trzyma nimi poki
zupelne nienastapi spoienie. Gdyby si¢ kawatki
na wigksze tafle spaia¢ miaty, na tenczas trudno—
by potaczenie za pomoca klesczow przywiesé¢ do
fkutku, lecz uzyie si¢ na ten koniec dwodch blach
rownych zelaznych, ktdére rozgrzeiag si¢ w miarg
potrzeby; na iedney z nich utoza si¢ kawatki, a

druga przycisng si¢ obcigzywszy ia cigzarem. Tak
potaczone tafelki zdaig si¢ iak gdyby =z iedney
pochodzity sztuki. Poniewaz za$§ na powierzchni

sa chrapowato$ci, przeto takow'a dla zro6wnania ze-
tkroba¢ si¢ powinna , potem naciera si¢ trypla z

woda dla nadania poloru.

Azeby r16g do Szylkretu w podobienftwie
zblizyc, przygotuie sig.

1.) Rozczyn ztota w kwasie saletro solnym,
ktorym napu$ciwszy ro6g dostaie czerwonawego
koloru.

2.) Rozczyn ze srebra w kwasie saletrza-

nym, przez co czarny kolor nada¢ mozna.



0) Razczyn z zywego srebra zdiatany na
goraco w kwasie saletrzanym, przez co brunatny

powftaie kolor.
Tym sposobem rég pospolity na podobienftwo

Szylkretu zrobionym by¢ moze, do wyrabiania
rozmaitych przedmiotow.

XL VI

Ostrzezenie dla bronzownikow i pozlacaja-
cych w ogniu.

W szystkira, ktéorzy poztacaja metalowe robo-
ty iest wiadomo, ze wcigganie pary z Zywego sre-
bra, iaka przy rozpalaniu poztacanych rzeczy zto -
ta amalgama ulatuje, wielce iest szkodliwa dla
zdrowia' pracuigcych przy takowych fabrykach
tak dalece, iz nawet niebespieczenstwem zycia
zagraza.

Okoliczno$¢ ta, tak mocno cig¢zyta na sercu
Panu Rayrio naystawnieyszemu z tysiaca dwoch
set parylkich zlotnikow , iz umierajac, przekazat
testamentem krolewflciey Akademii umiejetnosci
w Paryzu 3000 frankéw ztym warunkiem, azeby
dane byly w nagrode temu,

ktoryby podat pewny i niezawodny sposob

usunienia szkodliwey z merkuryuszu parv

z warsztatow ztotniczych.

Pan Dar cet w Paryzu rozwiagzal to zadanie
radzac wyprowadzenie komina pod ktéorym odby-



wa sig Wygrywanle poztacanych przedmiotow i
przez drugi piec cugowy.

Tafcie urzadzenie nietylko ze si¢ da a ma-
tym uSkutecznie kosztem, ale tak iest Ikuteczne, iz
wszelka pare z trzonu szybko uprowadza, prze
co pracuigcy wolno oddychaé¢ moze, bedac ochro-
nionym od w ciggnienia w siebie szkodhwych wy-
ZIeWOw. ; by

Sposob ten tak si¢ okazal fcutecznym
7 ;* ;™ «“ WPSOid zaprowadzonym
zoflal. 'Obszerniejsze przyrzadzenie tego opisa-
ma z wizerunkiem znayduie sie w wydanym przez
*P. Darcet piSmie.

Memoir* nu- fart de dorer le bronze Pa-

rte,8,8 pag:Sg. z 4 tablicami. W tern s

dzietku rozwodzi sie takie Pan Darcet bardzo do-
ktadnie , z obszerng wiadomoscia ,,ad tern wszy-
stko m co ty ko wyztacaiacemu w ogniu potrze-
bne byc moze.

Pan Darcet z»alazl, ie naystosownieysza

mieszanina metalowa do pozlacania iest.
z 82 czegsSci miedzi

18 — zynku
1 — cyny i
0 —  otowiu.

Zamiast kwasu saletrzanego (serwaseru) kto-
rego dotad do chedozZenia poztoconyeh bronzow
uzywaig, powlekaigc penzlem z cienkiego drutu
mosi¢znego, przez (b pracuigcy musi w siebie wsia-
kac rozwiiaigcy .si¢ polkwasn, gaz saletrzan ,,
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zaleca Pan Darcet rozczyn z zywego areba w
kwasie saletrzanym do uzytku; przez co ten ran*
otrzyma si¢ lkutetek, bez zaszkodzenia zdrowia

XLVIIL.

O czokolacie, dla uzytku gospodyrk

1C”o0, maigo wtasne domowe gospodarstwo, kupu-
ie fabryczng czekolate w tabliczkach, podobny ieft
do owego kucharza, ktéory do zaprawy swych po-
traw opatruie si¢ w bulion lklepowy, albo do o-
wey w mieécie siedzacey gospodyni, ktéora mo-
gac dofta¢ wszystkiego kazataby robi¢ kawe lub
herbate z kupowaney kawowey lub herbatowey
essencyi, niemogac z pewno$cig zargczy¢, czyli
kupna migszanina iest rzetelnym towarem. Dla-
czegdz dotad kupuig czokolate w tabliczkach na
domowy uzytek, kiedy maiac wszystkie czgsci {kta-
dowe czokolaty , mozna ig mie¢ w domu lepsza
i za tansza cen¢? Niech sobie pozoltang czoko-
latowe tak iak i bulionowe tabliczki w handlu dla
podruzuigcych. Dla tych za$, ktérzy w takiem mie—
szkaig mieyscu, gdzie wszystkiego dofta¢ mozna ,
korzyftniey bedzie przyrzadzi¢ sobie mieszaning
przed samem gotowaniem. W tym bowiem do-
piero razie mozna mie¢ dobrg czokoladg, ktora i#-
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zeli zamocno nieiest przyprawna, wigcey koszto-
waé nie hgdzie od kawy.

Palenie kakao straczkow.

Kakao, ziarna podobne do migdaléw pocho-
dzace z owocu kszaltu ogérkowego, po wiekszych
mialtach mozna iuz dofta¢ palone, lecz gdyby by-
ly tylko w stanie surowym, trzeba ie prazy¢ na
patelni do czerwonoS$ci prawie rozpaloney, tak dlu-
go przy nieuftannem mieszaniu, poki nienabiora
czarno brunatnego koloru. Prazenie to czyli pa-
lenie powinno si¢ szybko odbywaé, azeby thuftosé
z kakao niewydobyla si¢, lecz razem Zzeby sic nie
spalily na wegiel. W tym stanie latwo da si¢ ziar-
no wylusczyé z lupiny, czy to palcami, czyli za po-
moca drewnianego walka.

Palenie stluzy nietylko do latwieyszego oblu-
sczenia, ale oraz tak iak w kawie, do wydobycia
si¢ aromatyczney iftoty z kakao. W goracu bo-
wiem lgczy si¢ maslana tluftosé¢ kakao z kleiem
lego, i wydaie oleiek aromatyczny, przei¢ty przy-
palonym kwasem octowym.

Palone ziarna kakao, mozna bez wszelkiego
dalszego przygotowania mialko utluc, zaprawié ko-
rzeniem 1 gotowaé¢ na czokolate, tylko nietfzeba
si¢ leka¢ lozy¢ na to czasu; bo iezeli dobrze roz-
plynaé sie maia, nalezy ie przez kilka godzin przy
miernem ogniu i z malg iloscia wody gotowaé na
mass¢ iednoltayna iak ciafto, a dopiero potem przy-
daé wieksza ilo$é wody, wina lub mleka, azeby przy

wiekszem zawrzalo goracu.
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Ktoby za§ w wyzszym stopniu chciat rozwi-
nac iftote aromatyczng w Kakao i wkrotszym cza-
sie napoy czokolaty z takowego sporzadzi¢, niech
rozpostrze palone kakao na goracey blasze na pa-
pierze, aby si¢ ziarna rozplyng¢ly na masse, ktora
cukrem posypana przez ezas nieiaki prazy¢ sie
ieseze powinna. Po wyftudzeniu stwardnieie ta
tafelka i ztatwos$cia da si¢ utrzy¢ na proszek.

Chcac tego powtornego uniknaé praz niafj
mozna utluc w gorgcym mozdzierzu kakao iroz-
topi¢ go w takowym.

Gotowanie czokolaty.

Przy gotowaniu zaprawia si¢ czokolata r16-
wna czescia cukru albo nijco mnieysza. Cukier
stuzy nietylko dé ostodzenia, ale oraz do pota-
czenia oleynego kakao z ptynem, w ktoérym si¢ go-
tuie. I wbite zdttka pomagaig do takowego po-
taczenia sig, robig iednak czokolate za gefta, cia-
gta 1 tlumia iey smak korzenny.

Dopiero przy kojicu gotowania dodaig si¢ przy-
prawy korzenne, gdyz W cze.$niey wyparowataby
ich aromatyczna iftota. Na funt kakao bierze si¢
ieden tut wanilii i cynamonu, kazdego w poto-
wie, albo wedlug guftu mniey lub wigc¢y wanilii
Przydawszy szarey ambry mozna osczg¢dzi¢ cze$é

drogiey wanilii.

25
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Poslednieyszy gatuenk czokolaty zwykt mie-
waé przyprawe z gwozdzikow, kardamonu, imbi-
ru, pieprzu albo innego korzenia.

Ktoby chciat osczedza¢ kakao , moze mie-
sza¢ czokolate zprzepalona maka pszennag albo
ryzem, z palonemi migdatami i peflkami brzofkwi—
nowemi; albo nakoniec z orzechami i kasztanami.

Przy gotowaniu czokolaty, trzeba si¢ ftrzedz
posuwac goraca do wysokiego ftopnia, aby za mo-
cno niewrzata, gdyz przez to niety/ko traci cze¢sé
swoiey mocy, ale nawet tatwo si¢ zbiega. Przy-
datek cukru moze ofiatniemu zlemu zapobiedz.

W wodzie naymniey czyfto gotuie si¢ czo-
kolata, albowiem si¢ w takowey nierozpuscza, tyl-
ko przez cukier utrzymuie si¢ w zawiesiftosci. Le-
piey nieréwnie rozdziela si¢ w mleku. W winie
rozpuscza si¢ naylepiey.

Czekolata bez wanilii nazywa si¢ czokolatg
zdrowia.

Im swiezsza iest czokolata, tern iest smacz-
nieysza, dla tego nalezy, kakao, tak iak i kawe,
ile tylko mozna, zaraz po spaleniu wypotrzebo-

wage.
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XLVl

Papier do miniatur, ko$¢ sloniowa, nasladuiacy.

[ Tilloch Philos. Mag. 1s820. )

K o0 $¢ stoniowa, dla przedniego I deliktnego ziarna;
tatwosci ziakg pezlem wilgotnym z powierzchifarby
wodne zdeytnowac lub nozykiem zelkrobywac¢ mo-
zna, ftata si¢ dla malarzy, szacowna. Drogoc¢¢ atoli
iey, trudno$¢ o wigksze sztuki, 1 w tych ziarn
grubos$¢, w cienszych znown tatwe paczenie, na-
koniec dla cze$ci oleynych z czasem zotknienie;
podaty mys$l P. Einsle roboty papieru zaftgpcze-
go-

Podane tym koncem Towarzystwu zachecen,
Londynlkiemu proby papieru, byly grube na pol-
tory linii, wiesze od tabliczek kos$ci stoniowey;
powierzchni teggiey, gltadkiey, w doswiadczeniach
licznych myciem lepiey ieszcze zdawaty sie czy-
$ci¢ i dobrze znosity fkrobanie.— Oldéwkiem ro-
bione linie rownie lak z zwyczaynego papieru daia.
si¢ wyciera¢, do rysunkéw tedy otowkowych, do-
brze uzytym bydz moze.

Stawny miniaturzyfta zapewnia, ze dla bia-
tosci i tatwosci wigkszey przyimowania farb
przenosi go nawet nad samg ko$¢, oltrzegaiage
zarazem : ze subtelnieysze roboty na ko”ci dla
paruigcych z niey czgéci oleynych zmieniaig sig,

25+



CO W uzywaniu nowego papieru bynaymniey mie-
sca niema.

Kupcy nadto wiary godni, zapewniaig : Ze
papier ten dtuzszem lezeniem na Ikladach, cat-
kiem na biatosci i pigknosci nietraci.

Po sprawdzeniu tych wlasnosci, wezwalo
Towarzyftwo wynalazcg ; aby przed komitetem,
wyznaczonym, robot¢ papieru wykonal.— Do-
pelniaigc zyczen towarzstwa P. Einsle, ztozyt za-
razem na piSmie caly opis dziatania, ktoéren do-
laczamy.

Nayprzod: Bierze si¢ ¢wier¢ funta czy-
liych zrzynkéw pargaminowycb, wrzuca si¢ tako-
we wrynke lub garnek, nalewa si¢ dwoma kwar-
tami wody i1 zwolna przez 4 -5 godzin gotuie, do-
lewaig¢ ciggle aby peino bylo. Potem przez ptdtno
cedzi, odcedzony ptyn po oftygnieniu S$cina si¢
w galarete , ktorg kleiem 1i. nazywamy.

Po wtore: pozostaly w czasie cedzenia na
powazce osad gruby, na nowo podobniez z takaz
jloscia wody przez 4 - 5. godzin gotuie, po prze-
cedzeniu otrzymany ptyn, znaczy kleiem dru-
gim.,

Potrzecie: Biorg si¢ trzy arkusze papieru
biatego zwyczaynego, pociagaig przednig gabka
wilgotng i fkleiaia w zaiem kleiem drugim; réz-
ciggaig za $wieza (wilgotne) ija stole, przykta-
daig tablicg tupkowa nieco od papieru mnieyszj.

Wyftaigce brzegi papieru odginaig si¢, przylepia-
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ia do tablicy i do wyschnigcia w Spokoynos$ci zo*-
ftawiaig. Daley biorag nowe trzy takiez arkuszey
odwilzaig 1 przykleiaia do powyzszych, brzegi za$
ich po za tablica wychodzace nozykiem obrzyna-
ja. Gdy wszyftko wyschnie, weznie si¢ mata ta-
bliczka tupku obwinie w papier gruby i ta wy-
ciera¢ bedzie papier na tablicy wielkiey przykle-
jony , az do migkosci i gltadkosci powierzchni;
poczem przykleia si¢ nowy arkusz przedniego
cienkiego papieru, brzegi zbytnie podobniez ob-
rzynaiag i na now'0 gladza, lecz nie grubera, ale
iuz przednim gladkim papierem ( fine glass-pa-
per ) az do zupeiney gtadkosci.

Gdy to ufkutecznione, bierze si¢ potkwarty
kleiu pierwszego, rozpuszcza przy wolnym ogniu
i w tym rozmaca trzy dobre lyszki ftolowe gi-
psu przedniego, mieszanina tak przyrzadzona, ga-
bka mieka wilgotng rozciaga si¢ ile mozna nayro-
wniey , po powierzchni papieru; gdy wyschnie
wyciera znéw na powierzchni przednim papierem.
Nakoniec : wziawszy kilka tyzek kleiu pierwsze-
go, trzema czwartemi czg¢sciami wody czyftey roz-
wiedzionego w cieple wolnem; gdy oftygnie na-
ksztatt galarety, trzecia czg$¢ takowego rozcia-
gana¢ rowno po papierze gabka ; po wyschnig-
ciu wyla¢ nan drugg trzecig cze$§¢ i podobniez
trzeciag resztuigca, ktora fkoro wyschnie, wy-
trze¢ papierem przednim do gtadkosci. A tak o-

trzyma si¢ papier miniaturowy czydi kosci-



stoniowey, ktory z dief-y z tablicy tupkowey
zdatny, do uzycia malarfkiego.

Jlos¢ wzietych czesci daie papier na i7i
cala dtugi a i5| szeroki.

TT J CZeh Wrobocie wezmiemy gips przedni (a-
tabaitrowy, paryzkim zwanym ) bedzie papier zu-
pelnie bialy.

Trzy czesdci gipsu z czterema kwiatu zynku
(flores Zinci) wmieszane, nadaig papierowi zu-
pelna posta¢ kosci stoniowey. Chcac za$ posre-
dnig otrzymac¢ farbe, zamiast gipsu i1 kwiatu zyn-
ku Weglan -baryty , bra¢ nalezy.

Towarzyftwo zachgcen Londynfkie za wy-
nalazek ten, przysadzilo P. Einsle 50 gwinedw

nagrody.
D r Soczynski.

XLIX.

Spis udzielonych patentow w Londynie od
dnia ii do 20 Lipca 1820 roku.

2 P;™ a angielskiego: Repertor »f Arts; manufac-
g g y
ures el Agriculture. Second Series. N. CCXIX Au-

gust 1820 roku. stron.- o1.,

Jan Read wHorsmanden w Kent, na poprawg
sikawek dnia 11 Lipca 1820.

Jak: White w Manchester wLancashirgq
mechanik, na pewna nowg maszyn¢ do przyrzadze-
nia iprzedzenia wetny i bawelny tudziez innych wto-



kniftyeh iftot i do potaczenia kilku nitek w iedno;
toz samo do potaczenia tey nowey machiny zin-
nemi lub ich rozmaitemi cze$ciami o ile oftatnie
sg wiadome i uzywane.

Sam: Fletcher handluiacy zelaziwem sio-
dlarlkim w Walsall wStaffordsh ire, na polep-
szenia i przydatki do siodel, poprggdéw, i czapra-
kéw przez zaftosowanie pewnych znaiomych ale
dotad iescze nigdy nieuzywanych materyalow.

Wilh: Davis, maszynista z Bourne w Glou-
cestershire, na pewne poprawy w machinie do po-
ftrzegania czyli takowe uzyte beda do sukna czy-
li do innych materyi.

Jan Grafton, maszynista w Edinhurgu. na
nowe poprawne sposoby w dyftylowaniu pro-
duktow wegli ziemnych, 1 podczas robienia gazu
do o$wiecania w zweglaniu ziemnych wegli.

Mateusz Busk drukarz perkalikow na ulep-
szenie uzywaney obecnie machiny do drukowania
materyi iedwabnych, Inianych, bawelnianych i
welnianych, za pomocg kterego ulepszenia mozna
drukowa¢ szale, chuftki do nosa, tudziez inne ma-
terye do ubioru stuzace, iedng , dwoma, lub kil-
koma farbami.

Rob: Row mann wManchefier wLancashire
na poprawy w budowie warsztatow tkackich do
tkania rozmaitych tkanin: warsztaty te za pomo-
cg inney fiosowney sity poruszane by¢ moga.

Jan Redew handluigcy zelazem w Belfast-
Foundry w Irlandvi na pewne, przez koncentry-
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czne 1 obiegaigce excentryczne poruszenie, wyni-
ktg popraweg, ktéra do machin parowych, pomp
wodnych, milynéw i innych machin zaftosowana
hyc moze.

Will: Dell, w Southampton, na poprawe luf
u Itrze]b.

Henryk Botfield Th omason, r¢kodziel-
nik wBirmingham w Warwiksh ire, na pe-
wne poprawy w wyrabianiu nozoéw halowych, mia-
nowicie do desertow, owocow, tudziez nozyczek,
brzytew i instrumentow chirurgicznych.

Jan Hud swell fabrykant optatkéw 1 an-
drutéw. na poprawny sposob wyrabiania tych ar-
tykutow. Dnia 20 Lipca 1820 roku.

L.

Rozmaito$ci politechniczne.

1) Irwaly picknego koloru czerwony atra-
ment. Zwvcza.u’e uzywany czerwony atrament
z Brezylii tak czasem zmienia swoy kolor, iz na-
biera zoéttawo-szarawey farby, albotez tak ble-
dnieie, iz ledwie czytelnym by¢é moze.

Pod fug naftgpuiacego przepisu, mozna mieé
bardzo pigkny i réwnie trwaty czerwony atra-
ment, ktéory nawet po uptynieniu lat 40 bynay-
mniey zmienionym niebyt. — Na cztery grana
nayprzednieyszego karminu naleie si¢ w maley

flaszeczce cztery tuty gryzacego (causticum ) spi-
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rytusu ’salrmiakowego z przydatkiem 20 granow
biatey gumy arabfkiey ; co wszyftko tak diugo w
spokoynosci staé powinno, poki si¢ guma nieroz-
pusci; co gdy naftgpi, atrament gotowy do uzyt-
ku. Atrament ten kosztownieyszy iest wprawdzie
niz wszelki inny, ale zato co do pigkno$ci Zaden
mu niewyréwna.

2d Swiecqgce flaszeczki do idytkuwnocy za-
miast lampy. W Ekonomicznym Zurnalu Soni-
niego znayduie si¢ dogodny 1 niekosztowny spo-
sOb uzycia $wiatta wnocy od potrzeby. Bierze
on podtugowaty flaszeczke ze szkla biatego, wrzu-
ca wnia kawaltek fosforu Awielkosci grochu, i
wlewa na takowy przedniey prowanckiey oliwy, az
do zagotowania rozgrzaney tyle, poki flaszeczka
do tr/eciey czeéci napelniona niebedzie," poczem
zatyka si¢ iak naylepiey. — Jlekro¢ razy ma §wi-
cie¢ flaszeczka, powinna si¢ otworzy¢, azeby w nia
weszto atmosferyczne powietrze; potem zatyka sig¢
na powr6ot. Proézne mieysce flaszeczki $wieci¢ be-
dzie i tyle udziela $wiatta ile ciemno palaca si¢
nocna lampa.

Jezeli §wiatto zniknie, zatyczke tylko odetkac
potrzeba, aby znowu zasSwiecito. Podczas zimna
trzeba flaszeczke pierwey rozgrzaé wrgce nim si¢
odetka, gdyzby inaczey nie$wicita. Taka flasecz-
ka na 6 miesigcy stluzy¢ moze uzywaiac la co noc;
niema przy takowey zadnego niebezpieczenftwa, a
przytem mato kosztuie.
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5) Prosty itatwy sposob do zrobienia wody
rbzaney. Wychodzace dawniey pismo periodyczne
w Lipsku pod tytutem: Magazin zur Beforde-
rung der Industrie 4tes Heft, podaie nastgpuia-
cy sposob do robienia wody r6zaney. Kto ma wie-
le r6z, niech nafkubie kwiatu rozanego, a rozpo-
ftartszy czyfty kawatl ptotna na misie tak, izby
niedotykal spodu, nasypie si¢ kwiatu, ktory przy-
kryie si¢ pokrywka Uczelnie na miske zachodzaca;
na wierzchu tey pokrywki nasypie si¢ wegli za-
rzacych 1 utrzymuie si¢ stopien gorgca dopoty,
poki liftki kwiatowe nieuschng ; przez utrzymy-
wane goraco, poca si¢ liftki i wszelka wonna wil-
go¢ przechodzi w parg, ktora splywa na spod
misy pod pldétno. Po wyschnieniu iednego nato-
zenig kwiatu, wyrzuciwszy suchy i zebrawszy wo-
d¢, naktada si¢ druga porcya i trzecia podtug u-
podobania lub podtug ilosci roz.

4) Proba ptotna. Chcac rozpoznaé czyli plo-
tno nie iest szkodliwa woda wapienng blichowane,
przezco traci swg trwalo$¢ ; namacza si¢ na §rod-
ku dla préby mate mieysce woda, i tak zoftawi
poki niewyschnie. Jezeli po wyschnigciu mieysce
to odznaczy si¢ czerwonawym krawedzikiem, be-
dzie znakiem iz wapnem bielone byto.

Sposob odswiezania sledzi. Czeftokroc zda-
rza si¢ widzie¢ po miaftach napisy ,, tu sg Swie-
ze $ledzie” nawet w takiey porze w ktorey ta-
kowe przychodzi¢ niezwykly, bztuka i z przeda—

whniatych §ledziow, Swieze zrobi¢ potrafi. Caty se»
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kret iest naftepuiacy; dawne $ledzie moczg sl¢
w §wiezem mleku przez 24 godzin, przezco na-
bieraja §wiezosci i1 przyiemnego smaku.

6) Aptekarz Nicole w Dieppe natrafil" na
sposob czysczenia wody iiiorfkiey zapomoea filtry
czyli apparatu cedzacego , tak dalece, iz zdatnag do
picia by¢ moze. Przez ten czysczenia sposob gi-
nie nawet co do naymnieyszey czgsci odor empy-
reumatyczny.

7) Nowa elektryczna batery a. Dok-
tor Dana z Uniwersytetu Harward w pdéinocno
aruerykanlkich Zjednoczonych- Stanach, ztozyt ba-
teryg elektryczna, ktora ma te korzy$¢, iz iest bar-
dzo mocna i przenos$na, czern si¢ zwyczayne z fla-
szek leydyifkich ztozone baterye po6sczyci¢ niemo-
ga. Sktadaig si¢ one ztafelek szklannych i cy-
nowych na przemian iedna na drugiey ktadzio-
nych. Tafelki szklanne sa o dwa cale szersze niz
cynowe, ale tych musi is¢ po' dwie na szklanng
tafelke, na iedney flroaie tabliczki 1, §, 5, 7, 1
t. d. na drugiey tabliczki 2, 4, 6, S, i t. d. tak,
iz gdy po obu flronach potlacza si¢ te mate praz-
ki, zupetne potaczenie migdzy wszyflkiemi zwierz-
¢lmemi ptasczyznarni metalowemi naflapi. 1 ak
sporzadzona baterya nie iest wigksza od ksiazki, i
przez powleczenie pokoftem lub lakierem moze
by¢ zabezpieczona od wplywu powietrza.

8) Cukier zkleiu. Podlug doswiadczen
Pana Braconnot na proch uttuczony karug fto-

larski, iez"li zmiesza si¢ z kwasem siarczanym, a



mieszanina po nieiakim czasie przygotuie Siezwo-
da, potem za$§ kwas siarczany oddzieli przez kre-
de, zamienia si¢ w cukier, z ktorego czesc iedna
zoftaie pl\nna, druga za$§ w ziarnifte Scina si¢ kry-
sztaly. Cukier ten z wig¢ksza Kkrystalizuie si¢
latwosScia od cukVu trzcinowego , w smaku po-
dobny iest do cukru z winogron, w rozpusczaniu
za§ rowna si¢ cukrowi z mleka, z drozdZzami nie-
fermentuie izawiera iak wszyfikie zwierzece iflo-
ty saletroréd. Z kwasem saletrzanym cukier ten
nabiera kwasu maigcego osobliwsze wlasnosci.

9) Splawianie produktéow statkiem
parowym. Statek parowy le gonie clu commerce
odbyl dla proby podréz z Paryza do Rouen ( z
woda) gi mil w 01 godzinach 52 minutach zla-
dunkiem 100,000 koligramé6w, Statek ten ma tyl-
ko iedne pompe parowe z sila 10 koni. Podroz
za$§ zRouen do Paryza trwala 79 godzin 40 se-
kund. — Parowy ten statek moze iescze trzy in-
ne Ratki naprzod popedzaé, Niepotrzebowal on
pomocy koni tak w plynieniu z woda iakg i pod
wode. Na przyszia wiosne ma sie rozpoczaé trans-
port towaréw miedzy obydwoma portami. Za-
czeto iuz potrzebne do tego budowad statki, i o-
biecuia sobie wiele pozytku dla handlu i dzielny
Srodek ku zapobiezeniu przemycania, gdyz temi
Ratkami tylko dozwolony handel pod dozorem
Duanéw prowadzonym by¢ moze.

10) Sposob znisczenia mchow iporostow na
fecrze clrzew. P. Herrastadt w swoim Rathgebe-
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rze 5 czesci, podaie .Srodek do wygubienia paso-
rzytnych ro$lin, znayduiacyeh si¢ obficie na korze
drzew, przez co nietylko, Zze wiele traca sokow
pozywnych, ale nadto owe mchy i porofty stuzac
za siedlifka robactwu, tern wiecO0y Wwynisczaig
drzewa. Naylepszym wigc §rodkiem ma byc rzad-
ko rozpusczone wapno, biorgc do iedney czesci
wapna gaszonego, 12 cze$ci wody. Tak rozpus-
czonem w wodzie wapnem nalewaigc sikawki lub
konewki ogrodowe do kropienia, Ikrapiaig owe
mchy 1 porofty na drzewach. Naylepsza do tey
czynno$ci pora, albo w pdzney iesiem kiedy hscie
opadng, albo wcze$nie na wiosng¢ nim drzewa pe-
ka”. Po Ikropieniu rzeczonem, zywy Ow ko-
lor zielony mchow ftaie si¢ ciemnieyszym, a ie-
zeli stonce czas nieiaki przys$wiecato, brunatnym,
mchy pokurcza si¢ ipo kilku miesigcach same od-
latuiag. — Pamietaé¢ nalezy , iz tylko §wiezo rozro-
bione wapno iest Ikuteczne, dawniey rozpusczo-
ne traci moc swoig.

u) Wyrabianie cynobru. Sposob, iakim cy-
nober zwyczaynie po fabrykach Wyrabiaia, iest
przy trudny; naflepuigcy iest latwieyszy, wy-
maga wszelako nadzwyczay doktadnego zachowa-
nia, proporcyi uzytych na ten koniec materyalow.

Dwa tuty czyftego zywego srebra, 2 kwin-
tle tluczoney siarki, trzy tuty Swiezo zrobio-
nego gryzacego tugu z potazu (ktory tak mo-
cny by¢ powinien, azeby if tuta suchego gry-
zacego potazu zawierat) i pottora tuta wody. —
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Azeby zdziataé¢ polaczenie tych raateryi, wszyst-
kie ktada si¢ w kolbe szklanna, mieszanina roz-
grzewa przez godzin cztery, kluci, 1 wy-
grzewa si¢ przez 12 godzin, poczém naypigk-
nieyszy zrobi si¢ cynober.

12) Predkie bielenie wosku. Oprocz biele-
nia nadkwasem solnym mozna do$§¢ predko bielié
wolk zo6tty przez dzia anie wody wrzacey. Pdn
Paisse chemik francuzki ieszce w roku 1798 o-
p-.sat mz ten sposob, ktory P. Doktor Buchholz
doswiadczywszy potwierdza.

Wez czyltego zo6itego wolku ilos¢ wedlug
upodobania np, 5 lub 10 funtéw', roztop go w ob-
szernym pobielanym kociotku, ktéryby nim do sz6-
fley lub o6smey czesci byl napetnionym. Rozgrza-
wszy wolk do takiego ftopnia izby zaczynal pa-
lowaé¢, wez dwa razy tyle wody wrzacey (kto-
ra powinna iuz byc golowa 1 wieway do tako-
wego, poki parowanie si¢ niezmnieyszy. Gdy to
zmieszanie z trzesczeniem i w kigbowaniu na-
flapito, nalezy go kilka godzin utrzymywaé we
wrzeniu przy nieuftannem mieszaniu, aby niewy-
kipialo, coby wrzaca woda dobywaigc si¢ na
wierzch tatwo sprawi¢ moglta. Po ukonczonem
gotowaniu zoftanie wszystko spokoynie, azeby si¢
woda oddzielita od wotku, ktéory ftosownym ia-
kim sposobem wysuszy¢ nalezy : co gdy naflgpi-
to, roztapia si¢ wolk powtoérnie, wlewa do niego
wrzaca woda, miesza si¢ tak iak poprzedzaiacym



Sposobem, a poukonczeniu caley operacji doby-

wa si¢ wofk z wody i wysusza.

15.) Niezapalaigcy si¢ papier. W anglii fa-
brykuia od dawna szary papier na tadunki dla
marynarki, ktéory ma te wlasnos$¢ iz po wyftrze-
leniu chociaz si¢ zwegli, iednak si¢ niezapala. Spo-
s6b podany w tey mierze przez Pana Brugnatelli
nieznalazt Pan Hermbftadt naydogodnieyszym, za-
leca on opieraigc si¢ na wtasnem doswiadczeniu
uzycie proftego koperwasu ( siarczanu zelaza. )
Rozpusci¢ koperwas w wodzie 1 wrozczyme ta-
kowym maczaé papier, ktéory wysuszony oproca
tego, ze ieft zdatny do naboiow i tadunkéw, ale
ieszcze te ma korzy$¢, iz niewiele kosztuie. -
Dla uzytku Artylleryi dosy¢ iest, kiedy takowy
papier niezapala si¢ 1 zadnych niewydaie likier,
chociazby si¢ i przepalit.

Zwazywszy, ile to podczas lirzelania zdziat
i zreczney broni trafia si¢ przypadkow przez roz
zarzenie si¢ papieru, nikt pewnie uzyteczno$ci
onego niezaprzeczy. — Wnosi¢ wypada, tym
samym sposobem preperowane ktaki, ktéremi
mysliwi po wsiach ftrzelby nabnaig, te same po-

winnyby uzylkac wlasno$ci.
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Nowe Muzeum *$y Berlinie.

Kréol Jmei Prufki. ktijrv od lat kilku wiele
uczynil dla przyozdobienia swoiey stolicy, zamyS$la
obecnie utworzy¢ w Berlinie Muzeum, w kto—
remby ztozone bylty naylepsze malowidta, posagi,
monety etc. dotad po réznych zamkach i gabine-
tach rozrucone, a to dla publiczniego uzytku. No-
wy gmach akademii pod lipami niedawno zbudo-
wany, ma by¢ wigcey rozszerzony; iest on na te
Muzeum przeznaeony. Wybor maigcych si¢ tam
mies$ci¢ dziet sztuki iest powierzony S$wiatte-
mu znawcy Panu nadwornemu radcy Hirt. Po-
dtug wszelkiego podobienftwa zapewne i cate u-

porzadkowanie i uftawienie iemu zoflawione bedzie.
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