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lesyi stuzacych, wyiawszy te tylko, ktoére bez tych
sczegdlnych dla siebie wzgledow ani istnie¢, ani-
by si¢ utrzymaé niemogty. Wzgledy dla iedney
profesyi w udzielaniu sczegélnych przywileidw,
ktorych skutki odbiiaig si¢ na ogol reszty miesz-
kancow, iak saniestosowne, tak nawet zdaie sie
by¢ obowiazkiem rzadu pouchyla¢ takowe, iezli-
by od dawnieyszych istnialy czasow. Profesja
niemogaca si¢ osta¢ w kraiu iakim bez ciaglego
dla niey sprzy iania, podobna iest do owey w szklar-
ni pielggnowaney rosliny, ktéra innego potrzebuiae
klimatu, ani iest trwalg ani przyswoiong; moze
ona dladobra wszystkich mieszkancow a bez
szkody dla kraiu albo upa$é, albo szukaé inney
oyczyzny, ktoraby si¢ wigcey iey utrzymaniem
i wzrostem zai¢ta. Swobody przez ktore iedynie
Profesya iaka utrzymywacé si¢ moze, czynig ig
podobna do owey pasorzytney rosliny wysysaig-
cey soki pozywne kraiu, a mieszkancow iego w
nieprzerwaney utrzymuigcey konlrybucyi.
Kt6zby tym zasadom nieprzyznal stusznosci,
gdyby si¢ takowe we wszystkich utrzymywaty kra-
iach. Lecz kiedy w znaczeniu Panstwa (maia-
cego polityczng udzielno$é) iuz si¢ wykazuie po-
trzeba uczynienia go ile by¢ moze niezawislym
od drugiego; tracg wigc owe ogolne zasady bar-
dzo wiele na swoiey wartosci, gdyz przez wyko-
nywanie bezwarunkowe takowych, mniey wiecey
gingtaby niepodleglos¢ kraiu, a pomys$lnos$é iego
mniey lub wigcey musiataby si¢ schyla¢ ku upad-
kowi, w miare¢, o ile inne kraie z ktoremi zostaie
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w zwiazku, mniey lub wigcey trzymata si¢ tych
zasad. W oOwczas dla dobra i pozytku ogoétu inte-
res prywatny ustapi¢ musi.

Ta prostg i wlasciwg drogg widziemy wkra-
iu dla sczegolnych rzemiost powstaigce swobody,
ktore z naywigksza liberalno$cig i z zasadami wol-
nego handlowego zwigzku pogodzone by¢ moga.
Swobody te sa: rzadkie nagrody za wywoz lub
ograniczenie albo tez utrudnienie przywozu, a ie-
scze Izadsze osobiste przywileie, iakie udzielane
bywaig trudnigcym si¢ protegowanem rzemiosltem,
aby ich przez to zachgci¢ do czynno$ci niemaig-
cey dla nich powabu, —

Wszystkie udzielane swobody wzbudzaig za-
zdro§¢ 1 maig co$ nienawistnego. Nienawis¢ ta,
iak czesto spostrzega¢é mozna, spada na uczestni-
kéw swobdd bez rozwazenia ze nie oni, ale pro-
fessye ktoremi si¢ trudnig, byly tych swobod
przyczyng, iie rzemiosta te wspierane by¢ musia-
ly nie dla trudniacych si¢ nimi, ale przez wzglad
na kray, aby ten przyzwoity wzgledem drugich
zachowat stosunek.

Ktoryz kray moéglby si¢ cieszy¢ kwitnacym
stanem, gdyby kosztem obcych towardéw niesprzy-
mt wtasnym re¢kodzielniom, albo gdyby obywate-
lom swoim zostawil nieograniczong wolno$¢ zao-
patrywania potrzeb swoich z tamtad, z kadby ie
w naylepszym gatunku i1 za naytanszg cen¢ do-
sta¢ mogli? Oczywidcie ten tylko mogtby to bez
szkody uczynié¢, ktéory sam bedac kraiem fabry-
cznym, nadto sczesliwie od natury obdarzony,
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niemoze si¢ lgka¢ konkurencyi obcych towardow .
albo ten, ktory ptodami swey ziemi z kraiem la-
brykuigcym posredni lub bezposredni handel za-
mienny prowadzi¢ moze. W ostatku iescze ten,
ktory produkuigc ztoto i srebro, iest w stanie opta-
cenig gotowizng te potrzeby, ktorych by przez
handel zamienny uzyskaé niemogt.

Stusznie utrzymywano, ze nauka podtug kto-
rey, handel czynny kraiu, zawist na wzroscie go-
towego maiatku iest falszywa, bo pomnozenie na-
rodowego maiatku nie na wzmaganiu si¢ goto-
wych pienigdzy, lecz na podwyzszeniu wartosci
zalezy, 1 ze kray zloto i srebro rdéwnie tak iak
inne towary dostaie. Wrzeczy samey pieniadze,
badz to bite ( moneta:) badz to niebite ( sztuki
zlota 1 §rebra) sa towarem, ktory przed wszyst-
kiemi innemi towarami, oprocz wielu innych ta-
kie ma pierwszenstwo, ze zawsze kupca zuayduie,
a kray, towar takowy posiadaiacy, tatwo i kaz-
dego czasu wszystkie inne towary zan wymienié
moze. Kie zmienia si¢ przeto stan rzeczy, czy
towar, ktorego kray przez handel z drugiemi do-
staie, iest ptodem natury przerobionym, lub tez
ptodem surowym zwierzecego, roslinnego, albo
mineralnego kroélestwa. Ten za$§ kray za naybo-
gatszy uwaza¢ nalezy, ktory posiada naywigksza
ilos¢ surowych albo przerobionych plodéw przy-
datnych do zamiany za brakuigce potrzeby, 1kto-
ry po zaspokoieniu tyc'i po rzeb, za cz¢$¢ pozo-
staiacg plodéw swoich, takiego towaru (czystego
Ifrasczu albo pieniedzy nabywa, ktéry ze weze-
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dzie rowng ma wartos¢ itatwo zachowany by¢
moze stat si¢ powszechnyni Srodkiem zamiany
we wszystkich narodach. Rray taki pomnozy
istotnie swoy narodowy maiatek, i w nadzwyczay-
nych przypadkach bedzie mial predsze w rekach
srodki zaradzenia gwaltownym potrzebom w cza-
sie niebezpieczenstwa, niz gdyby narodowy ma-
iatek, sktadat si¢ nie ze zbioru drozszych krusz-
coOw ale z przerobionych i surowych roslinnych
i zwierzecych plodow, nie tak tatwo odbyt znay-
duigcych. Przeciwnie za nayubozszy kray ten
poczytamy, ktory ani surowych, ani przerobio-
nych tyle nieposiada plodow, azeby nimi przez
zamian¢g mogt swoie zalatwi¢ potrzeby. Skut-
kiem tego niedostatku bedzie podlegto$§¢ innym
kraiom, tudziez niepodobienstwo dostarczenia
srodkow do wtlasney obrony bez wielkich ofiar
obywatelskich. Hiszpania 1 Portugalia pomimo
wszystkich dostatkow ztota i $rebra, sg kraie ubo-
gie, gdyz nawet i kruszce drogie iakich osady w
mnogiey dostarczaly ilosci, niebyly dostatecznemi
do zaspokoienie potrzeb oyczystego kraiu.

Jak dla wielu przyczyn trudno iest wystawie
doktadny obraz bilansu handlowego w kraiu, cho
ciazby ilos¢ iego produktéw, iakich innym dostar-
cza, tudziez potrzeb wzaiemnie nabywanych nay-
doktadniey wiadome byty, wszelako oczywista
iest rzecza, ze ten kray koniecznie zuboze¢ musi,
w ktorym bilans handlowy ciggle ze szkoda wy-
pada. Korzystne stosunki handlowe, i sczg¢sliwe
spekulacye, moga w prawdzie wnartps¢ ubytkowa
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wtasnych plodéw podwyzszyé, wartoS¢ za§ maja-
cych si¢ wprowadzi¢ potrzeb na szkodg¢ produ-
kuigcego znizy¢; — Lecz te korzys$ci chociazby
i za state uwazane by¢ mogly nie zdotaia prze-
ciez posung¢ si¢ nad pewny zakres, i wynagro-
dzi¢ kraiowi szkdd, iakich ciggle w handlu bier-
nym doznaie. [ tak Hiszpania Portugalia i Sa-
xonia, dawnoby iuz zubozaly, gdyby drogi kru-
szec, przez te kraie lub ich osady reprodukowa-
ny, iako rzeczywisty ptéd ziemi, nie byl towarem
handel czynny tych kraiéw popieraiacym.

Nie mozna tu blizey oznaczy¢, czyli korzy
stniey lest zwraca¢ przemyst narodowy do uzy-
skania surowych natury ptodéow, lub tez do prze-
robienia takowych, gdyz to od rozmoditych zawi-
sto stosunkow czyli bogactwo kraiowe, tym lub
innym sposobem dzielniey si¢ pomnaza; zaprze-
czy¢ atoli niemozna, iz surowego materyatu war-
to§¢ przez przerobienie niezmiernie sie powiek
sza, 1 handel czynny przez to koniecznie si¢
wzmaga. Te tylko kraie, ktére tak wiele natu-
ralnych posiadaig ptodéw, iz przez zamiang tych-
ze za inne potrzeby szkody nie ponoszg, mogsg
bezkarnie zaniedbywaé przerabiania, zostawuiac
handlowi uskutecznienie odbytu surowych iprze-
robionych plodow, czy to przez zamian¢ czy za
gotowe pieniadze.

Z uwag tych nastepuigca wynika zasada: ze
im ubozszy iest kray w surowe natury ptody, tern
wiecey powinien si¢ staraé o obudzenie przemy-
stu rakodzielnego w przetwarzaniu takowych, aze-
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by to co mu odmowila natura, nagrodzil praco-
wito$cig swoich mieszkancow, ktéra wzgledem
obcych kraiow za gotowy pienigdz utrzymywacd
powinien, iezeli swoig zachowaé chce niepodle-
gtos§¢. Lecz niewszystkie kunszta 1 rzemiosta
obok podobnych w obcych znayduiacych si¢ kra-
tach, potrafityby si¢ wutrzymaé, gdyby sczegoél-
ttieysza opieka, wspierane niebyty. Gdyby kray
taki mogt si¢ znaydowaé¢ w takiem potozeniu, iz-
by nieformowal oddzielney dla siebie a odrgbney
od innych Panstw catosci, niebytoby potrzeby
udziela¢ opieki poiedynczym rzemiostom, ktore
bez sczegdlnych dla siebie przywileidw utrzymacd
si¢ niemoga; w samey rzeczy opieka ta bytlaby
zbyteczng, gdyby wszystkie kraie wtym wzgledzie
podtug iednakowych zasad rzadzonemi byly.
Kazdy kray uyzrzalby natenczas te kuntzta i rze-
miosta w kwitngcym stanie, iakie s3 naystoso-
wnieysze do iego naturalnych ptodow, obopoélna
zas zamiana za wzaiemne potrzeby wynagrodzi-
laby to, co komu niedostaie. Lecz kiedy nie-
ktére panstwa nieprzypusczaia w Administracyi
swoiey wolnego bez przeszkody handlowego zwig-
zku, ale przez utrudzenie wprowadzania, albo
tez zupelny zakaz obcych towarow sprzyiaig swo-
temu rgkodzielnemu przemystowi; kray przeto
chcacy sig nie tych samych ale innych trzymacd
zasad, w krotceby wielkg poniost szkode w bi-
lansie handlowym, wyrobki bowiem fabryk iego
w obcych kraiach albo nieznalaztyby zZadnego
odbytu, albo z wielka potaczony strata. Poniewaz
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twory 1iego re¢kodzietoi w kratach obcych albo
przez podobne wyrobki tamteysze, albo przez
sczg$liwsze potozenie, albo przez zbieg innych
okolicznosci moglyby by¢ pozbawione odbytu
W takim wiec razie inny niepozostaie S$rodek,
iak podobnego uzywaigc odwetu, wlasne fabryki
od obcey broni¢ przewagi.

Udzielane dla poiedynczych rzemiost korzy-
§ci przez utrudzenie , przywozu chociazby nie
przez sam zakaz, sa ztem potrzebnem, ktore si¢
uskutecznia nie tak przez wzglad na protegowane
rzemiosto iak raczey dla dobra kraiu. Jezeli wigc
wszystkie Panstwa iednego trzyniaig si¢ systema-
tu dla utrzymania swoiey niepodlegto$ci i pomno-
zenia narodowego maigtku; iakimze prawem oby-
watele iednego kraiu moga zada¢ wyiagtku w na-
bywaniu potrzeb swoich taniey cokolwiek droga
wolnego handlu, niz przez wlasng produkcya .
Nie iestze raczey rzad obowigzany chwyci¢ si¢
takich $rodkow, ktéoreby utrzymywaly przemyst
iego mieszkancow, czego sami niebyliby wstanie
uskuteczni¢ gdyby od przewagi obcego, od scze-
sliwszych okoliczno$ci wigcey wspieranego prze-
myshu zabezpieczeni nie byli ?

W samey rzeczy iest to wazne pytanie. Ja-
kie rzemiosta i iakich doznawac¢ maig wzgledow?,
Rozwigzanie tego w takim sposobie, aby wtlasci-
wy miedzy rzadzouemi a rzadem zachowac S$ro-
dek, iest godne §wiatlego milo$nika gospodarstwa
narodowego.

Bogactwo 1 niepodlegtos¢ kraiu sg w $cistym



zwigzku ze swobodami poiedynczych rzemiost,
nienawi§¢ za$ Ziaka czgstokroé dgznaiz}ce opieki
rzemiosta, przeSladowane bywaig, iedynie tylko w
interessie poiedynczych os6b ma swoia przyczy-
ne. Obywatel pragnacy bye uczestnikiem tych
wszystkich korzys$ci iakich kray cze$cia z natu-
ralnego swoiego potozenia i politycznych swo-
ich stosunkéw udziela¢ moze, ma sluszne i spra-
wiedliwe Zadanie; lecz przywtlascza¢ sobie i1 ko-
rzy$ci, ktéorych uzywanie nie iest w o0gol-
no$ci zgodne z trwalym bytem krain i utrzy-
maniem maigtku narodowego, iest zadza, ja-
ka tylko mito§¢ wtlasna 1 chciwo$¢ natchnad
moga.

Kazde nadanie swobody iakiemu rzemiostu,
pocigga za sobg dla niedoznaigcych tey swobody
pewnyr nakaz, ktory dla tego iest ucigzliwym iz
si¢ zdaie by¢ daning iaka konsumuiacy produku-
igcemu optaca. Z tey wigc przyczyny protego-
wane rzemiosta gdyT weyda w uzycie nadanych
im od rzadu przywileidw staig si¢ nieznosnenu ,
albowiem publiczno$¢ zdaie si¢ w nich postrzegac
nieiako podatek od rzadu natozony.

Jakkolwiek ble¢dne i na wtasney mitosci opar-
te moga by¢ te zdania, wszelako uprzywileiowane
rzemiosto nieprzestanie mie¢ odrazaigcey powierz-
chownosci, gdyz mata tylko liczba z wtasciwego
punktu rozpoznaé iest zdolna, ze nadane swo -
body potrzebne sa nie dla rzemiost tern mniey
iescze dla uczestnikow swobdd, ale iedynie przy
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madrey admunstracyi kraiowey, dla stosunkow w
iakim kray ieden wzgledem drugiego zostawaé po-
winien.

Oznaczy¢ granice w udzielaniu tych swobadd
iest czegstokro¢ trudniey iak rozpoznac: ktore w
ogodlnosci rzemiosta powinny doznawaé¢ wspar-
cia i opieki ze strony rzadu, azeby przez podobne
za granica istnieiace, niezaginely. Nikt bez wat-
pienia w tey mierze ogoélnego nieodwazy si¢ sta-
nowi¢ prawidta, gdyz sam stosunek k”™aiu do
Panstw innych na ktorem w tym wzgledzie wszy-
stko zalezy, nieiest staty, ale zmianie ulegaiacy.

Niemozna wigc usprawiedliwiaé¢ tey zasaly :
«iz wszystkim rzemiostom w krain, ktéore si¢ bez
riagtey opieki rzadowey utrzymac niepotrafiag mo-
zna da¢ zagina¢, azeby drugim mieszkancom nie
doznaigcym tych samych wzgledow, niewyrza-
dzi¢ krzywdy,» Nawet naygorbwsi obroncy wol-
nego handlu uznali potrzeb¢ tego sprzyiania cho-
ciaz pomimo przekonania przyzwyczai¢ si¢ niemo-
gliuwazac¢ inaczey tycli, ktorzy si¢ trudnig uprzy-
wileiowanem od rzadu rzemiostem, tylko iako
ciemigzcéw i piitawki swych wspolobywateli.

Rzemiostem, potrzebuigcem rzadow”ey opieki
rezeb takowe ma i§¢ pomyslnie i trwale, iest gor-
nictwo. Poniewaz pozytki tego kunsztu zwykle
dla prywatnego nader s3 matemi ize naygtowniey-
sza z takowych korzy$¢ na tern si¢ zasadza, iz ta-
kowe istotnie przyczynia si¢ do pomnozenia bo-
gactwa narodowego, ktore bezposrednio nieidzie
na korzy$¢ iedney osoby ale dla dobra catego



krain; przeto latwo dociec przyczyny, dla czego
przyiaciele wolnego handlu wlasnie w tein rze-
mios$le starrda si¢ wystawia¢ ucigzliwo$é uprzywi-
leiowanych kunsztow » hierarchia goérniczg w
$wietle nienawistnem iako wysysaiaca sily zywo-
tne kraiu.

Z tego wigc powodu wezmy pod blizsza roz-
wage: Czyli gornictwo zastuguie na sczegdlne
puzywileie, czyli tez lepiey iest da¢ mu zaginac,
kiedy bez nadania swobod utrzymac si¢ niemoze:'

O warto$ci gornictwa niebedzie tu mowy,
gdyz potrzeba posiadania krusczéw przewaza
wszystkie dowody iakieby tylko naprzeciw gor-
nictwu przytoczy¢ mozna. Toz samo niebgdzie
tu wzmianki 1 o takiem goérnictwie, ktéore boga-
ctwem 1 obfitoscia wyrobow celuie, iz waitosc
kruszcu z wigksza lub mnieysza pewnoS$cig ozna-
czona by¢ moze i dla utrzymania onego niepo-
trzeba ani osobnych swobd6d ani utrudzenia ob-
cego przywozu. Do tey klasy naleza kopalnie
ztota 1 srebra w Ameryce i w Wegrzech, kopal-
nie miedzi w Anglii i Syberyi. kopalnia otowiu
w Anglii it. d. O takiem tylko mowie bedzie-
my gornictwie, ktore iezeli ma si¢ utrzymac bez
pienigznych zasitkéw, powinno by¢ wspierane
utrudzeniami przywozu i innemi swobodami, kto-
rych goérnictwo we wszystkich doznaie kraiach.

Dla kazdego w szczegdlnosci obywatela tru-
dnigcego si¢ goérnictwem, wartos¢ onego oznacza
si¢ tylko podtug czystego dobytku, albo tez po-
dtug zysku za sprzedaz plodow goérniczych po



opedzeniu wydatkéw potrzebnych pozostalego.
Gdyby przych6éd 1 wydatek byli rownemi, gor-
nictwo niemiatohy dla niego zadney wartoSci,
zeby za wydatek byl wigkszy, w Owczas ponosit-
by widoczng stratg na gornicze i hutnicze wy-
datki, a iego maiagtek zmnieyszylby si¢ o tyle,
ile coroczna wynosi strata. Stosunek ten i wten-
czas si¢ niezmierna chociazby sam rzad byl wta-
$cicielem hut i kopalni a kasy goérnicze przezna-
czone do utrzymania gornictwa byly zupeinie
oddzielnemi od innych kas rzadowych.
Oczekiwany czysty zysk z kopalni i hutni-
ctwa, nie iest wladciwie miarg podiug ktoérey war-
to§¢ goérnictwa w kraiu ma by¢ oceniana, cho-
ciaz poiedyncze indywiduum inszego rachunku
robi¢ niemoze. Dla kraiu za§ we wzgledzie iego
stosunkow do innych kraiow oznacza si¢ warto$é
gornictwa przez reprodukcya iego czyli przez
sum¢ o iaka z tego zrddlta pomnozylo si¢ istotnie
bogactwo narodowe; i ta to warto§¢ we wzgledzie
politycznym goérnictwu przyznang by¢é powinna.
Przypusémy ze w kraiu przez gornictwo i hutni-
ctwo zyskuie si¢ corocznie za 8. milionow tala-
row ptodow, a czysty zysk z tey galezi przemy-
stu 800,000 talarow wynosi; warto§¢ przeto gor-
nictwa dla poiedynczych interesowanych indywi-
duéw niemoze by¢ wyzey brang nad powyzszg
summe¢ 800,000 talarow. Jednakze bardzoby$my
si¢ mylili gdyby$Smy taka sama warto$¢ gorni-
ctwa w ogole dla kraiu oznaczaé chcieli. Koszta
na goérnictwo i hutnictwo sa dwoiakiego gatunku



to iest wydatki na materyaly i na zold, Matery-
aty, ktére celem wydobycia kruszcu i przerobie-
nia go na towar spotrzebowacé si¢ muszg, stra-
cone sg dla narodowego maiagtku, gdyby bowiem
na uzytek gornictwa obrdcone niebyly, mogtyby
byly stuzy¢ do czego innego, lub iako przedmiot
handlowy spieni¢zone za granica. Po ogoélnem
calkowitem obliczeniu mozna przyiaé: ze mate-
ryalty y a zold | wszystkich wydatkéw gorni-
czych i hutniczych wynosza. W przyietym razie
suma 8 milionéw talaréw sktadataby sie¢ z 800,000
talarow iako czystego przyjetego zysku 3,085,yr5
talarow za ptace robocza i ze 4" 4785 talarow
iako kwoty obroconey na materyaty ku potrzebie
gornictwa 1 hutnictwa, maigtek wigc narodowy
czyli kraiowy pomnozylby si¢ corocznie o 3,885,yi5
talarow. Okoliczno$¢ za$ ze materyaly czestokroé
alboby zadnego nieznalazly odbytu, albo bardzo
nikczemny gdyby do goérnictwa uzyte niebyty, za
osobng posrednia korzy$¢ goérnictwa uwazana
ny¢ powinna, ile ze towar niepokupny staie si¢
pokupnym, albo wyzey podnosi si¢ w cenie, z tey
wiec strony warto$¢ goérnictwa dla kraiu na oso-
bng iescze zastuguie uwage.

Gdyby si¢ okazalo, nieodstepuiac od raz
przyictego przyktadu, ze 800,000 talarow zysku,
wynikaigcego z warto$ci produkcyiney 8 milionow
talarow wynoszacey, tylko przez to uzyskane by¢
moga, ze towar nad istotng warto$§¢ za 800,000
talar«w przedany zostal, albo co iest iedno, gdy=
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bv towar w razie sprowadzenia go z =zagranicy
mogltby¢ kupiony za 7,200,000 talarow, tylko ze
clo wchodowe 11 do 12 procentu, przywozowi
byto na przeszkodzie, i ze konsumenci tym spo-
sobem zmuszeni zostali kupowac¢ towar drozey o
12 procentu, iak gdyby go byli sprowadzili z za-
granicy ; wynika wiec pytanie : Czyli gérnictwo
utrzymuigce si¢ iedynie za pomocg sprzyiaigcych
srodkow: niema by¢ uwazane za cigzar dla pu-
blicznoséci; nie iest ze to bowiem prawdziwym
uciskiem zmusza¢ konsumenta do kupowania
kraiowych produktéw za drozsza ceng, iakby ta-
kowych mogt nabyé za granica gdyby przywoéz
takowych niepodlegat byl tak znaczney celnej
optacie ?

To pytanie iest w $cistym zwiagzku z naste-
puiacem: Czyli iest korzystniey zostawi¢ rzemio-
shu, sprzyiaiace swobody, ktére sa warunkiem ie-
go bytu; albo tez, gdy si¢ samo przez si¢ utrzy-
mywaé¢ niemoze dozwoli¢ mu zagingé, a potrze-
by z obcych sprowadzaé kraiow ? W ostatnim ra-
zie nabedzie konsument swych potrzeb taniey o
11 do 12 procentu, lecz maigtek narodowy be-
dzie si¢ zmnieyszai corocznie o 3,085,815 talarow,
a kray musi nareszcie zubozel, iezeli tey straty
czem innem wynagrodzi¢ niezdota. Gdyby tu
szto tylko o uzytek lub strate korzysci 800,000
talarow, ktora tylko przez udzielenie swobod wy-
nikaé moze, rzecz bytaby tatwa do rozwigzania ;
lecz gdy tu oto idzie, ze kray zaniedbujacy gor-
nictwo sprowadza¢ musi z obcych kraidéw na wia-



Sne potrzeby z4 7,200,000 talarow kruszcow iwy-
robkow kruszcowych, ktorych gdy sam niepro-
dukuie takowe albo za inne plody zamienia¢ al-
bo za gotowy pieniadz nabywaé iest zniewolo-
nytn 5 ze wymiane¢ t¢ naywigcey 4,i t4,a85 ze swe*
go maiatku uskuteczni¢ moze, zatem corocznie
3,085,715 talarow doktada¢ musi, a przeto o ta-
kaz summeg staie si¢ ubozszym, — Dotykaigc wy-
padkéw z zaniechania gornictwa wynikaiacych ;
okazuie si¢ widocznie, iz w uchylaniu opieki dla
gornictwa niemozna postgpow aé zpospiechem, ie~
zeli si¢ lgka¢ niezechcemy uyzrzy¢ kray zaw-i-
stym od obcych stosunkéw. W tern to nadzwy-
czaynem pomnazaniu bogactwa narodowego i w
znacznem wzroscie narodowego maiatku zasadza
si¢ wielka i rzadko kiedy istotnie oceniona war-
tos¢ gornictwa, o ktérey czgstokro¢ chciano fal-
szywie sadzi¢, to wedtug czystey przewyzki, albo
tez wedlug gotowego, iakiego udziela zysku. Po
rozwazeniu tych gtéwnych punktow, tatwo so-
bie wystawie, ze ta galez narodowey industryi
za mniey wazng nizeli iest istotnie ceniong bywa
1 nieraz nawet za ucigzliwy ci¢zar dla obywatela
okrzyczang zostata.

Z tego wzgledu cala baczno$¢ rzadu powin-
naby na to by¢ zwrécong, azeby korzysci produ-
kuigccgo (czyli goérnictwem si¢ trudnigcego in~
divuluum) w rownym zachowac stosunku z po-
trzebnym do prowadzenia fabryki kapitatem, aze-
by produkuigcy nie zbogacaf si¢ kosztem kon*
sumenta, wszelako iednak aby takich uzywal ke*
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rzy$ci, ktoreby go stawily w mozno$ci dalszego
utrzymywania fabryki. W wyzZey pomienionym
przypadku bytaby korzys¢ z 800,000 talarow przy
kapitale z 8 milionow obrocie bedacym, dla
niepewnego skutku tak w produkcyi iako i wprze-
dazy, istotnie nie za wielkg, i gornictwo w ta-
kim razie iedynie tylko przez zapewnione mu
swobody utrzymaé by si¢ zdolato, albowiem przez
zniesienie takowych, gdyby wszelki trudnigcych
si¢ gérnictwem odpadt interes, i samo gornictwo
zblizy¢ by si¢ musiato ku upadkowi. Coby si¢
za$§ dziato z upadkiem gornictwa 1 iakie wyni-
knetyby skutki dla bogactwa i maiagtku kraio-
wego; iuz si¢ o tem wyzey namienito.

( Dokonczenie w nastegpuigcym Numerze. )

XXXIX.

O OGRODACH BOTANICZNYCH w WIEDNIU
i w Scbo6nbrun.

( Przez Marcellego de Cerres. )

Zasmakowanie -w liistoryi naturalney dopiero od
owego czasu upowszechniaé¢ si¢ zaczeto, gdzie
dway Mezowie, tak rézny kierunek nauce natury
nadali, iak do siebie wtasnoS$ciami geniuszu niepo-
dobnemi byli. Przed tg znakomita epokg nie
miata nauka natury ani gorliwych opiekunow w
osobach wtadcéw $wiata, ani zakladow swemu
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rozwini¢ciu 1 wydoskonaleniu odrebnie poswigco-
nych; 1 od czasow Alexandra az do naszych wie:
koéw nic Krdlowie nieuczynili, czego po ich go-
dnosci 1 potgedze stusznie oczekiwaé mozna by-
to. Wszakze moégt Alexander stuzy¢ im za wzor,
ktory zastuguigc na imie wladcy $wiata i pragnac
pozna¢ plody iego, utworzyl arcydzieto, ktore
wszystkich iego podbiciéow stawe przezyto. Pra-
ce w poznieyszych po Artystoksie czasach przed-
sigbrane w celu rozszerzenia nauki przyrodzenia
nie zdaia si¢ by¢ zgodne z imionami przez dzie-
ie uSwietnionemi; 1 tylko w nowszych czasach
widziemy, ze Monarchowie ozywiania nauki na-
tury za rzecz ich godno$¢ ponizaigca nie uwaza-
li, zaprowadzaigc publiczne Instytuta 1 zaktady,
postepom tey nauki poswigcone. Wielkiemu ru-
chowi, iaki duch Lineusza i Buffona dal historyi
natuialney; licznym stronnikom pierwszego i uy-
muigcey wymowie drugiego, winni iesteSmy liczne
zbiory plodow natury we wszystkich czegéciach
Europy pozakladane.

Tym wigc dwém mezom umieigcym uymo-
wae Monarchow na stron¢ tey umiej¢tnosci, kto-
JZy do lctl czas6w o nauke¢ historyi naturalney ia-

° ° nieu’yteczng i nniiey potrzebng niedbali, po-
gcaigcy sie iey, winni sg hold wdzigcznosci.

6 natury poswigcone urzgdzenia i zaklady
me naleza do dawno iuz uplynioney epoki.
Powstanie zaktadow 1 zbiorow ioslinnych w sto
licy Austryi iest tak nowe, iz prawie dopiero od
naszych czaséw poczatek bierze.

18



Z pomiedzy ogrodow wiedenskich leden dla
swey wazno$ci szczegdlniey zastuguie naleze¢ do
naypicknieyszych w Europie. Ten zatozony pod
rzadem Monarchy przyiaciela nauk, bardzo upig-
kszony zostat przez Jozefa II. ktory tylko przy
dtuzszem zyciu moglby byl cieszy¢ si¢ uskute-
cznieniem wszystkich chwalebnych swych ukta-
dow. Jeden tylko w caley Europie ogrod, w Kiew
(w Anglii) przewyzsza ogrod Szonbrunski swa
rozlegto$cia 1 mnogoscia roslin. Jezeli ten z
ogrodem w Kiew poré6wnany by¢ nie moze, to
zaiste co do pigkney wegelacyi roslin ktoére za-
wiera, o pierwszenstwo z nim ubiegaé si¢ sluszne
ma prawo. Ta wegetacya iest takiego rodzaiu,
iz osobie pielegnuigcey ig 1 bedacey Przetozonym
picknego ogrodu w Szonbrun daie mieysce mig-
dzy tymi, ktérzy naylepiey potrafili obce rosliny
w naszym klimacie rozmnaza¢. Niestychana gru-
bos¢ drzew parku Schonbrunskiego wprowadza
kazdego podroznego w zadziwienie, ktory rzuci-
wszy okiem na europeyski przepych roélin i
zwiedzaigc prze$liczne oranzerye tamteyszego ogro-
du, oprze¢ si¢ nie moze zachwyceniu, w ktore
wpada, sadzac si¢ znaydowae w rozmaitych razem
klimatach kraiow potudniowych. Jego mamiace
uludzenie powigksza iescze ptastwo tych goracych
kraiow igraigce miedzy liSciami palmow, przela-
tuigce z grubych pni Tukki na wysoko wybu-
iale kolumny roskoszney d rundo-, mniemaigc znay-
dowae si¢ w gaiach, w ktorych swey wolnosci
uzywato. W posrdod tych bogactw roslinnych
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postrzegamy ludzi zdolnych do uczucia tych sa-
mych wrazenh, i mamy sie za sczesliwych, iz po-
dobne wrazenia staig sie iescze daleko zywszemi
przez opowiadanie tego, ktory zebrawszy rosliny
w ich wtasciwym klimacie, maluie obraz zachwy-
cenia, w ktorem znaydowat sie przy pierwszem
spotkaniu sie znowa i rzadka rzeczg. Dzigki
tobie biegty i Swiatlty Roos za udzielanie podo-
bnych uczuciow tym, ktérzy nie mieli sczescia
widzie¢ przedmioty lak mocno réznigce sie od
iednoksztattnosci natury europeyskiey i za wzbu-
dzenie wiekszego gustu w obrazach opisow ma-
lowanych niedawno przez dwéch stawnych po-
dréznych, (Humboldt i Bonplandt). Chociaz inne
botaniczne ogrody Wiednia zagranicznych roslin
takiey wielkosci nie inaig, iaka wprawia w za-
dziwienie nawet tych, ktérzy podobne w wta-
sciwey ich oyczyznie widzieli; iednakze nie mniey
mteressuig; i ogrody Uniwersytetu i Belwederu
zastuguig tak na uwage Botanika iak i ogrodnika.
Ogréd Uniwersytetu powinien sie uwazac¢ za nay-
pozytecznieyszy z wszystkich zaktadow Wiednia,
i en zatozony zostat w roku iy5S. a Marva Tere-
sa poswiecita go pozytecznym roslinom. Lecz
iak kazda znakomito$§¢ inney przyczynie swoy
poczatek winna, tak i ogréd Uniwersytetu wieden-
skiego iako botaniczny winien iest swoie pow-
stanie stawnemu Yanswieten, ktéory poprawiwszy
nauke lekarskg w Austryi naktonit Maryg Tcrese
przeznacyé go dobru publiczney nauki miodych
lekarzy.

18-



Langier, Francuz rodem z Nancy bedac pier -
wszym Dyrektorem tego ogrodu, mial zasczyt
dawa¢ w nim pierwsze prelekcye botaniki. Nie
mogac znie$¢ wilgotnego klimatu Austryi wyie-
chal z Wiednia na Professora do Modenv a na ie-
go mieyscu zostat w roku 1769. P. Jacquin Dy-
rektorem ogrodu. Ten to stawny Botanik wzniost
$wietno$¢ ogrodow przy Uniwersytecie iw Schon-
brunn. W iego licznych 1 pi¢knych dzietach
znayduig si¢ dokladne i uczone opisy bogactw
ro$linnych; ktéore z gorliwoscia do nauk w swych
dalekich podrézach zebrat i1 w tych ogrodach
zgromadzil. Ten Mgz dawalnauke botaniki przez
27. lat z chlubg i niezréwnang korzy$cig dla do-
bra publicznego, a w roku 1794 obial to miey-
sce iego syn, ktory wszystkie talenta swego oyca
posiada. Jak we Francyi od dawna Professora
botaniki bylo obowiazkiem dawa¢ takze kursa
chemii; tak P. Jacquin obigwszy te dwie katedry
po oycu, daie z rownym zasczytem nauke¢ botani-
ki i chemii.

W ogrodzie Uniwersytetu zasadzone rosli-
ny wynosza 8000. gatunkéw; co na mala roz-
leglo$¢ tego ogrodu iest liczbg i bardzo' zna-
czng. Mozna go obigé tylko z porzadku i nader
szykownego rozkladu wszystkich ' iego czgSci;
osobne mieysce maig drzewa; osobno rosng krze-
wy, osobno pielggnowane sa rosliny lekarskie,
gdy tym czasem wszystkie zidla podlug sy stema-
tu Lineusza na familie podzielone, odlagcznie od
drzew 1 krzewow sa uporzadkowane' Ten podziat
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uznano za potrzebny, aby niskie iroztozyste ro-
$liny bez trudnos$ci rozpoznaé¢ mozna. Oranze-
ryi lest tylko trzy, w ktoérych znayduie sie wie-
le holenderskich inspektow przeznaczonych scze-
g6lniey dla roslin soczystych czyli thustych- Dway
bardzo znani ogrodnicy opuscili ten ogrod: ieden
z nich nazywa si¢ Vanderschott, ktory przeniost
Sle do Ameryki pdinocney, gdzie otrzymatl iniey-
sce iakiego sobie zyczyt, a drugim iest Pan Schott
ktéry razem iest bieglym Entomologista.

Ogrod w Belwederze przeznaczony iest je-
dynie dla roélin znayduiacych si¢ w kraiach au-
stryackich tudziez dla ro$lin, ktéoreby w tern Pan-
stwie z korzys$cig zaprowadzone by¢ mogty. Ten
ogrod wazny iest z zamiaru w iakim zalozony
zostat; 1 iak wszystkie w nim obigte rzeczy s3
pozyteczne, tak rownie koszt utrzymania go iest
Jak moze by¢ naymnieyszy. Pensya Dyrektora
oie przenoszaca 800 Talar6w wyptacana bywa z
v\tasney kassy Cesarza. Na inne rowniez niezna-
czne wydatki iego pobieraia si¢ pieniadze z kas-
sy kraiowey. Ten ogrod zostat zatozony w roku
179* przez Franciszka II. Pan Host znany z swe-
go picknego dzieta pod tytutem Gramina austri-
acai od czasu zalozeniatego ogrodu iest do dzis-
dni.i iegO0 Dyrektorem. Poniewaz iedynie dla
loslin kraiowych iest przeznaczony, nie byto po-
trzeby zaktada¢ w nim oranzeryi ; i dla tego nie
ma zadney. Sczegblniey znakomita w nim rze-
cza iest wielka liczba gatunkéw traw w tym celu
utrzymywanych, aby upowszechni¢ znaiomo$¢ w
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wielkiey mnogosci z korzyscig zasiewaé si¢ moga-
cych. Poniewaz Dyrektor Host pracuie nad wy-
daniem monografii traw pastewnych europeyskich,
dla tego naywigksza czg$¢ gatunkéw traw paszy-
stych znayduie si¢ w tyrn ogrodzie zgromadzona.

Ogréod w Schonbrun przeznaczony byt przez
Franciszka I. iedynie na ozdobe; lecz w roku
1753 kazat ten Monarcha odcig¢ od niego zna-
czng czes¢ 1 w tey zatozy¢ ogrod botaniczny, w
ktorym wystawiono kilka oranzeryi. Gdy za$
Jozef 1I. po iego $mierci ten ogréd w szczegol-
nieyszag wzigl opieke, liczba oranzeryi powigkszy-
ta si¢ wedlug iego woli do i4- Wszystkie sa
obszerne, w dobrym guscie wystawione 1 cztery
mi¢dzy nimi znayduie si¢ takich, ktéore w nay-
wigkszym stosunku (dans le plus grandes pro-
portions ) zbudowane s3. Dwie naywigksze z nich
maig diugos$ci po 4° metréow ( zo0. sgzni i1 3. sto-
py ) szerokoSci po 8. metrow 1 44- centimow
( 4. saznie i1 dwie stop) a wysokos$ci po ia. me-
trow czyli 6. sgzni. Wnioskuigc ztad do wzro-
stu roslin, oranzerye sa tern dogodniey zatozone,
ze polozenie kazdey zastosowano do natury
onychze.

Pierwszym ogrodnikiem w Schonhrunn byt
Adryan Steckhorn; zostawil on licznych uczniow,
z ktorych kilku wstawili si¢ pdzniey znakomita
biegloscia w swey sztuce. Po nim nastgpit Ry-
chard Yanderscholt, ktéory Panu Jacquin, oycu,
w podrézy do wysp nowego S$wiata towarzyszyl.
Ta podréz, odprawiona przez $wiatlego Botanika
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dostrzegacza odkryta nam wielkg liczb¢ nowych
gatunkow ro$lin: a Botanik powrociwszy w roku
J7(9, do Austryi, podarowal wszystkie w swey
podrozy zebrane rosliny ogrodowi w Schonbrun.
Tak wiec podréz Pana Jacquin naybardziey
zbogacita ten pigkny zbiér nowemi ros$linami
niedawno odkrytego $wiata. Pan Jacquin stara-
igc si¢ nieprzerwanie pomnazaé liczbe tych zbio-
row 1 bedac zawsze gorliwoscia zagrzany do przy-
iemney umiei¢tno$ci ktorey si¢ poswigcil, nakto-
nit Cesarza Jozefa II. wysta¢ P. Bredenmager i
Roos do poéilnocney Ameryki w celu zwiedzenia
iey wspoélnie z innymi badaczami natury.

Ta podréz powigkszywszy znacznie boga-
ctwa ogrodu w Schonbrun, naktonita znowu Rzad
austryacki wysta¢ P. Bredenmayer do wysp An-
tylskich. Pan Roos powrocil tym czasem z trzech
letniey podrozy z wielka liczbg ro$lin do Wiednia.
Obszerne wiadomosci, ktorych w przeciggu swych
podrozy w pielggnowaniu obcych ro$lin nabyt,
ziednaly mu mieysce Dyrektora naywaznieysze-
go z ogrodow wiedenskich, w Schonbrun: teraz
dopiero mial pore pokazaé, iak iest godnym te-
go waznego urze¢du; albowiem wszyscy znakomi-
ci Francuzi, ktérzy Austrya w ostatniey woien-
ney wyprawie zwiedzili, uznali iego talenta za
sczegblnieysze.

Teraznieyszy Panuigcy w Austryi, lubarzad-
ko kiedy przemieszkuie w Schénbrun, nie wypu-
scza iednak tamteyszego ogrodu z swey sczegdl-



ney opieki, 1 osobisty szacunek ktéry lego Dy-
rektorowi okazuie, zdaie si¢ by¢ iedria z pobu-
dek tey opieki. Pan Roos sczegélnieysza swa ba-
czno$§¢ zwraca na zasiewanie i1 pielegnowanie po-
rostow (alga Plin:) i ro$lin pasorzytnycli (plantes
parasites; ) i pomy$lne wypadki iakie otrzymat*
godne s3 uwagi badaczow natury. Zioél porosto-
wych dochowuie si¢ wszystkich z nasienia. Tym
celem sieie nasienie porostow w ziemi lesney
ktora zawsze wilgotng utrzymuie. Na koncu trze-
ciego a czasem czwartego roku zaczyna nasienie
schodzi¢, i te mtode rosliny przesadza dopiero
po dwoch latach. Po ich zeyS$ciu z nasienia cate
staranie na tern zalezy, aby zawsze w wilgoci zo-
stawaly 1 tylko w czasie dzdzystym na wolne po-
wietrze wystawiane byly a stonce zeby nigdy na
nie bezposrednio nie wptywalo. - Rosliny paso-
rzytne widzac P. Roos w Ameryce rosngce na
cienistych pniach drzew, domyslat si¢ Ze ich wzrost
tak musi by¢ sztukg prowadzony, iak nim natura
w ich oyczyznie kieruie. Utrzymuie wigc woran-
zeryach deby rozmaitey grubos$ci, w ktéorych kaze
robi¢ wydrazenia, te napelnia zgnitg kora drzew,
skrapia ig zrana i wieczorem sztuczng ros3 i za
pomoca tych prostych sposoboéw wyrastaig nay-
delikatnieysze rosliny pasorzytne, np, Epidendrum
vanila, ktora naypigknieyszego wzrostu dochodzi.

Znayduig si¢ w Wiedniu iescze dwa inne bo-
tanice poswiecone zaklady w celu ulatwienia tey
przyiemncé¢y nauki. I tak, lubo Instytut Maryi
Teresy przeznaczony iest tylko dla mtodziezy



znakomitego urodzenia, przeciez nie sgdzono, iz-
by nauka botaniki dla mltodziezy tego stanu nie
miata by¢ pozyteczng; 1 dla tego przeznaczono
ieden ogrdéd na utatwianie iey tey nauki. Dy-
rektorem tego ogrodu iest Pan Smith znany =z
swych dziet o drzewach i krzewinach znayduig-
cych si¢ w Austryi; ogréd =zas wazny iest z li-
cznego zbioru tak ciekawych iak i ekonomicznych
roslin.

Ogrod Akademii Jozefinskiey dla roslin le-
karskich przeznaczony, mala zawiera liczbg rzad-
kich plant. Pierwszym iego ogrodnikiem iest
Lensch, ktory naysczegdlnieyszg posiada bieglosé
w rozmnazaniu drzew ikrzewoéw i posiada w tym
wzgledzie rodzay stawy. Professor Zimmermann
uczy botaniki zastosowaney do sztuki lekarskiey
i iest uczes$nikiem szkoty chirurgiczney przez Jo-
zefa II. zalozoney i znaney pod imieniem Akademii
Jozefinskiey.

Z prywatnych ogrodéw ieden tylko Grafa
Razumowskiego iest wazny, ktdrego oranzerye
ogrzewane bywaig przez gnoy zapalony. Ogréod
Xiecia Schwarzenberga lubo niektére pigckne rosli-

ny zawiera, mniey iednak na uwage¢ =zastuguie.

Opisanie OvranzZeryi w Schonbrunn.

Dawszy krotkie wyobrazenie ogroddéw bota-
nicznych Wiednia, zdaie nam si¢ opis oranzeryi
w Schonbrun by¢ rzecza potrzebna, albowiem to

co si¢ w nich znayduie iest uwagi godne.



Oranzerye pod liczbami od i. do 10. wysta-
wione sg na potudnie. Dlugos$é pierwszey wy-
nosi siedmnascie sgzni, a wysoko$¢ oSm sg-
zni 1 pigé¢ stop. Procz roslin drzewnych przy-
ladka dobrey nadziei znayduig si¢ w niey drze-
wa potudniowcy Europy i ro$liny brzegéw mo-
rza §réodziemnego, podinocney Afryki, i wysp Ka-
naryiskicb, iako to wigksza Magnola i drzewo
kamforowe: przy tych roslinach stoig takze drze-
wa pomaranczowe, ktorych utrzymywanie nadto
iest znane, aby$my go tu opisywaé mieli. Cie-
pto tey oranzeryi iest bardzo mierne; bo ro$liny
w niey bedace nie potrzebuig wysokiey tempe-
ratury.

Oranzerya pod Nro a. wylacznie przeznaczo-
na iest dla Palm i rodzaiéw Aloesu. Dtugos¢ iey
wynosi ia sgzni, trzy sgznie 1 a stopy szerokosci,
a 7. sazni 1 5. stop wysoko$ci. Temperatura pod-
wyzsza si¢ w niey zimg do 10. stopni nad zero
wedlug Reaumura; a poniewaz te roSliny bar-
dzo wielkiey sucho$ci wymagaia, wigc oranzerya
ich utrzymuie si¢ daleko suszey niz inne; 1 ten
sposob niedopusczania im wilgoci 1 przeymowa-
nia mieysca suchem cieptem, wart iest naslado-
wania. Jednakze dla oczysczenia liSci tych ro-
$lin i dozwolenia im uzytku dobroczynney rosy,
obmywaig ie raz w miesiagc mokra gapka, i to
iest lepsze niz skrapianie palm za pomocg sikawki;
poniewaz przez skrapianie woda spadaigc, wsig-
ka w ziemi¢ i wielce tym ro$linom szkodzi. W
tey oranzeryi nie ma ani inspektow z garhowin



ani pochylych okien; gdyz tak iedno iak drugie
utwarza wilgo¢ ktora, iak powiedziano, szkodzi*

Oranzerya Nro 3. tey samey wielko$ci co po'
przedzaigca, przeznaczona iest dla ro$lin Indyi-
skich. Poniewaz te potrzebuig sczegodlniey wil-
gotnego 1 cieplego powietrza, znayduig si¢ tu dwa
inspekta z garbowin ikilka izb ogrzewaigcych, a
procz tego rosliny w inspektach polewaia sig
desczowg wodg co drugj dzien a to wieczorem
po skonczonem wielkicm upale dniowym. Uzy-
waia do kropienia nie wielkiey sikawki ssacey,
ktéora wody bardzo drobnemi kroplami udziela.
Tym sposobem odwilzania prawie nieznacznego
odswiezaig si¢ ro$liny i odzyskuig zywa zielono$¢
lisci. Podobniez postgpuig w Oranzeryacb Nro 4-
7. 8. 10. i isi. lecz w tych znayduiace si¢ ro$li-
ny skrapiaig si¢ zawsze wodg, ktora tak diugo
w nich stata, dopoki temperatury oranzeryi nie
doszta. Woda desczowa stoi tam w dwoch ka-
miennych cebrach, z ktorych w kazdym tyle si¢
iey miesci, ile do nalezytego skropienia wszyst-
kich roslin po uplynionym gorgcym dniu po-
trzeba. Ogrodnicy wiedzg procz tego iak zim-
na woda wzrostowi ros$lin szkodzi i ze nawet
czg¢sto $mieré¢ im zadaie.

Oranzerya iNro 4* przeznaczona iest dla ro-
$lin wysp Antylskich, opatrzona iest pochylemi
oknami i garbowemi inspektami. Ma id. sgzni
i 2. stopy dlugosci 4* saznie i 1. stop¢ szeroko-
$ci a 3 13. stopy wysokosci. Temperatura iey
utrzymuie si¢ do 12. stopni nad zero, Oranze-



28

rya Nro 5. ma 4o. sgzni dlugos$ci a 5. sgzni i 3.
stopy szerokosci, nie rachuiagc w to przechodu
(couloir) ktéry ma 7. stop wewngtrzney szero-
kosci. Jey cata wysoko$¢ w wyzszey $cianie wy-
nosi 6. sazni a naynizszey sazen 1 2. stopy,
Polozenie iey iest na wschod; aby zas iak naywig-
cey swiatla miata, dano iey w gorney czg¢Sci 28.
okien a cokolwiek mniey w spodniey czgsci. Tak
znaczna liczba okien byla potrzebna; aby rosli-
ny przyladka dobrey nadziei, ktore tu sa umie-
sczone, iak naywigcey miaty powietrza; wiado-
mo bowiem iz te rosliny tyle potrzebuia powie-
trza ile slonca, przeto dogadzaigcim, dano i w trayb-
hauzie tylez okien. Aby za$ te ros$liny ile mo-
znosci zmian swego naturalnego klimatu uzywa-
ty, zaczynaig dnia i5. Kwietnia, w ktéorym to cza-
sie w przyladku dobrey nadziei iuz descze pa-
daig, skrapia¢ ie wyzey opisanym sposobem. Lu-
bo roéliny tego przyladka =zima w temperaturze
6ciu  stopni dobrze wegetuia, przeciez niektore
z nich wymagaia wyzszego stopnia ciepta. Tak
np. Ficus capensis, Jasminum glaucum, volubile,an-
gustifolium, crotalario correnum, Eckelbergia capen-
sis, Fusconia thjrsiflora, wszystkie gatunki Ama-
ryllis i Haemanthus, Marsonia, Ornithogallum, i
Gardenia nie udaia si¢ w temperaturze 6c¢ciu sto-
pni.. Dla tego w miesigcu Grudniu przenosza ie
do oranzeryi Nro 9.1 10. w ktorych stopien cie-
pta daleko iest wyzszy. Trudno iest ustanowic
przepisy co do mieysca iakie ros$linom da¢ po-
trzeba, co do stopnia ciepla, ktoéry im iest naydo-
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godmeyszy, tudziez codoczasu przesadzania ich. Do-
Swiadczenie wtey mierze naypewnieyszg iest regutg.

Oranzerya Nro 6. na wschod stonca wy-
stawiona przeznaczona iest dla ro$lin soczystych,
Dlugos$¢ iey wynosi do 18 sazni a szerokos$é¢ I
wysoko§¢ maiag po trzy saznie. Okna sa pochy-
e, a rosliny w niey umiesczone wystawione s3
na dzielny wplyw slonca tak iak w swey oyczy-
znie przyladka. Prostopadly odstgp goérney cze-
$ci od okien wynosi 7 stop i 5 cali; a kat pochy-
losci okien czyni 55. stopni. Stosownie do tego
iak rosliny w swey oyczyznie lubig skaty wapien-
ne albo piasek, przesadzaig ie corok w wazony napet-
nione mieszaning z potowy kamykdéw wapiennych iz
polowy mieszaniny czarney ziemiipiasku. Polewaia
ie dwa razy na dzien przechodzac lekko tylko
po razu kropielnikiem a to w czasie dnia naycie-
pleyszym, unikaiagc =z naywicksza troskliwoscia
zatrzymywania wilgoci w tey oranzeryi.

Co do oranzeryi Nro 7.1 8 maiagcych razem
54, saznie dilugos$ci; te podzielone sa na 4. prze-
dziaty. Srodkowe przedzialty maia po 4- saznie
i 2. stopy wysoko$ci i po 4- saznie szerokoSci;
skrzydta za§ gmachu maig wysokos$ci po 5. sazni
12. stop; szeroko$§¢ iest wszystkich réwna, ktora
wraz z korytarzami wynosi do 6. sazni. Lubo
te obydwie oranzerye obeymuig ro$liny naygo-
racszych okolic Indyow 1 Ameryki; przeciez tem-
peratura w nich nigdy nie iest wyzsza nad 12 do
i4- stopni. Gdyby chciano zarzuci¢, ie takowe

rosliny w swey oyczyznie przywykle do tempera-



tury przeszlo 30 stopni i ze ciepto w ktorem tu sa
trzymane, nie iest dla nich dostateczne; nalezy wziac
na uwage, ze migdzy cieplem stonecznem i sztucz-
nem ogniowem wielka znayduie si¢ rdéznica. Pier-
wsze iest wilgotne 1 nieiako posilaigce; gdy prze-
ciwnie drugie iest suche, i podwyzszone o kilka
stopni skutkuie wynisczaigcym sposobem. Przy-
zwyczaiwszy ro$liny do umiarkowaney temperatu-
ry , utrzymuig si¢ w zdrowszym stanie, iak gdy-
by$my ie sztucznem cieplem w temperaturze oy.
czystey utrzymywali.

Takie postrzezenia pozyteczne sa dla ogro-
dnika, ktory pielggnuigc zagraniczne ro$liny w
oranzeryach lub traybhauzach, powinien ie w niz-
szev temperaturze utrzymywacé; niz iest tempe-
ratura ich naturalnego klimatu. Po wytrzyma-
niu bardzo goracego dnia, ro$liny powinny by¢
obfitszym sztucznym desczem skropione, niz
wieczorem po umiarkowanem gorgcu dniowem.
Poniewaz takie odmiany w oranzeryach Schon-
brunskich sczegolniey zachowywane bywaig, dla
tego utrzymywane w nich ro$liny" wystawiaig wi-
dok naypigknieyszey wegetacyi. Uwazano na-
wet w tyni ogrodzie, ze z przyczyny dohrego pie-
legnowania, China, (Cinchona otficinalis) ro$lina
nader delikatna, utrzymywala si¢ tam bardzo
dobrze; chociaz licie iey zawsze w stanie nieco
zwiedlym widziano. Przez nieiaki czas mylne by-
to zdanie o pewney ro$linie, ktorg rodzaiem Chi-
ny by¢ mniemano; lecz gdy zakwitla, poznano,
ze byla czem innem, to iest, Macronemum speci-
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osum| ktorey Pan Jacquin w pierwszym tomie
swego dzieta, Hortus Schonbrunensis przesliczny
wystawil wizerunek. Ta kwitla zawsze w trayb-
hauzach wiedenskich na koncu Grudnia.

Oranzerye Nro 9. i 10: sg naywieksze w tym
ogrodzie, kazda z nich ma ao]| saznia dlugosci 4'
saznia szeroko$ci, W tych trzymaia naywigksze
palmy drzewa amerykanskie i indyiskie. Cie-
pto ich utrzymuig w zimie 10. do u. stopni, pie-
legnowanie iest takie samo iak w Nrze 7.1 8.

W tych utrzymuia takze pasorzyty czyli ro-
$liny przyczepne sposobem iuz wyzey opisanym.
Przez ciagle skrapianie ro$lin ziemia tak si¢ na-
koniec wyptucze, ze bez cz¢Sci pozywnych zosta-
nie; dla tego potrzeba ro$liny przynaymniey raz
w rok gdy si¢ w stanie odpoczynku wegetacyi
znayduig, w §wieza ziemi¢ przesadzaé¢. Wielkie
pahny i drzewa potrzebuia tylko potowg swiezey
ziemi, 1 tylko po uptynionycli trzech latach wy-
magata catkowitego przesadzenia. Naywigksza
sztuka botanicznego zasadza si¢ na tem, aby umiat
ro$liny w wlasciwym czasie podlewaé czyli skra-
pla¢; lecz chociaz ten przedmiot tak iest wazny,
przeciez udzielenie w tey mierze przepisow iest
rzeczg niepodobng; poniewaz ta sztuka zawista
catkiem od bieglosci i wiadomosci botanika. Czas,
temperatura powietrza w traybhauzie, mnoéstwo
lisci na roslinach, wielko§¢ naczyn w ktorych
ro$liny sa osadzone 1 czas ro$nienia lub spoczyn-
ku, sa okoliczno$ciami, na ktéore w skrapianiu
naywigksza uwage zwracaé nalezy.
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Co si¢ tyczy wodnych roslin goracych kra-
iow, iako to, IVy/mphaea nelu/nbo, Lotus Jponoge-
ton 1 Distachium, Felisneria spiralis 1 inne; te w
ledney cze¢Sci traybhauzéw Nro 7. 18. utrzymu-
ia si¢ przy pelnem powietrzu w wodzie, w kto-
rey zostaig tylko przez czas ruchu wegetacyi,
Gdy za$ nastapi czas spocznienia, wyprozniaig si¢
naczynia zwody, i korzenie roslin przesadzaia sig
w wazony bez wody 1 stawiaig si¢ na mieyscu
gdzie zmarzna¢ nie moga. Na poczatku wiosny
wyigte korzenie z wazonéw sadzaiag w $wieza zie-
mie¢ i stawiaia sie wraz z wazonami w wode w
traybhauzach bedace, lecz tak, aby wolnego po-
wietrza uzywaty. Jedna tylko Aponogelon clista-
chium stanowi wyiatek tey powszechney reguty,
ktora bedac rosling afrykanska, wytrzymuie od
kilku lat w ogrodzie Schonbrunskim bez prze-
noszenia si¢ z wody w suchy wazon. Zostaiac
zima 1 latem na mieyscu rozkwita si¢ w Styczniu
iLutym iak gdyby byta w swey oyozyznie. Po
stopnieniu ku wios$nie lodow wida¢ iey biaty i
wonny kwiat wznoszacy si¢ nad powierzchnia
wody, ktory wnet potem nasienie wydaie.

Traybhaus Nro u. przeznaczony dla ro$lin
antylskich ma 12 sgzni ia stép dlugosci, przeszto
4 saznie wysokosci 1 3 saznie i 1 stop¢ szero-
kosci.

Traybhaus Nr 12. poSwigcony ie.st samym tyl-
ko gatunkom Oxalis, w ktore ogrod w Schénbrun
obficie iest opatrzony. Pan Jacquin wydal takze
pickna monografia rosliny Stapelia culta. Dtu-
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gos$¢ tego traybhauzii wyriosi 17. sgzni 1 5. stop,
wysoko$¢ iego ma 2. sgznie i 1. stope¢, a szero-
ko$¢ sazen i a. stopy.

Oranzerya Nro 12, przeznaczona iest dla
kwiatow cybulkowych przyladka dobrey nadziei,
i wielko$¢ iey mato co rozni si¢ od poprzedzaig-
cfey:

JVakoniec w Nrze i/i. utrzymuia si¢ wszy-
stkie ro$liny, ktéorych w gruncie pielggnowac nie
mozna 1 ktore wszystkie znayduig si¢ w skrzy-
niach albo wazonach. Obszerno$¢ tey oranzeryi
wynosi w diugo$ci 16. sazni i1 3 stopy, w wysoko-
sci 2. saznie . stope a szerokosci 1 sazen 1 3.
stopy.

Kazda z tych oranzeryi ma wtasnego ogro-
dnika a bardzo czg¢sto ieden ogrodnik pilnuie
tylko iednego gatunku ros$lin. Takie wurzadzenie
bardzo iest pozyteczne; lecz mniey miatoby ko-
rzy$ci, gdyby w podobnym zakladzie nie znay-
dowal sie naczelny ogrodnik bedacy wstanie kie-
rowania calym ogolem, w tym wzgledzie malo
iest ogrodnikow, ktéorych moznaby pordéwnad
zbieglym p. Roos, ktéry iest przelozonym ogro-
dnikiem w Schénbrunn.

Niewracaiac si¢ nazad do zachwycaiacey
wcgotacyi, ktora we wszystkich tych oranzeryach
i traybhauzach w podziwienie w prowadza, nie
mozemy oprze¢ si¢ uczuciom nowey pochwatly,
dla tego, ktory tym rzadkiem naktadem kieruie.



OPISANIE MACHINY IIIDRAULICZNEY
do ciggnienia wody i windowania cig¢za-
row do roznych wysokos$ci, wynalczio-
ney w Paryzu przez P. Charpentier pa-

tentowaney na lat 1i5.

( zrycing Tab. VI.)

Wigzanie z drzewa debowego, A B. C. D. iak
widzie¢ mozna na fig. i 2 11 Tab. VI- zloZone
iest z czterech mocnych stupkéw przytwierdzo-
nych do cembrzyn studni. Te stupki zwigzane
sa 11 gory poprzecznikami na ktérych chodza osie
blokow.

P. Wystawia korbe, ktéorg sita poruszaigca
obraca.

M. Jest blok z podwoéynym wyzlobieniem
maiacy 1 stop¢e w promieniu swego obwodu czy-
li w potowie $rednicy osadzony na osi korby.

Q. Jest blok w pro-Ctopadtem potozeniu z blo-
kiem wyzey wyrazonym m. z takimi samemi wy-
ztobieniami i tey samey $rednicy co 1 pierwszy.
Ruchu udziela si¢ iednemu blokowi przez drugi
za pomocg sznura lub tancucha bez konca, kto-
ry obeymuigc dwa razy bloki w podwdynem
ich chodzi wyztobieniu.

R. Jest blok spusczaigcy i podnoszacy cig-
zar w linii prostopacttey do $rodka studni osa-



dzony na osi blolia Q. i maigcy iedno tylko
wyzlobienie, w ktérem chodzi sznur wiadro trzy-
maiacy.

S. Jest bloczek ruchomy ze strzemieniem
Zelaznem, ktore bezposrednio ztgczone iest z wia-
drem-

Jcden koniec sznura przeznaczonego do pod-
noszenia 1 spusczania wiader 1 cigzar6w uwiaza-
ny iest w punkcie Y. a drugi zwua si¢ na wat
X. Tym watem, ktory przytrzymuie klapka w kar-
by iego kota zapadaiaca, ugadza si¢ dtugos$¢ sznu-
ra w miar¢ ubywaigcey wysokosci wody w stu-
dni. Widac¢ tu, nie potrzeBuiac dalszey explika-
cyi, ze ten mechanizm blokow obraca si¢ wte i
owe stron¢ podnoszac i spusczaigc na przemia-
ny dwa wiadra, z ktorych iedno winduie si¢ z
woda w gore, a drugie wyprdznione spuscza Si¢
w studni¢. Wiadra, wyprozmaia sic same za po-
moca haku na zawiasie do cembrzyny studni
przymocowanego. Ilak chwyta wiadro za ucho
zelazne u krawegdzi wiadra bgdace, wlasnie wten
czas, gdy toz wiadro rowna si¢ krawedziami

swemi z cembrzynami studni.
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O M I E S 1 E
Wyiatek z Chemij dla Gospodyn ( przez Meincke. s

Istotne czesSci migsa.

1V~*igso iest tkaning cienkich wlokien. zawiera-
igcych w sobie galarete, ktora witasciwie, istotng
cze$¢ pozywng stanowi. Oprocz galarety znay-
duie si¢ iescze, w chudem nawet migsie, wiecey
lub mniey tlusto$ci, lecz ta do istoty migsa wca-
le nie nalezy; znayduie si¢ takze mata ilo§¢ biat-
ka, i pewna, do zywiey podobna, migsu wtlasci-
wa istota, od ktérey moc smaku przyiemnego
zawista, uakoniec niektére sole, i wiele wody.

Istota wloknista.

Wiokna sg w prawdzie istotng czegscig mie-
sa, lecz czg¢Sci pozywney wcale nie stanowig.
Kiedy ie przez gotowanie i ptdkanie, od innych
istotnych oddzielamy czg¢éci; daig biata i zytkowa-
tg istote bez smaku, ktéra po wysuszeniu ostra i
przezroczysta si¢ staie, w goracu za$§ skurcza si¢
na ksztatt rogu. W1idkna te migknieia wprawdzie
przez gotowanie, lecz w wodzie nie daig si¢ zu-
pelnie rozpusci¢, opieraig si¢ stale dzialaniom
wielu chemicznych §rodkoéw, przez ktore inne isto-
ty zwierz¢ce rozkladaig sig; ztad wigc sg prawie



niedostrawienia: Im migso iest starsze, tein wie-
cey ma istoty wildknistey: dla tego migso bydleg-
ce tezszem iest, niz cielgce. Funt migsa bydle-
cego zawiera w sobie 5 totéw istoty w-loknistey
cielecego za$ tylko podilczwarta; z funta wieprzo-
winy bywa szes¢, a z tylez skopowiny poipigta
t6ta wilokien.

Istota wtoknista rozmaitych gatunkéw mie-
sa iest rozmaitg itak migso bydlece ma bardzo
twarde wtokna, ktoére dla mnogosci znayduiace-
go si¢ w nich fosforanu wapna, nabieraig z wie-
kiem podobienstwa do kosci. Mtodych i malych
zwierzat wlokna sg migkkie 1 delikatne, iak we
krwi. Zylki miesa rybiego s3 na ksztalt bialka,
wapna w nich bardzo mato; w migsie rakow i
z0lwiow iescze niniey sa uksztalcone, a ostrygi
1 $limaki zadnych wcale nie maig wtokien.

Galareta.

Od ilo$ci galarety zawista sczegdlniey pozy-
wnos$e migsa. Funt wolowego migsa zawiera bli-
sko 5 tutow galarety; cieleciny ledwie 4T 1dta,
toz samo i skopowiny; $winie migso ledwo ma 4
toty.

Ta galareta ma wiele podobienstwa do gale-
rety ro$linney, ale tylko zewnatrz. Obydwie, kie-
dy sa wilgotne, wydaiag si¢ iako przezroczysta
trzgsgca si¢ massa, ktébra po wysuszeniu staie
si¢ twarda itupka, z ta rdznica, iz galareta zwie-
rzgca w lipki kley bardzo tatwo si¢ zamienia a
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ro$lina $liskiey gumy postaé¢ przybiera. Za po-
mocg gotowania iatwo mozna galaret¢ z migsa
wydoby¢.

Galareta wysuszona do zimney wtozona wo-
dy znacznie nabrzmiewa, staie si¢ mickka ikle-
ista} iednak sie; iescze nie zupelnie trz_e;s'ie; Roz-
grzana za$ w maley ilosci wody, zupelnie si¢ roz-
puscza, i zamienia w czysty rosot, ktéory znowu
po wyzigbnieniu do ksztaltu trzesacey si¢ gala-
rety7 powraca; a ta nawet w zimney rozpuscza si¢
Wodzie.

Galareta wysuszona nie tatwo si¢ psuie, mo-
zna i3 w grubych tabliczkach, albo cienkich lak
klev, dtugo utrzymywac¢, nie dopusczaigc do niey
wilgoci: poniewaz iak si¢ tylko z woda potaczy
latwo kwasnieie, a nakoniec gniie.

Czysta galareta zadnego nie ma koloru, iest
przezroczysta, bez zapachu, lecz milego smaku.
Galareta z migsa zamyka w sobie czg§¢ extrakto-
wa Lecz w galarecie 2z kosci, ktora iest bez
smaku izapachu] takowey czastki wcale nie znay-
duiemy.

Istota extraktowa.

Istota ta nadaie migsu kolor czerwony, w
rosole za§ sprawia zapach mocny, i przyiemny
smak aromatyczny. Kiedy iest sama w sobie od
dzielona, wydaie si¢ naksztalt istoty, do zywicy
podobney, maigcey smak i zapach ostry. Zywi-

cy takowey w migsie wolowem, a sczegdlniey zu-
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pelnie doyrzatem, bardzo si¢ wiele znayduie, w
cielgcinie iest iey mniey, nie zupeinie uksztat-
coney, ipodobney do Ideiu. Wcale iey niema
w rybach. Kiedy si¢ zwierzeta, korzennag trawa i
owocem pasg, znayduigca si¢ w ich migsie zywi-
ca, ma pizmowy zapach, ktory si¢ w czasie pie-
czenia sczegbdlniey wydobywa. Z tad pochodzi
przyiemny zapach zwierzyny, iako to kuropatw*
bekasow, iemiotuch. W innych gatunkach migsa
iak to w migsie kozim, ma zapach nieprzyiem-
ny. Podczas pieczenia przy otwartem powie-
trzu, ulatuig czg$ci mocnego zapachu, pozostaia
za§ kiedy si¢ piecze wr naczyniach przykrytych

Biatko miesa.

Biatko ktore si¢ sczegdlniey w migkkich ga-
tunkach migsa obficie znayduie, do pozywnosci
malo si¢ przyktada, poniewaz krzepnieie tak w
czasie gotowania iakotez pieczenia, i tworzy mas-
se twarda, ktora si¢ z trudnoscig rozktada. Z ro-
sotu zbiera si¢ w ksztalcie piany. Rosot z cie-
leciny iz wieprzowiny naywigcey szumuie, dla te-
go ze te gatunki migsa, bardzo wiele maig biat-
ka; wotowina za§ i zwierzyna maig go bardzo
mato. W migsie z ryb irakow, w wielkiey si¢
znayduie ilosci, i w czasie gotowania mocnego,
przemienia sie w mass¢ maigca ksztalt biatka.
Ostrygi i $limaki sa tylko prawie biatkiem skrze-
plem.



Tlustoic miesa.

Tlaychudsze nawet migso ma wiele tinstos$ci,
ktora si¢ réwnie w czase gotowania powiekszey
cz¢$ci oddziela, i dla tego w rosole zadney nie
sprawnie mocy. Funt migsa wolowego chude-
go daie drachmy, cieleciny drachmy, wie-
przowiny tylez, abaraniny o drachmy tlustosci

Sol migsa.

Sol, ktéra Chemik w migsie znaydme ( po-
wiekszey czesci fosforan sody i fosforan amonia-
ku ) mato wprawdzie znaczy, iest iey iednak ty-
le, iz surowemu migsu przykry mnadaie zapach
ktory si¢ w gotowaniu przez dodanie réoznych ko
rzeni nisczy, a W czasie pieczenia sam przez
si¢ niknie, poniewaz wtedy sol takowa rozkla-
da sie i ulatuie.

Wilgoc.

Cata reszta pozostaigca w migsie, iest tylko
woda, ktora naywiekszg czes¢ iego stanowi. Funt
migsa wolowego po wysuszeniu wazy tylko 10
16tow, wieprzowiny takze tyle, skopowiny tylko
f) t6téw, a cielecina traci po wysuszeniu swey
wagi. Jezeli przeto samg cze¢$¢ pozywna, to iest
galarete w ktorey si¢ iuz materya zywiczna znay-
duie pod rachunek wezmiemy, znaydziemy tyl-
ko okolo pigciu totow materyi pozywney, w ie-

dnym funcie mi¢sa wolowego, ktore prawie za
najlepsze mozna uwazac.



Gotowanie migsa.

W gotowaniu doznaie w prawdzie migso od-
miany ale si¢ nie rozktada chemicznie, przez to
si¢ tylko istotne czastki do rozktadaiacego stra-
wienia przygotowuig.

Wiokna muszkutowe nabrzmiewaig w wodzie
wrzacey, rozpusczaig si¢ 1 uwalniaig od soli ziem-
nych, ktére im twardosci dodaig; a iezeli ie przez
dluzszy czas gotuiemy, zamieniaig si¢ w wloknista
polewke, iednakowoz w wodzie wcale si¢ nie roz-
pusczaia. Mozna ie tylko za pomoca ostrych
kwasow, w mass¢ maigca ksztalt galarety, a przez
alkali w materyg tlusta do mydta podobna za-
mieni¢, i tym sposobem rozpuscie. Biatko wy-
chodzi z migsa kiedy ie przed gotowaniem po-
spolicie pluczemy, a potem si¢ zbiera razem z
szumowinami. Ttustos¢ rozwolniona w cieple,
oddziela si¢, a dla swey lekkosci, wyplywa po-
wickszey czeg$ci w kroplach na powierzchniag ro-
solu, iunosi z sobg malg czastke galarety, ta ie-
dnak galareta w wodzie zupelnie si¢ rozpuscza
unoszac z soba aromatyczng istot¢ extraktowa

Im mocnieyszy iest rosot, tern mniey sma-
ku ma migso, zktérego zostal wygotowany. Je-
zeli chcemy mie¢ dobry rosél; nie mozna si¢ spo-
dziewa¢ smacznego mi¢sa, 1 przeciwnie iezeli
mi¢so iest mocne, ros6t nie moze bydz tggim.
Jezeli migso chcemy mie¢ mocne, trzeba ie pred-
ko, w nie wielkiey ilosci wody, i tylko dopoty
gotowac, dopoki nienapgcznieie, poniewaz iezeli



si¢ dluzey nad potrzebe gotuie, skurcza si¢ na
powrot, staie si¢ chudem, witoknistem, na koniec
zamienia si¢ w same istote widknista,

Osmazome.

Nie ma tezszey 1 mocnieyszey potrawy, iak
sok z migsa wolowego wyci§niony 1 zgestniony.

Sok ten robi si¢ nastepuigcym sposobem:
Na $wieze tlusto$§cia bynaymniey nieprzerastate
a na delikatng miazge zsieckane migso wolowe,
nalewa si¢ potrochu zimney wody i dobrze prze-
gniata. Plyn z tey siekanki przez cienkie plo-
tno wycisnigty, trzeba rozgrza¢ miernie 1 wcza-
sie rozgrzewania szumowiny zebra¢. Potem si¢
cedzi na nowo, i parnie przy miernem goracu
dopodty, dopoki sok takiey nienabierze gestosci,
iz si¢ na zimnie zsiada¢ niebedzie.

Pak zwana osmazome, zazyta w matey ilo$ci
iedney drachmy, zaostrza apetyt, nie obcigzaiac
zoladka, dla tego bardzo dobra iest potrawa, dla
powracaigcych do zdrowia.

Mozna takze z osmazome bardzo smaczna i
pozywng robi¢ potrawe, ktora iest bardzo wygo-
dna w podrézy. Do tego bierze sig:

16 tutow suchey osmazome

16 —  suchey galarety
— gumy arabskiey
gran gwozdzikéw
— nasienia z seleréw

_ o =

— nasienia z marchwi



to wszystko starte na proszek zachowuie si¢
w suchosci.
Szes¢ 16tow tego proszku w i funtach wody
zagotowane 1 przyzwoicie posolone dadza przyie*
mny 1itggi bulon.

Pieczenie miesa.

Migso pieczone nie tylko iest pozywnieyszem
ale nawet tatwieyszem do strawienia, poniewaz
przez pieczenie wszystkie czgstki istotne znaydu-
iace si¢ w migsie lepiey si¢ rozkladaia, i blizey
si¢ lacza niz przez gotowanie. Piekace si¢ mig-
so zmieysza swg obi¢to$¢, poniewaz si¢ wio-
kna w gorgcu skurczaig; plyn za§ przez to
wycisnigty iest tggim z migsa sokiem, i sta-
nowi c¢z¢$¢ pozywna' pieczeni. Piecze si¢ zas
dopoty, dopdéki migso nacis$nigte palcem nie-
okaze spregzysto$ci bez zgniecienia: wewngtrzna
bowiem tkanina kruchego migsa niepowinna uledz
zepsuciu. Na powierzchni za$§ migsa nastepnie
zupelny rosktad; gdyz . wldokno przypala si¢ na
wegiel, przy czem przypalony oleiek dobywa si¢ z
przypalonym kwasem octowym i wlasciwy zapach
pieczeni wydaie. Wydobywaigcy si¢ w czasie pie-
czenia sok, powinien przez cale migso przecho-
dzi¢, i dla tey przyczyny obraca si¢ pieczen. Nie
mozna za$ pieczenia az do rzeczywistego spale-
nia si¢ na wegiel powierzchni przedluzaé, ponie-
waz si¢ na ten czas $mierdzacy oleiek, iak gdy-
by z rogu spalonego wydobywa. Azeby tego



unikna¢ octwilza si¢ powierzchnig sokiem, ktory
w czasie pieczenia wyciekt, albo mastem, przez
co si¢ oraz przyiemny kwas zatrzymuie, i ocl
ulotnienia ochrania. Przez ocet, wino, lub sok
cytrynowy, pomnaza si¢ przyiemny kwasek a
przez dodanie korzeni wydobywanie si¢ aromaty-
cznego oleyku.

W naczyniach nakrytych, sok daleko tatwiey
przenika migso, 1 wyparowanie czesci ulotnych
bardzo si¢ utatwia. Jednakowoz i pieczenie na
wolnem powietrzu ma swoie zalety, a sczcgdlniey
w tedy, kiedy migso test mocne, gdyz natenczas
zbyteczna wilgo¢ wychodzi, a sok mocniey cale
migso przenika. Przypalona powierzchnia nie
wiele szkodzi migsu przy roznie, poniewaz czast-
ki zty zapach maigce nie powracaia do migsa ale
ulatnia.

Fermentacja.

Przygotowanie niektorych twardych gatun-
koéw migsa bardzo si¢ utatwia przez rozpoozy-
naigca si¢ iermentacye. Aby za$§ dobry zapach
przez to nie tracil, takie tylko migso inoze bydz
poddane fermentacyi; ktére ma wiele istoty ex-
traktowey iak np. zwierzyna. Twarde to grubo
witokniste i malo soczyste migso przed zgnilizng
ktorey si¢ dosy¢ diugo opiera, przechodzi do
stanu ulotno kwasney fermentacyi, ktéorey zapach
kucharz od zapachu zepsutego dobrze umie roz-

rozni¢. Gdyby za$ migso w rzeczy samey iuz



gni¢ zaczgto, mozna mu przez posypanie i na-
tarcie prochem =z wegli §wiezo wygastych, a po-
tem przez wyptokanie pierwsza $wiezo$¢ przy-
wroci¢. Nawet rosot, gotuigc go z weglami $wie
zemi, swOy nieprzyiemy zapach utraci.

Utrzymywanie migsa.

Migso w prochu weglowym utrzymywane nie
latwo przycuchnie. Wilgo¢ iedyna iest przyczy-
na clla ktéorey migso gniie; iezli si¢ przeto mig-
so, w prasie lub przez suszenie od wody uwol-
ni, na ten czas dlugo utrzymywaé si¢ bedzie.

Kwasy 1 korzenie wstrzymuia zgnilizng. W
ocet, kwasne wino, lub kwasne mleko wlozone
mi(zsoq albo lisciami bobkowemi, maierankiem
lub innemi ziotami pachnacemi okryte, lub cu-
krem posypane, utrzymuie swoig swiezose przez
kilka tygodni, a sczegoélniey kiedy ie nadto wna-
czyniach dobrze nakrytych, od przystepu powie-
trza, i odmiany ciepta ochroni¢ mozemy.

Mré6z oddala takze zgnilizn¢ ale zmienia mig-
so, poniewaz lod rozsadza tkanin¢ witokien musz-
liulowych, i sok migsa rozkltada, Mieso zmarzle,
predko sie gotuie, lecz ma zato staby zapach; to
za$ ktore potem roztaiato gniie bardzo predko,
od czego na.vet przez osolenie nie mozna go
ochroni¢. Migso grubey zwitrzyny, ktore iest
tewkiem, umyS$lnie sie zostawia na mrozie, aby
zmigkniato 1 skruszato.



304

Nasoleme miegsa (Pehielfleysz.)

Sole niedopusczaig zgnilizny dla tego, ze wli-
goe migsa w siebie wciagaig. Potrzeba zatem
azeby nasolone mig¢so tugiem soluym dobrze na-
sigklo. Czysto$¢, wstrzymanie przystgpu powie-
trza, i iednaki ciepta stopien sa gloéwnemi wa-
runkami do utrzymywania nasolonego migsa.

Z posrod rozmaitych wzglgdem nasolania
mig¢sa przepisow, ten tylko przytoczemy, ktory
iest nayprostszym 1 naypewnieyszym, azeby mig-
so nasolone mocnem i smacznem uczynié.

Przy nasolamu iakotez przy kazdey inney
zaprawie, bardzo wiele zalezy na czysto$ci naczy-
nia. Nowa beczka naymniey bywa czysta, ponie-
waz drzewo z ktorego iest zrobiona zawiera w so-
bie iescze bardzo wiele mogacych si¢ wydoby¢
cze$ci; azeby si¢ ich pozby¢, potrzeba i3 goraca
woda ziagodami ialowcowemi wyparzy¢, potem
wysuszyé, i znowu w przod niz si¢ wlozy w niag
mi¢so, dobrym octem zwilzy¢. Tak si¢ i1’0wnie
postepuie i ze staremi beczkami. Nie dobrze iest
trzyma¢ dlugo wode¢ w beczce, poniewaz ta drze-
wo nasigka. Im suzsza iest beczka tern sie le-
piej! mieso utrzymuie. Gdyby wypadato beczke
przed nasoleniem zwilzy¢ aby si¢ zstgpita i nie-
przeciekata, to iedynie tylko zewnatrz uczynié
mozna. Stare beczki ktoére traca stgchling sa
niezdatne do tego. Naylepszemi sg beczki z wi-
na lub z octu, w ktorych iescze nic innego nie
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byto. Nie potrzeba ich wyparza¢ iezeli si¢ w nich
plesn nie znayduie.

Do nasolania wybieraig si¢ raczey mate becz-
ki niz wielkie; chociazby nawet migsa bylo po-
dostatkiem, poniewaz ostroznym bydz potrzeba,
azeby ile mozna powietrzu przyst¢pu niedozwo-
lié, czego si¢ trudno iest uchronié¢, kiedy becz-
ka ma szeroki otwoér. W matych konwiach W
ktorych si¢ tylko okoto 3o funtéw miesci, powie-
trze nie tak wiele szkodzi, bo migso w krotkim
czasie moze bydz spotrzebowanem. Jezeli za$
migso tylko przez, kilka tygodni w soli ma zo-
stawaé, a potem na ieden raz wszystko bydz
wyietem, iakoto wieprzowina na we¢dzonke prze-
znaczona, natenczas mozna do tego wigckszych
nawet beczek uzyé.

Oprocz soli kuchenney potrzeba takze do
nasolania saletry, ktora migsu pigkny kolor czer-
wony i mocny smak nadaie. Do a. funtéw soli
kuchenney suchey, dosy¢ iest przymigszaé¢ ieden
16t saletry; iezeli wigcey saletry wezmiemy; zamiast
polepszenia, iak si¢ pospolicie dzieie, mig¢so beg-
dzie gorzkiein, potrzeba saletr¢ utluc na proszek,
i z sola dobrze pomiesza¢. Nalezy takze na mia-
r¢ soli wzgledem migsa pilnie uwazaé; wyzey po-
dana ilo$¢ scli i saletry do 30 funtéow migsa iest
dostateczna. Jezeli si¢ bowiem wigcey soli doda,
trzeba bedzie migso przed uzyciem onegoz diugo
moczy¢, przez co utraca sok mocny, ktéry w so-
bie zawiera: a iezeli mniey, nieprzeydzie dobrze
sola iniebedzie trwalem, poniewaz wiadomo iest
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iz stabe nasolenie zamiast zachowania od gnicia,
przyspiesza ie raczey, Do migsa tlustego a scze-
golniey wieprzowiny lepiey iest zawsze wzig$¢ so-
li wigcey a nizeli mniey.

S6l powinna bydz na piecu dobrze wysu-
szong, a iescze lepiey wilgo¢ z migsa wyciaga,
kiedy si¢ uprazy a potem bardzo miatka utlucze.

Innie korzenie nie koniecznie do utrzymania
migsa sa potrzebnemi, moga mu tylko smak ko-
rzenny nadaé. Mozna do 3o funtdéw migsa do-
da¢ tot lisci Lokowych, i6t listkOw rozmaryno-
wych suchych, 16t iagdéd ialowcowych potluczo-
nych, 1ot koledry, it6t gwozdzikéw ttuczony ch.

Nasala si¢ migso w tedyr dopiero kiedy iuz
dobrze wystygnie, pospolicie w dzien ieden po
zabiciu; iednakowoz 1 nie pozniey, gdyz na ten
czas soki swoie traci. Kraie sie migso w kawat-
ki tak wielkie, iakie za kazda raza na stot uzyte-
mi bydz maig; wielkie kawalki trwalszemi sa da-
leko niz male.

Przed nasoleniem potrzeba migso obmyte
doktadnie wysuszy¢, potem solg wraz z saletrg do-
brze naciera¢ dopoki sol nieodwilgnie.

Przy nasalaniu posypuie si¢ nayprzod dno
w beczce mieszaning soli z saletra, tak azeby sie
zakrylo, a na to ktada si¢ korzenie. Naywieksze
i naylepsze kawatki mig¢sa kladg sie w pierwszey
warsztwie od spodu, i tak Scisle przy sobie ile
tylko mozna, szpary zatykaig si¢ mafemi kawal-
kami, potem si¢ posypuie cienka warsztwa soli
i znowu idzie nowa warsztwa mig¢sa takim spo-
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sobem postepuie si¢ daley dopoki beczka pelna
nie bedzie, na ten czas posypuie si¢ wszystko
resztg pozostatey soli i korzeni.

Kawalki przy kosciach, i kawatki Hakowate,
iakoto z szyi i brzucha, ktére naypredzey gnic¢ za-
czynaig nasalaig si¢ na ostatku, azeby zaraz z
poczatku zostaly spotrzebowanemi. Na koniec
zapakowanie powinno bydz mocne ile tylko
bydz moze, azeby zadne pomig¢dzy migsem nie
pozostatlo mieysce prozne, w ktoreby sie sok z
migsa mogt zbieraé, ten bowiem, iezeli migso
mocy swoiey nie ma utracie, powinien wniem po-
zostac.

Potem nietylko mocno zabiia si¢ beczka, ale
nawet tugi przy obydwodch dwoch smola si¢ zale-
waia, azeby powietrze zupetnie zadnego przyste-
pu marniato.

Beczki stawiaig si¢ w piwnicy na legarach
drewnianych, aby ich zadna wilgo¢ znaydowae
sic mogaca nie dochodzitla, inaczey bowiem czy-
sty smak migsa mogl by si¢ odmieni¢, Jezeliby
si¢ za$ zewnatrz beczki plesn pokazata, ociera si¢
suknem suchem. Co trzeci dzien beczki zawsze
si¢ przewracaig, azeby wszystko migso hugiem sol-
Tiem nasigktlo.

Kiedy si¢ beczke¢ otwiera i wyiinuie migso,
potrzeba wieko do suchosci wytrze¢, a potlozy-
wszy ie na powrdt kamieniem przycisngé, zaty-
ka si¢ drugiem wiekiem beczkg¢ azeby powietrze

ile moznoS$ci oddalié.

ao
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Wedzenie miesa.

Przez dymienie iescze si¢ bardziey migso od-
mienia niz przez nasolanie. Ostry i z oleykiem
przypalonym potaczony kwas octowy, w dymie si¢
znayduiacy, rozpuscza wtokna mi¢gsa, Ammomk za$
zamienia ttustos¢, biatko i galaret¢ na mieszaning
podobna do mydta. Cale migso przemienia si¢
w krucha masseg, ktorey czastek istotnych nie-
mozna tak tatwo iak wprzédy oddzielic.

Dymienie ktore z poczatku mocnem, apotem
miernem bydz powinno, utrzymuie si¢ tylko do-
po6ty, dopoki migso od kwasu wydobywajacego
sie z drzewa zupelnie nie zczerwienieie, i nie stg-
zeie, iednakze aby nie zczarniato ani tez z twar-
dniato. Kiedy si¢ dymienie blisko ogniska, lub
w cieplym kominie odbywa, na ten czas migso
latwo kwasnieie z goraca, a ttusto$¢ gniie. Dym
we<di kamiennych i torfu iestniezdatnym do dy-
mienia, poniewaz unosi z soba oleieck $mierdza-
cy i smole z wegli wiele Zywicy maigcych. Czy-
sta zwegli para, kwas weglowy zawieraigca ma
za mato mocy. Drzewo wilgotne dym naysluitc-
cznieyszy wydaie, po cz¢sci takze 1 drobne gala-
zki. s.41ia. « so$nina dla uchodzgcey z dymem
zywicy samniey zdatne do dymienia.

Mozna mie¢ w krotkim czasie migso wedzo-
ne bardzo delikatne, i sczegodlniey przyiemnego
smaku, kiedy si¢ takowe przez kilka dni namo-
czy w mocnym kwasie drzewnym, ktory si¢ otrzy-

muie przez zweglanie drzewa. Po zczerwienienin
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na skru§ miesa, powinno si¢ predko na powie-
trzu wysuszy¢,

Wedzenie migsa 1 ozoré6w na sposdéb Ham-
burgski, tak si¢ odbywa: nie ldada si¢ do be-
czek lecz kiedy iescze sa S$wieze nurzai¢ si¢ w
wodzie wrzacey, 1 zaraz si¢ wyimuig, potem si¢
£fola kuchenng tluczona, w ktérey si¢ trocha sa-
letry znayduie wszgdzie mocno pacieraia, dopoki
si¢ sol nieroztopi. Potem si¢ tra otr¢gbami pszen-
nemi, dopdoki niecoschng i przez sze$¢ lub osieni
tygodni, w dymie wolnym wiszag. Po uwedzeniu
chowaig si¢ w sklepie chtodnym i suchym. Po-
dobnym takze sposobem 1 z potggskami poste-
powacé trzeba, iezeli na sposob pomerski maig
bytlz delikatnemi.

Azeby wedzone migso w lecie zachowad,
trzeba ie dobrze wysuszy¢, potem w skrzyni przei
strono ulozyé, i sianem pachngcem poprzescie-
laé. Mozna ie takze ziotami korzennemi prze-
sta¢, iezeli siano nie pachnie. Zapach z tych
zi6t wychodzacy nietylko dobrze utrzymuie mig-
so, ale takze iego smak przypalony naprawia.



XLII.

O SPOSOBIE ODKRYCIA ZFAESZOWANIA
prawdziwey oliwy, makowym albo innym
z nasion wyciskanym oleiem.

Ifyigtek z instrukcji tyczgcey sig tego przedmiotu.
przez
Pana Pontet, Aptekarza w Marsylii.
Na zadanie Ministra Spraw Wewngtrznych.

C 7z Annales de dumie et de Physique. )

T o postepowanie gruntitie si¢ na tern, aby za
pomoca solueyi saletrami zywego srebra, czysta
oliwa, przez macenie iey z takowa solncya, w
kilku godzinach stezata ina stata zamienita sig
mass¢. Solucya ta na inne plyny oleyne z nasion
wycisnione bardzo mato dziata, nadaie im tylko ko-
lor pomaranczowy, i wielki w nich sprawuie osad
ktory nigdy nie dochodzi twardo$ci materyi w
oliwie sie z siadaiacev.

Rozczyn saletrami zywego srebra robi si¢:
rozpusczaigc ti czg¢$ci odwazonych merkuryuszn
w ‘jj kwasu saletrowego, maiacego temperaturg
okoto 38° Areometru Reaumura. Ten rozczyn
solny zawsze pozostaie plynnym; poniewaz prze-
wyzka kwasu przeszkadza krystallizacyi.

Jezeli 8 kwart takowego rozczynu z pa kwar-

tami oliwy zmieszamy, i czasem zmacaé bedzie-
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my, po niewielu godzinach caly ptyn stezeie, i
zrobi si¢ zoltawa massa biatawg piang pokryta
ktora dnia nastgpuigcego stwardnieie.

Jezeli z oleiem makowym czystym to samo
zrobiemy, pozostanie plynnym, kolor tylko po-
maranczowy przybierze, osad za§ ktory opadnie,
bedzie bardzo matly i zielono zoéttego koloru.

Mieszanina oliwy z iedng dwddziesta czescig
oleiu makowego, z rozczynem saletrami zywego
srebra, t¢zeie takze w niewielu godzinach, lecz
massa ta nie iest tak statag iak owa, ktora otrzy-
muiemy z czyStey oliwy

Jezeli ilo$¢ oleiu makowego do 10 cz¢$ci do-
chodzi¢ bedzie, natenczas mieszanina rozczynu
merkuryuszu stezcie, na z6ltawg mass¢ iednakze
tezszg od prasnego miodu lub od innych gestych,
oleidow niebedzie. Jezeli oleiu makowego iescze
wigcey wezmiemy, mieszanina zostanie zawsze
ptynna iprzezroczysta a ilo§¢ zsiadaigcey’ si¢ ma-
teryi zmnieyszy si¢ w stosunku do zmnievszc-
ney ilosci oliwy.

Poniewaz gesto§¢ materyi zsiadtey, ktora
solucya saletrami zywego srebra w oliwie spra-
wnie, nie iest znakiem dokladnym, albowiem po-
dtug pewney skali nie tak tatwo oznaczonag by¢
moze, przeto w czasie dziatania na iednostaynoSe
okoliczno$ci uwaza¢ potrzeba. Tak np. cieplo
op6znia zsiadanie 1 mnieyszg czyni osiadto$¢;
przeciwnie za§ zimno pomnaza takowe. Podo-
bniez 1 zmacanie przy$piesza ig albowiem styka-
jace si¢ punkta miedzy oliwa a rozczynem kwa-



$nym pomnazaiac sic wielolicznie, wzaiemny uta-
twiata skutek. Zeby wiec w poréwnywalgcych
wypadkach zachowa¢ iednostayno$¢é, powinny mie-
szaniny po ich sporzadzeniu w piwnicy by¢ przecho-
wywane, w ktorych temperatura czy w lecie czy w
zimie zawsze iest iednakowa. Toz samo sposob

1 czas zmacania, mieszania, ile mozno§ci we wszy-

stkich mieszaninach powinien by¢ lednakowy,

Pan Poutet rodzi, solucyg saletrami zywego
srebra z oliwg we flaszeczce zmieszaé, i w pier-
wszych dwoch godzinach po
zmieszaniu,

uskuteczmonem
co dziesi¢¢ minut mocno wstrzgsac,
a potem spokoynie postawi¢. Jezeli oliwa iest

czysta, tedy stezeie w zimie w przeciggu trzech lub
czterech godzin,

a w lecie w przeciggu sze$ciu
lub siedmiu.

Pregi ktore si¢ robia na powierz-
chni flaszki, opadaia w czasie macenia, ta za$
massa, staie si¢ prawie tak twarda, iak migkkie
masto, ale dnia nastgpuigcego wszystko iuz zte-
zeie. Jezeli mieszanina dtugo postoi, oliwa kala--
bryyska duzo zbieleie, a prowancka poegzgsci.
Mozna za$ przyiaé, za rzecz pewna, ze oli-
wa iest nieczystg, i oleiem makowym sfalszowa-
na, kiedy w po6l godziny po zmaceniu miesza-
niny prazki pomimo mocnego zmgcania
mata sielflaszki ; kiedy ptyn iest prawie prze-
zroczystym ; nakoniec kiedy oliwa w sze$¢ lub
siedem godzin po zmieszaniu lescze nie

trzy-

stezata,
albo przynaymniey po czeSci, w takim zostaie
stanie, iz pomiedzy czwartg czg¢s$cig a potowa na

powierzchni massy ziarnistey 1 nieprzezroczystej



w gestoSci miazgi ptywa. Mieszanina z j czgSci
olciu makowego, i zf oliwy zostaie po wigkszey
czesci ptynna i przezroczysta a zywiczne skrze-
pnienie opada na dno flaszki.

Kolor oliwy z falszowaney, ¥) p6 zmaceniu
ley z solucya merkuryuszu, staie si¢ zolciey-
szym niz oliwy czystey a oley rzepakowy bar-
dziey wpada w ciemno zoity kolor, niz oley ma-
kowy. Przez dtugie przechowywanie w pada w ko-
lor brunatny. Oliwa i rzepakowy oley w rownych
czg¢$ciach, nabieraig pigknego koloru pomaran-
czowego, 1 mieszanina w polowie tylko tezeie.
Wiele innych saletranéw, taki sam sprawuig sku-
tek, iaki saletran zywego srebra lecz ostatni za-
stuguie na pierwszenstwo.

*) Falszowanie oliwy przez dodanie oleiu makowego

zdrowiu wcale nieszkodzi. Dawni przodkowie nasi

uzywali do stotu oleiu makowego 1 innych zamiast
oliwy. Zacny Xiadz Rozier, francuz, dowiodl swoim
ziomkom, izby mogli rocznie miliony zyskiwaé, gdy-
bv zamiast chodowania drzewa oliwnego, ktore wielu
niebespiecznestwom podlega, mak zasiewali. Areszcie
fatszowanie oliwy oleiern makowym, nie iest tak zlem,
iak falszowanie prawdziwego wina francuzkiego lub
wegierskiego, za pomoca innych istot, sztucznych a
czgstokroé¢ zdrowiu szkodliwych. Lepieyby robili kon-
sumenci gdyby czysty oley makowy, pod wlasnem
imieniem, iako tanszy kupowali, a zmieszanego z oliwa
pod imieniem oliwy prowanckicy mnie przeptacali- —

W sklepach bardzo rzadko mozna teraz dosta¢ sma.

czney 1 tlustey oliwy prowanckicy, a przez uzywanie
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Sposéb Pana Poutet, sluzacy do odkrycia
tego, coby do oliwy rlioglo byclZz przymieszanem
iest sam przez si¢ dobrym, i zapewne najlep-
szym, z pomiedzy innych dotychczas wiadomych
Przyszle doswiadczenia moga go wydoskonali¢ i
wznie$¢ do tey pewnosci iakiey mu iescze braku-
ie. Wielka cze$¢ dokladnosci zalezy od stosun-
ku, iaki miedzy plynem a zsiadlemi czeSciami
zachodzi, lepieyby przeto bylo mieszaniny ta-
kowe z solucya merkuryuszu przedsiebra¢ w rur-
kach kalibrowanych nizeli we flaszach. —

oleiu makowego, wiele by si¢ w krain zostalo pienig-
dzy, rolnictwo takze bez szkody dla handlu, na sia-
niu maku wieleby zyskato. Oley makowy nietylko z
oliwa prowancka, migdatlowym 1 orzechowym oleykiem
migszaia, ale nawet za oleiek orzechowy sprzedawa-
nym bywa. Z Luzacyi Szwabii i z innych okolic bar-
dzo go wiele do TrvesLu wywoza, ktéory tam innem
imieniem ochrzczony, pod nazwiskiem migdatowego lub
orzechowego, drozey nam przesylaiag. Nawet i w ap-
tekach oleiek migdatowy rzadko wyciskaia z migda-
tow. Dobrzeby przeto cylo gdyby lekarze dla oseze-
dzenia kieszeni swoich chorych, zamiast oleyku migda-
towego, do lekarstw zwalniajacych, przepisywali mako-

wy, ktory laki sam sprawnie skutek iaki tamten. —
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ZYWE BAROMETRY, CZYLI ZWIERZETA
zmian¢ powietrza przepowiadaigce.

7

“namy W obecnym stanie czasu cztery zwie-
rzece stworzenia, ktoére badz z przyczyny zbyt
delikatnego i drazliwego systematu czyli skladu
nerwowego, badz z innego nam nieznanego wptv
wu zywioldw na ich czucie, poruszeniami -ciala
przyszta zmiang w powietrzu z wysokim stopniem
pewnos$ci zapowiadaig. Takiemi zywemi barome-
trami s3; i zielona zabka nayczg¢$ciey na drze-
wach przebywaiaca, 2. piskorz; 3. paigk; 4. pi-
jawka.

a. Zabka, ktéra w miesigcach Maju i Czer-
wca naycze$ciey na lisSciach drzew si¢ znayduie,
i ktorg niewielkie cialo iasno zielonego koloru z
bialym brzuchem znamiennie, iest powszechnie
znana,

Ta trzyma si¢ naylepiey w obszernym szklan-
nym stoiu, rzadkiem ptétnem obwiazanym, na
dnie ktorego znayduie si¢ trochg¢ piasku z wodsg
i lisci albo trawy 1 w ktorym postawiony iest
ukos$nie kiiek albo drabinka drewniana, po kto-
rey zabka w gor¢ wylazi¢ 1 na dot schodzie
moze. Pozywieniem iey iest kawalek butki
w mleku namoczony, posiekane migso, nay-
lepiey za$ lubi muchy, ktore tapane w stdy sig
sadzaig.
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Jcli zabka trzyma si¢ blisko dna w sloiu, nie-
kiedy krzyczy i smutng posta¢ okazuie, taki iey
stan iest pewnag wiesczba niedtugo nastapié¢, ma-
yjcego desczu; iezeli za§ nawet w czasie sloty,
do goéry wytazi i wesoto wyglada, mozna z pewno-
$cig spodziewac sie pogodnego i suchego powie-
trza.

b. Piskorz, iako pr*epowiadacz zmiany po-
wietrza, trzyma si¢ w szklannym sltoiu obszer-
nym 1 niezbyt wysokim, ktérego §rednica szero-
ko$ci ma naymniey 6. cali, aby zwierze do wi-
cia si¢ do$¢ miato mieysca.

W sldy sypie si¢ nieco grubego rzecznego
piasku, na ten leie si¢ rzeczna woda, w ktorey
zwierze bez wszelkiego innegb pozywienia zy¢
bedzie. Wierzch stoia zawigzuie sie rzadkiem
ptotnem.

Przez cigg statego powietrza, to stworze-
nie znayduie si¢ w net u wierzchu, wnet na do-
le naczynia nie bawigce dtugo na iednem mieyscu.

Gdy za$§ zacznie porusza¢ si¢ z mespokoy-
noscia, zostaigc zawsze na dnie, pewnym iest
dowodem nastagp ¢ maigcego desczu.

Jezeli znowu przy powierzchni wody w spo-
koynos$ci zostaie, z pewno$cia mozna spodzie-
wac si¢ sucho pogodnego powietrza.

c. Paigk, iako przepowiadacz zmiany powietrza.

Pan Quatrfcmere dJsjonval byt pierwszym,
ktéory z swych uwag 1 postrzezen o paigkach,



uznat te zwierzeta za pewnych zwiastownikow
zmiany powietrza. Stwierdzenie tego postrzeze-
nia opisuie Pan C. Oeynhausen w powszechney
gazecie literackiey zroku 1811 1la stron: 809 i
Gilbert w rocznikach Fizyki. Nowy wypadek
Nro 10. Tom a5. Checac dostrzegaé¢ paigka iaka.
przepowiadacza zmiany powietrza, potrzeba go
trzyma¢ w glodzie, bynaymniey mu nie prze-
szkadza¢ i nie da¢ mu nawet poznaé, ze si¢ go
uwaza.

W takim razie im daley si¢ paigk z gniazda
wysunie, im daley przednie nogi na przéod wy-
ciaggnie, tem diluzey potrwa pigkna pogoda.

Im za§ glgbiey cofnie si¢ w swoi¢ dziurg,
tem diuzey trwaé begdzie niepogoda.

Wielkie albo stare paiagki doktadnieyszemi sa
barometrami mz mtodej dla zdarzye si¢ moga-
cych przypadkow potrzeba mieé¢ kilka paigkow
przepowiadaczow. Do postrzegali naydogodniey-
sze s3 ranne godziny. Jezeli o 10 godzinie pa-
iagk w $rodku gniazda siedzi 1 nogami potrzasa,
naypieknieyszego dnia spodziewac¢ si¢ kaze.

d. Piiawki moga takze uzywane by¢ iako
przepowiadacie zmiany powietrza; o czem P. Peek,
(zobacz Philosoph: Magazin 1809 i Gilberta An-
nalen der Pliysik) nastgpuiagcych nam postize-
zen udziela.

Chcac trzymac¢ piiawkowe barometry nale-
wa si¢ flaszka szklanna zrédlowa woda do ’ czg-
$ci, na spod sypie si¢ bialy piasek albo mech i
wsadza si¢ w nig dwie lub trzy piiawek.
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Te stworzenia nie maig innego wyproznie-
nia iak tylko przez transpiracya, a materya kto-
ra si¢ poca, osiada na ich ciele w ksztalcie sko-
ry; ktora predkoby dziurkowatos¢ prawdziwey
ich skory zatkata i przy$pieszalaby $mieré¢ zwie-
rzetom, gdyby$Smy im nie dali piasku albo mchu,
o ktory ocieraigc si¢ uwalniaig si¢ od tey skory,
ktéra potem w wodzie ptywa. Szyika flaszki za-
wiazuie si¢ pecherzem igla podziurawionym. Zro-
dtowa woda iest dla nich naydogodnieysza, ale
iag potrzeba co tydzien odmieniaé, uwazaiac aby
nie byla znacznie zimnieysza od dawney we lla-
szcc. Jezeli piiawki leza na dnie flaszki rozciag-
Ernione lub zwinigte nie ruszaiaLc sieL; \fvslfazuiaL w
lecie na iasng i pigkna pogod¢, a w zimie na su-
chy mréz. Jezeli w gorze wody plywaia, ozna-
czaig descz w lecie a $nieg w zimie. Jezeli si¢
szybko poruszaig, wskazuia wiatr, i rzadko kie-
dy wuspokaiaig si¢ dopoki mocny wiatr nie na-
stapit.

XL1V.
MEYN KONNY

Wynalazku PP. Leger iPetey w Paryzu,
niegdy$ patentowany na 10 lat.
(z rycing Tab. VILJ

"W ielkie koto do ktérego zaprzggaiag si¢ konie,
ma cztery ramiona dzwigniawe po ~op paryz-



3i9

kich diugo$ci maigce, biorac od punktu przy-
przegu do $rodka watu kola. Ramie dzwigni
wielkiego kota biorac od $rodka wotu do $rzod-
ka dtugosci palcow czyli zgbow kola, wynosi 8
stop 1 trzy cale. Wyrachowanie odlegtos$ci tych
dwoéch punktow iest koniecznie potrzebne; bo
palce kota temi punktami chwytaia za cywy ko-
ta trybowego czyli pierwszego wrzeciona.

Punkt chwytania cyw wrzeciona ma 5| odle-
dtosci od Srodka samego wrzeciona zelaznego, a
zewnetrzne punkta powierzchni cyw odlegte sg
od $rodka wrzeciona 5~ cala miary paryzkiey.

Przetwory migedzy cywami dla z¢bow kota
maig po 54 cala.

Kamienie maig 5 stop $redniey szerokosci, a
io do 1ii cali grubosci.

Podzielenie sity.

W czterech punktach zaprzagnione sg cztery
konie do orczykdw; ktorych $rednia sita wyro-
wnywa 175 funtom, kazdego z osobna biorac; za-
tem ogdlna sita czterech koni wynosi 700 fun-
tow; z tego nalezy odtraci¢ na tarcie 6ta cze$é
zostanie wigc reszty sity 584 funty, ktérg pomno-
zywszy przez 172 stop dlugosci pierwszey dzwigni,
i podzieliwszy potem przez 8 stop 1 trzy cale,
wypadnie 849 funtéw; co pomnozone przez pro-
mienie 5Ua cala pierwszego kota trybowego i
podzielone przez promienie mnicyszych kof, wy-
padnie 810 funtéw; ktére pomnozone znowu
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przez 5“ cala promien wyzszych koi wrzecio-
nowych, i podzielone przez 20 iako $redni pro-
mien kamieni, wypadnie 212, funtow sily do zwy-
ciezenia oporu, ktéry zboze czyni kamieniom.
Waga kazdego kamienia wznosi 2200 fun-
tow, a 35ta cze$é tego iest 63 funtow dla zwy-
ciezenia oporu zboza; to wyniesie dla dwoch ka-
mieni 128 funtow, mamy za§ 212 funtéw sity, a
zatem 86 funtéw wigcey, co czyni, ze dwa mty-
ny czyli dwa kamienie mogg by¢ w ruchu za-
pomocg trzech mocnych koni zamiast czterech”
a zbywaiaca sila mozna windowaé wory ze zbo-
zem na trzecie pigtro, poruszaé rafa do czyscze-

nia zboza lub inne przyrzadzenia.

Szybkosé ruchu.

Konie zaprzagnione obchodza w minucie po6t
trzecia raza w kolo; promien kota ich niby rayt-
szuli ma 12 stop, to czyni cala $rednice 24 stop,
a zatem 75 stop obwodu; tym wigc sposobem
konie ubiegaiag w iedney minucie 3r sazni fr: pa-
ryzkich (toires) co uczyni i1865. s3zni na go-
dzing.

Wielkie koto obraca si¢ pottrzecia raza przez
minute, a maigc 146 palcow, ktére pomnozyw-
szy przez liczbe obrotow 24 uczyni 165 palcow
ktére w iedney minucie przechodza.

Pierwsze kolo trybowe ma 7 cyw; podzieli-
wszy 360 przez 7 wypadnie 52 pomnozywszy 52
obroty przez 8 iako liczbe palcow mnieyszych



kél, wypadnie 4>6 ktore podzielone przez 7 cyw
wyzszych wrzecion wydadza 09 obrotéw na mi-
nute, Kktore be*dacc obrotami kan.lieni, stanowia
mielenie wyréwnywaiace mieleniu naylepszych

wodnych miynéw.
Obiasnienie Jigur na Tab. VII.

big. I. wystawia prostopadle przecigcie mlyna
konnego.

A A A. wystawia trzy kolumny, ktére poruszala

pytle, rafy i tym podobne, tudziez winduia

wory ze zbozem na wyzsze pi¢tra, za pomoca

lin bez konca.

Wystawia wierzchni ruchomy kamien.

Jest wiazanie spodu.

Wystawia male kolo o 8 palcach.

=S 0w

Kolo trybowe z wrzecionem Zelaznem o 7 cyF

wach.

G. Wystawia skrzyni¢ z pytlem w przecieciu.
Naprzeciw po drugiey stronie przyrzadza si¢
drugi kamien w ten sam sposéb iak pierwszy,
ktéremu toz samo wielkie kolo ruch nadaie.

Fig. II. pokazuic skrzynie w prostopadlem prze-
cigciu wraz z pytlem F.

Fig. III. Wystawia wielkie kolo w poziomem polo-

zeniu z wierzchu patrzac z czterema dzwignia-

mi do ktoérych zaprzegaia si¢ konie.
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O EMULACYI ANGLIKOW i FRANCUZOW
we wzgledzie ich postepu w kunsztach
i rzemiostach, tudziez ich przywtlasczen
w niektéorych naywaznieyszych wyna-

lazkach czas6w nowszych.

(Ciag dalszy i dokonfczenie.)

Szkta achrcmat) czne.

Siedmdziesiagt lat mingto, lak stawny niemiecki
matematyk poddat w watpliwo$¢é wyrzeczone przez
Newtona zdanie, i iak iedeu z nayzdolnieyszych i
wielce uczonych artystow okazal przez rzeczy-
wiste do$wiadczenia, ze 1 naywigkszy lilozow cza-
sem pobtadzi¢ moze. Okoto $rodka uptynionego
wieku domniemywat si¢ Euler a Dollund potwier-
dzil, ze rozrzucenie farb itamanie promieni §wia-
tta, niema mieysca we wszystkich rozmaitych
przezroczystych istotach w iednakowey propor-
cyi; 1od tey chwili wynaleziono achromatyczng
perspektywe.

Przez dlugi czas wazne to odkrycie, tylko
z nazwiska we Francyi znaiowe byto, chociaz
Clairuult i Dalembert przez algebraiczne spelu-
lacye starali si¢ okaza¢ zasady na ktérych si¢
opierato. Szlachcic francuzki kupil u Dollanda
achromatyczng perspektywe wzigt i3 z sobg do
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Laryza, gdzie przez uczonych rozebrang a pro-
mienie ptasczyzn z naywigkszg dokladnoscia wy-
mierzone zostaly; lecz tak daleko nieznano sig
na tym wynalazku, ze owi Ichmosciowie nie-
mogac nawet ztozy¢ tego narzedzia, odestali go
w tym celu napowrot do stawnego tworcy.

Od tey chwili, przyzna¢ potrzeba, optycy
francuzcy wielkie uczynili postepy; tym czasem
$mialo utrzymywaé¢ mozna, ze ieszcze teraz za-
miast iednego dobrego szkla achromatycznego
w Paryzu, 4o rownie dobrych a moze iescze i
lepszych w Londynie kupi¢ mozna. Francuzi
utrzymuig, izeobecnie maig w Paryzu daleko
znacznieyszg liczbe wielkich szkiel optycznych
nizeli my w Londynie. Gdyby$my nato i przy-
sta¢ mieli (chociaz zaklad Pana Tully w Islington
mogtby nam dostarczy¢ materyalu do zaprzecze-
nia ) lecz zapytaymy si¢ co z tego za skutek
wynikna¢ moze ? Czyli takowy ze swemi propor-
cyami w przyiaznym zostaie stosunku? Czyli szkto
przedmiotowe szerokie 7 cali, ktorego ognisko na
18 (?) stop iest diugie, iakie na ostatniey wysta-
wie sztuk w Paryzu pokazywano, réwna si¢ w
skutku zwyczaynym 4° stopowym achromatycz-
nym perspektywom naszego Dollanda? 1 nie-
Sciggaz si¢ cala stawa na to iedynie, ze francuz-
cy optycy 6 i 8 razy wigkszych s$rodkow i ko-
sztow uzyli, azeby ledwo podwoyny osiagnac
skutek ?

Obecnie icst P. Cauchois tym artysta we
Francyi, ktéry naywigksze 1 najsprawiedliwsze

ai



ma prawo do zastugi w poprawie optyki; iego
zenit okularny (erect eye tube,j a sczegllniey
iego poprawne szklta teatralne, ktore dla francu-
z6w staly si¢ koniecznie potrzebnemi na stuszng

zastuguia pochwate.
Matematyczne i Astronomiczne narzedzia.

W wyrabianiu matematycznych fizykalnych
i astronomicznych narze¢dzi Francuzi obecnie ie-
scze daleko pozostali za nami. Lenoir i Fortin
sa iedynemi artystami, ktéorzy moga si¢ sczycie
doktadnym podziatem narzedzi; ieduakze bardzo
powatpiewaé mozna, czyli oba arty$ci w ostat-
nich io latach tyle pokoncz)li instrumentow, ile
nasz Trougton w iednym roku wystawi; niewspo-
minaiac iz Trougton tak w samym Londynie ia-
ko 1 na prowincyi wielu ma sobie podobnych
gdy tym czasem Lenoir i Frontin w catey Fran-
cyi nitmaig nikogo, i ze oprocz Jukera zaktadu
moznaby w pierwszych z io miast Panstwa nie-
liczac w to Londynu) wigcey dostaé sextantow
nizby Paryz w ciagu iednego miesigca dostarczy¢
byt w stanie.

Wynalazek oswiecania gazem.

Pomi¢dzy produktami ze zweglenia drzewa
namienia sczegoOlniey Hrabia Chaptal gaz wodo-
rodny weglowy «z ktorego, tak si¢ wyraza, przed
ao laty dowcipne i nader pigkne zastosowanie
do o$wiecenia uczynil Pan [l.ebon inzynier drog



i budownictwa wodnego.» Jest nam dobrze wia-
domo, ze przywfasczenie wynalazku, w Anglii pod
nazwiskiem o$wiecenia gazem tak powszechnie
znanego, nalezy do mnayulubienszych twierdzen
francuzoéw. Roztrza$niymy naypierwey przyczy-
n¢ tego twierdzenia nim powiemy o terazniey-
szem zastosowaniu o§wiecania gazem do uzytecz-
nych zamiaréw. Gdybys$Smy $§ledzie chcieli pier*
wszg myS$l o oSwieceniu gazem przechodzac przez
wszystkie stopnie udoskonalenia az do obecnego
stanu, znalezlibySmy iak w wielu innych kun-
sztach 1 wynalazkach liczny szereg wynalazcow
i poprawicieli. Miedzy naydawnieyszemi moze
bye shusznie Boyle policzony, ktorym przed i6o
laty zabawial $wiat literacki swoia filozoficzng
lampa. Lecz daleko iescze wczesniey, chociaz
nie w Europie, prowadzono do kos$ciola Zaroa-
stra, gaz palny rurami, ktéry przez kaplanow do
nieustannego o$wiecania byt uzywany. Wtasnos$ci
gazu wydobytego z wegli za pomoca destylacyi
mz wigcey iak przed 70 laty przez D'John
(-Layton dochodzone byly, a sam gaz tak do
o§wiecenia iako 1 ogrzewania zalecany; i iezeli
kto zasluguie by¢ nazwanym wynalazca gazu
oswiecaigcego, to pewnie ten uczony fizyk. Oko-
to roku 1799.. podat P. Murdoch proiekt do za-
stosowania gazu oswiecaigcego na wielka miarg,
i zaraz kilka znakomitych naszych rekodzielni
uzylo tego oswiecania sposobu. W roku 1798
o$wiecono stawng rekodzielniag maszyn Bouliona
i fValla w Soho niedaleko Birmingham gazem
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a wielka illuminacya tamze 2z powodu uroczy-
sto$ci pokoiu wyprawiona sktadata si¢ ze S$wia-
tta gazem. Wszystko to wyiawszy ostatnig illumi-
nacye dziato si¢ wczesniey niz do$wiadczenia Pa-
na Lebon a zatem iest rzeczywistym dowodem
iz wynalazek o$wiecenia gazem wzigl pierwszy
poczatek w Anglii. Lecz gdyby$my i to przypu-
$ci¢ chcieli ze Francuzi pierwey od nas znali gaz
stuzacy do os$wiecania, to mimowolnie nasuwa
si¢ francuzkiey industryi niewiele zasczytu przy-
noszace pytanie: iak si¢ to stalo ze Francuzi zna-
igc dawniey od mnas sposob oS$wiecenia gazem
nieuzywali go bynaymniey ? I gdy wszystkie na-
sze gmachy fabryczne, nasze teatra i wszystkie
prawie mieysca publiczne gazem s3 o$wiecone,
w Paryzu iedna tylko mata kawiarnia na placu
Greve zrobila z tego uzytek? toz gdy w stolicy
naszey podziemne rury we wszystkich kierun-
kach milami rospos$cieraig $wiatlo dla §wietnego
o$wiecenia ulic naszych, w Paryzu ieden tylko
Passage des Panoramas iest o$wiecony gazem i
to tak licho, iz wkrotce uznano potrzebe powro-
ci¢ si¢ do zwyczaynego o$wiecenia .oleiem wlam-
pach rewerberowych ? Szpital S. Ludwika ie”t ie-
dynem mieyscem gilzie bardzo stosowny lecz na-
der sczupty aparat do gazu iest urzadzony, i gdzie
dobroczynny wynalazek o$wiecenia gazem z nie-
iakim skutkiem do potrzeby zycia ludzkiego za-
stosowany widziemy. Przywiedzione tulay dowo-
dy okazuia dostatecznie ze w wynalazku ktory lek-
komys$lnos$¢ francuzka cackiem bydz mienita, prze-



nikliwy 1 zgtebiajacy ieniusz naszych ziomkow
( mowi to Anglik ) odkryt silny $rodek do pod-
wyzszenia 1 pomnozenia tlobrego bytu i1 wygodv
towarzystwa ludzkiego,

Zeldzne i stalawe towary,

«Zaden kunszt, méwi Hr. Chaptal, nieuczy-
nil we Francyi wigckszego postgpu iak przerabia-
nie zelaza na wszelki rozmaity sposob, piece
szmelcowne, miechy 1 wszystkie do kucia 1 dal-
szego obrobienia zelaza nalezne przyrzadzenia
znacznie sg poprawione. Pan Molard wynalazl
nowy rodzay nozyc do przecinania grubey zela-
zney blachy (podtug krotkiego opisu skladaig
si¢ one z ostrych ostrzow, ktére na 2 cylindrach
obracaiacych si¢ przeciwnie sg umiesczone.) INay-
doskonalsze fabryki nozéw znayduia si¢ we Fran-
cyi; co za§ w delikatniejszych robotach Anglija
ma iescze pierwszenstwo.» Stawny politik Fox,
tak si¢ wyraza Hr. Chaptal, zdumiat si¢ nad lan-
nio$¢ig nozdéw, ktore widzial podczas wystawy
w Paryzu wroku 1802.» Pewnie ze si¢ zdziwil,
gdyz te noze ( iezeli niezgrabne kawatki ze-
laza w niezgrabne kawalki drzewa lub ro-
gu oprawne zastuguiag na te nazwisko) prze-
dawano tuzin po 48 groszy. Lecz takie towary
mesa dla angielskiego rzemie$lnika, nawet z nay-
nizszey klassy; nawykl on do lepszych narzedzi
i woli za dobry trwaly néz zaplaci¢ pot talara
niz za taki cztery grosze. Nie na tern zasadza
si¢ wyniosto§¢ Anglii azeby licby towar robié¢ za



w pol darmo, ale zeby dobry towar dawaé za
tania cen¢ i1 do tego doprowadzi¢ stopnia, azeby
cena dobrego towaru w proporcyi iego uzytecz-
nosci tak byta malg, azeby nawet pospolite klas-
$y uzywaé go mogly.

W wyrabianiu igiet niemogg nam wyrownac
Francuzi, i iuz sam kolor naszey stali rgczy za
dobro¢ tego wyrobku.

Pilniki, pitki, raszple, nawet kosy i sierpy,
oddawna w wielkiey ilosci z Anglii do Francyi
prowadzone byly. Podczas zamknigcia kontyn-
gensu zaczal byt w Paryzu nieiaki Raou!/ drobno
ziemiste wyrabia¢ pilniki i dostal za to od Mi-
nistra spraw Wewnetrznych, nadéwczas samego
Pana Chaptala 50 gwineow nagrody. Do zatoze -
nia fabryk na wielka skale potrzebowal on 3o
tysigcy frankow, a gdy takowych dosta¢ niemogt
wszystko usta¢ musialo. Pozniey dopiero docie-
czono przyczyny iakim sposobem mogt llaoul tak
dobre wyrabia¢ pilniki — oto wyrabiat ie z la-
ney angielskiey stali, ktorey przywoéz byt w pra-
wdzie zabroniony, tym czasem niepytano si¢ ni-
gdy tyle onig iak w tenczas, chociaz funt czesto
po 10 szyllingdw a nawet i drozey ptacono. Przez
porowny waiace proby doszlismy wszelako, iz Raoula
najlepsze pilniki cokolwiek s3 migksze od naj-
lepszych naszych.

Srebrne i zlote wyrobbi.

O ile sadzi¢ mozna o stanie Narodu z do-
skonalo$ci iego narzedzi i rzeczy iakie nimi wy-
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rabia, to tlusznie wnosi¢ wypada, ze we wszy-
stkich kraiach, w ktorych przerabianie zelaza do-
szto wysokiego doskonalo$ci stopnia, postepy kul-
tury wielkie by¢ musiaty; przeciwnie za§ w kra-
iach, gdzie przerabianie zlota wigcey wziglo go-
r¢, postepy cywilizacyi okazuig wigcey zbytku
niz rozwagi inosza cech¢ wigcey fizycznego iak
rozumowego uksztatcenia; ztad poszlo ze dawni
tak wielkg warto$¢ poktadali w zelazie 1 ie nie-
ktore wschodnie narody teraz iescze chgtnie zZe-
lazo za ztoto przyimuia. W przerabianiu zelaza
w rozlicznych ksztattach obecnie zaden nardéd
niemoze si¢ mierzy¢ z angielskim; iednakze we
wszelkich gatunkach wyrobkéw ztotych musie-
my Francuzom ustapi¢ pierwszenstwa. Przy-
czyna dla czego zloto 1 pozlacanie iako ozdoby
mniey sa lubionemi, iest ta, iz dym wegli na-
szych ziemnych predko ie zaciemnia i brudzi
W ptlatowaniu za§ srebrem sczegdhuey na stali
i zelazie, my mamy niewatpliwe przed Francuza-
mi pierwszenstwo.

Te sa glownieysze postrzezenia niewiadome-
go autora w Edinburgh Review nad sczegolowe-
mi gateziami kunsztow 1 rgkodziel, tudziez nad
niektéremi naywaznieyszemi nowemi wynalazka-
mi. UdzieliliSmy takowych dostownie, zadnych
niedola, zaiac uwag. I chociaz dalekiemi ieste$my
od popierania obiawionych zasad 1lub brania
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wszystkiego za niemylng prawde, wszelako prze-
czy¢ niemozemy, iz w tych ciekawych podaniach
znayduie si¢ nieiedno gruntowne 1 obiasniaigce

postrzezenie.

XLVI.

RZUT MYSLI O POLEPSZENIU STANU
krajowego przez zaktadanie fabryk 1 re-
kodzielni.

Ktokolwiek zastanowi¢ si¢ zechce nad przykre-
mi okoliczno$ciami w iakich zostaicmy obecnie,
przeczy¢ zapewne nie bedzie iz niedostatek po-
wszechny cyrkuluigcey w kraiu gotowizny iest
ztem gtownem na ktore ze\yszad wznoszg si¢ skar?
gi 1 narzekania. — Jak na kazda chorobe sy
$rzodki zaradcze, tak niezbywa oprocz istotnych
lekarzé6w na troskliwych 1 licznych doradcach, z
ktorych ieden zimne; drugi goragce przepisuic
$rzodki ; 6w suche tamten mokre prezerwatywy.
Czy chory wyzdrowieie lub nie o tem tu niema
mowy, idzie tu tylko o che¢¢ dobrag =z iaka du-
radcy $piesza na ratunek. W tym samym sto-
sunku i chorowity stan kraiu znayduie niero-
wnie wigksza liczbe doradcow, bo naturalnie
kazdy tu iest interessowanym, wigc z iakiem mq

ze ztakiem S$pieszy lekarstwem; teij radzi martwe.



sprzety srebrne i ztote na pienigdze przebiiac, 0w
moratoryurn przedtuzyé, tamten bi¢ papierowe
pieniadze a iescze inny zaciagna¢ wielka pozycz-
ke i uformowaé¢ bank narodowy, gdy tym cza-
sem prawdziwy lekarz Rzad, zglebiaiagc istotne
przyczyny ztego, w madro$ci swoiey z zimna roz-
waga wolne w prawdzie, lecz skuteczne zapewne
gotitie srodki. Tle iest tu zamiarem ubliza¢ kto-
remu kolwiek z powyzszych proiektow, ktore w
pismach publicznych réznemi czasy umiesczong
Jjyfy5 ale iezeli by¢é moze, przez obiawienie nasu-
waiacycli si¢ watpliwosci blizszey zasiagnaé in-
formacyi.

Wazne to iest pytanie czyli zaciggniona po-
zyczka celem uformowania banku narodowego
potrafi z gruntu zaradzi¢ ztemu, momentalna bo-
wiem ulga niezasluguie tu na uwage¢. Zdaie si¢
iz przy zaciggnieniu kazdey pozyczki, ten iest
cel naygtownieyszy, azeby kapital pozyczony z
umoéwionym wroci¢ procentem i procz tego ty-
le przez skrzg¢tne i stosowne uzycie zyskaé, aby
interesa swoie na lepszym postawi¢ stopniu. —
Potrafisz to kray przy terazniejszym porzadku
rzeczy osiagnac? Zwazmy cz¢$ciami te ulotnie na-
wiiaigce si¢ watpliwos$ci, gdyz chciawszy mowié
z pewnoscig trzehaby czerpaé z akt urzedowych
dowody. Czy ma kray dlugi i ialiie, zagrani-
czne czyli domowe, to iest czy wierzycicle sa za-
graniczni czyli kraiowi obywatele. Okolicznosé
ta iest wielkiey wagi, ile bowiem obywatele ca-

tego kraiu dluzni sa wierzycielom zagranicznym
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o tyle ubozszym iest kray, co me icst w razie
drugim, gdyz przez dlugi wewngtrzne niezmie-
nia si¢ stan ogdlnego narodowego maiatku.

Powtore nalezatoby wiedzie¢ iaki iest isto-
tny stan narodowego maiatku wynikaigcy =z re-
produkcji plodow surowych lub przerobienia
tychze, albo co iest iedno czyli kray ma tyle
przerobionych plodéow aby nimi mogt swoie za-
spokoi¢ potrzeby, lub tez tyle surowych aby ie
z zyskiem albo przynaymniey bez straty mogt
za plody przetworzone zamieniaé za granica, al-
bo tez nakoniee w zadnym z obydwoch przypad-
kow, wiele do reprodukowanych przez siebie
ptodow doptaca¢ musi obcemu przemyslowi aby
swoie zaspokoil potrzeby.

Dla niedostatku tych wszystkich dowodow
ktorych tylko akta urz¢gdowe dostarczyé by mo-
gly iest niepodobna co$ stanowczego w tym wa
znym powiedzie¢ przedmiocie, lecz wrzucie ulot-
nym mysli cho¢ czastka rzetelney prawdy wyia-
$ni¢ sig moze.

Zalozenie banku narodowego czy to z zacig-
gnioney pozyczki w gotowych pieniadzach, czy-
li z biletow kassowych zapewnionych na dobrach
ziemskich niech si¢ sklada (biorac dla przykta-
du ilo§¢ wyobrazna) z kapitatu 100,000,000. ZH.
Kazdy wAc w miar¢ swoiey potrzeby i mozno-
$ci zabespieczenia na stalym swoim maiatku, mo-
ze zaciaggnagé¢ dlugu na poparcie swoich interes-
soOw a te w ogodle zapewne niebgda inne, iak
sptaci¢ obcego wierzyciela, wlozy¢ na poprawge
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gospodarstwa 1 cokolwiek na potrzeby domowe.
Co si¢ mowi o iedney osobie, rozumie si¢ 0 wszy-
stkich obywatelach, a zatem ieden be¢dzie interes
krain; bierzmy wigc ogolny rachunek. — Dopu-
sczaigc ze ditug catego kram obcym nalezny wie-
rzycielom wynosi Lo milionéw, po sptaceniu wiec
massa pieni¢zna zmnieyszyta si¢ o tyle; zatem
pozostatoby iescze 60 millionow, ktéore na po-
parcie wszelakiey reprodukcyi uzyte, moglyby
brakuiace delieit 40 miliondow w pewnym prze-
ciggu czasu innym odzyskaé sposobem, a naten-
czas korzy$¢ bytaby iuz .niezaprzeczona. — Lecz
ze byla mowa o niezmiennym stanie rzeczy, gdy-
by przemysl zostal na tym samym stopniu iak
iest obecnie, wigc weydzmy w blizsze rozpo-
znanie.

Za sprzedaz surowych ptodow 1 czes¢é wy-
robionych wplywa do nas z zagranicy corocznie
(podhug idealney rachuby ) np. 4,000,000 ZH. co
w przeciggu lat 20 czynitoby 80,000,000 Zit. mo-
znaby wigc oczy$ci¢ si¢ z zaciggnioncy pozyczki
100,000,000 az do matey ilosci 20 millionow,
ktore przy takim porzadku rzeczy tatwoby si¢ z
czasem zmazaty, lecz iak wiadome pocze¢$ci suro-
we nasze produkta wychodzace za granice, tak
niemniey 1 artykuty z obcych przychodzace kra-
10w dla zatatwienia potrzeb naszych. Coz za
Ogromny szereg stawia si¢ oczom naszym; oprocz
towarow osadniczych cukru, kawy, wszelkich
korzeni 1 towaréw aptecznych, ktorych zwyczay

i w czegsci potrzeba uzywanie upowszechnili, nie-
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mamy iescze dosy¢ sukna, ptétna, skoér wyrobio-
nych 1 tysigc innych potrzeb bez ktérych sie
rzadko ktory dom obeydzie. Dla niedostatku
wlasnych wyrobkéw musiemy sprowadzaé, faians,
naczynia kamienne, wyrobki rogowe, chociaz ro-
gi wstanie surowym ida od nas za granice. Oprocz
tkanin jedwabnych, bawelnianych, wyrobkow sta-
lowych i zelaznych, rozlicznych trunkéw, naypo-
spolitsze i niewielkiey sztuki i zachodu wymaga-
race towary iakiemi sa szpagat, bicze sznury i te
przychodza do nas z zagranicy. Sadza nawet
ktora z taka tatwoscia przy obfitosci lasow sosno-
wych mie¢ mozna, przychodzi do nas w znacz-
nych transportach z Saxonii i kraiow sasiedz-
kich, toz samo smota twarda iinne zywice, kto-
rych tu tyle mie¢ mozemy, zeby$my iescze ob-
cych zaopatrzyé¢ potrafili- Lecz niepodobna ty-
sigc rozlicznych przedmiotow handlu i przemy-
stu wykryslie, aby czytaiacego nieznudzi¢. Wie
kazdy iak mato précz zboza, ktérego pokup za
granice ustal, mamy do sprzedania obcym, a prze-
ciwnie, ledwo nie wszystko od nich nabywa¢
przywyklismy.
Jezeli wigc plody nasze czyniag kraiowi
4,000,000 Zi.
bez przysady wydatki na potrzeby
zaprowadzone =z =zagranicy uczynia
corocznie - 7,000,000 —

zatem coroczniekray doktada¢ musi 3,000,000. zi.

ktéore przez lat 20 uczynig summe¢ 60,000,000 zi.



Co6z wigc wyniknie z owey zaciggnioney pozycz-
ki po tatach dwudziestu iezli ta na wzniesienie
fabryk i rekodzielni uzyta niezostanie? Oto iest
krotki i prosty rachuuek.
Zaciagniona pozyczka wynosila x00,000,000 zt.
Z tey zaspokoione dtugi zagra-
nicznym wynosity /£01000°000
Zostato iescze tlo dyspozycyi 60,000,000
a ze corocznie musiat kray dokta-
da¢ po 3 miliony, wigc w przeciggu lat ao, owe
pozostale 60 milionéw poyda na coroczne de-
ficit. Uwolni si¢ w prawdzie kray od dawnego
dtugu 4o millionéw ale mu za to przybyt nowy
100,000,000 zt iezeli wigc teraz niedostatek go-
towizny, to pozniey iak samo przez si¢ wypada,
bedzie iescze wigkszy, bo kray o 100 millionéw
begdzie ubozszym.

Przeciwny za$ wyniknie skutek iezeli zato-
zenie banku bedzie mialo za gtowny przedmiot
wzniesienie fabryk i takich rekodzielni. ktoreby
kraiowe przetwarzaty produkta; w miarg tey da-
znosci beda wzrasta¢ istotne korzys$ci, ktorych
doktadnie naybiegleysze nieokry$li pioro, albo-
wiem przemyst ludzki ma rozliczne iledwo prze-
widziane drogi.

Niemozna zada¢ azeby Rzad byt przedsig-
biorca fabryk i azeby takowe swoim zaktadal
kosztem, gdyz iak z natury rzeczy samey wyni-
ka i iak samo nauczylo doSwiadczenie zawsze na-
tem zle wychodzit. Wyia}wszy tylko takie fabr}[f—
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Id w ktoérych utrzymaniu zakltada chlub¢ naro-
dowa bez wzglegdu na zysk i strate. Takiemi
zaktadami sg: fabryka Gobellinow w Paryzu, fa-
bryki porcellany w Wiedniu w Berlinie w Nimp-
fenburgu 1 inne po niektérych kraiach. Zdarza
si¢ niekiedy iz 1 takie reckodzielnie moga sie
Z czasem same przez si¢ utrzymac, lecz pierwia-
stkowy ich zaktad 1 poczatkowe lata wielkiego
wymagaiag naktadu. Rzad ma w swoiey mocy
wiele innych sposobdéw do podania reki istnieig-
cym w krain Iub mogacym powsta¢ fabrykom:
zakaz zupelny zagranicznych wyrobkow iakie sie
w kraiu fabrykuig, podwyzZszenie cta na drugie
w kraiu u nas wyrabiane iak to niedawno wy-
dana ustawa rzadowa wzbawiennym uczynita za-
miarze.

Nikt zapewne zada¢ niebegdzie aby wszystkie
iakich potrzeba fabryki na raz pozaktadane by¢
miaty, lub zeby od razu z cala $wietnoscia ko-
sztownych machin wystgpily iak tego w Anglii
widziemy przyktady. I tam wszystko na raz nic*
powstalo, ale z wolna wzmagato si¢ i wznosito-
nareszcie skala tego narodu, ktoérego same poto-
zenie kraiu tak scze$liwie sprzyia handlowi iuz
dla nas stuzy¢ nie moze.

Fabryki odpowiadaigce potrzebie kraiu i
mieyscowo$ci naypierwsza zwraca¢ by powinny
uwage przedsiebiercow. Niezawiodg takowe przy
obecnych stosunkach oczekiwania, lecz za malo
iescza oswoieni iesteSmy z ta galezig przemystu,
wahamy si¢ czestokro¢ w ldadaé¢ znacznych ka-



pitatow w zaktady, ktérych pomyS$lne wypadki
nie zawsze z pewno$ciag oznaczone by¢ moga.
W samey rzeczy dla oséb prywatnych chcacych
wlasnemi sitami kosztowne zaktada¢ fabryki by-
loby ryzykowna rzecza caly poswigcaé maigtek.
Najlepszy i iedyny tylko sposéb do wzniesienia
i utrzymywania fabryk iest wspolne wielu osoéb
przystagpienie, czyli podziat caley antrepryzy na
akcje. Np. Gdyby zakladu ialciego wydatki wy-
nosity 5,000,000 zt. te przez iedne wylozone oso-
be, ktérey caty stanowily maiatek moglyby i3
narazi¢ na zupeiny upadek, gdyby fabryka iak
cz¢sto przewidzie¢ niemozna, wymagala iescze ze
100,000 zi. naktadu. Inaczey si¢ dzieie kiedy
caly naklad podzielony iest na akcye; naprzy-
ktad w razie powyzszym na akcyi too po D
tysigcy; kazdy w miar¢ moznosci lub checi przy-
stepuie do iedney dwoch lub wigkszej liczby
akcyi. W przypadku nieprzewidzianym gdyby
fabryka wymagata iescze 100,000 zi. do zupetl-
nego dokonczenia aby pomy $§lnie zamiarowi swo-
iemu odpowiedziata; tatwo be¢dzie za zniesieniem
si¢ z akcyonaryuszami albo 20 przyczy ni¢ akcyi
albo do kazdey po 1000 zt. doptaci¢.

W Anglii we Francyi i1 w wielu okolicach
Niemiec tym sposobem nayznakomitsze powstaly
fabryki, ktore innym sposobem niebylyby nigdy
przyszty do skutku. Wynikaigcy czysty zysk
dzieli si¢ na tyle czeéci ile akcyi, a kazdy z ak-
cyonaryuszow pewny iest swoiego procentu
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Wiadomo iest iak od lat kilku w Warsza-*
wie rozliczne pomnazaig si¢ fabryki z tak po-
myS$lnym skutkiem iz wyrobki tychze nieustgpu-
ia w niczym naylepszym zagranicznym; np. fabryka
kobiercéw niepozostawia nic do Zyczenia ani we
wzgledzie smaku ani we wzgledzie trwatos$ci, fabry-
ka sukien w przednim gatunku i t. p. Jakkolwiek
zwielu wzgledow stolica naszama wiele dla fabrykan-
tow powabow, ktorzy rozmaite zakladam fabryki
wszelako zyczycby nalezato, azeby w miai¢ i po
prowincyach wznosily" si¢ r¢kodzielnie stosownie
do mieyscowos$ci ktoére z pozytkiem mogtoby sie
mie§ci¢ w kraiu naszym bez obawy oderwania
rak potrzebnych od rolnictwa ? Dotad niemoze-
my powiedzie¢ aby$my naypotrzebnieysze do
uzytku artykuty mieli w takiey ilosci w kraiu, iz-
by$my si¢ bez zagranicznych obey$¢ mogli; ma-
myz np. dostateczng ilos¢.

a. Wszelkiego rodzaiu naczyn, sprz¢tow 1 na-
rzedzi zelaznych tudziez wyrobkéw stalo-
wych.

b. Wszelkiego rodzaiu ptocien, tkanin 1 wy-
robkéow Inianych i konopnych.

c¢. Sukna we wszelakich gatunkach i wyrobkow
welnianych,

J. Skér wyprawnych w rozmaitym sposobie ia-
kich kraiowa wymaga potrzeba.

tf. Naczyn lepszych glinianych 1 kamiennych
iakich ledwie nie kazdy dom potrzebuie.

/; Szkta bialego krysztatowego.
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g- Wyrobkoéw rogowych od naypospolitszy cli
grzebieni bez ktorych si¢ nayprostsza chat-
ka obeyse niemoze az do wytwornieyszycli
zbytkowych wyrobkow.

h. Kapeluszow.

s~

Papieru.

k. Farb i innych tworéw chemicznych, do kto-
rych wyrabiania podostatkiem mamy w kra-
iu materyatow.

i wiele innych ktérych wyliczanie byltoby =zby-
teczne. ZastanOwmy si¢ tym czasem nad wy-
mienionemi dopiero:

ad a Niewiadomo iest dotad a przynay-
mniey zadne publiczne pismo statystyczne nie-
obiawito dotychczas, czyli kuznice naszego Krole-
stwa dostarczaig dostateczng ilo$¢ zelaza na kra-*
iowe potrzeby, wiadomo wszelako iz lepszego ga-
tunku blachy zelazne przychodza =z Tuly, z An-
glii i ze Szlaska. Kute nasze zelazo w Konskich
nieustepuigce szwedzkiemu, wychodzi w praw-
dzie w sztabach za granice lecz dotychczas ie-
scze pomimo pomnazaigcych si¢ fabryk wchodza
sierpy, kosy, rzezaki pity siekiery i t. d. z ob-
cych rekodzielni. Gdyby$my za§ okiem rzucié
chcieli po wszystkich sklepach i kramach towary
zelazne utrzymuigcych, znaydziemy pelno pilni-
kéw, diut dhlutek, zelezcow do hyblow stolar-
skich, nozow, kldédek, zamkow, zameczkow, Srub,
gwintow i rozlicznych innych potrzeb, ktore wszy-
stkie po naywickszey czgéci z zagranicy przycho-
dza, co iest oczywistym dowodem ze fabryki
aa
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kraiowe niedostarczaig iescze tyle, ile kray po-
trzebuie. Wszelkie pomienione artykuty nie
przez poiedynczych slusarzow lub kowalow ale
sposobem fabrycznym korzystnie wyrabiane by¢
moga. Widziemy to po rozmaitych, zelaznych
stalowych i mosi¢eznych wyrobkach z Tuty spro-
wadzanych, ktére pomimo tak odleglego na osi
transportu, wiecey niz o polowe taniey nabyte
by¢ moga, iakby obstalowane u rzemie$lnikow w
Warszawie kosztowaly. Gotowe S$ruby inne re-
kwizyta zelazne z fabryk niemieckich toz samo
mniey kosztuig po optacie cta, transportu i pro-
centu, niz u nas niefabrycznie robione. Dla bra-
ku mechaniczney fabryki skladaigcey si¢ 1i.) z
Warsztatu do odlewania modelow, i) z giserni
do odlewania zelaza w wtasciwym sposobie, 3)
z giserni do odlewania mosiadzu, 4) z tokarni
do toczenia metalow podlug ostatnich ulepszen
5) z dwoch kuzni i 6) wlasciwego mechaniczne-
go warsztatu ztozonego z nayrozlicznieyszych na-
rzedzi do wiercenia, drylowanui it. d. gdzie sig
rozmaite sztuki i cz¢$ci do machin wyrabiata spa-
iaig 1 ksztalca. Bez takiego w kraiu zakladu,
ktéoryby wart pod sczegodlnieysza rzadowa zosta-
waé protekcya, niebedziemy wstanie w potrze-
bne zaopatrzy¢ si¢ machiny, albo bardzo drogo
takowe przeplaca¢ bedziemy musieli. Z tey to przy -
czyny tak drogo przychodza obstalowane sztu-
cznieysze aparaty do gorzelniow, do gotowania
para iinnych nieprzeliczonych uzytkow. Wyra-
bianie fabryczne gdy idzie za pomoca machin j



ludzi w prawnych, szczegélowym czg¢$ciom robo-
ty nie zas catoSci oddanych, uskutecznia si¢ pre*
dzey i tatwiey, niz przez sczegdétowych wykony-
wane rzemie§lnikow. Mamy tego przed oczyma
dowody; zwyczayne mosi¢zne kruczki uzywane
do beczek, wanien i t. p. w Warszawie przez
poiedynczych wyrabiane rzemies§lnikow kosztujg
trzy razy wiecey nizeli na fabryce w Berlinie.
Moznaz wigc zaprzeczy¢ potrzeby rozszerzenia
si¢ fabryk tego rodzaiu zw-fascza kiedy =zdatny
do tego posiadamy materyal ?

Co do b. Zostawuiac rolnikowi uprawe¢ ro-
$lin wtoknistych iako to Inu i konopi, na kto-
re znaydzie si¢ iescze tyle ziemi bez uymy upra-
wie zbozowey, iz potrzebnego dostarczy materya-
In, a stosownie do mieyscowosci wznieSmy po
niektérych miasteczkach fabryki tkackie. Wielez
tym sposobem wstrzymamy za ten naypotrzebniey-
szy artykut pienigdzyr, ktore dzi§ za granice wy-
chodza. ?

Co do ¢. W kraiu naszym a sczegllniey w
Woiewodztwach Krakowskim Sandomierskiem Ma-
zowieckiem Ptockim 1 Kaliskim, chow owiec tak
lest upowszechnionym ze z pewno$cig twierdzié
mozna, iz uzyskana welna az nadto bytaby do-
stateczng do wyrabiania sukien wszelkiego rodza-
iu, wszelako iednak welna nasza wychodzi za
granice a z tamtagd w licznych partyach zakupu-
iemy grube i przednie sukna ze znaczng naszg
strata. Procz Warszawy gdzie si¢ teraz wzma-
gaia dobrze urzadzone fabryki sukienne wyra-



biaigce sukna w wybornym gatunku, marny wie*
le miasteczek przez licznych osiadlych sukienni-
kéw, ktorzy dla braku gotowizny niesa wstanie
znie$¢ obcey konkurenCyi, i w biednym po nny-
wigkszey cze$ci zostaig stanie. Dosy¢é tu iest
przytoczy¢ iednego mieysca przyktad aby powzigsé
nieiakie o ogbdle wyobrazenie-

W mies$cie powiatowem w Staszowie w Wo-

iewodztwie Sandomierskiem iest zamieszkala zna-

czna liczba ubogich ale do$¢ zdatnych sukienni-
koéw, ktorzy przy wigkszey zamoznosci lub awan-
sach pieni¢znych mogliby nada¢ nieiaki rugli han-
dlowy tamteyszey okolicy. Lecz przeciwnie si¢
dzieie. Zydowscy spekulanty, ci naygorsi nie-
przyiaciele wzrostu r¢kodzielni kraiowych, umie
iacy przez rozmaite podstgpne sposoby rzemie-
$lnikow w nieustaigcey utrzymywac kontrybucyi
dziataigc wspoélnemi sitami, wykupuiag bez prze-
szkody welne w catey okolicy, gdy tymczasem
sukiennicy tamteysi niemaigc zadnych zapasow
przestawa¢ muszg na tern co wspaniatlomys$lnosé
zydowska na kredyt w prawdzie ale drogo optaco-
ny udzieli¢ raczy. Zydzi znatadowang welng lada
do fabrycznego miasta austryackiego do Bielska,

przedaig ia korzystnie albo za gotowy pienigdz,

albo co czesciey si¢ zdarza, biorg ordynaryine

Sa wigc w Staszowie sukna ordynaryi-
ne zagraniczne 1 tamteysze kraiowe.
by kazdy, iz kraiowe

sukna.

Mniemat-
predszy znaydnia odbyt
przez tansza cen¢ za iaka mogltyby bydz prze-
dawane, gdyz fabrykant mieyscowy nieponosi ani
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kosztoéw transportu ani celncy optaty wchodo-
wey, ktéra iest ustanowiona od sukien =zagra-
nicznych do krain w prowadzanych. Lecz wta-
$nie iest tu przeciwnie. Sukna hilskie sa tansze
a mieyscowe drozsze. Przyczyna tego iest ta:

i.) Ze Staszowscy sukiennicy welne swoia
przeda zwyczaynym sposobem, to iest: kazda oso-
ba prze¢dzie iedn¢ nitke, gdy tym czasem fabryki
hilskie uzywaiag machin po kilka nici od razu
przedzacych. W Staszowie przy kazdey sztuce
siedzi tkacz ieden, tam za$ kilka sztuk naraz wy-
rabia machina. Jakoz od roku 18r5 i 1816 iak
w tamtych okolicach machiny zaprowadzone zo-
staly> 'wywedrowato zsamego bilska przeszto 500
czeladzi sukienniczey, ktorzy stawszy si¢ zupetl-
nie niepotrzebnemi po rozmaitych stronach na-
szego kram szukali zatrudnienia. A ze towar
zmnieyszym wyrobiony kosztem taniey przcda-
wany bydz moze, zadney niepodlega watpliwo-
sci. »

a.) Przedzona na machinach wetna moze hy¢
mniey skrgecang i iednostayna, zatem mniey sie
zbiega w folowaniu; przedzona za§ na wrzecionie
bedac wigcey skreconag wigcey si¢ zbiega w folu-
szu- P>la tego lokie¢ sukna staszowskiego wie-
cey wazy od lokcia teyze samey szeroko$ci sukna
bilskiego, a zatem wigcey potrzebnie welny niz
ostatnie.

3.) Optacony zbyt wysoki procent za po-
czekanie przyczynia si¢ takze do podwyzszenia
ceny.



Przeszkody powyzZey wytknigte moga byt
w ogoble zastosowane,

Co do d Chociaz niemozemy utrzymywac
aby$my mieli zbyteczng ilo$¢ skor surowych, bo
nawet na konsumpcja stolicy wigksza cze$¢ by
dta zukrainy przychodzi, iednakze znaczna dosy¢
liczba wyprowadzang bywa do obcych garbarni.
INiezbywa nam w prawdzie na poiedynczych gar-
barzach po wsiach i miasteczkach, ktéorzy na po”
spolite potrzeby dostarczala materyatu, mamy tu
i owdzie fabrycznie urzadzone garbarnie w Kkto-
rych dobrze wyprawiaig skory, przeczy¢ wsze-
lako nie mozemy azeby$my obcych tego rodzaiu
nieuzywali wyrobkow. Gdyby przy liczniejszych za-
ktadach garbarskich, te surowe skory ktore czescia
od nas, cz¢$cig z Rossyi przez kray nasz za granice
wychodzag w kraiu garbowane byty, cata warto$¢
przerobienia zostawalaby u nas, co we wzgledzie
gospodarstwa kraiowego niemata byloby rzecza.

Co do e Jakkolwiek matym zdaig si¢ byc¢
przedmiotem lepsze wyrobki gliniane, wszelako
czesty ich uzytek 1 rozszerzone upowszechnienie,
znaczne stanowig rubryke w wydatku kraiowym.
Dotad nie mamy zadney w kraiu fabryki naczyn
kamiennych 1 wszystkie tego rodzaiu produkta
przychodza albo =z Anglii, albo z pogranicznego
Szlaska.

W okolicach Itzy w Woiewddztwie Sando-
mirskiem w obwodzie Opatowskim mogtaby z wiel-
ka korzysScig by¢ zalozona re¢kodzielnia Wed-
gwooddéw czyli naczyn kamiennych. Wszystko



345

w tamtejszych okolicach iest polaczone co tylko
do takiey fabryki potrzebnem by¢ moze: zda-
tno§¢ 1 obfitos¢ gliny, nieprzebrana ilo§¢ krze-
mieni, obfito§¢ materyatn palnego i t. d. Urza-
dzona tam na wielkg skale fabryka maigc zda-
tnych modelarzéw, formiarzéw, tokarzéw, mogla-
by nietylko caty kray =zaopatrywaé, ale nadto
czg§¢ swoich wyrobkow gdyby iaka pozostata,
pozbj¢ korzystnie za granic¢. Jezeli smutno iest
patrzy¢ na wychodzacy z kraiu pienigdz za na-
turalne ptody zagraniczne, ktére u nas nieistnie-
ia, a do ktérych albo z nalogu albo ze zbytku
nawykliSmy, tein smutniey iescze widzie¢ zmniey-
szaigcg si¢ corocznie gotowizn¢ za obce towary,
ktoreby u nas z tak wielkg tatwoscia wyrabiane
by¢ mogty: iak faians i naczynia kamienne. Istnie-
iagce w kraiu naszjm fabryki faiansow w Toma-
szowie w Woiewo6dztwie Lubelskiem i w Cmie-
lowie w Woiewoé6dztwie Sandomierskiem niepo-
trafia nas zaslonie od naptywu zagranicznego
faiansu.

Sztuka garncarska zostaie u nas dotad na-
tym samym stopniu na iakim przed 3o0o lub 40°
laty zostawata i dopoty niema nadziei aby w tey
rzemie$lniczej* klassie zasczepil si¢ smak lepszy?
poki szkoty rzemie$lnicze stosownie do zamiaru
SWOiego urzadzone i upowszechnione niebgda.

Co cloj\ Pomimo licznych hut szklannych,
ktore si¢ u nas znayduia, wszelkie iednak lep-
szego gatunku szkla stolowe po naywickszey cze-
$ci sprowadzane s3a z zagranicy; ze ta galez re-



kodzielni kraiowych dotad wznie$¢ si¢ nie mogla
przypisa¢ to nalezy czg¢$cig niewiadomosci fabry-
kantow, a wigcey iescze dzierzawom zydowskim
w ktorych rgkach huty nasze naycze$ciey zostaig.
Rownie 1 przez ten u nas zaniedbany artykut
kray niemalo traci.

Co do g Nieprzyjemne to zapewne wzbu-
dza¢ musi uczucie, kiedy tak potrzebny i upo-
wszechniony artykut iakim sa wyrobki rogowe
niewymagaigce kosztownych zakladow iabrycz-
nych, w znaczney bardzo cz¢Sci sprowadzamy od
obcych, gdy tym czasem materyat: rég surowy
wyprowadzamy za granice.

Co dcf h. Gdyby fabrykowane u nas kapelu-
sze wystarczaly na potrzeby kraiowe zimniey-
szym okiem patrza¢ by mozna na wywoz skorek
zaigczyeh, ktore wyprowadzone z kraiu w obcych
przerobiono rg¢kodzielniach powracaia do nas w
ksztalcie kapeluszow.

Co do i Lepiey urzadzone po kraiu papier-
nie utrzymalyby znaczne sumy wychodzace z
kraiu. Narzekaig papiernicy kraiowi na niedo-
statek szmat a przeciez te w znaczney dosy¢ ilo-
§ci zagranice sprzedawane bywaig.

Co do k. Zdaie sie iz artykut farb nie tak
wiétka roznice w wydatku kraiowym stanowic
bedzie, lecz zwazywszy roczng potrzebe farb tak
malarskich iako i farbierskich, przeydzie zapewne
oczekiwanie nasze Gory Kieleckie dostarczytyby nad
potrzebe wszelkiego gatunku farb =ziemnych i
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okrow a wszelkie chemiczne czy to z roélin czy
z metalow tatwoby wyrabiane by¢ mogty.

Pomiiaigc trunki zagraniczne za ktory bez-
potrzeby tyle corocznie wychodzi pieni¢dzy, gdy-
by przyszto we wszelkie w chodzie sczegoéty, nie-
zliczonych galezi przemystu ludzkiego, iak ob-
szerne pole byloby do dzialania.

Kazda z siebie chociazby naymnieysza czg$¢
odnogi przemystu za lekce wogdle uwazang by¢é
niemoze, gdyz razem z innemi przyczynia sie do
wzrostu pomys$lnosci kraiowey. Jezeli wige tyl-
ko dzwignienie r¢kodziet w Polsce za iedyny
warunek polepszenia kraiowego bytu poczytamy,
niebgdzie dzielnieyszego S$rodka do zakladania fa-
bryk i rekodzielni iak przez akcye do ktorych i
Rzad dla nadania wigkszey impulsyi inoglby na-
leze¢ bez narazania sie na strate.

Do przyspieszenia pozadanego celu i nada-
nia ruchu wigkszego kraiowemu przemystowi zda-
ie si¢ by¢ nieodzownie potrzebnem wigksze uksztal-
cenie io$wiecenie klassy rekodzielniczey maigcey
tak przewazny wptyw napomys$lnos$¢ kraiu Gdy obok
katedr pigkney literatury ustanowiony begdzie in*
stytut politechniczny, gdy szkoty rzemieélnicze
na wzor cudzoziemskich po szkotach woiewodzkich
a nastgpnie po wydzialowych i podwydziatlowych
zaprowadzone zostang 1 gdy wspoélny interess i
gorliwo$¢ o dobro powszechne polaczy cnotli-
wych 1 utalentowanych me¢zéw w iedno towa-
rzystwo, ktore by si¢ zaiglo czynnie podaniem



reki kraiowetnu przemystowi, natenczas przy
-wzro$cie naszey industry! osiggniemy ten stopien
pomys$lnosci ktory obecnie moze tylko marze-
niem zdawaé sie bedzie.

XLVII.
ZGLOSZENIE SIE W RZECZACH TECHNI-
czny ch.
Warszawa ie ii. Maja 1821.

J ak w kazdym kraiu tak i w Polsce niezbywa
na tak zwanych arkanistach, ktoérzy mieniac si¢
by¢ wylacznemi posiadaczami niektéorych (dawno
mz wiadomych) sekretow, takowych zgdaigcym
za droga udzielaig zaptatg. Pragnac cho¢ w cze-
§ci przez wykrycie prawdy ochroni¢ nieieduego
od podobney straty, przedsigwziglem upraszac
WM¢Pana, aby$ w swem uzytecznem piSmie do-
zwolil mieysca moim praktycznym artykulom.
Bede si¢ za§ mial za sczesliwego, gdy tym spo-
sobem zdotam si¢ przystuzy¢ szlachetnemu Na-
rodowi w posérdéd ktoérego nowa znalazlem oyczv-
zne.

Dziesi¢cioletnie dos$wiadczenia, iakie w cet-
nieyszych miastach Europy we wzgledzie techno-
logii odbylem, stawiaig mnie w moznoS$ci zamia-



Vowi moiemn zadosy¢ uczyni¢; 1 lubo daleki
iesteni od wuprzedzenia, abym co nowego dla
uczonych Chemikéw powiedzial, moge atoli zare-
czy¢: iz nic nieudzielg, ezegobym sam prakty-
cznie niewykonywat.

Niepragnagc uchodzi¢ za uczonego, upraszam
chemikéw 1 technologéw o pobtazanie, iezeli nie-
kiedy sczegbélniey w opisywaniu processow zda-
rzy mi si¢ W mieyscu znanych iuz wyrazow
technicznych uzyé¢ tych, ktéore przez sam tylko
zwyczay przyiete sa w fabrykach 1 warsztatach.

Oddaiac zataczony tu artykut o fabrykacyi
mydla przezroczystego mam zasczyt. —

Benedykt Leon Nagel.

XLVIIIL

O ROBIENIU MYDLA PRZEZROCZYSTEGO
sposobem fabrycznym.

M ydto iest cialem zpotaczenia $cistego oleiu z
nadkwasem metallow pow'staiacem, — Niedokwa-
sy dzielg si¢ na ziemie alkaliczne, i metaliczne a
stad i mydtapodobnez nazwanie przybieraig od za-
sad w sklad iego wchodzacy. Pod nazwiskiem al-
kali, nicdokwasy potazu, sody, 1 ammoniaku sa
znane. Potaz mig¢kkie, i wodniste; ammoniak za$
w Medycynie tylko uzywane mydta wydaig, so-
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da, twarda, sucha, wilgoci z powietrza nieprzy-
siggaiaca kombinacja z oleiem stanowi, i gdy
takiey tylko przezroczystosci nadadz mozna, o
niey przeto wylacznie mowi¢ bedziemy. Ca-
la robot¢ mydita na dwie glowne czesci podzie-
li¢ mozemy. W pierwszej uwaza¢ mamy przy-
gotowanie rozczynu alkalicznego, tugiem zwane-
go, w drugiej, polaczenie chemiczne oleiu ro-
slinnego lub zwierzgcego z tugiem dla utwo-

rzenia kombinacji mydla nazwisko noszacey.

i. Przygotowanie tugu z sody.

Soda albo raczey weglan, nazwisko w han-
dlu noszacy nigdy nie iest czystym. Miejsce
gdzie si¢ wyrabia, gatunkowe daie mu imie, i tak
mamy sody, amerykanskie, alikant czyli hiszpan-
skie, etc. My w fabryce naszey zawsze uzywalis-
my wegierskiej', proporcyi zatem liczbami ozna-
czone temu tylko gatunkowi sody s3a przyzwoite.

Soda w ilosci a5 funtow np. miatko na proch
utluczona, przez sito przesiana, iutozona w ba-
rytce lub innem podobnem naczyniu w taki spo-
sob, izby w wydrazeniu ws$rzéod niey zrobionem
10 funt: niegaszonego wapna umie$ci¢ mozna by-
to, nalewa si¢ mata cze¢scia wody A skoro si¢
dymy ukazywaé zaczng co w krotce nastapi, przy-
kry¢ wapno mala ilosciag sody i przez godzing
w spokoynosci zostawi¢. Nastgpnie, dokladnie
umieszae sod¢ z wapnem i wszystko przetozy¢
w, naczynie dqwolney wielko$ci, ksztatt ostroslu-
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pa uci¢tego przewroconego maigée. Naczynie
to opatrzone be¢dzie w podwoyne dno z ktérych'
pierwsze na 5 cali wyzey ostatniego polozone,
tatwo wyjmowaé sie daigce, licznemi iest powier-
cone dziurkami, w czasie operacyi lekkim pokta-
dem stomy przykrytemi, drugie iest duo zwy-
czayne; $ciana ktéra si¢ przedziela ma kurek
upustowy, w takie naczynie wtlozona uci$nicta
mieszanina nalewa si¢ wodg; ktorg azeby si¢ do-
brze rozkroplita przez pe¢k rozek przepusczad
mozna. Kurek si¢ otworzy, a gdy w ptynie prze-
zen wchodzacym wlasnosci alkaliczne obiawiac
si¢ zaczng, znowu si¢ zamyka i operacya samey
sobie przez mnoc calg zostawiong bedzie, z tern
tylko warunkiem aby w miar¢ uchodzacey wody
przez wsigknienie nowa iey ilo§¢ dodawana byla,
tak, izby powierzchnia mieszaniny na 4 naymniey
cale woda si¢ pokryta; Nastepuigcego dnia opu-
scza si¢ tug w osobne naczynie 1 ciagle si¢ od-
biera az do zupelnego wyczerpania alkali. —
bug ten ma gestos¢ potrzebng dla utrzymania
iayka na iego powierzchni, moc iego bedzie 1i5
stopni Magiera; te wtlasno$ci robia go zdatnym
do zmydlenia oleiu. —

a. Przetworzenie sig¢ oleiu na mydfo.

Na ten koniec bierze si¢ 20 funt. §wiezo
wytopionego loiu, dodaie si¢ don 8 garcy nasze-
gotoili, i wszystko zmieszane wystawia si¢ na dzia-
tanie ognia wolnego, w kotle 3 stopy wysoko-
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$§ci u ij szeroko$ci u spodu maigcym, ( sup-
ponuie ze kociot iest iuz nastawiony sposobem
w fabrykach mydta zwyczajnego znanym.) Tem-
peratura potrzebna do zagotowania mieszaniny
utrzyma si¢ przez godzing¢ calg. Pod czas wrze-
nia plynu mieszaé go trzeba tyzka drewniana
inaczey mydto by si¢ przypalic moglto. — pO
iedno godzinnem ugotowaniu zmniejsza si¢ ogien
1 kociot wyprdéznia si¢ do osobnego naczynia,
w ktorym gdy si¢ ochtodzi,oley mydlasty odtogu
si¢ odosobni i na powierzchni iego si¢ ukaze.
Oley ten zebrany, na powrodt do kotta sie wrzu-
ca z dodaniem nowych oS$miu garcjr tugu i po-
stapi si¢ z nim w ten sam iak w przody sposéb

W drugiem iuz gotowaniu mydto zsiadtosé
kleiu zwierzgcego przybieraé¢ zacznie, a gdy bg-
dzie si¢ ciggnaé po lyzce ktorg si¢ miesza, dodadz
mu garniec soli kuchenney, na 6w czas zupetnie
od tego si¢ oddzieli i na wierzch wyidzie, w tym
stanie przez godzing¢ gotowaé si¢ bedzie, poczem
ogien zwolnic, a mydlo zebra¢ do naczynia kto-
re iuz raz na ten cci stuzylo. Po oziembicniu
mydto to po raz trzeci wystawione bedzie na
dziatanie ognia w podobnych i tychze samych
iak pierwsze dwa razy okoliczno$ciach, z ta tyl-
ko rdéznicg, iz zaraz po wznieceniu ognia soli
dodaé¢ potrzeba. Po czwarty raz mydlo ugotuie
si¢ z woda czystg 1 poty na ogniu bedzie trzy-
mane, az si¢ powierzchnia massy bulkami pokry
ic. Tha 6w czas mydto iuz zrobione tyzka sic
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zbiera, w formy nato przygotowane zlewa, i do
nabrania przezroczysto$ci iest usposobionem.

Uwaga. Mydto z kazdey $wiezey tlustosci ia
koto toiu, masta, oliwy, oleiu migdatowego etc.
wyrabia¢ mozna, pilnie tylko dostrzega¢ potrze-
ba aby si¢ wnim czastek tlustych nic przero-
bionych na mydto nie pozostalo 1 dla tego nie
nalezy si¢ przewigzywac §lepo do iloéci tugu wska-
zanych wyzey, ale go dodawaé¢ zawsze az podki
massa iednostayno$ci zupefney nienabierze.

Dla nadania mydlu przezroczystosci, naste-
puigcym sposobem =z nim si¢ obey$¢ musiemy.

Mydto opisanym tu processem otrzymane
kraie si¢ w drobne kawatki, i uklada w retor-
cie metallowey, tak sporzadzoney iz si¢ szyia od
brzucha odig¢ daie; na funt mydila nalewa sie 4.
funty wyskoku na 10 do 11° Magiera - retorta tak
wypelniona zodigta szyig wystawia si¢ na koinpiel
wodng w kotle do tego przysposobionym. —
Gdy si¢ mydto calkowicie w wyskoku rozpusci,
gasi si¢ ogien, aretorcie przykrzywszy i3 szyia, daie
si¢ wystygnaé przez trzy godziny, poczem Wwy-
kraia si¢ z niey mydto iuz przezroczyste a oswo-
badza si¢ do brudéw i osaddéw sprecypitowanych
i na powrot od czystey retorty wktada sig¢, a po-
sczelnem zalutowaniu szyi ustanawia sie W
kapieli wodney, przydawszy naczynia chtodzace
wraz z przyiemnikiem przystepuie si¢ do dv-
styllacyi zwyczayney. Operacya trwac¢ bedzie, az
poki si¢ nie odciagnie potowa uzytego wprzody



wyskoku. Odstawia si¢ z ognia, ua ow c¢zas
przyprowadziwszy mydio do 30° cieptomierza Re-
aumura traktowac¢ ie z oleiem aromatycznym w
wyskoku roztworzonym i przefiltrowanym i wy-
la¢ w formy blaszarme, w ktorych zupeinie ma si¢
wysuszy¢; sucho$¢ iest istotnym dla zachowania
przezroczysto$ci warunkiem, w zimie w cieptey
izbie, w7 lecie za$ na wolnem powietrzu suszenie
si¢ odbywa. Mydlo przezroczyste zupelnie wy-
schte -j obietosci traci i heblem stolarskim wy-
gtadzi¢ si¢ daie. Wrescie z formy dobyte iwpa-
pier obwinig¢te znane iest w handlu pod napisem
savon transparent d’apres les precides chymique.

Proces ten stuzy dla fabrykantow co iuz
maiag zaprowadzone mydlarnie. Amatorom za$
chcacym na swoie potrzeby tylko mydlo prze-
zroczyste wyrabia¢, bede miat sposobno$é wnaste-
'pnym artykule podaé¢ S$rodki obeyscia si¢ bez
wszelkich innych narzedzi, nad radel pospolity
i kociotek do nastawienia wody w kuchni uzy-
wany"

Benedykt Leon Nagel



XLIX.

SPOSOB ROBIFNIA MYDLA PRZEZROCZYSTEGO
na prywatny uzytek w matey iloS$ci.

Sposob robienia mydita przezroczystego wyzey
wskazany, nie moze stuzy¢ amatorowi, chcacemu
tylko dla swoiey potrzeby, a nie dla zysku my-
dto wyrabiaé, w prawdzie te ktore fakrykant otrzy-
ma processem przezemnie opisanym, wWyzsza prze-
zroczysto$¢ posiadaé bedzie, niz gdyby uzyt my-
dta gotowego w handlu exystuiacego, dla nada-
nia mu tey zalety, lecz gdy niepodobna dla za-
bawy tylko ponosi¢ koszta i trudy, do zakladu
mydlarni przywigzane, milo mi icst ukazaé $rod-
ki, osiggnienia tego celu, bez uzycia innych na-
czyn iak te, ktore wkazdey porzadney Kkuchni
znaydowaé¢ si¢ musza. [ tam przysposobié¢ na-
prz6d potrzeba dwa radie, z ktorych ieden ma
bydz wigkszy tak, izby w nim napelnionym wprzo-
dy do potowy wodg, mozna bylo drugi mnieyszy
umies$ci¢c. Wzig¢ potem cze$c* iedna biatego ros-
syiskiego mydta kazanskiem zwanego i iedna mar-
sylskiego z oliwy robionego, pokraia¢ ie drobno
1 wysuszy¢, roznieci¢ lekko z weglow ogien, i 6w
wickszy radel, do polowy woda nalany na trzy-
nogo na ogniu tym nastawie. Dopiero pokra-
jane mydto wlozy¢ w mnieyszy radel, nala¢ wen
4 razy tyle na wage, spirytusu na 10 do ii stop
Magiera, ile si¢ mydta uzylo ( garniec wyskoku

U
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wazy 8 do 9 tout, w miar¢ iak ma mniey lub wig-
cey wody. ) Radelek ten w §ro6d drugiego wigk-
szego umie$ci¢ 1 zostawi¢ wszystko na ogniu az
do zupelnego rozpusczenia si¢ mydta, co gdy
nastapi rozruci¢ wegle, a radie na mieyscu zo-
stawi¢, az poki same wcale nie ostygna. Wygo-
dnie iest w wieczér operacya rozpoczaé aby my-
dto rospusczone przez noc calg na mieyscu w
spokoynosci zostawaé mogto. Po zupelnem oziem-
bieniu naczyn, wydoby¢ mydto, ktére iuz bedzie
przezroczystem, oddzieli¢ ie starannie od brudow
1 osadow sprecypitowanych, wyczysci¢ 1 wysuszy¢
radie, suknem ie dobrze wycieraigc, wlozy¢ wen
napowrdt mydto, i tak iak pierwey w kapieli wo-
dney na dziatanie wolnego 2z weglow ognia
wystawi¢. Mydlo gotowaé si¢ zacznie, wrzenie
to przedtuzy¢ trzeba az poki powierzchnia my-
dta plewka si¢ nie pokryie, zdia¢é =z ognia na
owczas i na ciepto iescze oleieni aromatycznym
wfwyskoku rozpusczonym i przefdtrowanym w
matey ilosci traktowaé, zla¢ ie w formy blaszan-
nc 1' cala wysokos$ci, 2 cale szerokos$ci a 3 cale
dlugosci maigce 1 da¢ mu zupelnie wystygnaé,
poczem lekko uderzaigc w $ciany formy mydto
z niey gdy wypadnie, na cieplem powietrzu
suszy¢ go trzeba, pilnie si¢ wystrzegaigc stonca
ktorego dziabnie przezroczystosci szkodzi. —
Przepomnie¢ nie nalezy, iz mydto na wpot wysu-
szone, leszcze heblem wyréwnaé potrzeba, dla
nadania mu zadanego ksztattu, widry pozostale
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rozpusci¢c w wyskoku i postapi¢ iak wyzey dla
otrzymania nowey ilo$ci mydta.

Jesli si¢ zada przerzoczyste mydlo w czer-
wonym mieé kolorze, na ten cel wzig¢ . tota ko-
szenilli, na proch utartey, rozpusczoney w dosta-
teczney ilosci wyskoku dla zrobienia czerwoney
tynk tury; i mydto nig traktowaé przefiltrowawszy
ia wprzody. Nie zdarzylo mi si¢ widzie¢ my-
dto przezroczyste innego koloru lak czerwony i
z6tty bursztynowy. Tam otrzymalem w praw-
dzie doskonatlg biato$¢, ktorey rézne farby nadadz
moge, ale gdy proces mdy nadto kosztownym dla
fabrykantow bytby, nie oglaszam go przeto, szu-
kaigc az dalsze moie badania, pomysSlnieyszycb
nie przyniosg mi skutkow.

L.

O WYRABIANIU PIWA,

daie si¢, iz czlowiek zaymuigc w posiadlosé
ogromng przestrzen kuli ziemskiey, pod kazda
strefa znalazt stosowne ptody natury do potrzeb
swoich i klimatu, w ktorym zostawal; i im mniey
si¢ oddalat od wskazanego przez samo przyro-
dzenie porzadku, tern wigksza cieszyl si¢ czerst-
woscig, tern dhuzszego dochodzil wieku Dopie-
ro, kiedy zbytek doradzit uzywanie w odleglych

23
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strefach 1 klimatach splodzonych rzeczy, zyskat
w prawdzie na smakix, lecz stracit za to na zdro-
wiu.

Nay wlasciwiey, kiedy kazdy kiay korzystaigc.
z darow przyrodzenia, uzywa tego, czem go ob-
darzyla natura. Kto ma u siebie winogrona nie-
chay piie wino, kto iabtek podostatkiem, niech
piie iabtecznik a gdzie wiele igczmienia nie-
chay piwo warza, i doskonala podiug wszelkich
sposobow, a doprowadzone do wysokiego sto-
pnia ulepszenia uczyni nam mniey potrzebnemi
zagraniczne trunki. Tego systematu trzyma si¢
Angliia, i prawdziwie dobrze na tern wychodzi.
Czyliz my wigcey od Anglikow zamozni iestes-
my, aby§my mniey uwagi temu iedynemu pozy-
wnemu i razem zdrowemu napoiowi poswigcali
uwagi ?

z ¢ Warszawa dobre produkuie piwa, ze si¢
tu 6wdzie po cehiieyszych miastach i po niekto-
rych prywatnych browarach na dobry natrafic
zdarzy si¢ produkt, czyz przeto twierdzi¢ mozna
ze w Polsce w ogoéle dobre fabrykuig piwa?
Przeiedzmy trakty w zdluz iwszersz, izadko kie-
dy podrozuigcy znaydzie czem w domach goscin-
nych czyli karczmach wugasi¢ pragnienie; iezeli
nia smak lepszy 1 niezechce go skazi¢ brudna
cierpka albo czg¢stokro¢ z kwasniala mieszanina,
ktora karczemny dobrym piwem zwyk! mienié.
Zaiste dziwi¢ si¢ niepotrzeba kiedy wtoscianin
na wsi, a mieszkaniec malych miasteczek chroni



sie¢ piwa, szukaigc smaku w odurzaigcey go-
rzatce.

Jezeli nie po wszystkich parafialnych szkoét-
kach to przynaymniey po szkotach podwydzia-
lowych powinienby znaydowaé si¢ nauczyciel,
ktoryby procz pierwszych wiadomos$ci ogoélnych
technologii, iak iest obecnie, wyktadal naypotrze-
bnieysze zasady warzenia piwa na ktéorych w
wykonaniu praktycznem = glownieysze opieraia
si¢  korzysci.

Ze wszystkich technicznych wiadomos$ci wia-
domo$¢ o robieniu piwa zapewnie naywiecey na
upowszechnienie zastuguie. “Niepodobna iest w
piSmie ninieyszem wyczerpuigcy umiesci¢ trak-
tat, ktoryby razem 1 znawcOw 1 piwowarow
z professyi mogl dostatecznie o$wiecié, prze-
staniemy wi¢c na krotkiem opisaniu, dostatecz-
nem wskaza¢ gléwnieysze prawidla w wyrabia-
niu piwa, aby tym sposobem mniey $wiado-
mym da¢ o calo$ci dziatania nieiakie wyobra-
zenie.

Powszechnie iest wiadomo, ze bez stodu piwa nie
hedzie, ie stod trzeba pierwey mle¢ grubo, ze z tak
na grubo zmielonego stodu woda sparzonego wy-
cigga si¢ extrakt, czyli wszelkie czgs$ci stodkie i
pozywne, ze si¢ do extraktu dodaie chmielu, ze
si¢ warzy, potem chlodzi i drozdzami zadaie; te
sprawuig fermentacye, po przerwaniu ktorey go-
towy iest napdy, lecz iak to wszystko w szczego6lno-
$ci doktadnie urzadzi¢, na tern zawista sztuka,
ktora zowig piwowarstwem. Lubo takowa na ie-



360

dnych opiera si¢ zasadach, wszelako od nieco
odmiennych sposobéw praktycznych kazdemu pi-
wowarowi wtlasciwych, zawista nieiaka odmiana
w smaku, kolorze i przezroczysto$ci piwa, ktory
piwniag lub piwowara cechuie. 1 tak nazywamy
piwa kazimirus, kre¢pitz it. d. od nazwiska piwo-
warow ktorzy ie wyrabiaig.

Wybor ieczmienia.

Naypierwszym materyatem do wyrobienia do-
brego piwa, iest dobry idorodny igczmien, kto-
ry si¢ ma na stéd przetwarzaé¢. Anglicy, naybie-
glevsi mistrze w wyrabianiu piwa, niezmiernie
sa troskliwemi w doborze ieczmienia. Zostawu-
igc opisanie rozmaitych i naywtasciwszych gatun-
kow igczmienia obszernym rozprawom, powiemy
tylko w ogole, ze prawdziwie przydatny igczmien
i) naylepszy iest z gruntu lekkiego, z ugory lub
piasczystego, maiacy ziarno peine, i¢drne, lupin-
ke cienka; z gruntu za$§ ilowatego, cigzkiego, lub
mocno pognoionego ma za zwyczay tuping gru-
ba, twarda, dla tego trudny iest do dobrego uga-
dnienia w roszeniu przy wyrobieniu na stéod. i)
Powinien by¢ z dobrego nie z zdzystego lata,
gdyz przez nieustanue descze w czasie wegetacyi
nadgniwa 1 przez potowe traci dobre swo-
ie  wtasno$ci. 3. ) Sciggnione i zmarsczone
konce od wasow, niemniey zapalenie takowych

czyli w brunatny kolor wpadaiagce, sa oznaka
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nienajlepszego 1 zawsze nadpsutego l¢czmienia.
4) Naywlasciwszy kolor dobrego do stodu przy-
datnego igczmienia iest blado zoéttawy, albo tez
zloto z6ity. 5) Jgczmien niepowinieri by¢* za
$wiezy ale przynaymniey przez rok na przewie-
wnem mieyscu wystaty. Jezli bowiem na wieclka
nasypany kupe zaprzeie, przytegclinie, zmieni si¢
lub przez robactwo uszkodzony zostanie, nie
przyda si¢ dla piwowara, Najlepszy wigc spo-
s6b utrzymywania ziarna W czerstwym stanie
iest cienkie rozcietanie na miejscach przewiewnych
i czeste przerabianie czyli szuflowanie onego.

Poniewaz czg¢sto na stéd pszenica i owies
uzywane bywaig, wi¢c co do wyboru takowych,
wszystkie te warunki maig mieysce o ktorych
si¢ przy i¢czmieniu powiedziato.

Jfybor wody.

Woda ma nader wielki wptyw na dobro¢
piwa, wiedza to dos$wiadczeni piwowary, i czg-
sto doswiadcza¢ si¢ zdarza, iz w dwoch miey-
scach niebardzo od siebie odleglych, przy ro-
wnych sposobach iiednakowem postepowaniu w
iednem dobre a w drugiem ladaiakie wyrabia si¢
piwo, co po S$cistem dochodzeniu wtasnosci wo-
dy istotng naznaczono przyczyng.

Jak czyste 1 zdrowe powietrze, tak czysta
niemaigca w sobie zadnych mineralnych, roslin-
nych, i zwierzecych czesci woda, bez 'wszelkiego

koloru smaku i zapachu iest najgtowniejszym



warunkiem dobrego piwa. Prdécz ezystey rzecz-
ney (bez przymieszania obcych cze¢$ci) wody, i
desczowey (na ktorag iak naturalnie zadna piwnia
rachunku czynie niemoze) dobra iest studzien-
na i zréodlowa przez czysty piasek przechodzacs.
Wtasciwe proby przydatney wody do robie-

nia stodu i piwa sg nastegpuigce: i.) Przezroczy-
sto§¢ bez koloru, 2.) Migkkos¢ w smaku zwy-
czayna ezystey desczowey wodzie, i. ) Zagotowa-
na niepowinna traci¢ swoiey przezroczysto$ci ani
zadnego oddziela¢ osadu. 4) Moczone W niey na-
siona straczkowe powinny si¢ predko rozmakaé,
a gotowane predko wuwarza¢ do migkkosci, 5.)
Mydlo znig rozzrobione powinno si¢ predkorozpu-
scza¢ 1 pieni¢. 6.) Rozpusczoncgo trocha potazu
w wodzie niepowinno ig czyni¢ zupeilnie metna.
Wszelka inna woda niemogaca tych prob wytrzy-
maé, a mianowicie ta, ktora w gotowaniu lub przez
dtugie stanie osadza si¢ w naczyniach, co za-
zwyczay bywa w wodzie maiacey wiele cz¢sci wa-
piennych, nie iest przydatnag do wyrobienia do-
brego stodu i piwa. Smutna iest rzecz dla pi-
wnego zaktadu znaydowac¢ si¢ w niedostatku do”
brey wody, bo przy naywigkszem staraniu pro-
dukt nigdy doskonatym niebedzie. Gdy za$ ie-
dnak zdarzy si¢ nieraz w takiem znaydowac po-
tozeniu, ii wody odmieni¢ niemozna i na takiey
iaka iest przesta¢ potrzeba, przeto niepozostaie
nic innego, iak szukaé¢ zaradczych §$rodkow, za
pomoca ktorych wode¢ zdatnieysza do naszego

celu iiazyni¢ mozna, Pan Hermbstadt w dziele
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swoiem: Chemiczna sztuka warzenia piwa etc. po-
daie tatwe 1 niewiele zachodu wymagajace spo-
soby, ktéore tern wigcey na uwage zastluguja ze
przez wielu piwowarow iuz stwierdzone zostaty

i. Sposob. Woda zlewa si¢ w kadzie i na
kazde 9 garcy dodaie si¢ i do 2 16té6w dobre-
go potazu, ktory si¢ pierwey w trocha wody roz-
pusci. Po nalezytern zmieszaniu wody z pota-
zem w kadzi, zostawia si¢ 3 — 4 dni wspokoy-
nosci. Przez potaz osiadaig wszystkie zimne
cze¢Sci na spod naczynia, a woda zblizy si¢ bar-
dzo do mickkiey.

2. Sposob. W niedostatku potazu 1 popiot
pospolity przydaé¢ sie¢ moze, a sczegé6lniey z dem-
bowego i bukowego drzewa. Na 9 garcy wody
biorgc 5 funtow popiotu. Woda z popiolem w
przeciaggu 24 godzin powinna si¢ 6 do 8 razy
przemieszaé¢ i sta¢ dopodty, dopoki si¢ nie ustoi
na czysto. — Jest to prawie ten sam co powyz-
szy sposéb, bo 5 funtéow popiolu zawieraig 14
tuta potazu.

3 Sposéb; Na 9 garcy wody dodaigc 2 1oty
swiezego palonego i w wodzie rozpusczonego
wapna, po wymieszaniu czekaé¢, podoki si¢ woda
zupetnie wyklaruie.

4- Sposob. Na 9 garcy wody biorac 14 tuta
Wanisztynu, rozpuscie go we wrzgcey wodzie i
wla¢ do tey, ktoéra si¢ ma przeczysczaé; tu kwas
wainsztynowy ogarni¢ cz¢$ci wapienne, osadzi
ie na spodzie naczynia, a woda zamieni si¢ na
czysta i migkka.
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O robieniu stodu.

Jedna z naycelnieyszych czynno$ci w piwo-
warstwie, iest sztuka robienia slodu. Potrzebnie
ona biegley praktyczney znaiomosci, wielkiey pil-
nos$ci i zreczno$ci. Cel caly slodowania ieczmie-
nia iest ten aby przez ro$nienie ziarna nada¢ mu
slodycz do utworzenia piwa tak nieodzownie po-
trzebna. Wypada wiec przez si¢: azeby ziarno
za nadto nierozmi¢eklo czyli nie rozlozylo si¢, bo
zamiast zroS$nienia zgniloby, tudziez aby mu nie-
daé¢ za mocno rozwinaé sie¢ w roSnieniu, gdyz
przez to utraciloby wiele slodyczy a zatem nay-
glownieysza swoia wlasnosé.

Niemogac rozwinaé wszelkich sczegélow wa-
znego tego dzialania wystawiemy go w krotko-
$ci ile zakres tego opisu dozwala. Zapominad
nienalezy iz do wyrobienia na raz slodu niemo-
zna braé¢ rozmaitego gatunku ieczmienia, a nawet
z roznych lat razem. Jeden gatunek, z itdnego
pola i w iednym czasie zebrany, sa koniecznie
potrzebne w iedney robocie. Kto na to uwazaé
niezechce, moze sam sobie przypisaé strate ze zle
go poniesiona slodu.

Jescze dotad s3 browary, ktére nieczysczac
nalezycie i¢czmienia z sypUia go na kupy w
slodowni skrapiaigc tak dlugo woda, poki ca-
ly nieprzemoknie. Niedbaly ten i szkodliwy
zwyczay na zawsze usuniony byé jaowinien
Naywlasciwszy i razem naykorzystnieyszy sposob
iest moczy¢ go w stosownych drewnianych ka-
dziach lub kamieniem wylozonych skrzyniach,
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ktore np. na ilo§¢ i5 korcy, mogg mie¢ do 4
tokci dlugosci, w szersz do poéitrzecia tokcia, a
glebokosci do o tokci. Czy to kadzie, czy takie
cysterny czyli raczey skrzynie, powinny mie¢ 0so-
bny upust, ktéryby si¢ tatwo otwierat do wy-
pusczenia wody, niemniey nad wierzchem umie-
sczong rynewke lub rure dla dostarczania $wie-
zey ile tego potrzeba.

Chcac igczmien moczy¢ (ktéory powinen hyc
pierwey przez rafe przepusczony dla odlaczenia
wszelkich nieczysto$ci i obcego ziarna) wlewa si¢
pierwey wody do skrzyni a potem wsypuie si¢
igczmien. Po nalezytem przemieszaniu, te ziar-
na 1 nieczystosci, ktore na wierzch splyna, zebrac
nalezy iako nieuzyteczne. Poniewaz woda za-
zwyczay metnieie od sptukania ziarna, trzeba ia
wiec wypusci¢ ze wszystkiem a nalae $wiezey
tyle, aby na 6 cali przykrywata ziarno. Mocze -
nie takowe wedlug pory roku itemperatury trwa
40 a czasem do 43 godzin. W ogdle iednak nie
mozna zadnego pewnego przepisaé czasu, gdzie
wszystko od okoliczno$ci zalezy: od migkkoS$ci
wody, od twardo$ci ziarna a sczeg6lniey od tem-
peratury mieysca, w ktorem si¢ moczenie odby-
wa. W czasie zimowym potrzebuie dluzszego
czasu, w porach iesienney 1 wiosienney, nieco
krotszego a w letniey naykréotszego. Dobrze iest
podczas moczenia wode co 6 aprzynaymniey co
8 godzin odmienia¢. Gdy iuz wnosi¢ mozna ze
ieczmien dostatecznie napegcnial, co piwowary
zwykli poznawac naciskaigc paznokciem, iezeli si¢
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naddaie, wugina, a nie pe¢ka — i iezeli ziarnem
rozpe¢cnionym kreske¢ iak kreda napisaé mozna.
Pomimo wielu innych proh, wielu praktycznych
piwowaréw trzymaigc sig¢ dopiero wskazanych,
zawiedzionemi nie zostali. Jezeliby ziarno nie-
napitlo si¢ dostatecznie wody, czyli nienapg¢cnia-
Io iak nalezy, przedituzyé potrzeba moczenie,
lecz gdyby w przypadku przemokto, izby si¢ w
nim kwas czu¢ dawatl irozktad poniekad nasta-
pit, co si¢ przez naymnieysze uchybienie w lecie
tatwo zdarzy¢ moze, lepiey 1iest poprzestac¢ dal-
szego robienia stodu, i ziarno rozmigekte na go-
rzelnig obrocic.

Skoro za$§ wtasdciwy punkt napgcnienia osig-
gniony zostal, moczenie przerwane by¢ powinno.
W oda spuscza si¢, a igczmien tak si¢ utozy a ze-
by ze wszystkiem mogt z wody osiaknac. Osiag-
kanie takowe i obsychanie trwa zwykle 8 cza-
sem do 12 godzin. — Lubo tu nic nienamienia-
my o urzagdzeniu wewngtrznem browaru, wsze-
lako co do stodowm to nam powiedzied nalezy
iz naystosowniey kiedy iest umiesczona w pi-

wnicy, gdyz przez to mmniey iest uleglta odmia-

nom atmorferycznego powietrza. JDobra stodo-
wnia niepowinna mieé¢ mmniey iak 14 ani wie-
cey iak 17 stopni beaummnra.

Ziarno z sypuie si¢ w stodowni na kamien-
ng lub ceglang posadzke na stésowney wielkoSci
kupy przy znaczncm cieple /2 do 18 cali, przy
chtodnieyszey za$ temperaturze 20 do 24 cali

wysokie by¢ moga. Dobrze iest nicnasypywa¢
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od razu tych hup w catey ich wysokos$ci ale na
sam poczatek cienka rozesta¢ warsztweg aby obe”.
schta a potem dosypaé¢ do zamierzoney wysoko-
$ci. — Z sypywanie na kupy dzieie si¢ celem za-
grzania ziarna i przy$pieszenia iego zros$nienia dla
utworzenia si¢ w niem istoty cukrowey.

Zsypane na kupy ziarno zaczyna si¢ pocié
tak mocno, iz przylozona dlon zamacza sig.
Rozgrzanie to przerywane by¢ powinno aby za-
palenie nienastgpito, ktoreby dalszemu wypuscza-
niu rostkow przeszkodzie mogto. Dla tego ku-
py te 3 do 4 razy na dzien obracane by¢ po-
winny szullg, lecz tak zrgcznie, azeby ziarno
znayduigce si¢ na spodzie przychodzito ua wierzch,
te za§ ktore bylo na wierzchu, azeby na spdd
przyszto. Przez czeste te przesypywanie, lubo si¢
wstrzymuie pokulczenie ziarna, lecz zato zbliza
si¢ wigcey wszystko do iednakowego stanu, w
iakimby si¢ nieprzewracane na kupie znaydowae
nie moglto; gdyz zapewne nimby si¢ $rodek po-
kulczyt sp6d by si¢ zepsut a wierzch za nadto-
Ly przesecht etc.

Pospolicie rozpoznaie si¢ stan ziarna przez
zrobienie otworu na srodku kupy, z ktorey sa-
meo0 spodu wydpbyta gar$¢ igczmienia okaze
czyli popusczaty kietki, czyli tez konce zaczyna-
fa si¢ kulczy¢; odtad pilne przesypywanie iak si¢
powyzey wskazato, zaniedbywano by¢ niepowin-
no. Kiedy p0 przewroceniu, ziarno ktoére byto
dawniey na wierzchu a teraz znayduie si¢ na spo-
dzie wydobyte w iednakowem pokulczeuiu z in-



nem zostaic, natenczas nast¢puie druga peryo-
da przeszullowania, ktéra si¢ =zaczyna od tego,
iz cala kupa rozruci si¢, zmiesza naydoktadniey
i znowu zsypie iak pierwey na kupeg, ktora
znaywigksza dokladnos$cia ina odtad byé przesy-
pywana.

Ta chwila nader wielkiey wymaga bacznoS$ci,
gdyz wegetacya tak mocno pobudzona iest w ziar-
nie, izby takowe nad miar¢ kly a nawet listki i
korzenie wypuscie mogto koszem istoty cukro-
wej. Szufiuie si¢ wigc przesypuiac dla tego, aze-
by wszystkie kietki do iednostayney doszly dtu-
gosci. W tein rozmaite sa zdania. Sposoby che-
miczne nie od wszystkich uzyte 1 niewsze¢dzie
zastosowane by¢ mogg. Znaki wigc powierzcho-
wne maig tu shluzyé za skazéwke. Jedni nazna-
czaig ditugos$¢ kiéw do 4 hib 5 linii, drudzy kaza
czeka¢ poki na przeciwnym koncu kietka nie
okaze si¢ wypukto$é, a iescze inni, do ktorych
liczby wielu piwowarow nalezy, sadza iz stod -
lub 3 razy tak dlugie rostki iak ziarno wydaé po-
winien, i dopiero w tenczas dalsze przerywata ro-
$nienie. Wszelako podtug stwierdzonych doswiad-
czen przekonano si¢ iz gdy kty doyda do diugo-
$ci ziarna, dalsze ros$nienie prz¢z —

suszenie stodu

— przerwaé si¢ powinno. RoSnienie slodu trwa
pospolicie w zimie 5 do 6 dni, w Jesieni za$§ lub
na wiosne, 2 do 3 dni, co wszelako od okoli-

czno$ci zalezy. — Ze za$§ zsypywanie iescze wil-
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gotnego stodu na suszarnie ma wiele niedoga-
dnosci, z ktorych niekorzystne wyplywaiag skutki,
przeto naylepiey ieSt wysypa¢ stod porosty na
umys$lnie do tego przysposobione mieys a prze-
wiewne rozscielaigc na dwa cale, azeby za pomo-
cg stosownego przeszuflowywania i przeciggu po-
wietrza, owiadtl i przesecht wedlug potrzeby. Do-
dac¢ tu iescze potrzeba, iz w czasie ro$nienia ziar-
na, trzeba si¢ strzec dopusczac $wiatlu sloneczne-
go, lecz przymykaé¢ okiennic, 1 wtenczas nawet
kiedy si¢ stod z wilgoci osusza.

Suszenie stodu bywa dwoiakie, albo sa-
mem powietrzem, albo cieptem sztucznem w
znaiomych suszarniach. Stéd suszony powie-
trzem, stuzacy do iasnych i niedlugo konser-
wowac sie maigcych piw, iest zawsze sobie
rowny 1 iednakowy. Suszony na suszarniach
dzieli si¢ na rozmaite stopnie wysuszenia, iakie
mu stopien uzyty ciepta nadaie. Niektorzy
niemieccy chemicy, mi¢dzy ktéoremi Pan Herinb-
stadt w tey mierze pierwsze trzyma mieysce,
dziela suszenie stodu na kilkanascie stopni
kolorow, zaczynaigc od biatego, zoéttowatego, iasno
bursztynowego, etc. przechodzac wszelkie odmia-
ny brunatnego, czarniawego, katowego az do
idgo numeru czarnego koloru. Na iszy bialy
naznaczaig 39 stopni ciepta a na ostatni czarny (34*

Lecz te wszystkie podzialy iak trudne by-
lyby w wykonaniu w zwyczaynych suszarniach,
tak istotnie nawet i potrzebnemi niesg. Anglicy
mistrze w robieniu piwa, niewdaig si¢ w te ro-
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zdrobnienia i robia tylko troiakiego koloru sto-
dy i) Bialy czyli blady. 2) Zoltty czyli Burszty--
nowego koloru i 3) Brunatny. Te trzy gatunki
sa dostateczne do wywarzania roznego gatunku
piwa, czy to przez uzycie poiedynczych rzeczo-
nych stodow, czy to przez wielorakie takowych
mi¢dzy soba zmieszanie.

Suszarnia, ktéra w naszym bierzemy opisie
iest bez dymu na wzor angielskiey, w ktorey
rury wzdtuz sa prowadzone a nad temi pobie-
lana dziurkowana blacha Ilub kratka druciana.
St6d owigdtly czyli przeschty rozcigta si¢ na dwa
lub 3 cale grubo na blasze Ilub kracie. Z po-
czatku tylko stabego uzyie si¢ ciepla, strzegac si¢
nagtego. Skoro si¢ stod rozgrzywaé poczyna,
trzeba go pilnie na suszarni mieszaé, azeby
znayduigca si¢ w nim wilgo¢ przez iednostayne
parowanie odtaczata si¢ od niego, i przez to sa-
mo aby w rowney mierze przesychat. Przez wol-
ne i stopniowo wzmagajace si¢ cieplo zacznie
stod wilgotna wydawac¢ parg; dopoki si¢ takowa
niezmnieyszy, dopoty i goraca powickszaé niemo-
zna. Lecz iak tylko przy ciagiem mieszaniu sto-
du, para przestanie si¢ wydobywaé, natenczas
zasuwka, ktora dym zrur czyli kanatow do ko-
minka wychodzil, zamknie si¢ sczelnie dla powiek-
szenia goraca. Tu luz stod zblizyt sie wigcey
do wtasciwego stanu, 1 nie ulega tak mocno
zepsuciu, albowiem naywigksza cze$§¢ swey wo-
dnisto$ci utracit. Przy dalszym naplywie dymu
do rur czyli kanatow, pomnaza si¢ tern wigcey
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stopien ciepta w slodzie, im wiecey takowy poz-
byt si¢ czastek wodnistych, i tak stopniowo do
zupetnego przychodzi wysuszenia, ktéore az do
pozadanego koloru poslinione byc moze.

Pierwszym warunkiem dobrey suszarni po-
winno by¢ rowne rozpoScieranie si¢ ciepta, aze-
by w kazdym punkcie ieduostayny znajdowat
sie¢ stopien. Na iednostayuo$ei bowiem stodu
wiele zalezy, dla tego nawet przewracanie i mie-
szanie na suszarni znayduigcego si¢ stodu, bez
przerwy trwac¢ powinno. Suszarnia powinna by¢
opatrzona w otwor osobny w sklepieniu, przez
ktoryby wydobywaiaca si¢ ze stodu para uchodzié¢
mogta. Po odeys$ciu pary a mianowicie w zimie,
otwor Ow pilnie przymykaé nalezy, azeby wil-
gotne powietrze napowrot do stodu nie wcho-
dzilo.

Uwaga. Lubo iuz powiedzialo si¢ wyzey ze
ieczmien $wiezy prosto z pola zwieziony i omto-
cony, na stod nie iest przydatnym, wszelako nie
bedzie tu zbytecznie powtorzy¢ te przestroge, ile
ze ta okoliczno$¢ iest wazng. Stéd wyrobiony
ze S$wiezo zebranego ig¢czmienia niewyda nigdy
smacznego 1 dobrego piwa; zawsze W nim suro-
wizna przebiia¢ bedzie. Im lepiey wystoi si¢
w kopach, potem w stogach lub styrtach, tern
zdatnieyszy iest na stdéd. — Do dobrego nale-
zy porzadku mie¢ znaczny zapas stodu, gdyz
piwo ze $wiezo zrobionego stodu nie moze
by¢ tak dobre; powtoére gdyby na kazdy
war piwa przyszlo osobno stéd wyrabiaé,



STi

wiec za kazdym warem odmienne byloby piwo.
Slod dostatecznie wysuszony, bez usczerbku utrzy-
mywaé si¢ moze, czy to w szpichrzach, czy to w
mnych przewiewnych mieyscach z sypany i cze-
sto szufla przerabiany albo tez i w workach. _
Utrzymuia niektérzy, iz znaki dobrego slodu sa
nastepuiace: i) w zimney wodzie powinien plyn
waé i nieopadae na spéd. 2) Powinien mniey
wazyé od réwney iloSci nie slodowanego ziarna.
3) Powinien mie¢ cienka lupinke. 4) Powinien
si¢ z latwoScia w zebach rozgryzaé¢. 5) Wzdluz
ziarka rozlupany powinien by¢é make zapelnio-
ny. ¢) Po czem twardem z naciskiem poSlinio-
ny powinien pisaé¢ iak kreda. 7) Powinien by¢
w smaku lagodny i slodki. §) Nakoniec powi-
nien mieé¢ przyiemny i korzenny zapach.

O Warzeniu piwa ze stodu.

Nim slod do roboty piwa uzytym zostanie,
trzeba go pierwey grubo zemleé¢ czyli poSruto-
waé, gdyby bowiem mialko zmielony zostal, na-
tenczas maka bylaby przeszkoda do uzyskania
klarownego piwa i oprocz tego przyczynilaby
sie¢ do predkiego skwasnienia. Do wyciagnienia
extraktu na piwo, niema nawet potrzeby” mial-
kiego melcia. Zwyczajnie Srutuie sie , nas sféa
we mlynach tak lekko, aby tylko na 3 lub 4 cze¢-
$ci ziarno zedrzeé¢ sie moglo. Gdy czestokroé
nowo nacinane kamienie wudzielaia posSrutowa-

nemu slodowi piasku i ostrych okruszyn, lepiey



test przeto uzywa¢ na ten cel mtynkow, w kto-
rych migdzy dwoma zelaznemi i karbowanemi
mwalcami st6d si¢ nalezycie rozdziera. Sg one po-
wszechne w Anglii, we Francyi, w Niderlandach
i przy wielu dobrze urzadzonych piwniach nie-
mieckich. Nadto mtynki te i w tym dogodne, iz
nie wiele zbieraig mieyscu 1 przez stosowna kon-
strukcye za pomoca ragk obracane by¢ moga-
W szelako, czy to stéd na takim mtynku, czy
na zwyczajnym S$rutowanym bedzie, dla wielkiey
swoiey sucho$ci mocnoby si¢ rozcierat i rozkurzat,
co by zawsze mialo szkodliwy wplyw na naste-
pne wyrabianie piwa. Unikaigc tey niedogodno-
$ci zwilza si¢ pierwey stod woda, aby potrze-
bnej naciggnat wilgoci. Tym celem zsypuie si¢
na kupe, ktéra zrownawszy zwierzchu wlewa sig
stosowna ilo$¢ wody; np. na ioof stodu 5do 6 funt.
wody. Dwoéch ludzi z szuflami stanawrszy naprzeciw -
ko siebie, przerabiaig cala kupe iak naypilniey,
poki wlana woda nierozdzieli si¢ ré6wno po ca-
tey ilosci stodu, ktéory po doktadnem przerobie-
niu na powrot zgartuie si¢ w kupe 1 tak stoi,
przez godzin a/j. — W zimie podczas mrozow ie-
zeli si¢ w zimnem znayduie mieyscu przykrywa
si¢ plachtami lub derkami, czego w innych po-
rach niema czyni¢ potrzeby. — Tak zwilzony
stod przyzwoicie §rutowany by¢é moze. — Dodac
iescze nalezy, ze nim sléd poydzie do Srutowa-
nia i zwilzony bedzie, trzeba go iak naystaran-
niey oczys$ci¢ z zeschlych iego kietkow, co czg-
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$cig przez szuflowanie iepiey za$§ iescze przez
przepusczenie na rafie uskutecznié¢ si¢ moze.

Dawniey a nawet i teraz iescze po niekto-
rych browarach niewiele zadawano sobie mazoty
w zacieraniu posrotowauego stodu i wyciagania
extraktu. We wrzacg wod¢ sypano stéod zmielo-
ny mieszang topatami, a po dostatecznem spa-
rzeniu, ktadziono wszystko do kotla, gotowano,
poczem wyktadano do osobnego naczynia do
przecedzenia. Jak kolwiek ten sposéb zdaie sio
by¢ do rozpusczenia pierwiastku cukrowego przy-
datny, wszelako stusznie zarzuconym zostal, gdyz
pociagal za sobg nast¢gpnie zarodek kwasu i tru-
dng do pozbycia si¢ mgtnosc.

Gdyby przyszlo rozmaite postgpowania w wy-
cigganiu extraktu slodowego opisywaé 1 razem
wyiasnia¢ przyczyny tych dziatan, urostby obszer-
ny i zakres tego pisma przechodzacy traktat. Prze-
staigc na krotkiey osnowie, dotkniemy tylko gto-
wnieyszych czynno$ci na praktycznem dos$wiad-
czeniu opartych.

Niebedziemy wchodzi¢ w sczegdéltowe opisy-
wanie naczyn i statkbw browarnych, .ile takowe
latwo wszystkim wiadome by¢ moga-

Gdzie woda nie iest dostatecznie migkka, ko-
rzystnie iest na kazdg beczke¢ doda¢ pot 1ota po-
tazu, ktoryby si¢ nalezycie rozpuscit. Woda po-
winna by¢ goraca na kotle, aby byla w gotowo-
$ci do sparzenia, czyli zatarcia stodu mielonego.
Tuz wedle kotta powinna si¢ znaydowaé¢ kadz
zacierowa, ktéra ma by¢é we dwa dna i we dwa
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brzegi na 6 calow ocl siebie odlegle opatrzona.
Dno spodnie iest stale, dno za§ wyzsze wewng-
trzne, iest z tarcic dziurkowanych tak ulozone,
iz wedlug potrzeby wyicgte i zalozone by¢ moze,
Nadto powinna mieé¢ osobny leiek z rurg, ktora-
by wchodzac migdzy dwa dna wypusczata wodeg
od spodu. Osobny upust w ksztatcie leyka z kur-
kiem iest we dnie spodnim uiniesczony, pod
ktéorym kadZz obszerna do zbierania wychodza-
cego ptynu powinna by¢ ustawiona tak, azeby
ptyn zebrany, czy to do kotta, czy to do inney
kadzi za pomocag pompy mogt byé przelany.

Przystgpuiac do zacierania, wyimuie si¢ dno
sktadane dziurkowane, usciela si¢ czysta stoma
ieczmienna na krzyz do 6 cali, przykrywa si¢
dnem drugim, ktoére si¢ tak umocni¢ za pomo-
ca drazkow azeby w czasie nalanego plynu na
wierzch niesptyn¢to. Podobnie i na wierzch na
dno dziurkowane usciele si¢ cienka warsztwa sto-
my. Po lakiem przyrzadzeniu, wlewa si¢ z kotla
rynwa wierzchem do kadzi zacierowey, trzy be-
czki wody wrzacey dla wyparzania stomy i1 wy-
ci;)gnienia z niey surowizny, ktorey mogtaby
udzieli¢ extraktowi stodowemu. Po uplynieniu
pot godziny czasu, ktory iest dostateczny do wy-
Ciggniema syrowizny, upuscza si¢ woda ze wszyst-
kiem 1 wylewa, a gdy zupelnie $cieknie, przystapi
si¢ do zacierania czyli wlasciwie do zamaczania
stodu podartego, azeby woda nalezycie przesia-
ke czegdci, tatwicy rozpudcie mogly i1 nalezyty
wydaty extrakt.



Lcpiey icst lak si¢ wyzey rzekto, zeby woda
luz gotowana znajdowata si¢ na kotle. Jezeliby
predkiey roboty wymagatly miejscowe okoliczno-
$ci, mozna ig z kotta do innego przepompowac
naczynia, celem prgdszego ochtodzenia, iezeli zas
niema pos$piechu, w prost z kotta do kadzi za-
cierowej nalana bj¢ moze; gdzie po 2 lub 3 go-
dzinach gdy ochtodnie, w lecie do 30 a w zimie
do 50 stopni Reamur: wsypuie si¢ potrzebna ilosé
stodu podartego, mieszaiac tylko tyle, czyli poma-
gaigc raczey, aby maka sucha niezostata na wierz-
chu. Chociaz przy tem pierwszem dziataniu
nicpotrzeba wigcey wody7 iak tylko ile do
przesigknienia podartego stodu potrzeba, wszela-
ko bez skrupulu mozna wzig§¢ dwa i trzy razy
tyle. Czynnos$¢ ta $piesznie odbywacé si¢ powin-
na, azeby wod¢ zbyteczna iak naypredzey wypu-
scie Gdyby bowiem dlugo zostawala na nie-
przygotowanym surowcu, skutek szkodliwy tego
okazatby si¢ pdézniey w piwie. — £c za§ Scie-
kta woda przeszediszy przez surowiec stodu, mo-
ze mie¢ wiele czastek rozpusczonych, przeto wy-
lewac¢ iey nictrzeba, ale napowrdot wyczerpa¢ do
kotta, z ktérego do wyciggania extraktu uzyta
by¢ moze z korzyscia.

Mniemano pierwey, ze im wigcey goraca wo-
da do wyciaggania extraktu uzyta zostanie, tem
wiecey bedzie zdolng do rozpusczania tych cze-
$ci w stodzie, ktore si¢ tylko rozpusczae da-
dza. Lecz iak wiadomo ze gdy stod sklada sig
z czesci cukru kleistego i z nieiakiey czg$ci kro-



chmalu czyli klaystru, ktéory si¢ w wodzie nad
60 stopni ciepta rozpuscza, pierwiastek za$§ cu-
krowy w kazdym stopniu ponizey 60 rozpusczo-
ny by¢é moze, przeto unikaigc rozpusczenia klay-
stru, maigcego szkodliwy wplyw na dobroé¢ pi-
wa, zacz¢to z pomys$inym skutkiem uzywaé roz-
grzaney wody, nie do wiecey iak od fle do 5o
stopni Reaumura.

Oznaczywszy wiec potrzebna ilo$¢ wody do
waru piwa wedle zadaney tegosci, co latwo wy-
rachowaé¢ mozna maigc praktyczne doswiadcze-
nie: np. wiele ma by¢ beczek, wiele pozostanie
ptynu w mtocie, wiele ma wyparowac, wiele poy-
dzie na rozlanie i t. d. — Raz wynaleziona i usta
nowiona miara bedzie raz na zawsze stuzyc¢.

Rozgrzana i do 50 stopni Reamura ochto-
dzona woda, wlewa si¢ wyzey opisanym mnichem
do kadzi zacierowey, tak, azeby woda od spodu
podchodzita do goéry przez stomg. Nalanie to
bez wszelkiego wybiiania topatami zostaie w spo-
koynosci przez godziny; przez ktéry to czas
woda wycigga pierwiastek cukrowy; extrakt si¢
przeczyscza i zdatny iest do odcedzenia. Po uptly-
nieniu tego czasu, otwiera si¢ upust i extrakt
przez stome¢ przecedzony do zbieradta na dole
bedacego stoczony, moze si¢ przepompowaé do
osobney miarowey kadzi, w ktérey ilo§¢ ptynu
na beczki, ¢wieczkami mosi¢znemi iest oznaczo-
na. Tymczasem za§ wleie si¢ powtornie wody
ciepley, 50 stop: Ream: z kotla do wyciagnigte-
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go i¢z raz stodu, dla =zrobienia drugiego ex-
traktu.

Niektoérzy przepusczaig iescze raz ten sani
extrakt przez zacier wyciagniety, lecz lepiey iest
gotowa¢ go osobno, a drugg zrobi¢ infuzya,
ktore dwa extrakty osobno gotowane razem zla-
ne by¢é mogg, na ieden gatunek piwa.

Warzenie extraktu na piwo iest koniecznie
potrzebne, nie tylko dla samego wyparowania i
zgesczenia go do pewnego pozadanego stopnia,
ale nadto dla samego smaku, ktory si¢ wlasciwie
przez ugotowanie otrzymuie. Niemniey takze
dla przy$pieszenia uklarowania, albowiem przez
gotowanie $cina si¢ biatko ro$linne i klayster.
Jak dlugo gotowanie trwaé¢ powinno tego na-
przod oznaczy¢é niemozna, zawisto to od oko-
liczno$ci.

Zaprawa chmielem.

Nalany extrakt na kociotl powinien si¢ za-
prawi¢ chmieleni, ktéry nie odbicie do piwa
iest potrzebny; nadaie mu bowiem gorycz przy-
iemng 1 aromatyczny zapach 1 przyczynia si¢ do
trwato$ci piwa. Chociaz w mieysce chmielu chcia-
no innych gorzkich uzywaé roélin, wszelako oka-
zalo si¢ nawet przez rozbiory chemiczne, iz go
zadna inna ro$lina z tym samym skutkiem przy-
naymniey dotad =zastgpi¢ niepotrafita.

O ilosci chmielu do piwa uzy¢ sie maigce-
go, nic pewnego w ogo6lnosci powiedzie¢ si¢ nie
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da. Zawisto to od rdéznoiako$ci piwa, iego prze-
znaczenia na dtuzsze lub krotsze przechowywa-
nie i t. p. — Jezeli piwo ma sta¢ diugo, wie-
cey potrzebnie chmielu od tego, ktore si¢ w pred-
szym spotrzebuie czasie, tudziez piwo wyrabiane
ze stodu przy wyzszey temperaturze ciepta su-
szonego, wigcey wymaga chmielu od tego, kto-
re iest robione ze slodu suszonego w muieyszem
cieple- — I tak np. piwo, ktéore ma sta¢ mie-
sigc, podtug niektorych angielskich autoréw na
ieden war z 10 korcy stodu potrzebuie tylko 4
(?) funty chmielu; maigce sta¢ 2 miesigce, 6 funt:

chmielu, 3 miesigce 8 f. chm: — 4 mies. to f
chm. — 5 mies. 12 f. chm. — 6 mies. i4 h chm.
7 mies. 16 f chm. — 8 mies. 18 f chm. — 9
mies. 20 £ chm. — 10 mies. 22 f. chm. — j 1 mies.

24 f chm. te za$, ktéore ma sta¢ przez 12 mie-
sigcy, na tez same ilué¢ stodu 10 korcy, potrze-
buie 26 funtow chmielu.

Na stod suszony wedlug rozmaitych stopni
ciepta podaig nastepuigce proporcye na war z 10
korcy stodu. Do stodu suszonego w 4°° ciepla
10 funtow. — w 4i1° 12 funt. — w 47° 16 funt. —
w 43° 20 funt. — w 44° 27 funt. w45° 30 funt: a
na takiz sam war z jo korcy stodu suszonego
w cieple 46 stopni 36 funtéw chmielu §wiezego
1 w dobrym gatunku. Lecz moznaz takowe prze-
pisy bra¢ za pewne i nieodstepne ? Gdzie wszy-
stko od okolicznos$ci zawisto ? Jak znaiome s3 ro-
zmaite gatunki piw celnieyszych, stosownie wigc
do ich smaku, trwalosci ; t. d- bierg rozmaita



380

ilo§¢ stodu, np. na war piwa z 10 korcy rfliclo-
ncgo stodu, funtow 8, 9, 10, 11, 12, i3, i\, i5,
16, 17, 18 do 30 lub a nawet 50 1 60 fun-
tow chmielu ! Jednakze iak ostatnie dwie ilosci
rzadko gdzie po niemieckich piwniach uzywane
bywaig, tak rownie ieden gatunek piwa iest zna-
iomy w Brunswiku pod nazwiskiem Broyhan, do
ktorego chmielu nie bierg. Znayduie ono takze
swoich lubownikow, chociaz iest za stodkie nu-
dne 1 diugo utrzymywaé si¢ niemoze. Pomie-
nione piwo robione iest z iedney iloSci stodu
pszennego na powietrzu suszonego, i z polowy
teyze iloSci stodu igczmiennego takze powietrzem
suszonego.

Mowiac o chmielu, nalezy nam namieni¢ ia-
ki iest naylepszy sposdb zaprawiania nim piwa.
Powszechnie wrzucaig chmiel do kotta, aby si¢
razem warzyl z wyciaggnionym extraktem, lecz
p6zniey przekonano si¢, iz ulotne czg$ci aroma-
tyczne, ktore wlasciwg stanowig przyiemnoS$¢, gi-
nety, a sama tylko zostawala gorycz. Niektorzy
chemicy proponowali zamiast samego chmielu
extrakt chmielowy za pomoca destylacyi otrzy-
many. Jakkolwiek sposdb ten moze mie¢ swoic
zalety, iednakze dla matych w tey mierze do-
Swiadczen iescze za pewny dla praktycznego pi-
wara przepisany by¢ niemoze. JPan K. W. Schmidt,
ktory iest sam praktycznym piwowarem w dziele
swoim wydanym w roku 1820 pod tytutem: Die
Bierbrauerei in ihrem ganzem Umfange etc. wy-
raza: ze ile mu si¢ ré6znych sposobow doswiad-
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czae zdarzylo, zaden niecudat si¢ tak pomys$lnie,
iak kiedy chmiel naksztalt herbaty wyciagniony
zostal. Dla tego dniem przed warzeniem piwa
bierze si¢ upodobana ilo$¢ funtow chmielu (sto-
sowna do potrzeby waru) wsypuie si¢ w iakie
naczynie, a biorac na funt chmielu kwart¢ lub
pottory wody letnicy, w ktéorey rozpusczona sol
kuchenna (rachuiac - tuta na funt chmielu) zle-
wa si¢ nig chmiel rowno, tak azeby kazdy sczy-
piorek byt zamaczany; naczynie si¢ przykryie i
zostanie az do dnia nastgpuigcego do tey chwili,
w ktorey zostawiliSmy pierwszy extrakt na kadzi
miarowey a $wiezo nalang powtdérng infuzye w
kadzi zacierowey.

Teraz dopiero do stosowney ilosci wody
znayduigcey si¢ w kotle iednakze niewrzacey,
wlewa si¢ dniem w przdéd namoczony chmiel, wy-
miesza si¢ nalezycie kociot przykryie sig, i tak
przez pot godziny zostaie, bez wrzenia. Przez
ten czas gdy si¢ naylepsze czg¢$ci chmielowe roz-
puscily, wlewa si¢ pierwszy extrakt w kadzi mia-
rowey *) bedacy, do kotla i gotuie si¢ razem z
chmielem, ktory czesto migsza¢ nalezy, azeby sic
nie przypalit. Skoro piwo do pozadaney gesto-
$ci wyparowato, istotnie si¢ ugotowato, to iest
lak si¢ wyczyscilo, iz czg$ci maczne i kleiste, kto-

*) Kadz miarowa iest wewnatrz nabita prostopadiym rzg-
dem Cwieczkéw mosigznych oznaczaigcych liczbe beczek
ptynu, aby w wyrachowaniu dokladnie regulowac si¢
mozna.



rc kiedy§ main formowaé przyszte drozdze mto-
dego piwa, skupia si¢ iopadaia, natenczas goto-
wanie przerwacé nalezy.

Dobre uwarzenie piwa iest glowng rzecza w
sztuce piwowarstwa, albowiem od takowego za-
wista dobro¢, klarowno$¢ i trwalo$é¢ piwa. Chcac
si¢ przekonaé, czy piwo dostatecznie iest ugoto-
wane, wzig$¢ z kotta troche w kszklanke i uwa-
za¢ czyli czesci maczne, ktdre poiedynczo wpty-
nie ptywaig opadaia na spdd lub nie. Jezeli
ptywaigc kreca si¢ po szklance, na spod niecopa-
daig i piwo ciggle m¢tne zostaie, znakiem iest Ze
czeSci mgczne iescze nie sg skupione dostatecznie,
przeto dluzey gotowaé potrzeba. Jezeli za$ cza-
stki maczne opadaia na spdd szklanki i osiadaig
W niey, piwo za§ u wierzchu pokazuie si¢ czy-
ste 1klarowne, znakiem iest: iz piwo dostatecznie
ugotowane, z kotla wypusczone by¢ moze.

Uwaga. Chcac za$ doys$¢ czyli piwo bedace
w kotle wygotowato si¢ do zamierzoney proby,
dobedzie si¢ kwaterka, wychtodzi si¢ ile mozna
naypredzey do i4 stop. Reaumura i probuie si¢
znang proba Hermbstadta, ktora wskaze, czyli go-
towanie przerwac czyli daley kontynuowaé po-
trzeba.

Podczas gdy pierwszy extrakt warzy si¢ na
kotle, druga infuzya $cigga si¢ tymczasem do ka-
dzi miarojvey, i gdy pierwszy extrakt iuz ugoto-
wany wylewa si¢ na Kkilsztok, lub do machiny
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chtodzacey, *) extrakt drugi bedacy iuz w ka-
dzi miarowey przepompuie si¢ na kociot’ do po-
zostalego chmielu po pierwszym extrakcie *¥) i
warzy si¢ tymze samym sposobem iak tamten.
Po uwarzeniu wylewa si¢ podobnie na kilsztok
lub maching chtodzaca, a po ochtodzeniu spuscza
sic do kadzi miarowey do pierwszego extraktu z
ktorym si¢ razem zmiesza 1 polaczy na ieden
gatunek piwa.

Uwaga. Chcac robi¢ podpiwek, po stocze-
niu drugiego extraktu z kotta, naleie si¢ na nie-
go do pozostatego chmielu tyle wody zimney
ile wyrabiaigcy zyczy sobie mie¢ podpiwku. Oso-
bnego ognia niema potrzeby =zaktadaé, gdyz ta
trzecia infuzya ma razem sluzy¢ do ochtodzenia
stodzin czyli wyciagnigtego stodu, aby go ochro-
ni¢ od zepsucia 1 zdatnieyszym na karme¢ dla
bydta lub trzody uczyni¢. Moznaby w prawdzie

*) Uzywane dotad po browarach naczynia chtodzace zna-
ne powszechnie pod nazwiskiem kilsztokow nieodpo-
wiedaig dostatecznie swoiemu przeznaczeniu, azeby pi-
wo ile by¢ moze naypredzey ostudzi¢. Podczas zimo-
wey pory wylany extrakt na takowy kilsztok, stygnie
w prawdzie predko, lecz podczas lata gdzie sama tem-
peratura daleko w wyzszym znayduie si¢ stopniu od te-
go w iakim piwo wystudzone zostawaé¢ powinno, trudno
icst zamierzonego osiagnaé¢ celu. W Anglii po wielu
Browarach przepusczaig rurami extrakt goracy przez,
cysterny lub studnie itym sposobem chtodzg. U nas
na stalym ladzie proiektowano rdézne sposoby do chto-

dzenia; naylepszy z nich zdaie si¢ aparat chlodzacy ru-
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wrzaca nalewa¢ woda i lepszy otrzymaé podpi--
wek, lecz tu wiecey idzie o slodziny, ktéreby przez
to wiele stracily, niz o podpiwek niewiele war-
tosci maiacy. Po uplynieniu pél godziny po
trzecim nalaniu spuscza si¢ podpiwek w osobne
naczynie do ochlodzenia, zada mu si¢ cze$¢ po-
zostalych drozdzy dla wzbudzenia iakiey kolwiek
fermentacji, gdyz dlugo konserwowanym by¢
niemoze.

Zadanie drozdzy.

Dopéki uzyskany extrakt slodowy nieule-
gnie fermentacyi winney, chociazby takowy nay-
dluzey byl gotowanym, dopéty z niego piwa

rowy, w ktérym rury nieida we¢zowo, iak po gorzel-
niach, ale umiesczone sa w kadzi yz zykzak. Itury te
sg z cienkiey blachy miedzianey, przebiegaia przez wo
de; przepusczone przez nich piwo predko ostyga. Apa-
rat taki chtodzacy ma si¢ znaydowa¢ w Grudzigzu w
nowo urzadzonym browarze i podlug zapewnienia JP.
K. W: Schmidta wazy tylko 100 funtow kollarskiey
roboty i z fasa czyli kadzia nie kosztuie nad 100 tale-
row, gdy tymczasem Kkilsztok drewniany kosztuie a5o
talerow. -- Kto chce obszerniey$zey w tey mierze za-
zasiggna¢ wiadomos$ci niech czyta rzeczone powyzey
dzieto JP. Schmidta, Die BLerbrauerei in ihrem gan-
zen Umfange.

Aby mniey mie¢ roboty w odcedzaniu chmielu zap o-
moca koszykéw i innych cedzidel, naylepiey iest zro-
bi¢ takie przyrzadzenie w kotle, azeby przed otworem
upustu wsuwac sitko z drutu mosi¢znego.



otrzyma¢ niemozna. Fermentaeya winna wzbu-
dza si¢ przez zadanie drozdzy dobrych i potem
>ve wla$ciwym czasie przerwana by¢ powinna.
Bez takowego postgpowania cukier rozpusczony
alboby nie odbyl fermentacyi winney albo prze-
szedlby w octowa. — Ivto chce obszerny wyktad
o fermentacyi czyta¢ moze go znale§¢ w szaco-
wnem dziele : Nauka robienia piwa przez Alex.
Hrabiego Chodkiewicza eic. w Warszawie 18ir
w Drukarni XX. PHarow in Ato z rycinami;, gdzie
cate dzialanie przy robieniu piwa wyiadnione iest
podlug zasad chemicznych. My dotykaigc tylko
& V. scze&oto\v powiemy w ogdlnosci
iz J) im zinmieysza atmosfera gdzie piwo ma
fermentowaé, tern wigcey potrzeba drozdzy; 3)
Im stabsze piwo tem nieco wigcey drozdzy', 4)
a przeciwnie im mocnieysze, bierze si¢ cokolwiek
wiecey.

Podiug podaney na piwa angielskie tabelli
przez Combrune w powyzszcm dziele umiesczo-
ney wypada podiug zblizoney rachuby na ieden

war z 1o korcy, rachuigc a beczek piwa z korca
stodu.

wtemperaturze i4stopni — io kwart drozdzy
17 - » 9
19 - 8
air - » 7

Oznaczenie ciepta dla fermentacyi winney
iest glbwna rzecza: w tym przedmiocie wyraza si¢
JBr. Chodkiewicz w wyzey wspomnionym dziele
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Nauka robienia piwa. «Poniewaz doswiadczenie
naucza nas, ze w cieple 12 stopni fermentacja
winna albo iest zadna, albo bardzo nieznaczna;
w cieple za$ 18° gwaltowna, ciepto przeto -— *5°
iest zdaniem moiem naydogodnieysze fermenta-
cyli winney, gdyz iest cieptem $redniem etc. wy-
pada zatem, aby mieysce w ktérem si¢ odbywacé
bedzie fermentacya winna, mialo temperature ile
mozna do i5° ciepla zblizong.

Poniewaz fermentacya octowa poczyna si¢
w cieple 18 stopni, arozciek fermentuigey naby-
wa iescze 4 stopni ciepta, nalezy przeto, aby roz-
pusczenie cukru, do ktéorego maig si¢ zadawad
drozdze ogrzanem cieplem = 120 bo w takim
razie za nastaniem fermentacyi winney, ciepto-
mierz w nim zanurzony ukazywaé bedzie stopni
16 ciepta etc.

Wystudzone i zlane piwo do kadzi winney,
zadaie sie drozdzami nastgpuigcym sposobem.
[lo§¢ przeznaczona drozdzy podzielié na 6 716-
wne czg$ci, z tych pigé wla¢ do piwa i zamieszad,
a 6ta czg$¢ do dalszego zostawi¢ czasu. Aby
wiedzie¢ z pewnoS$cig iak daleko plyn wzniesie
sie przez fermentacje, odmierzy si¢ od wierzchu
mieysce prozne do ptynu i zanotuie si¢. Gdy
fermentacya rozpocznie si¢, co widzie¢ mozna
przez burzenie si¢ plynu i wystgpowanie piany
na powierzchnig, caly plyn bedzie si¢ wznosit
coraz wyzey, i gdy fermrntacya doydzie do nay-
wyzszego stopnia, ptyn takze podniesie si¢ nay-
wyzcy 1 potem z wolnieigca fermentacya opadacé



387

zacznie. Jezeli wigc ptyn nad pierwsza swoia
powierzchnia wznidst si¢ np. o cali 10 niepo-
trzeba mu wigc o tylez cali da¢ opasdz, lecz
iak tylko do polowy to iest do cali 5 opadnie
przerwaé¢ natychmiast fermentacje sposobem na-
stepuigcym. Zebraé cigzkie drozdze, zadaé szostg
czg§¢ pozostalych drozdzy i mieszaé przez kwa-
drans, a potem wlewac¢ rozciek do beczek ale
si¢ strzedz aby drozdze opadile nie mieszaty si¢
z nim. Poczem poustawia¢ beczki na korycie,
czopv za§ zasadzi¢ na stome, a to dla tego, aby
fermentacja z wolna odbywa¢ si¢ mogta. Gdy
wydobywanie gazu kwasu weglikowego iuz zna-
cznie ustanie, zaczopowae dobrze beczki i te w
zimnem ustawi¢ miejscu, gdyz w cieptem tatwo-
by z kwasniato.

Niemozemy tu nieprzytoczy¢ tego, co JP. K
W. Schmidt o zadaniu drozdzy powiada, ile ze
znany iest ze swoich praktycznych wiadomosci
w piwowarstwie. Od wielu lat staral si¢ on te~
orya =z praktyka potaczy¢, robil wiele doswiad-
czen podlug przepisoOw rozmaitych chemikéw,
urzadzit kilka stawnych browarow w Prusach
gdzie podtug wskazanych przez niego przepisow
warzg portery i inne celnieysze piwa. Oto iest
w krotkosci osnowa z iego pisma o zadawaniu
drozdzy.

Naypierwey zwraca on uwage¢ na gatunek
drozdzy- Nie iest to oboigtng rzecza, mowi on,
iakie drozdze do piwa uzyte beda. Dobre tyl-
ko 1w catey mocy bedace drozdze, w oznaczoney

95
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zadane iloSci, odpowiedni skutek sprawie moga.
Rachuie on dobrego gatunku drozdzy, na be-
czke piwa z poél korca slodu, maiaca w sobie
100 kwart, kwaterk(t iedng, zatem 1la ieden war
z io korcy czyli 20 beczek 5 kwart drozdzy
ktéore tak zadaie: Gdy extrat ostudzony iest do
i4 stopni Reaumura, ubiera on z caley ilosci ex-
traktu (2000 kwart) 50 kwart w osobne naczy-
nie, i w lewa owe 5 kwart drozdzy, miesza ie
nalezycie i przykrywa. W | godziny na okolo
naczynia zacznie si¢ pokayae i osiadaé¢ biala
piana, ktéoraby si¢ po caley rozciagne¢la powierz-
chni, gdyby iescze przez - godziny ta drozdzo-
wa mieszanina stala; lecz gdyby tak iescze przez
trzecie polgodziny a zatem 1i| godziny postala,
znaydowalaby si¢ w zupelney fermentacyi, co bv
bylo niemylng oznaka dobrych drozdzy. W sze-
lako tak dlugo czeka¢ niepotrzeba, tylko po uply-
nieniu pierwszey ¢ godziny, gdy si¢ mieszanina
dobrze na okolo naczynia zapieni, wla¢ ia do
kadzi miarowey, w ktorey si¢ extrakt znayduie,
a wymieszawszy nalezycie, nie daé¢ fermentowa¢
w kadzi, tylko zaraz wypus$ci¢ rurami do piwni-
cy i w beczki pozlewaé. JP. Szhmidt w porze
zimowey przyczynia na kazde 4 beczki iedne kwa-
terke drozdzy, zatem na powyzsza ilos¢ 2000
kwart bralby w zimie zamiast pigciu 6” kwarty
drozdzy.

W 6 do 7 godzinach po zadaniu drozdzy, do
calkowitey iloSci extraktu, powinien on sie do

piwnicy stoczy¢, przela¢ na beczki i fermentacje



rozpoczaé, zwykle bowiem po 6 godzinach wy-
ttepuie biata piana, ktérg mylnie nazywaia droz-
dzami, a potem istotne drozdze mydlastey na-
tury.

Beczki sg ustawione nad korytem, czyli na
lynwie maigcey osobng zasuwke, za pomocg
ktorey drozdze si¢ wstrzymuig, lub piwo $ciekle
upuscza, — Beczki tak si¢ pospolicie ustawiaig
iedna ku drugiey szpuntem nachylone, azeby
drozdze tylko po iedney stronie spltywaty.

Jezeli piana idzie roOwnym pasmem regu-
larnie, znakiem iest dobrey fermentacyi, iezeli
za§ zbytnie prgedko wychodzi, fermentacya po-
szta niepomyS$lnie 1 iest za gwaltowna. W pier-
wszym razie uptynie kilka godzin nim beczek
dolewa¢ potrzeba; w drugim za$§ przypadku co
godzina, a nawet i co | godziny potrzeba dole-
wac. Istotnie za$ w tenczas trzeba dolewaé, kie-
dy piana (drozdze ) iuz si¢ szpuntem dobywac
nie moze, co w 3 — 4 lub 5 godzinach nastg-
puie.

Poniewaz pierwsza piana nie iest drozdzami
tylko zazwyczay pierwszym wyrzutem czysczace-
g° si¢ piwa, ktore gdy ma obfitos¢ chmielu,
wigksza czg¢§¢ goryczy wyrzuca, przeto po opa-.
dnieniu tey piany, gdy si¢ z niey piwo ustoi
zebrane takowe, w rownych czesciach do kazdey
beczki napowrdét w laé si¢ powinno, przez co
piwo zyskuie nie mato.

o

Skoro piana zacznie przybieraé ksztatt isto-
tnie drozdzowy, mydlasty. iest znakiem ze ukon-
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ozenie fermentacyi iest bliskie. Tu wigc cala
uwage zwroci¢ potrzeba, aby we wilasciwym cza-
sie przerwanie fermentacyi nastapilo; gdyby bo-
wiem sama ustata, piwo byloby w prawdzie czy-
ste ale mdle, stabe 1 nieprzyiemne. Gdy wigc
burzenie czyli poruszenie iest iescze w piwie, ale
iuz zwolniate, co przez zdmuchnienie piany
w otworze szpuntu pozna¢ mozna, bo gdy zdmu-
chniona piana niepr¢dko ale zwolna napowrdt
si¢ zacigga, beczki natychmiast nalezycie poszpun-
towad nalezy, aby powietrze zadnego niemiato
przystepu.

JIN Schmidt zaleca sczegdlniey, azeby extrakt
maigcy si¢ drozdzami zadawaé, przynaymniey do
i4 stopni Reamura byt wystudzony, wszelki bo-
wiem wyzszy stopien lako niewtasciwy, bytby
szkodliwy dla piwa.

Doswiadczenie naucza, ze piwo picknie i
predzey si¢ klaruie, kiedy po wuptynieniu poto-
wy fermentacyi, zamiast piwem dolewa si¢ mala
iloscia wody po kilka razy, ktora laczac si¢ z
cala massg piwa, przyczynia si¢ do iego dobro-
ci. Drozdze wierzchne wychodza na samym kon-
cu, spadaig do rynwy, gdzie wstrzymane zasuw-
ka oddzielata si¢ od piwa i zostaia na wierzchu;
po godzinie, zbieraig si¢ i na dalszy zachowuia
uzytek.

Fermentacya mocnych piw dubeltowych od-
miennego wymaga sposobu i dla wigkszey mocy
wewnetrzney piwa, dluzszego potrzebuie czasu do
oczysczenia z drozdzy i wyklarowania. Naytru-
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dniey czyscza si¢ te piwa, ktoére oproécz stodu i
chmielu wigcey zawieraiag mieszanin, gdyz tako-
we czestokroé¢ przeszkadzata fermentacyi, zbliza-
igcey si¢ do konca, do zupelnego wyczysczenia.

plwo takiego gatunku, gdyTprzestanie fermen-
towaé, trzeba go z beczek do osobnego przeto-
czy¢ naczynia, a z takowego natychmiast poprze-
lewa¢ na powrot do beczek; przez takowe wzru-
szenie piwo znowu na nowo fermentowacé be-
dzie, ktoéra fermentacya tern diluzey trwaé zwyktla,
im piwo iest mocnieysze 1 przelewanie 2 lub 3
iazy powtarzane byto.

Piwo takowe powinno tak dlugo fermento-
waé, poki si¢ zupeilnie niewyklaruie, i na po-
wierzchni zadne niedaie si¢ spostrzega¢ poru-
szenie. INie podlega ono zepsuciu i tym sposo-
bem po roku konserwowaé si¢ moze.

Gdy mocne i dobrze wyfermentowane piwo
ma by¢ przesytane, trzeba go pierwiey $ciagnaé
w osobne beczki iak nayczySciey bez mgtow,
i na kazde 100 kwart doda¢ drozdzy wierz-
cbnych wielko$ci orzecha, ktoére si¢ w czasie
transportu zmieszaig z piwem 1 utrzymuig go w
swoiey dobroci.

Poniewaz do$wiadczenie nauczylo, ze piwa
mocne w drodze si¢ poprawiaig a to przez po-
ruszenie iakiego doznaig, przeto JPan Schmidt
proponowal na mieyscu sztuczne wzbudza¢ poru-
szenie. Gdy piwo zupeinie fermentacya ukonczy-
to, wylewal Oll go do kadzi i kazat ubiia¢ no-
wemi miotlami przez 2 lub B godziny a potem
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nazad wlewaé do beczek i szpuntowaé, tym Spo-
sobem ten sam osiagal skutek, iak przez wie-
zienie.

Tozsamo doswiadczyt on, iz piwo wiezione
o 10 lub 1/ mil, gdy w potowie drogi na po-
pasie lub na noclegu z kazdey beczki 100 kwar-
towey uig¢to z niego po 4 kwarty, a natomiast do-
lano wody, nierownie byto lepsze i klarowniey-
sze od tego, do ktorego nic nieprzylewano wo-
dy- —

Koficzac rzecz o piwie, dodaé tu iescze po-
trzeba, iz w calem dziataniu piwowarskim nay-
wyzszego, ochedostwa nigdy za wiele zalecie nie-
mozna. Pilne sptokiwanie naczyn 1 nayczystsze
utrzymywanie takowych; lezeli nie z przywigzania
do porzadku, to z samey potrzeby wynikaé¢ po-

winno, gdyz zakiste 1 nieczyste naczynia wielki
wplyw maig na skwasnienie piwa.

LI.

SPIS PATENTOW, KTORE WE FRANCA!
w roku x818 na wynalazki 1 ulepszenia
udzielone zostaty.

Adam, G Z. z Montpellier w Departamencie
Herauli, na przydatki i poprawy do patentu, kto-
ry byt w roku 1817 na nowy aparat do desty-



lacyi na lat dziesie¢ uzyskal. — Data i« Wrze-
$nia 1818. — Czas przywileiu lat dziesie¢.

Allais Benoit z Sjonu wDepartamencie Rhony,
na pewny mechanizm, ktory do zwyczajnego ob-
chodzenia si¢ z linami mtynskiemi zastosowany
by¢ moze, i za pomocag ktoérego czy to w calo-
Sci czy wigzane wyrabia¢ mozna. Data 1 Czerw,
na lat dziesigcC.

Allard, J. J. z Paryza, na sposoéb ktérym
mozna zmienia¢ w Kaleideskopach widziadta i
ksztatt figur. Data 8 Lipca. INa lat piec.

Aniauet Jan z Paryza, na przydatki i popra-
wy do patentu, iaki razem =z Panem Belleville
w dniu 20 Rwiet. 1816. otrzymat byt na pewny
mechanizm do podwyzszenia sily poruszngcey
we miynach. Data i5 Wrzesnia. Na lat piec.

Annesley, W. z Paryza, nanowy uktad wbu-
dowie okretow. Data 27 Pazdziernika. Na lat
pictnascie.

Applegath, August, z Paryza, na prass¢ do
wytlaczania papieru razem ze stron obydwoch.
Data 24 Czerwca. Na tat dziesig¢.

D'Argence (Markizowa) z Paryza, na pewny
mechaniczny sposéb w przedzeniu Inu do wy-
rabiania rozmaitych tkanin 1 koronek. Data 17
Wrzeénia na lat pigtnasScie.

August, L. z Paryza na pewny sposdéb wy-
rabiania obuwia, ktére on amerykanskim i mo-
skieoskiem nazywa. Data 8 Pazdziernika. Na
lat piec.

Augustyn, Charles, Henri, z Paryza na apa-
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rat, ruchomy gazometr ( gazometre meubie et mo*
bile) zwany, do oswiecania miast, tudziez publi -
cznych 1 prywatnych gmachdéw, za pomocag gazu
wodorodnego, tak iz do wyrabiania onego nie-
potrzeba zwyczaynycb aparatow. Bata 12 Sty-
cznia. Na lat dziesigcC.

Baucet, pierre, z St. diamond w Departamen-
cie Loary, na przydatki i poprawy do patentu
ktory byt 26 Grudnia 1817 roku uzyskal; na
sposdb wyrobienia wstazek i innych iedwabnyeli
tkanin, w dwoiakiem dziataniu, po ktéorym pier-
wszem niemniey przed zaczg¢ciem drugiego, daie
sie im kolor. Data 27 Stycznia. Na lat pigé.

Ten sam na powtdérne poprawy i przydatki
do poprzedzaigcego patentu. Data dnia 2 Marca
Na lat pig¢.

Banon, Pierre i Quillet, Martial, z Sirnoges,
w Departamencie Haute Vienne lla pape tlokowe
zZ sacg, ze zbiernikiem na wode¢ ku wuzytkowi
fryszerek. Data 23 Czerw ca. Na lat pigc.

Baumann,D. ze Strasburga na sposdéb fabrykowa-
nia kawy z cykoryi, marchwi i zmigdaléw. Data
dnia 31 Grudnia. Na lat pi¢c.

Bayoul, M. D. z Wersalu iDubourial, P. L. Y.
z Paryza, na sposob fabrykowania mory metali-
czney, w ktorey za pomocg ognia ikwasow wy-
dobyte rysunki i litery umiescza. Data 22 Kwie-
tnia. Na lat pige.

Bazolet, Francois pierre z Paryza na machi-
ne hydrauliczna do osuszania bagnisk 1 pegdze-
nia fryszerek. Data 17 Stycznia. Na lal piec.



De Berkem T. P. S. z Paryza na urzadzenie
Gabryoletu, na dwie, cztery 1 sze$¢ 0soOb, przez
niego merkurym skrzydlatym zwanego ( MercufS
aile) Data 17 Lutego. Na lat pigc.

Tenze sam na przyrzadzenie powozu o czte-
rech kotach na o$mnascie osob, przez niego a/a
parisienhen zwanego. Data 18 Kwietnia. Na lat
piec.

Beltignies, 11, 7 St. Amand, w Departamen-
cie du Nord na pewne sposoby i na apparaty w
fabrykacyi naczyn =z przedniey porcellany w
rozmaitym ksztatcie. Data 3i Lipca. Na lat
dziesiec.

Blondel, synowie, z Wersalu, na przyrzadzie
wozu o dwoch kotach bez popregow. Data aa
Lipca. Na lat pig¢.

Bonnel de Cout; z Paryza, na przydatki 1
poprawy do patentu w dniu 18 Listopada 1817
roku otrzymanego na maching do czysczenia
rzek na lat 10. Data 8 Stycznia. — Na lat dzie-
siec.

Boudon de Saint - Amans, z Paryza na pe-
wny sposob inkrustacyi w krzysztale, w kamie-
niach, plaskorzezbach i innych podobnych po-
zlacanych, posrzebrzanych sztukach chociazby w
naywickszey ohigtosci. Data 21 Marca. Na lat
pie¢.

Tenze sam na przydatki i poprawy do po-
przedzaigcego patentu. Data dnia 19 Pazdzier-
nika. Na lat piec.

Boutarel, Oyciec i syn, tudziez Reverchon,

a6



Julien 7 St. Etienne w Departamencie Loary, na
swarsztat tkacki, na ktérym czy to wstazki czy in-
ne materye w lItilku sztukach naraz ietlna nad
drugg, mianowicie za§ aksamit upodobaney sze-
rokosci wyrabia¢ mozna. Data 17 Czerwca. Na
lat pigtnascie.

Brouillet Jean pierre, z Paryza, na pewny
sktad pomady do paskow na brzytwy. Data i3
Marca. Na lat pigc.

Buron, syn, N. T. J. z Paryza, na sposob
robienia futeratow do prespektyw. Data 20 Czer-
wca. Na lat dziesieC.

ga—

LII.
ROZMAITOSCI

POLITECHNICZNE.
\3) Baadera nowa machina parowa i mtocarnia

Znany ze swoich wynalazkéw w mechanice
uczony JP. Jozef Baader naywyzszy Radca gor-
niczy 1 Dyrektor machin w Bawaryi, wystawil w
Styczniu 181 wynalazku swoiego model machi-
ny parowey, zupelnie odmienney konstrukcyi
od znanych dotad angielskich. Zadat 011 wyzna-
czenienia komisyi do rozpoznania iego dzieta.
Wyznaczona kommissya uznata iednomys$lnie wy-.



nalazek ten =za wielce uzyteczny, ile £e kon-
strukcya pomienioney machiny iest niekoszto-
wna 1 tak prosta, iz wszedzie uskuteczniong
byc moze. Zastosowanie iey, czy to do mitynow
czy wszelkich innych machin gdzie sity potrze-
ba, moze mie¢ mieysee.

W miesigcu Lutym przedstawit tenze uczo-
ny model do mlocarni, ktory tak od wyznaczo -
nego iener: komitetu iako i wszystkich przytom-
nych osob, za arcy dzielo uznany zostal. Ron-
strukcya. tey nowey machiny iest nader prosta,
niekosztowna i odpowiadaigca celowi. Roézni si¢
ona od innych tego rodzaiu machin iz z tatwo-
$cia z mieysca na mieysee przeprowadzonag byo
moze, w kazdey stodole ustawiona bez odmiany
mieysca lub klepiska i1 czyto konmi lub wota-
mi poruszong by¢ moze.

11) Nowa zoila Jcirba.

Pewny chemik w Kopenhadze mial odkry¢
wyborng z6tta farbe, ktéra posiada wielki stopien
trwalo$ci. Z kwitnacych kartofli $§cina on wierz-
chotki i rozttacza takowe celem wygniecienia so-
ku. Zamaczawszy bawelniang tkaning w tym so-
ku na /|8 godzin, zafarbuie si¢ piegknym czystym
i trwalym zo6ttym kolorem. Tak ufarbowana
rzecz wlozy¢ do zwyczayney niebieskiey farby,
nabierze ona przedniego zielonego koloru, ktory
uiezblakuie.



15) Kozy Kaszemirskie we Francji.

175 kéz kaszemirskich sprowadzonych do
Francyi 1819 roku ktére w okolicach Talonu prze-
prowadzone teraz do St. Omer pod Paryzem iako
w stosownieysze klitna. Mlode kozleta tey trzody
iuz tam wylegnioney, sa ge¢stym i wybornem po-
kryte wtlosem, i1 iak uwazaig ze sg wigksze i sil-
nieysze od wtasciwych kraiowych wrownym wie-
ku bedacych. — Okoliczno$¢ ta okazuie dostate-
cznie, iz te stworzenia tatwo w Europie a nawet
i w nieco chtodnieyszych stronach kraiow Euro-
peyskich przyswoione by¢ moga. — Jak wiado-
mo, przez kupcoéw Rossyiskich sprowadzono roku
przesztego kilkanascie sztuk koz tybetanskich do
Moskwy, a ztamtad przez Warszaw¢ na Jarmark
Lipski. — Juz w Bawaryi zamys$laia robi¢ probe
czyliby si¢ chow tych pozytecznych niepowiodt
zwierzat.

OMYLKI Nru ago.

Stron: i3i wiersz iz dola 1820 czytay 1821,
_ air — 11 z gory Bisicuit _ Biscuit
248 = J4 —  osiami — dragami
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