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JZYS POLSKA

CZYULI
Dziennik umieietnos$ci, wynalaz-
kow kunsztéw 1 rekodziet, po-
swiecony krajowemu przemysto-
wi tudziez potrzebie wieyskiego
i mieyskiego gospodarstwa.

ROK DRUGI.
Tomu czwartego czesS¢ czwarta.

LIII.
ROZPRAWA

0 WARTOSCI GORNICTWA I O OBOWIAZKACH
rzagdu w utrzymywaniu takowego,
przez P. Karsten.

( Dokonczenie.)

.

a ta nadzwyczajng warto$cig Gornictwa dla kra-
iu, w zadnym rne iest stosunku ta konieczna
potrzeba, Ze mieszkancy kraiowi o szosta albo
moze o piata cze$¢ drozey placie muszg kruszce
1 kruszcowe wyrobki, ktorychby za granicg taniey
dosta¢ mogli, Pomiiaigc, iz kray dla swych oby-

Izys p. Rok drugi. Czerwiec, 1821. T. IV.
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watelow nie mo”c wszystkich, Jakie byc moga
korzys$ci potaczyé, konsumenci iednakze w miare
ile sami nawzaiem inne reprodukuig rzeczy, w
krain zamoznym daleko pr¢dsza beda mieli spo-
sobnos¢ wynagrodzenia sobie przez wyzszg ceng
swych towarow, i zakrycia powiekszonych wy-
datkow przez podwyzszony przychdod, anizeli w
krain, ktéorego bogactwo przez upadek rzemiost
corocznie si¢ zmnieysza i1 maigtek ku upadkowi
schylony.

Jakiez prawo obywatel stusznie roscie moze
do kupowania za tansza cen¢ plodow goérniczych
dla tego,, iz mu ich obcy kray taniey dostarczy¢
moze? Mozez zadaé¢ aby dla tego rzemiosto kra-
iowe upadto? Gospodarstwa kratowego nauczyciele
stusznie utrzymuig, ze naybogatsza i nayobfitsza ko-
palnia cen¢ i warto§¢ kruszcu w handlu powsze-
chnym oznacza. Maz tedy kray, ktory dotad,
miedziang naprzyktad albo otowiana kopalnia,
bez przewyzszajacego na nig wydatku posiadat
zaniecha¢ ig iedynie tylko dla tego, ze cena mie-
dzi lub otowiu przez wynalezienie w innym
krain, bardzo bogatych miedzianych lub otowia-
nych szyb tak bardzo si¢ zniza, iz gornictwo
kraiowe, dla sczuplego sWoiego dobytku i dla
innych rozmaitych trudnosci, ktéorych zagraniczne
w cale niedoznaie, przy tak niskiey cenie utrzy-
maé¢ si¢ nie moze ? Czyliz raczey nie iest wigk-
szym obowiazkiem rzadu wlasnemu rzemioshu
opieki udziela¢, azeby przez to nattok cudzego
towaru zostal utrudnionym, i iakiemze prawem



konsumenci z przypadkowego zdarzenia, ktore w
kraiu obcym zaszlo, ze szkoda dla produkuia-
eycli a z wigksza iescze dla kraiu w ktérym mie-
szkaig, moga zada¢ dla siebie uzytku? Kto tak
predki na uspienie przemystu kraiowego daie wy-
rok, kto nawet za wielki zysk poczytuie, aby
mieszkancom raczey towardéw zagranicznych, ia-
ko tanszych, a nizeli kraiowych, iako drozszych
dostarcza¢, niech na to zapytanie raczy daé¢ od-
powiedz: coby si¢ stalo z tym kraiem, ktéremu
by potrzeb w zbozu, w bydle na rzez i w wetlnie
z kraiu zagranicznego taniey niz z kraiowego
przychowku dostarczano. Ten przypadek nie-
przychodzi podobienstwa; aby wigc w mysli po-
wyzszey dziata¢, nicby nie pozostawato, iak tylko
nie siaé zboza, nie chodowaé¢ bydta, zadnych nie
prowadzi¢ rzemiosl, boby wszelkich potrzeb =z
wielka dla obywateli korzy$cia z zagranicy taniy
mozna byto dostac.

Lecz utrzymuig niektorzy, iz utrudnienie na-
ptywu =zagranicznych towarow doskonaleniu sig
kraiowych przeszkadza. 1z na plyw =zagranicz-
nych towaréw zmusza produkuigcego, aby swoie
tanio i dobrze wyrabial. Jednak iuz trafnie w
iednem powiedziano mieyscu, ze zamiaru ogra-
niczenia woli produkuiacego przez naptyw zagra-
nicznych towarow, mozna takze przez naplyw
kraiowych z latwoscig dostapi¢, i1 ze wzgledem
pierwszych do zycia potrzeb podiug tey zasady
postepuiemy, a oddalamy si¢ od niey wzgl¢dem
innych mniey potrzebnych przedmiotow. I wsa-

ab *
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mey rzeczy, kraiowi, ktéry ma sczerag chge na-
dania wzrostu swoim rzemioslom, nie be¢dzie tak-
ze brakowaé¢ na $rodkach do otrzymania tego
celu bez zagraniczney konkurencyi. Czyliz r¢-
kodzielnie angielskie przez konkurencja zagrani-
cznych towaréow doszty do terazniejszego dosko-
nato$ci stopnia?

Nie brakowalo takze goérnictwu ina przeci-
wnikach, ktéorzy swoie dowody z iego wlasney
istoty czerpali. Niepewnos$¢ i sczupto$¢ zysku,
nie iest iak mowia a przynaymniey bardzo rzad-
ko, w stosunku do potrzebnego na koszta wy-
datku, i dla tego lepiej- iest obroci¢ kapitat na
inne przemystu przedmioty, niz na gornictwo
i huty. Ten zarzut bedzie w prawdzie bardzo
gruntownym, iezeli gérnictwo tylko za rzemiosto
prywatne dochdéd przynoszace uwazaé begdziemys;
iednakowoz w tym wzgledzie zachodzi takze obo-
wigzek dla kraiu, aby goérnictwo wszelkiemi spo-
sobami wspieral, i przezto stal si¢ uczestnikiem
owvch wielkich pos$rednich i bezposrednich ko-
rzy$ci, ktorych inaczey na proznoby oczekiwal.

Lecz niemoznaz zarzucie, ze goérnictwo od-
rywa rece od innjch rzemiost? Gdzie przez sto-
sowne $rodki pobudzi si¢ industrya, tam pracuig-
cych niebraknie, a przez uzycie przyzwoitych
srodkéw, ani gornictwo innym rzemiostom; ani
te gornictwu potrzebnych nie zabiorag ludzi. Gdy-
by tedy wypadato twierdzi¢: izby lepiey bylo skie-
rowa¢ narodowy przemyst do innjch zyskowniey-*
szych rzemiosl, twierdzenie takowe iuz dla tego



samego niemiatoby zadnego poparcia, bo nietylko
wszystkie rzemiosta przy gornictwie utrzymacd
si¢ moga, ale nawet niebyloby w mocy Rzadu
oznaczy¢ dla narodowey industryi uowe przed-
mioty 1 zyskowniejsze zatrudnienia.

Ze przez gbrnictwo iedna z pierwszych do
zycia potrzeb, to iest: drzewo drozeie, mozez
to bydz waznym przeciw niemu zarzutem ? Za-
pytaymy si¢ wilascicieli laséw; przypomniymy so-
bie, iz goérnictwo innym ptodem nagradza =za
drzewo, 1 rozwazmy czyli z powigkszeniem na-
rodowego bogactwa, i z zakwitnieniem przemy-
stu wszelkiego rodzaiu niska cena naypierwszey
zycia potrzeby pogodzi¢ si¢ moze i czyli sobie zy-
czy¢ iey nalezy ?

W kraiach gdzie poddany, iak dawniey rzym-
ski niewolnik przymuszony iest w szybach pra-
cowaé, tam goérnictwo w prawdzie za cigzar dla
poddanego uwaza¢ trzeba. Dzigki oSwieconemu
wiekowi, 1z ten =zarzut na przeciw gornictwa,
mieysca teraz niema.

Jezeliby goérnictwu szhiszny uczyni¢ mozna
zarzut, to iedyuie ten, ze takowe ogranicza pra-
wa wilasciciela gruntowego 1 ogotaca go czg-
stokro¢ z wolney dyspozycyi na wlasney iego
ziemi. Lecz tagodne 1 madre Drawa gornicze,
nie daig uczué¢ tego nieuchronnego targnienia
si¢ na cudzg wtasno$¢, ustanawiaigc wynagrodze-
nie stosowne a czestokro¢ przewyzszaigce. Wresz-
cie iescze si¢ nikt nie zalit o szkode dla tego
ze czg¢sto potrzeba zmusita kanatlom 1 gos$cin-
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com nadaé taki kierunek, ktory sie z Zyczeniem
albo z interessem iednego lub drugiego wtasci*
ciela gruntu niezgadzal.

Powyzsze przytoczenia okazuia, ze takie gor-
nictwo, ktore albo ubozsze iest w kruszec, albo
mniey z samego potozenia sprzyiaigcych ma oko-
licznosci od gornictwa w obcem panstwie, tylko
przez utrudzenie obcego przywozu utrzymane by¢
moze; ze takie gornictwo tern iest korzystniey-
sze dla kraiu, im mnieyszg W gotowiznie przy-
nosi przewyszke. Oczywiscie iest bowiem, ze zysk
nie iest zdziatany sztuka przez wysokie ctla
wchodowe. Z tad wyptywa takze, iz wartos¢ gor-
nictwa dla kraiu naymniey przez zysk lub uzy-
skany dobytek oznaczona by¢ moze, i ze gorni-
ctwo 1 w tenczas iescze na naywyzsza uwage i
wsparcie rzagdowe zasluguie, chociazby takowe
kasom publicznym zadnych posrednich nieudzie-
lalo korzysci. Nawet ciaglte roczne doptlaty gdy
by potrzebnemi byty, niemogag zadnym sposo-
bem zmnieyszy¢ wielkiey warto$ci gornictwa
ile takowe dzielny ma wptyw na powickszenie
bogactwa 1 wzrost maiatku narodowego.

O takowem nadzwyczaynem i ciggiem wspie-
raniu gornictwa byta mowa przed laty kilka w
Saxonii, a w teraznieyszem Kroélestwie polskiem
zasad¢ te przywiedziono do skutku.

Jezeli takze 1 na istotny zysk i gotowe
przewyszki z gornictwa wynikaigcej zadnego nie-
bedziemy mie¢ wzgledu, albo iezeli ten zysk nay-
wigcey za rzecz przypadkowa uwazac¢ bedziemy,
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przez co warto$¢ goérnictwa dla Itraiu oznaczy¢ si¢
nie moze, albowiem zysk czg¢stokro¢ bywa tylko
skutkiem udzielanych swobdd, dla zastonienia ta-
kowego od przewagi obcego gornictwa; Przeciez
nikt nie bedzie mogt zaprzeczy¢ dobroczynnego
wplywu na ogdt gospodarstwa kraiowego i tych
wielkich korzy$ci, ktore przez gornictwo spadaig
na kray i iego mieszkancow.

Niepotrzeba na to obszernych wywodow,-
aby wylusczy¢ korzy$ci, iakich kray staie si¢
uczestnikiem przezto, iz przywlascza sobie w to-
nie ziemi bez pozytku spoczywaigce skarby; ile
ze po naywigkszey czesci okupuie ie pracowita
pilno$cig swoich mieszkancow 1 rownie tyle m
wewngtrznem zyskuie bogactwie, ile warto$¢ pra-
cy wynosi. Potrzebaby iescze wskazaé, iak przez
goérnictwo wzrasta w krain ludno$¢, pomnaza si¢
1 przy$piesza obieg pienigdzy, i iak w tym samym
stosunku pomuazaia si¢ przychody kas publicz-
nych przez réznego rodzaiu podatki. Potrze-
baby iescze w skaza¢ iak z powigkszong przez
gornictwo ludnos$cig, pomnaza si¢ konsumpcya i
utatwia wtascicielowi gruntowemu odbyt iego
ptodow, w zbozu, bydle, i trunkach. -- JDaley
iak z wrastaigcym postepem gornictwa wszy-
stkie materyaty, ktérych do utrzymania swe-
og potrzebuie, albo dopiero nabywaig warto-
$ci, albo takowey w wyzZszym otrzymuia sto-
pniu, nizby ia bez goérnictwa mie¢ mogty; nie-
mniey, iak przez to co si¢ powiedzialo, tak iprzez
zarobek z furmanki wspiera si¢ chow koni iroi-
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nictwo. Nader tatwo byltoby rzecza wyprowadzié
zakwitaigcy stan zamozno$ci wyzszego Szlaska z
goérnictwa 1 hutnictwa wspieranego madrenn roz-
porzadzeniami, gdyby celem tego pisma byta po-
chwata goérnictwa. Ktoby modgl iescze powatpie-
wac, ze gornictwo bezposrednie kasom nic nieprzy-
noszace, moze by¢ dla kraiu dobrodzieystwem?
ten niechay mi¢dzy innemi w Xiestwie Siegen i
w hrabstwie Sayn Altenkirchen watpliwo$¢ swoia
usunie; ten niechay zwiedzi okolice, gdzie nie-
gdys$ kwitnace zuaydowato si¢ goérnictwo, a gdzie
iescze smutne sczatki ze §ladow dawney zamo-
zno$ci kaza si¢ domysla¢ bylego niegdy$s blogo-
stawienstwa

Chociazby nieliczono do zaslug goérnictwa,
ze przez takowe inne rzemiosta nabieraig zycia?
doskonalg si¢ i utatwiaig, chociazby nie przyzna-
no mu tey zastugi, ze si¢ tak istotnie przyczynia
do upicknienia sztuk i ulepszenia budownictwa;
lecz niemozna mu nader wazney odmowié¢ zashu-
gi, to iest iz podaie kraiowi $rodki do iego obro-
ny. Jezeliby za$§ i to zaprzeczono przez zwyczay-
ny zarzut, iz bron i inne $rodki do obrony mo-
zuaby za tansza ceng¢, a cze¢sto i w lepszym ga-
tunku z zagranicy sprowadzi¢; przepomnie¢ nie-
nalezy iz moga =zay$¢ okolicznosci, w ktorych
wykonanie tey zasady, gdyby nawet przez si¢ i
niebardzo byta bledna, stanie si¢ niepodobnem.
Gdy w roku 1813 pruskie woysko pod Goérschen
i Bautzen wypoczywato, gotuiac si¢ do nowych
boidw, natenczas sam \vyzszy Szlask pozostal,
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ktéory oddzielonemu woysku od reszty czesci
Monarchij, dostarczal municyi do toczenia dal-
szey walki. Ze tak bylo istotnie 1 to do$¢ w
krotkim czasie, i ze si¢ W samey rzeczy przyczyn
nilo do chwalebnych wypadkow kampanii, mo-
zna na pochwale goérnictwa przytoczy¢ ? To
wigc rzemiosto, ktore sie tyle do zewnetrznego
bezpieczenstwa kraiu przyczynia zastluguie takze
na sczegoéluieysza opieke.

Jezeli gérnictwo w samey rzeczy ma tak wiel-
ki wptyw na narodowe bogactwo, iezcli tak zna-
cznie pomnaza narodowy maiagtek, iezeli tak wi-
docznie, posrednio i bezposrednio dziala na za-
ludnienie i dobry byt mieszkancow krain, a do
tego iescze w razie potrzeby dostarcza do obro-
ny S$rodkéw, zdaie si¢ przeto iz pytanie: czyli
gornictwo zastuguie na opiek¢ 1 czyli mu iey
rzad udzieli¢ powinien, samo si¢ przez si¢ zata-
twia.

Powody dla czego goérnictwo koniécznie opie-
ki 1 wsparcia potrzebuie, tatwo wykazane by¢ mo-
ga. Naywydatnieysza, zelaza, miedzi, albo siarki
kopalnia, bedzie stanowié¢ cene, zelaza, miedzi al-
bo siarki, a mianowicie : iezeli iescze oprocz te-
go dostaie tanio materyaldow i niedrogiego ro-
botnika.

Dla tego szlaskie fabryki siarki i alonu
zbliza si¢ do upadku, iezeli od przewagi fabryk
galicyiskich zastonione nie bedg; dla tego iuz
znisczaly szlaskie saletralnie; dla tego kopalnie
miedzi w Mansfeld i fabryki olowiu na Szlasku
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dla”iskiey ceny miedzi sybirskiey i angielskiego
olowiu bylyby iuz ustaly, niemniey dla tego i
zelaza fabryki w wielkiey czg¢s$ci Panstwa pruskie-
go dla niskiey ceny podinocnego zelaza upas$é by
musiaty, gdyby kraiowe goérnictwp niedoznawato
dzielney rzadowey opieki.

Wielkie przeszkody, iakie gornictwo ma do
pokonywania, sg: niepewno$¢ skutku przedsig-
wzigcia, niepewnos$¢ trwatosci i wolny postep w
przywiedzeniu do skutku. Z tey to przyczyny
wymaga gornictwo wielkich naktadéw i znacznych
na utrzymanie kapitatlow, i czg¢sto przychod z ta-
kowego nieokazuie si¢ by¢ z podigtym naktadem
w przyiaznym stosunku. Jezeli wi¢c iakowe rze-
miosto dla waznosci swoiey dla kraiu zastuguie
na uwage rzadu, i dla trudno$ci utrzymania sta-
ie si¢ godnein iego opieki, to zaiste takowrem iest
gornictwo.

Z tych to samych powodoéow goérnictwo 1 w
innych kraiach doznawalo sczegolnieyszego pier-
wszenstwa i przywileiow. Skoro takowe w iednym
kraiu zniesione zostang, a w drugim utrzymywac
si¢ beda, to nieprzywileiowane gornictwo wzgle-
dem uprzywileiowanego, zawsze szkodowaé bg-
dzie, chociazby z reszta w rownych zostawato
okolicznos$ciach. Co tern wigcey mieysce mieé
moze, iezeli nieprzywileiowane gornictwo iest ra-
zem ubozszem, a upadek iego tern wiecey iest
nieuchronnym, ile iedynie tylko na przeciw bo-
gatszemu gornictwu przez powigkszenie nada-

nych swobd6d utrzymywaé by si¢ mogfo.
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Przez nadawanie gornictwu po wszystkich
liraiach przywileiow, osigga si¢ zamiar nietylko
tanszego reprodukowania ptodow gorniczych, ale
takze zastonienia ich naprzeciwko tanszey cenie
obcych wvrobkow', czy to przez zupelny zakaz
wprowadzenia, czy to przez nalozenie wysokiey
celney optaty. Gdyby wiec iedna z tych dogo-
dnos$ci usuniong zostata, tym samem druga iak
naypilniey wykonywanaby by¢ musiata, iezeli-
by goérnictwo kraiowe niemialo przyis¢ do szko-
dliwego stosunku z ohcem a przez to schyli¢
si¢ do upadku.

We wszystkich kraiach przez to okazano
wzglad dla goérnictwa, iz goérnikowi udzielono pe-
wnych korzysci, ktéreby go zachecity do poswig-
cenia si¢ pracy potaczoney z trudami i niebez-
pieczenstwem zycia. Skutkiem tych korzysci by-
ta mnieysza zaplata, przez co w wielu przypad-
kach utrzymanie gornictwa staie si¢ podobnem,
Z uchyleniem tych korzys$ci podwyzszenie zapta-
ty staie si¢ koniecznem, a takowe tylko przez
podniesienie ceny na towarach, — woec przez
zakaz wprowadzenia, albo bardzo wysokie cta na
obce towary =zakryte by¢ moze, i sta¢ si¢ nie-
szkodliwem dla gérnictwa. Gdyby przywoz obcych
produktow nie byt wigccy utrudzany, iak przed
uchyleniem osobistych gérnika korzys$ci, to gor-
nictwo, poniewaz ceny produktow na inne opla-
ty przepisywane byty, utrzymaé by si¢ niemoglo,
co tern ttnliey znalaztoby mieysca, gdyby sie ob-
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cym towarom przez znizenie cla wchodowego
dogodzito.

Gornictwo potrzebuie pracowitych, skrom-
nych 1 wprawnych robotnikow. Wszystkie kra-
ie uzyty nadania uwolnienia od woyska, iako nay-
raocnieyszey ponety do opatrzenia si¢ w bie-
glych gornikow, ktoérzyby za sezupla zaplate
poswiecali 1 zycie 1 zdrowie. Rzad znoszacy
osobiste gornika korzy$ci, musiat by hyc przeko-
kany, ze wyiatek z powszechnie przyic¢tey zasady
bytby szkodliwszy, niz upadek, albo przynay-
mniey ograniczenie gornictwa.

Osobiste przywalcie wigcey wzbudzaig nieche-
ci niz przywiazane do rzeczy, a mianowicie co
si¢ czesto zdarzy¢é moze, kiedy rozszerzenie ta-
kowych naduzyte bywa.

Lecz ktozby w naywiekszey potrzebie zyigcemu
gornikowi zazdro$cil iedney prerogatywy, ktora
cigzka 1 natgzong pracag 1 nieustannem niebez-
pieczenstwem zycia okupywaé musi? Takie swo-
body sa takie iak zadne, chociaz iako $rodek
do wyniesienia goérnictwa skutecznie dopomaga-
ly i dopomagac¢ beda, iezeli Rzad goérnictwo swo-
ie chce utrzymaé i o warto$ci iego ma zywe prze-
konanie.

Jezeli kray zewnatrz zagrozonym zostanie,
to gornik iak to zawsze czynitl z ochota, bedzie
sie stara¢ w dopeinieniu pierwszego obowiazku
obywatela wyprzedzi¢ swoich wspoétbraci, iezeli
za§ pokoy na powrdt powota go do iego pra-
cowitego 1 z niebezpieczenstwem potaczonego za-
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trudnienia, mozez swoiemu krélowi 1 oyczyznie
waznieysza uczyni¢ przystuge, lak rozpoczaé wal-
ke ze wszystkiemi zywiotami, ktdérych mocy cze-
stokro¢ ulega¢ musi ? Gdyby iednak wymagata
potrzeba kraiu, azeby na przypadek woyny wy-
¢wiczyt si¢ w obrotach, to tatwo wynalezé mo-
zna sposob, iakimby dopeinit obowigzki gorni-
ka i obywatela bez odrywanie na lat kilka od
iego zatrudnienia, przez coby modgl si¢ staé¢ nie-
zdatnym.

Chcac osiagnagé zamiar, nietrzeba zaniedby-
waé Srodkow. Jezeli goérnictwo iest istotnie tak
wazne iakeSmy namienili; to utrzymanie iego
dla dobra ogodlnego iest potrzebnem; rzadu za$
bedzie obowigzkiem, przez zostawienie go przy
wszystkich tych swobodach, iakich we wszy-
stkich innych doznaie kraiach, posuwaé¢ go do
kwitnacego stanu.

e r . Jiot e 11 ,, ity oy

LIY.

O WODZIE
Wyiatek z Chemij dla Gospodyn,
przez Dr. Meinecke.

Profesora Chemij i Fizyki.

Chemiczna natura wody.

IN*aydzielnieysza powszechnie istota w warszta-
cie catey natury iest woda, poniewaz sie sklada
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z dwoch ciat, ktore wszedzie przez swoia wiel-
kg dzialalno$¢ celuiac' z kwasorodu i wodorodu,
i to w takim stanie, ktoérego tworzenie si¢, beg-
dac Srodkiem migdzy ciatem stalem a powietrzem
rozmaitym przeistoczeniom sczegolniey sprzyia.

Nazwano wod¢ ptomieniem zgastym, i wrze-
czy samey zawiera obydwa ciata, ktore ogniowi
naybardziey sprzyiaia, w tym samjm stosunku,
w ktorym si¢ wzaiemnie palg, to iest podiug wa-
gi piec czeSci kwasorodu a iedng¢ cz¢$§¢ wodo-
rodu, a podtug obictoéci iedne czese kwasorodu
a dwie cz¢$ci wodorodu. Trudno iest znales$d
ptomien, chybaby tylko zzarzenia, przy ktorym-
by si¢ nie tworzyta woda. Czg¢sto widziemy, ze
tworzaca si¢ przez ogien woda, w wielkich kro-
plach w rurach od dymu i kominach $cieka,
a nawet i deszcz iest skutkiem spalenia si¢, kto-
re sie powoli i niewidzialnie, a podczas burzy
wsérod mocnego ognia w powietrzu uskute-
cznia. —

Woda beg¢dac cialem zupelnie spalonem, nie
moze si¢ iuz pali¢, ale gasi ogien, dopoki iescze
iey cze¢$ci sg nawzaiem potaczone; lecz iak tylko
przez chemiczny rozktad roztaczone zostang, na
ten czas staie si¢ ciatem, ktore si¢ pali naymo-
cniey. Jezeli chcemy zarzenie si¢ we¢gli do nay-
wyzszego stopnia posunaé, odwilzamy ie woda;
iezeli na wrzacy oley troch¢ wody wlewamy po-
wstaie wielki ptomien z mocnym hukiem. Tylko
iezeli wody iest za wiele, tak iz si¢ za iednym

razem roztozy¢ nie moze, lecz tylko palace sig



ciato okrywa, w tedy przytlumia ogien przez za-
duszone: co si¢ takze dzieie przez kazde inne
nakrycie. Woda solna predzey ogien gasi niz
woda czysta, poniewaz s6l do zakrycia pomaga.

Woda znayduie si¢ prawie wszedzie, wyia-
wszy tylko w metalach bitych: z trudnos$cia i to
bardzo rzadko moze si¢ udaé chemikowi ii wo-
de oddali- Znayduie si¢ w powietrzu, chociaz
iey niewidziemy w parze, i oddychamy nig:
poniewaz powietrze zupeilnie wysuszone zabiia.
Znayduie si¢ w kamieniach suchych, w drzewie
wyschtem, 1 w paloney soli, poniewaz tg¢zeie nie
tylko przez =zimno ale nawet przez chemiczne
zwiazki. W rzeczach do pozywienia stuzacych
w wielkiey si¢ znayduie ilo$ci, chociaz iey wsta-
nie wilgoci nie widaé. Ziemniak naywigcey ma-
ki zawieraigcy, ma w sobie | cz¢Sci wody po-

dtug wagi.

Woda zmarznieta.

Woda $cina si¢ w lod w takim stopniu zim-
na, ktoéry na termometrze punktem mrozu iest
oznaczony, iednakowoz nie zawsze: poniewaz
kwasne 1 solne wody wigksze wytrzymuia zimno,
micksza takze woda nie tak tatwo marznie, kie-
dy w naczyniach nakrytych spokoynie stoi, lecz
skoro ig tylko na powietrze wystawiemy i poru-
szemy, zaraz si¢ na niey krzysztaly lodu $cinaig
przy tern obigtose swoig o ~ powigcksza, i dla tego

naymocnieysze nawet naczynia rozsadza, tupie
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wilgotne $ciany, rozdziera sktacl owocow i iarzyn,
ktore dla tego podlegaig zepsuciu. Owoce i ia-
rzyny im wigcey maig w sobie wilgoci, tern si¢
bardziey przez zmarznigcie psuig, i dla tego od
zimna troskliwiey ochrania¢ ie trzeba.

Przez zmarznigcie wuwalnia si¢ woda od
znavduiacego si¢ w niey powietrza, po czg¢sci tak-
ze od kwasow i sol: to iest: sczegbdlniey przy-
czyng rozktadu, ktérego owoce wod¢ w sobie za-
wierajace przez zmarzni¢cie doznaig. Mroz psu-
ie mieszaning sokowa Wino si¢ w zmacnia kiedy
zmarznigta wod¢ z niego wyymuiemy, ale tiaci
takze swoy naturalny smak, i tagodng tggos¢,
Ocet zmarznigty od znayduigcego si¢ w nim zZe-
laza uwolniony, podobny iest do mocnego octu
destylowanego.

Kiedy si¢ woda przez marznigcie od obcych
cial czyS$ci; zdaie si¢ iz chemiczng odmiang¢ po-
nosi: poniewaz 16d i $nieg, bez wzgledu na zi-
mno okazuig sczegdlnieysza ostro§¢. Tak np.
dziataig na bielizne, bielac i3; materyom ciemnym
odbieraia kolor, dla tego im tez niedozwalamy
marznaé, czyscza predzey oleie, drapig skory
wyprawne 1 niewyprawne, i takiemi sa powsze-
chnie, iak gdyby woda zmarzni¢ta kwasuey na-
tury byta, a sczegbélniey w chwili topnienia;,ale
po ztopieniu si¢ nikng znowu obce czesci, avo-
da staie si¢ tagodnieysza niz byta przed zmar-

zniqciem.



Wrzenie.

W goragcu 2i2go stopnia podiug termometru
Farenheita, albo 8ogo stopnia podlug Reaumura,
wre woda, lezeli iest czysta, i lezeli si¢ w niey
obce nie znayduig ciata; iezeli si¢ za§ w niey
znayduig sole, i inne state istoty, ktore si¢ w go-
ragcu nie rozpusczaia, na tedy zaczyna wrze¢ po-
zniey 1 przeciwnie nieco wczesniey, iezeli ulotne
1 spiritusowe ciala w sobie zawiera. Zadziwiaia-
ca iest rzecza iz woda tatwiey wre, iezeli mate
ciala twarde, kawalek zelaza albo kamyczek do
niey wrzucamy. Latwo si¢ wyiasnia, dla czego
wrzenie, mocne ci§nienie powietrza, ktére wyso-
ki stopien barometru wskazuie, utrudnia; ponie-
waz wrzenie iest naglem rozpr¢zeniem si¢ wo-
dy w rozprezliwg pare, ktora iuz przez goracosé
naywyzszego stopnia rozprezenia si¢, w lakini
iescze w stanie skroplonym zostawaé moze, doszta.
Gdy na wode w czasie rozgrzania si¢ teyze zwa-
zamy, widziemy iz od dna i od Scian bocznych
naczynia porusza si¢ ku $rodkowi; wystgpuigba-
nieczki, ktore wolny szelest sprawuig; takowe
zawieraiag w sobie powietrze. Potem nastepuig
wigksze banki podczas mociyieyszego wrzenia, a
te zawieraig w sobie pare. Jak si¢ tylko te ban-
ki pokazuia woda si¢ iuz zagotowata, nie przyy-
muie iuz wyzszego goraca, ale uchodzi w parze
Jezeli naczynie iest otwartem; iezeli za§ naczynie
zamkniemy tak, iz goraco$¢ z para nie bedzie
uchodzi¢ ale si¢ pozostani¢ w wodzie, mozna
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bedzie goracos¢ wody do tego stopnia posunacé
( do S5ao stopnia F. iwyzey) iz w krotkim cza-
sie kos$ci, drzewo, i rég zmigkczy. Takowe na-
czynie musi bydz bardzo mocuem, azeby si¢
wielkiey sile pory wodney oprze¢ mogto, i w mo-
cno zasrubowanem wieku opatruie si¢ klapka kto-
ra si¢ otwiera, iezeli moc pary rozsadzeniem na-
czynia zagraza. —

Celem gotowania iest uwolnienie wody od
znayduigcych si¢ w niey gatunkow powietrza,
sczegbdlniey od kwasu weglowego, 1 od innych
czesdci ziemnych. Przez gotowanie traci woda smak,
staie si¢ migkka i tagodng, iednakowoz zatrzy-
muie iescze dosy¢ soli, tak iz do niektorych
dziatan chemicznych iescze iest niezdatng, Gdy-
by$Smy ia od nich zupelnie uwolni¢ chcieli, po-
trzebaby parg¢ lapaé¢ ite¢ znowu na wodg¢ ozig-
bia¢: tym sposobem otrzymuiemy czysta woda
destvllowana. Ta ma smak mdly i migkki, ale
do uzycia chemicznego iest naylepsza. Zacho-
wawszy ia dobrze po kilku nawet latach nie psu-
ie sie.

Przez topienie lodu a sczegdlniey czystego
$niegu, mozemy wode destyllowang prawie Za-
stapi¢. Woda desczowa, a szczegdlniey podczas
nawalnic i na poczatku desczu iest zinigszana z
powietrzem, a nawet przez tapanie teyze w na-
czynia drewniane staie si¢ nieczysta: iezeli i3 czy-
sta mie¢ chcemy, potrzeba ig z desczu dtugo
trwaigcego, kiedy tenze powietrze przez czas nie-

jaki oczy$ci, w otwartem mieyscu 1 W naczynia



porcelianowe lapa¢. Woda rzeczna, nawet kiedy
po piasku plynie, zawiera w sobie czg$ci zwie-
rzgce 1 roslinne rozpusczone, przez co bardzo
latwo gniie. Gdy iednalc mniey kwasu a prawie
nic soli w sobie nie zawiera, przeto iest lepsza
do prania, bielenia, farbowania niz ostra woda
studzienna.

Woda studzienna, ktora naylepiey smakuie
iest pomiedzy wodami czystemi naymniey czy-
sta; ma wiele w sobie kwasu weglowego 1 sdl
ziemnych. Kwas weglowy, ktéry iey przyiemny
smak nadaie, czesto si¢ w niey w tak wielkiey
znayduie ilo$ci, iz niektdre farby niebieskie czer-
wieni. Jezeli krople solucyi sczawianu albo soli
sczawiowey do wody studzienney wpusciemy,
znayduigca si¢ w niey ziemia wapienna pokazu-
je si¢ w biatych platkach. Jm wigcey wapna i
gipsu w sobie zawiera, tern mniey mydla rozpu-
scza, tem poOzniey owoce tuske maigce warzy, i
malto si¢ przez gotowanie poprawia. W czystych
naczyniach przez kilka dni na stonce wysta-
wiona, nabiera wigcey stodyczy i1 migkkosci. —
W niektorych studniach, ktore sie¢ w blisko$ci
mieszkan znayduia zdarza si¢ saletra, a czasem
i ciata organiczne zepsute, iezeli studnie nie sg
nakrytemi; woda z nich wydaie czesto zapach
podoimy do siarki, iezeli z octem albo winem
zmieszang zostanie. t,atwo si¢ psuie, ale si¢ przez
gotowanie poprawia.

Naytwardszag wode mozna uczyni¢ zdatng do
rozpusczenia mydta i do gotowania owocoéw fu-



pine maiacycb, biorac na koniec noza potazu, i
przydanie do niey w czasie gotowania, poniewaz
tym sposobem rozloza si¢ sole ziemne i odlacza.

Wiele dziatan chemicznych w gospodarstwie
domowem dla tego si¢ nie udaie, ze do nich
nie wybieramy wody dobrey. Do zamieszania
czarnego chleba, potrzeba wybiera¢ wode twar-
da, kwasna, poniewaz tutay celem naszym iest
zakiszenie;rozgrzewa si¢ woda lecz tak, azebym
nie wrzala, izeby si¢ nawet banki powietrze za-
mykaigce nie oddzielaly. Przeciwnie za§ do chle-
ba bialego i do ciast, lepsza iest woda migkka
i zupelnie wygotowana. Do robienia octu dobra
iest woda kwasna, do tworzenia piwa zle iest
ostrey uzywac¢. Rozcieficzanie spiritusu winne-
go albo gorzatki, robienie atramentu i wielu in-
nych farb nie udaie sie z twarda woda.

Do rozpusczenia proszku do prania, i deli-
katnego mydta, stuzy, tylko destyllowana woda.
Woda desczowa iest lepsza do prania od stu-
dzienney. Im dituzey woda stala na stoficu ina
otwartem powietrzu, tern lepsza iest do biclenia.
Do moczenia Inu i do ptlukania welny naylep-
sza iest woda ze stawu, gdyz pewna cze$¢ mv-
dta w sobie zamyka. Na rop¢ do nasolonego
mi¢sa wybieramy przeciwnie wodg, ktora nie dtu-
go byta w dotknigciu si¢ z drzewem 1 zadnych
ciat organicznych nie rozpuscila.

Rozpusczenia w wodzie.
Wszystkie prawie kwasy, alkalia, wigksza

cze¢$¢ sol, i niektoére ziemie, rozpusczaig si¢ w wo-



dzie, lecz podtug rézney miary, kwasy, ktore si¢
w gospodarstwie domowem znayduia, lacza si¢ z
woda prawie we wszystkich stosunkach, wyiawszy
tylko kwasy sczawiowy, winny, i cytrynowy, te
bowiem do rozpusczenia si¢ roéwney cze¢sci wody
potrzebuia. So6l rozpuscza si¢ nawet i w mniey-
szey czg$ci wody, rozpusczaniu si¢ iey pomaga
ciepto. Saletra, ktéra si¢ w zimnie w siedmiu
czesciach wody rozpuscza, w czasie wrzenia za-
ledwo rownych czg$ci potrzebuie. Cukier po-
trzehuie .. cieple czeSci, a w gorgcu tylko
piatey cze¢s$ci wody podiug wagi, do czystey solu-
cvi. Spiritus winny taczy si¢ z woda we wszy-
stkich stosunkach réwnie iak i guma, ktoérg wo-
da w kley wolny =zamienia. Oleie tluste i 1oy,
nie rozpusczaig si¢ w zimney wodzie ani w cic-
pteyr, ale si¢ rozpusczaia za pomoca istot, ktore si¢
tak z tlustosciami iakotez 1 woda 1tacza, i iako
czgsci potaczone wchodza do $rodka, takiemi sa
kwasy, alkalia, kley wolny icukier. Isiektore tak
ze korzenie utatwiala tgczenie si¢ z woda i z so-
ba samemi istot nie mogacych si¢ rozpusci¢. —e

Skutki gotowania.

Maka, krochmal iniektére inne ztozone isto-
ty organiczne, nie rozpusczaig si¢ W zimney wo-
dzie, ale si¢ tylko dziela i wniey zawieszaia, lecz sko-
ro si¢ woda rozgrzeie, nie tylko si¢ rozpusczaig, ale,
si¢ nawet zmieniaig chemicznie. Krochmal zamienia
si¢ na klajster, a maka na ciaglte ciasto. Istoty
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Cierpkie slaig si¢ przez gotowanie tagodnemi, ia-
ko to wigksza cze$¢ korzeni; czgsto nabieraia stod-
kiego smaku, iak kartofle i kwasne owoce. Twarde
ciala np. witokno migsa, i drzewiane czgSci ia-
rzyn w wodzie wrzacey migknieia, 1 iezli sie nie
rozpusczaig to przynaymniey dziela. Inne prze-
ciwnie, ktoére si¢ w zimney rozpusczaig wodzie,
sknrczaig si¢ w goracey 1 twardnieig; oddzielajg
si¢, iezeli im co innego w tem nieprzeszkadza,
iako to biatko zwierzece, ro§linne, kley 1 twardg.
Wszystkie te chemiczne odmiany nastgpuig tem
regularniey, im gotowanie si¢ powolniey poste-
puie. Jarzyny cierpkie i owoce w ten czas do-
piero swoy smak przyiemny wydaia, kiedy sie
ciggle i1 z ostrozno$cig gotuig. Lecz sczypiace, ko-
rzenne 1 stodkie iarzyny potrzeba mocno ipred-
iio gotowa¢, iezeli ich mocy i wlasciwego im sma-
ku wutraci¢ nie chcemy; inne istoty, ktoérych na-
tura z cial ulotnych si¢ sktada, iako to kawa i
herbata nie mogg nawet wrzenia potrzebowad.
Tak iak chemik w swoich dzialaniach na to
uwazaé musi, azeby oznaczonego stopnia ciepla
uzyl, tak rownie gospodyni w czasie gotowania
powinna umie¢ kierowaé z ostrozno$ciag ogniem
W ogdblnosci mowige, woda wrzaca dziataiac na
wiele cial, dla tego ie zmienia, ze przy zwyczay-
ney ostroznosci, len sam prawie stopien goraca
utrzymuie, a przez to daie czas regularnemu roz-
ktadowi, tak iak w zyigcych cialach.

W niektorych przypadkach para wody iest
skutecznieyszg a nizeli woda wrzaca, a zwlascza
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przy zakipieniu w kigby. Kiedy w naczyniu do
gotowania drugie dno dziurkowate albo rdszt do-
damy, na ktéryby np. szparagi, kartofle, groch
béb, mozna bylo potozyé, a S$rodkowe migdzy
dwoéma dnami mieysce woda napelniemy, zago-
towawszy takowa 1 przykrywszy naczynie wiekiem
dobrze przystaigcem, iarzyny w krotkim czasie
w parze goragcey bardzo zmigknieig, nie straca
soku naturalnego ani wodnistemi nie beda. Gdy
iednak para wigkszy stopien goraca przyige mo-
ze a nizeli woda wrzaca, tedy mozna czasem go-
towanie za pomocg pary, iezeli wieko dobrze za-
myka naczynie, przesadzie a przez to rzeczy, kto-
re si¢ gotuig zepsu¢, zamiast przy zachowaniu
ich sktadu dobrze ugotowad.

Zachowywanie wody.

Czysta woda nie predko si¢ psuie, gdy zas
naturalna woda rzadko iest doskonale czysta,
przeto wezesniey lub pdzniey przechodzi do sta-
nu kiszenia. Azeby ig dluzey zachowaé, potrze-
ba ig trzymaé¢ w naczyniach, wewngtrz na we-
giel spalonych. Do flaszki wody z $niegu mar-
cowego, ktorg do mycia si¢ zatrzymaé chcemy,
"wrzucamy $wiezy wegiel drewniany. Nawet ze-
psuta i gniigca iuz woda naprawia si¢ za pomo-
ca wegli. Studnia w ktérey woda nieprzyiemny
ma zapach, wsypawszy do niey pelny kosz we-
gli, mozna w mgnieniu oka naprawic.
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LV.
O NABIALE
Wyigtek z Chemij dla Gospodyn,
przez Dr. Meinecke.

Profesora Chemij i Fizyki;

L. Mlek o

M leko $wieze iest mieszaning wody, oleiu, biat-
ka, cukru, trochy kleiu i niektorych soli. Do te-
go nalezy ieseze mata ilo$¢ octu, zkad pocho-
dzi 6w przyiemny kwas S$wiezego nawet mleka
1 wlasciwa istota, ktdra nieprzyiemny zapach $wie-
zo wydoionego mleka sprawuie, ale tak iest ulo-
tng, i1z przy ozigbnieniu iuz po czg$ci ucieka, a
przez gotowanie z tatwoscig zupetnie si¢ odlgcza.
Ta ulotna materya, ktoéra uzycie $wiezego mleka
dla wielu nieprzyiemnem czyni, iest przyczyng
zywego zapachu ieseze cieplego dopiero wydoio-
nego mleka; iego skuteczny wplyw przy lecze-
niach mlecznych ginie, iezeli mleko nie é\vic}_‘,.'
zazywamy.

Niektore do sktadu mleka nalezace czgsci
tak malo z soba spowinowacone s3g 1 polaczone
iz tylko prawie mieszaniny stanowia, i oddzielaia
si¢, skoro tylko mleko w spokoynosci stoi. Po
kilku minutach iuz si¢ zaczyna ttusta powloka na
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powierzchni tworzy¢, to iest: §mietana. W $mie-
tanie tey znayduie si¢ cze$¢ oleyney tlustosci
(masto) ktora dla samey lekko$ci na powierzchnia
wyptynie. I)la tego mleko, chociaz si¢ nawet
troche tylko $mietany odtaczyto, staie si¢ daleko
cienszym niz w przody, 1 nabiera koloru bialo
niebieskiego. Jezeli za§ mleko w czystych naczyr-
niach, glinianych, drewnianych albo szklannych
dtuzey postoi, tak iz si¢ wewnetrzny iego cze-
$ci skladanych zwiazek, ktory si¢ przez zycie
utworzyt, zupelnie rozwolni, na ten czas $mie-
tana staie si¢ grubsza, tezsza, tlustszg, iiuz przez
swoy z6tty kolor pokazuie, ze si¢ w niey zgro-
madzito wszy stko masto z mleka.

Skoro tylko odtaczenie si¢ $mietany nasta-
pito, wydobywa si¢ w mleku kwas, przez zakwa"
szenie’sie kleiu. Przez to istota biatkowata, od
ktérey kolor mleka zawist, i ktéra si¢ w stanie
w polowie zsiadtym znayduie, zsiada si¢ zupel-
nie ijako ser odlacza si¢. Dopoki ieszcze isto-
ta sera iest przeigta wilgocig, kwasne mleko
okazuie si¢ bydz zupelnie gestem i do galarety
podobnem, lecz iezeli kwasne mleko cokoiwiek
zgrzeiemy, istota sera skorcza si¢ iak biatko, w
tega 1 niemogaca si¢ rozpuscie istote, i ptywa
W przezroczystey serwatce.

Serwatka ta, iest z6tto zielonego koloru i
stodkawego smaku, w ktorey iesczc smak mleka
poznaé mozna. |Nie iest doskonale przezroczy-
sta, poniewaz iescze zawiera w sobie ser i masto
ktore si¢ odlaczaig, iezli si¢ przez czas nieiaki
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gotuie w ksztalcie biatey piany. Jezeli piano
troskliwie zbierzemy, a serwatka potem przez
kilka godzin spokoynie sta¢ bedzie, azeby si¢
wyczyS$cita, stanie si¢ przezroczysta iak woda i
iuz nie bedzie mie¢ smaku mleka.

Czysta serwatka sktada si¢ (wyigwszy cokol-
wiek octu i1 bardzo mala ilo§¢ soli) tylko z cu-
kru w wielkiey ilosci wody roztworzonego, po-
niewaz iezeli si¢ az do gestosci syropu przewa-
rzy, a potem na zimnie spokoynie postoi, $cina-
ig si¢ krzysztaty, ktore sa cukrem mleka ; iedna
kwarta krowiego mleka zawiera w sobie dwa i0-
ty okoto, takowego cukru.

Rozmaito$¢ réznych gatunkéw mleka, zale-
zy od stosunku iego czesci sktadowych. Mleko
owcze iest naj tlustsze pomiedzy wszytkiemi, po-
niewaz w iednym luncie tegoz mleka zawiera si¢
25totéw wody, a dla tego i| 16ta masta, 4 16-
ty sera, il tota cukru. Obfitsze iest w owa ulo-
tna istot¢ a nizeli mleko krowie; ztad pochodzi
iego mickszy zapach, ktory iednak znayduigca
sic¢ w nim sol kuchenna cokolwiek tagodzi. Ko-
zie mleko wydaie daleko mniey masta ale pra-
wie tyle sera; w iednem funcie znayduie sie
27S 1t6ta wody, » tota masta, 3] tota sera, i |-
16ta cukru. Mleko krowie trzyma $rodek pomie-
dzy poprzedzaigcemi: to iest: 27 totow wody, |
t6ta masta, 3 16ty sera, i 1| tota cukru. O$le mle-
ko naybardziey si¢ zbliza do pokarmu niewiast:
zawiera 30 totow wody, | t0ta masta, / 16ta sera,
i Is I6ta cukru, iest naystodsze i nayciensze.
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State czesci oznaczaig dobro¢ mleka; iezeli
przeto dobroci mleka do$wiadczy¢é chcemy, po-
trzeba na spodniey filizance, nie wielkg ilo$¢ mle-
ka tak dlugo powoli gotowaé, dopdki wszystka
wilgo¢ nie wyparuie inie pozostanie sam proszek
mleka. Jezeli 16t krowiego mleka, przynaymuiey
potowy drachmy proszku nie wyda, bedzie zna-
kiem pewnym, iz woda rozcienczone bylo, Po
smaku takze proszku mlecznego mozna latwo
poznaé, czyli rozcienczone mleko dla zgesczenia
go znowu, makg sfalszowane bylo.

Takowy proszek mleczny, bardzo wolno przy
malem goracu wyparowany, moze bydz za pomo-
cg przegotowaney, i znowu do wolnego ciepta
wychfodzoney wody desczowey, na nowo w mleku
zamienionym. Masto z proszku mlecznego iezeli
si¢ na gorgco wyciska, podobne iest do oleyku
Z iay.

Mleko, ktore iest za cienkie, przez dtuzsze
gotowanie staie si¢ gestszem 1 tluScieyszem, po-
niewaz w tedy woda w parze uchodzi; iednako-
woz nie mozna tak wyparowaé wilgoci, azeby nic
trzymata w rozpusczeniu sera, gdyz si¢ z siada.
To si¢ zawsze zdarza kiedy si¢ do dwoch trze-
cich czesci wygotuie, poniewaz ser, ktoryr si¢ w
mleku znayduie, potrzebuie przynaymniey sze$ciu
czesci wilgoci do rozpusczenia sig.

Stosunek czegsci sktadowych, a nastepnie do-
bro¢ mleka od réznych okolicznosci zalezy. Do-
igc krowe daie mleko bardzo cienkie, ktore w
iednym funcie prawie 30 t6low wody zawiera.
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po6zniey nabiera wigcey oleiu, i ma czgsto tylko
a4 loty wilgoci. Mleko nawet wprzod wydo-
ione ciensze iest od podzniey wydoionego, kto-
re czg¢sto tak dobrem iest iak $mietana; po-
niewaz takze w wymieniu iakotez i naczyniu do
mleka czg$ci nayttuscieysze u gory plywaia. Wre-
szcie kazdy gospodarz wie o tern, iz dobro¢ mle-
ka zmienia si¢ podiug pér roku, wieku krowy i
zywnosci, ktora si¢ iey daie. W goérach iest mle-
ko sczegolniey stodkie i korzenne, na zyznych
réwninach bardzo tluste, a w okolicach bagni-
stych ma nieprzyiemny smak i zapach. Tako-
we mleko powinno bydz mig¢szanem i gotowa-
nem dopodty, dopodki si¢ nieprzyiemnie pachnaca
para nie odlaczy, iezeli mu smak dobry nada¢d
chcemy. Mleko krowy, ktéra sie¢ orkiszem i ku-
kurydza pasie, iest tagodne i cukrowe. Krowy
ktore si¢ kapusta pasag daig mniey przyienme
mleko. Roéliny trucizny zawieraigce np. lulek sa
przyczyna niebieskiego koloru mleka, w ktorem
si¢ mato S$mietany znayduie. Odlaczne plamy
niebieskie w mleku pochodza z nieczystosci na-
czyn. Tak nazwane ciagnace si¢ mleko ma swo-
ia cigglo§¢ z przyczyny znayduigcego si¢ w niem
kiciu.

Zmieszawszy zOttko iaia z mlekiem, tedy na-
biera tlusto$ci, ale si¢ tatwo z siada, a sczegol-
niey7 w czasie gotowania, iezeli si¢ cukru nie do*
da. Migdaty nawet potluczone sprawuia wigksza
tegos¢ w mleku, i nadaia mu oraz smak przyie-
mny, ktéory od ulotnego oleiu migdatowego po-



chodzi, wkiadaigc Lobkowe liscie §wieze do go-
tuigcego si¢ mleka mozna w niem smak taki
sam sprawie.

Od kwaséw mleko si¢ z siada poniewaz t¢
nierozpusczaia sera, zabieraig takze serwatce ma-
sto w ser obwini¢te. Sok cytrynowy, winny ka-
mien, atun, kwas solny, a sczegdlniey podpusz-
czka (sok zotadkowy cielecy) uzywaiag si¢ azeby
z siadnienie si¢ mleka przys$pieszy¢. Gospodarze
uzywaia takze obficie do tego celu Przytulii Ma-
rzanki i t. p. Powietrze takze kwasne (kwas we-
glowy) ktory si¢ wydobywa z kwasnieiacego pi-
wa albo wina, 1 zaraza powietrza w piwnicach
lub zamknigtych izbach, sprawnie takze zsiada-
nie si¢ mleka, dla tego tez w takich mieyscach
chowanem bydz musi, gdzie iest naywolnieysze
powietrze. Powietrze w czasie burzy, ktore w
ogdlnosci kwaszeniu si¢ pomaga, sprawuie w mle-
ku kwas, przez ktory si¢ zsiada, albo przynay-
mniey w czasie gotowania do zsiadania si¢ iest
sktonnem. Azeby temu przeszkodzie przydaiemy
do mleka cokolwiek cukru, albo wlewamy kilka
kropli ammonii, solucyi sody, tugu potazowego,
albo tez soku z chrzanu, przez co si¢ kwas te-
pi, ale si¢ tez ismak przyiemny mleka psuie.

Nizeli si¢ mleko zkwasi, poprzedza kiszenie,
robi si¢ spiritus winny, ktory, niektére narody
azyatyckie tak dobre wydobywac¢ unneia, iz przez
to mleko staie si¢ upaiaigcym napoiem. Dwu-
dniowe mleko w lecie okazuie przez swoy sczy-

piacy zapach, i sklonno$é do zsiadania sig¢, iz
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si¢ w niem spiritus winny znayduie. Mleka kto-
re w sobie wiele cukru maiag nayskltonnieysze sg
do skwaszenia sig.

Po kiszeniu nastgpuie w mleku kwaszenie sie,
i to tem predzey im temperatura powietrza iest
odmiennieysza. Mleko przegotowane nie tak predko
kwasnieie. Mozna takze zrobi¢ ocet z mleka kiedy do
8 funtow mleka pi¢¢ tyzek pelnych spiritusu win-
nego wlewamy, macgc dobrze takowa mieszaning, i
stawiaigc w butelce dobrze zatkaney na mieyscu
cieplem, przy czem iednak butelk¢ w pewnych
czasach otwiera¢ potrzeba, azeby wydobywaigce-
mu si¢ powietrzu ( kwasowi weglowemu) wvy-
$cie uczyni¢; serwatka takze po kilku miesigcach
zamienia si¢ w ocet, ktory dla swego wtasciwe-
go smaku dla wielu iest przyiemnym i1 do sata-
ty bardzo dobrym.

Po skwasnieniu nastepuie w mleku gnicie, tak
iak w wielu innych zwierzecych i roslinnych pty-
nach.

Masto.

Oley ten w mleku $wiezem iuz si¢ zupelnie
znayduie, iak to widziemy =z tego, iz thluste pla-
my robi: czasu tylko potrzeba azeby sie czg¢éci
oleyne od biatka oddzielity, i dla swey lekkosci
na powierzchnia wyszly, gdzie si¢ iescze z bial-
kiem w rnaley ilo$ci potaczone, w $Smietane, ukta-
data. Stala temperatura, czystemu odlaczeniu sie



$mietany od mleka wiele pomaga. Dobry gospo-
darz zwykl wiesza¢ termometr w swoiey komo-
rze na mleko, Schowanie chlodne, ktoére si¢ pra-
wie cieplu wiosnowemu réwna, a na temometrze
Farenheita 53 do 55 stopnia wskazuie, naywig-
cey sprzyia doskonatemu odlaczeniu si¢ $mieta-
ny. Jezeli ciepto 65 stopni przechodzi mleko
kwasnieie za wcze$nie, a zsiadle biatko bardzo
wiele zatrzymuie masta: otrzymuiemy w prawdzie
ttusty ser i dobra serwatk¢ ale mato masta, Je-
zeli za§ komora na mleko za zimna — pod 5o
stopniem $mietana rownie si¢ nie dobrze oddziela,
i tak powoli, iz pewna cze$¢ oneyze zaczyna do
stanu zgnitego skwasnienia przechodzi¢, a przez
to gorzkiego smaku nabiera. Im si¢ predzey
$mietana od mleka oddzieli, tern masto iest stod-
sze ismakownieysze. Holendrzy tak dobrze umie-
ig temperatur¢ w komorach na mleko urzadza¢;
iz si¢ $mietana od mleka w iedney nocy oddzie-
la, do czego u nas w lecie czterech a w zimie
o$miu dni potrzeba.

Tia iednym funcie mleka krowiego miernie
dobrego, powinno si¢ il t6ta $§mietany usie$dz,
z mleka owczego otrzymuiemy tylko dwa toty, z
koziego ieden 16t, a z oSlego tylko po6t tota $mie-
tany. Smietana takowa sktada si¢ tylko z trze-
ciey czeg$ci masta, pozostaigce dwie trzecie czgSci
sa serem 1 serwatka.

Kiedy $mietana dlugo na powietrzu stoi, na-
biera gestosci, po trzech lub czterech dniach tale

si¢ staie gesta: iz mozna naczynie przewrocié, a
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nie wyleie si¢. Jezeli gnie zaczg¢ta staie si¢ gorz-
ka. Kiedy $mietana nie dlugo stoi, utatwia si¢
przez to odlaczenie si¢ masta. Im si¢c ze §wiez-
szey $mietany masto robi, tym dluzszego czasu
potrzeba do zrobienia go, ale tez za to iest
czystszem i smakownieyszem.

W czasie robienia, otrzasa si¢ ser, ktory ma-
te krople masta w $mietanie ukrywa; ktore to
krople zostawszy uwolnionemi lepia si¢ ze soba
i zbiiaig iezeli sa dosy¢ state; dla tego maslnica
stak chlodno powinna bydz utrzymywana, azeby
masto nie bylo plynnem; a sczegélniey kiedy
iescze przez tarcie si¢ czastek i chemiczny roz-
ktad $mietany wydobywa ciepto Lecz $mietana
takze nie powinna bydz zimnga, bo natenczas
twarde masto nie moglo by si¢ od sera oddzie-
lic. Potrzebny stopien ciepta inozna tatwo =z
oddzielonych czesci masta poznaé, iezeli takowe
sa ziarniste, przy lewa si¢ troch¢ wolno rozgrza-
ney wody, aiezeli s3 do oleiu podobne, potrze-
ba $mietan¢ ochtodzi¢, albo przez dolanie zim-
ney wody, albo przez wstawienie do zirnney wo-
dy mashucy. Jezeli wsypiemy do S$mietany cu-
kru niemozna bedzie masta oddzieli¢, poniewaz
cukier utatwia zwiazek migedzy serem a mastem.

Kiedy si¢ iuz masto od $mietany zupelnie
odtaczyto, co mozna pozna¢ w tedy, kiedy ma-
slanka na papierze nie zostawia zadney plamy
tlustey, na ten czas przez troskliwe ptokanie i
gniecenie uwalnia si¢ od pozostalych w nim
czg$ci sera 1 kieiu. Jednakowoz zawsze iescze
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pozostaia czeSci serne 1 kleiste w masle wypto-
kaneni, ktoi'e naymniey dziesiata cz¢$¢ masta sta-
nowia, 1 przez swoie kiszenie sprawuig to, iz
masto w krotce zlego zapachu i smaku nabiera a
nareszcie gorszknieie. Azeby temu zapobiedz do-
daie si¢ do masta soli, ktéra wciaga w siebie
wilgo¢ z sera w masle si¢ znaydidacego, .i przy-
naymniey na czas pewny od zgnilizny broni. W
niektérych doiarniach angielskich sola masto
mieszaning z iedney czg¢$ci cukru, iedney saletry
i dwoch czgsSci naylepszey soli kuchenney. Je-
zeli sie tey mieszaniny prawie szosta cze$¢ po-
dtug wagi do masta przyda, tedy zachowawszy
ie dobrze przez kilka lat Swiezem pozostanie, *)
Przydanie cukru stuzy do tego, azeby pozostaty
w masle kley, ktory gorycz sczegbdlniey sprawuie,
od skwasdnienia wstrzymaé¢, albowiem za poSre-
dnictwem cukru taczy si¢ z maslem. Jezeli za$
masto bez cukru i saletry zachowaé chcemy, te-
dy si¢ ptocze w wodzie $wiezey studzienney do-
poty, dopoki czysta nie odptywa, a potem do ie-
dnego funta dodaie si¢ dwa toty, miatko uttu-
czoney 1 wysuszoney soli kuchenney. Potem si¢
pakuie do garkéw kamiennych mocnym octem
winnym wyptukanych, tak mocno azeby zadne nie

e) Ze tym sposobem solone masto dluzey si¢ konserwuie
od zwyczaynego, iest rzecza niewatpliwa, lecz zeby lat

kilka utrzymywaé si¢ mogto, czynione przczemnie do-
$Swiadczenia niepotwierdzily tey prawdy.

/15
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pozostawaly szpary, i chowa si¢ w chtodnem ale
nie w stechtem mieyscu. Przed uzyciem mozna
przez gniecenie w wodzie sol, ktora nieczyste cze-
$ci z masta wyssata znowu wypldkaé, a §wiezey
soli, podlug upodobania nawet i cukru dodac.

Czyste masto nie tatwo si¢ psuie, iezeli ie
przeto w plaskim naczyniu podlawszy cokolwiek
wody stopiemy, i lak przez kilka godzin w sta-
nie plynnym trzymaigc, a nawet i zawrze¢ mu
dozwolemy, tedy ie mozna beg¢dzie nawet nieso-
lone schowaé¢. Takowe masto topione, traci co-
kolwiek na swoiey wadze (prawie iota czesc)
ale za to iest czystszem i tluScieyszem. Staie si¢
t¢zszem, ziarnistszem, przezroczystszem, od $wie-
zego mastal a w ogdlnosci do tlustosci zwierzgcey
albo do toiu podobuem. Jezeli zas takowey zmia-
ny zupelney uniknaé zechcemy, nie trzeba be-
dzie masta gotowaé lecz ie tylko roztopi¢, ale
tez znowu w tedy nie bedzie tak czystem ani
trwatem.

Masto $wieze iest pospolicie z6tto biatego ko-
loru, po nieiakim czasie staie si¢ ciemuieyszém:
stara takze $mietana wydaie masto zolcieysze, niz
swieza. Kawatek masta bywa z wierzchu ciein-
nievszy niz wewnatrz, zafarbowanie to z przy-
czyny dziataigcego powietrza pochodzi. Krowy,
ktore pokrzywy i inne z6ito farbuigce =ziota ia~
daig, wydaig masto, bardziey zafarbowane, a ni-
zeli inne krowy. Azeby mastu zolty kolor na-
da¢, farbuie si¢ sokiem z marchwi albo kurkumy,

lecz przez to traci smak i trwatosé.
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Masto letnie zawiera w sobie daleko mniey
sera niz masto zimowe, poniewaz si¢ w lecie $mie-
tana daleko predzey odlacza. Masto wiosienne
ma nayprzyiemnieyszy 1 naykorzennieyszy smak,
ktory zalezy od ulotnego oleyku §wiezey paszy, ma-
sto za$ iesienne a sczegdlniey z bagnistych okolic
ma cze¢sto smak mdly i nieprzyiemny. Przez
przetopienie wszystkie gatunki masta staig si¢ so-
bie nawzaiem podobnemi.

Mleko owcze wydaie wigcey masta niz kro-
wie, ale iest migkkiem, blado zoltym, i bardzo
tatwo gorszknieie. Masto z mleka koziego, iest
nieco gestszem, ale niema tak dobrego smaku
iak krowie.

Jezeli ilo§¢ oleiu w masle si¢ znayduigcego
oznaczy¢ chcemy, ktladzie si¢ masto do szklan-
ney rurki, z iednego konca zamknietev, i nurza
si¢ w wodzie goracey W czasie topienia, czgsci
masto sktadaigce powoli si¢ oddzielaig, do gory
naksztalt piany podnoszg si¢ na dot, opada woda
ze solag, a we $rodku czyste masto ptywa.

Maslanka iest mieszaning sera 1 serwatki
gdzie si¢ 1iescze cokolwiek pozostalego masta
znayduie, i dla tego podlug swych czegéci sktado-
wych podobng iest do gestego albo kwasnego
mleka, z ta tylko rdznica, iz w maslance, kwas
przez wewngtrzne zmieszanie si¢ z mastem, stat
si¢ przyienmieyszem i cokolwiek ztagodzonym.
Oprocz kwasu mozna rozpoznal iescze przyie-
mng gorszkos$¢, ktéora tern bardziey iest ostrzey-

28
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sza, im $mietana byta starsza, z ktoérey zrobiona
zostata; gorzkos$¢ ta pochodzi od poczynaigcego
kwasie sie sera. Takowa maslanka iest zoltawe-
go koloru, 1 przez osiadanie si¢ bardzo predko
si¢ czysci.

S e r

Materya serna kiedy iest zupelnie czysta
iest podobna do biatka, chemik te same wtasno-
sci w obydwoch znayduie, ale w mleku biatko z
przyczyny miernego ciepta iuz prawie w potowie
skrzepto, tak iak w §wiezo ugotowanem iaiu na
mi¢kko, w ktéorem si¢ biatko nawet zupetnie iple-
ezuem wydaie. W mleku przeto materya bialko-
wa nie iest zupelnie bez koloru iprzezroczysta,
sprawuie raczey wlasciwy niebiesko bialy kolor,
i nieprzezroczystose w mleku. Nie rozpuscza si¢
zupelnie w wodzie tak iak §wieze biatko, cho-
ciaz si¢ w niey bardzo drobno dzieli. Nie iest
tak wlekaca si¢ kleista 1 sklaca iak w iaiu S$wie-
zem, na koniec materya serna, kiedy iest czysta,
iest bez smaku, iak biatko $cina si¢ w kwasach
i w goracu, kiedy wielka iloscia wody nie iest
rozcienczong, rozpuscza si¢ znowu w niektorych
kwasach, iezeli ich w wielkiey do daiemy ilosci,
W goragcu w ostrg mass¢ si¢ zsyclia, iezeli nie
wysuszona to gniie, prawie tak iak biatko iaia.

Materya serna zupeinie czysta i zsiadla ro6-
wnie iest niezdatna do iedzenia, iak i twarde bial-

ko, takiego gatunku iest tak nazwany ser zwy-
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czayfty, ktory si¢ robi z mleka od $mietany zu-
petnie oddzielonego, i azeby go smacznieyszym
i do strawienia latwieyszym uczynié, zaprawia
si¢ sola kuchenng i1 korzeniami np. kminkiem,
koledra 1 t. d Z maka z kartofli pomiesza-
ny staie si¢ takze zdatnieyszym do iedzenia, ale
przytem iest kwaskowaty, i dziurkowaty iak chleb.
Ser z mleka zsiadlego nie daie si¢ chowacl; przez
kwaszenie zamienia sie¢ na migkka istote, do zgni-
lego kleiu podobnag i wydaie bardzo przeciwny
zapach tak iak zwierzgce ciata zepsute. Ostros¢
takowa, ktérey tego$¢ Rzymianie przez obwiianie
sera w liScie ziela obrazki powigksza¢ umieli, mo-
ze mie¢ co$§ tegiego dla zatadka i i¢zykow, do
tegich rzeczy przyzwyczajonych, Jednakowoz gry-
zacemu smakowi dawney tlustey podpuszczki nie
wyrownywa. Rzadko si¢ takze $mietana tak od
mleka oddziela, azeby iescze pewna czes¢ thu-
stoSci wr serze nie pozostata, co ostro$¢ iego gry-
zacy, ktora czgsto usta rani, kichanie i omdlenie
sprawuie, tagodzi. Poprawia si¢ takze ser, kla-
dac go w piwo, ocet, czerwone wino 1 w ziola
korzenne.

Im si¢ mniey $mietany od mleka odiaczyto,
tem ser iest tlustszy i wybornieyszy; Holendrzy
i Szwaycary robig ser najlepszy, poniewaz do
tego mleka stodkiego $wiezego uzywaig. Grzeia
mleko, iednakowoz tak azeby si¢ niegotowato, ale
tylko do tey temperatury iaka si¢ we krwi znay-
duie, okoto ioo stopnia podlug termometru Fa-
renheita, azeby si¢ materya serna w twarde ziar-
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ka nie skupita. Od takowey ostroznosci zalezy
twardo$¢ sera. Kiedy si¢ ser z mleka $wiezego,
prosto od krowy, robi, tem si¢ lepiey udaie. —
Azeby zsiadaniu si¢ dopomo6dz, dodaie si¢ pod-*
puszczki, to iest: mleka z zotadka cigkiego prze-
gotowanego, troch¢ kwasu solnego, albo gorz-
kich zi6t do $rednio rozgrzanego mleka. Na ten
czas materya serna S$ciggaigc si¢, zabiera z soba
czastki tluste, i opada z niemi iak gesta $mie-
tana, a potem si¢ przez cedzenie od serwatki
dzieli. Ser takowy wyciskania nie cierpi, ponie-
waz si¢ tym sposobem zasklepia i psuie si¢ zwig-
zek migdzy nim i mastem; wolne tylko nacisnie-
nie, w czasie ktorego serwatka bez koloru pra-
wie 1 przezroczysta odplywa, moze go od wil-
goci uwolnié.

Ttusty nawet ser kwaszeniu si¢ podpadaé
musi, azeby wtasciwego smaku nabyl. Ponie-
waz za$§ tlusto$¢ zgniliznie przeszkadza, potrzeba
przeto azeby kwaszenie si¢ postgpowato zwolna,
i zeby so6l ulotna, od ktérey smak przyiemnv se-
ra zawisl, do wydobycia si¢ przyzwoity czas mia-
ta. Kwaszenie si¢ sera iest $rodkiem pomiedzy
skwasnieniem i zgniciem. Podczas ostatniego wy-
dobywa si¢ ammoniak, ktory z kwasem octowym
kwas ammoniakowy tworzy, wyrownywa nieprzy-
iemnosci zgnilizny 1 skwasnienia, i sprawnie smak
gryzacy Ww serze.

Azeby kwaszenie takowe, ktore wlasciwie iest
tylko wstrzymaniem zgnilizny, przyzwoicie prowa-
dzi¢, chowa si¢ ser w takim mieyscu, ktore da*
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leko iest chtodnieySzem niz komora na mleko,
temperatura nie powinna 4° stopni podlug Fa-
renheita przechodzi¢. Powierzchnia sera posypu-
ie si¢ solg; iezeli si¢ iednak zgnila skorka robi,
oskrobuie si¢, azeby si¢ nie szerzyta- Powoli ca-
ta massa staie si¢ tlustg, robig si¢ w niey dziur-
ki z przyczyny wydobywaigcego si¢ gazu ammo-
niowego. Czes¢ takowego gazu, ktora si¢ z kwa-
sem octowym nie taczy, wchodzi w tlustos¢, i
tworzy z nig ammoniakowo alkaliczne mydto.
Jezeli si¢ sery za predko kwasza, albo sg za sta-
re, w tedy nabicraig gryzacey ostro$ci, poniewaz
siec w nich ammonium znayduie, Azeby temu
przeszkodzi¢, nakrawa si¢ ser gl¢boko, i w lewa
si¢ wina albo biatego piwa, z ktorego si¢c w se-
rze w krotce robi ocet, i zbyteczny animoniak
przesyca.

Dobry smak sera zalezy od dobroci mleka
rownie iak dobry smak masta. Ser parmezanski
winien swoig korzenno$¢ tlustym paszom w Lo-
di, a zielony ser zielny, melotowi. Tak nazwany
ser szesterski robi si¢ tylko z mleka §wiezo wy-
doionego rannego.

Sery krowie sa twardsze i trwalsze od se-
row z innych gatunkéw mleka. Oweczy ser $wie-
zy ma w prawdzie przyiemny smak ale iest kle-
isty 1 tlusty, 1 nie iest statym. Ser takze kozi
iest ttusty, ale nieco twardszy. Osle mleko wy-
daie ser suchy do galarety podobny.

Jezeli ser owczy 1 krowi ieden z drugim
zgnieciemy, $wiezey S$mietany pottuczonego im-
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bieru i1 muszkatofowcy gaiki dodamy, otrzymamy
tak nazwany ser do smarowania.

Westfalski ser reczny ostry robi si¢ nastepu-
jacym sposobem.

Zsiadle mleko kwasne, bez $mietany, ogrze-
wa si¢ przy ogniu, i wlewa do konczystego wor-
ka, ktory si¢ zawiesza, azeby serwatka wyciekla,
1 przyciska si¢ cigzarem azeby wszystke wilgoé
wycisngé. Twarda massa sera trze si¢ w r¢kach
miatko 1 pakuie do drewnianych naczyn, gdzie
przez 3 lub 4 dni kwasi¢ si¢ musi, dopoki si¢ nie
pokryie skorka, lezeli ma bydz bardzo ostrym,
tedy stoi y do 8 dni a sczegbdlniey w zimie, je-
dnakowoz me tak diugo azeby zmigkt przez kwa-
szenie. Potem z kminkiem i ze solg gniecie, a
nawet z pieprzem tluczonym i gwozdzikami, iezli
ina bydz bardzo ostrym, nareszcie w mate watki
si¢ stacza. W powietrzu wolnem na stomie wy-
suszony 1 zachowany ser nie tatwo si¢ psuie, ie-
zeli go za$§ rozpuscie potrzeba, na ten czas sie
gniecie z twarogiem §wiezym na nowo, to si¢ tak-
ze dzieie w tenczas, kiedy ser przy pierwszeni
kwaszeniu zamigktl.

Jezeli ser tlustym mie¢ chcemy, potrzeba
wgnie§¢ razem z korzeniami troch¢ masta, albo
niedozwalaé, aby si¢ Smietana od mleka zupelnie

oddzielita.

Ser watka

Serwatka, ktora zsiadlego mleka kwasnego i
z maslanki otrzymujemy, nie test czysta serwat-
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ka, poniewaz; si¢ znayduie w nicy ser i masto
przez kwas octowy rozpusczone. Z dwunastu
kwart takowey maslanki mozna funt masta od-
taczyé. Kiedy ia gotuiemy i piang¢ z niey zbie-
ramy, staie si¢ w prawdzie czysta, uwalnia si¢
od masta i sera, ale znayduigcy si¢ w niey kwas
odbiera iey tagodny i stodki smak, ktory serwat-
k¢ z mleka $wiezego sczegolniey cecliuie. Aby
takowa otrzymaé¢ bierze si¢ mleko, ktoére nay-
wigcey 9 godzin po wydoieniu stato, zbiera sig
z niego $mietana, ogrzewa si¢ miernie, i przydaie
si¢ do iednego dzbanka okolo pot tota kremor-
tartari, albo 16t dobrego octu, albo 6 t6tow kwa-
skowego wina, albo kawatek podpusczki cielecey,
potem gdy si¢ zsi¢dzie, cedzi si¢ przez sukno-
Kwas ktory do zsiadania si¢ stuzy; nie znayduie
si¢ w serwatce, poniewaz si¢ z serem polaczytl.
Azeby serwatke zupelnie wyczysci¢, przystawia
si¢ ieseze raz do ognia, miesza si¢ z nig biatko
ze dwoch iay na piang¢ zbite i ieseze si¢ raz ce-
dzi. W ten czas do leczenia staie si¢ wyborna.

Jezeli za$ cukier mleka na ktéorym istota ser-
watki zalezy otrzymaé¢ chcemy, potrzeba serwat-
ke przecedzong i wyczysczonag powoli gotowac
dopdki gestosci miodu prasnego nie nabierze. Tak
zgesczona massa, kraie si¢ w tabliczki i suszy si¢
na sloncu.

Takowy cukier mleczny w tabliczkach iest,
ieseze nieczystym, i zdaie si¢ bydz oleiowatym'
Azeby go od kleiu i od innych cze¢sci sktado-
wych mleka uwolnié¢, rozpuscza si¢ w wodzie,
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potem dodawszy biatka czy$ci si¢ przy cieple, ce-
dzi, iparnie si¢ znowu do gestosci biatka, poczem
dopiero na zimnie, robig si¢ male biale krzy-
sztatki, 1 mogg bydz od nieczystych oddzielone-
mi. Pozostaigca massa zb6ita, dopoty sie¢ znowu
powtarzaigc rozpuscza, czySci i cedzi, dopdki cu-
kier nie nabierze iasno biatego koloru. Z iedne-
go funta krowiego mleka, otrzymuiemy 1/ tota
cukru mlecznego, tylez prawie z owczego mleka
ale tylko potowg tego z koziego; osle mleko cze-
sto dwa razy tyle cukru wydaie.

LVI.

DOR-LADNIEYSZY OPIS OBANZERYI
w Schonbrunn ktoéra miesSci w sobie rosli-
ny Przyladka dobrey nadziei.

Przez Marcellego de Serres.

Oranzerya ta wystawiona iest ku wschodowi, ma
dtugosci 240 stop a wysokosci 63 od polnocy: w
naynizszey za$§ czg¢Sci ma tylko 26 stop wysoko-
sci. Glebokos$¢ iey; nie rachuiac tylnego przy-
budowania dla komindéw, wynosi 24 stop. Nie
dziw wiec, ze w takiey oranzeryi miesczg si¢
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drzewa maiace 60 stop czyli 3o tokci wieden-
skich wysokosci, np. Jawor amerykanski (Plata-
nus occidentalis.) Przymurowanie dla kominoéw
ma wewnetrzney szeroko$ci 7 stop, a w naywiegk-
szey wysokosci 12 stop. Byloby rzecza bardzo
pozyteczng powigkszy¢ te obszernos$¢ do wygo-
dnieyszey ustugi.

Z przodu o$wiecona iest przez okna pochy-
te pod 80 stopniami, ktéorych prostopadly odstep
biorac od wierzchu az do muru porgczowego,
wynosi 2 stopy 17 cali. Okna oparte sg na mu-
rze maigcym wysokosci 4$ a grubosci 36 cali.
Na tym wznosza sie tukowate gzymsy, ktérych
wierzchnie brzegi prostopadie sa z murem na kto-
rym okna spoczywaig. Okna skladaig si¢ z tafli
czterobocznych po 11 cali szerokich a po 13 wy-
sokich i1 na dwie kwater podzielonych, z ktérych
iedna zawsze iest zamknicta a druga poditug wo-
li otworzona by¢ moze. Wyzsze potowy czyli
kwatery okien z iedney sztuki szkta ztoZzone ni-
gdy sie nie otwieraig.

W $rodku, przodu gmachu znayduig si¢ glo-
wne drzwi otwieraigce si¢ w dwa skrzydta, ktore
od spodu tak wysoko sg z drzewa, iz si¢ o nie
oprze¢ mozna; wyzsza za$ cz¢$¢ drzwi iest szklan-
na w takiey pochytos$ci iak reszta okien. Wiel-
ko$¢ tych drzwi wynosi 6 stop wysokosci a 3.
szeroko$ci. Wigksza obszerno$§¢ drzwi bytaby
wygodnieysza do wynoszenia i w noszenia skrzyn
z ro§linami.
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Précz tych drzwi znayduig si¢ iescze dwoie
innych w koncach oranzeryi. Tych obszernos$¢
wynosi 6. stop w szerokoSci a 8 w wysokosci.
Obok inieco powyzey kazdych drzwi znayduie
si¢ nie wielkie okno do wpusczania powietrza w
wyzszg cze$¢ oranzeryi, a procz tych okien znay-
duig si¢ nizey inne dwa tak przyrzadzone, iz si¢
0 nie oprze¢ mozna i1 maigce wysokos$ci po czte-
ry stopy i sze$¢ cali, a szerokos$ci po cztery stop.
Nakoniec w tylney cze$ci oranzeryi znayduig si¢
iescze iedne drzwi 1 te stuza tylko =za przystep
do kominow. Chociaz ta oranzerya iest nay-
wieksza, nie znayduie si¢ przeciez wewnatrz niey
zaden przedzial, i nie przeszkadza wynoszeniu
wielkich drzew ktére w niey rosng. Do stawia-
nia wazondéw z roS§linami znayduie si¢ wewnatrz
nieprzerwana tawa 19 cali wysokosci a i3 cali
szeroko$ci, 1 ta lezy 1lla tym samym murze na
ktorym okna sg oparte. -Lawa w tylney czesci
oranzeryi bedaca stanowi oraz kanaly ogrzewa-
iace, ktore wyniesione na dwie stopy nad posadz-
ke ciagnag si¢ przez cata dlugos¢ gmachu. Ta
tawa przerwana tylko iest naprzeciw glownych
drzwi, w ktorey przerwie umiesczony iest ob-
szerny wodozbior catemu traybhauzowi wody do-
starczaigcy. Calty gmach brukowany iest ceglami
a skrzynie z ro$linami stoig albo bezposrednio na
posadzce, albo na gradusach mniey lub wiecey
do okien przyblizonych w miar¢ grubosci i wzro-
stu réznych roslin. Kwatery okien osadzone s3
w ramach drewnianych po 7. stop szerokos$ci ma-
jacych i w rogach zelaznemi kratami zmocowa-
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duie si¢ pozdtuzna futryna dla nadania kwaterom
sczelnego 1 mocnego zamknigcia. Procz tego
spoienia tafle zwigzane sa cylindrowemi pregtami
zelaznemi maigcemi grubosci do 5 linij w S$re-
dnicy. Uzycie przy drzewie zelaza i otowiu przy-
nosi wielki pozytek, utrzymuiac wigksza prze-
strzen okien, nadaigc wigcey mocy kwaterom
zaymuigc nmiey mieysca, przez co nie zmniey-
sza si¢ $wiattlo w gmachu potrzebne. Lubo me-
tal mocnieyszym iest przewodnikiem ciepta niz
drzewo, i przeto znaczng cz¢$¢ ciepta z oranze-
ryi wyprowadza, iednakze ta niedogodno$¢ nie
idzie w pordéwnanie z wigkszemi korzys$ciami z
uzycia metalu wynikaigcemi.

Oranzerya ogrzewa si¢ czterema kanatami,
z ktorych kazdy osobny ma odchéd dymowy.
Kominy znayduig si¢ w przymurowaniu ktore
si¢ z oranzerya styka. Kanaly ogrzewaiace maia
ksztalt podtugowatego czworkata. Wysokos¢ otwo-
row piecowych czyli czelusci wynosi do dwoch
stop przy takiey samey szerokosci: te zamykaig
sie drzwiczkami zelaznemi troskliwie i sczelnie
przyrzadzonemi, w ktorych znayduia si¢ dostate-
czne lufty dla przystgpu powietrza. Od otworu
piecowego do wtlasciwego kanatu ognisko ma
przestworu 4 stopy. Wymurowanie ogniska tak
umiesczone, if czg¢$¢ tego przestworu wzigta iest
w samey grubo$ci muru oranzeryi. Ognisko
pieca iest prawie owalne i ma w naywigkszey
swey szeroko$ci dwie stopy 1 sze$¢ cali. W pie-
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cu znayduie si¢ roszt zelazny ktéry ma stope
wysokosci nad ognisko iktéorym ldadzie si¢ ma-
teryat palny. Od chwili podpalenia materyatu az
dopoki si¢ nie spali, drzwiczki do komina otwie-
raja si¢ podtug potrzeby nmiey lub wigcey. Dym
zewnetrznem powietrzem pgdzony nie znayduiac in-
nego wychodu iak przez kanaty, przymuszony iest
przechodzi¢ przez cala ich rozleglos¢; i tak roz-
grzewaigc kanaly podwyzsza temperetur¢ oran-
zeryi. Kazdy kanat ciggna¢ si¢ od tylney czgsci
oranzeryi naprzod oneyze, zwraca si¢, przechodzi
przednia czg¢§¢ gmachu formuigc tym sposobem
zakret, aby si¢ znowu zwrocil ku stronie tylney.
W catey tey rozlegtosci wierzch kanatlu lezy pio-
nowo z posadzka oranzeryi, szeroko$¢ iego wy-
nosi i15. cali a wysokos¢ 1 stope. Spod i boki
kanaléw sg z cegiet a wierzch iest z lanych ptyt
zelaznych. Potrzeba ile moznosci zmnieyszad za-
krety i1 katy kanatow, aby dym tern wolniey od-
chodzit. Jtakoniec czes¢ kanatlu ciagngcego sig
ku tylney cze$ci oranzeryi idzie swa spodnig pla-
sczyzna pionowo z posadzka gmachu, gdy tym
czasem wierzchnia iego czg$¢ wznosi si¢ na a
stopy w gore. W tern mieyscu kanat styka si¢
murem a czg¢$¢ przeciwna od muru iest cata z ce-
giet. W odlegtosciach co cztery stop pozostawiono
w kanatach otwory, ktére podtug potrzeby odtykaia
lub przytykata si¢ cegtami. Te kanaly formuia
potem nowy zakret ku tylowi i przechodzacy
przez grubo$¢ muru ; w tern mieyscu koncza si¢

sczelnie zamykaigcemi drzwiczkami zelaznemi,
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ktore podtug woli otworzy¢ mozna; 1 tu iest
wycliéod czyli komin dla dymu. Komin wysta-
wia duza prostopadlta piramid¢ 1 zamyka si¢
wewnatrz zelazna plyta z zasuwka. Plyty prze-
znaczeniem iest utrzymywacé rury cieplemi gdy sa
rozgrzane, albo nawet ogien wygarzae przecina-
jac mu stykanie si¢ z powietrzem 1 wstrzymujac

odchod dymu.

Uwagi o oranzerjnch w ogélnosci.

Po opisaniu picknych oranzeryi w Schon-
brunn, korzystanie z przyktadu tego, kté ie wy-
budowat, zdaie si¢ by¢ rzecza wazna z wzgledu
zastosowania regut, ktére go w wykonaniu tego
dzieta prowadzity.

Wiemy, ze chcac daé¢ roslinom orientu ta-
ka temperaturg, do iakiey w swey oyczyznie przy-
wykty koniecznie potrzeba stawia¢ budynki, kto-
re latwo ogrza¢ mozna, i ktére nazwano oran-
zeryami lub traybhauzami. Te budynki mogace
co do ksztattu i potozenia prawie nieskonczenie
roézni¢ si¢ iedne od drugich, przeciez nie powin-
ny od pewnych regut zbyt daleko odstepowac,
wedtug ktoérych koniecznie budowane by¢é mu-
sza, iezeli swemu celowi odpowiedzie¢ maig. Z
wszystkich regut budownictwa tego rodzaiu nay-
lepsze sa te, ktore wielokrotne dos$wiadczenie
sprawdzito. Oranzerya powinna tak staé, zeby
ani zimne poinocne, ani wilgotne zachodowe wia-
try do niey nie ucze¢sczaly. Ostatnie aczkolwiek
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nie tak zimne iak pierwsze, sa iednak naynie-
bespiecznieysze, i doswiadczenie dowiodto, ze bar-
dzo tkliwe ros$liny nieialci czas mroz wytrzyma-
ty, a od zimney wilgoci pogingty.

Gdyby zas sczegélne powody do budowa-
nia oranzeryi w kierunku tych dwéch wiatrow
przypusczaty, i gdyby do zastonienia iey nie by-
to iakich naturalnych sposobéw, np. gor, mu-
row albo budynkéw, natenczas potrzeba od poil-
nocney strony waski pokryty przysionek wybu-
dowa¢é; a procz tego mur od tey strony bardzo
znaczney dac¢ grubosci. Potrzeba, nawet w przy-
padku waznych przeszkod, przynaymniey staraé
sie, aby oranzerya cho¢ cokolwiek przodem na
wschod stata, sczegdélne albo mieyscowe oko-
licznosci moga iescze przymusi¢ do zmienie-
nia i tego kierunku; bo iezeliby od zachodu
dobra byla zasltona, daleko lepiey bedzie obro-
ci¢ iey front na zachdod. Zalozenie wigc oran-
zeryi lub traybhauzu, zalezy po wigkszey czeg-
sci od potozenia mieysca, a korzystne wystawie-
nie tych budynkéw oznaczyé tylko mozna za po-
mocg licznych dostrzezen wtasnosci roznych wia-
trow wieigcych w tern mieyscu, w ktérem budo-
waé mamy.

Po wyznaczeniu mieysca na zatozenie bu-
dynku, wazna iest rzecza rozmiar iego, iaki mie¢
powinien, a ten iawnie zalezy tak od szerokosci
mieysca na ktéorem ma sta¢ budynek, iak od
wielkosci ros$lin w nim pielegnowaé si¢ maiacych.
Traybhauz czyli oranzerya powinna koniecznie
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takg mie¢ Szerokos¢ i1 wysoko$¢, aby promienie
stonca wtych dniach roku, w ktérych stonce nay-
wyzey chodzi, czyli w dniach naydtuzszych, na
cala posadzke¢ oranzeryi podaty; o czem w przod
nalezy si¢ zapewni¢, a potem dopiero wysokos¢
i gleboko§¢ budynku oznaczyé, maiac wzglad na
wysoko$§¢ ro$lin, ktéore w nim trzymaé chcemy.
Poniewaz za$§ cale stonce pod mur tylney S$cia-
ny pada¢ nie powinno; bo w takim razie ro$li-
ny w glebi oranzeryi bedace nie uzywalyby
wplywu stonca, dla tego nalezy glebokos§¢ czyli
szeroko$¢ iey zmnieyszy¢. Dla nadania wigkszey
rozciagto$ci 1 rzadkosci powietrza, okna powin-
ny sta¢ cokolwiek pochylo wierzchem, i rosliny
nizsze powinny sta¢ blizey okien a za§ wyzsze
powinny glebsza cz¢$¢ oranzeryi zaymowac. W
traybhauzach z oknami zbyt pocliylonemi nie
mozna podobnego rozkladu ro$lin zachowaé; za$
mierna pochylo§¢ okien dogadza kazdemu sto-
pniowaniu ro$lin co do wzrostu. Przedni mur
maigcy tylko taka wysoko$¢, aby bez uszkodze-
nia okien oprzy¢ si¢ o niego mozna, powinien
by¢ do$¢ gruby, aby znidst nie tylko cigzar okien
ktore bedac pochylone moga go rozeprzyé, ale
iescze aby wytrzymywal' ci$nienie dachu na gto-
wnych ramach okien opartego. Dla wigkszey
pewnosci iest rzecza pozyteczng, a czasem potrze-
bng, boczne futryny ram przez ankry z murami

zwigzac.
Tylny mur powinien by¢ gruby, aby mrozu

nie dopusczal, a wlasciwiey mowiac, aby ciepta
29
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z traybhauzu nie wypusczal; poniewaz cegly =z
wszystkich kamieni naygorszemi sa przewodnika-
mi ciepla, dla tego zdaia si¢ by¢ naylepszemi do
tego zamiaru. W niedostatku cegiet mozna uzy¢
kamienia wapiennego ale iak naylepiey wysuszo-
nego; bo mokry iest i lepszym przewodnikiem
ciepta i swa wilgociag wiecey szkodzitby roslinom
niz zimno.

Za murem mozna iescze przybudowaé po-
kryty przysionek, ktory wielce si¢ przytozy do
zatrzymania ciepta. Lecz iak iest rzecza wazna
budowaé¢ oranzerye i traybhauzy w ten sposob,
aby S$wiatta stonecznego iak naywigcey mialy, tak
iest rOwniez pozyteczna, aby cieplo opatowe za-
miarowi naydogodniey spozytkowane byto.

To zadanie pyrotechniczne uwazane wzgle-
dnie do oranzeryi tatwiey daie si¢ rozwiazac, niz
wiele innych. Waywazuieysza rzecz zasadza sig
na rozmiarze kanaldéw przeznaczonych do wy-
prowadzania dymu i udzielania iednostaynego cie-
pta w caley oranzeryi, ktore stosownie do tego
celu w niey rozprowadzone by¢ powinny.

Okna powinny by¢ wielkie i iasne; bez gru-
bych ram drewnianych; bo te wiele zabieraia.
Za pomoca wielkich okien mozna w kazdym przy-
padku potrzeby szybko powietrze od§wiezy¢; glto*
wna za$§ rzeczg iest ich sczelne zamykanie sig,
aby zimne powietrze w cisnac¢ si¢ nie mogto.

Aby raptowne zimuo przy otworzeniu drzwi
nie wpadato, nalezy u drzwi przyporzadzi¢ ro-
dzay przysionka z drzwiami, a tym sposobem przy
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wchodzie do oranzeryi powietrze ley nie bedzie sty-
kac¢ si¢ bezposrednio z powietrzem dworowem:
Czasem wypada potrzeba, aby ziemia, ktora
roslinom potrzebnych sokow udziela, wyzsza mia-
ta temperatur¢ niz powietrze w ktorem si¢ utrzy-
muia. Takie podwyzszenie temperatury nadaie
si¢ albo cieptem z zagrzanego gnoiu powstaigcem,
albo przez inspekta garbowe, albo nakoniec cie-
ptem przez kanaty lub rury prowadzonem.
Nakoniec nalezy si¢ wystrzegaé poswigcac
wygode¢ 1 dobre polozenie oranzeryi samey tyl-
ko ozdobnos$ci; zamiarem wystawiania podobnych
budynkow bardziey powinna by¢ pozytecznos¢
niz przyiemnose. Przyiemny widok oranzeryi uwa
za si¢ za okoliczno$¢ do istoty rzeczy mniey
nalezaca, do poswigcenia ktorey przymusi¢ si¢
potrzeba, sczegéluiey gdy wegetacyi kosztownych
roslin szkodzi¢ moze. Potrzeba ile moznos$ci
unika¢ dawa¢ oranzeryom czg$ci wystawaigce 1
zaokraglone, ktore rzucaiac nieustanny cien na
ro$liny, ich wzrostowi szkodzie moga. Gtadka
wigc przednia $ciana ma pierwszenstwo nad inne
na ktorey iednak stosowne i nieszkodliwe ozdo-r

by mieysce mie¢ moga.

Ilwagi o botanicznych ogrodach Wiednia i oran .
zeryach w Schonbrunn i innych.

Ziemia 1 pognoie ktorych do réznych i po-
trzebnych mieszanin ziemi dla roslin w Schon-
brunn uzywaia, sap i) Torf. a) Garbowiny. 3)

29 f
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Liscie. 4) Kurzy gnoy. 5) owczy gnoy. 6) Kro-
wi gnoy. 7) Czarna ziemia. 8) Gruby i drobny
piasek, g) Zwyczayny mieszany gnoy.

Dla ros$lin indyiskicli robia mieszaning z ie-
dney czgsci ziemi trawnikowey, z iedney czgsci
przegnitego krowiego i owczego gnoiu, z iedney
czesci przegnitych lisci i z iedney czeSci piasku
rzecznego.

Mieszanina ziemi dla ro$lin cybulkowych
przyladka dobrey nadziei, sktada si¢ z iedney czg-
$ci ziemi trawnikowey, z iedney czesci ziemi me-
lonowych inspektow * i z trzech czesci piasku rze-
cznego.

Dla roslin nowey Holandyi, porostow i pa-
sorzytow, mieszanina ziemi sklada si¢ z czarney
lesney, z torfu z iedney czwartey czgsci przegni-
tey kory drzew z » przegnitych lisci i z j piasku
rzecznego.

W ogrodzie botanicznym Uniwersytetu uzy-
waig cokolwiek odmienney mieszaniny ziemi; to
iest: x. z dzikiey i surowey ziemi zarosli z Mont-
briine, ta aczkolwiek naylepsza w Austryi, iednak-
ze maigc zbyt grubg groszkowatose, nie iest nay-
lepsza dla ro$lin z delikatnemi korzonkami, i. z
krowiego gnoiu, ktory si¢ przez cztery lata tra-
wil irozktadat. 3. z piasku, ktory iednak w tam-
tych okolicach t¢ ma wadg. iz wiele blysczaku

*) Ziemia do inspektéw melonowych podiug naszych do-
$wiadczen, naylepsza iest z przegnitych natonisk i prze-

gnitych trocin od pity-



451

w sobie zawiera. Czysty kwarcowy piasek iest
naylepszy do utrzymania pulchnos$ci ziemi. /| z
tegiey czarniawey ziemi. 5. z ziemi trawnikowey
i przegnitych lisci- G z piasku rzecznego z glin-
ki wyptukanego.

Mieszanina ziemi dla ro$lin cybulkowych
sktada si¢ z iedney czeSci czarniawey tggiey zie-
mi, ziedney cze¢Sci ziemi trawnikowey 1 przegni-
tych lisci, z I czg$ci gnoiu krowiego mocno prze-
trawionego iz [ cze¢Sci piasku.

Mieszanina dla ro$lin z bardzo delikatnemi
korzonkami; iezeli rosliny sa bagniste, robi si¢
z podwoyney ilosci torfu, i z czesci powyzey dla
cybulek wysczegolnionych. Albo mieszanina robi
si¢ z iedney czg¢Sci Nro i z * Nro 3 z J Nro a
iz § Nro 4- albo 6. Takiec mieszaniny sg nay-
dogodnieysze dla roslin z bardzo cienkiemi i de-
likatnemi korzeniami. Poniewaz za§ ziemia tor-
fowa w Austryi iest gruba i z glinka pomieszana,
dla tego z trudnos$ciag si¢ laczy, i mieszanina do-
piero po kilku latach staie si¢ dobra.

Mutl rzeczny sczegdlniey iest dogodny dla
ros§lin bagnistych, iezeli dwa lub trzy lata na
wolnem powietrzu polezal i kwasorodem nasyco-
ny zostal. Ziemia dla traw 1 brzeznych roslin
sktada si¢ z iedney czg$ci Nro 5 z [/ Nro G i ie~
dney czesci mulu rzecznego ; lecz iezeli iest prze-
znaczona dla roslin morskich, dodaie sie wigksza
ilosé piasl{u. Dla naywigkszey czesci roélin nay-
lepsza ziemia iest zlozona z réwnych czgsci do-
brey, ale nie zbyt ttustey ziemi i piasku; ktora
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iezeliby byta zbyt lekka, dodaie si¢ ziemi gliniak
stey. Najwigksza liczba ros$lin, wyiawszy te, kto-
re bardzo delikatne korzenie maig, woli tega niz
zbyt lekka =ziemig¢. Ostatnia z tych wysychaiac
predko, musi czg¢sto byc¢ skrapiana. Przechod
ze stanu sucho$ci w zbytnia wilgo¢ szkodzi ro-
$linom. W teggiey ziemi korzenie ros$lin sa mo-
cnieysze 1 mniey zgniliznie podpadaia. Podczas
wilgotnego i pochmurnego powietrza w zimie
sczeg6lng nalezy zachowac ostrozno$¢ w podle-
waniu roslin; bo ziemia zbyt obficie zlana, nie
wysycha predko i rosliny cierpig na tern.  Gto-
wna rzeczq, dla kazdego ogrodnika iest; aby
wszystkie nowo zlozone mieszaniny ziemi przez
kilka lat zostawione, czgsto byty przekopywane i
przerabiane; azeby w samem uzyciu ich, za-
dne dziatanie chemiczne ani fermentacya miey-
sca mie¢ nie mogly. Gdyby do podobnego uspo-
sobienia ziemi mieysca brakto, albo gdyby iey
przynaymniey tak dlugo chowac¢ nie bytlo mozna,
mozna ig trzymaé¢ w zwyczaynych ogrodowych in-
spektach i tam uzywac iey do krotko wegetuig-
cych roslin. Przeciez mieszanina z réznych czg-
$ci ziemi przez skraplanie, przezrucanie topatami
i czysczenie ulega nays$cisleyszemu potaczeniu sig,
i wczesciach iescze nieroztozonych wplyw powie-
trza robi fermentacya, ktora ptodnos$é¢ iey ukon-
cza Wystawiwszy ia potem na przemarzntenie,

skutek iey dobroci bedzie niezawodny.



Uwagi nad przyczynami p ielmey wegetacyi i buy-
nego wzrostu roslin Wogrodach Wiedenskich.

Tev doskonatey wegetacyi sa trzy glowne
przyczyny; Budowa oranzeryi, sldad mieszaniny
ziemi i sposob podlewania czyli skrapiania ro$lin.

Budowa oranzeryi w Schonbrunn i w Wiedniu
iest nietylko w ogoélnosci dobra, ale iescze podiug
uwag 1 doswiadczen odwieconego wieku nayle-
piey do klimatu tych okolic zastosowana. Mo-
cnoby sie zawiodt, ktoby chcial w Paryzu, wLon-
dynie, w Petersburgu lub w Medyolanie takie sa-
me oranzerye wystawi¢ iak w Wiedniu; bo oran-
zerya lub traybhauz do iednego klimatu stoso-
wny, nie bedzie takim w klimacie inney natury.
Nie dosy¢ iest przy stawianiu oranzeryi w sposo-
bie dogodnym mie¢ tylko wzglad na szeroko$¢
geograficzng; poniewaz klima kazdego krain od
wielu potaczonych okolicznosci zalezy, izby iedna
uwaga miata by¢ dostateczng. Gdy np. klimat
paryzki nie iest ostry iak wiedenski, mozna w Pa-
ryzu budowaé traybhauzy mniey =zastonione od
zimna, 1 zima szkodzi¢ im nie bedzie. Jedng z
naywigkszycli dogodno$ci oranzeryi, mianowicie
w Schonbrunn iest ich wielka obszerno$é¢, przy
pomocy ktérey ro$liny latwego i obfitego wpty wu
Swiatta i powietrza uzywaig. Ta okoliczno$¢ iest
sczegblniey w zimie wazna, gdzie rosliny bedac
prawie zawsze zamknigte, powietrza czg¢sto od-
$wieza¢ nie mozna. Obszerno$¢ iiasnose oran-
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zeryi w Scbonbrunn nadaie im nawet Ww zimie
zachwycaigcy 1 maiestatyczny widok.

W ogrodzie Uniwersytetu mnogos$¢ roslin
zdaie si¢ przepeilniaé oranzerye, chociaz tam ro-
$lin iednego gatunku naywiecey trzy chowaig, i
wszystkie przeroste dla oscze¢dzenia mieysca ztam-
tad odtaczaig ; a mimo tego rosliny znayduig si¢
w naj lepszym stanie, i wtasnie bedac tak $cisnio-
ne, wystawiaig prawdziwy 1 wierny obraz wege-
tacyi tropikowey. Mieszanie ziemi dla roslin w
wazonach utrzymywanych stanowi iedn¢ z wiel-
kich sztuk ogrodnika botanicznego. Namienili$-
my iuz nieco o tym waznym przedmiocie; lecz
co w ogodlnosci iest prawdziwe, podlega w scze-
golnosci prawie niezliczonym wyimkom i okoli-
cznosciom ktorych tylko praktyka i biegto§é¢ ogro-
dnika nauczy¢ moze. Jedna =z nayistotnieyszych
w tym wzgledzie, reguta iest, aby ziemi do wa-
zondw przeznaczoney nigdy dla ro$lin nie uzj*-
wac, dopodki si¢ dtugo nie wylezy, po zmiesza-
niu catey fermentacyi nie bedzie i1 podiug wy-
razow P. Bertholet dostatecznie si¢ potrzebnym
zywiotem nie nasyci.

Rosliny w wazonach trzymane nalezy z nay-
mwicksza podlewac¢ ostroznoscig, aby woda nigdy
w wazonach nie zatrzymywala si¢ ikorzeni nie
gnoita. W tym wzgledzie naylepiey iest skrapiaé
ros$liny z wierzchu sztucznym dysczem. Znay-
duia si¢ tak delikatne ros$liny, ktorych nigdy bez
niebespieczenstwa podlewa¢ nie mozna; takie
stawiaig z wazonami Ww naczynie z woda a ko-
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kodzenia sig.

Potrzeba si¢ takze staraé aby rosliny kwi-
tty i owoce lub nasienie wydawatly, ktorego za-
brakna¢ nie powinno. Tym wigc koncem nie
nalezy zaptodnienia przypadkowi zostawia¢. Po-
niewaz w oranzeryach utrzymywane ro$liny za-
wsze nieco stabsze sg od tych, ktére w naturalnym
znayduiag si¢ stanie; gdyz brak wolnego powie-
trza i owady ich plodno$é mniey pewna czynig
dla tego dobrze iest uzy¢ sztucznych sposobow
i dopomoc temu dzialaniu. Ten sztuczny lecz
prosty sposob skutkuie zarowno w roslinach her-
mafrodytach, ktéorych kazdy kwiat iest podwody-
ney ptci; iako i w monoistach, z ktéorych iedna
ro$lina cala iest samcem a druga samica tudziez
w dioecistacli, z ktorych na kazdey ieden caty
kwiat iest plci samczey a drugi samiczey; i zale-
zy na tern, aby pytek czegsci rodzaynych samcze-
go kwiatu na cze¢Sci rodzayne samiczego dosé mo-
cno i troskliwie strzgsngé ; co iescze zro$linami
ktore si¢ trudniey uplodniaiag, kilka razy powto-
rzy¢ nalezy. Tego iedynie sposobu uzywaia z
ro§linami w Schénbrunn z tak pomy$lnym skut-
kiem, iz po skonczonem odkwitnieniu rzadko kto-
ra ros$lina nicuptodniong zostaie.

Zagraniczne drzewa oranzeryi w Schonbrun
maig po 53 do 54 stop wysokosci, a po 6 slop
grubosci. Naywigksze ma 60 stop wysokosci, a
10 stop wiedenskiey miary grubos$ci.
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tIWAGI O TAK ZWANEY PIANIE MORSKIEY

i uzyciu iey na sztuczne wyrobki.

Aczkolwiek massa piany morskiey w picknych
wyrohkach sztuki pospolicie iest znana, przeciez
malo iescze wiemy iak i z czego poczatek swoy
bierze. Nie mamy do tych czas dowodnych po-
strzezen w iakim ksztalcie i w iakich tozyskach
znayduie si¢ ta massa w wnetrznoS$ciach ziemi.
Zdaie si¢ iednak by¢ rzecza pewna, iz piana mor-
ska znayduie si¢ warstwami; lecz czyli iey war-
stwy przykryte bywaiag siwym kamieniem wa-
piennym lub kamieniem serpentynowym, o tern
dowodnego przeswiadczenia nie mamy. Do praw-
dy przeciez naypodobnieysza rzecza by¢ si¢ zda-
le, ze migdzy warstwami kamienia serpertynowe-
go naturalne iey bywa lozysko.

Naywigcey piany morskiey wydobywaiag te-
raz w Kiitschik, w Natolii, i w Negreport, w Kry-
mie.

Prawie wszystka piana morska, z ktorey w
Europie sztuczne rzeczy wyrabiata, przychodzi
z Tureczczyzny. Turcy sa tego zdania, ze piana
morska powstaie w rozpadlinach ziemi, z kto-
rych w postaci piany wystepuie, ktorg Turcy na-
zywaig killkaffi, co znaczy piana ziemi, albo lekka
ziemia, z czego zdaie si¢ powstato nazwisko pia-
ny morskiey. Piana morska stanowi w Turecz-

czyznie wazny przedmiot wewngtrznego i zewng-
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trznego handlu. Prowadza iag do Wegier 1 Au-
Stryi z kad rozchodzi si¢ po caley Europie.

W Koryncie odkryto takze piang¢ morska; a
niedawnych czaséw znaleziono iey pewny rodzay
niedaleko Hrubschutz i Robschiitz w Morawii, lecz
ta réozni si¢ sktadowemi czesSciami od prawdzi-
wey piany morskiey.

Piana morska z Natolii zdaie si¢ by¢ S$cistem
zwigzaniem ziemi kiztowey i talkowey, w ktéorem
ziemia kiztowa przemaga; gdy tym czasem Mo-
rawska sktada tylko ziemia talkowa kwasem we-
glowym nasycona, z przymieszang bardzo mala
iloscig ziemi kiztowey. 1l'ey roznicy czesci skta-
dnych nalezy prz) pisa¢ nierd6wny stopien spoyno-
§ci i uzytecznoséci obydwu tych gatunkéw massy w
wyrobkach sztuki. Piana morska z Natolii zwia-
zleyszy ma sktad; a przeciwnie Morawska iest pul-
chno krucha itamna. Wszystkie w Wiedniu z
nig przedsiewzicte doswiadczenia dowiodtly, ze
piana morska z Morawii na sztuczne wyrobki
uzyta by¢é nie moze. Piana morska z Natolii
zawiera w 100 czg¢s$ciach So cze$ci ziemi kizto-
wey, 17 czg$ci ziemi talkowey, 25 czeSci wody
i 5 cze¢sci kwasu weglowego ; wigc 1 czeSci
ubytku.

Piana morska z Morawii zawiera w 100 cze-
sciach 33 czes$ci ziemi talkowey, 30 czg¢Sci kwasu
weglowego, 8 czgsci ziemi kiztowey, 20 czesci wo-
dy, 1. manganu i zelaza t cz¢S¢ wapna 1 7 cze-
sci ubytku.
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Piana morska z Natolii wydobyta z ziemi
iest w dotknieciu palcami delikatna i tlustawai
lecz stykaigc sie z powietrzem, traci te wtasno-
Sci, twardnieie i nabiera koloru czerwonawo bia-
tego; a begdac dtugo na wolnem powietrzu, wy-
daie nieprzyiemny zapach. Swiezo z ziemi wy-
dobyta piana morska, nie okazuie w wodzie za-
dney zmiany : nawet mialko rozkruszona i z wo-
dg zmieszana opada na spod nie rozpusczaigc sig.
Lecz podobne rozkruszenie odbiera iey spoynig
tak dalece, iz bedac raz rozdzielong lub wyrobio-
na, iuz bez sczegbdlnego przygotowania drugi raz
wyrobiong by¢ nie moze.

Piana morska w skrzyniach do Wiednia w
surowym stanie przesytana iuz iest na fayki wy-
robiona, i iuz nie znayduie si¢ w prawdziwym
stanie surowego produtku,

Turcy wydobytg pian¢ morska z ziemi gnie-
ta niby na ciasto, i w tlaczaig w formy celem na-
dania iey pozadanego ksztattu. W formach, do-
poki iescze nie stwardniata, robig w niey wy-
drazenia na tytun przeznaczone. Fayki po uksztal-
ceniu twardnieig zewnatrz od samego powietrza,
a nalezycie stwardniaty, kladg ie w piec do
czerwono$ci rozpalony, w ktorym leza dopdki
wraz z piecem nie wychlodna. Teraz dopiero z
pieca wyiete, gotuig si¢ przez godzing w mleku; po-
tem susza 1 poleruig si¢ dla nabrania gladkosci
i potysku. Ostatni potysk daiag im nacieraniem
kawatkiem migkkiey skury. Tak przyrzadzone
fayki piankowe przychodzg z Tureczczyzny do
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Europy w skrzyniach- upakowane a kupcy wie-
denscy zakupuig ie w niepewnos$ci i na wlasne
ryzyko; nie moga bowiem mieé¢ przekonania, czy-
li wszystkie sztuki zapakowane towaru iako do-
bre uzyte by¢ moga lub nie. Naymnieysze pe-
knienie .. czeSci do nakladania tytuniu przezna-
czoney czyni fayke niezdatna i wcale niepokupua.

Dopoki piana morska preparowanag nie iest,
ma kolor polyskuiaco bialy i w pada w oko bar-
dzo przyiemnie, Zlekka potarta wydaie zapach
mocny do zapachu morskiey wody podobny.
W Srodku tey massy znayduia sie czesto kawal-
ki bardzo twardey glinki, a czasem drobne listki
krystalizowanego wapna.

Niemiecka piana morska potrzebuie podwoy-
nego przygotowania do wyrobienia z niey sztu-
cznego wyrobku. Pierwsze przygotowanie iest,
w prawdzie proste, lecz kolor i powab iey tak
mocno zmienia, i tak ia daleko od naturalnego
stanu oddala, iz czasem trudno przychodzi uznac
ia za to, czem istotnie iest. Zaczyna si¢ to dzia-
tanie od napusczania pianki Avoda tak, aby przy
kazdem zanurzeniu powierzchnia iey tylko lekko
odwilzong byta: poczem obrzyna si¢ massa ostrem
narz¢dziem tlo nalezy tego ksztattu, ktory gdy iuz
przyigta, poleruie si¢ skrzypieni ( egidsetum varie-
gatum i equiselum hiemale,) a gdy powierzchnia do-
ktadnie Avygfadzona zostata, suszy si¢, a wysu-
szona zanurza si¢ w roztopnionym wosku na 4
do 5 godzin. Wyigta =z wosku, wystawia si¢
przez 50 do 60 godzin na Avolne powietrze, a na
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ostatek wyciera si¢ plotnem dla przybrania pig-.
knego potysku. Jezeli niektore fayki piankowe
maia kolor ztoto zotty albo nawet kasztanowaty,
to pochodzi iedynie od wypalenia czyli wyku-
rzenia 1 od przeigcia icli sokiem tytuniowym,
¢iemnieyszy kolor faiek pochodzi od gumy tra-
gantowey lub od oleiu orzechowego w ktorym ie
gotowano. Dla nadania piankowym faykom ko-
loru zloto zottego, ktéory ie tak drogiemi czyni
wypalaig takowe kurzeniem tytuniu przez 3 do
4 miesigcy bez przerwy aby wszedzie iednostay-
nego koloru nabraty, tub zeby wszedzie podtug
gustu milosniké6w w przyiemne prazki cienie obra-
ne byty.

Piankowe fayki zwykli takie malowaé w roz-
maite cienie 1 nieiako nieregularny stoy; kolor i
ksztatt cieni zalezy od gustu i1 widzimi sig.

Z oskrobin faiek piankowych, ktore przy
obrobieniu ich odchodza, mozna takze =zrobié
uzytek. Te tra si¢ z przymieszanym foiem wo-
towym, i mieszanina topi si¢ razem, poczem wla-
na w forme wycbtodngé¢ powinna. Z wychlodzona
massg postepuie si¢ tak, iak z sama piang mor-
ska wyrabiaiac z niey fayki.

W Wiedniu prowadza znaczny handel pian-
kowemi faykami; a iescze znaczniejszy w De-
brecinie w Wegrzech, gdzie oddzielne targi dla
sprzedazy tego artykulu bywaia, tak iak dla mno*
stwa innych tureckich towaréw. ( Annales des
arts et manufactures Paris i8i3.



LVIIL

MACHINA DO WYRABIANIA I POLEROWANIA
zewnatrz luf strzelbowych bez po-
mocy toczydet.

Z Dzieta Description des machines et procedes
specifies dans les brevets d’inveution etc. etc,

( zrycing Tab. VIIL. )

T a machina sktada si¢ z trzech niby tokarni,
na ktore lufy strzelbowe w kfadaig si¢ koleyno.
Pierwsza z tych przeznaczona iest do wydar-
cia karbow w miaszos$ci lufy, ktéore wskaza ile
potrzeba zebra¢ zelaza, aby lufa taka grubos$é
miata, iaka iey da¢ chcemy przy ukonczeniu ure-
gulowania iey. Ta be¢dac podobnego sktadu z
druga, wigc poznamy ig z opisu drugiey.
Drugiey niby tokarni przeznaczeniem iest
zebranie zelaza odeysc maigcego, ktore wybrane
karby oznaczaig. Pr¢t stalowy grubosci kalibru
lufy z korba na koncu obraca si¢ w dwoch stup-
kach oddalonych od siebie dlugoscig lufy, w kto-
rag bedac w sadzony przytwierdza si¢ S$ruba, aby
za obrotem korby z pretem lufa si¢ nie luzo-
wala. Dwie klubki czyli peta wsadzone iednym
otworem na lufe a drugim na $rubg i przycisnio-
ne $rubkami, trzymaia lufg nie S$ciskaigc iey i nie
dozwalaigc iey folgowaé. Biegacz (curseur) ktory
za pomoca $ruby z korbg posuwa si¢ tam i na-
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zad wzdhuz lufy rowno legte do osi preta stalo-
wego w lufie, zbiera: regularnie zbytnie zelazo

i gladzi nakoniec lufe.
Trzecia tokarnia sluzy do nadania lufie spa-

dzisto$ci czyli spuscisto$ci. Tym koncem duze ko-
to poszybne obraca o§ nasiekana, ktorey nadsta-
wiaia sie koleyno wszystkie strony spuscisto for-
mowaé¢ si¢ maigce. Dwie osady, iedna smarowa-
na do poslizgu, a druga pod nig z wycieciem
utrzymuig o$ nasickana od lufy w nalezytey odle
glosci; posuwanie i przyciskanie Ilufy do osi na-
sieckaney odbywa si¢ za pomoca Sruby.

Obiasnienie figur.
( Tab. VIIL.)

Fig i 12 A iest lawa, na ktérey ustawiona
tokarnia.

B. Zelazne podpory tokarni.

C. Poboczne sztaby zelazne ksztaltu czworo-
bocznego, ktéore kursora w réwnem posuwaniu
si¢ prowadza, a oraz opatrzone sg na krawegdziach
dwoma diutami czyli rylcami.

D. Jest kursor.

E. Cz¢é¢ lufy nie wukonczona od konca za-
pahu.

E’ Czeé¢ ukonczona Ilufy od kofica wystrza-
hu czyli kalibru.

F. Jest pret stalowy w sadzony w lulg.
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G. Wystawia korbe na prgcie osadzona do
obracania lufy.

H. Jest $ruba ktora stuzy do posuwania kur-
sora.

I. Korba tey $ruby do obracania iey.

K. Klubki do przytrzymywania lufy.

L. Jest $ciggacz ze $ruba do Sciskania dwoch
pobocznych sztab z rylcami.

M. Sg $ruby do przyciskania kursora, klu-
bek it d.

BL Wystawia podkladke miedziang.

0. Przyciagicz do potwierdzania podktadki.
Fig. 314 wielkie kolo poszybne; b korba; c.
podsada; <. sznur bez konca ktory obraca krag.
e, osadzany na osi nasiekaney. Ta 0§ ksztatei
spuscistos¢ lufy.

g. Jest $ruba do utrzymywania lufy w uale-
zytey odlegtosci od osi nasiekaney.

h. tawa zelazna na ktorey ktadzie si¢ lufa
lub inna sztuka ktéra ma si¢ obrabiaé czyli ob-
taczacd.

1 Antaby ktoremitawa iest wkierunku utrzy-
mywana.

k. Boczna podktada zelazna, na ktoérey ru-
choma tawa #h. spoczywa.

L Jest sruba do przyciskania podktadki.

m. Jest glowa tokarni,

n. Sg nogi czyli podsada machiny.

30
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DOSWIADCZENIA Z PRASSA REALA
przedsiebrane przez Hugona Hr- Salin
Dyrektora towarzystwa rolniczego

w Brunn.

W czg$cil. T.IV. Jzys opisuigcprass¢Reala(Str. 98)
i zasadzaigc si¢ na doniesieniu niektorych pism
periodycznych powiedzieliémy: iz pomieciona
prassa na wielkg skale po niektérych browarach
niemieckich, do wyciagania extraktu ze stodu, z po-
my$lnym skutkiem zastosowana zostala, i zenaj-
blizszy browar tey prassy uzywaiacy, iest na Szla-
sku w dobrach Hr. Salin w Blansku.

O dalszych wypadkach niektéorych browa-
réw saskich, w ktorych maig uzywaé¢ do wycig-
gania extraktu slodowego prassy Reala, niemamy
doktadnych i zaspokaianacych opisow, lecz spie-
szemy z udzieleniem wiadomos$ci pewnych o do-
$wiadczeniach z prassa Reala przez samego Hra-
biego Salm na Szlagsku, nie w dobrach Blansku
ale w Raitz przedsi¢wzietych, ktore on sam po-
dal do wiadomos$ci publiczney umiesczaigc caty
opis w pismie peryodycznem Hesperus.

Oto iest dostowny opis:

«Zmalg prassa Reala maigeg 1 stopg wysoko-
Sci i 3 cale szerokosci, ktéora podlug wskazania
Dyrektora Instytutu politechnicznego P. Prechtl
( przez mechanika wiedenskiego Luchs zrobiona
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byta, i do ktoérey zastésowalem rurke blaszany
42 stop diugg a ] cala $rednicy maigcg, czyni-
lem wiele doswiadczen w matych ilo$ciach, ktore
z wiadomemi do$wiadczeniami aptekarza Geiger
w Heidelbergu dosy¢ si¢ rowno zgadzaty. INa
wicksza skale uzylem ponizey opisanego przyrza-
dzenia, iakie w browarze moim w Kaitz przyspo*
sobie kazalem.

Gdy podoéwczas zadnego innego niemiatem
zamiaru, iak szybkie wyciggnienie ze stodu wszy-
stkich rozpuscie si¢ mogacych czesci, azeby z
osczedzeniem opatlu otrzymaé extrakt stodowy
do piwa i octow, zatem wszystkie moie do$wiad-
czenia dazyly do tego celu, ktéory mialem iuz za.
osiggniony wedtug scze¢s$liwych wypadkdé4w matey
moiey praski. Juz nawet slodka cieszyltem si¢
nadzieia, ze w oyczyznie moiey nowa dla piwowar-
stwa i fabrykacyi octow nastanie epoka, i liczytem
miliony z osczedzema opatu i znmieyszenia stat-
kow wynikaigce, ktére na inne cele gospodarstwa
narodowego uzyleby by¢ mogty.

Jakim sposobem dziatalem i lak moie zmie-
nialem doswiadczenia, moze w osobnem pismie
postuzytoby w swoim czasie dla wielu za zaba-
wng lecz razem ostrzegaiaca nauke; na teraz
przestaniemy na niektérych matych wyiatkach
z tego, co w dniu n Lutego i3 Pazdziernika 18<7
ces. kroi. m >rawsko - szlaskiemu Towarzystwu
rolnicze nu podalem, 1 ktéremu na posiedzeniu
w miesigcu Lutym 1817 roku przedstawilem na

30*
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probg piwo zrobione z zimnego extraktu stodo-
wego, wzgledem czego przy koncu raportu umie-
sczone iest tegoz Towarzystwa zdanie.

1
Wijigtid z podania rnoiego pod dniem u. Lutego
1817.
» - -,Cel moéy do ktéorego zmierzam iest ten,

azeby za pomoca niektdorych odmian tak zastosowacé
na wielka skale wodna prass¢ Reala, izby przez
nig uzyska¢ doskonaty extrakt stodowy ku uzyt-
kowi piwowarstwa, Przez co osczedzitloby sig.

1. w naczyniach, kotlta miedzianego, kilsztoku,
kadzi, cedzidel, i innych drobnych sprze-
tow.

2. Drzewa do gotowania extraktu.

3. Piwo samo byloby trwalsze, boby niezawie-
ralo klaystru, ani krochmalowych czgsci, kto-
re razem polaczone tak mocno przyspiesza-
ja skwasnienie piwa. »

«Chociaz wiele upatrui¢ podobienstwa ze
mi si¢ to uda¢ moze, nie pochlebiam sobie wsze-
lako abym niezmierne przyzwyciezyt trudnosci
z ktorych dwie dotad iescze zdaig mi si¢ by¢ nie-
przezwycigzone. »

«Cata ta okoliczno$¢, po wzigtey o niey wia-
domosci iest iedynie dla zlozenia iey w aktach ;
tylko byloby zyczeniem moiem azeby zamiast kon-
kluzyi, ktora tu mieysca mie¢ niemoze, dolgczona
by¢ mogla opinia szanownych czlonkéw Towa-
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rzystwa nad przedstawionenii tu produktami, tak
iak takowe wydaig si¢ dla oka, zapachu i smaku.

Ir.

Zdanie Towarzystwa wzgledem przedstawionych
produktow, za pomocqg Prassy wodney Reala
otrzymanych.

i. «Piwo za pomocg prassy Reala z extraktu sto-
dowego zimnego =zrobione, bylo zupeinie
podobne do dobrego czystego piwa w Bro-
warze zwyczaynym wyrobionego, to iest:
byto czyste, dobre, mocne, ale iescze za mto-
de.

a. Extrakt stodowy za pomoca tey prassy wydo-
byty, mial wszystkie wtlasnosci, przez wolne
wydobywanie si¢ i parowanie, otrzymanego
naylepszego extraktu.»

3. cTenze sam extrakt rozlany pieciu czegscia-
mi wody, postawiony przez 8 dni na cie-
ptym piecu miat iescze zawsze swdy poczat-
kowy smak stodki, iednak okazata si¢ w nim
wsczynaigca si¢ przyiemna fermentacja winna.

4- «Stodziny, ktére po tym pozostaly extrakcie
byly zupeinie bez smaku, izapachu, a wroz-
gryzionych znaydowato si¢ 1ieszcze wiele
krochmalu i kleistru. Niniejsze zdanie przez
Pana Dyrektora, na posiedzeniu, C. K. To-

warzystwu rolniczemu podane, iednomys$Inie
przyigtem zostato.
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Wyimki 7 Podania moiego i d. 3 Paid? 1317.

W podaniu nioiem do liczby 42 z d. 11 Lu-
tego okazatem Towarzystwu, na posiedzeniu w
miesigcu Lutym, do$wiadczenia moie z prassg wo-
dna Reala. Wyiasnilem iakby ia do otrzymania
wyciggu ze stodu zastosowac, a gdyby sie to w
wielkiey ilosci udato, iakby robieniu piwa i octu,
w cale inng posta¢ nada¢ nalezato.

Chociazem si¢ po pierwszych doswiadczeniach
nad wszelkie spodziewanie, bliskim celu bydz
mniemal, przecie ani na chwil¢ nie uszla moiey
bacznosci wielka przerwa, ktora czestokroé¢ mig-
dzy doswiadczeniem a powszechnem zastosowa-
niem si¢ zdarza. Odlozylem przeto wszystkie
dal ze roztrzgsania az do tey chwili, w ktorey-
by mi si¢ udato albo wszystkie pokonaé¢ trudno-
$ci, albo rzecz za niepodobng do w\konania ogto-
si¢, zostawuigc ia w szrankach moznosci nauko-
wey bez dalszego praktycznego zastésowywania.

Gdy mi¢ iednak nakoniec, wszelkiego rodza-
iu do$wiadczenia z tey i z przeciwney strony, zu-
pelnie nauczyly, czegoby mozna byto w tey dro-
dze dostgpi¢ 5 przeto nie chce si¢ diluzey opo-
znia¢ z udzieleniem Towarzystwu wypadkow, tey
tak wazney, 1 na pierwsze weyrzenie pigkne na-
dzieie rokuigcey pracy.

Przestai¢ na ogdinych prawidlach, iakie ze
sczegolowych wynikaiag doswiadczen. One to ie-
dynie moga obudzi¢ interes, a sposdb wyloze-
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nia ich, zadnemu znawcy naymnleyszey niezosta-
wi watpliwosci wzgledem celu i dokladnosci do-
swiadczen.))

«Wielka prassa Reala, ktorey do roboty uzyto
sktadata si¢ ziednego walca, z zelaza lanego zgo6-
ry i zdobi otwartego, 4 stopy wysokosci a i5 cali
przestrzeni maigcego, dolne i goérne krawedzie byty
wygiete, walec ten miescit w sobie blisko iikorca sto-
du. Spodnia cz¢s¢ zamknigta byta mocno dnem na
ksztalt pepka utanem, w ktéore w Srodku rura ley’
kowata w S$rubowana byta. Spodnia czg¢$¢ rury
zatykat drewniany rdzen, ktory platkiem obwi-
nigty, mocno whbity, otwor rury zupeilnie zamy-
kat. W $rodku iego znaydowatl si¢ czworogrania-
sty szpunt w ktorym osadzona byta na /|l cala
wydrazona pospolita wodna rura, a ta z innemi
rurami az do dtugosci slop potaczona. Tha
naywyzszey rurze osadzona byla beczka ze dnem
maigca potroyna obigtos¢ zelaznego walca, tak
iz nienapetiiiaigc beczki na nowo, mozna bylo
otrzymac extraktu trzy razy tyle, ile walec ptynu
w sobie zamykat.

W wigkszey czesci doswiadczen okazywatly
si¢, male rdéznice wypadku, z przyczyny wigcey
lub mniey wilgotnego, zimnieyszego lub ciepley->
szego zatarcia, diuzszego lub krotszego czasu, w
ktorym tez dosSwiadczenia przedsigwzigte byty,
tudziez mocnieyszego lub stabszego ubicia zacie-
jU.  Stusznie przeto opusczam ich wyliczanie,
namieniaigc tylko o sposobie, ktorym uskutecz-
nione zostaly, iakotez o skutku przezen otrzy-
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manym, poniewaz to moze postuzy¢ za wzor do-
stateczny dla wszystkich, ktérzy toz samo powta-
rza¢ zechca.»

i50 funtéw stodu na angielskim walcowym
mtynku startego, zagnieciono czylizatarto z 5o kwar-
tami wody o i3 x o Reaumura o 8 godzinie wie-
czorem mieszaigc bez przerwy i zwolna dolewa-
jac. Dnia nastg¢pujacego o godzinie 6 zrana mas-
sa ta, ktora mozna bylto naksztatt bochenkow wy-
rabia¢, a przecie przy miernem naci$nieniu, plyn-
nosci swoiey w reku nietracita, wtozonag zostata
do walca sposobem nastgpuigcym :

«Nayprzéd na spodzie dna wypuktego, usta-
wiono kigzek z drzewa klonowego naksztatt rze-
szota podziurowany, na tem za$ sukno wilgotne
biate, we dwoie zlozone. Poczem ulozono mas-
se stodowa okolo 4 cali grubosci, przyttoczono
takowa drewnianym od spodu ptaskim obusz-
kiem tak, iz ztatwo$cia pod palcem si¢ nadda-
wala. Po zapelnieniu tym sposobem catego wal-
ca zatozono drugie dziurkowane ciezkie pasuigce
wieko z lanego zelaza, ktore dla wigkszego naci-
sku uderzy si¢ kilka razy tluczkiem, potem zas
zabiia si¢ rdzen drewniany z otworem, w ktory
osadzono rurk¢ na koficu czworograniasta i za-
pliszono spary iak naypilniey.

Potem wszystkiem zaczg¢to gora przez becz-
ke wlewa¢ zwolna wode do rurki spokoynie z
iak naywigksza ostroznoscia azeby zamknigtemu

powietrzu przez nagle przylewanie niezatamo-
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wa¢ wychodu, i niezrzadzie rozsadzenia iak przy
naypierwszem doswiadczeniu.

Gdy iiiz woda wzniosta si¢ do wysokosci
prawie iednego saznia, mozna bylo reszt¢ wody
predzey wlewaé, a nawet beczke zupelnie napel-
ni¢. Pomigdzy drewnianemi legarami, na ktéryc h
walec zelazny byl umocowany, usadowiona byta
drewniana rynwa, po ktorey ze spodniey otwar-
tey rury S$ciekaigcy extrakt, do naczyn osobnych
czyli zbieradef sptywal.

Z poczatku ptynat extrakt zbyt metny, ale
mocno zafarbowany. Jego zwykle przyiemny
smak, mial co§ obrzydliwego i kleistego.

Po odptynieniu i do 3 kwart wyiasniat si¢
i stracit swoy nieprzyiemny zapach. Odcho-
dzit iuz w kolorze ciemno-kawowym, bardzo stod-
ki i dosy¢ iescze kleiowaty.

Okoto 8 do 10 kwart, byty rowney gestosci i
iednego koloru, lecz potem stawal si¢ coraz cien-
szym mniey zafarbowany m i stabszym.

Wstrzymuie si¢ dalsza robota, gdy si¢ po
sprobowaniu i czgstem z sobg mieszaniu extrak-
tow okaze, ze ostatni iuz staby extrakt zmiesza-
ny z pierwszym, co do smaku i gatunkowey cigz-
kosci réwna si¢ zwyczaynemu extraktowi. Co
nayczeSciey zdarza si¢ po dwunastu godzinach,
iezeli zagniecienie czyli zatarcie dobrze si¢ od-
bylo. Potem ptynie iescze stabsza, nakoniec =za$
woda bez wszelkiego smaku. Nim to iednak na-
stapi, przeminie 3 do 4 dni, przez ktéry czas be-
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czka dostarczaigca wody cz¢sto napelniang byé
musi.

Po nalezytein ustaniu si¢ grubszych czgsci,
ktore w spokoynos$ci bardzo delikatny krochmal
osadzaig na spodzie, zmieszata si¢ razem otrzy-
mane extrakty, zaprawig si¢ chmielem i zadadza
drozdzami.

Po odbytey fermentacyi winney otrzyma si¢
tegi, zbyt predko kwasnieiacy, przyiemny napdy,
ktérego iednak niemozna iescze nazwaé piwem.
Warzac iednak extrakt i po ugotowaniu zadaé
drozdzami, uzyska si¢ doskonale dobre zwyczay-
nemu we wszystkiem podobne piwo, iednakze
predzey kwasnieiace od zwyczaynego.

Pozostale stodziny, ktére gdy robota wolno
idzie, iuz sg skwasniate, wydaig zawsze po wygo-
towaniu iescze cokolwiek cukru kleistego. Je-
zeli nie zbytecznie wiele exlraktu wyciggaé be-
dziemy, to iest: iezeli tylko tyle przesigklego
przez zacier stodowy odbierzemy ptynu, ile zuzy-
skanego cz¢sSciami potrzeba aby przez zmiesza-
nie dobry otrzymac extrakt; to mato rachuigc, po-
zostanie iescze w stodzinach 22 do 26 czg¢Sci sto-
dyczy.

Otrzymuiemy przeto z rowney iloéci slodu,
mniey extraktu niz sposobem zwyczaynym. Je-
zeli za§ plynowi dozwolemy przesigka¢ dopoty,
dopoki tylko stodkie czeéci odchodzi¢ beda, otrzy-
mamy niezmierna ilo$¢ pltynu, prawie 4 do 5 ra-
zy tyle, ile do dobrego extraktu potrzeba. Chcia-
wszy wigc ten ogrom splukowin na iaki obrécié
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uzytek trzebaby takowe do *lub do
gotowywac.
Na cieplo zarobiony czyli zatarty stéd moze

czegs$ci wy-

by¢ zaraz wlozony do walca, dla wyciggania ex-
traktu, lecz zatarty na zimno powinien si¢ Wy-
sta¢ przez kilka godzin; azeby rozpusczenie cu-
kru, lepiey odbywaé si¢ mogto. Za mato za-
tarty stéd wydaie z poczatku bardzo kleisty ex-
trakt, potem za$§ nagle zbytecznie cienki; przeci-
whnie zbyt mokro zatarty wydaie za cienki, i mniey
trwaty extrakt.

Przez bardzo mocne upakowanie, przedtuza
si¢ robota bez potrzeby przez 4 dni, Przy takiem
doswiadczeniu wycieklo tylko 3 kwarty bardzo
mocnego extraktu. Przy slabem natozeniu wo-
da predko przeptywa. Otrzymuiemy w prawdzie
wiele, lecz stabego extraktu-

Wszystko zalezy od przyzwoitego stopnia
zatarcia, natozenia, tudziez od nie za pre¢dkiego
ani zbyt powolnego odplywania extraktu- Kiedy
kropla za kropla tak predko spada, iz ich zra-
chowa¢ nie mozna, a przeciez si¢ w ciagly nie
taczag promien, bedzie znakiem dobrze odbywa-
igcey si¢ roboty.

Reszte okolicznosci opisa¢ si¢ niedadza. Ka-
zdy biegly piwowar, ktéory tylko z waga extrak-
towra z fermen tacy 3 obchodzi¢ si¢ umie, po dwoéch
lub trzech dos$wiadczeniach tatwo potrafi wyna-
les¢ pukt, iaki wzgledem stodu, wody, drozdzy
za prawidlo dobi’ego nadarzenia si¢ roboty uwa-
za¢ powinien.



Ze stodzin mozna iescze przez pldkanie, do.
bra oddzieli¢ make¢. Ze za$ przy ich sktonno-
sci do skwasnienia musiato by si¢ to nader §pie-
sznie uskuteczni¢, przeto ten uboczny na make
uzytek, ktéry w zwyczaynych piwniach niema
mieysea, na wielkg miar¢ ledwoby mogl byé¢ za-
stosowanym- Na karme¢ dla bydta do mieszania
z sieczka dla cielat, krow doynych, nad te stodzi-
ny, nic by¢ lepszego nie moze.

Gotowanie otrzymanego extraktu, iest isto-
tnym warunkiem otrzymania piwa, ktoreby na to
imi¢ moglo prawdziwie zasluzy¢, albowiem bez
tego moze bydz w prawdzie przyiemnym i sma-
kownym napoiem, iednakze nie piwem.

Pomiiaiac: ze przez zimne wycigganie, w ro-
wnym czasie mniey extraktu otrzymuiemy, niz
w dawnych dobrze urzadzonych browarach, ie-
dnakze drzewo, ktére si¢ w czasie tego warzenia,
przy zrgcznem przyrzadzeniu wigcey niz przy
zwyczaynem postepowaniu oscze¢dza; niewynagro-
dzi pomnozoney rgczney pracy przy zacieraniu, na-
rzadzaniu, nabiianiu i wypréznianiu walcéow. Dzia-
tajac wige tym sposobem dazylibySmy do tego
bezdrozem, co prosta droga dopigte by¢ moze.

Gdy na kotle, do warzenia zawsze potrze-
bnym , nic si¢ nie osczedza ( chociazby sig
nawet w beczkach za pomoca pary warzy-
to, co takze w browarach zwyczaynych z wiclka
korzy$cia uczyni¢by mozna) pomnozenie sprzg-
tow', iako to walcoéw, rur, staie si¢ cigzarem nigdy
niewynagrodzonym, a nast¢pnie usczerbkiem do-
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chodu: zeby bowiem 33 beczek piwa uwarzyc,
potrzebaby mie¢ aa walce i tylez rur, a to, iest
nowym przydatkie m, bez ktéorego si¢ dotychczas
obeszlo.

Sktadanie 1 przygotowanie iest pracowitem
i wiele czasu zabiera, gdyz slup wody 29 stop
wysoki 41 ca*a gruby ci$nie gwaltownie.

Istotna przeszkoda a podobno iedyna, ktdra
nie moze bydz pokonang, iest w wolnem od-
plywaniu extraktu, ktoéry powietrzu atmosfery-
cznemu, bardzo liczne zawsze si¢ odmieniaiace pla-
sczyzny przez swoOy ksztatt kroplisty poddaie, a to
chciwie 1 w wielkiey iloSci, istot¢ extraktowa
unosi, z przyczyny powinowactwa ktoére migdzy
nig i kwasorodem zachodzi. Podlug dawnego
za§ postgpowania szersza ale za to grubsza mas-
sa extraktu, nie podaie powietrzu tak czestych i
odnawianych stykaigcych si¢ ptasczyzn.

Jak za udanie si¢ iakiey rzeczy przedwcze-
$nie zargcza¢ niemozna, tak przedczasem prze-
czy¢ si¢ niegodzi, gdyz nieraz scze¢sliwa mysl
iedney osoby, mato na pozor zdaigca si¢ okoli-
czno$¢ przywodzi lub oddala, i rzeczy zupetnie
inny narlaie kierunek. Dla tego przeczyé nie-
chceg izby za pomoca kilku rozmaitych przyrza-
dzen utatwiaiacych ztozenie aparatu, przez szyb-
kie gorace wyciagnienie pozostalych stodzin, tu-
dziez wygotowanie uzyskanych extraktow, nie-
mniey gotowania wszystkiego za pomocag pary,
z uzycia prasy Reala wielkie korzys$ci osiggniony
by¢ niemogty.
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W tym iednak stanie rzeczy uzycie prassy
Reala do piwowarstwa na wielka skale, iak dla
samego produktu, tak i dla przedsiebiercy korzy-
stne by¢ niemoze.

7Z tad domys$la¢ si¢ mozna, dla czego o do-
$wiadczeniach w robieniu piwa za pomoca pras-
sy Reala w Xiazecey Saxonii przedsigwzigtych,
(obacz Anzeiger der Deutschen, Seplemberheft 1816
und Gewerbsfreund Nro 19 des II. Bandes) nic
wiecey nie stychaé, zapewne zaszly te same zda-
rzenia ktéore 1 u mnie wypadty.

Kto ninieysze przezemnie wyliczone trudno-
$ci uwaznie roztrza$nie, tatw'o si¢ przekona; ze
przedmiot za zupelne iescze poczyta¢ niemozna.
Zyczytbym tylko, azeby ci ktérzy dosyé czasu i
pieni¢dzy maia zacz¢li od tego punktu, na kto-
rym ia przestatem, i post¢gpowali daley; udziela*
igc, publicznosci swoich dos$wiadczen.

Musze tu iescze namieni¢, o dobrem cho-
ciaz roéwnie nieoscz¢dnem zastosowaniu, maltey
Reala prassy do domowego uzytku.

Szesnascie 10tOw w miar¢e upaloney 1 bardzo
miatko utartey kawy, wydaly 21 1o6tow wybor-
nego extraktu, ktory ani na stoncu, ani piecu
cieptym niepodpadal zepsuciu. Kxtrakt ten woda
goracg rozcienczony, wystarczyl na ro filizanek
kawy, bartlzo dobrey mocney i wtasciwego sma-
ku ( w iedney filizance miesécito si¢ 8 tutow
wody.

Stabszego extraktu, zaczawszy od koloru i
smaku stabey kawy, az do zotto tylko zafarbowa-
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ney zawsze iednak bardzo przyiemnie pachnacey
wody, otrzymatem 3o kwart, ktory si¢ miedzy
dwoma oknami, od stofica nieo§wieconemi, prze?
caly rok bez zadney odmiany utrzymywal.

I tutay ogromna ilo$¢ sptokowin iest prze-
szkodg dla gospodarskiego uzytku. Rtoby ie-
dnak tey wody do rozcienczania extraktu mo-
cnieyszego, po trochu uzywal, modgiby takowy
sposéb gotowania kawy, na dzienne uzycie za tak
dobry poczyta¢, iak wycigganie tegiego extraktu
do uzytku w podrdzy.

Wszystkie prawie mocnieysze extrakty, gdy
kawa dobrze iest upalong, wydaig cokolwiek
lotnego, nader ostry smak maigcego oleyku, kt6-
ry si¢ znowu pozniey w tychze samych extrak-
tach rozpuscza; temu to oleykowi przepisuig
ia w tak sporzadzoney kawie ow wielce drazli-
wy skutek na ciato ludzkie.

Ze tutay $rednig proporcye do$wiadczen mo-
ich podatem, kazdy baczny czytelnik sam si¢ za-
pewne domysli.

Nakoniec, winienem tu iescze doda¢, ze przez
uzycie prassy Reala, naydoktadniey daie si¢ po-
zna¢ zachodzgca r6znica, miedzy rozplynieniem
rozpuszczeniem, 1 mi¢dzy woda roztwarzaigcag i
rozpusczaigca (obacz: Schweigers Journalfiir Che-
mie und Phjsik XVI, Bd. S: 33g.

Jezeliby mi si¢ pompa powietrzna, ktora z
zelaza u siebie odla¢ kazatem, do potaczenia 7
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prassa Reala udata, przez coby kolumng¢ wody o
polowe zmnieyszyé mozna bylo, nieomieszkatl.
bym o skutkach takowey zawiadomieé.»

LX.

PILKA. OKRAGLA. WYNALAZKU ANGLIKA.
Tomasza Machell.

( Tabl. IX. fig. 3. do 5.)

W lasciwos$§¢ tey pitki, ktora si¢ od wszystkich
tego rodzaiu narze¢dzi tak wielce odrdznia, zawi-
sta na zdolnosci gl¢bszego zarzynania, niz sama
dhugos¢ potowy iey $rednicy wynosi, co u zwy-
czaynycli pit okragtych zupetnie iest niepodobnem-
Urzadzenie iey iest nast¢puiace.

Mocny drazek zelazny A. R. (fig. 3) utrzy-
muie cale narzedzie 1 tak iest urzadzony, iz si¢
takowe przy nim w upodobanym kierunku po-
rusza¢ moze. Za pomoca skretu B, drazek A, B,
iest ze sztuka D polaczony, ktora si¢ tatwo tam
i na powrdot obracae daie, Inny skret przy E,
ktorego liniia poruszenia z Imija skretu B, for-
muie kat prosty, laczy sztuka D bezposrednio
z tozyskiem pity F, G. Lozysko to sklada si¢
z dwoch mosi¢znych przez $ruby potaczonych
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blach, pomiedzy ktéremiiest sktad kotek za pomo-
ca ktorego, pitka z gatunku okragtych porusza sie.

Za pomoca korby J, obraca si¢ zgbate koto
H, ktére chwyta za drugie mate kotko a To
za§ udziela swego poruszenia kotku trzeciemu
b. przez ktéore nakoniec porusza, si¢ iescze
czwarte kotko d.  To ostatnie koto ma opréocz
zebOw iescze szes¢ w obwodzie osi tego stoigcych
cewek e za pomoca ktorych pita & obraca sig.
Ma ona ksztalt szerokiego pier§cienia, na catym
obwodzie w drobne opatrzona zeby, i oprocz
tego ma kilka wcigtych mieysc, w ktore cewki c.
kotad. zachwycac sg przeznaczone. Srzodkowy kra-
wedz tego pierS$cienia opatrzony iest wyzlobionym
rowkiem, w ktory krazek M. (fig. 4 5) wchodzac
zapetnia go i wnim si¢ obraca, bedac stale przys$ru-
bowanym do zelaznego blatu, ktéry ze swoiey stro-
ny z blatami tozyska F. G. przez $ruby iest pota-
czony. Krag M. formuie wiec nieiako o0$ koto
ktorey pita K. obraca sig. To poruszenie dzie-
ie si¢ za pomoca cewek e na kole d ktéore w
glebokie wciecia pity zachwytuiag 1 takowa od
brzegu obracaig, gdy tymczasem w innych okra-
glych pilach poruszenie od $redniego punktu wy-
chodzi.

Fig. 3 okazuie kétka b. id. iako i same pi-
¢ po odieciu wierzchnego blatu osady czyli to-
zyska.

W w fig. i iest r¢koi$é, aby za pomocg ta-
kowey, narzedzie w upodobanym kierunku usta-
wi¢ mozna.

3i
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O. Jest sprgzyna, ktéorey przeznaczeniem iest
podnosi¢ wage narzedzia i takowe za pomoca
drazka 1). w pewnem utrzymywac¢ potozeniu.

P. S. (w fig. 2. gdzie cale przyrzadzeniu z
boku iest rysowane) iest wazki kawatek zelaza,
ktory oznacza gl¢boko§¢ maigcego si¢ robi¢ za-
rzni¢cia. Porusza si¢ ono za pomocg S$ruby B.
i oprocz tey iescze druga ustanawia si¢ Srubg Q.
ktora w zacigciu iego spoczywa.

Pitka ta sczegodlniey stuzy do operacyow chi-
rurgicznych, do przerzynania okragltych kosci,
otoczonych muskularni, naczyniami krwistemi i
nerwami, ile ze takie pitki, pomienione cz¢$ci dla
iednostaynego poruszenia daleko miney nadwere-
zaia, niz zwyczayne pitki, uzywane do ainputa-
cyi.

Podobniez moze by¢ takowa do rozmaitych
innych niechirurgicznych celow z korzyscia uzy-
wana.

LXI.

OPISANIE MLYNA CZOKOLATOWEGO.
Przez Hrabiego Lasteyrie.

Z Bulletin de la Societe dEncouragement
Dix neuvieme annee.
(z rysunkiem na Tabl: IX.)

R ysunek tego mtyna wziglem =z iedney wielkiey
fabryki czokolatowey w Barcellonie, gdzie si¢ sze$¢
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znaydowato podobnych. Jeden mul wprawiat
trzy mlyny w poruszenie; kazdy z nich wyda-
wat pie¢ razy na dzien ciasto z kakao a za kaz-
dym razem po 22 do 25 funtéw, ktéore w pot-
trzeci godziny wyrobione byty: tak iz trzy takie
miyny S$cieraly codziennie 3/p f kakao na ciasto.
Pilny robotnik w tym samym czasie naywigcey
20 do 25 funtéw wyrobie potrafi.

Cewy z calym trybem sg umiesczone na do-
le a sam mityn na pierwszem piatrze. Pionowo
stoiacy wal fig. 1 Tabl. IX idzie przez putap iz-
by, przez mur B, C, i B, C, D, Fig. 2, i przez $ro-
dek spoczywaiacego kamienia na ktérym roScie-
ra sie cz kotata; on to rozcieracza, krag drewnia-
ny obcu}zony kamieniem, w poruszenie wpraw1a
krag ten obraca si¢ w drewnianey ryfie czyli
obreczy G. II. ze swoiemi szesciu zelaznemi wal-
cami lezagcemi na spoczywajacym kamieniu, ktore-
go powierzchnia ku $rodkowi iest nieco spuscist-
sza. Oto iest opis rozmaitych cz¢dci mtyna.

B, C, D. E, iest mur; wznosi on si¢ nad pod-
toge om 73 (2 stopy 3 cale paryz) i formuie zu-
piny czworobok na I1“¥ 55 (4; stopy) Cegty do
tego bywaia szklone (polewane.) Drewniane bale
na wszystkich czterech bokach utrzymuig te obmu-
rowanie, ktore na okoto iest otoczone obwodka na
4 cale wysoka, dla zatrzymania roztloczonego
kakao. Mur, na ktérym kamien spoczywa iest
wewnatrz proézny a zatem sklepiony.
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P. Jest otwor do tego sklepienia. Przez ten
otwor w kladaiag si¢ wegle rozzarzone pod ka-
mien dla rozgrzania takowego.

F. Spoczywaigcy kamien. Jest on ustawio-
ny na brzegach sklepienia; $rodek iego iest prze'
bity dla przepusczenia walu A. W $rednicy ma
on om 86 (2 stopy 7 calow;) grubosci ku $rod-
kowi 24 centimetréow ( 9 cali) a ku obwodowi
20 centimetrow ( 7 cali 6 linij. )

G. IL. fig. 1. Krag drewniany kamieniem ob-
cigzony. Kamien ten na podobienstwo mtynskiego
ma grubos$ci 8 centimetréw ( 3 cale) $rednicy za$
ma 3o centimetrow.

We srodku ma czworoboczny otwor, w ktory wat
sczelnie zachodzi i z ktéorym si¢ razem obraca
krag ma $rednicy 1. metr i ze wszystkiemi przy-
nalezyto$ciami iest wysoki 23 centimetréw. Bie-
ga on w drzewnianych obreczach.

K. K. Drzewce, ktore w krawedz krega sa
powpusczane i w rowney od siebie zostaig odle-
glosci.

J. J. ], Walce zelazne; maig one dilugosci 36
centimetrow (1 stopg 2 cale) nieracliuigc osi.
Srednica ich od przyczotka ma 5 calow, od dru-
giego konca sg nieco cienszemi.

L. Ruchoma zelazna obraczka wat otocza-
iaca.

Jeden koniec osi walconych w pusczony iest
w spoéd drzewcoéw, a drugi w ruchoma obra-
czke. Na tey obrgczce spoczywa drewniany krag
ze swoim kamieniem. Caty ci¢zar takowego na-
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ciska na osie walcow, ktory ie w swoiem poru-
szenia z soba unosi, ina usadowionym kamieniu
tacza.

M. Leiek. Stoi on nad srodkowym punktem
drewnianego blatu ; w niego wpada kakao, ktore
przechodzi na ustawiony kamien pod walce, ktore
go roztlaczaja.

N. Kosz. W takowy wsypuie si¢ kakao, kto-
re zwolna do leyka M. przechodzi.

Q. Otwor spodni kosza, przez ktéory wypa-
da kakao.

O. Drewniane przyrzadzenie =z trzema wy-
stawnemi czopami, za pomoca ktéorych przymo-
cowana laska do watu lub kregu udziela koszo-
wi drzacego poruszenia-

Rostarte kakao przydawszy do niego potrze-
bna make cukrowg, idzie powtornie pod walce.
Gotowe ciasto zbiera si¢ w osobne naczynie;
czg$ciami wyimuie si¢ na stot, gdzie podiug wa-
gi na rowne dzieli si¢ cze¢$ci i w formy naktada;
formy wyktadaiag si¢ wewnatrz papierem, wstrza-
sa si¢ wlozona w nich massa przez uderzenie w
krawedz, przez co massa regularnie si¢ rospo-
sciera. Niektore formy maiag sze$¢; inne dzie-
si¢¢ przedzialow. W formy te rozdziela si¢ mas-
sa filizankami za pomoca noza zblachy zelazney,
ktory si¢ predko odeymuie, skoro si¢ massa wci-
sngta. Formy z czokolata wnosza si¢ do mocno
ogrzaney izby, gdzie dopdty zostaig poki zupet-
nie niewyschna.
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OPISANIE NOWYCH RUSZTOW I DETEMI
drazkami do piecéw i trzonow.

( Tab. IX. Fig, 6 do i3.)

"Nowy ten uklad rusztu, za ktéory wynalazca
Jkin U7 Stycznia 1808 otrzymal patent; sklada
sie zdrazkéw, ktore w caley swoiey dlugosci sa
wydrazone i przez ktére prowadzi si¢ strumien
wody. Dwoiaka bywa tych rusztéow konstrukcya.
Podlug pierwszey odlewaia si¢ takowe od razu w
iedney sztuce i to tak, ze konce drazkéw A przez
poprzeczne sztuki B sa polaczone, a pomiedzy
temi dostateczne pozostawia si¢ mieysce dla przy-
bywaiacego powietrza. (Fig. 6 7 i 8. ) Podlug dru-
giego sposobu, leig si¢ poiedyncze na koncach
zaginane rury A ilacza si¢ z soba (Fig. 9 i12.)
Polaczenie to uskutecznia si¢ przez zasrubowa-
nie, dla tego kazidy koniec rury iest opatrzony
w plaska wypustke (d, Fig- 9 i)

Tym sposobem tworzy si¢ w obudwoéch ra-
zach ciagly wiiacy sie¢ kanal, przeznaczony do
przyiecia wody splywaiacey z wyzey umiesczo-
nego wodo-zbioru C. (Fig. 10) czy to zelazna czy
miedziana rura D- Druga rura E. prowadzi roz-
grzana wode do tych czesci budynku, w ktérych
potrzebna by¢ moze.

Liczba, dlugos$é¢ i grubos$¢ dragéw, niemniey



obszerno§¢ zostawionego pomig¢dzy nimi mieysca,
stosuie si¢ do wielkosci i ksztattu ogniska czyli
trzonu.

Fig. 8 pokaznie poprzeczne przecigcie dra-
gébw A podtug kropkowaney linij A B na fig. 6.

Fig 10 okazuie widok od nayostatecznieysze-
go konca rusztu i znayduigcego si¢ nad nim wo-
dozbioru C od przeciwney strony drzwiczek do
gruby idacych-

Ilura D idzie od spodu wodozbioru az do
otworu rusztowego a, Drugarura E ktéra do dru-
giego otworu rusztowego b, przypiera, wznosi
si¢ az do wyzszego brzegu zbiernika C, gdzie iest
zagicta- Przeplyngwszy woda rur¢ D wstepuie
przez otwor przy a. do kanatéw rusztowych, roz-
grzewa si¢ tu znacznie i wchodzi nakoniec przez
rur¢ E, w ktorey przez ciepto rozpr¢zona, przy
zmnieyszeniu swoiey, gatunkcwey ci¢zkosci wzno-
si si¢ do wysokosci zbiernika C, w ktory na po-
wrot opada. Tym sposobem mozna mie¢ nieu-
staigcy strumien goracey wody na rozmaite po-
trzeby. Wszelako uwazaé¢ potrzeba, azeby kana-
ly rusztu zawsze pelne byly i woda aby w tey
przybywata proporcyi w iakiey wyparowuie-

Gdyby bowiem niezachowano tey ostroznosci,
mogtyby rury zelazne, z ktorych ruszt ztozony, ta-
two si¢ rozpali¢, a znayduigca si¢ w nich woda
rozlozytaby si¢ przez zetknigcie si¢ z nimi. Co-
bv nieprzyjemny za sobag pociggteto skutek, gdyz
wydobyte przy tym rozktadzie gazy, przez swe
rozpr¢zenie tamuia cyrkulaeya wody 1 moglyby
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takowa z rur wysadzi¢- Dla uniknienia tey me-
przyiemnosci, dobrzeby byto utozy¢ ruszt sposo-
bem przy fig. 12 wskazanym, to iest lak, azeby
si¢ sktadat z réwnych sobie odpowiadaigcych

sztuk lanych, iedna na druga zachodzacych, w
posrodku ktorych w wydrazenie wewngtrzne
wktada si¢ taka sama miedziana rurka (fig.id)
ktorey zagigcia odpowiadaiag zupelnie zagigciom
rusztu.

Wszelako temu przyrzadzeniu iest na prze-
szkodzie trudno$¢ wykonania, wszystkie bowiem
tego gatunku ruszty znayduig wiele trudnosci w
wyrabianiu, a sczegoéiniey takie sczelne spaianie ,
azeby ani powietrze, ani para, ani woda nieprze-
cliodzity.

Jednakze tam gdzie zawsze wody goracey
potrzeba w znaczney ilosci, iak to si¢ przy kapie-
lach zdarza, w rzeczy samey =z pozytkiem zapro"
wadzone by¢ moga, ile ze otrzymanie wody go-
ragcey nie wymaga ani wigkszey ilosci materyalu
palnego, ani innych wydatkow. Natenczas by mo-
zna rur¢ odchodowa zamiast do zbiernika po-
prowadzi¢ do inney czg¢$ci budynku. Drugi zas
pozytek iakiby z tego gatunku rusztu wynikal, za-
wist na tern: ze przez naplyw nieustajacy zimney
wody, zapobiega si¢ za mocnemu rozpalaniu draz-
kéw 1 z tey przyczyny powstaigcemu si¢ wykre-

caniu onych. A
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L XIII.

OPISANIE EAPKI NA ROZMAITE DRAPIEZNE
zwierzgta.

(Z rysunkiem na Tab. IX.)

L apka ta, lepsza iest od zwyczaynych zelaznych
tapek na spre¢zynach, albowiem przy nastawianiu
takowey, niedzieig si¢ tak niebezpieczne przypad-
ki iak przy pospolitych zelazach stawianych na
wilki lisy it. d. Procz tego na pongte stawia-
ne zwierze zywcem, w niey zamknigte iprzez dtu-
gi czas, poddaiac mu zywnosci, utrzymywane
by¢ moze.

Fig. 14 Tab IX. wystawia widok tey tapki
w calym iey sktadzie, a, zasuwa spadaigca, czyli
drzwiczki do klatki, w ktoéra ma si¢ utowic¢ zwie-
rze. Zasuwa ta podniesiona iest w gor¢ za po-
mocg postronka b. po kotku c. przechodzacego
i na zerdce d. umocowanego; zerdka d, zakrzy-
wiona na koficu zaczepia si¢ swoig kulka o kul-
ke drugiego drazka e, do klatki przechodzacego,
na ktorego koncu w dole umocowana iest bel-
ka poprzeczna f, i tym sposobem zasuwa utrzy-
muie si¢ podniesiona. Na przeciwney stronie iest
odosobniony przedzial mnieyszy g, gdzie zywa
zamyka si¢ poneta, ktéorag w puscza si¢ bocznemi
drzwiczkami h, Skoro zwierz drapiezny zwietrzy
lup dla siebie; biegnie na okoto klatki celem
pochwycenia go, a nieznayduigc nigdzie otworu,

%



w biega pod podniesiony jzasuw¢ a, zblizanie si¢
za§ do rnniemaney zdobyczy gdy traci o belke
f, zasuwa a spada w okamgnieniu, a zwierz iuz
ztapany.

*Lapka powinna by¢ albo cala z zelaza, al-
bo przynaymniey tak wewnatrz opatrzona =zela-
zem, azeby zwierz drapiezny przegry$¢é si¢ nie-
mogt. Przedzial za§ odosobniony na zywa przyneg-
tg, powinien by¢ tak gesto zagrodzony, azeby
zwierz dziki nie byt wstanie pochwyci¢ pomigdzy
sczeble za wsadzone zwierzatko i udusi¢ tako-
we.

Drzwiczki do wsadzenia zywey pongty, powin-
ny by¢ mocno opatrzone i miec osobne inate drzwi-
czki (iak u piecow z pokoiu si¢ palacych) dla
dostarczania zywnosci.

Z reszta konstrukeya tey tapki tak iest prosta
i tatwa, iz bez zadnego dalszego opisania tylko z
samego rysunku zrobiong by¢ moze.

LXITY.

O WYRABIANIU i UZYCIU CHLORANU WAPNA

Przez P. Dinglera.
( Zrysunkiem na Tabl. IV.)

Chloran wapna takze solanem wapna kwasoro-
dnym zwany, iest obecnie waznym przedmiotem
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V drukarniach perkalikow 1 blicliarniach; udzie-
lenie wigc prostego i tatwego sposobu wyrabiania

takowego niebedzie bez uzytku.
Chloran wapna rozmaitym sposobem otrzy*

many by¢ moze. Naylepsze wyrabianie test na
sucho iak nastepnie.

Do wydobywania gazu kwasu chlorynowego
aby takowy przywigza¢ do wapna, uzywa si¢ nay-
korzystniey wielkich ban szklannych w iakich za-
zwyczay kwas siarczany z Anglii i Francyi przy-
woza. W niedostatku takowych mozna le na
kazdey obstalowa¢ hucie. Do ustawienia i ogrza-
nia ban pomienionych potrzebna iest kapiel pia-
skowa, iaka przy aparacie do wyrabiania chlory-
nv opisana byla. wy.u.- « calego przyrzadzenia
znayduie si¢ oddzielnie na Tab. IV. bez wszelkie-
g0 napisu.

A. wystawia piec z cegiel murowany Z ogni-
skiem i popielnikiem.

B. Kociot zelazny.

C. Bania szklanna.

D. Garnek o dwodch uchach gliniany lub z
massy kamienney.

e: ltura szklanna. /. rura szklanna zagigta po
obu koncach, g. szyia retorty, A leiek szklanny.

Ktoby potrzebowal wielkiey ilosci chloranu
wapna, moze urzadzi¢ kilka takich aparatow.

W szklanna banie nastgpuigca ktadzie si¢
mieszanina.

32. funtow soli kuchennev i

i/i. funtéw naylepszego i bardzo mialko thi-
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czonego manganezu (Braunsztynu) Pozytecznie test
gdy ta mieszanina iescze raz si¢ potlucze razem
dla wydobycia z niey ile by¢ moze naywickszey
ilo$ci cbloryny.

Mieszaning ta napelniona bania C. wstawia
si¢ w kociol B na suchy nieco piasek rzeczny,
potem za$§ i boki obsypig si¢ tym suchym pia-
skiem. Poczem znayduigca si¢ w bani miesza-
nina przebiia si¢ z gory laska az do samego spo-
du naczynia i w zrobiony otwér wtyka si¢ na
3 stopy diuga i po6t cala przestrona szklanna rur-
ka e. Oproécz tego taczy si¢ szyia bani przez za-
gicta rurke szklannag f. z szyig retorty g. ktora
wchodzi w naczynie D. maka wapienna napetnio-
ne. Szyia Bani C, iako i szyia retorty, g. wycho-
dzacey z naczynia D wapnem napetnionego, obto-
zy si¢ kitem *) a mieysce zakitowane obwinie
si¢ mocno rozmoczonym pecherzem, potem sie
obwigze nitkami. Burka stoiagcg e. za pomoca
szklannego leyka Ir. wlewa si¢ do bani w odste-
pach 6 do 8 godzin) trzema razami wystudzona

iuz mieszanina z 10 funtéw francuzkiego kwasu

' ) Sczegoélniey przydatny i zlepiaigcy kit, robi si¢ z maki
wapienney i niedokwasu otowiu zmieszanym z pokostem
oleynym, przydawszy nieco pokraianych ktakéw lub
siersci cieleeey. Wszystko to ugniecie si¢ na ge¢sta mas-
s¢ 1 ubiie si¢ cigzkim mtotem az do ciagtosci. Kit
takowy im iest starszy i im wigcey iest bity, tem wigcey
posiada mocy spaiaigcey. Nawet i uzywany kit przez
ubiianie 1 pomieszanie z nieuzywanym, moze sluzy¢
do uzytku.
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siarczanego i n funtow wody. Po uplynienin a4
godzin, celem rozgrzania kapieli piaskowey, roznie-
ca si¢ pod kottem B. staby ogicn z wegli, ktory
si¢ utrzymuie przez godzin a4, potem za§ wzmo-
cni¢ si¢ powinien, azeby znayduigcy si¢ ptyn w ba-
ni dochodzil do stanu ledwo niewrzacego. Apa-
rat zostawia si¢ iescze przez godzin M, w kto-
rym czasie wydowywa si¢ gaz kwasu chlorynowe-
go i przechodzac do maki wapienney w naczy-
niu bedacey przy nader mocnem wydobywaniu
sie ciepta nasycaigc i3, zamienia w chloran wapna.

Jezeli naczynie wapienne dosy¢ iest spore,
tak iz znayduigce si¢ w niem wapno tylko w czg-
$ci chloryng z oboig¢tnione zostalo, natenczas dla
otrzymania ile by¢ moze dobrze nasyconego chlo-
ranu wapna, mozna iescze takg samg porcya clilo-
ryny wydoby¢, bez wyprozniania garnka i napel-
niania go na nowo maka wapienng.

Do wyrobku takowego przeznaczone wapno,
trzeba przed uzyciem zamieni¢ w proch miatki.
Na ten koniec skrapia si¢ kupa $wiezo palonego
wapna woda czysta, azeby si¢ w proch rozsypa-
to, poczem iednakze tyle do niego iescze przy-
leie si¢ wody, aby byto wilgotne a iednak nie-
dalo si¢ zbiia¢ do kupy. Wapno takowe trze-
ba przez drutowe przepusci¢ sito, dla odtacze-
nia go od grubych nierozpadtych kawatkow.
Mozna uzy¢ do tego iwapna na powietrzu rozsy-
panego, ktore wszelako do tego uzytku zwilzone
by¢ powinno. Zwilzenie to dla tego iest potrze-
bne, azeby gaz kwasu chlorynowego tatwo taczyt
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si¢ z wapnem itym sposobem aby mozna otrzy-
ma¢ doskonaty chloran wapna.

Naczynie w ktérem dzieie si¢ polaczenie ga-
zu kwasu cblorynowego z wapnem, moze by¢
gliniane lub kamienne albo tez i drewniana ta-
ska z zelaznemi obrgczami. Garnki wszelako ka-
mienne sa najlepsze.

Azeby wszystko zrgcznie wykonaé postgpu-
ie si¢ sposobem nastepuigcym Obszernieyszy ko-
niec szyi szklanny retorty, ktora dosy¢ iest dtuga aby
iey wazszy koniec iescze wystepowal z naczynia,
wstawia si¢ w Srodek naczynia tak, azeby si¢ o
sam spod opieral. Tak ustawiona szyia retorty g.
zasypuie si¢ maka Avapienna, az si¢ cale naczynie
napelni; poczem naci$nie si¢ miernie r¢ka azeby
dychtowniey byto, prézne za§ miejsce z gory do-
sypie si¢ znowu wilgotng maka wapienng. Do-
sypywanie to 1ito ugniatanie trwa dopodty, poki
sie naczynie z Avierzchein nienapetni. Jezeli pod-
czas operacyi maka wapienna przez mocne cie-
pto, ktore si¢ przy potaczeniu chloryny z wapnem
rozwiia, pop¢kac¢ miata izby si¢ na wierzchu poro-
bity szpary, przez ktoreby gaz kloasu chloryno-
wego uchodzil, to na te miejsca trzeba nalac¢ avo-
dy, a rozrobiwszy wapno z woda na ge¢sta miaz-
g¢ zasmarowa¢ wierzi h caty. Gdyby i ta powto-
ka przez wysuszenie podostawala rysy, natenczas
zasmarowacé ie iescze raz rozrobionym gasczem
wapiennym, a posy pawszy warstw¢ wapienney
maki wilgotnej, nacisnag¢ ia po wierzchu po-

trzeba.



Po wukonczoney operacyi wapno nasycone
chloryng, okaze si¢ na spodzie naczynia, gdzie
gaz z bani wydobyty i poprowadzony szyig re-
torty naypierwey taczy si¢ z wapnem. Niezupetl-
nie nasycone wapno, trzeba odlaczy¢é od przyda-
tnego, ktore po kolorze, zwiazku, tatwosci w roz-
ptyuieniu, czystym, ostrym, niegorzkim smaku i
t. d. rozpozna¢ mozna. Nasycony chloran wa-
pna zachowuie si¢ w dobrych kamiennych garn-
kach troskliwie przykrytych, do dalszego uzytku,
druga za$ cze¢$¢ nienasyconego wapna zachowa
si¢ do nastepney roboty. Wszelako gdy si¢ te
pozostate wapno do roboty wuzyie, pilnie prze-
strzega¢ nalezy, azeby grudy i zbite kawatki miat-
ko porosttukaé¢, gdyz inaczey nienasycityby sie
chloryna, albowiem gaz nieprzeniknatby twardych
kawatkéw. Zaniedbanie tey ostroznosci mogloby
pociagna¢ za soba ten nieprzyiemny wypadek,
iz cata robota przez zle nasycenie wapna na nic-
by si¢ nie zdata.

Do wyrobienia gazu kwasu chlorynowego albo
chloryny na chloran wapna wplynnym stanie,
uzywa si¢ podobniez ban szklannych i tego same-
go przyrzadzenia iakie§my na stronnicach 108 i
169 opisali i na teyze samey Tab IV. wyobrazili.
Z bania, w ktorey si¢ gaz wydobywa polaczyc
laskg¢ fig. 3 za pomocag podwoynie zagigtey rurki
szklanney. Reszte za$ przyrzadzenia aparatu idzie
tym samym sposobem, iakeSmy w Artykule o wy-
rabianiu chloryny w ptynnym stanie na stronni-

cach 108 i 169 opisali. Tu wszelako flaszka $rod-
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kowa ( fig. 2.) opuscza si¢, gdyz z chléoryna prze-
chodzacy niedokwas zelaza albo manganezu od-
dziela si¢ przez wapno, a wyrobek do celow
technicznych uzy¢ si¢ maiacy bynaymniey przez
to nie cierpi. Faska (fig. 3) napeilnia si¢ nieco
wigcey nad dwie trzecie czg¢$ci mlekiem wapien-
nem ( mieszanina z iedney cz¢$ci wapna i dzie-
wigciu czg¢§ci wody ) a operacya tym samym od-
bywa si¢ sposobem iak przy chlorynie w plyn-
nym stanie. Poniewaz w ptynie znayduigce si¢
wapno nie z oboig¢tnia si¢ ze wszystkiem, to na-
lezy przyda¢ gazu iescze z iedney operacyi. Le-
piey za$§ niero6wnie dwa przysposobi¢ przyrza-
dzenia, azeby razem z dwoch balonéw wydoby-
wany gaz wchodzil dwoma zagi¢lemi szklanne-
mi rurkami w obszernieyszy otwor 1. rurki oto-
wianey do faski fig. 3. Plynny chloran wapna
wypuscza si¢ kurkiem na potrzebny uzytek.
Drugi sposéb iest, iezeli si¢ z balonem, to
iest banig do wydobywania gazu, zamiast z fla-
szy Srodkowey fig. 2 potaczy balon obszerng szy-
ie maigcy z podwoynie zagieta rurkg, ktorey
dtuzszy koniec az do dna balonu dosigga. Jeze-
li w balonie do dobywania gazu, rurka do na-
lewania 1 rurka podwoynie zagicta dobrze s3a
przykitowane i mokrym pecherzem dychto-
wnie obwiazane, natenczas przyiemnik (reci-
piens ) napetnia si¢ do polowy mlekiem wa-
piennem, a do balonu wlewa si¢ czg¢§¢ roz-
cigczonego kwasu siarczanego przez rurke h-
Jak tylko gaz zywo wydobywaé si¢ zacznie na-
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fenczas przyiemnik tlo potowy iuz mlekiem wa-
piennem nalany doleie si¢ ledwo nie do pelnosci
tymze samem mlekiem. Po nieiakim czasie zig-
czy sie ten balon z drugim balonem przyiemni-
kiem za pomocg zagigtey rurki miedzy obie-
dwie rurki h 1 k wsadza si¢ tak iak u fi-
gury drugiev osobna rurka i, az do samego spo-
du balonu; otwoér balonu pomiedzy rurkami za-
lepia si¢ kitem, a obwigzany mokrym pecberzem
Sciggnie si¢ dychtownie nitkami. Drugi balon
przyiemnik napetni si¢ takze mlekiem wapien-
nem, a ztym razem i garnek maka wapienng na-
pelniony potaczy si¢ za pomocg podwoynie za-
gictey rurki, tak iak si¢ to dzieie przy wyrabia-
niu suchego chloranu wapna. Po takiem przy-
rzagdzeniu, pomiedzy obie lgczace rurki drugiego
balonu przyiemnika, wtyka si¢ rurka szklanna
i, iak przy fig. 2., az do dna samego a potem
lutuie si¢ balon kitem 1 pegcherzem iak zwy-
czaynie: Dalsze dolewanie kwasu do wydobywa-
nia gazu; tudziez utrzymywanie ognig dla ukon-
czenia operacyi dzieie si¢ iak przy wyrabianiu
ptynney chloryny str. 169., gaz kwasu cliloryno-
wego, ktory od mleka wapiennego wciggnietym
niezostanie, przechodzi do garnka w potaczeniu
zostaigcego, itaczy si¢ z wilgotng maka wapienng ;
tym wigc sposobem przy ptynnym chloranie wapna
mozna otrzymaé cokolwiek suchego. Zwykle gar-
nek z maka wapienng przystawia si¢ po razy kilka
nim si¢ nasycony suchy chloran wapna oddzieli
od wapna nienasyconego.
32
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Rurka srodkowa i, ktora sie takie wkituie
oprocz uchronienia si¢ od niebespieczenstwa ma
iescze te korzysci, ze przez nig, gdyby wydoby-
wanie si¢ gazu szlo zwolna, mozna wapno osia-
daigce dla braku poruszenia, przez w dmuchnie-
nie znowu z plynem pomieszac.

Gtowne uzycie suchego chloranu wapna znay-
duie mieysce w drukarniach perkalikowych: a
sczegolniey do czesSciowego odeymowania farb ko-
loru czerwonego adryanopolitanskiego z kwasem
cytrynowym 1 sczawiowym zaprawnych. 1)o te-
go celu bierze si¢ chloran wapna w wodzie roz-
pusczony, maigcy 6 stopni mocy na Beka Areo-
metrze (i,03d gatunk: ciezk:)

Do odeymowania marzanng farbowanych ko-
lorow na perkalikach uiywa si¢ takie na sucho wy-
rabianego chloranu wapna. Na ten koniec rozpu-
sczaig si¢ dobrze nasyconego wapna trzy czesci z 97
cz¢$ciami wody i w tym slabym ptynie wapiennym
wyptokuia si¢ na zwiiadle marzanng farbowane
perkaliki, ktére pierwey w kwaskowatych wywa-
rach otrebowych lub grochowych czysczone by-
ly. Wypldkiwanie to na zwiiadtach, obracaigc
tam 1 napowrdt tak dlugo trwaé¢ powinno; poki
w grunt w bite farby zupetnie niepuscza, a miey-
sca te zupetnie biate nie bedg. To zdejmowa-
nie farb bitych na biatych mieyscach w tenczas
tylko korzystnie uiyte bye moze, gdzie farby maig
powinowactwo, z glinkg lub. inng ziemig, ktére im
stuza za zasade¢e wiazaca.
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Do blichowania bialey bawelnianey predzy
i tkanin iest ila mokro wyrabiany chloran wapna
wybornym S$rodkiem, ten bowiem mniey staie si¢
dla pluc wucigzliwym nizeli gaz kwasu chloryuo-
wego przewiazany do wody. Nim iednak plyn-
uy chloran wapna uzyie si¢ do wybielania tka-
nin lub przedzy, wyrobki takowe musza pier-
wey odbyé operacye czysczenia, iak takowa przy
bieleniu chloryna istot ro$linnych iest opisana
stron. 111. i >nastep. Po tern wszystkiem klada
sie w slaba kapiel chloranu wapna ( ktéra sie ro-
bi z dziesi¢ciu czeSci plynnego chloranu wapna
a dziewieciudziesiat cze$ci wody ) iw takowey zo*
staia przez a4 <lI° 36 godzin. Po tym czasie wyi-
muia si¢ bawelniane lub Iniane wyrobki, wyci-
skaia sie lekko i klada si¢ w slaba kwasna wode,
ktéra iest zmieszana z.iedney cze$ci wzmocnio-
nego kwasu siarczanego i 70 cze¢Sci wody; w ta-
kowym kwasie zostaia przez ¢ godzin, poczem
wyplokuia si¢ u rzeki, a potem wywarzaia si¢
W slabym lugu iak stron. 17i it.d.

Uzywany plyn chloranu wapna moze by¢
icscze razy kilka na ten sam obrdécony uzytek
dodaiac zawsze Swiezego mocnego plynu blicho-
wego, Lniane ibawelniane tkaniny, ktére przez
czeste pranie albo dlugie lezenie zzélknialy, iprzez
pranie z woda i mydlem nie bieleig, mozna na-
stepuiacym sposobem do naydoskonalszey przy-
wréci¢ bialoSci. Na maiace si¢ wybiela¢ tkani-
ny naleie si¢ w czystem naczyniu drewnianem

wrzacego lugu (z iednego funta potazu i a4 lun-
3o0*
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tow wody ) w ktorym przez 24 godzin zostawaé’
powinny. Potem wydobywala si¢ wykrecaig lek-
ko 1 ktadg si¢ w staby czysty plynny chloran
wapna (z pigciu cze$ci plynnego chloranu wapna
1 45 czgsci czystey wody) w ktorym zostaig przez
24 godzin, albo tak dlugo, podki zupelney nieo-
trzymaig biatosci. Tkaniny przeplokuig sie iak
najdepiey na rzece, potem przepierata si¢ z my-
dtem w wodzie, a nareszcie w samey czystey wo-
dzie i wysuszala.

Nalawszy w zimie na iedng czgs¢ dobrze
nasyconego $wiezo wyrobionego suchego chlora-
nu wapna dwie cz¢éci alkoholu, wstawi¢ dla
uniknienia mocnego rozgrzania w miske napet-
niona lodem i woda stona, to wydobedzie si¢ co-
kolwiek kwasu solnego, ktorego zapach iednak
zniknie w przeciggu 24 godzin, a cala istota na-
biera zapachu eteru solnego. Uwazaigc dziata-
nie alkoholu na chloran wapna, postrzezemy te sa-
me ziawiska, ktore przy robieniu eteru saletrza-
nego przez czeste przylewanie alkoholu maig
mieysce na wodzie nad skoncentrowanym kwa-
sem saletrowym bedacey, i oddziela si¢ tu co-
kolwiek nafty chlorynowey rownie iak tam nafty
saletrowey. Odciagna¢ ptyn przez destylacye,
otrzyma si¢ najczystszy eter solny.

Kiedy do szklanney retorty wezmiemy iedne
czg$¢ swizo zrobionego suchego chloranu wapna
ze czterma cz¢sciami alkoholu, przykituiemy do
niey przyiemnik 1po 24 godzinach zaczniemj*
destylowa¢ przy miernym ogniu nierozgrzewa-
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lac kapieli piaskowey nad 60 stopni Ream: to
otrzymamy oslodzong cldoryng, ktéra owa wy-
ciggnigtg przez destylacye z mieszaniny inanga-
nezu, soli, kwasu siarczanego i wyskoku tak w
smaku iako i innych przewyzsza wlasnosciach.

Suchy solnik wapna iest wybornym $rod-
kiem do przeczysczenia powietrza w pokoiach;
iest on sczegdlniey przydatnym do nakadzen ga-
zem z niedokwaszonego solanu gazu, przyczem
nic wigcey niepotrzeha iak na takowy mnala¢ roz-
lanego kwasu siarczanego albo zmieszaé go gz
siarczanem kwasnym potazu.

LXV

O ZAWIAZANIU TOWARZYSTWA KU WZNIE-
sieniu rzemiost 1 kunsztéw w Panstwie

Pruskiem.

zas i doswiadczenie zadney niezostawiaia wat-
pliwosci o pozytkach, iakie wynikaiag dla dobra
powszechnego z Towarzystw maiacych na celu
wspieranie i zach¢cenie narodowey iudustryi. —
Utworzone tego rodzaiu Towarzystwo w An-
glii W roku 1754. i pod opiecka Rzadu zosta-
igce, niemato si¢ przyczynitlo do tey wyzszo-
§ci w kunsztach i rzemiostach, ktore Anglii taka
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nad innemi kraiami nadaly przewage. Swietni
postepy Francyi w kunsztach i1 rzemiostach sa
dzietem zatozonych za rzadu =zesztego szkét po-
litechnicznych i utworzonego w roku 1802 To-
warzystwa do zachg¢cenia narodowey Tndustryi.
Bawarski zwigzek politechniczny chociaz dopiero
od lat 5 istnieie, wiele iednak uczynit dobrego i
nieiedng gat¢z schylong przemystu kraiowego
dzwignat scze¢Sliwie. W ogdlnosci za§ obudzit i
ozywit ducha do nauk politechnicznych i rgko-
dzielnych zatrudnien.

Swiatty nardéd Pruski a sczegdlniey zwiazek
gorliwych o wzrost kraiowego dobra obywateli
w stolicy, przekonany o pozytkach takowych To-
warzystw, utworzyl sam Towarzystwo do tegoz
samego celu dazace. Pigkny ten zwigzek niemniey-
sze tam przyniesie korzy §ci iak po innych kra-
jach ile ze doznaie opieki rzadowey. Niemogt
Rzad Pruski dlatey uzytecznly Instytucyi w pie-
knieyszym sposobie okaza¢ swoiego wzgledu, iak
wszelkie korrespondencye rzeczonego Towarzy-
stwa az do przesytanych pak 10 funtowych uwol-
niaigc od optaty pocztowcy.

statut dla Towarzystwa do wzniesienia
rzemiost i kunsztéw w Panstwie Plu-
skiem, nastgpuigcéy ié¢st osnowy.

. ODDZIAZL
Zamiar Towarzystwa i srodki osiggnicnia takowego.

i. Zamiarem Towarzystwa iest, ile moznoscu
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rozszerza¢ 1 wzmagac kunszta i rzemiosta w Pan-
stwach Pruskich,

a. Powzigcie wiadomosci o stanie reko-
dzielstwa w kraiu 1 za granica, rozpoznawanie
odkryciow 1 wynalazkow, nauczanie, zachegcanie
przez nagrody za znacznieysze wynalazki, ubie-
ganie si¢ do wyznaczonych nagrod, sg Srodki
ktéorych Towarzystwo uzyie do osiggnienia celu

3. Dla tego bedzie si¢ staraé przez kor-
respondencye ze swoiemi cztonkami po wszyst-
kich czesciach panstwa zasiggna¢ wiadomosci o
potrzebie rzemiost, 1 staé si¢ uzytecznem przez
nauczanie fabrykantéw i kunstmisirzow, udziela-
iac im wyprobowanych nowosci, bedzie Towa-
rzystwo nagradza¢ wynalazki kraiowe, iakie mu
beda wudzielane i iakie po poprzedniem badaniu
iizna za pozyteczne; be¢dzie wnosi¢ przedmioty
do publicznego wspo6l ubiegania si¢ o nagrode,
ktora rozwigzuigcym zadanie, przysadzi w meda-
lach lub w pieniadzach. Begdzie oglaszaé swoie
czynnos$ci dla wiadomosci publiczney, sczegdlniey
zadania z wyznaczeniem na grod, zdanie sprawy
w tey mierze, rozwigzanie tychze zdan i wykaz
udzielonych za nie nagrod. Bedzie si¢ przyspo-
sabia¢ w zbiory nayosobliwszych produkcyi kra-
iowych 1 zagranicznych niemniey w zbiér mo-
deléw i rysunkéw machin, tudziez innych apa-
ratow; ile mu $rzodki dozwolg, bedzie sie oraz
stara¢ zaopatrzy¢ w naycelnieysze periodyczne iin-
ne pisma traktuiace o przedmiotach technicznych-
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II. ODDZIAL

Utworzenie zwiqzku.

4. Czlonki. Do przyigcia w grono towarzy-
stwa dostatecznym iest na pi$mie podany wnio-
sek dwoch cztonkéw 1 ponizey dotaczone przy-
chylenie si¢ wchodzacego: iz bedac w Berlinie
obowiazuie si¢ ptaci¢ naymniey 10 talar6w, na
prowincyi za§ przynaymniey 6 talar6w pierwsze-
go Stycznia kazdego roku z obowigzkiem przesta-
nia pierwszey raty.

5. Kazdy cztonek towarzystwa, bedacy mie-
szkancem kraiow Pruskich ma prawo bywac¢ na
zgromadzeniach i glosowaé, wyigwszy w przypad-
kach §. 22 i 3i. wskazanych,

6. Czlonki za granica osiedli, moga bywacé
na zgromadzeniach, niemaig iednak prawa do glo-
sowania.

y. Wydzialy zarzgdzaigce. Z czlonkow w
Berlinie zamieszkatych przez coroczny wybdr na-
stepuiace utworzag si¢ wydzialy zarzadcze, z kto-
rych kazdy =z ponizey tu wymienioney liczby
0s6b sklada¢ si¢ bedzie, iako to: dla rachuby,
Z osob trzech; dla chemii i fizyki z oséb 8. dla
budownictwa i pigknych kunsztow z sczegdlniey-
szem zastosowaniem do rzemiost z oséb 6, dla
matematyki i1 mechaniki z oséb 8, dla rekodziet
1 handlu z u4 o0sob,

Ubytek w ciagu roku zastapi si¢ przez wy-
boér nayblizszego miesigcznego zgromadzenia.
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Kazdy z tych wydzialobw zgromadza si¢ na
wezwanie swego naczelnika,

8. Oprécz udzielania ogélnych naukowych
przedmiotow, wypracuie kazdy wydziat dla To-
warzystwa, to tylko, co mu takowe wskaze, ra-
porta 1 opiniie takze tylko towarzystwu prze-
syla¢ bedzie.

p: Raporta wydziatow powinny przy kon klu-
zyl mie$cie odrdzniaigce si¢ zdania poiedynczych
cztonkow:

10. Wykaz przedmiotéw, ktéorych wypraco-
waniem wydzial si¢ zaymuie, i dnie posiedzen, w
ktorych traktowane by¢ maig, powinny by¢ \y
sali zgromadzenia publicznie wywieszone:

n. Przedmiot podany przez Towarzystwo
wydziatlowi do wypracowania, w tenczas tylko
przyis¢ moze pod rozwage, kiedy przynaymniey
czterech cztonkow znayduie si¢ obecnych.

12. Do kazdego wydzialu nalezy rcdakcya kor-
respondencyi i wydawanych na widok publiczny
dziatan towarzystwa w dotyczacym go przed-
miocie.

13. Urzedy. Towarzystwo obiera rocznie
prezyduiacego, dwoch iego =zastepcéOw 1 naczelni-
ka dla kazdego wydzialu z posréd grona czlon-
kow. Ubytek w ciggu roku zdarzony zastapi
sie¢ iak wyzey w §. 7.

Do tych urz¢edéw nie iest zadna przywiaza-
na pensya.

j/j, Towarzystwo obierze takze pensyonowa-
ng osobg, ktora bedzie utrzymywacé rachunki i
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piSmiennictwo, dozor nad bibliotekg zbiorami i
lokalem.

15. Prezyduiacy albo zastgpcy iego, powin-
ni si¢ na wszystkich znaydowaé¢ zgromadzeniach;
porzadkowaé dyskusye; szykowaé¢ pytania po-
dhug rozmaitych od zgromadzonych obiawionych
mysli; wykonywaé¢ przepisy statutu i wykonania
onych przestrzegaé; tych za§ ktéorzyby przeci-
wnie dziatali, przywodzi¢ do porzadku.

Do prezyduigccgo sczegdlniey nalezy, prze-
syla¢ nowym cztonkom $wiadectwo ich wpisu
do listy towarzystwa, exemplarz ieden statutu nie-
muiey 1 kwit prowadzacego rachunki z uskutecz-
nioney pierwszey oplaty.

16. Pensyonowany offieyalista powinien by¢
przytomnym na wszystkich zgromadzeniach towa-
rzystwa 1 wydzialow iego; spis czlonkow 1 optat
do iakich si¢ zobowigzali, utrzymywacé; toz, samo
wyznaczonych 1 przyznanych nagrdéd; znayduia-
cych si¢ ksigzek rysunkéw, narzedzi, modelow,
opisow, nakoniec za$§ powinien ogdlny spis ro-
cznych rachunkow wygotowywaé ipodlug prze-
pisu wydzialu rachunkowo$ci prowadzi¢ rachun-
ki z przychodu i1 wydatku, utrzymywaé wykazy
zaleglosci, przedstawia¢ stan kassy 1w ogdle po-
rzadek w papierach towarzystwa.

17. Forma postegpowania® Na posiedzenia po-
winien prezyduigcy, lub naczelnik wydzialu
przedmioty w nast¢epuigcym wnosi¢ porzadku :
przeczytanie ostatniego protokdtu; nadeszte rapor-
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ta wydziatlow; korrespondencya, nowe przed-
mioty.

18. Jezeli cztonek glos zabiera, wstaie pod
ten czas i mowigcemu nikt przerywaé nie moze.

Gdy si¢ lulku naraz odzywa; prezyduiacy
oznacza koley dla moéwiacych. Jezeli mowiacy
zbacza z materyi i miesza rzeczy do przedmiotu
nie nalezace, prezyduiacy przerwa¢ mu powinien.

Podczas iedney i teyze samey dyskusyi, czlo-
nek méwiacy raz tylko w iednym przedmiocie
glos zabiera¢ moze.

Kto wnosi proiekt ma prawo zbiia¢ zarzuty
kazdego.

19, Decyzje. Decyzye towarzystwa be¢da sta-
nowione na miesigcznych posiedzeniach, tudziez
na gléwnem zgromadzeniu, z ktorych pierwsze
przypadaig, na pierwszy poniedzialek kazdego
miesigca, ostatnia za$§ na pierwszy poniedzialek
w roku:

ao. Azeby decyzya waznie zrobiong byta,
proiekt powinien by¢ na piSmie od iednego do
drugiego posiedzenia w izbie zgromadzen na $cia-
nie wywieszony’, potrzebna iest do tego obecnos$¢
i5 czlonkow i iednozgodnos$é 3 gtosuigcych czton-
kéw przez wzniesienie prawey reki.

ai. Zadania do nagrody i wydzielenie na-
grod powinny by¢ w dotyczacych wydziatach po
twierdzone 1 w dwoch Posiedzeniach przez de-
cyzye przyigte,

22. W czasie ubiegania si¢ o nagrod¢ oy-

tilec i syn zadnego nawzajem glosu mie¢ niemo-



ga, toz samo maystrowie wzglgdem swoich ucz-
niow, niemniey czlonki towarzystwa ubiegaigcy
si¢ o nagrod¢, Ostatnim nawet przy dyskusyach,
gdzie idzie o przysadzenie nagrody, znaydowacd
sie niewolno. .

a3. Propozycye do wuchylenia zasztych de-
cyzyi, wzgledem organicznych urzadzen, w ten-
czas dopiero czynione by¢ moga, kiedy poprze-
dnia decyzya przez trzy miesigce byta wykony-
wana.

#\. W poiedynczych wydziatach zdanie utrzy-
muie si¢ wiekszoscia glosow.

a5. Wybory na urzedy i czlonkow w wy-
dziatach odbywaia si¢ na rocznem zgromadze-
niu iedynie przez wigkszos¢ glosow, naymniey
i5tu zgromadzonych czlonkéw tak, iz glosuiacy
dostaie od pisarza spis obsadzonych mieysc po
czem wykry$la iedne nazwiska, a inne na to
mieysce wpisuie 1 tak odmieniony lub nieod-
mieniony spis prezyduiacemu podaie, ktory nie-
patrzac chowa go do szuflady. Gdy wszyscy obe-
cni ukonczg glosowanie, na teyze samey sessyi

roztrzyga si¢ rzecz cata i stanowi.

Inmn. O DDZIAL.

Przystgp dla obcych.

26. W dniach obierczych, oraz do wydzia-
16w poiedynczych przystegp dla obcych nie iest
dozwolony, =zreszta za$, kiedy zgromadzenie do
narad zasiadzie, na ten czas imie obcego, zycza-



cego znajdowaé¢ si¢ na zgromadzaniu oznajmio-
ne bydz winne w glos prezyduigcemu, a zgro-
madzenie daie swoie zezwolenie podtug przepisu

obigtego w §. 20.

V. ODDZIAL
Ubieganie si¢ o nagrode.

O~. Kto si¢ ubiega o wyznaczonag od towa-
rzystwa nagrodg¢, albo za udzielenie, towarzystwu
uczynione, mniema mieé prawo do nagrody, iest
obowiazany opisa¢ iak naydoldadniey przedmiot
i iezeli natura rzeczy dozwala, przedstawi¢ go
w doktadnym poprawuym rysunku, modelu lub
tez w istotnem wykonaniu.

28. Towarzystwo ma wolnos$é, iezeli tego
uzna potrzebeg, zasiggnaé¢ opinii znawcy, chociaz-
by takowy mniebyl cztonkiem zgromadzenia.

29. Opisanie rysunek narze¢dzi, albo model,
za ktore udzielona zostata nagroda, staie si¢ wta-
sno§ciag towarzystwa, ktére ma prawo przedmiot
do powszechney poda¢ wiadomosci. Przedmioty,
na ktore Rzad patenta udzielil, w tenczas tylko
moga si¢ sta¢ uczestnikami nagrody, kiedy ubie-
gaigcy si¢ wzgledem ograniczenia patentu, uto-
zyl si¢ z towarzystwem.

30. Na zgromadzeniach ma byé pierwey roz.
trzygano czyli rzecz warta nagrody; potem dopie-
ro przystapi si¢ do glosowania, w iakim sposobie

ma bydz nagrodzona.
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V..ODDZIH.
Kary.

31. Cztonek ktéory we 4 tygodnie po uczy-
nionem przypomnieniu, wyplaty swoiey nieui-
$cil, traci prawo glosowania, az do uisczenia si¢
Z zalegtosci, toz samo niemoze proponowaé czton-
kom, ani obcych wprowadzad.

Dwuletnia zalegto$§¢ dopodty, poki uskutecz-
nionag nie bedzie, wylacza od prawa znajdowa-

nia si¢ na zgromadzeniach.

w Berlinie drna 20 Kwietnia 1820.

Powyzszy statut utozony dla towarzystwa ku
wzniesieniu r¢kodzielney industryi w Panstwach
pruskich, potwierdza si¢ przez podpisane Ministe-
ria, we wszystkich punktach.

W Berlinie, ie¢ ad- Listopada 1820.

Ministerinm handlu Ministerinm Spraw
Bulow, Wewnetrznych
(L S.) Schuckmann.



LXVI.

O TURECKICH ROZANYCH PERELKACH
i ich wyrabianiu.

Przez kupcéw greckich przychodzito z Turecz-
czyzny mnostwo rozmaitych drobiazgdéw toale-
towych, z rozmaitych kompozycyi wyrabianych,
z ktéorych wszystkie maig przyiemny zapach. Po-
mi¢dzy temi ozdobami naywigcey podobaty sie
w ksztalcie okragtych paciorek, ktore pospolicie
nazywaig tureckiemi rdézanemi peretkami, albo
tez tylko tureckiemi pertami. Peretki te z ko-
loru i ich twardos$ci kaza si¢ domyslaé¢ iz w skta-
dzie swoim niemaig zadney zwierzgcey istoty,
aby si¢ tak nazywaé miaty, iak znayduiace siew
muszlach znaiome prawdziwe perly. Zalecaia si¢
przyiemna powierzchownos$cia, ciemno czarnym
kolorem, i sczegolnieyszym zapachem.

Podtug wszelkiego podobienistwa Turcy uzv<
waia kilka sposobéw do wyrabiania swoich ro-
zmaitych czegsto farbowanych azawsze wonigcych
kompozycyi z ktorych roéznego gatunku wyrabia-
ja ozdoby. Tak =zwane czarne perlty robig 2
kwiatu rézy utluczonego na miazge 1 w for-
mach wyciskanego. Biorg oni do tego $§wieze
r6ze a obrawszy same listki zkwiatu, ttuka tako-
we pilnie w dobrze polerowanych zelaznych moz-
dzierzach tak dlugo, poki sie iednostayna nieu-



formuie massa. Rozpo$cieraiag miazge takowa na
zelazney blasze 1 wysuszaig na powietrzu, wysu-
szona masse rozcierala z woda rdzana isusza na
nowo.

Aby massie nada¢ naywyzszy stopien delika-
tno$ci tlucze si¢ powtdrnie i znowu wysusza; poki
massa iescze iest migkka daie si¢ iey ksztalt okra-
glych paciorek za pomoca formy aptekarskiey do
pigultek uzywaney. Kazda peretka przekluwa si¢
drucikiem dla nawleczenia- Gdy wyschna, takiey
nabierata twardo$ci, iz tylko stala zarysowaé si¢
dadzg. Po cey to nawet twardoSci, poznaig ic ga-
lanternicy w Niemczech a sczegdlniey w Wiedniu.
Zapach prawdziwych tureckich peret zazwyczay
bywa mocnieyszy- Lustr tych niewtasciwie zwa-
nych peret, dwoiakim Turcy nadaig sposobem, al-
bo poruszaigc ie mocno wmachinie, albo nacie-
raiac ie pléotnem w oleyku rézanym maczanem,
przez co pigknego nabierata zapachu. Zawsze ie-
dnakze uwazaé potrzeba, aby swieze listki, z kwia-
tu r6zy w mozdzierzach zelaznych tluczone by-
ly, poniewaz zdaie si¢, iz z ich garbnikiem 13-
czy si¢ cokolwiek zelaza, ktore massie czarnego
udziela koloru. Robig takze w Tureczczyznie pa-
ciorki iagnieyszego niz tamte koloru i niemaiace
tey zywey $wiezosci, a to zupeitnie odmiennym
Sposobem, z tak zwanego Catechu czyli ziemi ia-
ponskiey. Cztery 1oty Catechu tlucze si¢ bar-
dzo miatko, a nalawszy podiug wagi cztery razy
tyle wody rozaney rozpusci si¢ w umiarkowanem
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cieple. Po nastgpionem rozpnsczeniu, rozczyn
przecedza si¢, paruie si¢ do trzeciey czgsci po-
zostato$ci, 1 nim si¢ zafarbuie 1 do nalezytey
przyprowadzi gesto$ci zaprawi si¢ wonig.
Zapachy ktéoremi zaprawiaig mass¢ s3 bar-
dzo rozmaite; bardzo cze¢sto zwykli bra¢ do tego
oleiek r6zowy, pizmo, storax, oleiek Jazminowy,
czasem korzen fiiatkowy florencki, rzadziey za$
lewaudowy, albo kwiatu pomaranczowego oleiek.
Po zmieszaniu zapachéw z massg wygniataig si¢
peretki dla nadania im wickszey gestosci. Zeby
iednak wigkszg mialy spoynos$e rozpuscie karuku
z > podlug wagi pozostato$ci w dostateczney ilo-
$ci wody i zafarbowaé podiug upodobania. Cheac
mie¢ kolor zielony, albo niebieski, bierze si¢ nie-
dokwasu miedzi albo kobaltu; iezeli za§ maig
by¢ czarne, bierze si¢ sadzy, lub paloney kosci
stoniowey. Ilo§¢ tych farbowanych istot zawista
od stopnia koloru iaki nada¢ chcemy. Nayscze-
golniey przestrzega¢ nalezy, azeby farba naydo-
ktadniey zmieszata si¢ z massa i cala kompozv-
cya potrzebney nabrata gestosci; iezeli massa nie
iest dosy¢ delikatng, potrzeba ig rozpus$ci¢ na
nowo 1irozdzieli¢, azeby otrzymac pastge ile by¢
moze delikatng. Ksztalt paciorkowy nadaie si¢
wyzey rzeczona maching, inne za§ wyciskaig si¢
w mosi¢znych lub stalowych formach, w ktérych
rézne ptasko-rzezby i desenie ryle by¢ moga. Je-
zeli tym wyrobionym paciorkom, amuletkom, ta-
lismanom medalionom etc. udzielony zapach nie
iest dosy¢ mocny, to ie trzeba wonnemi lotnemi
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oleykami i namaczanem w nich plétnem nacie-
ra¢,

Tureckie perly, ktére jednakowym robia si¢
sposobem, bywaia odmiennego koloru. Ilos$é te-
go artykutu w handel idaca iest nieréwnie wiek-
sza anizeliby si¢ zdawaé moglo.

Znane naszyiniki z pachnacych angielskich
korzennych ziarek, ktéore w Wiedniu bardzo cze-
sto widzie¢ mozna, i z owocu ( Myrtus Punenta )
robione bywaia, sa zupelnie co innego od wyzey
opisanych tureckich perel.

Chociaz sama migkkos¢ ziarek widocznie po-
kaznie czem s3 te naszyiniki, wielu iednakze myl-
nie utrzymuie, iz tymze samym sposobem s3 wy-
rabiane.,

Nietylko wyzey opisane perelki wyrabiaig
si¢ w Turczech, i owszem zdaie si¢ ze Turcy uzy-
waia wielka ilo§¢ innych ros$lin do wyrabiania w
formach sczegélnieyszych perelek, ktérych zapach
wielce iest przyiemny. Zdaie si¢ iz do tey ro-
boty uzywaia roflin i pilnie ie zbieraia, iakie my
calkiem zaniedbuiemy. Np. Pcileruinci celticci wy-
soka w gérach rosnaca roslina, uzywana iest od
nich iako istota wonna, my wszelako niewierny
z pewnoS$cia na iaki uzytek obracaia oni te won-

na rosline.
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LXVII,

PRZEPIS NA ATRAMENT DO ZNACZENIA
bielizny,.

rozmaitych w prawdzie gatunkach miewamy
atramenta do znaczenia bielizny; te iednak czg-
$cia sa kosztowne, czg¢$cia za wiele przy uzyciu
wymagaig zachodu. Tu zatem podaie si¢ spo-
s6b robienia atramentu, ktoérego sktad tak iest
prosty iz kazda gospodynia sporzadzi¢ go sobie
moze, a ktory przeciez, taka zaleca si¢ trwaloscia:

iz po trzydziestu praniach, iescze nie spetznie.

Do tego atramentu, na pot funta §losarskich
opitkow zelaznych, nalewa si¢ w garnku glinia-
nym lub szklannym sfoiu, trzy kwarty dobrego
piwnego, a lepiey iescze winnego octu. Miesza-
nina ta lekko przykryta zostawia si¢ przez trzy do
czterech miesigcy i od czasu do czasu porusza sig.
Ocet rospusci przez ten czas tyle zelaza: iz sig
niein zupetnie nasyci, a rozczyn nabierze smaku
sciagaiacego.

Ptyn takowy gotuie si¢ bardzo zwolna z
znayduigcem si¢ w nim zelazem nierozpusczonem,
az do obigtosci iedney tylko kwarty; po tern zle-
wa si¢ czysty z nierozpusczoney reszty, iprzece-
dza przez bibulg¢; nareszcie rospuscza si¢ w nim
| tuty arabskiey lub senegalskiey gummy izacho
wuie do uzytku w dobrze zatkaney flaszy.

Chcac tego atramentu uzy¢ do znaczenia
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czyli to bawelnianey czyli lnianey bielizny, trze-
ba cze$¢ oneyze do napisu przeznaczong przez
mocne tarcie na twardey podkladce wygladzi¢
kula szklanng, po czem cyfry lub napisy robig
si¢ zwyczaynem pidrem, i nalezycie si¢ wysusza

Po wysuszeniu wyptukane pismo woda, oka-
ze sie zO6tto brunatnego koloru.

Jezeli za$§ chcemy, aby pismo bylo czarne,
tedy nastgpuigcym otrzymuie si¢ to sposobem:

Z 4 do 6 tutow z gruba utluczonego gallasu
i i tutow marzanny (krapp) robi si¢ odwar w dwoch
funtach wody, i gotuie si¢ to wszystko z lekka
tak dlugo, az funt ieden tylko zostanie, poczem
przecedza si¢ przez plutno,

W tym odwarze zawiesza si¢ koniec bielizny,
powyzszym atramentem zapisany, trzyma po tern
nad zarzacemi si¢ weglami lub spiritusowg lam-
pa przez godzing w goracu, a pismo przybierze
kolor czarny.

Ktoby sobie zyczylpismo w niebieskim mied
kolorze, niech 4 bity prusianu potazu rospusci w
iednym funcie wody idoda ieden tut kwasu sol-
nego. Umaczawszy koniec naznaczoney bielizny
w tym rosczjnie, okazg si¢ w krotkim czasie na-
pisy picknego niebieskiego koloru, ktory iednak
nie trwaty, predko z bielizny znika.



5i5
LXIII.

SPIS WYDANYCH W ANGLII PATENTOW
od a3 Pazdziernika do n. Listopada 1820
na nowe wynalazki.

( Z Repertory of Arts etc. II. Series N. CCXXIII.
Decemb. 182a),

J. Birkinshan, na kuznicach w Bedlin«ton w
Hrabstwie Durham; na pewne poprawy przv ro-
bieniu i1 budowie drog zelaznych ze sztabowego
czyli kutego zelaza- Dnia 28 Pazdzier. 1820.

Wilh. Taylor, dawniey w Gospel Oak Sed-
gley, obecnie w Wednesbury, Staffordshire,, ro-
bigcy piece, na poprawny" piec do topienia ze-
laza 1 innych kruszcéw. Dnia 28 Pazdzier 1820.

Tom. Pearson, z South Shields, w hrabstwie
Durham, budowniczy okrgtowy ; na poprawe ra-
diow. Dnia L Listop. 1820.

Henr. Lud. Lobeck w Tower-street w Lon-
dynie kupiec : na poprawe przy robieniu droz-
dzy. Udzielone od zagraniczney osoby. Dnia r,
Listop. 1820.

Sam. fFellman JFright, maszynista ; na kom-
binacyg machin do wyrabiania cegiel i dachu-
mwek. Dnia 1. List- 1820,

Piotr Hewker Maior wwoysku; na maching,
narzedzie czyli przyrzadzenie dla tatwieyszego
utrzymania witasciwego skutku u fortepijaudéw al-
bo u innych nastraiaiacych si¢ instrumentow.
Dnia 1. Listop. 1820,
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Tom. Bonsor Crompton, z Farmworth w Lan-
cancaster, fabrykant papieru; na poprawe w su-
szeniu i przyrzadzeniu papieru za pomocag pe-
wnych dotad iescze nieuzywan)ch $rodkow. Dnia
i Listop. 1820.

Wilh. Swift Torey I Linclon, dzierzawca; na
pewne polepszenie ptugow. Dnia 1 Listop. 1820.

Jan Winter z Acton w Middlesex; na pewne
poprawy przy okapach u komindéw i1 na zastoso-
wanie tychze. Dnia 7. Listop. 1820.

Wilh. Cutter w Middlesex, drukarz; na pe-
wne poprawy u machin Parowych. Dnia u, Listop.
1820-

Tom. Dyson z Abbey Dale, Sheffield, w
Yorkshire, fabrykant kos; na poprawe plaskich
zelaznych diutek do toczenia. Dnia i. Listopa-
da 1820.



LXIX.

ROZ MAITOSCI1
POLITECHNICZNE.

16 ) fLatwy sposob przysposobienia wody zimney
w czasie upatow bez pomocy lodowni-

W iecie w czasie upalow niedostatek zimney
wody staie si¢ czestokro¢ ucigzliwym. Kto ma
lodownia, niepoczuie tego niedostatku, kto =za$
iey niema, moze sobie nastepuigcym zaradzié
sposobem.

Wodeg, ktoéra ochtodzi¢ chcemy, ponalewac
we flaszki czyli banki z wypaloney ale dziurko-
watey gliny (to iest aby nalana woda cokolwiek
przesiakata) banki te zakopia si¢ tyle w ziemie,
aby przykrycie wierzclme 6 cali wynosito, flaszki
obtoza si¢ cale naokolo dobra gling lub ziemis
gliniasta, a na wierzchu ziemia pokryie si¢ dar-
niem, na ktorym niewielki rozpali si¢ ogien.

Sprezystos¢, ktora si¢ wznieca w powietrzu
nad warstwa ziemi bedaca, dziala: iz z ziemig po-
taczono wilgo¢ rozprgza si¢ w takowey i usihne
sie oddali¢. Z przyczyny tego usilowania wydo-
bywa wilgo¢ z ziemi cieplik aby ulecie¢ mogta,
i tak zwolna odeymuie cieplik wodzie w zagizeba-
nych bankach zawartey-

Po wypaleniu ognia wygrzebiag si¢ flaszki, a
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znayduigca si¢ w nich woda bardzo znacznie ostu-
dzong bedzie.

17.) Sposob utrzymywania swiezych porzeczek:

Chcgc dlugo zakonserwowaé porzeczki, wy-
bieraig si¢ krzaki zupelnie dojrzate, wiecey ku
potozone,tudziez ksztaltu naywigcey

poludniowi
te z porze-

oczekiwaniu odpowiednie. Krzaki
czkami, obstonig si¢ matami lub okryia nalezycie
stoma; tak izby od zimnego wiatru, tudziez wszel-
kiey zmiany powietrza ochronione by¢ mogly.
Takim sposobem utrzymata si¢ iagody w zupetl-
ney S$wiezosci do Stycznia lub Lutego. (Philosoph.

Magaz. by Tilloch.)

18.") Instrument do rozpoznawania drogich kamieni

Lr. Brewster sporzadzit takie narz¢dzie zapomo-
ca ktorego kleynoty od wszystkich innych kamie-
ni anawet i sztucznych kompozycyi rozroéznione
by¢ moga, chociazby takowe tak oprawione by-
ly, azeby przez swoiag powierzchnia $wiatta nie-
przepusczaly. To samo narze¢dzie stuzy takze do
rozroéznienia wszystkich mineratow, ktorych mata
cze$¢ ich powierzchni czy to z natury czyli przez
sztuke iest wypolerowang. Uzycie tego instru-
mentu iest tak tatwe 1 proste, iz kazdy chociaz
mmey Ww tey mierze posiadaigcy umieig¢tnosci po-
trafi go zastosowac.
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'9) Cukier krochmalowy do wyrabiania piwa.

Sposob Pana Kirchoff zamieniania krochmal
lu za pomoca kwasu siarczanego na cukier, iuz
nie do ieduego wuzytku sczesliwie zastosowany zo-
stal; wszelako zamienienie tego krochmalowego
cukru na piwo, niemniey iest uzyteczne. Zmie-
szany bowiem z dostateczng ilosciag wody, pod-
dany fermentacyi 1 zwyczaynym piwowarskiem
wyklarowany sposobem, wytlaie iasne, tegie isma-
kowite piwo. len zdrowy i1 orezwiaigcy napoy
w kazdym mieyscu zrobiony by¢ moze, niepo-
trzeba do tego ani mlyna, ani kosztownych na-
czyn, tak iz kazdy gospodarz, kazdy rzemie$lnik
moze go zrobi¢ w swym domu. W Anglii zato-
zono iuz na wyrabianie takiego piwa w wiel-
k,iey ilosci dwie re¢kodzielnie.

20.) Sposob konserwowania iay.

W Tillocha magazynie filozoficznym z Gru-
dnia 1820. podany iest nast¢puigcy sposéb do dtu-
giego przechowymania iay. Rozpusci¢ gume
arabska 1 powlec nig iaia a potem w prochu we-
glowym upakowaé; tym sposobem tak be¢da Swie-
ze, 1z do wylezenia przydatne by¢ moga. Dzien-
nik Politeczniczny Dinglera wspomina iescze o in-
nym sposobie iakiego uzywal w Polsce Lekarz
sztabowy bawarski Pan Braun. Wczasie dni go~

bit on jaia a odlaczaigc bialtka, zoltki po
oatem rozlewal talerzu, ktore predko wysychaty.
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zeskrobane 1 zachowane w puszce bez przystg-
pu powietrza, moga si¢ lat kilka konserwowad.
Opisuigcy te okoliczno$¢ zapewnia iz podczas
przechodu woysk bawarskich przez Polske iadt
u Pana Brauna legominy na zottkach tym sposo-
bem wysuszanych, ktére iuz lat dwa znaydowa-
ty si¢ w puszce i tak smaczne byty iak $wiezo
wybite.

21.) Sposdéb czysezenia zbrukanych prawdziwych
perel.

Prawdziwe perly s3a po brylantach nayko-
sztownieyszg ptci pigkney ozdobg. Jakkolwiek
widok ich iest powabnym w stanie §wiezym, wsze-
lako przez noszenie na szyi ir¢kach, tudziez przez
powierzchowne zbrukanie, tak tracg Swietno$é swo-
i3, 1z ledwo shuzy¢ moga ku ozdobie. Pan Uam-
menstern w Wiedniu ogtosit w Hesperusie przez
Hrabiego Enzenberg podany spdésob czysczenia
zbrukanych peret.

Sposob ten iuz tylekrotnie sprawdzony, za-
dney niepodlega watpliwos$ci, iest za$ tak prosty
i tatwy, iz kazda dama moze by¢ wstanie przy-
wrocenia lustru swoim pertom. Naypierwey trze-
ba przysposobi¢ w zamkni¢tem naczyniu wyza-
rzonego, mialko utluczonego i przez sitko z ge-
stey flory przesianego proszku z wegla lipowego.
Pot tuta takowego proszku bierze si¢ na funt
bardzo czystey desczowey wo.dy, ktorg w stoso-
wnym garnuszku przystawi si¢ z proszkiem do
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ognia- Sznurki perel mieszaig si¢ nad para tcy
wrzacey wody, w pomienionym garnuszku, poki
si¢ nierozgrzeig, poczem zanurzaig si¢ w plynie,
1 mieszaigc takowe warzy¢ przez S minut, po-
tem wystudzi¢ ze wszystkiem. Po wystudzeniu
wyimg si¢ perly, optoczg dobrze czysta wodag a
lustr ich okaze si¢ w caley SwietnoSci.

22.) Nowy sposob podkiadania zwierciadel.

Lefebre fabrykant zwierciadel w Paryzu wy-
nalazl zamiast dawno znanego i uzywanego spo-
sobu podktadania zwierciadet amalgama z zywego
srebra, nowa enkaustyczna powloke, ktora te sa-
me sprawuie skutki, ale niemoze by¢ uszkodzong
ani przez starcie ani przez wilgoé. Przy tem
znakomitem pierwszenstwie iest ten nowy sposob
tak tani, ze powleczenie bardzo wielkiego zwier-
ciadta tylko dwa franki kosztuie. Niematg byto-
by dla nas korzys$cig, aby ten uzyteczny wynala-
zek mogt przyis¢ do wiadomos$ci naszey i upo-
wszechni¢ sig.
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4 czytay zas
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26 epidendrum — epidendron
3 Velisneria — Valisineria
i5 dwoch — dnacli
9 rodzi -— radzi
3 wolu - walu
21 ( toires) — ( toises )
17 Frontin F O rtin
16 5 tysigcy 50 tysigcy
19 ziemie — ziemne
21 wchodzacy — wchodzacych
2 . .siggaigcy — . . ciggaiacy
12 nazwisko w han- — nazwisko iev
diu — w liandiu
17 proporeyi — proporeye
7 ste — je
12 wchodzgcym - uchodzacym
28 loiu — tugu
24 do — od
25 od — do
13 precides — procedés
15 tam — tak
29 kupy przy — kupy, ktore
przy
10 koszem — kosztem
12 kietki — kietki
9 ¢wialiu — Swiatta
7 .. ny mieszanag .ny mie-
szano
1 tez — juz”®
i5 drozdzy.* 3) etc. — drozdzy; a)

18 wigcey
11 pokayaé
18 papg

19 Styczniu 1811

im za$ cieplcy-
sza, temmniey
drozdzy,

— mniey

— pokazywac

- pompg

— Styczn: i82i-.



uwiadomienie.

O nowem pismie peryodycznem.

PROSPEKT.

Jak pozytecznemi sa pisma czasowe, nie potrze»
ba wspominaé¢; dowiedzionag iest bowiem rzecza,
ze przez nie naybardziey upowszechnia si¢ o$wia-
ta w krain. TrudnoS$ci, ktorym u nas podpadaig,
sa tatwe do wusunigcia, gdyz nikt nie zapoznaie
korzysci z nich wynikaigcych, a zapal naukowy
coraz bardziey zwigksza si¢. Ustata w prawdzie
Pszczola polska, a z nig iedyne pismo naukowe
w naszym kraiu, lecz nie ustaty che¢ci wielu pra-
wych mezoéw, ktéorzyby wszelkiemi silami gotowi
byli wspieraé krzewiace si¢ u nas nauki.

Temi widokami przeigci, umyslili, nizey pod-
pisani zaig¢ si¢ wydawaniem nowego pisma cza-
sowego, ktoreby w wielorakich wzgledach pota-
czaigc nauke z zabawa, pozytek w raz z przyie-
mnoscia czytelnikom sprawiato. Jako mito$nikow
literatury powodowata niemi w tym zamiarze ta
mysl, ze o§wiecensi mieszkancy Galicyi, przyczy-
niaigc si¢ do trwalego istnienia tego pisma, nie
tylko mu upas¢ nie dozwola; ale owszem iego
postepowi wszelkiemi §rodkami depomagac racza.



Pamietnik Galicyjski
wychodzi¢ zacznie od ostatniego Lipca b r. mie-
sigcznie in octawo na pocztowym papierze. Zmie-
nili§my tytul pisma, poniewaz umysliliémy zaymo-
wac si¢ naybardziey naszym kraiem, ktory sam
w sobie iest dostatecznym do dostarczenia nay-
rozmaitszych przedmiotow, a ktéore iuz z tego sa-
mego powodu tern mocniey tuteyszych czytel-
nikoOw zaymowaé¢ powinny. Azeby za§ podlug
wszelkiey moznos$ci polaczyé rozne galezie lite-
ratury. a tym sposobem odpowiedzie¢ naype-
wniey zamierzonemu celowi, zachowany bedzie
W ninieyszym pi§mie nastepuigcy porzadek.

a) Hystoryia. Ten artykul zawiera¢ bedzie
tak dzieie oyczyste, mianowicie galicyiskie. iako
tez dzieie obcych narodow nietknigte iescze pid-
rem polskiem. Tutay takze nalezy¢ bedag staty-
styczne opisania poiedyfnczych okolic naszego
kraiu, i biiografie znakomitych rodakow, ktorzy
sie w réznych zawodach wyszczeg6lnili.

b) Literatura, ktéora podiug swoiego prze-
znaczenia, iak ig ieden =z teraznieyszych autoréw
trafnie wystawia, moralne istnienie narodu ustala
ducha synow iego ozywia, na ktérey usposobie-
nie serca iduszy polega, sczegoélnie naszg uwaga
zaymowac bedzie. Wiadomos$ci o literaturze na-
rodow stowianskich, doborne poczyie, powiesci
z przedmiotow narodowych, doniesienia i krotkie
rozbiory nowych dziet wysztych tak w Galicyi
iak 1 w innych kraiach miesci¢ si¢ b¢eda w tym od-
dziale.



Hisloryia naturalna. Ten artykul nay«
bardziey zapeiniaé¢ bedzie rozprawy |0 rolnictwie,
tcy naypierwszey podstawy pomys$lnosci kraiowey,
wiadomosci pozyteczne w gospodarstwie wieyskiem,
technologia, doniesienia o nowych odkryciach i
wynalazkach, nare$cie ciekawe przedmioty zche-
mii, fizyki 1 botaniki. Nakoniec.

cl ) Pod napisem: Rozmaite wiadomosci umie-
scza¢ si¢ beda rozne ciekawe doniesienia, naybar-
dziey ptci pickney poswigcone, iakotez korres-
pondencye z Wiednia, Warszawy, Wilna, i t. d.
Taki iest glowny zakres ninieyszego pisma
iednakze prz£z to bynaymniey nie bedziemy
ogranicza¢ si¢ w umiesczaniu i innych artykutow
w roznych wzgledach czytelnikow polskich ob-
chodzie mogacych. Wydoskonalenie tego pisma,
do ktdérego nasza pracg przyczyniaé si¢ bedziemy,
zalezy takze od wsparcia szanownych rodakéow. Oby
nie zapoznano naszey gorliwo$ci, i oby ten wzra-
staiacy krzew doprowadzony' do doyrzatosci mogt
z czasem buyne przynie$¢ plony ;
Ferdynand Chotomski.
Eugeniusz lirocki.

Po zmienieniu Redakcyi, gdy przyiazne na
dal okazuig si¢ widoki z powodu czynnych
wspotpracownikow, ktorzy to zatrudnienie na siebie
przyimuig, przedsiewzigtem polaczy¢ si¢ na no-
wo w wydawaniu ninieyszego dziennika, r¢czac
oraz na kazden wypadek za iego pewne i dokta-
dne wychodzenie. Pismo to czasowe pod tytu-



tem: Pamigtnik galicyiski drukowane nowemi
czcionkami na pocztowym papierze in octavo
w zielonych oktadkach, sktadaigce kazden numer
po pie¢ arkuszy, wychodzi¢ bedzie ostatniego
dnia kazdego miesigca.

Potroczna cena prenumeraty za szes¢ miesigcy,
to iest od ostatniego Lipca, do ostatniego Grudnia
r. 1821 wynosi czternascie zt. ryn. w W. W., a ta ce-
na stuzy¢ ma dla tych, ktérzy na pocztach prowin-
cjonalnych, iako dla tych, ktérzy w ksiggarni nizey
podpisanego to pismo odbiera¢ zechca. Zagraniczni
raczg udac si¢ do poczt miejscowych, a te do tutcy-
szego C. K. gldéwnego Pocztamtu.

Prenumerowaé¢ mozna na wszystkich pocztach
galicyiskich, iakolez we Lwowie w Ksiggarni nizey
podpisanego, lub w pomieszkaniu Redaktoréw na
ulicy dominikanskiey pod Nrm 167.

Oprdcz tego przyimuig za granica Prenume-
rate. w Warszawie PP. Zawadzki iW ecki— w Wil-
nio ciz sami — w Krakowie w ksiggarni po Mate-
ckim — w Poznaniu P. Szumski -- w Lublinie na
poczcie — w Krzemiencu P. Gluksberg — w Ber-
dyczowie P. Szafnagel — w Wroctawiu P. Korn.

Listy ipisma do Redakcyi tylko frauko przyi-
mowane beda. Wszystkie pisma przystane odpo-
mwiadaigce zamierzonemu celowi iak nay$pieszniey
beda umiesczone.

We Lwowie dnia 21. Maja 1821.
Karol Wild.
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