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CZYVLI

Dziennik umieigetnosci, Wyna'lnz-
kéw, kunsztow 1 rekodziet, po-
swiecony krajowemu przemysto-
wy tudziez potrzebie wiejskiego
1 mieyskiego gospodarstwa.

Tom pierwszy z roku 18aa , Czes¢ czwarta.

XLV.

KROTKIE ZEBRANIE [PRZEPISOW
podanych przez Apperta do dlugiego
zachowania rozmaitego jadta.

szystkie ciata' na ziemi, predzey czy poézniey
podpadaia zepsuciu czyli rozktadowi, toiest: roz-
twarzaj si¢ na pietwiastki, zktérych swoie istnienie’
byty otrzymaly; taka iest bowiem w $§wiecie fizy-*
cznym wszystkich rzeczy koley, iz zniszczenie cial
iednych daie poczatek istnienia drugim. Cata skoru-
pa ziemska iest skladem Uieprzeliczony eh miliionow
zwlok réoznych iestestw, ktore od sity organiczney
odzywiane, nieustannie swoie ksztalty odmienia-
ly. Odwieczna walka $mierci z zyciem utrzymu-
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ie Swiat caly w bezprzestannym ruchu i czynno-
$ci; iedne ciala ging i niszczej, drugie natych-
miast z nich powstala; i tylko czas pobytu pod
pewnym przybranym ksztattem, przyrodzenie
kazdemu jestestwu organicznemu roéznie zakre-
$lito. Jedne trwaia wiekami, drugie w kilku go-
dzinach przebiegaig cata koley swoiego istnienia.
W ogdlnosci mozna przyia¢ za prawidlo: ze im
predzey si¢ ciata rozwiiaig, czyli wyksztatcaja i do
swoiey doskonatosci dochodzi, tern rychley takze
do swoiego si¢ kresu zbli/aig. Zawsze iednak po-
byt iestestw organicznych ws$rod sprzyiaiacych
okoliczno$ci moze bydz -mniej wigcey przediluzo-
nym; dzieie si¢ to powszechme przez S$rodki,
ktore nie sprzyiaiac fermentacji, iaka w ciatach
organicznych niezywych zawsze powstaie, takowa
ewstrzymuia i spozniaig.

Ludy w naygrubszey nawet ciemnocie zyiacy,
nie mogly nie spostrzedz, iz zywnos$¢, ktdra so-
bie przysposabiaty, predko si¢ psula; ale i to
przez przypadkowe doswiadczenia uwagi ich nie
uszlo, ze iedne wysuszone, drugie w wodzie,
inne w piasku, a ieszcze inne w $niegu i t. p. le-
piey si¢ zachowywaty i1 dluzey w stanie uzywal-
nym do uzytku im stuzyly. Ziemia nieurodzajna,
ktora tylko na nieiaki czas zywnosci dostarczala;
zawisto$§¢ od towiectwa, ktdore nie zawsze byto do-
statniego tupu pewne; od rybotowstwa, ktore tylko
w pewnych czasach obfitym wzbogacato potowem,
przymusity cztowieka, aby w czasie zbytku i ob-



fitoSci pamietalt o zapasie ha czas niedostatku.
Tak wigc w predce nauczyt si¢ czlowiek sztuki
zachowywania cial; do czego w miare swoiey
potrzeby i podtug wlasnosci ziemi, na ktorey za-
mieszkal, r6znych uzywal §rodkéw: na pdinocy
zimna, na poludniu stonecznego goraca;
tu cukru, tam tranu z wieloryba.

Z postepem ludzkiego uspotecznienia, §rodki te
pomnozyty si¢ i udoskonalily; pielgrzymki i po-
dréze przymusily cztowieka do opatrzenia si¢
w zapasy, ktoreby si¢ czasowi i zmiennym wptly-
wom powietrza opieraty; handel przenidést pro-
dukta iedney strefy pod drugg; cukrem przysy-
pany ananas opuscil swoi¢ rodzinng ziemig, aby
cztowiek pod zimnieyszym pasem w iego o0zy-
wiaigcey smakowal przyiemno$ci; nasolone ryby
z lodowatego morza wytadowano na brzegach go-
racéy Afryki; suszone winogrona z Zante prze-
wieziono w zimne kraie poinocy.

Zbytek usitowat przewroci¢ porzadek przyrodze-
nia; w tem On naybardziey smakowal, to nay-
wiecey cenit, co bylo osobliwoscig. Dary wiosny
musiaty ozdabia¢ iego stoly w czasie zimy; ia-
gody maiowe, chciano w grudniu spozywac; 16d,
ktorego zima dostarcza, przechowano na lato.

Z pomnozeniem si¢ rodzaiu ludzkiego wzrosta
potrzeba szukania $rodkow do zapewnienia trwa-
tosci wszystkiemu, co -byt fizyczny i wyrgode czto-
wieka ubezpiecza ; a za rozszerzeniem si¢ Swiatla,
badacze nauk przyrodzonych, zglebiaigc teorya
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tworzenia i roztwarzania sig cial, zastanawiali sia
nad zasadami, podiug ktérych modgiby bydz prze-
dluzonym byt jestestw, ktore w szeregu potrzeb
ludzkich mieysce zaigly. Ztad powstata ciekawa
i nader pozyteczna nauka: o zachowaniu wszel-
kich ciat, ku pozytkowi i wygodzie cztowieka

stuzgcych.

Nie iest na teraz zamiarem ninieyszego pisma
rozwiia¢ zasady tey mnauki, ani iey rozciagaé¢ do
wszelkich przedmiotow starannos$ci cztowieka; po-
wié¢my tylko w krotkosci o praktycznéy, i nay-
interesowanszey iey cze¢$ci; to iest: o sposobie za-
chowania rozmaitego iadta, od Apperta wska-
zanym, ktéry w nowszych czasach licznemi stwier-
dzit si¢ doswiadczeniami; a przez co nie tylko wszedt?
w zastosowanie u praktykow, ale $ciggnal takze
uwage $wiattych me¢zow, ktorzy dla dobra ludz-
kosci udoskonalenie 1 obszernieysze iego zasto-
sowanie za godny przedmiot swoiey troskliwosci

uznali.

Appert iuz 6d roku 1804. sztuke swoiego wy-
nalazku wykonywat; pozniey dostat od rzadu,
ku zacheceniu nagrode 12,000. frankow z warun-
kiem, aby swoie sposoby do powszechney wiado-
mosci podat. Urzadzi! 6n sam w Massy pod Pa-
ryzem zaktad, do zachowywania swoim sposobem
pokarmow, i duzo dla handlu uczynil. Pozapro-
wadzano na ten sposob zaklady i1 w Anglii, gdzie
migso w kruszcowych mnaczyniach rdézney miary

zachowuig. Towarzystwo =zachecaigce w Paryzu,



38¢>

wyznaczyto w roku i8ao. nagrody 2000. frankow
dla tego, kto podobny zaktad urzadzi we Fran-
cyi, zostawiaigc wolno§¢ uzycia do tego ialuch-
badz s$rodkow: byle takiz sam skutek, iak przez
postepowanie Apperta zostal osiggniony, i z wa-
runkiem, aby $wieze zwierzgce 1 ro$linne istoty
wiecey nad rok w obigtosci i wadze 8—10 kilio»
gramow * zachowanemi bydz mogly.

Postgpowanie Jpperla.

Appert wktada istoty zachow-a¢ si¢ maiace do
flaszy, zatyka ig korkiem szczelnie, i wstawia na
pewny czas do wrzgcey wody. To iest. cate po-
stepowanie, za pomoca ktorego stale i ptynne cia-
ta pozywne, w swoim stanie przyrodzonym za-*
chowanemi bydz moga.

Skutek tego postgpowania.

Dtugo si¢ roznily zdania, iakiey okolicznosci
przy tém postgpowaniu utrzymanie pokarmow
przypisa¢ nalezy. Nie mozna iey bylo wywodzi¢
od wstrzymania przyplywu powietrza; naywigcey
bowiem potraw tym sposobem dobrze si¢ zacho-
wuigcyeh, psuig si¢ w nayszczelniey nawret zam-
knigtych naczyniach. Appert powiada, ze go-
raco, na ktore zamknigte w naczyniu potrawy sg
wystawione, umarza czastki fermentacya wzbudza-

)} Kiliogram zawiera ft. 2. i. 14. grauéw %625 milligramow

12. n. p. w.
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iace- za$§, przy wstrzymaniu zewne¢trznego po-
wietrza , kazdemu zepsuciu zapobiega. Ta zasada
moze bydz przyig¢ta za rzeczywistg z nieiakim iey
rozszerzeniem. P. Leuchs utrzymuie, ze ciata
przy postepowaniu Apperta nie ulegaia zmia-
nie; poniewaz:

rod. Przez rozgrzanie w zamkni¢tem naczyniu,
kwasor6d w temze zawarty wchodzi w zwigzek
z temi zachowaé si¢ maigcego ciata cz¢Sciami,
ktéore go naychciwiey przyciggaja; przez co a)
iuz tern samem do rozktadu czyli zepsucia nie
tyle maig sktonnosci, ») rozktadowi czyli zepsuciu
podpada¢ nie moga; gdyz otaczaigce go powietrze
zadnego iuz kwasorodu nie zawiera.

are. Za pomocg ciepta czgstki ciala mocniey
si¢ z sobg potaczaig i wigkszej? nabieraig iedno-
staynos$ci, a przez to takze do rozkladu mniey
sktonnemi si¢ staig; iak tego widzimy przyktad
na mleku, ktore b¢dac Swiezem, pregdko kwasnie-
ie, ma smak nieiednostayny, niby maczny; ugo-
towane za$§ dluzey si¢ trzyma; smak si¢ w niem
poprawia, staie si¢ iednostaynieyszym i tagodniey-
szym.

Gtéwna korzyS$cig tego postgpowania iest, iz za
iego pomocg wszelka zywnos$¢ w swoiey $wiezo-
§ci i bez wucierpienia odmiany swoich wlasnosci
przyrodzonych, przez dilugi czas zachowac si¢ daie;
mozna ig w zeglugach i podrdzach z sobg pro-
wadzi¢, do wielkich uczt wcze$nie przysposobié,
1 pozostale z niey reszty do dalszego uzycia prze-
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chowa¢. Podaie takze prosty $rodek do sprowa-
dzania z nayodlegleyszych krain i do rozsytania
sokéw z wszelkich ro$lin i warzyw w ich natu-
ralney $wiezoSci i mocy, i ta tylko zachodzi nie-
dogodnos$¢: ze naczynia rozsytke przytrudna czy-
nia, koszta oraz przy maley ilo§ci pokarmow, do-
sy¢ sa znaczne. Tym czasem, przysposabiajac duze
zapasy, mozna z Appertem przyiae, iz koszta
przy iedney flaszy cokolwiek nad iedne kwarte
mieszczacey, z warto$cig korka, drutu, paliwa i
strata na sttuczonych flaszkach, uaywigcey 12.
groszy wyniosg.

Naczynia.

Flasze. Appert uzywal szklannych flasz, kto-
Te maig bydz lepsze od naczyn kruszcowych. Gdy
iednak otwory w nich zazwyczay ciasne bywaia,
kazat wiec robi¢ duze flasze w ksztalcie szampa-
nek z wystaigcg wewnatrz szyyki po nizey gltowki
szklarnig obraczka, ktéra wstrzymuie mocno wbi-
ty korek, aby go ci$nienie wewnetrznego powie-
trza nie wysadzito. Butelki wszedzie rowno wy-
dete bydz powinny; inaczey tatwo szklo w tazni
wodney peka.

Naczynia blaszane. W roku 1S1S. zaczal Ap-
pert uzywaé naczyn zblachy zelazney w ksztat-
cie walcow, ktore lutuie, wlozywszy w nie wprzo-
dy istoty zachowaé si¢ niaigce. Zastosowanie tych
naczyn blaszanych t¢ ieszcze korzy$§¢ przynosi,.
X iuz zewnetrznie pozna¢ mozna, czyli zachowane
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wewnatrz pokarmy dobrze si¢, utrzymuig, czyli tek
zepsuly si¢. Kiedy albowiem naczynia w goraca
wode, a po tern w chtodne mieysce wstawiemy,
Sciggnie si¢ powietrze wewnatrz, i dno zaklg$nie.
Przeciwnie, iezeli istoty w tych naczyniach zepsu-
ciu ulegly, rozwiia si¢ powietrze i dno wydyma
na zewnatrz.

Korki Korkéw dobiera naylepszych, i ciefiszy
koniec zgniata poltkraglem zelazkiem, izby byt
mmeyszym i gigtszym, a zatem glebiey w szyyke
zachodzil. Poniewaz za$§ do duzych flasz korki
zwyczayne za male bywaig, przeto sam przyspo-
sabia sobie wigksze korki, skleiaigc pomnieysze do
kupy rybim karukiem, w wyskoku rozpuszczonym.
Oprocz tego kituie korki duzych flasz kitem z pa-
lonego wapna i zwarzonego mleka, albo starego
sera.

Laznia wodna (Bain-Marie). Rozgrzewaé iakie
ciatlo wtazni wodney, znaczy wlozyé go w go-
raca wode, tak, izby zewszad nig oblane z ni-
skad ciepta nie dostawato, oprocz tego, ktorego mu
woda udziela. Poniewaz za§ woda wyzszey tem-
peratury nie przyymuie nad 8o0°. Reaum. (212.
Fahr.) *) przeto i cialo, wewngtrz zanurzonego

) W naczyniach otwartych, 1 kiedy powierzchnia wody
me lest olejem lub inng ttustoscia przykryta, w naymo-
cnieyszem nawet goracu, wyzszey temperatury woda nie
przyymie; skoro bowiem do wyzsz¢y temperatury do-
chodzi¢ zaczyna, przybiera postaé gazu i w ksztalcie pa -
ry ulatuie.
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tv wodzie naczynia umieszczone, nad oznaczony
stopien nie ogrzeie si¢. Do takiey za tem tazni
stuzy¢ moze kazdy kociot i kazde naczynie wrza-
cg woda napetnione. Przy duzych zaktadach uzy-
wa si¢ zwyczaynie plaskiego kotta, ktérego cata
cze$¢ spodnia od ognia iest otoczona, albo do
ktorego para strumieniami za pomocg rur prze-
chodzi. Appert napetnia duzy kociot woda,
wstawia wen napetnione flasze z ich woreczkami,
az do brzegu, rozgrzewa wode do zakipienia za
pomoca pary z zwyczaynego kotta z hetmem i
rurg, i przykrywa kociol wiekiem, aby ciepto nie
ulatywato, lecz w kotle si¢ zggszczato.

taznia parowa. W niektorych zdarzeniach za-
miast tazni wodney, uzywal Appert tazni
parowey, nie nalewaigc do pomienionego kotla
wody, lecz tylko same pare wrzacey wody wen
wpyszczaiac. -Latwo kazdy dorozumie sig, ze przez
ten Srodek flasze mocniey si¢ rozgrzewaly, iak
w tazni wodney. Nauczylo go takze doswiadcze-
nie, iz flasze, kiedy wpuszczanie pary nieostro-
znie si¢ odbywa, tatwo trzaskaig.

Sposob postepowania.

Flasze napeiniaig si¢ plynami az do trzech,
owocami za§ lub warzywami zachowal si¢ maia-i
cemi az do dwoch cali od spodniego konca kor-
ka. Potem stawiaig si¢ na grubey macie slomia-
ney, lub inney migkkiey podktadce, zatykaia kor-
kiem, wprzéd w wodzie rozmig¢kczonym, ktory
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sic wbiia polankiem, dopdoki ciasno nie weydzie
i flaszy szczelnie nie zatka. Korek nie powinien
glebiey nad & swoiey dlugosci zachodzi¢; iezeli
si¢ glebiecy zatknie, znakiem iest, ze do tey fla-
szy nie iest przydatnym. Trzeba go zatem wyiac
i inny grubszy na iego mieysce zasadzie. Od do-
brego zakorkowania wszystko przy tern postepo-
waniu zalezy. Korki na ostatek obciagaig si¢
drutem na krzyz, i tym sposobem przytwierdzata
si¢ do flaszy, lak, izby wysadzonymi bydz nie
mogty. Kazda flasza wklada si¢ potem do wo-
reczka z grubego ptoétna, ktory si¢ na iey szyy-
ce $ciaga, tak, iz tylko iey glowka z niego wy-
glada. Woreczki takowe przynosza t¢ korzysé, iz
flasze w okropie nie latwo trzaskaig; a chociazby
pekty, czerepki zostana w woreczku, i zadney
przeszkody w dzialaniu nie sprawig.
Przygotowane tym sposobem flasze wstawiaia
si¢ do wody, tak iednak, izby korek i czgs¢ wierz-
chnia szyyki pod woda nie staly. Potem roznieca
si¢ ogien pod kotlem, woda gotuie si¢ az do za-
kipienia, a flasze zostawiaig si¢ wnicy tak dtugo,
iak potrzeba wymaga, o czem nizey be¢dzie mowa.
Wyymuiac flasze nalezy ie obeyrzeé: czyli ktéra
nie iest uszkodzong, czy'i woda przez korek nie
przesigkta; czyli korek nie iest wysadzony, czyli
flasza nie dostata rysow od goraca, i czyli istota
do zachowania przeznaczona, iezeli iest stata, nie
rozptyneta si¢, co si¢ naycze$ciey przy zielonym
grochu zdarza. W kazdym =z tych przypadkéw,
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flasza odstawia si¢ na bok do rychlego spotrze-
bowania; istoty bowiem w niey si¢ znuyduigce?
nie dlugoby si¢ utrzymaé potrafity.

Zachowanie roznych cial.

Wybornieysze lub uzywansze jadta i napoie,
umieszczaj si¢ tu w porzadku abecadiowym; w o-
g6lnosci za§ namienia si¢, iz wszedzie, gdzie iest
wyrazono, ze istota na zachowanie przeznaczona
K zostawia si¢ przez godzing w wrzaccy
wodzie » rozumieé si¢ ma: ze flasza, czyli na-
czynie, w ktérem iest umieszczone, wstawia si¢
nayprzod w zimng wodg, ktora si¢ do zakipienia
rozgrzewa, i wrzgca przez godzing utrzymuie. Po-
tem woda si¢ zostawia do ochtodzenia i dopiero
po iey wystygnieniu, flasze si¢ wyymuig. Jezel
za§ wyrazono: iz cialo, czyli istota « trzyma
si¢ w wodzie do zakipienia » w tenezas
podobniez flaSze wsfawiaig si¢ w zimna wode¢
skoro iednak takowa kipie zacznie, wygasza si¢
ogien, woda si¢ wystudza i flasze si¢ wyymuig,

Brzoskwinie; iak porzeczki.

Bzowy kwiat; iak ziota.

Czeres$nie; (nim doyrzeig) iak porzeczki.

Cybula posieckana i uduszona, albo zwy-
czaynym sposobem obgotowana; w pierwszym
przypadku trzyma si¢ w wodzie po6t godziny, M
drugim kwadrans.

Cytrynowy soli; tak iak inne soki, trzyma
sie¢ w wodzie tylko do iey =zakipienia.
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DroB; iak migso.

Fasola; iak groch.

Galarety; iak polewki migsne.

Groch =zielony czyli mtody, =zerwany
w czasie chlodnym 1 wilgotnym, trzyma si¢ w
wrzacey wodzie przez poéltory, w czasie za$ gora-
cym i suchym, przez dwie godziny. Migkki z tru-
dnos$cig daie si¢ przechowywac, gdyz si¢ tatwo
w flaszach rozplywa. Trzeba nadto uwazaé, aby
po zerwaniu i wytuszczeniu w czasie goracym, nie
dlugo =zostawal na powietrzu ; gdyz predko fer-
mentuie, a w teb czas rozsadza flasze z mocnym
hukiem.

Gruszki na kawalki pokraiane, iak S$liwki.
Gruszki doyrzate, ktore same z drzewa opadty,
trzymaia si¢ przez kwadrans w wrzacey wodzie.

Herbata. Do flaszy trzy kwaterki zawiera-
igcey, nalewa si¢ wody i wsypuie dwa tuty her-
baty; zatyka si¢ korkiem i zostawia sze$¢ minut
w wrzacey wodzie. Dluzey trzymana nabiera sma-
ku zielska. Checac i¢y uzy¢, trzeba flasze¢ odetkad,
i extraktu herbatowego od kawy wla¢ do im-
bryczka, goraca woda nalanego. Tym sposobem
mozna bez trudno$ci przez kilka miesiecy wybor-
nag sporzadzac¢ sobie herbatg, szczegbdlniey w po-
drézach. Gdyby chciano grza¢ wod¢ ztym ex-
traktem herbaty , ulecialaby z niey korzennos¢,
i otrzymanoby mdlego smaku napdy.

Kalafiory, iak szparagi, potgodziny.
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Kapusty duszone, lub gotowane; w pier-
wszym przypadku cala, w drugim pot godziny.

Karczochy; iak szparagi; porozkrawane,
przez pol, cate za§ przez cala godzing.

Karto ile; gotowane naparze i pogniecione,
lub w kawalki pokraiane, same, lub z solg, z pie-
przem, mastem, wkladaig si¢ do flaszy i tylko
do zakipienia w wodzie trzymaig. Po o$miu mie-
sigcach ieszcze byly smaczne. Surowe kartofle,
mozna calkowite zachowywa¢é; ale przez pot go-
dziny musza bydz w wrzacey wodzie trzymane.

Kasztany; iak §liwki.

Kawa. Palona kawa tlucze si¢ w mozdzierzu;
(ttuczona bowiem zawsze iest smacznieysza od
mieloney, i na wschodzie nigdy iey z tey przy-
czyny nie mielg) nasypuie si¢ do flaszki; nalewa
si¢ woda, korkuie i zostawia w tazni tylko do
zakipienia wody. Kawa tak zrobiona smaczniey-
sza iest od tey, ktora sposobem zwyczaynym go-
tuiemy; z zatkaney bowiem flaszki, korzenne cza-
stki w powietrze nie ulatuig.

Maliny,; iak porzeczki.

Maslanka zostawia si¢ w wrzacfy wodzie
pazez calag godzing. Po trzech latach ieszcze byta
dobra.

Masto; plocze si¢ w wodzie, naktada do fla-
szy do czterech cali od otworu, korkuie, wstawia
do zimney wody i natychmiast si¢ wyymuie, sko-
ro woda kipi¢ zaczyna. W pot roku ieszcze go
zupelnie S$wieaem znaleziono. Na dnie osiadly
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czastki serne 1 cokolwiek , mleka, nieco ostry i
gorzki smak maigcego. Z funta masla opada lut
takiego osadu,, mniey wigcej, co zalezy od tego,
iak masto bylo Wypldkane.

Mig¢so w iakimbadz gatunku, podtug upodo-
bania przyprawione, warzy si¢ nayprzod aby pra-
wie w | cz¢Sciach bylo obgotowane; po osty gnie-
niu wklada si¢ do flaszy i cokolwiek dobrego ro-
sotu przylewa. Tak zostawia si¢ przez godzing
w lazni wodney, 1 wyymuie po wystygnieniu.
Kazde pieczyste trzyma si¢ tylko przez pot go-
dziny wtazni wodney, ale takze zupelnie si¢ nie
dopieka, lecz tylko do czeéci. Siekane miegso
z truflami, lub innym iakimbadz sposobem przy-
prawione, trzyma si¢ tylko kwadrans w wrzacey
wodzie.

Mleko $Swieze trzyma si¢ w lazni przez
dwie godziny, wyparowawszy go wprzody do f.
czesci; na wyparowanem do polowy 1 zapra-
wionym zoéitkiem =z jaja, ktorego dos¢ iest iedno
do kwarty, nie zsigdzie si¢ $mietanka. W o$m-
nascie miesiecy ieszcze takie mleko bardzo do-
brem znaleziono. Smietanka trzyma si¢ w lazni
wodney przez godzing. Po dwodch latach ieszcze
si¢ byla nie zmienita.

Morele; iak porzeczki.

‘Ostryg i; iak mieso.

Owoce nie nalezy dopuszczaé, aby doyrza-
mly, gdyz we flaszach rozplywaia si¢. Naylepiey
iest, kiedy si¢ zrywaig: nim zupelnie doscigna;
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naywtasciwi¢y za§ w porze, kiedy s3 naydosko-
nalsze; a zatem ani te, co naypierwey: ani te,
co naypozniey doyrzewaia; nie trzeba takze do-
zwala¢ , aby po oberwaniu na powietrzu zosta-
waty. Do flasz wkladaia si¢ cate, lub pokraiane
tak ciasno iak mozna. Czas trzymania w }azni
iest r6zny; przy kazdym za$ gatunku osobno iest
tu wskazany.

Pieczarki; iak trufle; albo tez dusza sie troche
w masle, izby wode =z siebie wypuscily; po czem
trzymaia si¢ w lazni do zakipienia wody.

Polewki migsne; (rosoty) trzymaig sie
w tazni przez dwie godziny; im sa t¢zsze tem
lepiey.

Porzeczki zostawiaig si¢ w tazni do zaki-
pienia wody; po czem si¢ ogien wygasza, a po
wygaszeniu flasze wyymuia si¢ w po6l godziny.
Porzeczki nie powinny bydz zupeilnie doyrzatemi,
gdyz inaczey rozpgkaia si¢. Sok porzeczkowy tym
samym sposobem zachowuie si¢; i¢zeli iest gesty,
do$¢ bedzie trzymaé go w tazni do zakipienia
wody.

Poziomki; bez cukru ginie ich zapach. Z do-
datkiem wigc polowy cukru, robi si¢ z nich gala-
reta, albo sok. i tak si¢ postepuie, iak z sokiem
cytrynowym.

Raki; iak migso; powinny za$§ bydz troche¢ nie
dogotowane , iak tamto.

Ryz; gesto ugotowany, trzyma si¢ w tazni
przez kwadrans.
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Rzepa, salery, bob, groch i inne podobn*
warzywa z sosem mi¢snym, z mastem i t. p. zu-
pelnie albo tylko na pol ugotowane, trzymaia si¢
w lazni przez po6l godziny.

Rzodkiew, na tarku utarta, trzyma sic W
tazni po6t godziny.

Sliwki. Jezeli duze $liwki zachowaé chce-
my, trzeba wiele flasz. (?) poniewaz si¢ ten owoc
w tazni wodney skurcza. Naylepiey za tem iest
wyia¢ z nich pestki i na dwie czes$ci .porozkra-
wac; zostawiaig si¢ w lazni do zawrzenia wody,
poczem si¢ ogien wygasza.

Soki, (odwary, extrakty czyli wyciagi) z wa-
rzyw, ro§lin korzonkowych, owocéw kazdego ro»
dzaiu, trzymaia si¢ po6l godziny wtazni. Mozna
w ogolnosci wyciagi zamiast warzyw i t. p. zacho-
wywaé; gdyz te mniey zabieraia mieysca. Sokk
z zi61 korzennych, zachowuia si¢ podobniez iak
same ziota.

Sosy; (podlewy) kazdego gatunku, iak wa-
rzywa.

Szparagi; sparzaig si¢ okropem i zaraz kta-
da do zimney wody, izby swoi¢ ostro$¢ stracily.
Wyszastawszy ie z wody wktadaig si¢ do flaszy
i tylko na chwil¢ zostawiaia w wrzacey wodzie.

Szpinak; iak ziota.

Ttusto $¢; (smalec, sadto, szpik i t. p.) iak
masto.

Trufle trzymaig si¢ wtlazni przez godzing;
wybiéraig si¢ do tego naysSwiezsze, a cz¢Sci zepsute
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zupelnie si¢ wyrzynaiag. Mozna ie przez dwa i
trzy lata tym sposobem przechowywac.

Warzywa, w ten czas si¢ biora do zacho-
wania, kiedy ich soki sa naylepsze, i przez go-
raco lub sucho$¢ nie podpadly zmianie. Zacho-
wuig si¢ zaraz po zebraniu z ogrodu, zostawu-
igc ie bardzo krotki czas na powietrzu. Nim
sie¢ do flasz zapakuia, trzeba ie oczysci¢ i przy-
rzadzi¢ po kucharsku. Naywiecey iednak zaclio-
wuig si¢ surowo, albo sparzywszy ie goraca wo-
da. Delikatne 1 w latach dzdzystych =zebrane,
trzymaia si¢ krocey w tazni wodney.

Ziota korzenne i apteczne kazdego
rodzaiu, wldadaia si¢ $wieze do flasz, cate Ilub
porznigte, przyttaczaig si¢ cokolwiek, korkuia
zwyczaynie, i trzymaig wtazni tylko do zakipie*=
nia wody. Wiele z nich zachowywal Appert
tym sposobem, n. p. traganek, rzerzuchg¢, wa-
rzgche, miegte pieprzna. Pory, cykorya]l szczaw,
i inne, trzymaig si¢ w tazni przez kwadrans;
zachowuia si¢ za$ dobrze w tych flaszach przez
dziesie¢ lat.

Chcac uzy¢ pokarmoé6w tym sposobem zachowa-
nych, nie potrzeba zadnych innych ostroznos$ci.
Surowo zachowane przyrzadzaig sie iak zwyczay-
nie; podgotowaue lub przypieczone do czescei,
(n. p. migso , pieczyste, i t. p.) ieszcze cokolwiek
si¢ gotuig lub dopiekaig. Warzywa nalezy pier-
wey optukaé; tym koncem mozna zaraz do flaszy

36
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cieptey wody nalaé¢, izby tern tatwiey wyiaé sio
daty.

Nie iest takze rzecza konieczng, aby calg ilos¢
w flaszy zachowana na raz spotrzebowac; nalezy
tylko dobrze ig znowu zatka¢ i w chtodnem rniey-
scu zachowac.

Jezeli zagniast tazni wodney uzyiemy ta-
zni paiowey, zostawiaig si¢ flasze przez

czas iak nastepnie:
Z zielonym grochem, cate dwie godziny.

Z mtoda fasolg lub bobem, i—i-j. go-
dziny.
Z karczohami, iedn¢ godzing.

Zowocami i sokami, kazdego rodzaiu

trzy kwadranse.

Z ro$linami, migsiwem, i istotami
zwierz¢cemi (u p. galaretag, rosotem it. d.

wprzody podgotowanemi, trzy kwadranse.
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XLVL
ROZPRAWA

Oceniaigca wszelkie dotad znane
sposoby zachowywania przez kilka

hat zboza w ziarnie bez zepsucia.

(z rysunkiem na Tab. X.);
(Dokonczenie, str. 325.)

17. Wsypki na zboie bez przystepu powietrza
na powierzchni ziemi.

Latwe bylo przejscie od doldw podziemnych,
na zboze, do podobnych urzadzen na powierz-
chni ziemi.

Horleinann Szwed zwrécit uwage swych
ziomkow na podobne budowy; poniewaz wilgo-
tny po wickszey czgsci grunt iego kraiu, dolow
mvziemi na zboze me dozwalal.

Korzystat 6n z mys$li Pana Buttler, ktory byt
Wroku 1709. na I arkuszach textu, i na 3. ar-
kuszach nalezacych ieszcze do tego rysunkow,
proiekt takowy zrobit. Pozniey J. Fagot zatru-
dniat si¢ tym saniym przedmiotem, i poczynil
rézne odmiany;

Latwo icst poigé¢, iz iezeli na powierzchni zie-
mi te same zachodza przyczyny, ktoére si¢ przjr-
ktadaia do utrzymania zboza pod ziemia, to iest:
suchos$¢, chtéd i oddalenie powietrza zewngtrz-

nego, wypadki begda takiez same.
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Mozna bowiem przez grubo$¢ muréw, i usu~
nigcie wszelkich okien, wielki chtod w takowcy
wsypce sprawié; i iest rzecza bardzo do prawdy
podobna, iz temperatura w niey w naygorgtszych
nawet latach, nie be¢dzie nad 10. stopni wyzszg
Nie masz zadnev przyczyny dla ktéreyby$Smy mogli
wnosi¢, iz wsypki takowe wilgotnieyszemi bgda
od naysuchszych piwnic; owszem spodziewal si¢
nalezy, iz ieszcze suchszemi beda; gdyz otaeza-
igee ie powietrze wycigga na powrodt wilgoé, kto-
ra ie w czasie niepogody napeinia.

Wszystko zboze, ktoére w suchych piwnicach
zachowad si¢ daie, bedzie takze mie¢ 1 we wsyp-
kach dogodne dla siebie mieysce; a ktore, dla
swey wilgoci, w dotach zostawa¢ nie moze, ze-
psuie si¢ takze 1 we wsypkach.

Poniewaz wilgo¢ przenika mury, i poniewaz
i3 wszystkie stykajgce si¢ z murami ciala w pe-
wnych stosunkach wciggaia, przeto iest rzecza
bardzo do prawdy podobna, iz tutay zboze tak
iak i w dotach, z przyczyny wilgoci nadros$nie;
ktéora to wilgo¢ bedzie miala niezawodnie wplyw
na dobro¢ maki 1 na iey ilo$¢.

Budowle takowe w tem sg lepsze od dolow, iz
mozna do nich sypa¢ zboze z gory, a ze spodu
wypuszczaé. Nic zatem nie szkoduie ziarno, gdy
go cokolwiek ubieramy, z przyczyny przystgpu ze-
wnetrznego powietrza. Budowle takowe sg oraz
dogodnieyszemi niz doty, i zadnego nie potrze-
buig rysunku.
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Mozna sobie bowiem bardzo latwo wystawic
°kr~gla lub czworokatng wsypke, maigcg mury
na 3. do 4. stop grube; od spodu dla wstrzy-
mania wilgoci ziemney zasklepiona, iako tez i
z §fory « z otworem w sklepieniu dla wsypywania
zboza; maigca oprocz tego na dole rynng¢ do kto-
rey si¢ zsypuie zboze po plaszczyznie pochytey.

Jezeli przystep wilgoci utrudni¢ zechcemy, po-
trzeba bedzie wsypke takowa opasa¢ drugim mu-
rem w odlegtosci na ledne¢ stopeg; lecz powinna
bydz wprzod zasklepiong, nizeli si¢ takowy drugi
mur zewnetrzny wyprowadzi. Otwor gorny swo-
im walcowatym przymurkiem potaczg na ten cza$
obadwa sklepienia.

Mur $rodkowy moze bydz z samey tylko cegly
suszoney wymurowany. Cegla takowa iest tan-
szg, nie psuie si¢, i wigksza w §rodku utrzymu-
ie suchos$¢ niz cegta palona.

Mieysce migdzy dwoma murami moze bydz
prozne, albo tez piaskiem, weglami, lub popio-
tem napelnione.

Tta wielkie magazyny potrzebaby pod iednym
dachem wigcey takowych wsypek na zboze bli-
sko siebie stawia¢; Srodkowe bylyby =zapewne
bardzo chtodne i suche.

Hrabia Lasteyrie twierdzi, iz niewielkie
wsypki takowe znayduig si¢ w wielu domach we
Wtoszech; mniema 6n, iz dla matych dobr po-
siadaczy sa wcale dogodne; lecz na wielkie ma-
gazyny bylyby za kosztowne;
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Z rozprawy Pana d’Arti gues powyzey wspo-
mnioney dowiaduiemy si¢, iz rzad francuzki roz-
kazal, azeby takze 1 z temi wsypkami nadzie-
mnemi dos$wiadczenia przedsiewzigte byly. Wy-
padki ztad ieszcze nie sg wiadome.

Zapewniano mnie , iz takze i w Wegrzech za-
czynaig takowych wsypek uzywaé. Woda, ktora
tam czgsto doly na zboze zalewa, powinnaby
przynaymniey w tym kraiu pierwszenstwo dla nich
wyiednao.

Wreszcie my$l ta nie iest nowa: iuz i staro-
zytni na nig natrafili. Pliniusz wspomina o nich
w swoiey historyi naturalney.

Zdaie si¢, iz sposob zachowywania zboza, za
pomoca temperatury, ktora dla wzmozenia sio
sit wegetacyynych iest za niska, w caley swoiey
osnowie wyczerpnigtym zostal'.

Ma 6n te¢ niedogodno$é¢, iz skutki iego od na-
tury gruntu, i od wlasnosci zboza zaleza, i ze
z tey przyczyny nie moze bydz powszechnym, a
nadto ma wplyw szkodliwy na dobro¢ maki i na

wydatek iey z ziarna.

Gdy za$ sposobnos$cia mieysca zarzadzaé nie iest
wnaszey mocy, i gdy takze wlasnosci zboza zmie-
ni¢ nie mozemy; przeto nic nie pozostaie, iak
tylko inney w tym wzgledzie upatrywaé drogi;
zwlaszcza, iz mimo tego, wsrdd innych okoliczno-
$ci, wzbozu zachowywaé si¢ maigcem, potrzeba
sily wegetacyyne utrzymac; sposobem za§ zwy-
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zwyczaynym mozna wprawdzie tego celu dopigc,
lecz ten z wielu przeszkodami iest polaczony.

*8. Halesa i Duhamela miechy.

Jedyny s$rodek, ktory do osiggnienia celu tego
pozostaie, iest ten, azeby zbozu wilgo¢ w niem
si¢ znayduigcg w taki sposéb odigé, iakiby two-
rzeniu si¢ robactwa, 1 rozgrzewaniu sie onego
przeszkadzal, wieksza ilo$¢ zboza w iedno miey-
sce sypa¢ dozwalat, i pomnieyszat prac¢ i koszta
na iego utrzymanie lozone.

W roku iy42- Stefan Hales, na posiedze-
niu krélewskiego Towarzystwa w Londynie , pro-
icktowatl czworokatne miechy drewniane, u dol-
nych cz¢$ci spichrzow. Przeznaczeniem ich miato
bydz wdymanie zimnego powietrza, ktore two-
rzeniu si¢ robactwa przeszkadzaé, fermentacyag
wstrzymywaé, wilgo¢ wyprowadzaé, 1 pare siar-
ki lub tytuniu przez zboze przedymaé, a za tey
pomocg wylgzone iuz robaki wygubiaé miato.

Duhamel chwycit si¢ i tego proiektu: dnia
13. listopada 1745. przeczytal w akademii umie-
ietnos$ci rozprawe¢ o zachowywaniu tym sposobem
pszenicy.

Zamyka On zboze w skrzyniach drewnianych
Z dnem podwoynem. Jedno dno od drugiego iest
na 4| .cala odlegle. Wyzsze sktada si¢ z plecion-
ki drucianey, albo tez z sukna cienko tkanego,
1 wspiera si¢ na lisztwach drewnianych, azeby
gigzjar zboza unie$¢ moglo. Skrzynie te opatrzo-
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ne sg wiekiem, w ktéorem si¢ znayduig otwory
klapami zamykane. Pomig¢dzy dwa dna wchodza
rury od dwéch miechow; w wieku porobione sg
dziury dla wiatru, ktoére si¢ otwieraig, kiedy si¢
dmie miechami.

Sposob ten iuz cokolwiek iest lepszy od zwy-
czajnego. Albowiem w skrzyni zamknigtey za-
bezpieczong iest pszenica od myszy, a po wig-
kszey czgsci takze i od robactwa, a nakoniec i
od chciwosci robotnikéw. Przy wielkich maga-
zynach. oszczedza si¢ tym sposobem robocizna;
poniewaz wtedy miechy za pomoca skrzydet wie-
trznych powinny bydZz poruszane; lecz przy ma-
tych sktadach robote takowa odbywaig naiemnicy
W tenczas koszta szuflowania obracaig si¢ na po-
ruszanie miechow.

Pan Stromayer w Hannowerze otrzymat roz-
kaz od swoiego rzadu, azeby tego sposobu doswiad-
czyl. Wzigl 6n umyslnie wilgotnego zboza, i do-
$wiadczal go w skrzyni maigcey 6. stop w kwadrat,
ana . stop wysokily; stato takie wprzod umy-
$lnie w workach, dopodki nie zatgchlo, i w ten czas
dopiero wsypane zostato do skrzyni. Przedyma-
no ie 28. i 29. grudnia, 4. i 11. stycznia 1765. i
wtedy stracito zaraz swoy zapach stechty. Prze-
wietrzano ie potem co 4 tygodnie, lecz w maju
zupelnie si¢ rozgrzalo; puszczono zatem miechy,
10, 12, r4 i 22. dnia tego miesigca, przez co zno-
wu zapach swdy 1 goraco$e utracilo. W czerwcu
zaczeto sie¢ na nowo rozgrzewaé, dla tego ie tez
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dnia 7, 12, 16 i 18. tego miesigca znowu prze-
wietrzano, i znowu do pierwszego przywrocono
stanu, tak, iz ie nakoniec co cztery tygodnie
tylko przedymano; az nakoniec we wrzesniu, kie-
dy iuz 9. miesigcy w skrzyni przelezato, a znale-
ziono ie zdrowém i bez zadnego zapachu, na
chleb wypieczonem zostato.

To nie watpliwe i nauczaigce doswiadczenie, o-
kazuie wprawdzie, iz sposob ten iest skutecznym,
kiedy si¢ go uzywa w czasie przyzwoitym; zara-
zem iednak ostrzega o niebezpieczenstwie, ia-
kie moze pochodzi¢ z naymnieyszego zaniedbania.
W skrzyniach zamknigtych, aosobliwie ieszcze kie-
dy sa wielkie, trudno iest poczatkowe rozgrzanie
si¢ spostrzedz, i rewizye potrzebne wtedy si¢ do-
piero czestokro¢ odbywaig, kiedy sie iuz zte za
daleko posunglo. Kiedy daley zwrociemy uwage,
iz naiemuicy zazwyczay robot¢ swoi¢ niedbale
i tylko na pét odbywaia, iz przy wielkich ma-
gazynach moze wecale wiatr usta¢, w ten czas wta-
$nie kiedy iest naypotrzebnieyszym; tatwm si¢ prze-
konamy o niedostatecznosci tego sposobu, chociaz
z drugiey strony iest bardzo dobry. Srodek za
tern takowy nie rozwigzuie naszego zadania w spo-
sob zaspakaiaigcy.

Juz i Duhamel t¢ uwage czyni, iz tylko do-
bre, suche, w suchych latach zebrane, i z kurzu
dostatecznie oczyszczone zboze, mozna do skrzyni
dla zachowania go sypa¢. Czul wige sam niedo-
stateczno$¢ swoiego sposobu.



To wewngtrzne przekonanie, o ktorem iednak
nigdzie wyraznie nie wspomina, spowodowalo go
pozniey, iz wczesnieysze przepisy cokolwiek od-
mienit, i do skrzyn swoich suszonego zboza wy-
magat; wszelako miechy swoie i skrzydta wietrz-
ne tak polubit, iz ie pomimo tego zatrzymat: cho-
ciaz z dos$wiadczen Intier ego bardzo dobrze
wiedzial, iz do zboza suszonego, wecale sa nie-
uzyteczne.

Skoro za$ do takowego postgpowania suszarni po-
trzeba, kietek po wigkszey czgséci zostanie zniszczo-
nym; a zatem Duhamel nie rozwigzal zadania*

nad ktéorem si¢ zastanawiamy.
ip. Postepowanie Pana Bildt.

Knut Bildt, maiacy wielkie gospodarstwo w
Szwecyi, doniost w roku 1793. kroélewskiey Aka-
demii umiei¢tnosci w Sztokholmie, iz szczegbl-
nieyszym sposobem, iuz od kilku lat, z wielka
dogodnos$ciag swoie zboze zachowuie. Nie potrze-
buie o110 szuflowania ani zadnej' innev pieczy.
Sposob za§ ten na tem zalezy, iz zboza wymlo-
conego nie czyS$ci, lecz caly wymtot wraz zplewa-
mi do skrzyni sj'pie; lednakze zboze chociaz nie
poruszane, przez kilka lat si¢ utrzymuie, nie ulega-
iac stechliznie , ani zadney inney szkodzie; a po
3ch Inb /jch latach zboze swoie do siania zawsze
dobrem znalazt, i obfitego zniwa z niego si¢ do-

czekat.
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Srodek ten stwierdza si¢ niezaprzeczonem do-
swiadczeniem, iz kazde zboze w klosie moze sie
przez dlugie pasmo lat bez szkody utrzymywac.

Pan Lasteyrie opowiada nam wzgledem tey
okoliczno$ci zadziwiajgca anekdote. Zapewniano
go w czasie iego podrozy do Szwecyi, iz w poino-
cney czg$ci krdlestwa, odkryto pomig¢dzy lasami
wielkie kupy zboza, w ktorych ziarno ieszcze zu-
petnie zdrowem byto, chociaz kupy takowe wte-
dy zapewne usypane zostaty , gdy tam ieszcze za-
dnych nie byto lasow, ale tylko niwy.

Tego samego sposobu, to iest kupienia snop-
kow na wielkie stosy, uzywaia niektérzy obszer-
niejszych dobr posiadacze vye Francyi; znayduie-
my go takze i u innych ludow ; o czem, iezeli
tu wspominam, to nie dla tego, azebym takowe
postepowanie do nasladowania zalecal; lecz tylko,
azebym dal poznaé, iz tuski i plewy, ktore po-
krywaj ziarno, zostajace w klosie, maia wielki
wplyw na iego utrzymanie.

Wzgledem sposobu Pana Bildt, Pan Lastey-
rie tak moéwi: «Nie trzeba zapomina¢ o dwoch
sposobach postgpowania, z ktéorych iednego uzy-
waig niektorzy gospodarze we Francyi, drugiego
za§ w Polsce. Pierwszy zalezy na zachowaniu w
szpichlerzach ziarna wraz z plewami, ktére zo-
staig po wymitoeeniu. Ilie zdaie nam si¢ azeby
podobny sposdb, ktoéregoby nie mozna bylo
w wigkszych sktadach uzyé¢, mogt zabezpieczaé
ziarno od owadow, myszy, wplywu atmosfery?
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ialco tez i od innych uszkodzen, na ktéore w s>zpi-
chlerzach zwyczaynych iest wystawione. »

Pan Lasteyrie mowi przeto nayprzod, iz nie-
ktorzy francuzcy gospodarze zachowuig w rzeczy
samey tym sposobem zboze; a nast¢pnie, iz mu
si¢ nie zdaie, azeby takowy sposob byt dostate-
cznym do zabezpieczenia zboza od robactwa, my-
szy, od plywu powietrza zewngtrznego, i od in-
nych uszkodzen, ktérym w szpichlerzach zwy-
czaynych podlega.

Mozna ieszcze do tego dodadz, iz sposob ta-
kowy dla wielkich magazynéw nie iest dogodnym,
dla tego, iz wiele potrzebuie mieysca, i pociggat-
by za sobca wiclkie niedogodnos$ci, gdyby takowe
magazyny zaktada¢ chciano. Lecz przeszkody ta-
kowe nikng zupeilnie, lub przynaymniey zmuiey-
szaig si¢, kiedy wtasciciel sam dla siebie chce za-
chowaé¢ zboze. Nie ma 6n bowiem potrzeby wie-
dzie¢ z doktadnos$cia: wiele wymtdécono, i moze
przesta¢ na rachunku przybliZzonym; a chociazby
nawet tym sposobem o dwie trzecie czeSci wigcey
mial do zachowania, to przecie moze o tyle tak-
7ze wyzey sypaé; iezeli nakoniec potrzebuie co-
kolwiek wigcey czasu lub robotnikow, do prze-
niesienia nieezyszczonego zboza z boiowiska do
skrzyn, to oszczedzi potem dziesi¢é razy tyle na
dopilnowaniu i szuflowaniu zboza, i czy$ci ie po-
woli, stosownie do potrzeby i okoliczno$ci tego
wymagaiacych.
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Lecz o niedostatecznos$ci tego sposobu nie mo °
zna tak tatwo z Panem Lasteyrie twierdzic.
Mamy $wiadectwo Pana Bildt w Szwecji, kto-
rego zaden z jego ziomkoé6w nie zaprzeczyl, cho-
ciaz nikt w tym kraiu, ile nam wiadomo, za iego
przyktadem nie poszedt dla tego, iz rygi w owym
czasie powszechnie byly w uzywaniu. Mamy da-
ley przy ktad wtascicielow francuzkich, ktérym do-
brze si¢ powodzi przy tym sposobie, i byliby go
sic wcale nie trzymali, gdyby si¢ byly w nim
wady zwyczaynego sposobu znalazlty, Zdaie mi
si¢ przeto, iz gote mniemanie Pana Lasteyrie,
iakkolwiek zdanie tego czynnego mgza iest sza-
eownem, nie moze przewaza¢ zdarzen niezaprze-
czonych. Owszem zteoretycznych twierdzen prze-
konywam si¢, iz sposob ten utrzymywaniu si¢ zbo-
za sprzyia¢ powinien. Albowiem, nayprzod,dla znay-
duigeey si¢ plewy, ziarnka s3 bardziey od sicbie
oddalone; ktéra to plewa odbiera wydobywaiace
si¢ wewnatrz cieplo, i oddaie go powoli powie-
trzu zewngtrznemu. Oprdécz tego rozchodzi si¢
po massie prawie trzy razy wigkszey, a wtakim
stosunku iuzby byto mniey szkodliwem, chociazby
powietrzu zewngtrznemu powoli oddawaném nie
byto. Nakoniec, wilgo¢ w plewie nie tak dlugo
si¢ utrzymuie iak w ziarnie. Podlug praw hygro-
skopicznych, wilgo¢ dzieli si¢ w skrzyni migdzy
ziarno 1 plewe; skoro za§ ta pewna iey czg¢$¢ po-
wietrzu ustepuie, nastaie znowu nowy iey po-
dziat, dopoki nie nastapi hygroskopiczna réwno-



waga mi¢dzy sitami wilgoé¢ przyciggaiacelni w zbo-
zu, plewach i powietrzu; ktérey to réwnowagi
oscyllacye, na ten czas, iedynie tylko od stanu
atmosfery zaleza. Takowe twierdzenia teoretyczne
maig swoi¢ wartos¢ ; gdyz si¢ z wypadkami do-
$§wiadczen zupeilnie zgadzaia.

Jezeli wigc francuzcy gospodarze wymtlot swoy
zsypuig, nie chowaiac go iak P, Bildt do skrzyn#
stusznie Pan Lasteyrie postgpowanie swoich
ziomko6w pod tym wzgledem nagania; gdyz tvm
sposobem nie zabezpieczala swego zboza od my-
szy. Lecz zarzut ten nie moze si¢ dotycze¢ glo-
wnego postgpowania, ale $cigga si¢ tylko do leni-
stwa owych gospodarzéow, ktérzy sposobu Pana
Bi1ldt w zupetnos$ci nie zachowuig.

Co si¢ tycze robactwa, Pan Bildt o niem nie
ma w tym wzgledzie zadnego zdarzenia. Ja ie-
dnak przyznaé musze, iz si¢ niektdre na powierz-
chni skrzyni w$rdéd sprzyiaiacych im okoliczno-
$ci mogg znaydowac ; lecz biate wotki mozna be-
dzie tatwo oddali¢, przysypuiac powierzchnia zbo-
za w skrzyni samg plewa na kilka palcow ; tego
za§ przypus$ci¢ nie podobna, aby czarny wolek
mogt wlezé do wysokiey skrzyni i przez plewy
utorowac¢ sobie droge az do samego ziarna. Wie-
my oprocz tego, iz owad ten na kilka cali tylko
pod powierzchnia si¢ znayduie; gdy przeto wtym
przypadku mato ziarna na powierzchni lezy; owad,
gdyby si¢ do niego dostal, mata szkode¢ zrobi, a
gdy nadto skrzynie bardzo glgbokie bydz moga,



powierzchnia uszkodzona bez wielkiey straty mo-
zna bedzie zebrac-

Nakoniec sposob ten zaleca si¢ ieszcze i,z tad*
ze wszegdzie zarowno upowszechnié¢ si¢ pozwala;
gdyz zboze szwedzkie wilgotne i zboze francuzkie
suchsze , mozna tym sposobem bardzo dobrze za-
chowywa¢ ; zkad wnie$¢ nalezy , iz wlasno$¢ zbo-
za przy tern postgpowaniu iest oboigtng. Ztad
okazuie si¢, iz sposob ten w kazdym wzgledzie
iest nayuzytecznieyszym dla gospodarza , z pomig¢*
dzy wszystkich, ktéoresmy dotad wymienili.

Skrzynie do zachowywania zboza takowego po-
trzebne, nie sa kosztownemi; mogg si¢ z wielu
czesci sktadaé, ktore si¢ stawiaig iedna na drugiey
do wysokosci podlug upodobania. Spodnia iednak
opatrzona iest dnem; inne maig tylko $ciany bo-
czne klamrami drewnianemi i klinami posciggane,
lub tez innym iakim sposobem spoione; iezli ie
zamknaé¢ zechcemy, mozna bedzie dadz wieko
z kratki drucianey.

W sposobie takowym znayduie gospodarz bez"
pieczny $rodek zachowania sobie z dobrych ita
nich lat zapasu zboza na przysztos¢. Gdy co
rok tylko cokolwiek zachowa, tatwo sobie begdzie
mogt zrobi¢ zapas na trzy lata, i bedzie mogt
mie¢ w zlych latach tani chleb i dobre ziarno do
siewu; a co trzy lata moglby stary zapas Swie-
zém zbozem zastapic.



ao. Sposob Pana Marcet de Mezieres.

Aczkolwiek sposob powyzszy iest tak dobry,
taa iednak t¢ niedogodno$é, iz wiasciciel ilosci
swoiego zboza doktadnie wiedzie¢ nie moze.

Pan Marcet de Mezieres, bedac witascicie-
lem bogatym we Francyi, uzyl sposobu, przez
ktory takowa niedogodnos$¢ nie tylko usungt, ale
owszem rachuba plonu nadzwyczay nie si¢ ulatwia.
Sposob takowy w matem pisemku swoim ogtosit
wspotrodakom.

Zaraz po skonczonym zbiorze, daie stodole, u-
my$lnie do tego narzadzoney, taki przeciagg powie-
trza, iak tylko mozna, azeby wyschnigcie snop-
kow przys$pieszy¢. Ku srodkowi miesigca sierpnia,
a wigc zaraz po zbiorze z pola, kaze mldcic. Wy-
mtocone ziarno, sypie zaraz do wielkiey sali, ma-
igcey okna na wschdéd i na potudnie otwarte, na
dwa palce grubo. Gdy iuz ziarno wyschnie, co
si¢ poznaie z dzwigku, iaki sypigc ie z iedney re-
ki do drugiey wydaie, przepuszcza ie przez dtuga
rafe, czyli rzeszoto, atym sposobem drobne ziarn-
ka, chwast i piasek odlaczaiag si¢ od dobrego
ziarna.

Do zachowywania takowego zboza uzywa gru-
bych workoéw, zmaczawszy ie wprzody w mocnym
hugu, z kilku gar$ci zielonych lisci wierzbowych
wygotowanym. .Napelniony zbozem i mocno za-
wigzany worek wazy 185. funtow. Gdy iuz wszy-
stko zboze ma w workach, stawia dwie kobylice
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na trzy stopy wysokie, ktéorych belki sg na s
cali szerokie, i w krawegdziach zaokraglone. Na-
takowe dwie kobylice ktadzie w poprzek 6. wor-
kéw, w odlegtosci na poét stopy ieden od drugie-
go. Na odstgpy miedzy workami kladzie ich pig¢,
ealey cztery, trzyj dwa, nakoniec ieden, tak, iz
podziurawiong piramide tworzag. Tym tedy sposo-
bem i zreszta zboza postgpuie.

Gdy si¢ to stanie, zamyka otwory u sali, iako-
tez i podwoéyne drzwi, od ktéorych sam klucz
chowa. Piramid takowych nie narusza, iak tyl-
ko na potrzeb¢e domowa i na sprzedaz.

Gdy iednak diugie lezenie zboza mogtoby fer-
mentacyi dopomagaé, wigc ieszcze raz w marcu
nastepuigcym, wszystko swoie zboze przez diuga
rafe przepuszcza, i sypie znowu w worki, taks
azeby te¢ sarn¢ "wagg mialy. Ktladzie potem wor-
ki ieden na drugi iak wprzody-, a w koncn czer-
wca przestaie tylko na przesypaniu zboza z iedne-
go worka do drugiego. Kiedy mu sali dla no-
wego zboza potrzeba, zwozi pozostate worki do

miasta i uklada ie tym sposobem iak na wsi.

W pazdzierniku kaze zboze przetakiem okraggltym
przesiewaé; tym sposobem przygotowane iuz iest
do mielenia, i do wuzycia na rok przyszty, tak,
iz zboze =z roku na przyktad 1811. dopiero wro-
ku 1813. uzytem bydz moze.

Gdy za$ kazdego czasu zapas zboza wigkszy nad
potrfceb¢ mieyscowa do miasta wywozi; wigc, (o-
sobliwie kiedy iest zboze dobre, a w niskiey cenie)

27
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chowa ie czesto przez pigé¢ lat i dhuzéy, tak, i&
nie mozna okiem pozna¢ zadney réznicy miedzy
tem, a przesztorocznem, i chleb zniego, z chlebem
znowego zboza poroéwnany, iednakiey iest dobroci.

Jednakowoz z obawy, aby za wielka sucho$¢ nie
Szkodzita zbozu pod czas mielenia, kaze ie pto-
kae dopodty, dopoki woda zupetnie czysta odpty-
waé nie bedzie; po wyschnigciu miele si¢ bardzo
dobrze; chleb z niego iest daleko lepszy i sma-
cznieyszy. Myslatwigé Pan M arcet de Mezieres,
iz tym sposobem mozna zboze ieszcze dtuzey bez
szkody trzymac¢, tem pewniey, iz wszelkie nie-
bezpieczenstwo dla zboza, z iego wilgoci, ktorey
tu nie masz, wynika.

Tu si¢ konczy wyiatek zpisma Pana Mezieres,
swzigty z Krunitza; gdyz wspomnionego pisma
pod reka nie mam.

0 prawdzie powyzszych podan wcale watpic¢ nie
mozna; gdyz Parmentier, ktéory nad tym przed-
miotem tak wiele pracowat, sposobowi temu przed
Wszystldemi innemi pierwszenstwo daie.

1 wrzeczy samey zboze tym sposobem uwar-
sztwione , zabezpieczone iest od myszy , ktére po
prostopadtych nogach kobylic do workow dostac
sie nie moga. Robaki ktore si¢ zziarna w workach
nie legna, nie maig zadnego przystgpu. Przesy-
pywanie odbywa si¢ tylko po znacznym przeciagu
czasu. Przeniewierstwa trudno si¢ dopusci¢. Po-
wietrze, ktore prawie kazdy worek do kola ota-

cza, odprowadza ciepto i wilgo¢, a ilo§¢ zboza



ktore si¢ w takim magazynie znayduie, moz®
bydz w kazdym czasie wiadoma.

Wykonaniu tego sposobu, nawet przy duzych
zapasach, zadne istotne przeszkody w drodze nie
stoig: chyba tylko mnogo$¢ potrzebnych workow,
i mozot w suszeniu zboza, przed wsypaniem go
do tychze. Lecz suszenie odbywa si¢ predkoS5
gdyz zboze sypie si¢ tylko na kilka palcow gru-
bo ; a co si¢ tycze workéw, Wydatek na nie przy
mwiclkich magazynach iest wprawdzie nie maly, lec#
przy malych sktadach nic nie znaczy.

2t. Sposob Pana d'Artigues™

Jest to w naturze cztowieka upatrywaé trudna
$ci tani, gdzie zadnych nie masz. Wiegc tez i tu,
tay sama liczba potrzebnych workéw, bedzie mo-
ze dla wielu przeszkoda nie do pokonania; moz©
takze i przesypywanie zboza z workdéw do wor-
kéw, chociazby Wiko rgz na rok, bedzie sie¢ wy-
dawalo ciezkiem. Pan d’Artigues maigtny i1 do-
brze myslacy maz, usiiwa te obydwie niedogodno-
§ci. Zatrudnia 6n w swoiey wielkiey r¢kodzietu*
Wiele robotnikow; chciat wigce takze ztanio$ci zbo-
za korzysta¢, zachéwuigc pszenice na czas droz-
szy, aby iey potém Robotnikom swoim mogt z»
pomierng cen¢ dostarczy¢.

Postgpowanie swoie przedstawit w krotkosci To-
warzystwu d’Encouragem ent w Paryzu (i1820.)
ktore zalezy na tem, co nastepuie.

37+
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Lacza si¢ w sposob przyzwoity cztery shipy*
maigce grubosci N cale w kwadrat, i tak diugie
ialc wysoko$¢ stodoty, szpichrza, lub mieysca la-
kiego, w ktoérem przyrzadzenie takowe ma bydz
postawione, dozwala. Im wyzsze iest mieysce, tem
si¢ wigcey do niego zmiesci.

Belki poprzeczne pomigdzy czterema slupami sa
na 3. do 3j. stopy dlugie, i na 3..stopy iedna od
drugiey odlegte. Jlos¢ ich zalezy od dlugosci
stupow.

Na tych belkach poprzecznych znayduig si¢
miedzyr czterema stupami skrzynie na zboze. A za-
tem ustawione sg iedna nad drugg i robig si¢ spo-
obem nastgpuigcym :

Pomiedzy prostopadle stoigce stupy wpuszczaia
si¢ wielkie plecionki z witwjny, 1 przytwierdzata
sie do nich kotkami. Plecionki takowe stanowig
boki skrzyn, ktérych dno ma ksztalt kosza mtyn-
skiego.

Fig. i. na Tab. X. wystawia przecigcie prosto-
padte catego rzedu skrzyli nad soba ustawionych.

Fig. a. iest przecigcie poziome iedney skrzyni.

Fig. 3. iest oderwany kawatek od podwdynego
rzedu skrzyn, blisko siebie ustawionych.

Widoczng iest rzeczg, iz tu skrzynie zastgpuig.
mieysce powyzszych workoéw. Zboze iest w nich
zabezpieczone od myszyr; nie podobna aby si¢
¢zarny wotek w skrzyniach mogt zagniezdzi¢; a
gdy takze i przykry¢ ie mozna, przeto i od mo-
la zytnego sa zabezpieczone. Powietrze otacza ze



wszystkich stron skrzynie i chtodzi zboze; a za-
miast, coby miatlo bydz zboze podlug powyzszego
sposobu z worka do worka przesypy wanem, mozna
ie tu tytko ze skrzyni wyzszey do nizszey wypu-
szczaé. Zaczyna si¢ od naynizszey, ktora si¢ do
skrzyni na koltkach stoiacey wyproznia. Gdy si¢
wszystko zboze z niey wysypie, zamyka si¢ otwor
za pomoca zasuwki, a otwiera si¢ uyscie skrzyni
powyzey stoigcey; i tak si¢ daley postepuie, do-
poki si¢ naywyzsza skrzynia nie wyprozni. Wtedy
iuz nic nie pozostaie, iak tylko napeini¢ naywyz-
sza skrzynia zbozem, ktore si¢ ze skrzyni spo-
dnicy do skrzyni na kotkach wysypato. Postepu-
igc rym sposobem, zmnieysza si¢ nadzwyczaynie
praca; albowiem wszystkie skrzynie, zwierzchnia
tylko wyiawszy, same si¢ napetniaig. Przewietrza-
nie odbywa si¢, kiedy zboze przez kosz do skrzy-
ni spada; mozna za§ takowe ieszcze powickszyé,
podstawiajac pod uys$ciera kosza maly ruszt dre-
wniany; albowiem ziarno odbiiaigc si¢ w spada-
niu od niego ieszcze si¢ bardziey przewietrza.
Tym sposobem ieden tylko czlowiek moze prze-
wietrzy¢ zboza okoto So. szetlow, a nie potrze-
buie go iak tylko 3. lub 4- szefie do géry wyniesé
lub wywindowac.

Jedna skrzynia maigca 34. stopy paryzkiey w
kwadrat, i 3. stopy wysokosci, zawiera dobre 5.
szeflow bawarsk. zboza. Jeden rzad takowych
skrzyn, na a'i. stop wysoki, mieSci w sobie zbo-
$a blisko 35. szeflow (bawarskich.)
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Jezeli dwa rzedy skrzyn przy sobie postawiemy*
oszczedziemy przez to ieden rzad stupow; lecz
mvtenczas shupy $srodkowe powinny mieé iedei\bok
szerszy, a zatem 6. cali zamiast azeby powie-
trze migdzy skrzyniami przechodzi¢ moglo. To
samo ma si¢ takze rozumie¢ o dwoéch rownolegle
do siebie potozonych rzedach.

W magazynach wielkich potrzeba mig¢dzy dwo-
ma takowemi rz¢dami skrzyn, dostateczne miey-
sce dla potrzebnych operacyy zostawic.

Pan d’Artigues kazal teraz osobna podiug
tego sposobu, na wielki zapas, wystawi¢ budowla*
ktéra ma 20. stop szerokosci z przodu, iest na 56,
stop dtuga, i na 3o0. wysoka. Chce do niey 4000-
hektolitrow pszenicy (prawie 3i22.korcy) wsypac.
Koszta wystawienia wyniosa cztery do pigciu ty-
sigcy frankow'. Od strony poéinocney kazat do-
dadz wietrzniki, dla wpuszczenia $wiezego po-
wietrza.

GdybySmy chcieli wydatek na deski, do den
przy skrzyniach oszcze¢dzi¢, tedy moznaby ie takze
kaza¢ robi¢ z witwiny lub z ptétna. W tym osta-
tnim przypadku wycinaig si¢ kawatki troykatne,
1 zszywaig si¢: tworzg na ten czas leykowaty otwor
ktory si¢ $cigga za pomocg sznura. Jezeli do tego
ptotna uzy¢ nie chcemy, vyledy mozna takze ka-
za¢ z witwiny te cztery boki leyka uples¢; lecz
w tenczas rusztowaniem drewpiapem podparte

bydz muszj.



22. Dokonczenie.

Oto sg szczegodlniejsze sposoby, ktore do moi
iey wiadomosci doszty. Zdaie si¢, iz zakres, co
si¢ tycze istotnych rzeczy, przebiezony zostal. Po-
niewaz kiet iest gtownem zZrzédlem zepsucia, wiec
wszystkie sposoby nim si¢ tylko zatrudniaig. Po-
trzeba go albo wecale zniszczy¢, albo okoliczno-
$ci oddali¢, ktore iego wegetacyi sprzyiaig.

Zadna inna okoliczno$¢ tu si¢ nie znayduie. Kto
nie chce wzbozu swoiem kla zachowaé, ten niech
siec trzyma Intierego; kto go za$ niechce ni-
szczy¢, ten moze ieden z pomigdzy dwoch spo
sobow wybraé. A w ten czas powinien, albo ta-
ka temperature utrzymac, w ktorey si¢ nawet przy
wickszey wilgoci wegetacya nie budzi; albo tez
przez powolne oddalenie wilgoci, i wydobywa-
igcego sie wewnatrz cieplika wyzszey temperatu-
rze przeszkodzi¢, aby na sily wegetacyyne nie
dzialata. Tak iednemu iako 1 drugiemu zaradzo-
no. Do pierwszego przypadku stuza doly zbozowe,
gdzie si¢ daig robi¢, i wsypki nadziemue zbozo-
we; w drugim za$ przypadku, Panowie Bildt?
Mezieres i d’Artigues, poczynili, zaradzenia
potrzebne. Cieplik, ktory si¢ przez dziatalnos¢ sit
wegetacyynych wzbudza, iako tez i wewnetrzna
wilgo¢, ktéora go wspiera, moga bydz alb© bez-
posrednio, albo za pomoca innych $ciggaiacych
istot w powietrze odprowadzonemu Pan Bildt
znalazt przewodnika takowego w plewach; Pano-
wie Mezieres i Lasteyrie, dopigli tego same
go celu inng dr;oga,
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Staliby$my si¢ niewdzigcznymi dla niezmordowa-
nych w swoiey usilno$ci me¢zéw, ktéorzy na wyna-
lezienie tych sposobéw tyle namyshu, tyle pilno-*
$ci 1 pracy tozyli, gdyby$my tyle dobrych i pra-
wdziwie pozytecznych rzeczy, oczekuiac czego$
lepszego, bez uzytku zostawi¢ chcieli. Co mozna
bylo w gléwney rzeczy iuz zdziata¢, zdaie sig,
iz zdziatano; uboczne tylko okoliczno$ci pozostaty
ieszcze do dalszey rozwagi.

Zaradzono tu dostatecznie administracyi kraio-
wey, handlarzom zboza, wielkim wtascicielom i
malym gospodarzom. A iezeli przy uzyciu tego lub
owego sposobu korzy$ci swey nie znalezli, nie
powinni tego przypisywaé podanemu sposobowi,
ale bl¢dnemu iego zastosowaniu. Rzady nid
mialy albo szczerey checi do lepszego, albo wy-
trwatosci do zaprowadzenia go. Handlarz zwy-
czajny rzadko ma wielkie kapitaty, ktorych do
spekulacyy obszernych potrzeba; szuka predszego
odbytu, i zadnych nie czyni naktadoéw, ktore tyl-
ko w ten czas sg uzytecznemi, kiedy kapitat na
wigkszy procent przez kilka lat czeka¢ musi. Wta-
$ciciel wzdryga si¢ nowosci, i chociaz si¢ nawet
w rzeczy samey korzys$ci z niey spodziewa, to
go iednak niepokonane przywiazanie do dawnych
rzeczy kregpuie, a przyzwyczaiony tey samey stra-
ty kazdego roku doznawaé, nie tak bardzo ig
czuic. o'



XLVIL
SPOSOB FARBOWANIA LAKA-DYE

na kolor szkartatowy.

podtug przepisu Pana Dingier a

Laka iest materyalem farbnym bardzo szaco-
wnym, i do otrzymania koloru szkartatnego szcze-
g6lniey zdatnym. Jest to rodzay farby z zywicy
Stoklak wyrabianey; uzywana iest nietylko do
pigknych lakieréw; ale wlindyi, Bengalu, Per-
syi, i Tureeczyznie, a nawet Japanie farbuia nia
jedwab i baweln¢ na kolory szkartatne i karma-
zynowe. Wschodnie safiany rowniez tey farbie
swoy pigkny kolor sa winny; zwierzgcych istot
podobnie iak koszenilla i alkiermus latwiey si¢
chwyta nizli roslinnych. Pewny i doskonaty spo-
sob otrzymania tego kolom iest nastgpuigcy:

Do ufarbowania joo. funtéw sukna na kolor
szkartatowy pigckny i jaskrawy, potrzeba 8. fun-
tow laki (do grubszych sukien pol funta wigcey),
ieden funt drzewa zo6ttego (Gelbholz, morus tin-
ctoria); jo. funtow waynsztaynu, i a5. funtow
rozczynu cyny w kwasie saletro-solnym
(Salpetei'snlzsaure Zinnaiifloesung).

Przyprawienie Jarby Laki- Dye.

Aby si¢ farbowanie udalo, potrzeba szczegol-
niey na drobne, ile tylko bydZz moze, podziglenie
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laki uwazaj Postgpuie si¢ wtym wzgledzie spo-.
sobem nast¢puigcym:

Ttucze si¢ nayprzod laka i przesiewa sitem;
potem roztwarza si¢ w zimney wodzie w garnku
kamiennym , do stanu rzadluey papki, i trze sig.
w tak nazwanym mtynku farbierskim., ktérego tak-
ze 1 garncarze uzywaia, dopoty, dopoki sie tak
nie zetrze, izby za wzieciem iey cokolwiek na pa-
znokie¢, chropowate czastki nie dawaty si¢ spo-
strzega¢. Jezeli mtynka wspomnionego nie masz,
mozna takowg robot¢ w kotle miedzianym pobie-
lanym, za pomoca kuli zelazney, niezardzewialey *
takze pobielaney, uskuteczni¢; iak si¢ to w wielu
farbierniach przy rozcieraniu indyktu dzieie. Im
si¢ mieley laka zetrze, tem wigcey i iednostay-.
nieyszey wyda farby szkartatowey; farbowanie na-
wet samo, predzey si¢ odbedzie.

Laka tym sposobem roztarta przelewa si¢ do
innego lub innych naczyn kamiennych, wyptokuie
si¢ naczynie, w ktoérem si¢ przygotowywata, nie
wielka iloscia wody; ta si¢ do, gestszey farby
dolewa, i ztakowa nalezycie miesza. W ten czas
do kazdego funta laki w stanie suchym wzietcy,
dodaig si¢ 12. tlutéw kwasu solnego dymigcego
(j,/J8. cigz. gat. lub 22. stopni podiug arepmetm
Beka), ktory si¢ zaraz takg iloScig wody rozciencza
wszystko miesza si¢ nalezycie. Farba tak przy-
gotowana zostawia si¢ naymniey przez ifl. godzin,
powtarzaigc w pewnych czasach mieszanie. Ponie-
waz si¢ z tey farby dla tego, iz kwas solny dzia-.
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fa, wiele baniek wydobywa; wiec nie mo/na iey
w garnki, iak tylko do dwéch trzecich czesci,
nalewaé.

Dobrze bedzie, kiedy odwazemy garnki przed
wlaniem do nich farby roztartey, i kiedy tyle wo-
dy doleiemy, ile potrzeba bedzie, aby iey na ka-
zdy funt laki, oprécz kwasu solnego, pie¢ funtow
przypadlo; dla tego, izby mozna wziase sze$é
funtéow farby przygotowaney na kazdy funt laki
do farbowania uzytey.

Przygotowanie rozczynu cyny potrzebnego do
ninieyszey farby odbywa si¢. sposobem nastepu,-
igcym:

JNalewaia si¢ do kolby szldanney,’ obszerney, 18.
funtow kwasu saletro-solnego czystego (dopr
peltes S.cheidewasser) trzymaiacego 36. stopni po-
dlug areometru Beka, {1,268. ci¢z. gat.), 5» fun-
tow kwasu solnego, trzymaiacegoj ii. stopni po-
dlug tegoz areometru (1,148 ci¢z. gat.), i r8. fun-
tow wody rzeczney. Wszystko skluca sie¢ na-
lezycie. Mieszanina takowa trzymaé bedzie okolo
20. stopni podlug areometru Beka. Stawna sie
kolba w mieyscu chlodnem, w konwi woda na-
pelnioney, na wiencu stomianym, i wsypuia si¢
cztery razy na dzien, to iest. zrana, przed polu-
dniem, po poludniu i w wieczér, po dwa luty
mialko spilowaney, lub zziernioney cyny, zwa-
ney Malaka, dopéty, dopoki sie iey trzy éwierci
funta w takowey mieszaninie nie rozpuszcza. Otrzy-
many rozczyn cyny czysty, chowa si¢ w flaszkach
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dnem i cienistem.

Farbowanie.

Kociot cynowy napelnia si¢ wodg rzeczna,
wiesza si¢ w nim drzewo z6ite w worku plocien-
nym zawigzane, irozgrzewa si¢ woda przy ogniu
stosownym az do zawrzenia. W ten ,czas sypie
si¢ powoli 1 w matych czastkach pottuczony
waynsztayn, azeby woda z przyczyny kwasu
weglowego, ktory si¢ przez wolny kwas wayn-
sztaynu zwody wrzgcey, weglan wapna w sobie
zawieraigcey, z wielkiem szumieniem wydobywa,
nie kipiata. Skoro si¢ waylrsztayn nalezycie
rozpuséci, zbiera si¢ nieczysto$S¢ w ksztalcie piany,
dodaie si¢ rozczynu cyny i miesza nalezycie. Gdy
si¢ to stanie, wklada si¢ do kotta, bgedace na
sno walni (Haspel) sukno, woda dobrze zwilzo-
ne, przewiia si¢ dwa razy w czasie gotowania
na waltek, i znowu sie zwiia na snowal nia
W ten czas wsypuie si¢ do kotta starta i wkwa-
sie solnym rozpuszczona laka-dye, miesza si¢
nalezycie 1 przyprowadza do predkiego zagoto-
wania farba; po czem spuszcza si¢ znowu do niey
przewarzone sukno, przewiia si¢ pilnie ws$rod
wrzenia przez poltory godziny, lub dopédty, do-
poki sie na nim pozadany kolor nie pokaze. Wyy-
muie si¢ potem, rozcigga na szragach, pltocze w
rzece 1 toluie dopdty, dopdki woda czysta nie
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bedzie odptywaé; przez co kolor bardzo pigknego
potysku nabiera.

Wychodzac iuz teraz z pod re¢ki farbierza su-
kno, idzie iako towar kupiecki do postrzygacza,
ktory si¢ powinien staraé o czysto§¢, i czystly
prasy uzy¢: azeby przez iego nieostroznos¢ i le-
nistwo nie szkodowat kolor, ktory sie¢ w farbowa-
niu dobrze udat.

Jezeli nie masz sposobnos$ci folowania sukna po
ufarbowaniu; potrzeba ie ieszcze po ufarbowaniu
i nalezytem wyptokaniu w rzece, przeciagnac
w kotle przez wod¢ kwaskowata i goraca, za po-
moca otrab zakwaszona: lub tez przez wodg, nie
wielka iloScia waynsztaynu zaprawiona; przez
co pierwiastek farbny ptowy, ktory laka-dye w so-
bie zawiera, znika, a sam kolor szkartatowy bla-
sku nabiera.

Jezeli mamy kilka czg$ci do farbowania, tak
izby potrzeba bylto kilka razy nastgpnie farbowac,
w ten czas mozemy dalsze farbowanie w pozosta-
tey farbie uskutecznic; lecz potrzeba b ¢dzie drzewa
z0ttego, waynsztaynu, i rozczynu cyny, kazdego
czwarta czg$¢ mniey, niz wprzod wzigto, do
farby przydadz; laki za§ przygotowaney trzeba
zawsze ten sam stosunek zachowae; poniewaz si¢
za kazdym razem wszystka z welng taczy.

Farbe, ktora si¢ po ufarbowaniu zostaie, mo-
zna ieszcze na ten sam uzytek przez dhlugi czas
zachowac, staraigc si¢ tylko o oddzielenie usia-
daiacey si¢ nieczysto$ci, co si¢ naylepiey usku-
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tecznia, kiedy Farbe do naczyn czystych drewnia*
nych wybieramy, a po ustaniu si¢, czysty plyn
znowu do kotta, dla zachowania go, zlewamy.
Mozna takie wprzod stlkiio z waynsztaynem i
zrozczynem cyny zagotowac, a potem w §wieiey
farbie, z niewielka iloScia waynsztaynu, i z laka
w kwasie solnym rozpuszczona, przygotowaney,
ufarbowac¢; iednakoWoi postgpowanie pierwsze

iest pewnieyszem i prostszem.

Farbowanie na kolor szkartatowy za pomoca
laki-dye, przypada o trzecia czg¢$¢ taniey niz za
pomoca koszenilli; kolor za§ takowy' ma t¢ zalete,
i1 wérod wyziewow ammoniakalnych zadnym wiel-
kim odmianom nie ulega, co bardzo waing iest
rzecza, a szczegdlniey dla Woyskowych.

Farbowanie welny, iako tez i tkanin welnia-
nych odbywa si¢, zacliowuigc te same ilosSci, i
znaiome farbierzom postepowanie.
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PREDKIE I PIEK.NE BIELENIE

tkanin bawetlnianych, kartundéw, mu-
§linow, pik, rypsow, tyftykdow, ponf-
czoch, iiici, i t. d wkazdey porze ro-
ku i1 bez rozciggania ich na trawni-
kach, Za pomocg ftiydlastego tugu

potazowego.

przez W. H. Kurrer a

Sztuka bielenia istot ro$linnych ginie w odle-
gley starozytnosci. Juz za czasow Egipcyan zna-
no czyszczace wtasnosci pewnych gatunkow gliny,
oraz dobroczynny wpltyw powietrza atmosferyczne-
go 1 §wiatta na przyspieszenie bielenia. W krotce
potem poznano uzyteczno$§¢ lugu popiotowego i
mydta; pozniey uzyto do bielenia istot roslinnych,
potazu, sody it. d.

W okolicach Azyi, blizey ku biegunowi po-
ludniowemu potozonych, uzywano |iuz gryzg-
cych potazéw do bielenia widkien Iub tkanin
ro§linnych wprzdéd; niz sp'ekulanci europeyscy
kraie ztey i z tnmtey strony Gangesu zwiedzi-
li.. Podlug =zapewnienia wiarogodnych podro-
znych i w Bengalu i na brzegach Koromandelu,
uzywaig ieszcze 1 teraz tego dawnego sposobu,
otrzymuigc przez palenie réznych roslin i lugowa-*
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nie popiotu, tug alkaliczny weglisto-kwasny, kto-
ry si¢ za pomierném dodaniem $wiezo upalonego
ewapna, na tug alkaliczny do bielenia zamienia.
Zlad si¢ okazuie, iz chociaz owi Indyanie zna-
mi, szkolnie ksztalconemi Europeyczykami, w u*
miei¢tnos$ciach i sztukach prawie wniczem rownac
si¢ nie mogg; przeciez, co si¢ tycze przedmiotu
téy sztuki, postepuigc za prostym 1 naturalnym
rozumem, wyprzedzili nas o kilkana$cie wiekow.

W czasach naszych zmarty niedawno We str umb
komisarz gérniczy w Hameln, maz w chemiczno-
technicznych umieig¢tno$ciach biegly, ziednat so-
bie wielkie w sztuce bielenia zastugi. Jemu si¢
nalezy stawa, ze w Niemczech poinocnych gry-
zgco alkaliczny tug do wielu blecharn pto-
ciennych zostat zaprowadzony. Przez wydanie
swoich praktyczno-technicznych pism, tego si¢
przedmiotu tyczacych, w ktérych zdoktadna zna-
iomoS$cia rzeczy, postrzezenia swoie 1 postepo-
wanie opisal, a z ktorych ostatnie przynaymniey
iego dzietko «o bieleniu za pomocg kwa-
sow)) etc. (Ueber das Bleichen mit Saeuren. Ber-
lin und Stetlin In der Nicolaischen Buchhandlnng
1819.) w reku'wszystkich blecharzy bydzby po
winno, to w Niemczech podlnocnych sprawil, iz
w tamteyszvch drukarniach kartonowych , sposob
bielenia za pomocg tugu gryzagcego tkanin
bawelnianych do druku przeznaczonych , wszedzie
prawie przyiety zostat.
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Zalozenie podobnéy blécharni, ktéore mi powie-
rzone bylo w roku i803. w takim prawie wieku,
gdzie sktonno$¢ do nowego i zapal w iego za-
prowadzeniu mocno si¢ wzmagaig, nie mogto bydz
dla mnie, iak tylko nay wi¢kszg pociechg. Przyiazne
potozenie mieysca, z stosownem urzadzeniem polg-
czone, czynilo wielka nadziei¢, iz mozna bedzie
rocznie okoto 20,000. sztuk kartunu iakieykoi-
wiek badz dlugosci i1 szeroko$ci wybieli¢. Sku-
tek usprawiedliwil zaprowadzenie gryzgco-atka-
liczne go tugu, i odpowiedziat zupelnie zycze-
niu Owczasowego 1 terazniejszego ieszcze posia-
dacza fabryki. W owym czasie byta to iedna tyl-
ko blecharnia, w ktoérey gryzacego lugu uzy-
wano. Pozniey kilka wielkich fabryk przyieto ten
sposdb; mozna ig przeto w Niemczech poinocnych
za pierwszg uwazaé, w ktérey tkaniny baweiniane
podiug tego sposobu do druku bieli¢ zaczgto.

Towar tym sposobem bielony okazal si¢ bydz
czys$cieyszym 1 lepszym do druku, 6d towaru da-
wnieyszym sposobem bielonego. Postepowanie
nowe nie potrzebowato nawet do bielenia tyle
czasu iak dawne, 1 stalo si¢ w tym stosunku
tanszem.

Stusznie wigc zyczyé sobie powinnismy, azeby
i nasze fabryki ptdcienne do tejToszczedney za-
sady mogty bydz przyprowadzone; lecz w naszych
machinalnych empirykach bardzo wiele znayduie
si¢ przesagddéw, ktére nie nawidzgc rzeczy nowych,
1 trzymaigc si¢ dawno$cig upowaznionego zwy-



czaiu, wszelkiemu uzytkowi stoig na zawadzie.
Przez niepomys$lne doswiadczenia niektérych bla-
charzy uieumieig¢tnych, odstraszyly si¢ nasze go-
spodynie, od nowego sposobu bielenia ptdtna; a
ztad poszto, iz zatrzymano do tego czasu dawny
spos6b, zostawuiac ptdéotno od miesigca kwietnia
az do pazdziernika, ze stratg czasu, materyatu
opatowego, i zaptaty za robotg, sarney dobro-
czynney naturze, azeby to czynita, coby za pomo-
ca sztuki oszczedniey i w krotszym czasie uskute-

czuionem bydz mogto.

Przed dwoma laty mialem sposobno$é poznania
znaczng¢y blecbarni ptécienney wirtembergskiey w
iey sktadzie wewnetrznym i post¢gpowaniu. Pierwszg
my$l moig zwrdcitem na poprawienie, a szczego6l-
niej staratem si¢ dadZ poznaé¢ blecharzowi lepszos¢é
tugdéw gryzacych od zwyczaynych tugow
popiotowych; ale ustyszalem na moie uwagi
odpowiedz: «nasza blecharnia stoi iuz od wielu
lat; sposdb, nasz iest naylepszy; wapno iest tru-
cizng 1 gryzie materyg.» Wszystkie inne obia-
$nienia nic nie skutkowaty; owszem ow czlowiek
byl u siebie przekonany, iz si¢ znayduie na nay-
wyzszym stopniu doskonatos$ci. Gobelin, na cze-
le teraz ieszcze stawney i imieniem iego zaszczy-
coney rekodzielni, nie mniemat si¢ bydz na tak
wysokim szczycie iak nasz blecharz, ktoéiy du
mnie si¢ chetpil, iz wybiela rocznie 6. do 7.

tysigcy sztuk bez szkody, i1 tylko za pomocag
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sam¢y natury. « Jak pradziad wybielat,
tak bedzie 1 prawnuk »!

Lepszos¢ tugu gryzacego, od tagodnego
tugu popiotowego, do blechowania, iuz dawno
iest dowiedziona; bytoby wigc rzeczg nieuzyteczng
rozszerzaé si¢ nad tern; a osobliwie, kiedy powsze-
chnie iest wiadomo, iz potaz gryzacy iest po-
tazem czystym; gdy tym czasem tug popio-
towy zwyczayny zawiera w sobie kwas we¢-
glowy, i tem mniey wbieleniu skutkuie: im si¢
wigksza w nim znayduie ilo§¢ kwasu w stosunku
do potazu.

Dodawanie mydta do tugu gryzacego pota-
zowego w czasie blechowania, nie iest rzeczg
nowg; mozna ie w wielu blecharniach plocien-
nych 1 nicianych natrafi¢. Uzycie mydta w fa-
brykach wymienionych, zbliza si¢ do naszego
sposobu postepowania, ktéry mamy opisaé, o ty-
le tylko, iz tam warzenie odbywa si¢ w mydle;
tu za$ taczy si¢ bezposrednio z tugiem alkali-
cznym gryzacym. Jle mi wiadomo, nie zna-
laztem ieszcze w pismach nic pewnego wzgle-
dem uzycia do blechowania tugu potazowego
gryzagcego, mydlem za prawionego; dla
tego czuie si¢ bydz powodowanym postgpowanie
takowe w tem mieyscu wyjasnic,

Pierwsze do$wiadczenie w blechowaniu podtug
tego sposobu przedsiewzigtem w roku 1802. z 15,
sztukami kartunu ('Calico) na szerokiemi , a na

36. tokci dlugiemi. Potem przyszta koley na
88-
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wszystkie gatunki tkanin bawelnianych. W uby-
ciu materyatu do bielenia stosowatem si¢ do wa-
gi dopiero wymienionych i5. sztuk towaru, kto-
re 64i- funtow saskich wazyty. Teraz przystap-
my do rzeczy.

Pierwsze dzialanie.-. Fermentacja.

Pigtnascie sztuk towaru wspomnionego, tak iak
od tkacza z warsztatu wyszly, namoczone zosta-
ly w wodzie rzeczney, letnicy iak mleko, tak, iz
po przygnieceniu towaru, podniosta si¢ wnaczy-
niu woda do czterech cali na wierzch. Po ia-
godzinach okazaty si¢ iuz znaki kwaszenia, ktore
po trzech dniach doszto zupeinie do punktu fer-
mentac¢yi kwasney , iakiey istotnie potrzeba do
wybielenia towaru. Papier lakmusowy czerwie-
niat wplynie natychmiast; a zapach, iako tez i
inne probki dowodzity, iz si¢ kwas octowy iuz
zupetnie utworzyt.

Okoto tego czasu wyiatem czopek znayduiagcy
Si¢ miedzy krzyzem a dnem; a gdyr wszystek ptyn
kwaskowaty $ciekl, kazalem .leszcze pare razy
$wiezey wody rzeczney nalaé, azeby czastki kwa-
skowatego plynu z towaru sptdkane zostaly. Za-
bito znowu czopek mocno, i napelniono kadke
woda mydlang, letnig iak mleko, w ktorey wprzod
funt mydta zwyczaynego rozpuszczono , i zosta-
wiono tak przez trzy drii dla przetrawienia. Po
uptynieniu tego czasu wypuszczono ptyn, towar
zostat wyiety, w rzece lub strumieniu wyptdka-
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ny, sfolowany lub wyprany, i do drugiego dzia-
tania przygotowany.

Zdaie misie, iz tu nie potrzeba wspominac,
ze w zimie naczynia, w ktorych si¢ fermentacya
odbywa, w takiem mieyscu staé powinny, aby si¢
w nich temperatura od 8. do 12. stopni podtug
Reaum. ciggle utrzymywala.

Fermentacya 1 tworzenie si¢ w czasie tey ope-
racyi kwasu octowego, zalezy od wzaiemnego
dziatania na siebie pierwiastkow przyrodzonych.
Przychodzace prosto z warsztatu tkackiego, suro-
we 1 nie blechowane, bawelniane, lub Iniane to-
wary, polaczone sg z kleiem, krochmalem i klay-
strem , ktore po cze¢$ci w tkaninie iuz si¢ znaydo-
waly: po czg$ci tez, a szczegllniey ostatni, przez
szlichtowanie przydane byly. Kiey roslinny, czy-
li biatko rozpuszcza si¢ naylatwiey w kwasie o-
ctowym; ten za$§ po cze$ci tworzy si¢ W samem
dziataniu fermentacyynem ; gdyz pewna ilo$¢ wo-
dy w temperaturze stosowney rozktadowi podle-
ga, udziela swego kwasorodu krochmalowi i pier-
wiastkom cukrowym, i zamienia takowe nakwas
octowy, w ktérym si¢ dopiero pierwiastki biatko-
wy 1 extraktowy rozpuszczata. Wplyw powietrza
atmosferycznego 1 udzial iego kwasorodu takze
si¢ tu do skutku przyktadaia. Za przyczynieniem
si¢ wspolnego cieplika, to iest: atmosfery, i tem-
peratury operuigcey, ktora si¢ w biegu fermenta-
cyi tworzy, przy$piesza On mieszanie si¢ i wzaie-
mne na siebie wszystkich istot dziatanie. Pod czas
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takowcéy operacyi ulatuia w stanie gazu, kwas
weglowy i1 gaz wodorodny wegglisty, ia-
ko tez pewna cz¢s¢ wolnego gazu wodo-
rodne go, ktory si¢ staie nieczystym dlaj wply-
wu innych pierwiastkow.

Predkie ukonczenie si¢ tego calego dziatania
w wybielaniu wtokien roslinnych, zalezy tylko od
saginey fermentacyi kwasuey; iezeli si¢ za$ fermen-
tacya gnita rozpoczyna, tedy trwatos¢ wtokna ro-

$linnego na tein szkoduie.

Dieugie dziatanie: Warzenie w mydlanym lugu
gryzgcym.

Lug alkaliczuo-gryzacy (causticus) robi si¢ iak
nastgpnie :

15 funtow dobrego potazu, i

5 ft. $wiezo upalonego wapna, tuguig si¢ wkadce
zwyczayney; scedza si¢ czysty tug; nalewa si¢ ie-
szcze raz S$wiezey wody, ktora si¢ po scedzenitl
znowu do pierwszego tugu wiewa.

Towar maiacy si¢ warzy¢, kazalem poditug zwy-
czaynego sposobu wilozy¢ do miedzianego, obigto-
$ci towaru odpowiadaigcego kotta, ktory na dnie
krzyzem drewnianym, a po bokach az do gory, li-
sztwami clrewnianemi byl opatrzony. Nalano wtedy
stosowng ilo§¢ wody, a potem dolano alkaliczne-
go tugu gryzacego, rozpusciwszy w nim wprzo-
dy ft. mydta zwyczaynego. Za pomoca po-
przecznych kawatkow drzewa w ksztalcie krzyza,
i podpory w $§rodku, =z kiia mocnego zrobiondy,
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towar nie byt w ptynie $ci$niony; nakoniec zapa-
lono ogien pod kottem.

Tak przygotowany towar warzono przez szes§¢
godzin ciagle w ptynie; a wode¢ ktéra w parze
ulatywata, dopeiniano ciagle $swieza, azeby towar
zawsze pod ptynem lezal. Po wyysciu tego czasu
wylozono towar na stolnicg, po nad kotlem przy
$cianie lak ustawiona, azeby tug na powrdt do
kotta sptywat. Po tern gdy wystygt, wyptdékano go,
wyprano, i tym sposobem”do trzeciey i ostatniev
operacyi przygotowano.

Sita rozpuszczaigca tugu gryzaco-alkalicznego
mydlanego, tak iest wielka, i/, towar, po ukon-
czeniu si¢ tey operacyi, zupelnie brudno siwego
koloru nabiera, ktéry z rozpuszczonego pierwia-
stku extraktowego pochodzi. Pierwiastek takowy
trzyma si¢ towaru stabo: tylko mechanicznie, i
przez nast¢pna operacya zupetnie si¢ oddala.

Sam lug ma w tym stanie brudno szary' ko-
lor; utracit wszystkie alkaliezno -dziataig-
ce i rozpuszczaigce wtasnos$ci, i zawie-
ra tylko polaczenie potazu i pierwiastku extra-
ktowego zafarbowanego, ktory wraz zinnemi nie-
czysto§ciami przez $§wiezo upalone wapno po wig-
kszey czg$ci osadzony bydz moze. Dla przedsig-
wzigcia dalszych doswiadczen, kazatem znowu zla¢
do kadki tug iuz uzywany i zmiesza¢ ze stosowne!
iloScia wapna $wic¢zo roztworzonego; ktérego do-
po6ty dodawano, dopoki ustawaigcy si¢ na wierz-
chu ptyn czystego koloru winnego nie nabyt. Gdy
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si¢ wapno ze wszystkiemi nieczysto§ciami usiadto,
spuszczony zostal czysty ptyn przez kurek u kadki;
a po przydaniu $§wiezego rozczynu mydta, uzyty
znowu zostal do drugiego oddziatu towaru, tylez
wazgcego co pierwszy. Po ukonczonej operacyi,
otrzymatem skutek takiz sam, lak z pierwszego
tugu $wiezego. Za trzeciem uzyciem dodatem 4-
funty $§wiezego potazu, iako tez i zwyklego roz-
czynu mydta, i otrzymalem znowu skutek po-
myS$lny. -bug trzy razy uzyty, bedac zebrany
w naczyniach, daie s6l mogaca postuzy¢ za do-
bry nawoéz do trawnikéw. Dla tego, ze si¢ ptyn
alkaliczny trzy razy uzywa, mozna W rzeczy sa-
mey taniem nazwaé postepowanie predkiego ble-
chowania, ktore si¢ w kazdey porze roku daie
uskuteczniac.

Zamiast potazu mozna takze tugu popiolowego
do takowego wybielania uzy¢: gdy si¢ stopien
tugu potazowego za pomoca areometru oznaczy,
atugu popiolowego tey samey tegosci uzyie.

Trzecie dziatanie. Zamaczanie towaru w kgpieli
kwasno - siarczystej.

Trzecie dziatanie zalezy na zamoczeniu towaru
w kapieli kwasno-s iarczy stey zimncéy. Na
ten koniec robi si¢ kapiel zupelnie zwyczaynym
sposobem.

Wiie si¢ toAvar w kilka sztuk pospinany, i prze-
wiianie takowe, dla ré6wnego prze&i¢knienia plynu
przedtuza sie¢ ciggiem przez godzine; daley towar
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zanurza si¢ w plynie na i(l. godzin, potem sig
znowu przed wyigciem przez trzy kwadranse po
naczyniu tam i nazad przewiia, wyymuie si¢ i
zaraz do rzeki lub strumienia zawozi; tam si¢
troskliwie plocze i wypiera dla zupelnego oddzie-
lenia kwasu.

Skoro si¢ tylko towar z kapiela kwasno- siar-
czang zetknie, zaraz traci kolor siwy a natomiast'
nabywa czystey biatosci, ktoéora si¢ po 24- g°-
dzinnem przetrawieniu, po wyptakaniu i przepra-
niu, w swoiey doskonatoSci zupeilney okaze.

Uwagi szczegolne.

i. Takowy sposob bielenia stosuie si¢ szcze-
golniey do takich towarow, ktore si¢ w biatym
kolorze w handlu znayduia, iako to : wszystkie ga-
tunki mus$linéw, pik, kartunéw, ponczoch, rcka-
wiczek i t. p. nie drukowanych.

a. Tak przygotowany towar nie iest ieszcze zu-
pelnie zdatnym do druku, ktéry nazywamy kar-
tonowym, i trzeba go ieszcze lepiey przygoto-
waé. Wydaie si¢ wprawdzie na oko zupelnie
biatym; iednak zawiera w sobie ieszcze istoty,
ktéore maiag powinowactwo z farbami. Dla zapo-
biezenia tey niedogodno$ci, rozciagaig si¢ przez
dwa dni na blegchowisku, i dodaie im si¢ ieszcze
lugu gryzaco-alkalicznggp stabego. Na iedn¢ sztu-
ke tyle razy wspomnionego towaru, 5 tutéw po-
tazu 1 trzecia cze$¢ tey wagi $wiezo upalonego
wapna sa dostatecznemu Po wylugowaniu wysta-
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wiaig si¢ ieszcze raz przez cztery dni na Wechowi-
sko, nurzaig si¢ powtornie w kapieli zwyezayney
kwasno-siarczaney, pltoécza si¢ potem i wypieraia
Iub foluia.

Co do pewnych gatunkéw kartunu drukowacd
si¢ maigcego; a szczegodlniey’co do fabrykacji
lapisu (Lapisfabrikation), istotng iest korzyS$cig,
kiedy towar z kapieli kwasno-siarczaney ie-
szcze si¢ wlozy do wrzacey kgpieli z gnoiu kro-
wiego, a potem przez kilka dni na blecliowisku
rozciaga. Gnoy krowi upulchnia nici, czyni ie
mickkiemi, 1 zdatnemi do przyigcia iudyktu
w zimney iego kapieli, czyli roztworze.

IXL.
OPISANTIE
gorzelnianego aparatu czyszczgagcego,
(Klarma.sch.ine) przez 6. IV. Storcha kotlarza,

w Krélewcu wynalezionego.

(z rysunkiem na Tab. X.)

Podtug zwyczaynego urzadzenia narzedzi desty-
lacyynych, potrzeba byto dla otrzymania plynéw
w pewnym stopniu tggosci, nabiiaé ie ieszcze raz
do garca i na nowo destylowaé; co nie tylko
znacznych kosztéw na opat potrzebowato, ale na-
wet nie mato przynosito straty z przyczyny opo-
znienia, iako tez 1 ulatywania plynoéw spirytuso-
wych, przy ich nabiianiu lub upuszczaniu.
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Wszystkim podobnym wydatkom i stratom, mo-
zna teraz przez uzycie nowo wynalezionego prze-
zcmnie [aparatu czyli garca czyszczacego
(Klarmaschine) zapobiedz, ktoéry bedac potaczony
z garcem lutrynkowym 1 nalezaca do niego rur-
nicg, zaraz przy pierwszey destylacyi bez pomno-
zenia opalu i czasu, wydaie nie tylko ptyn wy-
skokowy szczegblney tegosci 1 dobroci; ale takze
i wody wrzgcey do rozczyniania roboty dostarcza.

Sktad iego, iak si¢ z dotaczoney na Tabl. X.
ryciny okazuie, iest bardzo prosty; czem si¢ nad
wszystkie inne aparaty dotad, w celu udoskona-
lenia dystylacyi wynalezione, szczegdlniey zaleca ;
uzycie iego tak iest tatwem, iz tu dla obiasnienia
ryciny, iako tez i obeyS$cia si¢ z nim przy zastoso-
waniu, to tylko, co nastgpnie, przytoczy¢ mozna.

Glowng rzecza w wynalezionym przezemnie apa-
racie iest: iz polacza zwyczayna destylacya lutryn-
kowa z destylacya parowa, ktéra sie¢ wnim w za-
stepstwie osobnego zwyczaynego alembika, bez
oddzielnego palenia, za pomocg pary lutrynkowey
odbywa. Ani garniec lutrynkowy, ani rurnica, czy-
li to z wezownika, czyli z szwedzkiego refrige-
ratora sg ztozone, nie potrzebuig bydz odmienia-
nemu; dobrze tylko be¢dzie dodadz rur¢ u gory
do pokrywy garca lutrynkowego; co iuz wcz¢-
ste weszto uzywanie. Dla zapobiezenia wykipieniu
nabitey roboty, garniec czyszczacy, ktory sie u go-
ry przy FF. otwiera, i przez wpuszczenie si¢ do
niego cztowieka wyczyszczonym bydZz moze, powi-
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nien bydz ustawionym na podstawie drewniancy
mocnéy, tak blisko garnca lutrynkowego , iak
tvlko mieysce pozwala: azeby do niego para, nie
tracac swego ciepta 1 rozprezliwosci, przechodzié
1 znayduigcy si¢ w nim pltyn do stanu wrzenia,
ktéremu z poczatku, trzeszczenie i szum towarzy-
szy, przyprowadza¢ mogla.

W celu uskutecznienia destylacyi, napetnia si¢
garniec A. robotg, ktora iuz dobrze wyfermento-
wata, (a ktorey tak iak przy innych aparatach,
ze szkoda uzywaney na pasz¢ brahy , czyscie nie
potrzeba); zarazem wlewa si¢ do garca czyszcza-
cego przez rur¢ wezowatg, hub tez tylko ku dna
zakrzywiong, tyle niedogonu, ile go potrzeba do
przykrycia otworu E.

Skoro tylko para z garca 4. wychodzi, i prze-
chodzgc przez niedogon, takowy do stanu wrze-
nia rozgrzewa, napetnia si¢ mieysce garca czy-
szczgcego DD wodg, w rurnicy iuz cokolwiek roz-
grzang, 1 tym sposobem chtodzi si¢ cz¢$¢ machi-
ny B. na ksztalt pokrywy zrobiona ; ktére to chto-
dzenie wstrzymuigc grubsze czastki pary, same
tylko spirytusowe, ktére si¢ zlutrynku i niedo-
gonu wydobywaig, przepuszcza. Im nizszg iest
temperatura wody w mieyscu DD, i im wigksze
2 tey przyczyny ochtodzenie: tern mocnieyszy o—
rzymuiemy wyskok; lecz za to takze destylacya
tym wolniey si¢ odbywa. Dla tego tez w wielu
przypadkach, iezeli tylko dobra i czysta wodke
otrzyma¢ chcemy, dla predszego dostapienia celu
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petnie zimney, uzy¢, i takowa, iak si¢ tylko zago-
tuie, do rozczynania roboty wybraé¢, ainney na to
mieysce nalac.

Dlatatwieyszego spuszczania wody przydany iest
kurek H\ kurek /. stuzy takze do tego, aby gora-
cego plynu, ktoéry si¢ w garcu oczyszczaigcym
po ukonczoney dystvlacyi pozostaie, do podobnego
celu uzy¢. Ptyn takowy potrzeba za kazdym ra-
zem nietylko troskliwie spuscié¢: ale nadto potrze-
ba kilka wiader zimney wody przez rur¢ C nalac*
aby si¢ pozostaty oleiek, ktory zazwyczay na dnie
osiada, i mogtby potem wodke smakiem nieprzy-
ieinnym skazi¢, sptokal; poczem zaraz garniec,
oczyszczaigcy, na ostatku odebranym niedogonem,
a garniec 4 nowa robotg (po spuszczeniu brahy)
przez kurek K napelnionymi, i destylacya na nowo
rozpocze¢ta bydz moze.

Niektorzy gorzelnicy, gdy poSpieszaigc zrobota
stabg wodke otrzymuia , sadza bydz rzecza ko-
rzy stnieysza, wodke takowg ieszcze raz przepe-
dza¢ ; wten czas tak tegi otrzymuig spirytus, iz
80 stopni, lub ieszcze wigcey, podiug alkoholo-
metru Richtera trzyma; czego wprzéd nie mozna
byto osiggnac.

Aparat ten nie potrzebuie szczegédlnieyszey na
siebie baczno$ci; nie potrzeba si¢ takze o pgknigcie
pokrywy u ktoéregobadz garca obawiaé, kiedy
tylko zwyczayne przy kazdey gorzelni ostroznos$ci
zachowane bedg, i kiedy si¢ na to da bacznosc,
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azeby si¢ rura C przypadkiem nie zatkata; eo si¢
latwo sta¢ moze, gdy miazga i tupiny kartoflane
w czasie podniesienia si¢ roboty przechodza.

Garniec czyszczacy powinien bydz caty z miedzi;
a zrobienie iego w tem tylko iest od zwyczayne-
go garca trudnieyszem , iz rura G, iako tez i ob-
wodka okolo §cian bocznych pokrywy, dla utrzy-
mywania potrzebney do chlodzenia wody, takie
z miedzi przydane bydz musza. Z drugiey zno-
wu strony, garniec czyszczacy dla tego iest la-
twieyszym, iz go si¢ ogienh bezposrednio nie do-
tyka ; a zatem wiele mieysc mozna w nim luto-
wac, ktoreby inaczey gwozdziami zbiia¢ nalezato.

M. 1iest podstawek drewniany, na ktéorym gar-
niec stoi.

N. iest wezownik zwyczayny w rurnicy.

O. iestuy$cie we¢zownika, przez ktore nayprzod
spirytus, a potem niedogon odchodzi.

Aparat takowy, gdy go sobie kto zapisze,
przyrzeka autor za nayumiarkowauszg cen¢ wy-
gotowac; iako tez i na wszelkie pytania, ktoreby
si¢ iego wynalazku lub zastosowania onegoz do-
tyczyty, iak naydoktadniey odpowiedzie¢; nako-
niec, gdvby kto dla siebie innemu kotlarzowi robie
kazat, wyda na to pozwolenie za oplata szesciu
dukatow zlotem *), i udzieli wiadomo$ci do wy-
miaru obydwoéch garcow.

*) Aparat ten patentowany iest w Prusach r. 18x8,
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W tern rnieyscu nast¢puia podpisy wielu oséb
ktore z wlasnego doswiadczenia zapewniaig, iz,
aparat ten iest bardzo dogodny i uzyteczny.

POZLACANIE SREBRA, MIEDZI I MOSIADZU,
w ogniu, sposobem przez Ztotnikow
uzywanym.

c
byczacy sobie doswiadczaé ztocenia wyrazonych
metalow, powinien mieé nastepuigce przedmioty
pod r¢ka przygotowane, iako to:

Merkuryusz czyli zywe S$rebro; zloto nayczy-
$cieysze; kwas saletrowy; szpadelk¢ miedziana,
szczoteczke w ksztalt pedzla z wlosieni konskiey,
rowno obcigta; rekawiczki jerchowe; stalke do
polerowania; szczoteczke z naycienszego drutu
mosi¢znego; ktora ztotnicy (kracbirszte) zowia;
tygielek heski; kominek z dobrym ciggiem; ocet
i uryng. Zrobi¢ za$ sobie powinien: Amalgamme
ztota; wosk do farbowania Gliwachs zwany, i
farbe zielong.

Robienie Amcilgammy.

Lut czystego zlota wycigga si¢ na kowadetku
mtotkiem ile mozna naycieniey, rozgrzewaiac po
kazdem wybiciu w ogniu, i gaszac w wodzie.
Blaszka wyciagnigta strzyze si¢ nozyczkami na dro-
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bne kawaleczki, ktéore z oSmia lutami merkuryu-
szu zmieszaé¢ nalezy. Tygielek heski wyciera sie
w powierzchni wewnetrzney sucha utarta kre-
da, i wstawia si¢ w rozzarzone wegle, az do roz-
palenia; do wyietego kleszczykami Zelaznemi, wlo-
zy¢ mieszanine merkuryuszu z zlotem, i potrzg-
sa¢ tyglem iedne minute lub Kkrécey; potem wy-
la¢ do wody w szklance przygotowaney; amal-
gamme wyia¢ i na dloni woda przeplukaé, kté-
ra bedzie w ksztalcie miekkiego masla.

Robienie zlotniczego wosku, czyli tak zwanego

GUwachsu.

Do sze$ciu lutéw wosku zoéltego roztopionego,
sypia si¢ naymieley utluczone i przesiane:

6. tutow Lubryki.

luta Grynszpanu destylowanego.
-. luta Salamoniaku.

luta Boraxu:
f. tuta Alunu. "

Ktoéra mieszanine zdiawszy z ognia, dotad mie-
sza¢ pilnie nalezy, dopoki nie zacznie tezeé; na-
koniec mokremi rekami utoczyé laseczki w ksztalt
laku do piecz¢towania.

Farba zielona.

lutéw Grynszpanu destylowanego.
hlutow Saletry".

. luty Salamoniaku.
3. luty Alunu; wszystko mialko utluczone zmie-

w SN

sza¢ z taka iloScia mocnego octu, aby si¢ masa
gestawa do malowania pendzlem zdatna uformowala.
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Zlocen te.

Metal wziety do zlocenia powinien bydz nay-
czy$ciey ochedozony, bez Zadney tlustosci, ktory
naylepiey pumexem obszlufowae; szpadelka mie-
dziana przez zanurzanie w kwasie saletrowym,
a potem w merkuryuszu, pobicla si¢; taz bie-
rze si¢ merkuryusz i pociera metal do =zloce-
nia wzigty: dopomagaigc kwasem saletrowym: do-
poki po caléy powierzchni merkuryusz doskonale
nie przylgni¢, co z iednostaynego blasku poznaé
mozna. Pobielony metal kladzie si¢ na wegle za-
rzace; gdy si¢ merkuryusz zagotuie i blednac za-
cznie, zdeymuie si¢ metal szczypczyléami, kladzie
na dtoni r¢kawiczka opatrzoney, i obeiera si¢ zby-
tek merkuryuszu szczoteczka z wtosieni konskiey.

Na ten merkuryusz naklada si¢ amaiganima za
pomoca szpadelki miedzianey, ktorey si¢ poprzednio
uzywalo; smaruie si¢ iak nayréwniey, a potem
uderza si¢ storcem szczoteczki wiosienney dla do-
skonalszego porownania. Metal znowu kladzie si¢
na zarzewiu wegla; a gdy amalgamma blask utra-
ci, zdeymuie si¢, i na nowo szczoteczka przez
uderzanie rowna. Nakoniec metal trzyma si¢ do-
tad na zarzewiu, dopoki merkuryusz nie uleci, a
poztota blado-zotta si¢ nie okaze.

Zdiagwszy metal, potrzeba uwrazae; czyli na po-
wierzchni iakiey plamy nie masz; iezeliby ta zna-
lazta si¢, nalezy ia odskrobaé¢, merkuryuszem iak
wyzey pobieli¢, szczoteczka otrzeé¢, i amalgamme
potozy¢; daley tak postapi¢ iak przy pierwszem

29
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ztoceniu: iezeli za$ wszg¢dzie réwno poztota lezy,
wiec na gorgco woskiem wyz¢ly przygotowanym
potrzeé, aby cala powierzchnig zlota pokryé, i
na zarzewiu potozywszy, zostawié: dopdki sie
wosk zupelnie nie ulotni; w ten czas z ognia
zdigé, i w occie' zanurzy¢: nakoniec szczoteczka
druciang doktadnie ochedozyé¢, w wodzie opiekac",
i stalkg wypolerowac.

Tym sposobem poztota bedzie mie¢ kolor zlo-
ta zwanego koronnem; chcagc mie¢ koloru duka-
towego, nalezy przed polerowaniem farbg wyicy
przepisang pomalowaé, i na zarzewiu potozvé.
Farba zacznie si¢ gotowac; daley pokaze si¢ su-
cha, pozniey powstanie drugie gotowanie, to iest:
sole pozbywa¢ beda wody krystaliczney; nakoniec
zacznie czerniec; i ta iest chwila do zchecia z ognia
1 zanurzenia w urynie. Po czem szczoteczka dru-
ciang ochedozywszy, po oplokaniu w czystéy wo-
dzie, polerowac stalkg gtadka, zostawiwszy miey-
sce, iezeli gdzie ztoto kolorami malowane bydz ma.

LI.
PRZEMIENIENIE LANEGO ZELAZA

na sztabdow7e, oraz mnaczyn z lanego

zelaza na kute, i z laney stali.

"
We Francyi od wielu lat posiadaig sztuke prze-
rabiania lanego zelaza na cigglte czyli sztabowe,



451

tak dalece, iz si¢ napanwie, kociotki, naczynia
kuchenne wykowaé¢, a nawet pitowaé¢ i na to-
karni toczy¢ daie. Anglicy podobniez w tey sztuce
tyle postapili, iz w Scheffield wyrabiaig tym sposo-
bem nawet brzytwy i chirurgiczne instrumehta.

Chcac lane zelazo przemieni¢ na sztabowe, na-
lezy go w piecit, przy cze¢stem mieszaniu, przez
niciaki Czas trzymaé w plynnym stanie. W ten
czas kwasorod i weglik, ktoreini lane zelazo iest
obladowane, wchodza z soba w zwiazek i ulatuia
w postaci gazu kwasu weglowego. Uwolnio-
ne tym sposobem zelazo od -Weglika i kwaso-
rodu, staie si¢ mniey topnenl; okaziiie si¢ takze
Wpiecu gescieyszém 1 wigecey Stezatem. Skoro
to nastapi, nalezy wydobydz go z pieca, i wziaSe
pod mtoty lub migdzy stalowe walce. To dziala-
nie wydobywa zniego reszt¢ nieczystosci, a kru-
szec staie si¢ gigtkim, ciaglym, i w ogniu bynay-
mniey si¢ po tern nie topi; lecz nie mato traci
na wadze”

Sposob wyrabiania gwozdzi z lanego zelaza
iuz zostal opisany w Tomie I. ninieyszego Dzien-
nika z roku 1S20. na str. 147; teraz wigc wS§po-
mniemy tylko o wynalazku przemieniania naczyn
i narzedzi z lanego zelaza na kute i z laney stali.

IL Lucas Fabrykant rzeczy stalowych w Schef-
field, kladzie przedmioty z lanego zelaza do pro-
szku czerwonego niedokwasu zelaza, albo
zamiast tego, do piasku tenze niedokwas
zawieraigcego; zamyka ie tak obtozone wkru-
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szcowycli walcach 1 wystawia w potozenia prosto-’
padtem w przyrzadzonym do tego piecu na iedno-
stayng gorgcos$¢. Przez to dziatanie kwasordd czer-
wonego niedokwasu zelaznego wyprowadza weg-
glik z lanego zelaza i rozpuszcza go czg$cig na
gaz niedokwasu weglowego, czescig na gaz kwa-
su weglowego, ktdre obydwa ulatnia. Tym spo-
sobem otrzymywal: albo czysto sztabowe, albo
z stali laney, a raczey do stali laney bardzo po-
dobne, wysoka politur¢ przyymuigce naczynia i
narzedzia, w miar¢ tego; iak uzywat czerwonego
niedokwasu zelaza: czyli to czystego, czyli
7 piaskiem mniey wigcey pomieszanego, (niedo-
kwasu manganezu 1it. d.) oraz prazenie W ogniu
skrocal lub przedtuzal. Noze i inne narzedzia
do stali laney podobienstwo maiagce, tym sposo-
bem zrobione i polerowane, tak byly pigkne i
doskonate: iz nawet znawcy, ktéorzy sami wyra-
bianiem podobnych przedmiotéw trudnig si¢, nie
mogli ich rozeznaé¢ od towaru prawdziwego z la-
ney stali; a gigtko$¢ narzedzi, na sztabowe zelazo
zamienionych, taka byta: iz nawet przed nay-
epszem zelazem sztabowem dawano im pier--
wszenstwo.
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LIT.

O ROBIENIU SZTUCZNYCH OLOWKOW
i sztyftow do rysunku wrozmaitych
kolorach.

rlina, iak wiadomo, ma wlasno$¢ skurczania
si¢ w goracu i twardnienia coraz bardziey. Fran-
cuz Conte, uzyt tey wlasnosci do nadania otow-
kom i kredkom do rysowania, potrzebney twar-
dosci 1 tegosci, bez przymigszania gumy. Bierze
on gling iak nayczyS$cieysza, w ktérey si¢ malo
wapna 1 krzemionki znayduie, miesza ig z kre-
da do rysowania, i za pomoca wypalenia nadaie
masie tego$e przyzwoitg.

Tenze Francuz zapewnia, iz iego olowki czar-
ney kredce, czyli gatunkom pod nazwiskiem
Capucine, Pierre d’ltalie, z Anglii przycho-
dzacym, zupelnie si¢ rownaig, i nazywa ie (Cra-
jons-Conte). Postgpowanie swoie podal w spo-
sobie nastgpuigcym:

Glina z wapna, krzemionki, zelaza, i zinnych
czgSci obceych, iak tylko bydz moze, naylepiey
oczyszczona, ptawi si¢ nayprzod sposobem wia-
domym w naczyniu iakiem, i suszy si¢ na plo-
tnie. Bedac tak przygotowana i wypalona, stuzy
za §rodek stwardniaigey do robienia réznych o-
lowkow.

To postgpowanie iest wprawdzie na pozor pro-
stej jednakowoz wymaga wielki¢y ostroznosci
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i pilnosci, pod wzgledem dobroci i iednakiey wta-
sno$ci pierwiastku. Gdy Conte wkrotce umart,
przeto zi¢¢ iego Tuniboll zaczat w roku 1813.
fabryke daley prowadzié¢; lecz nie mogt tak do-
brych robi¢ otéwkow, chociaz si¢ dawnego trzy-
mal sposobu. Nakomec przekonat si¢, iz grafit
byt tego przyczyna, ktéry nie w tak dobrym ga-
tunku iak wprzody kopano; zwrocit wigec swoig
uwage na iego oczyszczenie i polepszenie, i znowu
swoim wyrobkom przywrdcit dawnieyszg dosko-
natos¢.

W roku 1814’ wyznaczono Komisyg zInstytutu
francuzkiego, azebyr o fabryce i o iey ptodach
doniesienie uczynita. Podtug tego doniesienia zna-
leziono u Pana Humb o lta 50,000. oldwkow
w zapasie w paczkach, i przekonano si¢, iz kazdy
gatunek miat iednakowg dobro¢ iiednakowe przy-
mioty.! Nr. r. byt naymiekszy; a Nr. 4. naytwar-
dszy. W porownaniu z angielskicmi (z fabryki
Brookman et Langdon’s, Philips, Midletons). nie
byly od nich bynaymniey po$lednieyszemi, a ie-
dnak o polowe¢ mniey kosztowaty.

i. Robienie olowka (Crayons-Capucine) zwanego.

Bierze si¢ grafit (otowek) czyli zelazo, wegiel
w sobie zawieraigce, tlucze si¢ na proszek i wy-
stawia w tygielku na mocny ogien, przez co ma-
sa nayprzod I$niacego koloru i migkkos$ci nabiera;
grafit oraz otrzymuie wtlasnos$¢ , iz si¢ nie zmienia
przez dodanie gliny.
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Gdy si¢ tym sposobem przygotuie, mozna zaraz
gliny dodadz, a t6 3. cze¢$ci do 2. czeSci grafitu,
albo tez w rownych cze$ciach i t. d. Mieszanie
iest dowolne. Jednakze nie nalezy zapominaé, iz
otowki tern sa micksze: im mniey byly wypalone;
a tern twardsze: im si¢ wigcey gliny do grafitu
dodato. Jezeli si¢ wiele grafitu bierze, otéwki
réwnaia si¢ zwyczaynym; iezeli mniey, tedy w czar-
no$ci w prawdzie si¢ pierwszym roéwnaig, lecz
mniey inaig potysku, co ich nie mata zalet¢ sta-
nowi.

Glina i1 grafit przesiewaig si¢, a nadto ta druga
trze si¢ z nie wielka iloScig gliny tak miatko , iak
tylko bydz moze. Jezeli iuz do$¢ miatka iest, tedy
mozna iey cokolwiek upali¢, i zobaczyé: czyli w
przerznigciu nie okazuig si¢ w niey ziarnka i czyli
cata iest iednostayng; iezeli nie, tedy si¢ trze ie-
szcze dtuzey 1 dodaie si¢ reszta gliny. Potem
znowu trze si¢ na nowo dopdty, dopdki utarta
masa nie be¢dzie cigglta i migkka, i dopoki si¢ nie
da zlepi¢ na kule, ktora si¢ potem ktadzie pod
dzwon szklanny, postawiony nad wodg; lecz tak ,
izby si¢ wody nie dotykala.

Azeby teraz z tey masy otowki robi¢, moznaby
iey na sposob angielski nadadz twardo§¢ w ogniu
wolnym , a potem na cienkie kawatki przerzynac,
dla osadzenia ich w drzewo. Lecz to postgpo-
wanie kosztowatoby duzo pracy, i szkodowaliby-
$my na materyale, ktéory pod czas rznigcia ob-
ficie w proszku ulatuie. Dla tego lepiey iest kie-
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dy si¢ masa na cienicie tabliczki rozciaga, i tak
si¢ do pieca wsadza; a ieszcze lepiey: kiedy si¢ na'
tablicy bukszpanow¢y male rynienki powyrzynaia,
ktore dla skurczania si¢ masy otowkowpy powinny
bydz cokolwiek obszernieysze, niz przyszte otowki-
Tablice te¢ potrzeba w oleju lub loju wywarzy¢;
boby si¢ inaczey masa do niey przylepiata. Potem
wttacza si¢ masa drewienkiem lub tez innym spo-
sobem pomigdzy fugi, przyciska si¢ wtloczona
druga4tablica bukszpanowa i tak si¢ suszy w for-
mie.

Powietrze wysusza mas¢ nayprzod zobydwodch
koncow, przy ktorych si¢ skurczag i od formy
odstaie. Schnigcie takowe postgpuie coraz bardziey
ku srodkowi, tak iz nareszcie caly otdwek odstanie.
Potem wstawia si¢ forma do nie bardzo goracego
pieca, gdzie olowki iuz zupetnie wysychaia; i w ten
czas, po ods$rubowaniu formy, wysypuig si¢ na
sukno. Sa one po naywigkszey czgsci cate; rzad-
ko ktory ztamie si¢ w $rodku, a nigdy si¢ nie za-
gna ani zakrzywia.

Azeby tym migkkim otéwkom przyzwoita twar-
dos$¢ nadadz, wstawiaig si¢ prostopadle do tygla;
a kiedy iuz tenze nimi iest napeilniony, przysy-
puig si¢ zwierzchu na dwa cale wysoko proszkiem
z wegli, popiotem, lub piaskiem drobnym; denko
od tygla zalepia si¢ kitem iak naydoktadniey. Ty-
gielek rozgrzewa si¢ potem az do czerwonoSci,
wyymuie si¢ daley z ognia, azeby wystygl, otwie-
ra si¢ na koniec dla wyigcia iuz gotowego olowka.
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jezeli otowki te uzytemi bydz maiag do delika-
tnych rysunkéw lub cienkich linii; wigc dobrze
bedzie, gdy przed uzyciem, w goracym wosku,
ktory iuz ma wzwieraé¢, w wrzgcym toju, lub w
mieszaninie z tych obydwoch materyatow zama-
czala si¢: azeby przez to nabraly migkkoS$ci, nie
scieraly si¢ tak predko, i konczaos¢ swoi¢ diu-
zey zatrzymywaty. Jezeli zas do rysowania figur,
kraiowidzéw; i innych tym podobnych rysunkéw
uzy¢ ich chcemy, wtedy lepiey iest nie maczac
icli wzadney tlustosci; gdyz w ten czas rysunek
staie si¢ zywszym, 1 ma kolor bardzo pigkny,
w ktéorym nieprzyiemnego polysku zwyczaynego
otowka nie wida¢.

2. Robienie otowkow czarnych do rysowania.

Oloéwki takowe robig si¢ tak zupelnie iak po-
przedzaiace: zta tylko rdéznica, iz ieszcze sadzy
dodadz potrzeba. I na to takze uwazaé nalezy, azeby
pod czas wypalania ich w piecu, piaskiem, po-
piotem, it. d. dobrze byty przykryte: bo inaczey
sadze stykajac si¢ z powietrzem moglyby tworzy¢
banki. Z reszta mozna im kazdg czarno$¢ nadadz
od nayciemnieyszey az do nayia$nieyszey.

3. Robienie otowkow roznego koloru.

Z tego, coSmy dotagd powiedzieli, iasno si¢ wy-
krywa , iz mozna robi¢ olowki w kolorach roz-
maitych. Oprawiaig si¢ za$§ tak iak zwyczayne
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a szczegolniey przed pastelkami.

Uml)rauu wypalony i glina daig kolor bru-
natny; czerwony niedokwas otowiu (minia) pie-
kny rézowy; Karmin i laka, iasno-czerwony;
zelazo podtug stopnia ukwaszenia, wydaie kolory
brunatny, brunatno-czerwony, brunatno-fioleto-
wy; indykt i farba berlinska, btekitny; wszystkie
metaliczne niedokwasy udzielaia oldwkom wila-
Sciwych sobie kolorow.

4. Robienie oléwkow metalowych.

Przy robieniu plandéw, abryséw, i tym podo-
bnych rysunkéw, na tern naywiecey zalezy, aze-
by otowki konczastos¢ swoig¢ dlugo utrzymywac,
i cienko znaczy¢ mogty. Otowki takie wlasno-
§ci maigce mozna otrzymac: roztapiaigc olow
w tyglu, 1 dodaigc potem oczyszczonego an-
timonu (Spiessglanzkonig) a gdy si¢ roztopi, co-
kolwiek zywego srebra. Otrzymuiemy tym sposo-
bem mieszaning metalowa kruchg, ktora nie iest
twarda 1 tatwo na oldowki porznaé si¢ daie.

Oprécz powyzszey formy do robienia otdow-
kéw, mozna sobie ieszcze 1 taka sprawié: po-
trzeba narobi¢ wzoréw =z zelaza w réoznych ksztat-
tach , w iakich otowki mie¢ sobie zyczymy, (o-
kragtych, graniastych, it. p.) przytwierdzi¢ tako-
we prostopadle na blasze zelazney, i oblaé¢ ie
w okoto mieszaning metalowa, tatwo topnieigcg,
iako to: antimonem, cyng, zynkiem it d. i wy-
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ja¢ zniey, gdy ostygnie, zelazne wzory. Tym spo-
sobem be¢dziemy mie¢ metalowa form¢ na otdéwki,
w ktora sie wtlacza masa oldéwkowa. Wysypa-
ne za§ po wyschnieciu olowki wypalaig si¢ iak
wprzody.

Robienie olowkow tym sposobem iest przed-
miotem bardzo waznym; gdyz nietylko zwyczay-
ne otowki, ale nawet czarng kredke, i w ogdl-
nosci kredki wroznych kolorach, za iego pomocg
tatwo wyrabia¢ mozna. Kredka czarna tym spo-
sobem z przyzwoitg pilnoscig robiona, iest twar-
da tak iak nalezy, i lepiey si¢ papieru chwyta
niz inne.

LIII.
O WAZNYCH POLEPSZENIACH

w piekarstwie.

1. Mechaniczne przyrzqdzenie do gniecenia ciasta.

Piekarstwo, pomimo tego, iz si¢ stalo naywa-
znieyszem 1 naypotrzebnieyszem po rolnictwie
rzemiostem, naymniey iednak polepszen zyskalo,
i luz od wiekow na tym pozostalo stopniu, do
ktérego si¢ raz podniosto. Od naydawnieyszycli
czasOw gnieciemy ciasto rekami lub nogami,
wsadzamy ie do pieca i znowu wysadzamy po
rneiakim czasie. Gniecenie iest bardzo pracowi-
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tem, tak, iz iezeli kto nie widziat tey roboty,
zaledwo sobie wystawi¢ moze, iak wiele po-
tu miesza si¢ z naypierwszym naszym pokar-
mem. Robotnik niszczy swoie sity; w cieptych
miesigcach letnich, a szczegdlniey przy gnieceniu
grubszego ciasta, bardzo wiele przez wyziewy tra-
ci i szkodzi zdrowiu swemu, tak, iz w wieku lat
pieciudziesiat iuz do zadney pracy nie iest zda-
tnym. Dla tego iuz nie raz my$lano: azeby
gniecenie za pornoca machin uskutecznia¢; lecz
cechy wszystko wstrzymuigce, i w tem opo6zni-
ty dalszy postep.

W Genui, roku 1789, miano w niektorych pie-
karniach machiny do gniecenia, ktore si¢ za po-
moca ko6t nogami deptanych poruszaty. Cztery
stepory mieszaly w iedney dzizy ciasto i gniotty.

W Wenecyi, okoto tego samego czasu, piekarz
M aisetti, zaprowadzil wswey piekarni, chociaz
mniey korzystnie, urzadzona maching¢ do gniece-
nia, skladajaca si¢ z iednego kota, ktore leden
cztowiek stapaiac porusza. Kolo takowe obraca
dwa inne kota na wale czworograniastym osadzo-
ne; a sam wal gniecie ciasto na ptaskiey stolnicy.

W Szwecyi uzywaig do tratowania gliny w ce-
gielniach, kota wodnego, ktoére wal obraca. Wat
ten obraca si¢ w skrzyni; opatrzony za$§ iest wiel-
kiemi 1 malemi zelaznemi st¢gporami, ktore gli-
n¢ w niey wygniataig. Zamiast kota wodnego ie-
den takze czlowiek moze maching poruszaé =za
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Scia do gniecenia ciasta chlebowego uzy¢.

Nawet w Pinang w Chinach, widziat Wal-
ther Anglik w roku 1812, w piekarni Chifnczy-
ka Aemi maching, ktéra ciasto gniotla.

Towarzystwo zachecaigce w Paryzu, wyznaczy-
to w roku 1810. nagrody 1500. frankéow za wy-
nalezienie machiny do gniecenia ciasta. Powo-
dem do tego byt naprzdéd: wzglad na czystose,
azeby robotnicy ciasta rekami nie gnietli" i nie
mieszali z niem swoiego potu; powtdre, wzglad
na zdrowie robotnikéw, i nakoniec; niedostatek
ludzi silnych, ktérzyby geste ciasto nalezycie wy-
gniata¢ mogli.

Piekarz paryzki Lem bert otrzymal t¢ nagro-
d¢ za skrzyni¢ ruchoma, ktorg do swey piekar-
ni z wielka korzy$cia zaprowadzil. W machinie
takowey nie gniecie si¢ ciasto, ale si¢ tylko wy-
bita, lest zas tak prosta, iz zadney nie potrzeba
ryciny do iey obiadnienia.

Mate zelazne trybowe koétko, zkorba do obra-
cania, chwyta za inne koto wigksze palczaste
takze zelazne, ktorego os w dwoch koncach, do
dwéch bokow skrzyni ciastowey iest przymoco-
wang; os iednak nie przechodzi przez skrzynie
czworograniastg, ktora iest wiekiem zamykang i
na tozysku ustawiona. Obracaigc korba, obraca si¢
takze kotko trybowe, a zatém i palczaste, ktore
znowu skrzyni obrot nadaie. W skrzyni takowey
maka i woda, ktére na ciasto maiag bydz zaro-
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bione, uderzaiac w czasie obrotu tu i owdzie tlu-
ka sie i mieszaia, tak ialc przy gnieceniu.

CSerzynia czworograniasta zrobiona lest z drze-
wa dgbowego, na 3. stopy i 4*cale dluga, apra-
wie il. do a. stop gieboka i szeroka; miesci w so-
bie 3o0. funtow maki i io. funtow wody, ktore
przez obracanie w przeciggu 20. minut zupelnie
si¢ wygniota. Z poczatku, gdy si¢ maka do skrzy-
ni wsypie i woda naleie, to iedynie zachowa¢d
nalezy , aby ciasto przez pi¢¢ minut w t¢ i wowe
stron¢ poruszaé¢, izby sie tym sposobem maka
z woda zupelnie zmieszata.

Mozna skrzyni¢ ciastowa tak powickszy¢, iz
sie w niey 60. funtow ciasta zmies$ci, a iednak
dziecko mate ztatwoscig bedzie iag moglo poru-
szac. Pan Lambert chciat kaza¢ skrzyni¢ na
8. stop dluga zrobi¢, ktoraby 4oo. funtéw cia-
sta na raz miescie mogta.

Skrzynia powyzsza ma t¢ zalet¢, iz W zimie mata
ilosciag wody ciepley make zarabiaé mozna, przez
co chleb staie si¢ piglutieySzytn i lepszym; po-
wtore, iz si¢ z zamknigtey skrzyni maka wyku-
rza¢ nie moze; nakoniec, iz si¢ robotnik nie
trudzi, a gniecenie odbywa si¢ w krotszym czasie*

2. Piec piekarski bez konca

Vice-Admiral Coffin wynalazt przed kilka la-
ty bardzo dowcipny piec do pieczenia, ktory

"zawsze czynnym nazywa, dla tego; iz bez
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sta.  Oszczedza si¢ tu czas tozony na wsadza-
nie i wysadzanie chleba, ktory si¢ daleko lepiecy
wypieka, 1 nie podlega niebezpieczenstwu spale-
nia si¢; gdyz cieplo =zawsze iest iednostayne :
z poczatku $rednie a daley coraz mocnieysze. Su-
chary dla angielskiey marynarki lepiey si¢ 1 prg-
dzey w takowym piecu wypiekaig, szczegdlniey
dla tego miz wydobywaigca si¢ para nie wstrzymuie
si¢ tak iak winnych piecach, lecz z tatwoscia
uchodzi; a nadto opal bardzo si¢ oszczedza.

Fig. i. na Tabl. X. wystawia przeci¢cie pieca
wzdtuz; Fig. 2. przecigcie w poprzek; a Fig. 3.
posta¢ zewnetrzna. Stawia si¢ z cegly , z zelaza,
lub z innego zdatnego materyalu: nmieyszy lub
wigkszy, w miar¢ tego, iak wigcey lub mniey
chleba W nim wypiekaé potrzebuiemy.

Piec wtasciwy, do ktorego si¢ clileb wsadza 4B,
przechodzi przez calag dtugos¢ i1 ma przy ognisku
4- stopy szerokosci, a 10. cali wysokoS$ci; przy
koncu za$ naprzeciw ogniska, tylko 6. cali wysoko-
$ci. Ogrzewa si¢ za pomoca dwoch kanatow C D,
z ktorych si¢ ieden u gory drugi u spodu znay-
duie.

Kanaty te maig uyscie przy trzonie F i F,
ktore si¢ po obydwodch bokach pieca znaydu-
ie; sa za$ na 5. stop dilugie, na dwie stopy
wysokie, i na i8. cali szerokie, i opatrzone ze-
laznemi rusztami 1 drzwiczkami; znayduie sig

takze przy nich dziura do wygarniania popiotu.



Ptomien i cieplo lewego ogniska E , Wznosi si¢
bezposrednio przez kilka otworéw do kanatu C,
i rozgrzewa spod piecowey skrzyni 4. Dym wcho-
dzi do kanatu G, i wychodzi przez komin M.

Ciepto ogniska F, wchodzi do kanatu D, i
ogrzewa wierzch czyli czelu$cie pieca 4, potem
wychodzi takze do kanatu G, gdzie si¢ z dymem
pierwszego ogniska taczy, i do komina wycho-
dzi. Jednak i w ten czas ieszcze tyle ciepta trzy-
ma, iz si¢ wyzsza cz¢§¢ pieca, powyzly G be-
daca rozgrzewa, i mozna na niey sadza¢ chleb
azeby wyrost.

Azeby sie ciepto w kanatach Ci D iednostay-
nie podzielato; iako tez, aby nie predko prze-
chodzito i wigcey si¢ zatrzymywato, powstawiane
sa w obydwoch kanatach okragte Iub czworo-
graniaste cegly, maiace 2”. do 3. cali grubosci,
w pewney odlegtosci iedne od drugich, ktore za-
razem sluza za podpory dla przykrycia u kanatu.

Piec czyli skrzynia A, moze bydz =z gliny, ce-
gty, lub z zelaza lanego zrobiony. Kiedy uzyie-
my cegiet, tedy te powinny bydz z dobrey gli-
ny krzemionkowatey wyrobione, i grube przy-
naymniey na i'-, cala. Cegtly potrzeba zitraz przy
ognisku wmurowaé¢, a ustgpy dobrym iakim ma-
teryatem zalepi¢, azeby dym nie mogl prze-
chodzi¢.

Czeluscie pieca ws$piera si¢ na pretach zela-
znych wpoprzek potozonych, na ktérych cegly
sa pokradzione. Kanat C w$piera si¢ na skle-
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pieniu zcegiel, ktore z obydwoch stron iest otwar-
te, a na rycinie litera H oznaczone.

Przy obydwodch koficach pieca, znayduia sie
zewnatrz walce / 1 K, z lanego zelaza lub drze-
wa, tak dlugie iak szeroko$é pieca w Swietle 4,
i maig 3. stopy S$rednicy. Kazdy z tych walcow
wspiera si¢ na osi, ktora si¢ na podporach dre-
wnianych lub zelaznych obraca; znayduie si¢ na
nich drobna siatka zdrutu zelaznego L Z, ktora
maigc dwa konce splecione kregci si¢ okoto wal-
cow; gdy si¢ te obracaig, przechodzi przez skrzy-
ni¢ 4, iako tez i przez otwor H. Dla zapc-
biezenia, aby si¢ o dno pieca nie tarta, znayduia
si¢ na niem walce zelaz.ne, ktére si¢ takze na ze-
laznych osiach obracaig, i maig a. do 3. cali $re-
dnicy', a 6. do 12. cali dtugosci.

Kiedy w tym piecu chleb piec chcemy, rozpa-
la si¢ ogien w obydwoch ogniskach; a potem, gdy
si¢ piec rozgrzeie, sadzaig si¢ ciaggle wyrobione
bochenki na siatce drucianey, obraca si¢ powoli
walec K, a przez to siatka do pieca 4 wchodzi:
Kiedy si¢ w'alce w stosunku do wigkszey lub
mnieysz¢y goracosci pieca, predzey lub wolniey
obracaig; w ten czaS chleb posadzony na siatce,
wychodzgc onegoz drugim koncem A, iuz zupet-
nie iest wypieczony. Zbiera si¢ potem z siatki,
lub tez sam spada, gdy si¢ takowa na walcu prze-
wiia. Rozumie si¢ za$, iz na drugim koncu za-
wsze si¢ chleb sadza, i tym sposobem pieczenie
chleba odbywa si¢ bez przerwy. Nie potrzeba

30
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bochenkéw do pieca wsadza¢; gdyz si¢ tytko na
siatce drucianey ktadg; nie potrzeba ich takze
wysadzaé, gdyz same za pomoca obracania wal-
cOw drugim koncem wychodza.

Piec A4 zamknigty iest z obydwoéch koncow,
lekkiemi drzwiczkami z blachy zelazney, ktoére do
tego sluza, azeby ciepto lepiey wstrzymywaty; ale
iednak siatce, bochenkami obcigzoney przechodzic
dozwalatly. Poniewaz piec zaczawszy, od ogniska,
cokolwiek w gore si¢ podnosi; wigc takze i para
ktora si¢ z ciasta wydobywa, tatwo moze ucho-
dzi¢.

Naylepszym materyalem do palenia iest drzewo;
iednakowoz mozna we¢gli kamiennych i torfu u-
zy¢, iezeli zadnego nie wydaig dymu. Lecz i
dym takowy mozna takze spali¢, zaktadaiac wpe-
wney odlegto$ci drugi ogief, przez ktéry dym
przechodzi¢ musi, a w ten czas takowy, iezeli
iest dobry przeciag, zupelnie si¢ wypala.

Mozna postaé pieca takowego odmienié, i tyl-
ko iedno ognisko, po iedney stronie pod otworem
A przydadz; wtenczas cieplo potrzeba do niz-
szego kanatu', a ztad do wyzszego prowadzic;
dym znowu spuszczalby si¢ i wychodzil matym
kominem, przy ognisku dodanym.

Poniewaz przy takowem urzadzeniu siatka dru-
ciana nie moze po pod spdd skrzyni przechodzié;
wigc si¢ prowadzi za pomoca walcow po nad
piecem. Bochenki wsadzaig si¢ 1iak wprzody

mieyscu od ognia nayodlegleyszem i spadaia sa-



me do koszotv, ktoéore sie przy drugim koncu
stawiala.

Przy podobnych piecach, kiedy sg mafemi, mo-
zna zamiast siatki drucianey uzy¢ ram z cienkie-
go zelaza, cienka siatka zelazng powleczonych.
Sadzaig si¢ na nich bochenki, i wsuwaia sie_po-
woli do pieca, od strony naprzeciw ognia be-
dacey.

Pieczenie w piecach takowych, mniey wymaga
pracy, iak kazdy tatwo moze poznac: niz w pie-
cach zwyczaynych. Opatu daleko mniey wycho-
dzi, chleb lepiey si¢ wypieka, nie przypala si¢
hynaymniey; gdyz przechodzac z ciepta stabszego
do coraz mocnieyszego, zawsze prawie iednostay-
nie iest niem przenikniony. Suchary, ktéore w An-
glii w piecu takowem piec kazano, dluzey si¢ u-
trzymywaty, i byly daleko lepszemi; gdyz wydo-
bywaigca si¢ para tatwo uchodzi¢ moze i nié
zgeszCéza si¢ tak iak w piecach zwyczaynych.

Goracos¢ pieca takowego, mozna przez wsta-
wiony do niego termometr uregulowac.
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LIV.
O NALEZYTEM PRZYGOTOWANIU NAWOZU

W tak. nazwanych gnoiowniach.

przez Sroczy ilskiego.

Chcie¢ historycznie dowodzi¢, ze wnaydawniey-
szych wiekach gndy uwazano za dusz¢ rolnictwa;
ze go owczasowe narody czcity iako bdéstwo wraz
z dobroczynnem stoncem; ze ten artykul w Chi-
nach i1 Japonii, naypierwszych kraiach co do wy-
gérowanego rolnictwa, réznemi sztuczneini spo-
sobami przyrzadzony, iako naywazriieyszy zwszy-
stkich towaroéw przedaia; ze wloscianie Niilerlanc-
cy bez zadney balwochwalczey mysli, w naynie-
winilieyszem znaczeniu, kup¢ gnoiu nazywaig ia-
kimsi matym bozkiem (petit bon Dieu) i tym
podobnie; znaczyloby to chcie¢ przekonaé o po-
zytku, o ktéorym nayucztnszy agronom 1 nay-
prostszy kmiotek zadney nie niaig watpliwos$ci
PPfOétézy ozprawy tam tylko miatyby rhieysce
gPudobn"é o o zagrzanie ducha w dobrych zamia
I dzi.éb 7onego; lub wkraiu, gdzieby nie wie-
dziano, ze tylko kwitnace rolnictwo iest przyczy-
ng spokoynego i szczg¢$liwego zycia narodow, a
stalem | prawdziwem bogactwem panstw. Wa-
znieysza i potrzebnieysza w obecnym stanie rol-
nictwa naszego byloby rzecza, wyliczy¢ wszystkie
gatunki pognoidw, wszystkie ciata, ktore sposo-
bne sa zamieni¢ si¢ w pozyteczny nawoéz; ktore



z nich sa lepsze, czyli, iak mowia, tlustsze i po-
zywnieysze; ktore ciala z wigksza oszczednos$cia
wydatkow, czasu 1 pracy, zamieniaig si¢ W po-
zyteczny nawodz; iakim sposobem predzey i ta-
twiey kazde z wyszczegolnionych cial do zgniley
fermentacyi, czyli do zgnilizny przyprowadzi¢, bez
Ictérey zaden nawo6z pozytecznym pognoiem staé
si¢ nie moze; iaka mieszanina nawozow lub sa-

tylk6é gatunkow ziemi naystosownieysza iest
do poprawy zyzno$ci gruntu i sit wegetacyvnvch?
Oto sa przedmioty, ktéore uwage kazdego upAwcy
giemi zwracaé¢ na siebie powinny.

W tym to niewyczerpanym przedmiocie od"wie-
kow stowarzyszone i cywilizowane narody widzac
naypewnieysza podstawe¢ zycia swoiego, peanie
poczynily w nim nayw”nieysze odkrycia; ktéorym
czas, zwyczayna koley rzeczy ludzkich, rewolu-
cye natury i polityczne doysdz do nas niedoz”o-
lity- W naszych dopiero wiekach przy wzmaga-
iacycli si¢ naukach przyrodzenia i chemii, $cig-
gnat ten chlebodawczy przedmiot uwage na sie-
bie, nietylko agronomow, ale i ekonomikfhw po-
litycznych: owszem nawet samych JOfeni;mych,
ktorzy wyznaczywszy zachegcenia i nagrcdy>za po-
zyteczne w rolnictwie wynalazki” ciesz”"fi¢ coraz
wigkszym postegpem i zwickszeniem bogactw na-
rodowych. Ktézby byt dawniej uwierzytl, ze dwa
gatunki ziemi z swey natury nieurodzayne, n. p.
martwa glina i zywy piasek, albo palagce wapno

1 zimny sap, przez samo z soba zmieszanie w Zy-



zna zamieniaja si¢ ziemig; albo, ze mech, wrzos,
it p. ktore we wzgledzie sterkoryzacyi, na zadna
u nas uwage nie zasluguia, przez nalezyte zgni-
cie i wytrawienie, zamieniaig si¢ w silny nawéz?
ze S§cierwa zwierzgce wtozone mig¢dzy korzenie
ostabionych 1 nierodzacych drzew owocowych,
przy wracaig im nowe zycie i ptodno$§¢ ? Tysigczne
doswiadczenia przekonaty, ze wszystkie ciata or-
ganiczne, badz zwierzgce, badz roslinne, byle tyl-
ko do stanu zupelney zgnilizny przyprowadzone
byly* staig si¢ dzielnym nawozem i silnym zy-
wiotem nowey wegetacji. Lecz ktoby sadzil, ze
takofve ciata w ziemi zakopane albo w wodzie
lub inney cieczy zatopione, predzey przyyda do
staiau zgnilizny, niz na otwartem powietrzu, za-
wiodiby sie w §woiem opluwaniu; réwnie iak i
ten, ktoby ie zostawil w otwartem dziataniu po-
wierza atmosferycznego, lecz w suchym stanie.
Obszerne Wypracowanie tak waznego przedmiotu
w rolniczem gospodarstwie, nie miatoby mieysca
w Dzienniku, ktoéry w swym zawiazku poswigco-
nyn”staf rozlicznym przedmiotom kraiowego
przemysffeife, Zostawuigc zatem takie wypracowanie
osobu”s przeznaczeniu, ktadziemy tu tylko krot-
ka o gnojowniach, czyli naturalnym i nie-
kosztownym sposobie? przygotowania dobrego
nawozu. .

K'to widzial kwitngcy stan rolnictwa za granica

w daleko szczupleyszey rozlegto$ci gruntu, niz
iest rozlegtos¢ tandéw jakiegokolwiek posiadacza
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dobr ziemskich w Polsce, a nie zgtebil przyczyn
i sposobu tamteyszego prowadzenia gospodarstwa
rolniczego, dziwi si¢ zapewne bez proporcyonal-
ney nieré6wnos$ci maigtkdow 1 wygodnego bytu
Wtocha, Holendra, Niderlandczyka i t. d. ktory
posiadaiagc moze tylko czwartag cze¢$¢ rozleglosci
posiadacza dobr w Polsce, nie przystalby na za-
mian¢ z nim bez dodatku. Uderzony widz takiem
ziawiskiem, i przekonawszy si¢ naocznie, ze wtam-
tym gruncie kazdy rodzay wegetacyi, iak gdyby
czarnoksi¢zka taskg dotkniety , czasem nawet ocze-
kiwania swego uprawcy przewyzsza, przypisuie
podobna pomys$lnos¢ tagodnosci klimatu i dobroci
gruntu; a widzac znowu grunta hiszpanskie, nie-
ktore prowineye JNiemiec, n. p. Bawarya, we Fran-
cyi Alzacya, (przemilczaigc nawet z natury btogo-
stawionag ziemi¢ i przyiemny klimat mato cywili-
zowanych Turkéw 1 im holduigcych narodéow),
dziwi si¢ przeciwney ostatecznos$ci : gdzie rowniez
i powietrze tagodne i przyiemne, i ziemia do-
bra; a wegetacya i cale rolnictwo w biednym al-
bo przynaymniey daleko gorszym stanie; niz tam,
gdzie przy rownetn polozeniu naturglnem wege-
tacya 1 dobre mienie mieszkancow podziwienie
iego wzbudzaly. Gdziez szuka¢ przyczyny takiey
przeciwnosci, iezeli nie w uprawie gruntu, a
szczegblniey w sterkoryzacyi? Znayduig si¢ i u nas.
przesadni ludzie, ktorzy niesprawiedliwie nasze-
mu klimatowi i ziemi dobrych wtasnos$ci zaprze-
czata; lecz zostawiwszy ich nawet przy takiem



zdaniu, niech nam wolno bedzie powiedzieé: ze
troskliwa uprawa i dobrym a obfitym nawozem
ziemia poprawiaigc si¢, przyktada si¢ do utago-
dnienia i przyiemnos$ci klimatu. Uwazaig to po-
wszechnie, ze pod ta samg strefa nieba, na dobrze
uprawionych i nawiezionych rolach, klimat iest
ciepleyszy 1 fagodnieyszy, niz w zaniedbanych i
zapuszczonych stepach.

Zwréémy nasze uwage¢ na to, co iuz wyzéy
napomkniono, ze gdzieindziey z mnieyszego ka-
watka ziemi obfitszy zbieraia plon wproporcyi,
niz z rozlegtych obszaro6w w Polsce. Na tey to
mylney i tudzacey zasadzie, zeSmy przywykli nie
podtug zbioru, lecz podiug wysiewu stanowié ol-
brzymia cen¢ doébr ziemskich,' gruntuig si¢ zwo-
dnicze i zgubne rachuby naszych finanséw. Zbior
plonu z mnieyszego, a dobrze uprawionego ka-
watka gruntu, z pewnieyszero zblizeniem do rze-
czywisto$ci naprzdéd oznaczyé mozna: niz zroz-
legltych nieuprawionych, a przeto niewdzigcznych
lanéw. Zbyt daleko odstapilbym od zamierzone-
go celu, chcac pokazaé rachunkowe pordwnanie
kosztow i1 zysku w obydwodch przypadkach; dosé
be¢dzie powiedzie¢, iz u nas nie raz si¢ trafia, ze
nowy (czasem i stary) gospodarz, widzac rozlegte
grunta, ktorych nie zna natury, i chcac swe
przychody powickszyé, wysiewa polowe ziarna
z przesztorocznego zbioru; a gdy do nowego zbio-
ru przyydzie, nasienie mu si¢ nie wraca. Pora-
chowawszy do tego panszczyzn¢ lub naiem, pro-
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cent od wlozonego w ziarnie kapitata, zepsucie
sprzg¢zaiu, iezeli wtlasna sita zasiewal 1 zbieral?
i zmarnowanie drogiego czasu; tatwo osadzié¢
mozna, iak swoie dochody powigkszyt. Kto wie:
czy nie lepiey bytby wyszedl, gdyby stracony
w ziarnie i robociznie kapital byl wtozyl w przy-
sposobienie nawozu w przeciggu roku, w ktorym
prozna karmil sie nadzieiag? Dobrzy gospodarze
wiedza o tern: ze kto posiada kupy dobrze przy-
sposobionego nawozu, ma w nich wigcey kapi-
tatu, niz iest wart obfity iednoroczny zbidér zpo-
la, ktéore owemi kupami znawozi¢ mozna.

Zagraniczni gospodarze na to tylko naycze¢sciey
narzekaig, ze w miar¢ bydta, swych widokow i
zyczen nie maig dosyp mierzwy czyli podsciotki
dla urobienia stalszey masy grioiu, ktory i ta-
twieyszy iest do wywiezienia, bez straty w odte-
gleysze mieysca od staien 1 obor; i mniey wy-
maga w wywiezieniu kosztow na sprawienie zam-
knigtych skrzyn lub fas, w ktorych gnoiowke i
rzadko rozpuszczone podrzuty bydlgce wywozié
przymuszeni bywaia. Aby za§ przeciwnie, maiac
tyle podsciotki, ze w czegsci dla stosownie zbyt
maley liczby bydta, w czgsci dla nieumieietnego
sposobu zamieniania takowey w mase¢ dobrego gno-
iu, wywozimy iag na pole wstanie prawie su-
chym i nieprzegnitym, gdy tym czasem suche i
spieczone, mianowicie zimowe tayna bydlgce, nie
bedac rozdrobione, z mierzwa zmieszane i sfermen-
towane, przyorane Ww ziemi, zostaig, szczegolniey



w zimnych 1 tggich gruntach, przez dwa i wie-
cey lat w stanie zbitym, pruchnieig tylko same
w sobie, nie lgczac si¢ z ziemig 1 nie uzyzniaiac
iey. W takim stanie ani mierzwa, ani porzuty
bydlece nie czynig i czwartey czeg$ci tego pozyt-
ku, ktéryby uczynity: gdyby razem nalezycie zmie-
szane, powietrzem przeigte i zupelnie zgnite na
role wywiezione byly. O uryng¢ bydlgca i gno-
i6wke tak mato dbamy, iz w wielu mieyscach
widziatem, ze umys$lnie przekopywano S$cieki dla
wypuszczenia iey zobor, iedynie w celu osuszenia
tych mieysc, ktore tak zle byty urzadzone, iz by-
dto w gnoiowce i stokach wody po brzuchy brnaé
musiato. Kto wtlasnemi oczyma nie widziat Ilub
wiarogodnych pism w tey materyi nie czytal, nie
uwierzylby, do iakiego stopnia doskonalo$ci 'ta
zyciodawcza gal¢z przemyshu zostala iuz posunig-
ta w Holandyi, w Niderlandach, w wielu prowin-
cyach Francyi, w calych prawie Wtoszech, a na-
wet w kwasnym klimacie Anglii; ktéra iak dawniey
nigdy doyrzatego i stodkiego owocu drzew swey
ziemi nie kosztowala, tak teraz z przyczyny wy-
doskonaloney uprawy gruntu, a nadewszystko sztu-
ki sterkoryzacyi, wydaie owoce i1 winogrona, kto-
re wloskim nie ustepuig. Wszedzie to przychodzi
stopniami z czasem 1 oS$wiatg. Narody, ktore
przez kilka wiekow zostawaly pod madremi i sta-
temi rzadami po wigksz¢éy czesci wpokoiu, przez
co wzmagatly si¢ w ludnos$¢, w coraz lepszy byt
i powszcchnieysza os$wiatg, krotsza miaty droge



do tego szczebla fizycznego i politycznego bytu,
na ktéorym dzi§ si¢ znayduig. Na nas, ktorzy ie-
szcze teraz zyiemy w stanie poéinomadycznym >
pozniey ta koley nastapi. Zardéwno ten zle wy-
chodzi w widokach swego gospodarowania, ktory
zadnego rodzaiu nowego przemystu u siebie nie
zaprowadza, iak ow, ktory zbyt zagrzany uzyt-
kiem kazdey nowosci, chwyta i zaprowadza in u
siebie, bez wzgledu na okolicznosci mieyscowe,
na wlasng mozno$§¢ zastosowania iey korzystnie,
na czas; na ducha, iaki ieszcze w tey mierze panu-
ie u iego wspotrodakéw, na sposobnos¢ korzystne-
go odbytu produktu nowego przemyshu it. d. Na
przyktad: gdy si¢ Francuzi przekonali, ze ludzkie
exkrementa sa naywybornieyszym ze wszystkich
nawozow, fco Chinczycy iuz od wiekdéw znali),
powstato w Paryzu przed kilka laty towarzystwo,
ktore wzigto na siebie czyszczenie kloak tey sto-
licy, za optata do kasy mieyskiey za ten artykul,
rocznie 97,009. frankow. Z tych odchodow, kto-
rych co rok wywoza do 18,000. karo6w do Mont-
faucon, po wysaczeniu z nich czeg$ci ciektych»
robig gatunek na proch startego nawozu (Pou-
drette), pakula go w worki i przedaig iako to-
war. Wyrabiaig takiego proszku rocznie 70. do
100,000. workow, przedaiag na mieyscu worek po
8. do 9. fr. Nie tylko wiec kompaniia znacznie zy-
skuie; ale i cala Francya, zasilaigc rolnictwo nay-
dzielnieyszym nawozem *). Gdyby teraz, potézmy

Y Uet)er den Biinger vy. Hazzi. Munchen 1822.



w Warszawie, zebrata si¢ podobna kompaniia, ma-
iac nawet to na uwadze, ze zamiast ptacenia za
gnoie kanatowe do kasy mieyskiey, kazdy wtasci-
ciel domu placitby iey co$ za czyszczenie kloak;
pytamy: iakby na tern wyszla, czy nie $mianoby
si¢ ztakiey kloakowey kompanii? czy chciatby kto
podobny poudre¢tt kupowaé, czy przystatby po
niego z odleglego woiewodztwa pod Warszawe, i
czy chciatby na mieyscu zaptacie za worek 8. dq
9. fr. ? Podobng sterkoryzacya moznaby tylko przy-
musem zaprowadzi¢ na wzor pickney pamigci nie-
boszyczyka X. Alexandra Lubomirskiego,
ktéry w swych dobrach Opolszcz yznie kazat
ludzkie odchody wywozi¢ na swe lany; a na ktd-
rym nawozie, igk zyigcy ieszcze §wiadkowie zape'
wniaia, taka rodzila si¢ pszenica, iakiey teraz nie
tylko w Lubelskiem ale w Sandomirskiem widzie¢
nie mozna. Otoz tedy rostropna ekonomika nie
kaze nam ieszcze chwytac si¢ wszystkich nowosci,
cho¢by7 te winnych kraiach nawet nie byly no-
wosciami; ale radzi nam tym czasem przynaymniey
z dawnych iuz powszechnie przyietych i prawdzi-
wie pozytecznych przedmiotow, wigksze wypro-
wadza¢ korzyS$ci, niz nasi przodkowie, ktorzy zy-
iac w inszych stosunkach okoliczno$ci, mniey
maiac potrzeb, mniey podzielone i zadluzone ma-
iatki, mniey wzoré6w nowego przemystu, a nawet
mniey czasu do pos$wigcenia si¢ samemu rolni-
ctwu; mogli i musieli przestawa¢ na tern, co im
sama natura bez przylozenia sztuki nieiako nasu«
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wata. Dawni polscy gospodarze i posiadacze dobr,
mieli wprawdzie te zasade¢, ze bardziey dla ster-
koryzacyi, niz dla nabialu utrzymywali wigksza
liczbe inwentarza, niz mozno$§¢ wygodnego wy-
wyzywienia go pozwalata; o czem znayduie si¢
uwaga Ww pismie: Sztuka polepszenia nabia-
tu; lecz taka zasada cho¢ stosownie do nawozu
pozorna, bardziey byta szkodliwa przez zte zasto-
sowanie, niz pozyteczng przez skutki, ktore obie-
cywaé¢ zdawata si¢. W inwentarzu licznym nad
potrzeb¢ 1 mozno$¢ wyzywienia, tkwit zna-
czny kapitalt bez oddania takiego procentu, ia-
ki powinien byl oddadz be¢dac wlozonym w in-
wentarz mniey liczny, a lepiey utrzymywany; bo
bydto utrzymywane zimowa pora na samey tylko
czczey stomie, tak bylo nedzne i zamorzone, ze
ku wios$nie, zamiast co miato wydadz przychowek,
a dalev nieco nabiatu; albo potrzebowalo kuracyi
i dzwigania dragami, iezeli wlasciciel chcial go
uratowac: albo iezeli bylo opuszczone, zdychato.
Jezeli zostalo od pomoru, z gtodu i nieczystosci
pochodzacego uratowanem, szto niby na pasze
na czcze 1 gote ugory, gdzie dzwonigc tylko ze-
bami i1 nie wzmagaiac si¢ w sily, tucza i soki,
nie przynosilo swemu panu korzysci: ani w na-
biale, ktorego w przyschly¢h naczyniach nie mia-
to: ani w nawozie, ktory po obszernych polach
gubito. A tak w lecie nie przynosito prawie za-
dnego pozytku; a w zimie przy n¢dznem utrzy-
mywaniu i zle urzadzonych oborach i1 gnoio-
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wniacli, bardzo maty. Znaydziemy ieszcze takich
gospodarzy w Polsce, ktorzy maiac kilkadziesiat
krow, $mietanke do kawy kupuia; a marnuiac
wielki zapas stomy i gnoidowki, nie zamieniaiac
ich w pozyteczny nawéz, nie maiag czem ogrodu
nalezycie pod kapuste ugnoie.

Takie to uwagi i postrzezenia zniewolily nas
udzieli¢ szanownym Czytelnikom nayproscieyszych
sposobow przygotowania dobrych i zasilnych na-
WOozZOW.

Chcac materyatly nawozowe w wlasciwy i uzy-
teczny gnoyrzamieni¢, potrzeba ie koniecznie przy-
prowadzi¢ do gnitey fermentacyi, czyli po prostu:
do zgnilizny; w ktéorey za pomoca dziatania cie-
pta, wilgoci i wplywu powietrza atmosferycznego
te materyaty, iako ciata organiczne, psuiac si¢, wy-
daig mase, ktora gnoiem nazywamy. Psucie czyli
gnicie cial, dzieli si¢ na trzy stopnie: na pocza-
tek gnicia czyli zagrzanie; drugi stopien iest wta-
sciwym rozkladem ciata; trzecim stopniem iest
strawienie, czyli spalenie ciata. W pierwszym sto-
pniu gnicia goraco iest naywigksze: tu naywigcey
wydobywa si¢ lotney soli alkaliczney i szczypia-
cey; zapach urynowy naymocniey czué si¢ daie.
W drugim stopniu gnicia zmnieysza si¢ goraco
stopniami; stoma lub inny materyal gnoiowy iuz
si¢ tamie; w gnitley masie formuia si¢ sole i cata
masa staie si¢ suchsza i gestsza, niz przed tern
byla. Trzeci stopiefn czyli strawienie ciala naste-
puie, gdyiego rozktad, iaki w drugim stopniu na-



stapilj tak dlugo trwa: az ciata ro$linne organi-
czng tkanin¢ utraca, nieiako na popidl si¢ stra-
wig, a masa z nich utworzona zamieni si¢ w czar-
na sucha ziemig¢, iaka powszechnie nazywaia pro-
chnica lub ziemiaL roSlinnaLhumus. W drugim
stopniu gnicia nawoéz naylepszy iest do uzytku
ekonomicznego. Do dostgpienia tego stopnia fer-
mentacyi, porzadne zlozenie gnom w kupy, czyli
urzgdzenie gnoiowni, koniecznym iest warunkiem;
przy czem nigdy owey zasady z oka spuszczac
nie nalezy; ze, aby fermentacya zamiarowi naszemu
odpowiedziata, powinno w niey zachodzie pro-
porcyonalne wspoétdziatanie wilgoci i ciepla, ktore
znowu zasadza si¢ na 6. warunkach; i) na iedno-
staynem i wszg¢dzie rownem rozdzieleniu czyli zmie-
szaniu gnoiu, aby w iednem mieysgu pregdzey nie
gnil, a w drugiem nie ple$niat, a) naumiarkowa-
nem zwilzeniu: bo zbytnia wilgoé wystawia gnoy
na zwietrzenie i wyschnigcie. 3) na umiarkowa-
nem przystgpie powietrza, bez ktéorego gnoy nie
bedzie fermentowacé; ale tylko tle¢ i plesnie¢;
4) na umiarkowaniu iednostaynego ciepta: bo tak
zimno, iak zbyt wielkie goraco nie sprzyiaig re-
gularney fermentacyi; a procz tego zbytnie go-
ragco ulotnig z gnoiu wiele posilnych i pozyte-
cznych czastek; 5) na spokoynosci, to iest: ze
gnoy w kupe¢ ulozony nie powinien bydz zbyt
czgsto przerzucany 1 wietrzony; doswiadczenie
uczy kazdego gospodarza: ze gdy kupy gnoiu by-
dto rozdepcze, dréb rozpaprze, lub chlewna
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trzoda rbzryie, taki gnoy nie zgniie na iedno-
stayna i rowna masg¢, O) na tern, aby ulozone
kupy gnoiu duzemi byly masami. Mate i lekko
natrzesione kupy, wiatr, zimno i goraco predko
przeymuie, wysusza i wietrzy, nie dozwalaigc im
iednostaynie przegnie.

Na fundamencie tych zasad, nalezy gnoiownie
w nastgpuigcy sposéb urzadzi¢. Tam , gdzie zna-
tury grunt iest gliniasty, kopig si¢ w nim podtugo-
wato czworoboczne doty, naywigcly na trzy sto-
py gtebokie; gdzie za$ grunt iest inszego gatun-
ku , doty powinny byda cokolwiek gtebiey wy-
kopane, a potem ze wszystkich stron mokra gling
dobrze ubite. Takie doly swym we¢zszym bokiem
czyli przyczoétkiem powinny ku poédinocy bydz o-
brocone- Gnoy nie powinien bezposrednio ktasdz
sic¢ ba dnie dotu; lecz na podktadzie ulozoney
z okraglakdéw, w ksztalcie kraty, dla odciekania
gnoidwki, za pomoca rynny, w osobng na to prze-
znaczong skrzynia, czyli rzap. Sclrwerz radzi,
aby dla odcieku gnoiowki dadz tylko spadziste
dno dolu gnoiowego; ten sposdb iest wprawdzie
cokolwiek mniey kosztowny, nie potrzebuigc pod-
ktady drewnianey; ale za to sprzeciwia si¢ r10-
wney gltebokosci dotu i réowney wysokosci sa-
rney kupy gnoiu. Kto wigc zechce poditug rady
Schwerza uzy¢ doléw bez podktad, niech da
spadzisto§¢ dna dolu wzdtuz ku potnocy, a ukta-
daigc na niem gnoy, niech go uktada w tey sa-
in¢y spadzisto$ci: aby kolumna guoiu od gory
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ku dnowi wszedzie miata iednakowa wysokos¢,
przez co osiagnie ieszcze 1 t¢ korzys$é, ze gdyby
promienie poludniowego stonca na kupg gnoiu
padaty (ktore gnoiowi szkodza wysuszaiac go)
tedy promienie stonca oslizguigc si¢ nieiako o
pochyta ku poéinocy wierzchniag ptazsczyzng gnoiu,
mniey szkodzi¢ mu beda. Czy doty bgda zdnem spa-
dzistem , czy z podktadami , zawsze dla zbierania
si¢ osobno gnoidwki powinny bydz oddzielne
rzapie tak wurzadzone , aby z nich gnoidowka
wstecz si¢ nie wracata i gnoiu w dotach z pod-
snodu nie podtapiata. Takie rzapie czyli cyster-
ny moga bydz albo murowane: albo drewnianemi
dylami sczelnie wycembrowane ; albo wecale nie-
kosztowne i rownie dobre, w rodowitey glini-
wykopane lub gling wybite. Gnoidéwka nie mniey
iest pozyteczna tak gesta masa gnoiu; przeto
utracenie iey nie moze bydz oboigtnem. Wiado-
mo za§ z doswiadczenia , ze gnoiowki tak mato
w twarda gling wsigka, iz w przeciagu kilku lat
glina ledwie na cal gnoidéwka zostanie przeieta”
co widzie¢ mozna z siwego koloru powierzchni
gliny. Wszakze w koncu i ta gnoiowka przeigta
gling mozna uzy¢ zamiast nawozu. Komu nie
idzie o powickszenie kosztow, lecz o wicksza
dogodnos¢ , moze w takim rzgpiu przyrzadzié
pompe¢ dla wygodnego pompowania gnoidowki,
gdv nastapi potrzeba skrapiania w dotach gnoiu,
lub uzycia iey do innego celu: iak tego mamy
przyktad w wzorowein gospodarstwie P. Fellen-
3i
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ber¢ a w Hofwylu. Rzgpie, itle moznosci, powin-
ny bydz wystawione na poludnie, aby w zimie
nie zamarzaly, i zeby w nich gnoidowka przez
dzielnieysza operacya slofica predzey i lepiey fer-
mentowala. W wurzadzone, iak powiedziano, doty,
naktada si¢ nalezycie wymieszany i przez bydlo
przetratowany gndy, udeptuiac go nogami Lub
innym iakim sposobem ubiiaigc, do wysokosci.
3; stop nad powierzchnig podworza gnoiowego ,
tak, aby wysoko$¢ kolumny gnoiu w dole wyno-
sita 6. do 7. stop. Doty gnoiowe powinny bydz
opatrzone lekkim stomianym, trzcinowym lub
gontowym dachem , tak, aby wprawdzie promie-
nie stonca i deszcz na gndy nie padatl; lecz prze-
ciez zostawiony byl wolny przystgp dla po-
wietrza 1 mierney wilgoci. Na potudnie i zachod
dach tak powinien bydz nad gnoiem postawiony,
aby slofice prostemi promieniami gnoiu dosi¢gaé
nie moglo. Jest takze rzecza wielce korzystna
obsadzi¢ taka gnoiownig drzewami (wyigwszy
rzap gnoidwkowy ) ktore nie tylko sprawuig cien
i nieiako umiarkowane utrzymuig ciepto i wil-
go¢; ale ieszcze zastaniaig od szerzenia si¢ ognia
w przypadku pozaru. Cata gnoiownig powinna
bydz opatrzona rynnami dla stoku wody z dachu,
ktéora niepowinna gnoiu podchodzi¢ i ptukac.
Przychodzi teraz rozwigza¢: iak iest lepiey
wzglednie do naszych okoliczno$ci: czy urzadzié
podobne gnoiarnie wewngatrz obodr i staien zarada
P. Schwerza, na sposoéb brabancki; czyli tez
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zatozy¢ ie zewnatrz zabudowania ? Rzecz ta nie
iest matey wagi; 1 ktory badz ztych sposobdw,
dla kazdego, czyli dla. wszystkich w powszechno-
$ci, za wzorowy podobno wzigtym bydZ nie moze.
Dla folwarkéw, gdzie iuz znayduig si¢ dobrze
wystawione obory z czterech szop w kwadrat po-
taczonych , i maiace wewnatrz , précz szop, ob-
szerne mieysce w srodku, czyli iak zowia, rynek,
urzadzenie gnoiowni wewnatrz obory mozeby bylo
dogoduieyszem niz zewnatrz; poniewaz w takim
razie bydlo bedac rozstawione pod wszystkiemi
czterema szopami w kwadrat, urabia materyat
gnoiowy na czterech dlugich bokach tego ob-
szernego kwadratu ; ktory to materyal mnieysza
praca mozna gromadzie na $rodek kwadratu, ni-
zeli wyprowadzac¢ go z tych czterech szop dalszemi
drogami za obor¢ do gnoiowni. Lecz gdzie obory
wybudowane sg w innym ksztatcie, lub nie maig
obszernego rynku, tam urzadzenie gnoiowni za
oborg iest dogodnieysze. procz tego wigksza czy-
stos¢ 1 zdrowsze powietrze utrzymuie si¢ w ta-
kich stayniach i oborach; gdzie wewnatrz nie
znayduig si¢ wielkie kupy gnoiu. P. Schwerz
moéwige o brabanckich stayniach powstaie na zby-
teczne och¢doslwo i czysto$¢ staien, i krowiarni
holenderskich ; twierdzac, ze =z tey zbyteczney
czystosci powstaia pomory na bydlo. Nie wiem
ktoby potrafit dowies¢, ze ocbedostwo iest przy-
czyna zarazy na iakibadz gatunek i rodzay zwie-
rzat: i owszem, podobno przeciwnie, niechluystwn
3i*
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naywigccy si¢ do tego przyktada? Wreszcie my
iesteSmy od ocheg¢dostwa Holendrow w tym wzgle-
dzie bardzo dalekimi, i pewnie do tego nigdy
nie przyydziemy, aby$§my staynie myli iak oni;
zatem od zarazy z czystoSci pochodzacey ieste-
$my mocno zabezpieczeni. Osadzi wiec kazdy
Czytelnik: dla czego nie chcemy bydZz apostota-
mi koniecznie tego lub owego ksztaltu i sposobu;
kazdy atoli, stosownie do swego potozenia, nayle-
piey o tym przedmiocie sadzie moze.

Dla tatwego wyrzucania gnoiu ze stajen, obor
lub chlewow, iezeli gnoiownie porobione beda
zewnatrz , naylepié¢y bedzie podawaé nie wielkie
urtki z drzwiczkami w $§cianach, ku gnoiowni
obroconych. Dtugos¢ i szerokosé¢ dotu gnoiowego
zastosuie kazdy do swey potrzeby i ilosci gnoiu.
Wszakze podobno lepiey bedzie mie¢ takich do-
tow czyli gnoiowni wigcey, niz iedne: iezeli ze-
chcemy kazdy gatunek gnoiu np. krowi, konski
owczy 1 tam daley, osobno wyrabiaé, w celu
uzycia ich osobno, stosownie do rozmaito$ci gruntu
lub gatunku ros$lin; w takim iednak przypadku
pamigta¢ potrzeba dadz gnoiowniom dostateczna
szeroko§¢ 1 dlugosé: aby czlowiek przy wybiera-
niu z dotdéw gnoiu do$¢ mial mieysca dla obro-
cenia si¢ z widtami lub topata. Gndéy w doty
natozony potrzeba cz¢sto, szczegbdlniey w lecie,
polewaé¢ cz.yli skrapiaé: albo gnoidwka =z przyle-
glego' rzapia: albo lugiem, ktory bez uzytku

z pralni wylewany bywa; albo pomyiami kuchen-



riemi: albo, gdyby tycli wecale zabraklo; woda.
Jezeli chcemy fermentacya 1 goicie przy$pieszy¢,
i ukonczy¢ takowe w przeciagu 4 do 6 tygodni,
ktore zwykle potrzebnie 6 do 8 tygodnir na ten
czas potrzeba kupe gnoiu polaé cieczami zawiera-
igcemi w sobie sole; np. kwas siarczany, wayn-
sztyn, gips; naylepiey skutkuie woda wapienna i
uryna ludzka. Naywieksza sztuka rolnika zasadza
si¢ na tem, aby malym kosztem umial wyrobie
wiele dobrego gnoiu. Jlos¢ gnoiu zalezy od ilo-
$ci karmu 1 podsciotki , a dobro¢ iego od wla-
sno$ci tych materyatdw, od stanu bydlat 1 od
sposobu urobienia gnoiu. Jm skapszyml bedzie-
my w udzielaniu obfitey i dobrey karmy i pod-
sciotki, tem mniey 1 poslednieyszy, be¢dziemy
mie¢ nawoz; a im niedhalsze bedzie urobienie
gnoiu, tem gorszy bedzie nawodz, nawet przy
hoynem dostarczaniu dobrey karmy i podscidlki.
W wigkszey cze$ci naszych obor i stajen guoio-
wiska tak sa niestosowne, ze rzadko gdzie mozna
widzie¢ iednostaynie przegnily nawoz; szopy obor
powszechnie wyzey sa podniesione niz $rodek
czyli rynek. Bydlo chodzgc wolno bez uwigzania
przebywa dniem i noca na mieyscach wyzszych,
iako suchszych; porzuty, ktéore na tych miey-
scach zostawia, naycze$ciey znayduig si¢ w su-
chym stanie, wraz z pod$cidtka ; poniewaz uryna
spltywaigc na $rodek obory, gdzie powszechnie bywa
dos§¢ gteboki dot, nie odwilza pod szopami pod-
$cidtki 1 twardych porzutdéw, ktore tylko schna,
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plesniej i wietrzeia; lub gdzie przypadkiem nieco
sa zmoczone i1 przydeptane; zostaigc w tym sta-
nie dlugo bez poruszenia i1 mieszania, przetra-
wiata i palg si¢ na nic. W $rodkowych dotach
ob6r znayduie si¢ wielki stok uryny i wody
z dachow; w takie doly wala mierzwe hoyna r¢ka,
rozumieiac, iz si¢ tam zamieni w dobry gnoy ;
lecz bardzo si¢ na tem mylag : bo stoma zato-
piona nie mogac fermentowacé, w gndy si¢ nie
zamieni; a tak ani pod. szopami, ani na $rodku
obory nie otrzyma si¢ dobrego nawozu; chyba
tylko tu i owdzie mieyscami , gdzie nie iest ani
zbyt mokro , ani sucho.

Calkiem inaczey dzieie si¢, gdzie zmoczona,
przetratowana i z porzutami nalezycie zmieszana
mierzwa, utozona w kupy i czg¢sto skrapiana ie-
dnostaynie fermentuie i gniie, i gdzie nic w strate
nie idzie. Gdybysmy przy naszey obfitosci mie-
rzwy 1 bydla, dawniey byli si¢ chwycili tego spo-
sobu gnojenia; iuz podobno do tego czasu wigksza
cz¢$¢ mnaszych nieptodnych gruntow zamienitaby
sic byla w egipska ziemi¢. Powszechne sty-
szymy narzekanie pcsiadaczow ziemi, niemal w tych
ewyrazach: ,, Nie mam tyle nawozu, abym mogt
inoie grunta nalezycie zgnoi¢.» Zkad ma bydz na-
woz , iezeli go w oborach naszych losowi zosta-
Vfjamy, iezeli nie zaprowadzamy u siebie gospo-
darstwa wigcey rolniczego, niz pasterskiego; albo,
lezeli takomiemy si¢ na kilka ztotych za fure
sldmy lub siana, nie porachowawszy wprzod ile



487

ona nam pod wzgledem sterkoryzacyi uczyni¢
moze ?

Nie daigc planow 1 opiséw budowania obor i
stayni moze nieco dogodniejszych do zatozenia,
przy nich gnoiowni, a to przez wzglad na upa-
dte rolnictwo i nie mozno$¢ budowania nowych
gmachow , w krotkosci wyrazamyr ze w celu za-
lozenia gnoiowni, mozna kazda iuz stoigcg oboreg
lub stayniag do tego zamiaru malym kosztem ibez
wietkiey zmiany zastosowaé. Jdzie tu tylko o to,
at>y bydto w oborze lub stayni nie chodzilo do-
wolnie w obszernem mieyscu; lecz zeby stato
w ciasnieyszych mieyscacb; albo tylko zamknigcte,
albo uwiazane. Uwiazanie zawsze iest lepsze;bo
inaczey bydlgta mocnieysze i smielsze przemaga-
iagc nad stabszem i boiazliwszem, boda ie i ka-
lecza. Podloga pod bydtem powinna bydz pod-
niesiona nad reszta inieysca w stayni, powinna
bydz rowna i ku tylnim nogom bydlgcia spa-
dzista, dla odcieku uryny, ktora prosto z pod
bydta powinna odchodzi¢ rynnami drewnianemi
albo rynsztokami, mocno gling wybitemi, do o-
wycli rzapi czyli cystern, do gnoiowni naleza-
cych. Gdzie zima i latem krowy na stayniach
stoig, tam tylko w ten czas ie odwigzuig, gdy
nastapi potrzeba puszczenia ich do byka, iak
np. w Brabancyi. Ztoby stuza oraz za koryta na-
poiowe, do ktéorych woda puszcza si¢ rynnami,
W Szwaycaryi dtugie doswiadczenie przywiodto
do sposobu wyrabiania z tych samych materya-
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16w dwoialuego nawozu, z ktorego wyrachowa-
ne 1 dowiedzione wielkie korzysci nadaty mu
imie naypozytecznieyszego Ww rolnictwie wynala-
zku. Wszystek odchdéd z pod bydila wraz zuryha
zgartuiag w obszerne rynny, bedace tuz w stayniach.
z tyhlu stoiacego bydta; tu dodawszy w proporcyi
i uryny i tayna, trzy czwarte czg¢$ci wody, pto-
czag W tey cieczy zmieszang, z pod bydia wy-
rzucona mierzwe¢ 1 wvciagaia takowa widtami >
reszte¢ wygrabuig z cieczy grabiami i skiadaig
w kupy dla osigknienia, a potem kltadg ieszcze
pod bydto dla przetratowania; a nakoniec ukta-
data w gnoiowniach i gnoig sposobem wyzey
opisanym 1 z tego otrzymuiag ge¢sta mass¢ bez ta-
ien. Mieszaning za$§ z tayna, uryny i wody sta-
czaia w osobne na to cysterny i fermentuig tak
dtugo, az plyn, gdy iest poruszony, czyli zamie-
szany, bynaymniey si¢ nie pieni. W lecie taka
ciecz skonczy fermentacyg w dniach; w zimie
potrzebnie 4 do 5 tygodni. Dodaiac ludzkiey u-
ryny, skréca si¢ ten czas o potowe. Takiego pro-
duktu rachuig Szwaycarowie od iedney krowy na
dzien 200 funtéw, rachuigc w to i50 fun: wody,
a 50 funtéw odchodéw bydlecych. Tg ciecza po-
dle vaig czyli skrapiaia wszelkie zasiewy i taki,
dopoki rosliny ieszcze nie wysoko wyrosty; scze-
gblniey za$ koniczyne¢ po skoszeniu; a pomysSlny
skutek przewyzsza nadziei¢. Nie mozna watpic
o wielkich korzys$ciach z takiego nawozenia; lecz
ezyli da si¢ u nas zastosowa¢ w obecnym stanic



rzeczy ; czyli sprawienie skrzyni lub las na ka-
rach szczelnie spoicnych 1 do$¢ sztucznie pod
spodem do skraplania urzadzonych, nie iest zbyt
kosztowne, i dla naszych niewprawnych parobkow
nie stosowne; czy nie wigkszey sily potrzeba do
wywozenia takiey cieczy w mieysca od folwarkow
odlegte i tym podobne? zostawiamy do rozwig-
zania lub doSwiadczenia. Wszakze gnoidwka i tak,
bez wyptukania w niey taien, po skonczoney
swey fermentacyi, naykorzystniey do skrapiania
ziemi pod zasiewami, lub tak, moze bydz uzyta;
a gesty gnoy zlaien i mierzwy, osobliwie gdy by-
dto karmione, iest lepsza pasza, niz stoma.

Nawoéz w dotach wtenczas iest nalezycie prze-
gnity , gdy go od wierzchu do samego spodu
kiiem z tatwos$cia przebi¢ mozna. Nabieraigc gndy
iita wozy dla wywiezienia w pole, nalezy go ie-
szcze ostremi topatami od wierzchu do spodu niby
kraiaé, dla przerobienia i zmieszania warsztw, ktore
czasem nie iednakowey bywaia natury. Nieddgniia
mierzwa nie powinna wywozie si¢ na pole; gdyz
to iest dobrowolnag strata rolnika. Wywieziony
gndy zaraz powinien bydz rozrzucony i przyora-
ny, aby nie schnal i nie wietrzat; osobliwie gdy
stonce przypieka albo wiatr wieierNie ktorzy nie
ktada gnoiu w doty dla przegnicia; ale owszem, na
mieyscu nieco podniesionem i spadzistem dla od-
ptywu cieczy; ten sposob iest takze dobry, byle
tylko gnoéy byl dobrze wymieszany, dobrze ubity,
czegsto skrapiany i dachem nakryty.
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NOWY SPOSOB

robienia stawnych sero6w mcndorskich,
(Mont-d’Or) podany przez P. Grognier.

I*"Ileczarnia powinna bydz potozona wmieyscu
chtodnem, gdzie stonce nigdy nie dochodzi, i
utrzymywana w naywickszem ocheddstwie. Sery
mondorskie robig si¢ zkoziego mleka. Rozy
doig si¢ wiecie trzy razy na dzien; kazdy podoy
daie garnczek mleka, z ktérego robi si¢ ieden ser.

Gdy czas iest chtodny, mleko przyprowadza si¢
do zsigdzenia, kiedy ieszcze iest cieple; wiecie
w czasie upalow, zostawia si¢ do wychlodzenia
przez godzing lub dwie, stosownie do temperatury
powietrza. Do zsi¢dzenia mleka uzywa si¢ albo
kwasney serwatki, albo biatego wina, albo nako-
niec octu.

Podpuszczone mleko zsiada si¢ w lecie wkwa-
drans, w zimie za$§ wpol godziny; w ten czas
zsiadta materya wykltada si¢ w stomiane pudetka
czyli koszyki, albo w naczynia gliniane podziura-
wione na ksztatt durszlakow;, ktére to koszyki
lub naczynia stuza za formg¢ serowi, i pomagaig
do wycedzenia z niego serwatki. Serwatka zbie-
ra si¢ troskliwie i stuzy szczegdlniey do obmywa-
nia wszystkich naczyn w ktore si¢ ser przeklada.

Te mate serki solg si¢ w lecie w potgodziny
po wysacz/eniu serwatki, w zimie za§ dopiero w



dwie godzin. Po nasoleniu przewracaig si¢ sérki
pie¢ do sze$ciu razy na dzien; cze¢Sciey iednak
w zimie niz w lecie. W lecie nabieraig serki na-
lezytey tegos$ci w przeciagu 24- godzin, w zimie
dopiero po trzech dniach. Po stgzeniu klada sie
w rzadko plecione koszyki zawieszone u putapu,
zawsze w mieyscu chtodnem. Dla przetrawienia
serkéw 1 nadania im przyiemney szczypliwosci,
ktada si¢ nazad w podziurawione naczynia, od-
wilzywszy ie bialem winem i posypawszy kazdy
szczypta pietruszki. (Bulletin da la Socieie d’En-
couragement. Czerwiec 1820.)

U waga. Sposob robienia tych bardzo we Fran*
cyl cenionych kozich seréw, znayduie si¢ mato
co odmiennie opisany w rozprawie niedawno
w Warszawie przez P. Sroczynskiego wyda-
ney, pod napisem: Sztuka polepszenia na-
bialu; wyigwszy tylko, ze tam o pietruszce za-
dney nie ma wzmianki. Procz tego w wynalazku
P. Grognier wyrazy, couvrir d’une pincee
de persil zostawiaig watpliwos$¢: czy sery maig
bydz posypywane Szczypta nasienia pietruszcza-
nego, lub ususzonych i utartych listkow tey aro-
matyczney rosliny, albo nakoniec proszkiem z iey
korzeni? Shusznie za§ P. Grognier kaze doié
kozy w lecie trzy razy na dzien. Doyne kozy wydala,
w tey porze roku znaczng ilo$¢ bardzo tlustego
mleka, ktorego wydoy po iedney nawet kozie mo-
ze bydz dostatecznym dla utworzenia matego ser-
ka. W zimie za$, gdzie wydoy iest skgpszy, do-



ig si¢ kozy raz tylko na dzien rano; ktory to
wydoy po iedney kozie, moze ieszcze za maly
bedzie do wydania iednego serka.

LVI.
NOWY SPOSOB

zaktadania szklarni do pielggnowania

ro$lin.

Zdmne klima Panstwa Bossyyskiego, wigksza
wskazuie avogrodnictwie potrzebe szklarni, niz w
wnelu innych cze¢$ciach Europy. Dla tego tez wy -
doskonalenie sztucznych sposobdéw przy$pieszenia
wegetacyi, nieprzefwanem iest staraniem, §wiattych
ludzi tego Panstwa. Migdzy nowemi wynalazkami,
ktéore w Rossyipoczyniono, uwazamy parowe do-
ty przez Hrabiego Zukowa w Petersburgu za-
prowadzone; a ktoére Dr. Fischer z pomyS$lnym
skutkiem zastosowal w botanicznym ogrodzie nie-
daleko Moskwy. Te doty zamiast trocin garbar-
skich czyli garbowin, napetnione sa naylepsza in-
spektowa ziemia; ogrzewane za$§ za pomoca pa-
ry, rurg prowadzoney, przez cystern¢, czyli rzap
woda napetniony, apod dotem ziemia nasypanym
znayduigey si¢. Woda tym sposobem rozgrzana,
udziela ciepta ziemi nasypaney bezpos$rednio na
deskach, w ktorych liczne dziury znayduig si¢
powierconey i tym sposobem IUrzymuie w ziemi
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ijjaywyzszy stopien temperatury wewnatrz samego
dotu, czjli inspektu w szklarni. Ziemia rozgrza-
na zatrzymuie w sobie ciepto przez kilka dni,
nawet po wygaszeniu ognia, ktdéry rure parg roz-
grzewal. (fieyue Encyclopedique; marzec 1820.)

Uwaga. W Numerze II. zroku 1820. Izydy
Polskiey na karcie 3p3 iNr. 12, na kar. 510. opi-
sany iest tatwy, ro$linom sprzyiaiacy i co do o-
patu oszczedny sposodb ogrzewania catych szklar-
ni, za pomoca pary wodney; gdzie nawet bez
skraplania czyli podlewania ro$lin obey$dz si¢
mozna.

LVII.
O WYKURZANIU, OCZYSZCZANIU,

wzmacnianiu, i technicznym uzytku

octu drzewnego.

(Dokoticzenie str. 95.)

J3udowa opisanego pieca iest pro§oieysza od wszy-
stkich pod tym wzgledem znanych; znayduia si¢
bowiem piece wielkim nakladem 1 z rozmaitemi
przyrzadzeniami powystawiane , gdzie du/.e tego
rodzaiu zaktady, gospodarczy przemyst powzno-
sit. Do tych szczegolniej® nalezy ogromny piec
Ifr. Salm Reiferschied pod Bernem w Alora-
wii, gdzie na raz o$mdzfesiat sazni drzewa do
wykurzenia tadowano, a dziesi¢¢ sgzni potrzebo-
wano do opatu. Ta ilo§¢ drzewa wydawata 000.do
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ciu, i 4°. koszow nayprzednieyszych wegli. We
Francyi w Soyse nad Sekwany iest fabryka,
gdzie ocet wykurzata w zelaznych retortach. Na
iednym koncu budowli, umyS$lnie do tego przy-
rzadzoney, postawione sg cztery piece z tylaz re-
tortami. Dna u retort sg z lanego zelaza, kadtub-
za§ z mocnych ptyt blachy zelazney. W matey
odlegtosci od dna w kazdey retorcie tkwi uyseie
rury miedzianey , na trzy cale obszerney, ktora
zewnatrz retorty prowadzona, u gory w ksztalt
leyka si¢ rozszerza. Tu si¢ do uiey przytwierdza
inna rura miedziana od 8-9. cali obigtosci, a 18-20.
cali dlugosci zawieraigca. Rura ta, czyli raczey
walec, wychodzi na zewnatrz budowy 1 spuszcza
sic¢ w duze naczynie napelnione woda, ktora si¢
ustawicznie odnawia. Ztad przechodzi do naczy-
nia zges$zczaigcego, czyli tak zwanego konden-
zatora, ziedney strony kurkiem do spuszczania
ptynu, z drugiey rurg, prawie tey samey $rednicy
iak tamta, opatrzonego. Tarura zkondenzatora
wznosi si¢ prostopadle do gory, zatamuie si¢
znowu na dét i zakoncza si¢ uySciem, pod retorte
na ognisko wychodzacem.

Retorta napelnia si¢ dlugiemi i prostemi kawat-
kami drzewa, grubo$ci ramienia, ktoére rokiem
pierwey $cietem zostato. Drzewo to uktada si¢
porzadkiem, dopdki si¢ cala retorta nie napeini;
po czem naretorte zasadza si¢ wieko, §rubuie tako-
we, a szpary kituig si¢ gling. Tak natadowana re*
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torta wsadza si¢ przez dwoch ludzi za pomoca
dragéw do pieca, na ktory wldada si¢ przykrywa
z muru bardzo znaczney ci¢zkos$ci; poezem przy-
twierdza si¢ rura do retorty i roznieca si¢ ogien.

Gorgcose zamienia wodne czastki drzewa w pa-
r¢; te ulatuia, zweglanie zaczyna si¢; przy czem
rozwiia si¢ duza ilo$¢ kwasu weglowego, kwas
octowy zwoda pomieszany, oley do dziegciu po-
dobny, i gaz weglisto -wodorodny'.

Wszystkie te czastki powietrzne musza przez
catla mas¢ drzewa przechodzi¢: nim si¢ dostana
do rury umys$lnie u dotu przymocowaney; aktora
ie do walca, nast¢epnie zas do kondenzatora pro-
wadzi: gdzie para .wodna, kwas octowy i oley zge-
szczaig si¢ 1 przez maty kurek odptywaia; gdy
tym czasem kwas weglowy, gaz niedokwasu we-
glowego i gaz wodorodny weglisty, z innemi ie-
szcze ciatami nieco pomieszane, inna duzg rura
uchodza, do ognia zstgpuig, i tam =za rnateryatl
palny stuza.

Gdy si¢ drzewo iuz przez pi¢¢ godzin tlito w re-
torcie, sprowadzaig si¢ z niey palne gazy przez inny
kurek do ogniska pod drugg retorta: pod ktora sie
ogien dopiero zapalil; gdyz goracose pierwszego
pieca bedzie dostateczna izby si¢ tam drzewo zwe-
glito do reszty, bez pomocy tych gazow. Nie trze-
ba takze czeka¢ z wydgciem rury z piérwszego
ogniska, az gaz zwolnieie; wegle albowiem przez
mocno podwyzszony stopien goraca za nadtoby
si¢ zetlilty, albo na swoiey stracily mocy.
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Skoro zweglenie w drugiey retorcie tak daleko
postapilo, iz goracos$¢é gazu z pierwszey iuz nie
jest potrzebna; wyymuie si¢ rura z ogniska, a
wystepuiacy z niey gaz zapala sig, dla zapobieze-
nia, izby si¢ nie przyiemny swad nie rozszerzat.
Ptomiefn z niey wybuchaigcy tak gruby, iak rura,
a na kilka stop wysoki, trwa okoto p6t godziny.
Po dostatecznem zetleniu si¢ drzewa, retorta sig
z pieca zdeymuie; na iey mieysce wstawia si¢ na-
tychmiast druga, i toz samo postgpowanie na now o
si¢ zaczyna. Tym czasem potrzebna tu iest ostro-
zno$é: przy wyjmowaniu bowiem =z pieca retorty,
rura miedziana iest ieszcze napetniona palnym ga-
zem; gdyby za tern chciano ig natychmiast do na-
stepney retorty przytozy¢, powietrze atmosferyczne
zmieszaloby si¢ z gazem, i naymnieysza iskierka,
ktpraby przez szpary wpas§dz mogta, sprawitaby
wybuchnienie. Nie nalezy =za tern zasadzac¢ rury do

retorty predz<Eéy: az sig empireumatyczna para z ru-
ry okazywaé¢ zacznie.

Retorty maij obigtosci okoto 22. do 100. stop
"sze$ciennych 1 mieszcza po poéttory do dwodch fur
drzewa; ktoére iesli w dobrym iest gatunku, wydaie
~f- wegla 1 240. do 300. kwart octu, w ktoérym

dziegciu si¢ znayduie.

Ocet iest czerwoniawy, w pol przezroczysty;
ma smak i zapach ostry, przygorzato-kwasdny;
okazuie 5-6. stopni na areometrze Romego; 100.
czg$ci nasycaig tyle weglanu wapna, ileby 7-f do

qk czg¢éci kwasu siarczagnego nasycity; sptywa w nie-
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przeStannym strumieniu grubos$ci pidra gesiego
-do obszernego drewnianego, w piwnicy umieszczo-
nego naczynia; gdzie przez ochlodzenie oddziela
si¢ naywigksza czg$¢ dziegciu; po ¢zem si¢ ocet
drzewny spuszcza do innego naczynia.

W takim stanie trzyma 6u pierwszenstwo przed
winnym octem do drukowania i farbowania Inia-
nych i bawelnianych tkanin. Drukowane mate-
rye otrzymuiag wigcéy potysku, trwatosci i zysku-
ja na migkkosci koloru. Drzewo, pidra, stomg
f t. p. farbuie kolorem rézowym.

Oczyszczenie i wzimocnienie octu.

Celem zupelnego odtaczenia przypalonego ole-
ju, nalewa si¢ ocet drzewny ng obszerny kociot
zelazny, i1 dodaie si¢ tyle wegglanu wapna, ile gp
ocet na zimno rozpusci¢ moze. Skoro rozpuszcze-
nie nastapito, zbiera si¢ sptywajacy na powierz-
chnia' dziegie¢ warze¢cha, a ptyn za pomoca pom-
py przelewa si¢ do innego kotta, w ktorym si¢
gotuie. Wtedy dodaie si¢ weglan potazu az dp
nasycenia. Przez to occian wapna, ktory jestroz-
puszczony, rozktada si¢; tworzy sie¢ weglan wa?
pna, a przy iego opadaniu znowu si¢ cz¢s¢ dzieg-
ciu z ptynu oddziela.

Gdy iuz wszystko na spodzie osig¢dzie, przele»
wa si¢ ptyn do innego kotta, gotuie si¢ tak dtu-
go, az si¢ kozuch na powierzchni zrobi, i spu-
szcza do drewnianych przycierow, gdzie po osty-

3a
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gnieniu stwardnieje.- W ten czas zmieszanydeszcze
iest z wielg nieczysto$ciami, i dla tego zupetnie
czarny 1 skrzystali¢ si¢ nie mogacy. Fusy te na-
wet przez krystalizacya odtaczy¢ si¢ nie daia;
trzeba zatem goragca w pomoc uzy¢ 1 zniszczy¢
ie przez spalenie. W tym celu masa ta wktada
si¢ do zelaznego kotta, pod ktérym roznieca si¢
ogien. Przez ten sposob takowa rozplywa si¢
w wodzie krystaliczney , ktoéra zupelnie w parze
ulatuie. Gdy masa wyschnie powigcksza si¢ ogien,
i wprawdzie tak mocno: izby si¢ znowu roztopita,
i oley na wegiel si¢ spalil. W ten czas wylewa
si¢ na plyty i zostawia, aby stwardniata.

W tym stanie tak iest twarda iak wesiel; tatwo
si¢ iednak w cieptéy wodzie rozpuszcza, a zroz-
tworu, ktory si¢ miesza 1 przecedza, otrzymuie
sic occian potazu skrzy szta lony, ktory zale-
dwo mata czastke przypalonego oleju zawiera.
Krzysztaty te rozpuszczaig si¢ w duzey ilosci wo-
dy; po czem przyléwa si¢ zwyczaynego kwasu
siarczanego, ktory si¢ taczy z potazem, a ten si¢
w ksztalcie siarczanu solnego $cina w krzy-
sztaly. Ocet drzewny iest iuz w ten czas czysty;
lecz trzeba go ieszcze destylowac, co si¢ w duzych
dzbanach kamiennych odbywa.

Destylowany kwas octowy okazuie u. stopni
na areometrze B. i na pierwszenstwo przed de-
stylowanym wyskokiem zastuguie; ten bowiem
nie ma tey tego$ci i zawiera pierwiastki roslinne,

ktore szkodliwemi sa dla czystosci produktéw, za
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lego pomoca wyrabianych. KWas octowy mozna
ieszcze tezszym zrobié¢, potaczaiac go z wapnem,
sol ztad powstata cokolwiek spopielaigc (kalcy-
nuigc) i po tém mocnym kwasem siarczanym roz-
ktadaiac. W chwili zetknigcia_sie z kwasem siar-"
czanym, burzenie iest nader gwaltowne; kwas o-
ctowy wydobywa si¢, a powstaigcy siarczan
wapna wcigga w siebie wszystka pozostala wode.

Inny $rodek krotszy i skutecznieyszy do oczy-
szczenia octu drzewnego 1 przerobienia go na
czysty kwas octowy, podatl P. Pajot des Char-
mes: Surowy ocet drzewny nasyca si¢ wapnem,
na proch utluczonem (weglanem wapna, lub wa-
pnem gaszonem) dopoty, dopoki ptyn wszystkie-
go kwasu nie pozbgdzie; po czem paruie si¢ na
wolnym ogniu az do suchosci.

Sucha masa solna (czyli occian wapna) wykta-
da si¢ na zelazne ptyty, albo do ptaskiego zela-
znego kotla, i prazy si¢ lekko nad wolnym ogniem
tak dtugo, az sama w Stan lekkiego zweglenia
przeydzie; przez co potaczone znig czastki $mier-
dzacego oleju wypalaig si¢ i zweglaig.

Tak zweglong mas¢ rozpuszczaige znowu Wwo-
dzie, tuguiac i przec¢edzaigc otrzymamy rozczyn
czystego occianu wapna.

Rozpuszczaiac po tern w wodzie wyprazone-
go siarczanu zelaza (koperwasu) polowe tey
wagi, ile suchy occian wapna wynosit, i doda-
igc do tego roztworu, powyzszy wylugowany
! przecedzony rozczyn og¢cianu wapna, a

3a*
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nareszcie poddaiac te mieszaning destylacyi az
tlo uchosci, otrzymamy w odbieralniku czysty
k 'Vas octOwy.

Zamigstkoperwasu) mozna uzy¢ kwasu siar-
czanego wilosci dostateczne) do nasycenia wzie-
tego wapna. Za dodaniem kwasu siarczanego, na-
stepnie rozktad: siarczan wapna opada na spdd,
ptyn za$ z wierzchu zlewa si¢ i destvluie.

Dobrze takze iest zaczynaé oczyszczenie suro-
wego octu drzewnego od zagotowania go z pro-
chem we¢glowym, ktdérego pie¢ funtow, na 100.
funtow, pltyny wystarcza. Po zagotowaniu przece-
dza si¢ ptyn dla odlaczenia wegla, $mierdzacym
olejem nasi¢,kltego; po czem plyn przecedzony na-
syca si¢ wapnem, i daley postgpuie si¢ sposobem
wyzey opisany m.

Techniczny' uzytek kwcisu drzewnego'-

Miasno$cprzygorzatego kwasu drzewnego wstrzy™*
winigca ciata zwierzgce od zgnilizny, licznemi do-
$wiadczeniami stwierdzona, iuz iest czytelnikom
mnieyszego dziennika wiadomg; lecz nie na tem
si¢ konczy uzytek tego kwasu. P. Holiunder
Assessor goérniczy w Kielcach, ktérego rozprawe
o oeeie drzewnym w jezyku niemieckim czytamy
w Museum Hermbs ztaed ta zr. 1818. wT. IH,
zszycie 3 zapewnia, iz wfabrykach, gdzie sie po-
bielnig zelazne blachy, ocet zbozowy lub. winny
z wielkim pozytkiem zastgpionym °‘bydz moze
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surowym octem drzewnym, nie réwnie od pier-
wszego tanszym; co stwierdza zaprowadzenie za-
praw (Bditzen) z kwasu drzewnego sporzadzonych,
po wielu naVznaczhieyszych hutach zelaznych.
Na dowod przytacza P. Hollunder dowcipne po-
stepowanie w pewney walcowni blach w Goérnym
Slasku, ktorego sam byl widzem; a ktére na tem
si¢ zasadzato: iz w Smotami blachy powktadano
iedna koto driigiey do panwi, kiedy plyn smol-
ny ieszcze zupetnie byt rzadki; na panew zasa-
dzono czapke¢, a do iey traby przyprawiono rur-
ke, ktora przez rurnic¢ zimna -woda napelniona
przechodzita. Po nieiakim czasie: a mianowicie,
kiedy iuz plyn smolny zgeszczaé si¢ zaczal, wy*
igto blachy, iuz nalezycie przez par¢ octu drze-
wnego, ktora si¢ pod przykrywa z ptynu rozwi-
iata, przygotowane, czyli zaprawione. Po wyigciu
blach czapke¢ na powrodt zasadzono, 1 smotg daley
gotowano.

Inny réwnie duzy wychdéd octu ma mieysce
W fabrykach occianu otowiu (saeharum saiur-
ni) i bley was u; pierwszy ma obszerne zastosowa-
nie w farhierstwie do zapraw wgryzaigcych pod
rozmaite kolory; w tym iednak przypadku uni-
kaigc, aby empireumatyczne czg¢sci me kazity bia-
tego przetworéw koloru, ocet drzewny na kwas
Octowy czysty przerobionym bydz musi. Z irine-
mi zasadami: n. p glinka , wapnem, baryta, mie-
dzia, zelazem, ktore z miedzig iest pomieszane,

surowy ocet drzewny wydaje occiany, ktore



do zapraw wgrytzaigcych tak w farbierstwie, iako
i w drukarniach kartunowych wyborng czynig
ustuge; maig bowiem, iak P. Holiunder nie ze
styszenia, ale z wlasnych doswiadczen zapewnia,
przechodzi¢ w uzyteczno$ci occiany tego rodzaiu,
za pomocg zwyczaynego kwasu octowego wyro-
bione. Do tego ieszcze mozna policzy¢é 1 wyra-t
bianie gryllszpan u.

W chemii i farmacyi nie poS$ledniejsza zaleca
si¢ uzytecznoscig. Jest tu na teraz mowa tylko
0 occie w stanie uwiezionvm; to iest: iakod czgSci
sktadney farmaceutycznych i chemicznych przer
tworow. Kazdy Aptékarz zna, iak duzy iest wy-
chdéd octu do Occiandw potazu i sody (Ter-
ra foliata tartari i Terra fol. tartari crystallizata),
do wyciggu gulardowego (Extractum saturni)
it. p. We wszystkich tych i innych tym podobnych
zdarzeniach, ocet drzewny wprawdzie tvlko w sta-
nie oczyszczonym, czyli wstanie kwasu octo-
wego, pozadany skutek przynosi; ale przetwory
za iego pomoca uzyskane, tak $lniacéy sa biato-
$ci; a kwas octowy za pomocg kwasu siar-
cz anego uwolniony, tak iest czystym i od
wszelkiego §ladu empireumatycznych skazen oswo-
bodzony, iz ci, ktéorzy go tylko w stanie suro-
wym znaig , zaledwoby o tak bliskiem ich powi-
nowactwie sadzi¢ mogli.

Czysty kwas octowy iest zasada wszystkich o-
ctow domowych : kuchennych 1 stolowych.
Pizez stosowne wigc iego roztworzenie i1 dodatk
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korzenne, otrzymaé¢ z niego mozna nayrozma-
itsze 1 naywyborniejsze octy domowe. We Fran-
cyi, gdzie w sztuce wyrabiania octow naydaley
postapiono; ocet drzewny przyzwoicie przyrzg-
dzony, znalazt wzigto$¢ na naywvkwintnieyszyeU
nawet stotach. Octy wymrazane nie moga, co do
czystosci i tggosci, i§dz w pordwnanie z kwasem
octowym, z octu drzewnego uzyskanym.

W hutnictwie, gdzie ubogie i nikczemne rudy
miedziane odpowiedniego nakladom pozytku nie
przynosza, ocet drzewny naywalnieysze usunacé
moze przeszkody. W wielu mieyscach znayduia si¢
rudy miedziane gliniaste, kwarcowate, lub
stupkowe, ktore czg¢$cig dla swey matey wyda-
tnosci, czescig dla ztego ich w piecu topienia sig,
ktéremu przymig¢szanie obcych czegsci przeszka-
dza, przy zwyczaynym sposobie postgpowania
z nimi, uzytkowac¢ z siebie nie pozwalnia. Wy-
ptakiwanie woda pozadanego skutku w tym razie
bynajmniej nie przyniesie; ziemne bowiem czg-
$ci tak silnie kruszec obwiiaig, i tak go mocno
si¢ trzymaia: iz wszystkie czastki iednakowa cigz-
kos¢ gatunkowa okazuia. Ale rudy te (gliniaste,
na surowo; tupkowale za§ po poprzedniem wy-
prazeniu) przetrawione w occie drzewnym na pot
oczyszczonym, nie tylko cz¢s¢ miedzi zpo-
laczonym z nig srebrnym kruszcem wlugu zo-
stawiajg, ktore si¢ potem =za pomoca zelaza osa-
dzaia; ale czg¢sci sktadne tych kruszcow, przez to.
przetrawienie tak si¢ usposabiata, toiest: zwigzek
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ich naydrobnieyszych czastek tak dalece si¢ roz*
rywa i znosi, iz si¢ potem ziemia od kruszcu przez
Samo tylko plawienie, czyli ptukanie w wodzie
dostatecznie oddziela. Tym sposobem cata naszy-
chtowana kupa rudy zmnieyszg si¢ do dziesiatej
czg¢sci, 1 w tey skupia $i¢ wszelki w niey zawarty
kruszec. Przy tem postepowaniu, osiegamy ieszcze
te korzy$§¢ nie mata, iz zyiik i zelazo, ktére wsze-
dzie miedzianemu kruszcowi towarzysza i tako-
Wy znieczyszczaig, odlaczaiag $i¢ 1 z ziemnemi
odchodzg cze$ciami.

P. Ilollunder os$wiadczyl byt w pomienionem
pismie, iz duzo czasu i pieni¢edzy tozyt na do-
$wiadczenia z octem drzewnym; gdy iednak w swo*
iem polozeniu, nic moze si¢ zaja¢ przyprowadze-
niem do skutku swoich w tym wzgledzie wido?
kow , przez zastosowanie swoich odkry¢ w iakim
duiym zakladzie; przeto gotdéw iest wchodzi¢ w u-
ktady z kazdym czynnym przedsigbierca wzgledem
przedmiotu tak waznego i tyle obiecuigcego.

Z wigkszem upowszechnieniem tego produktu
spodziewaé si¢ mozna, iz ieszcze iego nie icdna,
na teraz nam nie znana wykryie si¢ wlasnos¢; a
tem samem takowy w obszernieysze weydzie za-
stosowanie. Niedawno P. Schuster Aptekarz
w Tyrnawie ozdobiony zostat przez Cesarza Au-
stryackiegd zlotym honbrowyin medalem za iego
Usitowania; ktore lozyt w celu pozytecznego za-
basowania przygorzategd oleju drzewnego w gar-
Mrstwici
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Jakoz docieczono przez doswiadczenia, Ze iezeli
przy wyprawie skoér, przez mylne znimi postgpo-
wanie, w czasie ich nabrzmiewania, lub pocenia
si¢; albo tez przez ptdkanie skor bydlecych péd
czas goracego lata, zakradnie si¢ pewien rodzay
szkodliwey i zarazliwey zgnilizny, od garbarzy
muszla czyli $limakiem nazywaney, a ktora
si¢ w bialych plamach, w krotce gore bioracych,
okazilie, i nie tylko skoéry nayprzod zarazone
psuie, ale w predce i do innych zdrowych si¢
rozszerza; temu zlemu iuz przez samo posmaro-
wanie przygorzalym octem drzewnym biatych
mieysc zarazonych po obydwoch stronach, to iest
od strony migsney i fladrowey, naydostateczniey
tama si¢ potozy. Doswiadczenie z dziewigcia
skorami pokazatlo, Ze na pomaczanych pierwey
mieyscach, przygorzatly ocet drzewny wsigkt nie-
bawnie, i nie tylko mate plamki natychmiast zni-
knety; ale nawet i na wigkszych tak predki sku-
tek nastapit, iz wszystkie dziewigé¢ skor urato-
wanemi zostaty.

Jeszcze w poznieyszym czasie okazal si¢ dobry
skutek octu drzewnego w uzyciu lekarskiem dla
zwierzat domowych; a mianowicie: na zarazg
raciczna. Podlug doswiadczen P. Thieme Pa-
stora w Bieberstein postgpowanie w tym razie iest
nastepuigce: na chorych l-acicach Czgsci cierpiace,
tak wewnetrzne iako i powierzchnie, gdzie czgsto
znaczna goraco$e si¢ wzmaga, czysto si¢ wyr/y-

naig; po czem mieszaning zrownych czg¢sci octu
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drzewnego 1 octu gorzatczanego sporzadzong,
co dzien po razu przez o$Sm dni smaruig si¢
bez zadnego obwigzania. Przez drugie o$m dni
daie si¢ smarowanie tymze samym sposobem
z samego tylko octu drzewnego. Nalezy tylko
przestrzega¢, aby w czasie tey choroby, gndy
w stayniach nie lezal; gdyz gorgco$¢ iego to zte
pomnaza.

LVIII,

NOWY SPOSOB
wyrabiania wtokna z cbmielin przez
W illi. Sehoobridge, na ktory tenze wroku

1820, w Anglii otrzymal paten't
swobody.

"Wici chmielowe, poki ieszcze sg zielone, za-
raz po zebraniu chmielu, bierzemy 1 kraiemy
na kawatki okoto czterech stop dlugie; te wigzemy
potem w wigzki tak grube, aby reka uiectemi bydz
mogtly, 1 nie wystawaly z wody, w ktorey zami-
rzénemi bydz maig. Im woze$niey po zebraniu
zanurzone zostang w wodzie, tern lepiy; iezeli
albowiem przed zamoczeniem za wiele wyschna,
oddzielanie wtokna idzie z trudno$cig  Wiazki te,
nie dawszy im wyschngé, wkladaig si¢ do gora-
cey albo kipigcey wody w naczynie dostateczney
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glgbokosci i obszernosci, w ktorey tak diugo si¢
trzymata, az witokno od rdzenia ztatwosciag da
si¢ oddziela¢; albo postepuiac z wigksza oszcze-
dnos$cia, wigzki owe wktadaig si¢ do ptynacey tub
stoigc¢y mickkiey wody, i przylozone kamienia-
mi dopoty si¢ w niey trzymala. dopdki nie spo-
strzezemy, iz wtokno z rdzenia odartem bydz mo-
ze. Rzadko to predzey nastgpnie iak w dni o$m;
a nie raz dwa do trzech tygodni do tego bylo
potrzeba: w miar¢ tego, iak chmiel krocey lub
dtuzey stal na pniu, i pogoda mniey wigcey
sprzyiata; do czego si¢ takze i r6zna wtlasuosc
wody przyczyniata.

Gdy iuz wigzki chmielinowe nalezycie wymokna,
wi'gkno z nich oddziela si¢ nast¢puiacym sposo-
bem od rzdenia i pazdzierzy. Ustawiaig si¢ tawki
lub kobylice przyzwoitéy wysokosci dla ludzi,
w ktore wbiiaig si¢ parami gwozdzie lub sztyfty,
tak, izby ich glowki po nad deski lub belk¢ na
kilka cali wystawaly; gwozdzie te u dotlu sa ku
sobie zblizone; u gory za§ rozchodza si¢ w ksztatt
tacinskiey gtoski V, iednakze w goérze nie tak
mocno rozwarte. Pr/ystgpuiac do migdlenia, bie-
rze robotnik ehmieliny do gar§ci za iedeu ko-
niec, poiedynczo lub kilkag razem, i ktadzie ie
w widetka migdzy gwozdzie, gdzie w miarg swo-
iey grubos$ci, mniey wiggey gleboko zachodza;
przeciaga ie mi¢dzy nimi "tak czgsto, az si¢ wto-
kno od rdzenia odedrze i w kigbach na grzbie-
cie gwozdzi zostanie. Kleby te spiesznie ztley-
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muia z gwozdzi kobiety lub dzieci, rozciagaiac
palcami na wzdhiz prostuig, i sktadaja tak, izby
po wysuszeniu podanym nizey sposobem, do ua-
stepney koto nich roboty, byly przygotowane.

Tak odarte i utozone wtdkna, biora sic gar-
§ciami i1 plocza w wodzie, izby ile moznosci od
roslinnego kleju uwolnionemi zostaty; po ¢zem
rozpos$cieraig si¢ dla wysuszenia na sloncu i p.o-
'wietrzu; albo, iezeli pogoda nie sprzyja, na la-
sach, lub tez pod iakim badz rodzajem dachow:
albo zreszta na piecach, Im predzey si¢ to odbywa,
tem lepiey. Wyschte wlokna wybiiaig si¢ kilami,
drazkami, lub innym sposobem, w celu, azeby
pazdzierze ieszcze przylegaigce pokruszy¢ i nie-
iako w proch zamieni¢; wielka ich czg§¢ wytrze-1
puie si¢ przez len $rodek i odpada od wlokna;
po czem wlokno czesze si¢ iak len lub konopie,
i daley do rozmaitego uzytku, tymze samym
sposobeiti iak tamte si¢ wyrabia i przygotowuie*

Ktohy sobie zyczyl mie¢ wldkna znacznieyszey
dtugosci, iaka dla niektorych rg¢kodzielni bywa
dogodnieysza, trzeba wlokno zamiast przeciagania
pomigdzy gwozdziami, zdziera¢ palcami wraz
z plewka; potem suszyé, wybi¢ czyli *wytrzepac i
nastepnie wedle potrzeby przyrzadzié.

Tym sposobem witdkno, ktéore chmielne pratki
otacza, zupelnie odlaczonem bydz moze i daie si¢
do takiego stopnia cienkos$ci i czystosci doprowa-
dzi¢, iz zupelnie na zastapienie lnu i konopi uzy-
lem bydz moze.
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LIX.
O ROZTOPIONEY GUMIE SPREZYSTEY

(Gum/ni elasticum) 1 iey wtasnos$ci, zabez-

piecz jiiacev stal i zelazo od rdzy.

Pismo P. Artura Aikin do P. Th. Gili Redaktora pisma
Technical Repository, cl. a4- Griidnia i8ai.

Ro6zne dotad przedsigbrane doswiadczenia, aby
zelazo 1 stal od rdzy zachowa¢, sa WPanu ro-
wniez wiadome, iak 1 staby skutek ktory otrzy-
maty. Thluste, oleyne i zywiczne istoty byly do-
tad zasada réznych $rodkoéw, ktore w tyra wzgle-;
dzie proiektowauo i zastosowywano. Lecz skoro
pierwsze zgorzknieia, powstaie zaraz kwas, ktory
zelazo trawi; a ostatnie tatwo pryskaig po wy-
schnigciu i przepuszczaiag wilgoé¢, ktora, iak tylko
si¢ zakradnie, rowniez szkodliwie na zelazo skuN
kowa¢ zaczyna, i.pokost si¢ ztuszcza; gdyz czastki
zelaza zamieniaiac sie w niedokwas, na obietoSci
przybieraja.

Przed niejakim czasem nawing¢ta mi si¢ mysSl:
czyli roztopiona gumaspr¢zyst a,tey korzystney
nie posiada wlasnosci, aby powierzchnig zelaza
przeciwko dziataniu powietrza atmosferycznego
zabezpieczyta; gdyz codo siebie, wystawiona na
powietrze, zaledwo chemicznego dos§wiadcza wply-
wu; w kazdey temperaturze pewng do teriaku ¥*)

Teriak, migszanina lekarska do ktorey 6r. roéznych rze-
czy wchodzi, wynaleziona od Andtomacha starszego
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podobna zatrzymuje stalo$¢, mocno do powierz-
chni zelaza przylega, i z tatwo$cia za pomoca
mig¢kkiego ptatka lub Czerstwego chleba zdigta
bydz moze.

Uczynilem za tern probg; posmarowatem gumag
sprezysta po potowie malte blaszki stalowe" i ze-
lazne bardzo cienko, i zostawilem ie przez pigé
do sze$ciu tygodni na stole w pracowni. Skut-
kiem tego bylo, iz potowa guma sprezysta posma-
rowana, byla zupeinie czysta i1 bynaymniey od
rdzy nie tknigta; gdy tym czasem druga polowe
nie nasmarowang rdza zupeinie przezarta. Palce
albo migkka szczoteczka s3 naylepszem narze¢dziem
do naprowadzenia roztopioney gumy sprezystey.
Nasmarowany kawatek trzeba na store iednym one-
goz koncem postawie, izby zbywaiaca cz¢s¢ sptyue-
ta: co wjednym lub w ciggu dwoch dni nastgpi.

Temperatura, ktéorey guma spr¢zysta wymaga
do rozptynienia si¢, iest prawie taz sama, ktorey
oléw potrzebuie. Topiac ig w czerepku lub iakim-
badz innem naczyniu otwartem, rozwiia mnogos$¢
pary; masa zwegla si¢ mniey wigcey, 1 iest nawet
w niebezpieczenstwie zapalenia si¢. Prositem za
tern Pana Taylor w Bury Court, aby dla mnie
nie wielka ilo$s¢ gumy spre¢zystey wzamknigtem

lekarza przy Cesarzu Neronie; poczatkowo uzywana byla
od ukaszenia jadowitego gadu, pozniey za ogélne lekar-
stwo. Przez diugi czas Jezuici w Rzymie naylepszy spo-

rzadzali. Przjp. t'Fjd.
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haczyniu stopif; iakoz si¢ to naylepi¢y powiodlo
w miedzianey flaszy, z poziomem mieszadtem,
ktéore za pomoca rgkoiesci, po nad flasz¢ wysta-
iacey, w ciaglym ruchu trzymang bydz mogta; i
przez ten $rodek guma od przypalenia u spodu
byta zabezpieczong. Jestem i t. d.

A. Aikin.

P. S Sposob ten iest zupeinie tenze sam, kto-
rego ja uzywatem, i ktérego Panu Perkins u-
dztelitem. Korzystat 6n z niego uzywaigc go do
swoich cytowanych walcow 1 tablic stalowych,
krazkow i stemplow, ktore przez to od rdzy za-
bezpieczal. Jemu takze mamy podzigkowac za
mys$l: izby gume sprezysta w oleyku terpentyno-
wym rozpuszczaé; z czego mamy procz tego ko-
rzy$¢ : iz si¢ guma w staly twardy pokost zsycha,
ktory zadney wilgoci nie przepuszcza, i w ka-
zdym czasie natychmiast za pomoca mig¢kkiey,
w rozgrzanym oleyku terpentynowym zamacza-
ney szczoteczki zdigtym bydz moze.

Th. Gili.
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LX.

SPORZADZANIE WINA
a soku Brzozowego w Inflantach
Kuria Ildyi i Estonii.

przez P. Petri Profesora w Erfurcie.

W prawdzie i w Niemczech przerabiang stodfca-
wy sok brzozowy na rozmaite napoie; wszelako
nie przypominam sobip, izbym gdziekolwiek zna-
lazt tak przyiemny i orzezwiajacy napdy, iak
wino brzozowe, ktéore w Kurlandyi, Inflantach
i Estonii z soku brzozowego sporzadzaig; a. kto-
re zaledwo od wina szampanskiego rozeznanem
bydz moze; rownie ono tamtemu smakuie, i tak
iak tamto musuie.

Nie mato go u szlachty po wsiach i u ksiezy
wypitem; a nawet i po miastach; ipdnakze w tych
nie tak czesto. W Petersburgu nawet ulubionym
i bardzo szukanym iest trunkiem, gdzie go w du-
zych zapasach sprowadzang. Z miodem, albo za-
miast tego, z cukrem i wodka francuzka fermen-
tuie dostatecznie i nayprzednieyszy wydaie szam-
pan, ktory po wielu dobrach w duzych ilosciach
tak doskonale bywa wyrabiany: iz nawet znawcy
pili go za prawdziwe wino szampanskie. Oto
przepis do niego:

Na iedn¢ ankierk¢ §wiezego soku brzozowego,
bierze si¢ 6-7. funtéw cukru, i tylez oczyszczo-?
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nego miodu; wszystko to warzy si¢ razem w ko-
tle, dopoki si¢ do czv-artey czesci nie wygotuie,
i nalezycie nie wyszumuie. Zebrawszy troskli-
wie szumowiny 1 podgotowawszy ieszcze plyn
cokolwiek, wkiada si¢ 6-8. z tupiny obranych
cytryn w czysta ankierke, wlewa do niey 6-7.
butelek biatey dobrey francuzkiey wodki, a po-
tem wrzaco- goracy plyn brzozowy , (ktéry dnia
tegoz samego, lub dniem pierwcy stoczy¢ nale-
zato.) Po ochtodnieniu dotyla, izby ptyn ieszcze
byt letnim, dodaie si¢ dwie tyzek dobrych czy-
stych drozdzy piwnych, zostawia si¢ tak przez 3.
do 4- dni; a potem naczynie wstawia si¢ do pi-
wnicy. Po czterech tygodniach zlewa si¢ ptyn
do butelek zwyezaynych, lub salcerskich; a po
kilku dniach, iuz go pi¢ mozna. Utrzymuie si¢
dlugo i1 czem iest starszy, tém lepiCy si¢ wy-
prawia.

Sok wytacza si¢ zdrzewa przez wyrznigcie lub
przeswidrowanie dziur; szkoda tylko, ze drzewo
mocno na tém cierpi, a czesto usycha. Zapo-
biegaigc temu, nalezy po utoczeniu soku natych-
miast dziur¢ kotkiem zabi¢, lub mocno owigzac,
izby sok nie uchodzil, inaczey wszystekby spty-
nat.

33
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NAGRODY OGLOSZONE PRZEZ TOWARZYSTWO
zachg¢caigce przemyst narodowy
we Francy i.

{Gag dalszy sir. o)

R oi nict w o

i3. Nagroda w ztotym medalu, wartosci 300. fran-
koéw za naylepsza rozprawg¢ o chowie owiec
hiszpanskiey rasy z bardzo cienka welna,
tudziez o mieszaniu owiec we Francyi przy-
swoionych.
Nagrody na rok 1822. odloZone.

Kunszta mechaniczne.

14- Nagroda aooo- fr. za zastosowanie prasy hy-
drauliczney, do wyttaczania [oleju *), wina, i
w ogolnosci wszelkich sokéw z owocow.

15. Nagroda 1000. fr. za wynalezienie machiny do
zdeymowania szer$ci ze skor, z ktorych sie
wyrabiaig kapelusze.

16. Nagroda booo, fr. za wyrabianie drutu przy-
datnego do igiel.

*) U P. Nathusiusa w Althaldensleben pod Magdebur-
giem, ma si¢ znaydowaé prasa hydrauliczna z walcem
poziomym do wyciskania oleju. W podrézy Inzeniera
Dupin do Anglii wroku 1821. wydaney, w T.IV. znay-
duie si¢ opis pras hydraulicznych, teraz w angielskich
zbroiowniach do wyrabiania prochu, heblowania drzewa®
$widrowania zelaza i t. d. uzywanych. Przyp. ffvd.
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Kunszta chemiczne.

17. Nagroda i5o00. fr. za polepszenie materyalow,
do rytowniotwa na miedzi uzywanych*

19. Nagroda 6000. fr. za odkrycie post¢gpowania,
za pomoca ktoérego moznaby marzannag bez
koszeniili farbowa¢ welng na pigkny pra-
wdziwy kolor szkarlatny.

19. Nagroda 3006. i 1600. frankéw za wypra-
wienie skoér na jucht sposobem rossyv-
skim.

Zadne dotad we Francyi uzywane postgpowa-
nie przy wyprawie skor, nie daie im wlasnosci,
ktore posiaduig skory rossyyskie; a ktéore bedac
zupetnie sucbemi i od robactwa zabezpieczone-
mu, w tylu kunsztach korzystne maig zastoso-
wanie.

Pallas* Lepechin, Gmelin i inni po-
drézniacy pisali o sposobach wyprawiania skor
w ltossyi; ale, czyli przedmiotu tego dostate-
cznie nie zbadali; czyli tez mniemali si¢ bydz
w obowiazku, izby nie wszystko wyiawili, opisy
ich co tego szczegdolu sa bardzo ciemne. Tyle
tylko dzieta ich wnosi¢ kaza: iz serwatka, de-
bnica z pewnego gatunku wierzby i z liSci Sta-
tice Lytnonuun, oley z kory brzozowey i dym
z brzozowego chrustu sa do tego uzywane; ze
z resztg tylko w niektérych miejscach uzywaia
przygorzatego octu z samego drzewa brzozowego,
ktory rzeczywiscie wszystkie te trzy substancye
zawiera, iakie wszg¢dzie dopi¢ro z czasem i tylko

33.
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poiedynczo w uzywanie weszly, toiest: kwao"

garbnik, i oley.

Z tego wnosi¢by mozna, iz iest podobiefstwo
wynalezienia nowego postepowania w celu wy-
prawienia skdor do uzytku w kunsztach. Glowny
operacya byloby przy tern postepowaniu, azeby’
po ukonczeniu pierwszey roboty wrzece, skory
na mriicy wigcey dtugi ¢zas zanurzyé w occie
drzewnym, wypedzonym z kory drzewa, wtasno-
Sci $ciagaigce posiadaigcego.

Ubiegajacy si¢ o nagrod¢ beda w obowiagzku
czynie do$wiadczenia poréwnawcze z octem drze-
wnym wyrobionym z kory brzozowey, olszowey,
wierzbowey i debowey; tym czasem iednak beda
obowigzani podiug wlasnego upodobania iednego
tylko ztych octow, =zawsze atoli z pierwszen-
stwem dla octu brzozowego, fabrycznie skory
wyprawiac.
ao. Nagroda 1500. fr. za przyrzadzenie Inu i ko-

nopi bez roszenia.

21. Nagroda 3o000. fr. za odkrycie metalu lub
kompozycyi, ktoryby nie tak tatwo iak ze-
lazo lub stal rdzewial, ido narzedzi, kto-
remi si¢ migkkie pokarmy kraia, uzytym
bydz mogt.

aa. Nagroda 2000. fr. za wynalezienie materyatu,
ktoryby si¢ tak iak gips do odlewow dat
uzyé, 1 powietrzu Itakj iak kamien opie-
rat sie.

Rolnictwo.

~Ag. Nagroda 600. fr. za mtynek do czyszczenia
-hreczki (gryki czyli tatarki.)
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24. Niektore srodki przeciwko muchom i komorom. Od

tikgszenia much i homaréw inoz.ua ciato ludzkie zabezpie-
czy¢, obmywszy go odwarem pioltunu; przez dobrze
skropiong tymze odwarem ponczochg, takze ani mucha
ani komar zadla nie przepusci. Temiz samemi $rodkami
mozna wstrzyma¢ muchy, osy, it. d. od zwierzat. Kazdy
odwar gorzkich korzennych ro$lin iest skutecznym. Szcze-
golniey iednak uzywano dotad piotunu, kolokwin-
tow, lisci dyn, lisci bobkowych, czosnku,
kminku, ruty, lis§ci wtoskiego orzecha
i bzu. Mas¢ z tlustosci i soku tych rosliu tenze sam
skutek sprawuie.

Czasem do$¢ iest te czesci posmarowaé, ktdore naywigcey
na dokuczenie od tych stworzen sg wystawione. Konie i
woly zabezpieczone sa na lij- dni, a ie$li deszcz nie pada,
na cztery tygodnie: gdy si¢ kilka razy posmaruiag odwa-
rem z sze$ciu funtéow lisci orzfcha wltoskiego
i 5. ft. tytuniu w 34- kwartach wody; a gdy odwar
ten wyschnie, wytra si¢ ieszcze $wiezetn lisSciem wito -
skiego orzecha. Poniewaz iednak takie nacierania bez
wptywu na skor¢ zwierzeca, i na cale zwierz¢ bydZz nie
moga; przeto przy wyborze ro$lin ostroznym bydz italezy.
Jadowite ro$liny, n.p. lulek, zte sprawityby skutki.

Migsa i innych pokarmoéw nie porusza muchy, iezell
te korzennemi i gorzkiemi ziotami potarte zostana; tra-

anelc [artemisia Aracunculus) szczegdlniey si¢ w tém za-
leca. Nie udziela 6u migsu nieprzyiemnego smaku, a mu-
eliy znie$¢ go nie moga-.

Malowidta od rnu¢h moga bydz ochronione, bhmywaiac
iec odwarem piotunu, albo wymoczynami Czas uku,
ko lok win té6 w 1it.p. Nieszkodliwemi takze bgda muchy
dla malowidel, iezeli ie biatkiem zjaja albo guma posn ar.uie-
sny; gdyz w ten czas kat ich nie przylega do samych ma-

fowidel, lecz zostaie na powleczeniu, ktore zmywac si¢ daie.



Pozbywa¢ mozna muchy z mieszkania r6éznemi $rodkami;
Nawieszawszy u putapu galezi brzozowych, osiada ie wszy-
stkie muchy na noc; zrana lub w nocy mozna ie wynies$¢
i postapi¢ z niemi podiug upodobania. Mozna takze p ta-
szyin lepem posmarowaé galtazki, krzewy, kwiatki i po-
sypa¢ ie cokolwiek cukrem; muchy siadaiac na nie, przy-
legaiag i iuz uwolni¢ si¢ nie moga.

Nayproscieyszem narz¢dziem do lapania much, iest szklan-
ka, nakryta cienka kromka chleba i nalana mlekiem, wo-
da cukrowg lub piwem ; przez dziurk¢ w S$rodku chleba
zrobiona natiza muchy do szklanki, gdzie si¢ wszystkie
potopia.

Ptastwo wytgpia takze te owady; w wielu domach nie-?
mieckich trzymaig sikorki i pliszki dla ich po-

zbycia sig.

Dym iest dla much nieprzyiemnym; mozna ie za tem wy-
gubi¢ nakadzaiac mieszkania lis§ciem dyn, piotu-
nem, ialowcem, kamfora, siarka lub pro-
chem. Za pomoca dymu siarczanego mozna takze po-

zbydz muchy nmrowe z piwnic.

Do skutecznych trucizn roslinnych na muchy naleza:
odwary kwassyi, li§ci dyn, (obydwa z cukrem),
lisci tytuniowych (zmiodem i zytnia maka); cie-
mierzycy albo pieprzu (z mlekiem); zreszta bd la
much omor, ktéora w kawatki pokruszona w pokoiu miey-
¢cami si¢ natrzasa , albo goracem mlekiem si¢ sparza.

Trucizny te iednak tylko w ten czas muchy iedza,'kie-
dy nic lepszego znalez¢ dla siebie nie moga; wyiawszy
bdle¢, na ktora chciwie padaia, i w prgdce pegkaig. Nie
unikaig takze kwassyi, iezeli dobrze cukrem iest za-
prawiona. .(Leuchs Mittel zur Fertilgurig der T/iiere.)

2O Niektére Srodki przeciwko pchlom. Ochedostwo iest
srodkiem naypewnieyszym od tego owadu. Byle bielizna
i mieszkanie czysto byly trzymane, pchly nies¢ si¢ nie be-
da mogly i ich ptdéd nie znaydzie dla siebie inieysca bez-
piecznego ; a w ten czas mato si¢ tylko rozmnazaig.
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Chcac mlody owad wygubi¢, dosc iest podloge, a szcze-
gbélniey szpary okropem polewaé. Jeszcze skutecznieysza
iest wrzaca woda z sola, koperwasem , salmiakem; albo od-
war ro$lin mocny zapach niaigcych. Pokropiwszy przesci-
radla albo t6zka odwarem piotunu, $§mierdzag-
cego rumianu, kolendry, bzu, ruty, kmi-
nu, kolokwintéw i t p. mozna bydz od uprzy-
krzenia bezpiecznym. Nacieraigc cialo piotunem , albo ob-
mywajac iego odwarem, uwolnimy si¢ od zadla tego nie-
znos$nego owadu.

W materacach s mchu pchly si¢ nie trzymaia: ale
w slomie lubig si¢ gniezdzi¢. Dobrze iest migsza¢ do ma-
teracow stome¢ z mchem , piolunem i innemi mocno pa-
chngcemi ziolami w nieduzey ilosci. Psy i koty dosc iest
natrze¢ tabaka, albo ieszcze lepiey oliwa, lub piotunem,
kolokwintami; umywaé odwarem jalowcowym, anyzowym,
albo z reszta smarowaé ostro pachnacemi oleykami.

Na iedno mieysce mozna pchly zwabi¢ stawiaigc garn-
Czek wysmarowany krwig wolowa, z sadza zmigszang; przy
dnie trzeba zrobi¢ dziurg, aby pchly weyScie znalazly.
(Tamze).

a6. Uwiadomienie o nowein ngpzqdziu rolniczem. W Niem-
czech wynalezionem zostalo nowego sktadu radio, za po-
moca ktéorego mozna przez ieden dzien tyle wydobydz kar-
tofli, ile 60. kopaczy zaledwo rg¢cznemi motykami zrobié
to zdotaig. Wynalazek ten iest patentowany. P. Wer-
nik Professor nauk agronomicznych w Instytucie mary-
monekim uwiadomi kazdego zglaszaigcego si¢ do niego, pod
iakimi warunkami takie radto nabytem bydz moze.

*

Do ninieyszego Numeru dolaczaig si¢ dwie ryciny z me-
blami: Tab. XI. wystawia 16zko z tabg¢dziem; Tab.
XII. kolebk i, obydwie wziete sa z wzoréw paryzkich
naynowszey mody; moga zatem i dla naszych kunsztmi-
strzow za wzor postuzyé.

-—- B 16-c —. =+
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