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O WYRABIANIU CUK.RU Z BURAKOW

podtug nowych doswiadczen w dotychczas

utrzymuigcey si¢ fabryce Pana Nathusuisa

w Althaldensleben pod Magdeburgiem.

Rzecz skrdcona z pisma w tym przedmiocie -wydanego, przez
p- Lohmana bytem, Dyrektora tey fabryki i Aptekarza
w Halli #e

Cukier bedac iednym z naywazuieyszycb darow
szczodriSy natury, znayduie si¢ rozrzuconym nie-

mal wcatym rozlicznym dziale istot ros$linnych.

Powszechnie lednak drogi ten przedmiot potrzeb

Spos6b wyrabiania cukru zburakéow podlug Cbaplala
znayduie si¢ w Tom. V. czyli N. 8. zr. 1821.
‘ ninieyszego Dziennika.
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wygodnego zycia nie ceni si¢ ze wzgledu 113 wie-
loraki 1 rozszerzony iego pozytek, ale szczegol-
niey dla tego tylko, ze iest przyiemna przyprawa
pokarméw i napoiow.

Uwazany az do naszych czasow za wylaczna
wtasnos¢ gorgcey strefy kuli ziemskiey, nie mogt
inaczey przez Europeyczyka bydz nabytym, iak
za pienigdze, lub za przedmiot spieni¢zy¢ si¢ mo-
gacy: podobnie, iak niegdy$ rozne gatunki zboza,
len, wino, kartofle: ktorych takze w owych od
przyrodzenia lepiey uposazonych krainach szukac
i dopiero w swoim klimacie przyswaiaé byt przy-
muszony, aby zich daru mogt pozytkowad.

Kiedy wigc przeniesieniu rozlicznych przedmiotéw
wygodnieyszego zycia z odlegtych zamorskich kra-
10W 1 przyswoieniu ich na ziemi oyczystey, tyle
poswigcano trudow i czasu; dla czegozby przed-
miot, ktoéry nasza ziemia sama wydaie, nie miat
bydz godnym uwagi, badania, udoskonalenia i za-
stosowania do licznych i coraz wigcéy pomnaza-
igcych si¢ potrzeb zycia naszego ? Cztowiek przy-
padkami odkrywa naywdznieysze rzeczy; lecz wy-
soka opatrznos§¢ zawsze go prowadzi pewnemi dro-
gami; pozwoliwszy mu bowiem zasmakowaé¢ w sto-
dyczy zamorskiego cukru, data iego rozumowi
skinienie, aby szukal blizey siebie tey uprzyie-
mniaigcéy iego smak istoty, ktéora dopiero znay-
duie p° niewymownych trudach, kosztach, nara-
zeniu siebie 1 swych wspodtbraci na naywigksze
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niebezpieczenstwo, a co wigksza : na zgwalcenie
nay$wietszych praw boskich *).

Niezmierne summy pieni¢dzy, ktore za cukier
i syropy bez powrotu z kraiu wychodzaj sg tem
boles$nieysza strata dla Europy, im ICpicy si¢ nad
tem zastanowimy, ze cukier, iako ro$linna sto-
dycz, rozdany iest hoyng re¢ka natury wszystkim
mieszkancom ziemi, ktorzy przylozywszy Usilo-
wania, mogliby go mie¢ =z przyrodzoney stodyczy
wielu kraiowych ro$lin, w takim ksztatcie, wiakira

go w odleglych i zamorskich kratach przeptacaé

musza.
¢ s

Pan Lohmann ktéory o tym przedmiocie ob-
szerng napisat rozprawe, oprocz ducha handlo-
wego narodu, ktory przeciw wszelkiemu przemy-
stowi stalego ladu dziata¢ nie przestaiag, dostar-
cza mu cukru i fabrykom iego wzmagaé si¢ nie
dozwala; tudziez, oprocz iakiego$ zwyklego wstre-
tu do nowosci, ktéry wnaywaznieyszych dla kra-
iu sprawach, zawsze spostrzegaé si¢ date, malego
ieszcze do tych czas postepu fabryk cukru kraio-
wego trzy inne ktadzie przyczyny, to iest: i. Nie
obeznanie si¢ z przedmiotem. 2.Rozmaito$¢ prze-
pisoOw, wyrabianie utrudzaigcych, a co gorsza: iz
zaden z tychze, Co do krdotkosci, niekosztowno-
$ci 1 doktadnosci nie byl dostatecznym. 3. Niedo-

K-Omnz niewiadome iest nieludzkie obchodzenie si¢ Eu'0’
peyezykow z Murzynami, ktorych kupuigc tak byd* 1
przeptacanie czasem, drgcza po barbarzynsku SIVO"
ich plautacyach cukrowych, w celu odebrania z lichwa
kapitatéw, na niegodziwe kupno lozoriych? f

>7
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skonalo$é surowego produktu, podiug niektérych
sposobow otrzymanego.

Gdy przed dwudziesta kilka laty P. Achard
dawniey przez P. Margrafa uczynione odkrycie,
iz buraki tak doskonaly cukier 1iak indyyski
wydaia, powtérzyl i pomysSlny skutek swego
doswiadczenia przez publiczne pisma obwiescil;
Znalezli si¢ wszedzie zagrzani przedsiebiorcy fa-
bryk tak waznego i zyskownego przedmiotu iak
test cukier, me lekaiac si¢ Zadnych przeszkéd i ko-
sztow W pierwszych wiec latach po obwieszczeniu
Acharda wyrabianie cukru z burakéw stalo si¢ po-
wszechnym przedmiotem rozméw w posiedzeniach;
peryodyczne pisma napelnione byly tego ror'zaiu
wiadomoS$ciami; rzad pruski, pod ktérego opieka
taka fabry ka pierwszy zawiazek wziela byla, i teraz
coraz bardziey kwitnac zaczyna, wS$pieral ia gor-
liwie; a za lego przykladem poszly rzady innych
kraiow; uczone towarzystwa ubiegaly sie w wy-
znaczeniu nagréd za naylepsze wypracowanie
rozpraw w przedmiocie tak wielkiey wagi; i iuz
Sie¢ Zdawalo, ze ta galaz przemyslu wszedzie sie
szerzac, dobry byt i slawe¢ narodowa niezawodnie
powiekszy. Lecz w przeciagu kilku lat ostablo zaie-
cie, ktore ten przedmiot byl sprawil; przedsiebiercy
abryk me znalezZli, czego si¢ spodziewali; ledwie
uvonezone kosztowne zaklady, stanely nieczynne;
a ua\pozytecznieysze odkrycie iuzby bylo poczy-
tane za myine i zwodnicze: gdyby wyrok bylego

rzagdu cesarskiego we Francyi tego iuz konaigcego
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tworu nie byf na nowo ozywil. Moca tego wyroku
w przeciggu trzech lat cukier na wszystkie potrze-
by narodu francuzkiego mial bydz w krain wyra-
iany. Wedle dalszego brzmienia tegoz wyroku,
dla uratowania 3o0. milionow frankow, ktére wol-
no$¢ wprowadzania indyysldego cukru bez powro-
tu polyka, 02,000. hektar6w nayzdatnieyszego grun-
tu imaly bydZz miedzy departamenta podzielone
1 burakami zasiewane. W szes$ciu szkotach expe-
rymenta nych czyli doSwiadczalnych, miano uczy¢
wyiabiania cukru zburakéw, a od dnia i. Czer-
wca *813. wpuszczanie do kraiu cukru indyjskie-
go miaty bydz calkiem zabronione. Tym wigc spo-
sobem nietylko we Francyi, ale i w przylegtych
i¢y kratach: mianowicie w Niemczech j gdzie tylko
rozciggal si¢ wplyw 1 powaga rzadu francuzkie-
go, powstato mnostwo fabryk cukru; (w samey
Francyi, podiug $wiadectwa Chaptalnr, liczba
biednym roku zatozonych fabryk wynosita iuz i50)
wiele fabryk, ktore byly iuz ustaty, znowu czyn-
nemi bydz zacz¢ly; a ktére stabo szly, na nowo
zo ay ozywione: o$Smielone bedgc iuz poczynione-
tui doSwiadczeniami i zachgcone widokami zysku,
ktorych ziszczenie nadziei nie zawiodlo. Wysoka
owczasowa cena cukru przylozyta si¢ wprawdzie
do podniesienia iuz upadaigcych fabryk kraiowych;
lecz gdyby tylko zamknigcie statego ladu dla cu-
kru indyyskiego potrwato bylo ieszcze lat kilka;
bez watpienia ten nowy przemyst tak bylby sie
podnidst, ze nawet po otworzeniu portéw euro-
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peystuch wytrzymatby konkurencya z fabrykami
zamorskiemi, i fabryki kraiowe dostarczytyby cu-
kru za t¢ sarn¢ cene, za iaka dostarczata go fabryki
kolonialne. Lecz na nieszczg¢$cie, handel kolo-
nialny odzyskawszy dawna swa przewage lla sta-
tym ladzie, przemystowi iego szerzy¢ si¢ nie do-
zwala.

W takim stanie rzeczy iuzby potrzeba byto, nawet
wPanstwie pruskiem, wszelkg utracie nadziei¢, izby
Utrzymac si¢ mogty fabryki cukru kraiowego: gdyby
tey nadziei nie byli wzmogli dway w przemysle kra-
iowym zastuzeni i gorliwi me¢zowie, Pan N ath u-
sius i niedawno w Slasku zmarty Baron Koppe.

Co do piérwszéy przyczyny stabego dotych-
czas postepu fabryk cukrowych w Europie, to iest:
nieobeznania si¢ z nowym przedmiotem; dos¢ be-
dzie powiedzieé, ze zapaleni przedsi¢biercy podo-
bnych zakladow, nie znaigc ieszcze nalezycie spo-
sobu szczegdtowego postgpowania, pozaprowadza-
h zbyt kosztowne przyrzadzenia, sztuczne machi-
ny, hydromechaniczue prasy, parowe drogie apa-
raty 1 >*ele innych kosztownych sprze¢tow; po-
budowali kosztowne 1 ruynuigce gmachy sktado-
we; stowem, wysilili si¢ prawie z calag moznoscia
na to, co mozna byto i nalezalo malym zaczynaé
naktadem. Procent nie odpowiadaigc ogromnosci
wyltozonych kapitatow, odiat przedsigbiercoin od-
wage-

Co do drugiego, czyli rozmaito$ci przepisOw
wyrabiania cukru: bez watpienia lepieyby si¢ byto
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powiodto, gdyby do nowych fabryk mozna byto mieé
dyrektorow zdabry-k indyyskich, ktorzyby w gto-
wnych punktach tego przedmiotu praktyczna po-
siadali wiadomo$§¢; a nizeli bez zadney wprawy,
gdzie kazdy podtug mylnych przepiséow, lub swego
widzi mi si¢ postgpowal; a przeto,sam wielkim
kosztem, zwykta droga btedow, do prawdy trafial; a
ktorey doszedlszy, iuz nie miat czem daley popieraé.

Co do trzeciego, czyli surowego produktu w so-
ku cukrowym; zaszkodzilo mylne mniemanie: ia-
koby trzcina cukrowa i1 drzewo klonowe, zktore-
go soku, szczegbdlniey w poéinochey Ameryce, cukier
wyrabiata, wydatnieysze byly w cukier niz bu-
raki; co si¢ pokaze nizey przez poréwnanie wy-
datku trzciny i klonu w Indyach, zwydatkiem
burakéw w Europie.

Wiadomosé o wyrabianiu culiru 7 trzciny w Surinam.

Wiadomos$¢ ta pochodzi od Niemca, ktory przez
*7- tat byl dyrektorem fabryki cukrowey w Suri-
nam, niedaleko Paramaribo, stolicy Guiany ho-
lenderskiey, i ]{téry powrdciwszy do swey oy-
czyzny, mial zamiar zatozenia w Niemczech fa-
bryki cukru burakowego na sposob indyyski;
lecz dla ukonczenia swych interesow nazad do
Guiany wyiechat.

Trzcina cukrowa, ktora na tlustym gruncie ro-
$nie do 5. stop wysokosci, i do cala grubosci,
na chudym za$§ gruncie mniey iest buyna, po

doyrzeniu porznigta w kawatki dlugosci lokcia,
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zwozi si¢g surowa wigzkami do mtyna, gdzie wy-
ciska si¢ z niey sok za pomocag zelaznych walco-
wni. Po trzykrotnem przepuszczeniu przez walce,
state iey czg¢$ci tak sa suche, ze si¢ na proch
krusza i tylko na opal uzywane bywaig. Do go-
towania soku potrzeba pi¢g¢ kottow miedzianych,
ktére bgdac zamurowane rzedem, wystawiala ro-
dzay okopu. Wielkos$¢ kotlow nie iest rowna;
pierwszy z nich, nazwany kotlem probierczym,
mie$§ci w sobie roo. galiondéw (400. kwart berlif-
skich) i umieszczony iest bezposrednio nad ogni-
skiem ; z pod tego kotla ptomien idzie pod drugi,
mieszczacy w sobie 160. galiondéw,; trzeci naste-
puiacy kociol obeymuie 200. galiondw; czwarty
aSo; a ostatni, z pod ktérego koniec plomienia
z dymem w komin uchodzi, miesci w sobie 3o0o0.
galionow. W tym ostatnim kotle odbywa sie kla-
rowanie soku. Do niego puszcza si¢ sok z na-
czynia, ktore napetnione zostalo ta ciecza, z prasy
czyli walcowni odchodzaca, i przydaie si¢ do
niego potrzebna ilo$§¢ wapna. Do 3oo. galion,
soku, w miar¢ wigkszey hib mmeyszey iego czy-
sto$ci, potrzeba i do i~- $wiezo upalonego i nie-
gaszonego wapna. W apno sypie si¢ zaraz po na-
laniu soku w kociol; a poniewaz dziatlanie bez
przerwy idzie, wigc rozgrzanie soku w kotle nie
dtugo nastepuie, Gdy sok rozgrzeie si¢ do stopnia
ciepta krwi zZwierzgcey, pokaznie si¢ na iego po-
wierzchni ge¢sta piana, ktéra si¢ szumuie i w o-

sObne zbiera naczynie, L tego kotta przelewa sig
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wyklarowany i odszumowany sok do nastgpuia-
cego kotta, gdzie, iezeli w pierwszym nalezycie
wyklarowanym nie zostat, dodaie mu si¢ lekkiego
lugu z popiotu i wapna, ktéory ukonczy klaro-
wanie. Tu powstaigca piana czyli szumowiny,
zbieraia si¢ do pierwszych, a odszumowany sok
rozdziela si¢ w dwa nastepukjce kotly, czyli pan-
wie, gdzie dopdty si¢ paruie czyli zgeszcza: do-
poki si¢ nie zmie§ci w kociol probierczy i osta-
tni. Tu konczy si¢ zgeszczanie, trzymaigc sok
w kotle nad ogniem: dopdki tak zwana proba
tworzacego si¢ cukru nie okaze. Murzyni, do tey
roboty uzywani, nabywaia takiey bieglosci w po-
znawaniu proby, ze ig iednym rzutem oka ozna-
czy¢ umieig.

Procz teao iednak biorg nieco soku na wypu-
kty tyttyzki; a iezeli przy obracaniu tyzki zaczy-
na si¢ w soku pokazywal ziarniste krzepnienie;
albo iezeli z kotta wzigty sok w palce po roz-
wiedzeniu tychze w nitke si¢ ciagnie, ktora si¢
potem w kilka nitek dzieli, zgg¢szczenie soku iest
iuz dostateczne.

Sok za naylepi¢y zge¢szezony uwazaig w ten czas,
gdy wyciagnionaiego nitka maiac tylko -j cala dtu-
gosci, iuz si¢ na drobnieysze nitki dzieli i roz-
chodzi. Do tego stopnia zgg¢szczona massa cukro-
wa wylewa si¢ w chtodownie, ktérych zwyczaynie
iest sze§¢. Sa to drewniane kadki czyli bahyki
na 7- stéop dtugie, na 5. do 6. stép szerokie, a na

[\ cale gtebokie. Jak tylko massa zacznie si¢ wtych
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baliach ziarnisto zsiadaé, przenosi si¢ do farynal-
ni, w ktorey zuayduie si¢ cysterna z dyléow z bo-
kami u goéry rozszerzonemi, a do dna ukosem
weziey spuszczonemi. Nad samg cysterng znay-
dnie si¢ rusztowanie z belek w poprzek ulozonych
bez dna, to iest w ksztalcie kraty; a natem usta-
wione rz¢dem beczki otwarte u goéry. W spo-
dnim dnie kazdey beczki znayduie si¢ po 8.
lub 10. okragtych dziur, w ktoére powprawiane
sg rurki, na 6. do 8. cali ponizey belkowego
rusztowania wychodzace. Gdy wiec beczki
massg z chtodowni napetnione, a rurki w dnach,
wprzdd przytkane, teraz za§ odetkane zostana;
po skrze'pnieniu massy wysgcza si¢ z beczek melas
czyli syrop wcysterng, gdzie zostaie do dalszego
wyrobienia; w beczkach za§ pozostaly skrzeply
cukier, nazywa si¢ niosko wadag czyli faryna.

Cata robota klarowania i zgg¢szczania tak szybko
idzie, ze 3o00. galionow czyli 1200. kwart soku
w dwoéch godzinach zamieniam si¢ w mass¢ cukro-
wa. Kazdy galion surowego soku, w $rednim sto-
sunku biorgc, wydaie ieden funt cukru i p6tfunta
melasu; a ogoélny wydatek z 1200. galionéw soku,
iest 1200. funtow cukru, 5o0. galionéw melasu czyli
syropu i 12. galionow rumu, ktéry si¢ wyrabia
Zszumowin 1 innych odchodéw.

Z tem postepowaniem i z tym stosunkiem zgadza-
la si¢ podania i wyrachowania uczonych i wiary
godnych badaczow, iako to: P. Du Trone i Ed-
wardy Howard, Podlug tego obrazu surowy sok
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trzciny cukrowey, zawiera 8.cz¢s$ci wody,

1. czes¢
cukru, ..czgs¢

z kleiem gumowym zmieszanego
oleiu extraktowego, zktdrego przez desty acyag rao
zna otrzymac¢ nieco oleiu lotnego. Zatem >00.

czegéci surowego soku wydaig io. czeg$ci cu vru.

O cukrze z soku drzew klonowych.

Polnocna Ameryka posiada tak wielka obfitos¢
drzew klonowych, z ktérych tam powszechnie cu-
kier wyrabiaia, iz tym wyrobkiem mogtaby cata
opatrzy¢ Europe. Co wigksza: ze utoczenie soku

nie,tylko drzewom nic nie szkodzi: ale ieszcze, ia

zapewniaig, im czg¢$ciey sok z drzewa si¢ w)\ tacza,
tein bywa obfitszy i w cukier wydatnieyszy. W drze-
wach dziko rosnacych sok iest wodnistszy, 1 z j.
do 6. galionow soku otrzymuie si¢ okolo 1. tunta
cukru. Przesadzane klony wydaia sok w cukier
obfitszy, Europeyskie klony rnnigy wydaig cukru;
jednakze z przesadzonych i lepiey pielegnowal y
j2- kwart soku wyd%n.q (r)uﬁ% r-nkrii , le.zeli drzewa

>

doyda do nalezytego wieku, to iest: lezeh prze¢
przesadzeniem maig .5.do 20. lat, a po przesa ze

oiu przynaymniey drugie tyle.

Ogdlny obraz fabryki P. Nathusiusa w Jithaldens-

leben i wypadki czteroletniego wyrobku
cukru burakowego.

P. Lohmann bedac Dyrektorem przemyS§$l-

nych zaktadow w dobrach P. Nathusiusa, V "ie
lit nam krétko zebranego opisu stanu ieg® id 1)
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ki z reiestrow, ktore po wigkszey cze$ci sam pro-
wadzit.

Wyrabianie cukru w tey fabryce, wyraza ten-
ze, odbywato si¢ dotychczas sposobem wprawdzie
niedoskonalym, iednakze prostym i do$¢ dosta-
tecznym, za pomocy tarek i pras Srubowych; a
zatem catkiem za pomoc,} rgk ludzkich. Tarki ma-
ig ksztatt kot wozowych, ktéorych dzwona na 6.
cali szerokie, wkoto oblozone sa gruba zelazng
blacha, ktora iest wlasciwém tarkiem. Po dwa
takich tarkowych kot przyrzadzone sa na swoim
podstawku nad wanng, tak, =ze dwodch ludzi
naprzeciw siebie stoigcych ucieraig codzien po
sze$nascie centnarow burakow. Utarta massa wy-
ciska si¢ w plotnie za pomocg Srubowey prasy,
a z wyci$nionym sokiem postgpuie si¢, iak nizly
zobaczymy.

W skutku za§ zebranych postrzezen =z catego
postgpowania okazaly si¢ nastepuiace wypadki:

W roku 18 13. wypotrzebowano '0,8977 cetna-
row burakdéw, z ktérych otrzymano cetnarow
1 36. funtow celnieyszego surowego cukru, asoi.
cetnarow i 17. funtow posiednieyszego, czyli tak
zwanego melasu; a zatem zcetnara blisko 3jfunta
przedniego cukru i funta melasu.

W roku 1814. z 6607. cct. burakow, wyrobiono
190. cet. 196"-1t. lepszego cukru, a i5py cet. me-
lasu. Wigc z iednego cetnara 3j funta cukru i
q—ft. melasu.
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w roku 1815. odwazone do wyrobienia buraki
czynity j/jio. Cet; odcinki przy tarciu wazyl o6g/j.
cet; zatem utart¢y do prasowania massy zostato
2826. cetn. Z tego otrzymano 6b. cet. i 3o0. it
cukru, a 76. cetn. i 75. ft. melasu. Wigc z iedne-
go cet. ajHr funt. cukru 1 blisko 3. ft melasu.

Nakouiec od Grudnia r. 1815. do 37. Sty-
cznia 1816. wypotrzebowano utartey massy 4288.
cetn, z ktorych otrzymano 99. cetn. i 21. ft. cukru,
13s. cel. i 30. ft. melasu, a i3.cet. i 33. ft. syro-
pu. Zatem z iedng¢go cetnara, / funt. i 174-tuta
cukru, a 3. ft- i 23-jtuta melasu i syropu.

Przyczyna nier6wnego wydatku cukru w do-
piero przytoczonych wypadkach, znayduie si¢ po
czgsci w samey massie hurakowey i1 wiey soku
przed wygotowaniem cukru: gdzie bez przymie-
rzania pewnych $rodkéw, np. podtugrady Achar-
da, wodg rozcienczonego kwasu siarczanego, iuz
w massie mogt nastgpi¢ rozktad i zmiana; po czg-
$ci za§ takze w mmeyszey lub wickszey doktadno-
$ci samego postgpowania z sokiem, ktéore tam,
gdzie wszystkie przyrzadzenia ieszcze nie sg na-
lezycie uporzadkowane, =z wszelkg akuratno$cig
prowadzonem bydz nie moglto; co dopiero osiaga
si¢ przez dluga wprawe i dos$wiadczenie.

prolokdlarne w tym przedmiocie badanie Prusko-
Krolewskiej Komisji i cnego wypadki.

Czego przy wiacey sprzyiaiacych oxoticznosciacn

iednem wycisnieuiem. soku i przy stésowuiey-
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sz¢m dalszym dziataniu dopia¢ mozna, pokazalo
si¢ ma poczatku roku 1816. w obecnos$ci dwoch
od rzagdu wyznaczonych do tego komisarzy, kté-
rzy spisany protokot przez siebie przedsigwzigte-
go doswiadczenia rzadowi zlozyli.

Zamiarem tey komisyi nie bylo wtasciwie do-

chodzenie trybu we wzgledzie technicznym:

ale raczey przekonanie si¢: czyli ten wyrobek
cukru burakowego nie godzi na szkode¢ skar-
bu w dochodach celnych; zatem fabryczne w du-
zych ilosciach wyrabianie cukru z burakow trzy-
mano za rzecz do prawdy nie podobna; albo do-
mys$tiwano si¢ podeyscia, przez podsuwanie cukru
indyjskiego za kraiowy.

Podobne podeyrzenie i nieufno$¢ byty natural-
nie przykretni dla slusznego obywatela, ktory za-

grzany gorliwo$cia dla wspdlney sprawy,
otwarte i

dat iuz
oczywiste dowody w skutkach przed-
sigwzigtej przez siebie fabryki. Tym czasem ko-
misarze oddawszy dyrektorowi Lohmann pro-
wadzenie w ich obecno$ci catey roboty, przeko-
nali si¢ orzeczywistych skutkach dzialania.
Dnia 2. stycznia o godzinie 6. zrana zaczg¢lo sig
wyrabianie cukru ze 120. cet. burakow, $cisle od-
wazonych, zaczawszy od tarcia, ktore si¢ uskute-
cznito przez i4- ludzi na 7. tarkach, la robota
skoniczyta si¢ o 7. godzinie wieczorem, tiwaiac
godzin i3. Utarta massa wazyta 111. cet. i 63.1t.
Odrzucone wierzchy burakéw wraz z odebodem

w prasach pozostalym, wynosity 8. cet. i So. ft.



371

przypadkowa drobnieysza strata Czynila 37. fun-
tow. WyciSnienie soku odbylo si¢ przez 6. ro-
botnikéw piecia prasami w przeciagu 18. godzin;
soku otrzymano aqoo. kwart berlinskich. Otrzy-
many sok wlano w sze$¢ duzych miedzianych ko-
tléw, trzymaiacych po 500. do 600. kwart, i tu
przedsiewzi¢to klarowanie soku, dodawszy do
kazdych 500. kwart po 6. ft wypalonego wapna.
Cala massa soku potrzebowala 34| ft. wapna; a
klarowanie skonczylo sie¢ w i5. godzinach. Wy-

tloczyny wazyly 4608. ftt Po oddzieleniu soku

od wszelkiego osadu, wlano go w kociol i go-

towano do gestoSci syropu, co nastgpilo w I go-
dzinach. Syrop gotowano znowu na cukier w pan-
wiach przez 36. godzin; poczem wylano go w le.
dynascie form. Po /|8. godzinach massa tak sie
$ciela, Ze melas czyli poSlednieysza massa cukrowa
oddzielila si¢ w stanie plynnym, od cukru S$cie¢tego
czyli ziarnistego. W tytn stanie wazono cukier
w formach, ktéorych ciezar odciagnawszy, wazyla
massa cukrowa 718. funtow. Nakoniec piane, czyli
szumowiny, w czasie klarowania odebrane, goto-
wano z woda wapienng, a przecedziwszy ten sok,
gotowano go do gestosci iak pierwszy, i t¢ mas-
se wlano w dwie formy. Wazyla ona go ft. Pia-
ne¢ w czasie klarowania szumowin zebrana, goto-
wano znowu z woda studzienng, przecedzono W
i czysty odebrany plyn zgeszczono przez g°oto“

wanie na syrop, ktory wystudzony wazyl 80.
funtéw.
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Wigc z 12,273. ft. burakdéw otrzymano z pier-

wszego waru, cukru . . . . . . ft. 718.
Z drugiego W a8 TU .ccevvercerieieeeeneeneeenns — gG
Z trzeciego waru otrzymano Ssyropu 80.

Ogotem cukru i syropu ft7 888.

Po rozrachowaniu proporcyi okazuie sig, ze
ieden cetnar burakow wydal:

Surowego lepszego cukru . . ft. 4. tut. 4i-

Melasu 1 SYTOP U coveerereereeernee. . 3. , a6]|.

Dla doktadnieyszego zrozumienia, co iest me-
las, z ktorego wyrabia si¢ poslednieyszy cukier
melis, nalezy wiedzie¢, ze przez melas rozu-
mie si¢ czg§¢ massy cukrowey, ktora po doda-
niu potrzebney ilosci wapna w czasie klarowania
nie doszta ieszcze do stanu krystalicznego, i kto-
ra potrzebuie dluzszego czasu i rozlania na ob-
szernieyszey powierzchni; przez co za pomoca
przystgepu cieplego powietrza osadzi czg¢$¢ statego
cukru; a reszta zostanie w ksztalcie ptynnego
syropu.

Z innego rozciagleyszego i chemicznie barikiey
ztozonego sposobu wyrabiania cukru z burakéw,
pokazato si¢; ze ze 100. ft. buraké6w mozna otrzy-
maé¢ i3}ft. massy cukrowey. Przy dalszem i bez-
stronnem dochodzeniu, miedzy innemi przez P.
Klaproth a, ktory pewna ilo$¢ az do suchosci
zgeszczonego surowego soku burakowego z dbsta-
teczng iloscia wyskoku przetrawiat przy wolnym
ogniu, a po rozpuszczeniu wszystkiego cukru ptyn
wychlodziwszy przecedzil, i pozostaty gaszcz po-



dobniez ieszcze raz wyskokiem nalal, a po roz-

puszczeniu suchey massy, z calego Otrzymanego

pltynu wyskok odparowal, pozostaty naybielszy i
nayezy$cieyszy cukier wazyt tyle, ze w sredniey
proporcvi biorac, mozna ze 100. ft. surowych bu-
rakow otrzymac¢ 8.funtéw nayczyscieyszego cukru,
przv czeni ieszcze otrzyma sie 0. do (i. ft. syropu.
Ztad wynika, ze buraki, co do obfitoSci massy cu-
krowey, zupelnie trzcinie cukrowey wyrownywata.

Co si¢ tyczy pordownania kosztow fabryki cu-
kru kolonialnego, z fabryka cukru europeyskiego:
te wprawdzie trudno iest doktadnie oznaczy¢; po-
trzebaby albowiem kazdy szczegdt pod Sciste brac
obrachowanie. Jednakze, przynaymniey podilug za-
pewnienia wyzey wspomnionego P. Dank wort
Inspektora fabryk cukrowych w Surinam, taratey-
sze prowadzenie fabryk, szezegdlniey co do opta-
ty robotnika i zywnos$ci, ma bydz kosztowniey-
sze. TSfayprzod bowiem zakupienie murzyndéw zna-
cznych; wymaga kapitalow; bo na mieyscu naie-
mnika dosta¢ niemozna; wyzywienie i utrzyma-
nie zakupionego niewolnika bardzo iest koszto-
wne; gdyz wiele potrzeb przychodzi zEuropy; nie-
wolnicy potrzebuigc nieco czasu do wtasnych robot,
nie moga caly dzien pracowaé¢ dla pana; a procz
tego, robota idzie z oporem i wielkim przymusem*
Gdyby mozna bylo tyle europeyskich naiem»
kow w plantacyach utrzymac, il¢ potrzeba wyma-
ga; ieden *nich zrobitby za kilku murzynéw.
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Lubo drzewne i suche odchody trzciny cukro-
wéy stuz? za niateryal opalowy; przeciez wytto-
czyny burakéw stanowig daleko waznieyszy arty-
kut pod wzgl¢gdem wyborney karmi dla bydta,
uzytku w fabrykach cykoryi, w gorzelniach i pi-
wowarniach.

Nowy i wielg doswiadczeniami wyprobowany sposob
klarowania surowego soku burakowego i dalsze

postepowanie wparowaniu i zgeszczaniu onego.

W czasie iesiennym, gdy z przyczyny nocnych
przymrozkéw wegetacya ustaie, buraki wykopa-
ne skladaia si¢ w bliskosci mieysca, gdzie ma si¢
wyrabia¢ cukier. Naylepszem do tego mieyscem
iest trawnik, na ktérym zlozone w grubosci iedney
do dwoch stop, przykrywaig si¢ stlomg. Gdzieby
takiego mieysca brakto, a préocz tego nie bylo ani
piwnicy, ani innego dogodnego mieysca na scho-
wanie, nalezy buraki od mrozu i deszczu zabez-
pieczy¢ w dotach, na stop¢ w ziemi wykopanych;
przez co wyrzucona z dotow ziemia uformuie
na koto tychze okopek czyli grobelke. W taki dot
naktada si¢ burakéow na i. do 3. stop wysoko;
te przykrywaig si¢ stoma, apotem ziemig; a procz
tego, gdyby byla obawa tggiego mrozu, przykry-
waig si¢ ieszcze mierzwa staienng czyli dtugim gno-
iem, ktory po sfolgowaniu mrozu znowu zebrac
nalezy. Doty powinny bydz tylko tak wielkie,
aby tyle burakow miescity, ile si¢ w iednym dniu
wyrobi* m oii,



Mimo wszelkich ostrozno$ci nie mozna czasem
ustrzedz, aby buraki, g<iy dtugo maia bvdz =za-
chowane, nie ulegly iakiey zmianie irozktadow,:
szczegollniej-, gdy czas iest cieply i tagodny; gdy
kilkodniowym dészczem ziemia gleboko przemo-
knie: albo gdy mr6z sok burakowy zwarzy W przy?
padku przemarznienia burakdéw, iezeli takowe na-
tychmiast przy rozmarzaniu si¢ moga bydz na cu-
kier wyrobione, nim si¢ ieszcze zupelnie rozmarzng;,
szkoda w krystalizowanym cukrze nie bedzie zna-
czna; gdy za§ cho¢ kilka minut w roztaianym
stanie poleza; utraca swoi¢ czerstwo$é: sok ich
nabierze wielkiego podobienstwa do soku lukre-
cji, i wyda wigcey ptynnego, niz krystalizuigcego
si¢ cukru.

Buraki, czyli to prosto z pola zebrane, czyli
z dotu lub innego sktadu wzigte, trg si¢ nie my-
te czyli nie pldékane, oberznawszy tylko nac¢ przy
samey glowie korzenia. Zbyt wielkie buraki, kto-
rych re¢ka obig¢ nie mozna, przerzynata si¢ wzdtuS
na dwie czeSci. Za pomoca tarek wyzey opisa-
nych i podobnych do tarek, iakicb uzywaja do
rapowania tytuniu w fabrykach tabacznych, trasie
buraki w ten sposéb, ze robotnik za cienszy ko-
niec bierze burak, a glowa przyciska go do tarki,
obracaigc druga r¢ka korbe kota tarkowego.

Gdy si¢ iuz tyle massy utarto, ze wyciskam®
przedsigwzietem bydz moze, wybiera si¢ massa
drewnianenn topatami ze skrzyli z pod tarek
ktadzie si¢ w ptytkie kadzie, z ktorych idzie wpra-
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sy. Do wyciskania soku naydogodnieysze sg pra-
sy $rubowe, ktoérych gniazda moga mie¢ 4 do 6.
stop glebokosci, dia obigcia do dwoch cetnardw

massy; dzielno$¢ ich w doktadnem wyciskaniu

nietylko soku roslinnego, ale nawet oliwy, po-

wszechnie iest znang.

Po wyci$nieniu soku rozprzg¢ga si¢ prasa, a sok
zlewa si¢ w naczynie, z ktérego, im pregdzey tern
lepiey, nabiia si¢ na kociol czyli panew, nieda-
iac mu czasu do rozpoczecia fermentacyi i roz-
ktadu, ktory byitby szkodliwym. Dla przeszko-
dzenia podobney zmianie soku, nalezy, nawet
przy samem tarciu i wyciskaniu massy, naywigkszy
zachowac¢ pospiech i czysto§é, uzywaigc czesto
wapieuney wody do zmywania, szczegblniey dre-
wnianych sprzetow i przeptukiwania plat, w kto-
rych tarte buraki w prasie wyciskane byly. Przed-
si¢biorgc klarowanie, nabiia si¢ sok, (iak iuz po-
wiedziano) z owych naczyn na kociol, albo ieszcze
lepiey prosto z pod prasy, za pomoca rynny, w ko-
ciol miedziany, ktoéry stosownie do ilosci soku
mnieyszym lub wigkszym bydz moze. Do

i00.
kwart (beri ) soku,

dodaie si¢ funt gipsu, i a5.
lutow wypalonego wapna; wapno skrapia si¢
wprzod potowa swoiey wagi wody, nietylko w ce-
lu przygaszenia go 1 otrzymania w miatkim pro-
szku, ale 1 dla moznos$ci oddzielenia drobnych
kamyczkow, w niem znaydowa¢ si¢ mogacych, na
ktorych mieysce dodaie si¢ tyle wapna, ile tamte

Wazyty. W miarg, iak si¢ plyn rozgrzewa, zwa-



na 1 oddziela si¢ powoli biatko roélinne, kto-
rego nie nalezy dopdty zbiera¢, dopdki si¢ cala
massa soku nie zagotuie. Tym sposobem sok zu-
pelnie si¢ wyczyszcza 1 nabiera przezroczystosci.
Po wyklarowaniu i zebraniu szumowin, zostawia
si¢ sok dopoty w spokoynos$ci: dopdki probka ie-
go nie okaze si¢ w szklance bez zadnego mgtu
tak czysta, iak wino; po czem dopiero odkrgca
si¢ kurek u kotta i czysty sok wypuszcza si¢
w panwie. Spodni me¢tnieyszy sok wylewa si¢ z ko-
tta na geste plotno w leykowatem naczyniu ro-
zestane: dla odcedzenia z me¢tow soku, ktory zlé-
wa si¢ JO piérwey wypuszczonego czystego. Aby
0 czystosci soku lepiey si¢ zapewnié¢, nalezy go
ieszcze raz przez flanelle przecedzi¢ i dopiero pa-
rowaniu poddac.

Zamiarowi czystego wyparowania naylepiey si¢
dogodzi, iezeli do kazdych 500. kwart berlinskich*)
soku doda si¢ 8- 10. ft. §wiezych dobrze wypalonych
1 na proch utartych wegli, z ktéremi ptyn w nieu-
stannem utrzymuie si¢ wrzeniu. Po takim przy-
datku, w czgsie parowania, be¢dzie si¢ oddzielaé
weglan, iabtecznian isiarczan wapna (Kwasy
weglowy, iabtkowy i siarczany z wapnem zwigza-
ne), przez co sok znowu si¢ zmegci, i osad takze

si¢ powiekszy, w miar¢ powigkszenia gatunkowoy

") N pedzle tu iest raQwa o kwartach berlinskich. Kwarta
berlinska wi¢ks*a ies| od nowo poUki¢y prawie o iedea
polkwaterek.
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gestosci soku. Gdy si¢ sok tak zgescil, ze tylko
i cze$¢ iego obigtos$ci zostala, i iuz ma swoi¢ empi-
ryczna probe, to iest: ze wzigty na tylec warzgchy

ciggnie si¢ szerokiemi paskami; w ten czas i na

powierzchni iego w panwi da si¢ widzie¢ mie-
nigcego si¢ koloru blonka. Do takiego stopnia
zgeszczenia 5no. kwart soku, potrzeba 5. do 6. go-

dzin czasu. Sok begdacy w 6wczas w stanie rzad-

kiego syropu, wlewa si¢ w beczke¢ 1 zostawia si¢
w ni¢y, dopodki nie odlagczy si¢ od ziemnych czegsci
i nie okaze sie zupelnie czystym. Do tego po-
trzebnie 5, do 6. godzin, co naylepiey odbedzie si¢

w nocnéy spokoyno$ci. Po ustaniu si¢ syropu po-

trzeba go przecedzi¢ przez gesta flanelle w panew;

gdzie znowu, przydawszy proszku weglowego i
pot garca $wiezey krwi bydlecey, cigguie si¢ dal-

sze zgeszczanie 1 czyszczenie. Piana, czyli szu-
mowiny na wierzch wyrzucone, zbiera,gsi¢; a sy-

rop cedzi sie mszcz¢ raz przez flanelle. Przece-

dzona ciecz zlewa si¢ w czysta panew 1 znowu
si¢ rozgrzewa. Gdy zgeszczanie potrwa do 5 go-
dzin, prébnie si¢ punktu krystalizacyi. Prakty-
czni robotnicy zwykli zgeszczony syrop przedmu-
chywaé przez podziurawiong warzg¢chg, na ktorey
spodzie od drugiey strony wyde¢te banki okazuig
poczatek krystalizacyi; albo tez biora krople

sy-
ropu w palce, i cisngc uwazaig, iak

iuz wyzey
p,wiedziano: czyli nitka ciggnie si¢ krotko, 1 czy-
li na palcu zostaie nieco ziarnistey materyi, kto-

ya ukaze probe¢ dostatecznego zgeszczenia, Teraz
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wygasza si¢ ogien pod panwia,
si¢ w panew chtodnicza,
wiong, ktéora ma do 2.

a syrop czerpie
w cieptey izbie posta-
stop glgbokosci i przy-
naymniey tyle syropu w sobie zmie$ci¢ moze, ie
go otrzymano z dwoch panwi

parowych. G y
cala

massa zostata zlang w panew chlodnicza,
sypie si¢ na iey powierzchnig nieco utluczonego
cukru, nakrywa si¢ suknem

dnostayne ciepto
kilka godzin.
ma garcami

lub flanella, i ie-

w izbie utrzymuie si¢ przez

Panew parowa wyptokuie si¢ dwo-
wody wapienncy, i te popluczyny
miegszaig si¢ z szumowinami, odebranemi w czasie
zgeszczania.

Gdy iuz massa w panwi chtodmczéy zetnie

si¢ na wierzchu w stala skorupeg, przelewa si¢
warzecha nayprzod do miarek, a z tych w ormy
gliniane, wprz6d nalezycie namoczone i w iz ie

ustawione, zatkawszy dziury w ich dnach bet a-

ce. Napelnianie form $cinaiagcym si¢ syroPe™

tak sie¢ Odbywa: gdy massa W panwi zamiesza si¢
zelazna topatka,

naczerpmeta miarka wypioznia
sic w iormy tak, izby wierzchnia i bardziey skrzy

sztalona polowa massy w miarce rozdzielong byta
w dwie formy, i tym sposobem kazda forma po
rowney cze$ci skrzepley massy dostata; po czem
dolewaia sie formy rownemi cz¢$ciami rzadszey, o

spodu, massy. Po napelnieniu form nakrywaia si¢ ta-
kowe suknem, a cieplo w izbie utrzymuie si¢” | 0

stwardnienia cukru. Jezeli si¢ robota tlobr*V e -

ta, powierzchnia massy cukrowey w formaC
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dzie zo6ttawo brunatna i l$naca si¢. Wierzch cu-
kru zakle$nie w Srodku i popeka si¢, a pod nim
znajdzie sig tgga skrzysztalona inassa.

Spoiytkowanie szumowin na cukier i syrop.

Chcac zszumowin =zrobi¢ uzytek, nalezy catla
ich mass¢ rozpuscié¢ czwarta czg¢sciag wody wapieu-
ney i dodaé¢ do kazdych 10 kwart téyze wody
polgarca §w.ezey krwi bydlecey, a potem le mie-
szamne¢ gotowacé. W tern dziataniu piana bedzie
si¢ bardzo wysoko burzy¢; dla tego, iezeliby ko-
ciol byl za ptytki, nalezy go nastawi¢ do-
brze przystosowang szeroka obrecza. Po do-
brem zawrzeniu massy, przygaszg si¢ ogien, a
zebrawszy piang, probnie sie sok: czyli iest nale-
zycie klarowny. Jezeli si¢ 'ieszcze w nim znay-
du.a lak.e mety, nalezy dodaé krwi 1 ieszcze
gotowac; dopoki wszelka nieczysto$¢ z piang si¢
it‘e potaczy, ktdéra znowu powinna §i¢ zebrac.
£ wyklarowanym sokiem postepuie si¢ iak wyzey
opisano przy pierwszym soku. Gdy obydwie mas-
sy cukrowe: to iest pierwsza i teraz z szumowin
otrzymana, mocno si¢ w formach skrystalizujg;
wyymuig si¢ zatyczki z den i formy stawiaig sie
na podstawkach dla wysgczenia melasu. Wszy-
stkie formy z cukrem powinny staé w mieyscu,
maigcém ciepta 18. do ao. stopni poditug Reaum.’
a przez dziury w ich dnach be¢dace, przebiia sie

sz"clieni, dla dokta(lnieyszego wysaczenia
melasu. Po tj. do 6. tygodni cukier bedzie zda-
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tny do wyigcia z form; i teraz oberzngwszy u gory
wierzchnia skorupe¢ okoto formy i przewrdciwszy
ia, wytrzasa si¢ cukier. Formy naylepsze sg z gli-
nV, gancarskie.y roboty, nalezycie wypalone, szer-
sze w krawedziach niz przy dnie, w ktoérem po-
winna bydz nie wielka dziura. Z form wyiety cu-
kier trzyma si¢ w brytach, nie ma iednak state-
go zwigzku poiedynczych krzysztaikéw, ktore iuz
mniey, iuz wigcey sa zo6ite, lub brunatne, czyli
$niade, mniey lub wigcey regularne; czasem ksztat-
tu matych kandyzowych krzysztatkow; czasem po-
dobne do ziarnek piasku; czasem bez zadnego za-
pachu; niekiedy za§ wydaig zapach melotowy,
ktory iednak po wystawieniu cukru na cieple po-
wietrze ulatuie, a przy rafinowaniu zamienia si¢
w przyiempa wonig fiotkéw, albo kwiatu poma-
ranczowego.

Nie skrzysztalony plynny melas, iezeli robota
bobrze prowadzona byta, ma czysty stodki smak
1 iest, bez zapachu; albo, cho¢by miat cokolwiek
zapachu, titwo go odebra¢ mozna, i tak melas
bedzie migg rowna warfose z syropem, z szumo-
Wla trzymanym.

Dla wyrobienia z tey resztyr uzytecznego Syro-
PU’ P,aua odebrana w czasie gotowania cukru
z szumowin, miesza si¢ zmelasem; dolewa si¢ dru-
gie tyle studziennej wody; gotuie sie; cedzi si¢
pizez flanele, albo przez sukno, i przecedzony (77~

N . v zexszeza si¢ na Wolnym ogniu; potem
wychtodziwszy 1 obrawszy PlAN syrop zlewa
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si¢ w beczke na przedaz, lub do innego uzytku;

piana za$ z niego zebrana obraca si¢ na wodke,

lub na ocet.
Tym sposobem w formach otrzymany surowy cu-

kier, ma wtasnosci tak zwaney faryny czyli cukru

kuchennego, i latwo moze bydz zamieniony

na twardy rafinowany cukier, iezeliby iako suro-

wy wyrobek z korzy$ciag nie mégt bydz sprzedany.
Rafinowanie surowego cukru.

Poniewaz nie kazdy fabrykant cukru burako-
wego, moze si¢ znaydowaé w potozeniu, gdz.eby
zawsze miat dostatek §wiezey krwi bydlacéy; w nie-
dostatku ktorey, gdyby si¢ uzyto nadpsutey, mas-
sa cukrowa nabrataby nieprzyiemnego

zapachu;
dla tego ktadziemy tu

inny w Anglii uzywany
srodek do czyszczenia i rafinowania cukru, kto-
rego skutek zwigksza iest potaczony czystos$cia.
Chcac tego sposobu z pomyélnym uzyc skutkiem,
robi si¢ nastgpuigcc przygotowanie.
Surowy cukier z form wyigty zarabia

si¢ wWo-
da na mass¢ tak gesta, iak

rozrobione wapno,
ktérém mularze cegly przy murowaniu narzucaig;
massa ta rozgrzewa si¢ do 190. albo do 200.
stopni ciepta podlug Fahr. (70. stopni podiug lle-

aum.) co naylepidy odbegdzie si¢ w tazni wodn y

lub parowey, to iest w naczyniu otoczonem wrza
ca woda lub para. Gdy sig

cukier tym sposo-
bem w naczyniu

rozpus$ci, uwaza¢ nalezy: czyli
ma tak gesta ptynnos$é¢, iaka mie¢ powinien, kiedy
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sie w formy nalewa. W przypadku zbytni¢y ge¢-
stosci dolewa si¢ wody; kiedy za$ iest zarzadki,
clodaie si¢ cukru; poczem massa leie si¢ bezposre-
dnio w formy, Po skrzepnieniu massy w formach,
wypuszcza si¢ syrop dziurami, w dnach form be-
dacemi; co naylepiey uskuteczni si¢ w cieple
od do 20. stopni podtug Reaum. Po wypu-
szczeniu syropu, wyymuie si¢ skrzepta massa
z form, obrzyna si¢ w tych mieyscach, gdzie si¢
okazuig paski nierd6wnego koloru; poczem cukier
z oberznigcia otrzymany =zagniata si¢ woda na
gestawe ciasto. Sama zas bryta, czyli tak zwany
chleb cukrowy, wpuszcza si¢ nazad w formy
z ta ostroznoS$ciag, aby w nich w tern samem po-
tozeniu lezat iak wprzod; na ktéory dopiero leie
si¢ owa zagnieciona gg¢stawo ptynna massa cu-
krowa, ktora pot lub caty cal wysokosci nad chle-
bem czyli bryta cukrowag zaymowaé powinna.
W pozostate préozne mieysce formy leie si¢ zwo

na zimna woda, unikaigc wszelkiego mocnego po-
ruszenia i puszczaiac wode¢ na cukier iak naypo-
wolniey. Cieplo mieysca w ktéorem si¢ to dziata-
nie odbywa, utrzyrnuie si¢ 21. do 22- stopni
Reaum. Przez takie wolne rozpuszczenie woda
wierzchniey massy i przechodzenie iey przez bryle
chleba cukrowego, oczyszcza si¢ takowy z wszel-
kiego koloru i otrzymuie wtasciwg cukrowi bia-
tos¢. Po otrzymaniu tego skutku, iezeli syroP
wysaczaiacy si¢ nttncy iest zafarbowany niz wprzo

dy, 1 sama bryta cukrowa nie iest uszkodzong;
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podwyzsza si¢ temperatura mieysca do 3r. stopni
Reaum., dla wysuszenia cukru, ktory po kilku
dniach wyymuie si¢ z form, co technicznym wy-
razem nazywa si¢ gasic.

Zamiast zagniecioney gestawey massy cukru,
lub w braku czystey biatey glinki iczystego piasku,
z ktorych takze robi si¢ mieszanina do pokrywa-
nia bryt cukrowego chleba w formach, mozna
uzy¢ do czyszczenia i rafinowania cukru, kom-
pozycyi z wapna i alunu, ktéora robi si¢ naste-
puiacyin sposobem, i nazywa si¢ gipsem glin-
kowym.

Dobrze wypalone wapno czys$ci sig¢, gaszac ie
wrzacag woda, tak , zeby powstata ciecz, z koloru
do mleka podobna , ktora zostawia si¢ przez kilka
minut w spokoynos$ci. Potem, zamieszawszy na-
lezycie , cedzi si¢ ten rozczyn przez ggste sito, po
opadnieniu grubszych czesci na dno. Przece-
dzona ciecz powinna zupelne do mleka mie¢ podo-
bienstwo.

Teraz rozpuszcza si¢ kilka funtéw atlunu w ifi-
czg§ciach goracey wody i1 do tego rozczynu do-
daie si¢ kredy w proporcyi 70. do 80. grandéw na
kazdy funt rozpuszczonego alunu, poruszaigc mie-
szaning: dopoki nie ustanie burzenie. Gdy plyn
do przezroczystosci wody si¢ ustoi, zlewa si¢ takowy
ostroznie w inne naczynie i miesza si¢ znim tyle
owego mleka wapiennego, aby umoczony w téy
cieczy papier kurkum owy zo6lto sie zafarbowat. Po
zlaniu wody,ktora nadzwyczay bedzie przezroczysta



i ktéra chowa si¢ na przyszlo$sé¢ do podobnegoz
uzytku, pozostaly na dnie naczynia osad (gips
glinkowy), wyklada si¢ na plétno i suszy si¢: do-
poki si¢ nie popada. W tym ieszcze mi¢kkim
stanie kladzie si¢ na bryly z form wyjetego, z plam
oskrobanego i nazad w formy wlozonego chlebr.
cukrowego, ktérego powierzchnia wprzéd réwno
ubita bydZ powinna. Przykrywanie cukru ta rnassa
odbywa si¢ w ten sam sposéb , lak wyZey wyra-
zona zagnieciona massa cukrowa; przy czem tak
tamta lak i ta massa powinny bydZz réwno ugtla-
dzone. Pokrycie gipsowe powinno sie wprzod
woda odwilzyé; a mieysce roboty powinno bydz
ogrzane do takiego stopnia, iak wyzéy wyrazono.
lJdy pokrywa po odwilZzeniu stezeie; dolewa sie
iak naywolniey wody; a tak gipsowa pokrjwva zo-
stanie pod malg ilo$cia wody w stanie obrzedniey
Pipki. Ktoby chcial, iak sie zwykle robi, dawaé
Pokrywe 1z glinki; ta powinna by¢ biala i czysta,
ktora wyplawiwszy wprzéd w wodzie, nalezy
zmieszaé z iloScia czystego piasku i dolaé
t\le wody, ﬁioy ”massa przez n?ie(fzfany diurszliaik
przeysc m?da s przeciSinoney przez durszlak
nlaSS> i olewa si¢ ieSzcze tyle wody, aby powstala
0 izei uia do pokrywania papka. Ktérymkolwiek
z Isposobow czyszczony cukier, moze do kaz-
dego uzytku tak stuzyé, iak rafinowany; syrop

o( (iot zacy ;ilbo si¢ prze(jaie ial.o prze(jnieyszy

gat e syropu; aUjo tez zgeszcza sie przez goto-
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wanie na cukier, ktory iest gatunkiem tak zwane/
mosko wady i wyrownywa surowemu cukrowi.
Dla uzyskania prawdziwie rafinowanego cu-
kru, rozpuszcza si¢ w 80. funtach wrzacey wody,
too. funtow cukru z oczyszczenia poprzednim
sposobem otrzymanego, dopomagaiac rozpuszcza-
niu mieszaniem. Po rozpuszczeniu zostawia si¢
ciecz w spokoyno$ci: ikby wszelkie mety, czyli
fusv osiadty; poczem wypuscza si¢ klarowna ciecz
za pomocg kurka, lub innym sposobem, i zbiera
si¢ w czysty kociot. Dalsze czyszczenie uskutecz-
nia si¢ wyzey opisanym gipsem glinkowym: uzy-
waigc do 100. funtéw cukru, ilo§ci massy gipsowey,
z 2~ funta atunu sktadaiacey si¢, w takim stanie,
w iakim- si¢ uzywa do pokrywania cukru w for-
mach. Massa gipsowa rozrzedza si¢ z nie wielka
czescig klarowney cieczy cukrowey, na ciecz do
mleka podobna, i ta miesza si¢ z reszta czystey cu-
krowey cieczy i zostawia si¢ przez 6. godzin w spo-
koynos$ci. Po ustaniu spuszcza si¢ klaiowna massa
z mg¢tow w kociol, gdzie w temperaturze 70. stop-
ni ciepta podtug Keaum. zggszcza si¢ do 1,87.
gatunkowey ci¢zko$ci; w tym stanie massa docho-
dzi do punktu krystalizacyi; czego, bez porowny-
wania nawet gesto$ci gatunkowey, mozna docho-
dzie, probuigc wyzey opisanym sposobem : to iest
za pomocg warzg-hy lub w palcach. Teraz wylewa
si¢ massa w panew chlodnicza, w ktorey miesza
si¢, dopdki ziarnistych krzysztatkow me okaze;
tym stanie wlewa si¢ w formy; dalsze zas poste-
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powanie zupelnie iest takie, iak sie¢ iuz wyzéy opi-
salo. Co si¢ tyczy dwdéch pozostalych reszt, to
iest: metniejszego plynu spodniego i samey massy
gipsowey; te, poniewaz w sobie cukier zawieraja,
Przy nastepnem dzialaniu powinny bydz spozytko-
wane Do metney cieczy dolewa sie drugie tjie
Wrzacey wody i cala ciecz cedzi si¢ przez gesta fla-
nelie. Do gestey massy gipsowey rowniez
przylewa si¢ wody, dla wyplékania z niey czeSci
cukrowych; i tey cieczj' uzywa sie¢ zamiast wody
przy pokrywaniu form. Otrzymana Kkrystalizu-
jaca si¢ massa cukrowa przykrywa sie¢, iak iuz
namieniono, w formach, albo oskrébanym i za-
gniecionym cukrem: albo gipsem glinkowym;
wysaczony za$§ syrop, dolawszy do niego nieco
wody wapiennej', zgeszcza si¢ na cukier. Do dru-
g'ego stopnia rafinowany cukier otrzymuie sie za
Pomoca czystey glinki, wydobytey z alunu, za po-
moca lugu z gryzacey sody.

IDo 100. funtéw iuz raz rafinowanego cukru,
potrzeba osadu z 34 funta alunu, ktérego rozczyn
tak dhu<*o ﬂ'<ieranym i)lyflikaustycznym czyli gry-
zacym lugiem z SO(yl a€ papier kurkumowy, po

’meczariiu, zaprzestal koloru odmieniaé¢. Osad tym
sp sobem powstaly, nalewa si¢ nayczyS$cieysza wodg;

o czego posluzy¢ moze woda zlana z wyiey od
pisanego gipsu glinkowego, powtarzajac odléwa-
nie 1 Pr?>léwanie S$wiezey wody dopéty: dopoki
ta ez Zzadnego smaku nie zostanie. Tym sposo-

em oczyszczona glinka dodaie si¢ w stanie wil-
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gotnym, w proporcyi dopiero oznaczoney, do roz-
puszczonego W nayczyscieyszey wodzie cukru,
postepuigc daley, ialc w pierwszym stopniu rafi-
nowania opisano.

Przez nalezyte postgpowanie i przez powtdrzo-
ne czyszczenie za pomocg glinki, z atunu sposo-
bem tu opisanym otrzymaney, cukier doydzie do
naywyzszego stopnia rafinowaney czysto$ci: iezeli
ieszcze przy rem uzywac si¢ bedzie tylko wody
wyzey wskazanym sposobem czyszczoney: to iest,
alunem i1 wapnem. Wiedzie¢ nalezy, ze syropy
z roznych stopni rafinacyi cukru odchodzace, wv-
daig zawsze poslednieyszy gatunek cukru od po-
przedniego, to iest od tego, =z ktoérego syrop
w formie na ostatku si¢ wysaczyl.

Lubo ten sposob rafinowania cukru nie zgadza
sic moze z potozeniem hurtowych fabryk suro-
wego cukru; iest atoli rzecza oczywista i doSwiad.
czeniem wyprobowang: ze z tatwoscig 1 matym
zachodem, iako uboczne zatrudnienie moze bydz
w porze letniey przedsigwzigtem, i ze przeto ka-
zdy fabrykant surowego cukru, metylko swego
wyrobku korzystniey uzyé¢: ale nadto ieszcze, w
skonczoney doskonatosci wystawie go moze.

Uw,aga. Przy wyymowaniu cukru z form, czyi*
tak zwanem gaszeniu, czesto trafia si¢ cukier, (bez
wzgledu na gatunek), dwoiakiey wlasnoSci: to iest wla-
Sciwa czysta i sucha bryla chicha cukrowego, i tak
zwany cukier konowy (Koppcnzucker). Ostatni z tych,
ktory nayczeseiey trafia si¢ w cienszym koncu glowy
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tukroWey, Zawiera w sobie czasem tyle melasu i syro-
pu. ile cukru. Taki cukier iest lipki i brudno wygla-
du; niema w handlu takiey zalety iak suchy i czysty
kandyz. Ta wada pochodzi z uchybienia w czyszcze-
niu. Dla tego taki cukier, albo ieszcze raz przerabiaia:
albo wyciskaia z niego syrop za pomoca pras S$rubo-
wych, w ktéorych przy naymocnieyszem zwarciu prasy,
iakie mo/na nadadz iey sila, zostawiaia go przez 24.
do 48. godzin.

J. S

P. S Gips do klarowania soku dodaie si¢ wsta-
nie surowym, zmielony na mialki proszek.

Co do korzysci z wyrobku cukru burakowego,
P. Lohmann utozyl rachunek w stosunku 5o00.
cetnarow burakoéw, do ktorego stuzyly mu za
podstawe czteroletnie reiestra, przez niego samego
prowadzone. Wyrobiono tam w przeciaggu tego
czasu a6,a65 cetn. burakéw, ktore wydaly cukru
surowego cet. 733. ft. 01; syropu cet. 7°7% 7>
a zatem Ww tey proporcyi przyymuie autor przez
przecigcie z 5,000. cet. burakdw.

Cukru surowego 109. cet. 22" ft.
SyroPu . . 139, _ 22!

Przypuszczaige, ii cukier surowy iest iedncy
warto$ci zkuchennym, czyli faryng, i kladac ie-
go cen¢ po zi. iednemu za funt, czyli za cetnar
berb z. 1to, a ceng¢ syropu ustailawiaigc za ieden
cetnar zt. 54. Wypadloby za cukier i syrop przy-
chodu zlp. 22,829. gr* Koszta wszelkie z P°”
liczeniem materyatow, postugi, opalu, $wiatla,
ubytku na warto$ci naczvn przez ich zuzycie,

»9
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procentu od kapitatu, tak na sprawienie naczyn
w sumie ztp. 12,000, iakotez na kupno materyatow
i wydatki potoczne w ilosci zip. 15,000, czyli ra-
zem zlp- 27,000. i kladagc cen¢ burakdéw za cetnar
po zt. 1. gr. i5. wynosi caly rozchod zlp. 1/4,770-
Pozostaie zatem czystego zysku zip. 8059. gr. 15.

Chociaz, mowi daley autor, ten przychéd w po-
rownaniu z iakimbadz przedmiotem przemysto-
wym, nie iest po$lednim,- wszelako nie moze bydz
uwazany za naywyzszy; gdyz w pierwszych latach
mato si¢ ieszcze z biegiem catego postgpowania
obeznano. Czg¢sécig bowiem niewiadome byly spo-
soby zachowania przez zim¢ w tak duzym zapa-
sie burakow, przez co si¢ ich wiele marnowalo,
czescig caly tryb nie byl nalezycie urzadzony;
postuga byla zaliczna i zawysoko ptatna; przy nie
stdsownem tarciu i wyciskaniu burakéw mato o-
trzymywano soku; stowem, cate postgpowanie oka-
zato si¢ bylo niewtasciwem. Skoro iednak bledy
spostrzezonemi i sprostowauemi zostaly; otrzy-
mano wypadki korzystnieysze; o czem mozna si¢
przekona¢ z opisanego wyzey postgpowania w o-
becnosci komisarzy rzadowych. Podlug tego po-
stepowania, ze 120. cet. burakow, po odciggnieniu
odchodu przy ich wytarciu, otrzymano, iak si¢ iuz
wyzey powiedziato, cukru i melasu z dwoch wa-
réow 808. ft, a syropu z trzeciego waru 80. ft; ra-
zem wszystkiego 888. ft.

W tym stosunku 5,000. cetn. burakow, wydadz

powinny.



306. cetii. 6. ft. cukru i melaso
33. ,, .., syropu

Jezeli za$, iak dotychczasowe ucza doswiadcze-
nia, roassa cukrowa, to iest, cukier surowy i1 me-
las razem, sktada si¢ z | cukru surowego i 7. .-
lasu, i iezeli cen¢ cukru surowego polozymy na
zlp. 1, a melaso cetpar na zlp. 54; tedy wartos¢
tego wyrobku okaze si¢, iak nastepuie:

174- cetn.97f ft. cukru surowego ztp.'9.237 gr. 1i5.
J31+ n id,, melasu . . . 7,083 ,,
33. ,, ., Ssyropu . * . » 1,785 .. <5-
Razem zlp.a8§,106.
Odciggnawszy koszta $ciSle obra-
chowane '4.9%e ”»
Zostanie czystego przychodu zip. 13,196 , =
a na to nie trzeba wigcey, iak koto 60. morgéw
foli pod buraki.

W przychodzie iednak wykazanym, zamyka si¢
>uz warto§¢ odchodow, to iest okrawkow i wy-
ttoczyn burakowych, na pasze dla bydta lub owiec;
tudziez wody syropowey i popiolu; co wszystko
oszacowanym iest na zlp. ao53. gr. jj. Ale ieszcze
i ten przychod n'e iest naywyzszym; wzigto bo-
wiem za podstawe do rachunku tylko . czesci so-
ku z tey ilosSci, iaka przy $cistych do$§wiadczen ach
naywyzsza przez doktadne wytarcie i wyci$nienie
otrzymang bydz mogta; gdyby zatem postepowa-
nie przy tey navwaznieyszey robocie dopr®wva
dzoném bylo w fabryce do nalezytego stopn'l u
doskonalenia, albo odchody burakowe Jcorzystmcy

9
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spozytkowanemi bytly; przychdod ieszczeby o wie-
le si¢ powickszyl- Obroécenie odchodow na wod-
ke do rumu podobna, tak znaczny zapewnia przy-
chéd, iz wsrod sprzyiaigcych okoliczno$ci, sam ca-
ty koszt fabryki cukrowey, wedle nayscisleyszego
wyrachowania, moégltby zakry¢ dostatecznie; uzy-
cie ich na piwo lub do kawy zamiast cykoryi,
przed ktéra nawet trzymaia pierwszenstwo, nie-
mniey pomyS$lny przyniostoby wypadek.

Z reszta wyrobek nawet samego tylko syropu
z burakow7, ktéory do wielu uzytkow znaczny po-
kup zawsze znaydzie, wystawia widok nieza-
wodnego pozytku. Oto iest wyigtek z reiestrow
autora, wykazuiacy koszta przy wyrobieniu 300-
cet. burakow na syrop wiprzeciggu dni szesSciu, to
iest od 17. do 22. listopada r. 1817.

300. cetn. burakéw po zip. I~ . zfp. /pd gr. =

Za wytarcie 1 wyci$nienie na pras-

sach (843/| kwart) soku. . « « » 17 7”

3. Saznie drzewa z porabaniem

po zip. 108 ,, =
Robotnikom przy klarowaniu i
parowaniu S0 K U .coceveneriieninenenne 76 »iS.

Inne koszta potoczne, dziennie

po zip. 12. . . . . . . Y S
Razemzlp. 882 wm =

Od tego odciagnawszy warto$¢

odchodéw z wytarcia, 120 cet.

po gr. 221 . .o » 90 ,, =

Ogotem wynosza koszta zlp- 792 ,, =5



Z tego otrzymano 39. eetn. syropu; kosztowat
zatem ieden eetnar zlp. 27. gr. 9; poniewaz zas
sprzedawano go w owczas po zt. 601 przeto doo.
cet. burakdéw przyniosty czystego dochodu w sy-
ropie zip. 948-

Gdyby nawet cen¢ za cetnar znizy¢ az do zip.
45, tedy i w takim przypadku wedle powyzszéy
rachuby, z 300. cetnaréw burakéw w iednym ty-
godniu wyrobionych, zostatoby dla przedsig¢biercy
czystego zysku zip. 5i3. a wyrabiaigc ciaggle tylko
przez 20. tygodni zimowych, zyskalby tenze z gora
dziesige tysigcy =zlp. Zwazaigc za$§, ze po ta-
kiey cenie syrop wypadiby taniey od miodu, a do
zaprawiania wodek, do wypedzania przednich likie-
row, <lo wyrabiania sztucznych win, do smazenia
konfitur 1 zapraw kuchennych, (zwlaszcza po oczym
szczeniu go za pomoca wegli) z reszta do pize-
dnich piw w przydatku do breczki i t. p. nieid
w,de iest od miodu pozytecznieyszym; niemo-
znaby si¢ troskaé¢ o pewno$é¢ odbytu.

W kazdém zatem zdarzeniu cukier burakowy
wytrzyma¢ moze konkurencya z indyyskim; a wy-
rabianie onego. w kraiu, ktorego pomys$lnosé¢ iedy-
»ie od produkcyi rolney zalezy, i ktéry, w duchu
powszechnie w czasie obecnym przyigtego syste-
matu, do obywania si¢ tworami wtlasnéy ziemi
dazy¢ powinien, pomnozytby bardzo waznym ar-
tykutem wyrobki kraiowe i przydal rolnictwu »n°r

\vy szczegdét uprawy, ktoryby korzystnie



cze$§¢ ziemi, teraz pod zboze nad potrzebe produ-
kowane i bezcennie pozbywano, przeznaczoney.
Postepowanie przy wyrabianiu cukru, iakkol-
wiek z opisu zawilem zdawaé si¢ moze, odstrg-
cza¢ od przedsigwzigcia nie powinno. Z poczatku
wyrobek w malych ilosciach, o$mieli z czasem do
wigkszych; maiac za$§ przed oczyma obce do-
$wiadczenia, nie trudno iuz bedzie trafi¢ na wta-
sciwg droge, a ztrybem obeznaé si¢ przez wpra-
we, ktora naylepszym iest mistrzem. Naypro-
Scieysze rzeczy w poczatkach trudnemi si¢ wyda*
ia; lecz byle wstret pokonanym zostat, cierpliwos¢
wszystko zwyciezy, i to, w czem trudno$ci nad
site nasze upatruiemy, =z czasem staie si¢ tylko
igraszka. Gorzelnie daig nam tego przyktad wi-
doczny. Byt czas, kiedy wypedzanie wodki tylko
niewielluey liczbie aptekarzy znane, w ich si¢ pra-
cowniach ograniczato; sprzedawano ig na krople
za lekarstwo; dzisiay gorzeluicy z klassy ludu
nayposlednieyszey i naymniey o$wiecorr¢y, doka-
zuig praktycznie tego, co niegdy$S mogto tylko
uczonych ludzi bydz dzietem. Podobnie taz sa-
ma klassa ludu, dostarczytaby nam z czasem em-
pirykéw do wyrabiania cukru z burakéw, i bog-
dayby raczey tego rodzaiu cukiernie, nizeli go-
rzelnie, ktoére zabdyczym iadem zatrowaig lud nie-
wstrzemi¢zliwy i powszechne rozpos$cieralta w oby-
czaiach skazenie, powstawaly; zwlaszcza, ze je-
zeli obroncy gorzelni potrzebg¢ ich w wigkszych
gospodarstwach dla chowu bydta i nawozow uspra



wiedliwia¢ usituig; tedy przy fabrykach cukru bu.
rakowego, liScie, tudziez slodkie okrawki i wy-
ttoczyny burakowe rownie obfitey i wybornéy, a
moze lepszey i1 zdrowszey od kwas$nych wywaréw
gorzelnianych, karmi dla bydia dostarczy.

XXXII.
OPIS
sposobu prania i strzyzy owiec uzywane-

go w Sulistawicach.
(z rysunkiem na Tab. XXI.)

Podobnie iak rekodzielnik, stara¢ si¢ powinien
producent welny o wystawienie swego towaru na
sprzedaz w stanie, iak moze bydz, najdoskonal-
szym. Nale/y do tego strzedz runa w ciagu ca-
tego roku od spodlenia. Srodki do tego celu
prowadzace, s3 nastgpuiace:

i) Catoroczne iednostaynie dostateczne kar-

mienie ;
a) Suche legowisko ze $cidtki czesto od§wiezana,
3) Chronienie stada od sloty i $niegéw;

po-
dobniez

4) Od zarof§li i chrustéw z szyszkami, n. p- °"
stGvv>i t p.
5) Zachowanie runa od prochow, daniem W°*

wczarmach posowy, zgliny lepionéy* i'v)P*£
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dzaniem z owczarni owiec pod czas kazdego
naktadania siana lub inney paszy w pastniki;
z ktorego to ostatniego urzadzenia ta wielka
korzy$¢ wynika, iz owce do czestego wycho-
dzenia z owczarni przywykte, nie trudno iest;
pod czas pozaru z budynku wypedzi¢. Wszy-
stkie te wymienione zabiegi bytyby atoli bez-
skutecznemi, gdyby pranie i strzyz opieszale
odprawia¢ si¢ miaty.

Wetna gatunku merynos, maigc* w sobie wiele
thustego potu, przyymuie w siebie wiele kurzu i
nieczysto$ci, i wymaga dla tego szczegdlniey sto-
sownego prania. Do$wiadczenie nauczyto, iz nie-
baczne obeys$cie si¢ zrunem w praniu przed i pod
czas strzyzy, zniza iego warto$¢ do kilkudziesiat
od sta.

Lubo pranie welny zdaie si¢ bydz zatrudnieniem
iak nayprostszem i naylatwieyszém do poiceia:
lubo wszyscy autorowie piszacy o hodowaniu o-
wiec, nie przepomnieli opisa¢ sposobdéw dobrego
prania welny na owcach; wiadoma przecie iest
rzecza, iz welny nasze sprzedaig niezmiennie, iak
nayniedoskonaley wyprane; rozumiem przeto, iz
zrobie przyshuge wlascicielom stad, mianowicie po-
prawnych, i dla tego trudnieyszycli z natury swey
do wyprania, udzielaiagc im sposobu prania zapro-
wadzonego od lat dwoch w Sulistawicach, z nay-
lepszym skutkiem, tatwym do nasladowania, i za-

dnych kosztéw nie wymagaigcym.
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Od dwoch mianowicie okoliczno$ci zawisto do

bre wypranie welny; ijzeby woda miala wlasno$¢
odbierania ttustego potu; a) zeby i¢y dadz czas
dziata¢ na weln¢ w miar¢ potrzeby, przj

jacznyn
wzgledzie na stan zdrowia owcy, t. i.

dhuzey na
cze$ci runa uryna prze.¢te, iako to: nabrzuciu,
na'udach, topatkach, a nizeli na czg¢séci wolne o(l
tey nieczysto$ci, n. p. na grzbiecie, szyi.

Woda migkka, w ktorey si¢ mydto predko roz-
puszcza i bielizna dobrze pierze, gdyby si¢ tez
metng bydz zdawata, dobra iest nie zawodnie do
prania welny; przeciwnie, woda tvyarda, poc 10 za
ca zlas6w debowych lub olszowych, z bltot torha-

tych, lub ruda zZelazng napelnionych, me tylko

nie czy$ci welny z brudu: ale nadto odbiera icy
przyrodzong bialo$¢, i ostro$§¢ i¢y nadaie. >
rownie zatem ma wplyw na welng, iak tor! Iu
ruda zelazna.

Woda stoiaca réwnie iest zdatng do prania we -
ny iak biezaca, zpowodu: ze tlusty pot,
jnerynos wlasciwy, maiac

wenie
w sobie wiele potazio-
wych pierwiastkow, nie pogorszg w tym wzgledzie
uzytey wody, ale raczey usposabia ig co raz le-
piey do tego zamiaru.

Woda gliniasta szczegdélnie dogodna do prania
welny bydz si¢ okazuie.

Powyzsze spostrzezenia maigc na uwadze, i °
dalszych wtasno$§ciach wody przekonawszy s,£’
sktonitem si¢ do prania owiec moich w sadzawce,

w tutevszym ogrodzie, i50. 0 pre¢tow obs*erne>»



na tKva tokcie w s$rodku gleboki¢y, przed kilka
laty wyszlamowaney, nie maiacéy zadnego dopty-
wu ani odplywu.

Postgpowanie nioie w praniu iest nast¢puigce:

Ponad brzegiem wspomnioney sadzawki ustawia

si¢ grodz zlasow, iak to zalgczony rysunek (na

Tab. XXI.) unaocznia. Trzy boki iey sg zamknigte,
dwa za$ skrzydla wpuszczaiag si¢ w wode, i laczg
si¢ lasem poprzecznym, tak zdaleka od brzegu
odstawionym, ze owce przy nim stoigce do polowy
bokow w wodzie sg zanurzone.

W grodz t¢ ponadbrzezna wpedza si¢ oddziat
owiec, z pary set sztuk ztozony; skupienie bowiem
zbyt wielkie na iednem mieyscu mitrezy ie; ztad
przesadzaia si¢ w wod¢ poiedyucze sztuki przez
las poprzeczny w wodzie utwierdzony, a to wten
sposob: iz owca w wode¢ na grzbiet upadaiac, ca-
ta sie zanurzywszy, w wodzie si¢ przewraca i na

nogach stawa. A Ze o to idzie, izby owce Zre-

cznie 1 cale byly zamaczane, a pizytem, zeby ich
nie uszkodzi¢ gwaltownem wrzuceniem; robote te
poleci¢ wypada zrgcznemu i ostroznemu owczarzo-
wi; chwytaniem za$ i donoszeniem owiec do wo-
dy inny mniey baczny robotnik zaigé si¢ moze.
Wpedzanie owiec w wod¢ o mato iest mniey zmu-
dnem od podawania ich poiedynczo,
cierpig w pierwszym przypadku,
zwycigzony wstret do wody.

Owce w wode¢ wrzucone,

a wieccly
maigc nieprze-

poOty Ww niey z°staig
pomigedzy lasami: dopoki welna na brzuchu, to-
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i udach nie odmigknie, do czego 10. mi-
nut czasu potrzeba.

patkach

Znaydowac si¢ powinien w wo-
dzie pomi¢dzy lasami owcarz, lub inny rostropny
czlowiek, dai-jcy na to bacznos$¢, zgby owce tu
nie bvly zbyt dlugo zatrzymane, zwlaszcza te,
ktore sa delikatne lub wcale schorzate: w ogolno-
$ci izby tym porzadkiem byty prane, iak ie w wo-
de wpuszczano. Jest takie iego zatrudnieniem po-
lewa¢ r¢ka karki owiec woda, odrywaé¢ zwolna
bobki do niey przysolde, i broni¢, zeby si¢c nie
cisnety do laséw, lecz w wodzie przechadzaty.

W pewney odlegto$ci od tey grodzi ustawiaj
sie praczki w poétkole co dwie, podaig im si¢ owce
odwilzate, ktéore tez trzymaiac nad woda w spo-
sob rysunkiem obiasniony, polewaia rg¢ka tby,
karki, wygniatani brud z welny woda napeilmo-
ney, szczego6lnicy w bliskosci itba, na brzuchu i
udach, odrywaigc ostroznie boblu, ato tak diu-
go, dopdki czysta woda z welny nie wyciecze, i

dopo6ki zadnego gnoiu, ani innych nieczystosci

w runie si¢ me znaydzie. Owca wymyta plynie
do brzegu, a tajt prailm uzupetnione.

Migdzy praczkami powinien si¢ takze ieden ro-
stropny ¢ztowiek znaydowa¢, daiacy na to ba-
czno$¢ w Ogolnosci, zeby doskonale cate runo
prane bylto, a mianowicie: zeby z owca ostroznie

si¢ obchodzono; w szczegbélnos$ci za$, zeby ich

Ib6w w wodzie nie zamaczano, i bobkéw pr™"
schtych do owcy ze skdrg nie odrywano.
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Przy pilnym dozorze rzadko si¢ prawie bez
straty iedney lub pary owiec obejdzie; w prze-
ciwnym przypadku znaczng strate w stadzie po-
nie$¢ mozna.

Nazaiutrz, lub tego samego wieczora, iesli byty
owce rano namoczone (gdyz trudno iest wyprac
welne na czvsto, kiedy konce ktaczkow oschty po
namoczeniu) powtarza sie moczenie i pranie owiec
w sposob zupetnie niezmienny od pierwszego: zta
tylko roznica, iz wygniataja si¢ troskliwie wszy-
stkie czg¢s$ci runa, iak gdyby gabke woda napet-
niona, tak ditugo: dopdki nie odejdzie zupet-
nie czysta woda z welny. W powtdérnem pra-
niu na to takze szczegodlniej7uwazac nalezy, zebyr
welna na tbie i karku gruntownie odmywana by-
ta, 1 zeby zadnych bobkéw przy runie nie zosta
to. Wyciskajac weln¢ w praniu, a nie trac iey,
zostawia si¢ poiedynczym klaczkom runo, skta-
daiacym przyrodzony ksztatt i przez to utatwia si¢
rozgatunkowanie welny, i pokupnieyszg si¢ stanie
od welny po strzyzy praney.

Jwa brzegu sadzawki znaydowac si¢ powinien
owczarek: iuz to dla pomagania slabym owcom
do wvyscia z wody: iuz dla zwracania praczkom
zle wypranych owiec.

Wiasciciel stada lub iego zastgpca w tern miey-
scu uwage swoi¢ skoncentrowa¢ powinien, chcac
ujs$¢ straty ze ztego prania wyniklej, i oszczedzié
sobie nieprzyiemnych przygan, ktoreby g° ni&
zawodnie ze strony kupca czekaty; a iezeli nie



przestal;;e na téy kontroli, przeyrzawszy pilnie

kazdy .oddziat wypranych owiec przed odpe-

dzeniem od wody, wszystkie niedoprane owce

poprawie kaze; moze mie¢ zadowolaienie. iz
zda sztuka, rownie

*
doskonale wyprang zostala,
iak te"o dos$wiadczylem w sprzeczno$ci zmniema-

niem °tych, co réwnie doskonate wypranie weilny

na ciele bydlgcia, za niewykonalne uwazaig.

Jfa prawem skrzydle rze¢du praczek, znaydowad

si¢ powinna osoba do zwracania owiec za wcze-

$nie wuciekaigcych z pomiedzy laséw, albo z rak
praczek.

Mimo nnywigkszey skrupulatnosci, ta praca spo-
sobem opisanym spiesznie si¢ odprawia; bowiem
osmna$cie oso6b zdolalo namoczy¢ i wypraé¢ do-

skonale, przez dwa dni pracuigc po 8. godzin,

750. sztuk starych owiec 1 100. lagmat.

Zachowanie mokrego runa w czystos$ci trudn.ey-

sz¢m iest niemal od dobrego wyprania lego; me

mozna przeto bydz do$¢ bacznym w tym wzg ¢

dzie. Strzedz iak naytroskliwiey stada nalezy o

nneysc nie zarostych, n.p. od go$cincéow piasczy-

stych, ré6l $wiezo oranych, i t.p. nie nalezy ie

wypuszczaé z owczarni w dnie dzdzyste, i chro-
ni¢ od paszy zbyt rozwalniaigcey zotadek, t. i od

nitodey trawy; legowisko w owczarni powinno

bydz przestrone i suchag czysta stlomag nalezycie

mwystane. Strzyz odbydz si¢ powinna, skoro v¥e*na
zupetnie uschnie, a naypozniey 5. dnia po pralliu»

w tey samey kolei, iak pranie, . .ic dopiero po
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uptynionych a. tygodniach, podiug iednogo zna-

szych autoréow. Ktoézby bowiem zdotat w tak dtu-

gim przeciaggu czasu zabrudzeniu si¢ runa Za-

pobiedz ?

W welnie, gatunku merynos, o6kazuie si¢ tlusty,
wtlasciwy iey pot, skoro nalezycie uschnie; Pr*e-
to nie trzeba, podlug mego mniemania, spdzniaé
si¢ ze strzyza, i uwazam, na wlasnem doswiad-
czeniu oparty , zabiegi przyprowadzenia owiec po
praniu do zapocenia si¢ za nie potrzebne, owszem

szkodliwe.

Strzyz tuteysza odprawia si¢ w stodole na bo-

towisku, drewniang podloge maigcem. Ze zas

podtoga nie moze bydz zupeinie wolng od ku-
rzu, aten przylepiaigc si¢ do ttustéy welny, szcze-
gblni¢y lustr i biato$¢ iey odbiera; przeto ktada
sie wzdtuz obu $cian blongowych po #. tarcice

lob zrzvnki obok siebie, i na tém rusztowaniu

strzyga- Przymjdzeme «o <*e*»« «? M *
bardzo dogodnym: bo owce pod czas strzyly gno-

ia, co runa nie plami; poniewaz uryna szparami

miedzy deskami odchodzi, bobki za§ na podtoge,

a nie na tarcice spadaia: byle owca strzyzona z u-
wagg polozong byta.

Oddziaty, ktoérych strzyz rozpoczegta, czekaig na

odprawe w sasieku przyleglym, przestronym i

czysta stoma wystanym; a ta”

n‘e ¢ rpi °"ca
od upatu, i‘zwalaé

sie nie moze; deszcz nie lest
Strzyzy na przeszkodzie.



Jozorca strzyzy przestrzega, zeby runa nie roz-
rywaé: a to dla wagi, a wigcéy ieszcze dla uta-
twienia w rozbieraniu go na gatunki; a nim si¢
wrzuca w wantuchy, rozpoS$ciera si¢ na stole,
ktadac stron¢ wewnetrzng na spod, 1 wybieraia
si¢ z niego bartogi i iakiekolwiek inne nieczysto-
$ci, n. p: zauszowa welne, z karku, niemniey weing
z ud, ie$li iest gnoiern zwalana, lub uryng az do
zo1tosci przeigta, lub zbyt podta: co si¢ zwykto
zdarza¢ w runach naypierwszey nawet klasy. Ta-
kowa wetna urywkami pakuie si¢ w miech od-

Co pi¢¢ run ktadzie si¢ iedr.o na drugie, po-
stepuigc za kazdem w sposéb dopiero opisany.
Mate urywki run, ie$li s3 bez skazy, ktada sig
na wierzch run, ktore zwiiaig si¢ potem w peki,
podobnie iak ptaszcze do wtroczenia za kulbake.
keki te wiaza si¢ szpagatem, iezeli bez wantu-
chéw na iarmark zawiezione i tak sprzedane bydz

iak si¢ to w Saxonii naypospoliciey dzieie;
W przeciwnym razie, wigzanie nie iest potrzebne.
Z natury rzeczy wynika, ze o weinie, tylko w pg-
kach odkrytych ustawioney, sadzi¢ mozna z zu-
pelna pewnoscia; a przeciwnie latwo si¢ omyli¢, sa-
dzac o niey w wantuchach; mozna zatem w pier-
wszym przypadku na wyzsza cen¢ rachowac
trwale; t]la tego tez postanowilem przedawacd
w przysztosci welng tuteysza w pekach, ktora do
tychczas w wantuchy, 6. tokci dtugie,

w 3. pnty
szerokie, kazatem pakowac.
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Stado tutéysze tak iest wyrdwnane, ii w tynl
wzgledzie nic wielu saskim ustgpuie; nie znaydu-
ie sie tu iaz runo, ktoérego wlos mialby mniey za-
gie¢ iak 22.na cal, podtug wetnomiaru P. Blocka;
a to iest gatunek prima Nr. i. ¥ podiug klassy-
fikacyi Profesora Webera, a super, wedle ter-
minologii angielskiey *#.

Nie sortui¢ dla tego, i ogot strzyzy sktada sie
tylko z welny ze starych owiec, z iagnigt i z o-
debraney urywkowo. Kto za§ ma stado z r6/nych
gatunkow ztozone, odosobniae weln¢ koniecznie
powinien, tak dla utatwienia kupcowi ocenienia
mwelnyi iako i dla kontrolowania postepu stada
w uszlachetnieniu. Dla wiadomos$ci kupca zapisti-
ie sie: w ktorych wantuchach welna z barandw,
w ktorych ze starych, a w ktorych z podltoraro-
cznych maciorek znayduie sig.

Zaczem si¢ o skutecznos$ci tuteysz¢éy wody prze-
konatem, pieratem owce w rzece Pros$nie, o { mdi
ztad odlegtey, ponizéy pogrodek tamecznego mty-
na, w sposdéb wniczem nieodmienny od wyzey c-
pisanego; i tego sposobu radz¢ wszystkim, przez
ktoérych posady plyna potoki, migkka i czysta wo-
da iiapeilnione; wszelkie za$ pralnie kunsztowne,
w'ksztatcie wodociggdéw lub upustow, uwazam, s3-

dzac po skutku, za kosztowne i zbyteczne.

Jfeues Jahrbuch der Landwirthschaft i. Band. x- Stuck
na stronic 5/,.
*’) John Luccock ucber Wolle im Allgcmeinen etc. na

str. 178.



0 zaktadach tego rodzaiu powzigs¢ wreszcie mo-
zna gruntowne wyobrazenie z roéznych wzoréow
umieszczonych w dziele pod tytutem. JSeues Jahr
buch der Landwirthschaft-xler Band, 2tei Theil. Bie
slau 1822.

Wiadoma iest rzecza, iz tlusty pot merynosow
francuzkich 1 austryackich, stezaty naksztatt smo-
ty, trudniey nieré6wnie rozpuszcza si¢ w wodzie,
od potu merynosow saskich, bardziey ptynnego;
doswiadczenie dopiero okaze, czyli doradzony pize-
zemnie sposéb prania, rOwnie odpowie zamiaro-
wi, zastosowany do wprzdéd wzmiankowanych ga
tunkow owiec.

Przechowui¢ nakoniec welne moi¢ na mieyscu
suchem; a w podrozy kaz¢ ig nalezycie sona
okrywac : dla ochronienia iey od deszczu i kurzu

Dtugoletniem dos$wiadczeniem nauczony, iz
chybienie w iednym szczegoéle zniweczy spo
wane owoce dotozoney starannos$ci przy Praml
1 strzyzy, staralem si¢, wystawiaigc si¢ moze p
to na zarzut zbytniey rozwlektosci, wytkngé wszy
stkie szczegdly, ktore na uwadze mieé nalezy.

W Sulistawicach d. 5. wrze$nia 1822. r.

p. Biernacki.
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XXXTII.

OPISANIE
radta do wyorywania kartofli.

przez Tad. Wernika Inspektora ekonomicznego i Nauczy-

ciela w Instytucie agronomicznym w Marymoncie.

(z rysunkiem na Tab. XXVIJ

Czynione przezemnie dos$wiadczenie dowiodlo,
iz radto, ktorego sktad i budowe¢ dotaczaiagcy sig
rysunek okazuie, swoiemu wtasciwemu zamiarowi
dostatecznie odpowiada. Wynalazek ten przyszedt
do nas z Saxonii, gdzie powszechne zyskat przy-
iecie 1 upowszechnienie; zdawaly mi si¢ iednak
potrzebnerni niektére odmiany; to iest: zamiast
dwoch matych odkladme, przymocowanyfcli do stu-
picy, dodatem dwa z¢by dla lepszego wyoranych
korzeni roztrzgsania; =zaostrzylem takze wigcey
lemiesz: aby glgbiey prut ziemi¢. Do tego radta
zaprz¢ga si¢ par¢ woldw lub koni. Rozumie sie,
ze tylko tam iego zastosowanie mieysce znalez¢
moze, gdzie kartofle podlug przepisow rzedowey
uprawy zasadzone zostalty. Wyorawszy rzad pier-
wszy, wybieraiag si¢ natychmiast kartofle, i do-
piero p0 iego uprzatnieniu przystepnie sie do rze¢-
du nastepnego. Liczba wiec zbiéraczé6w powinna
bydz dostateczng: aby sprzezay, czekaigc na ukon-
czenie tey roboty, czasu nie mitrezyt. Lemiesz
zapuszcza si¢ gigeboko, ile mozna, w ziemie: aby
kartofle uszkodzonemi bydz nie mogly, i dla tego
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dodatem klinek, za pomocg ktorego stupica gle-
biey lub ptyciey wprawiong bydz moze. W iednym
dniu radto to wydobywa z ziemi tyle kartofli, ile
60. ludzi r¢cznemi motykami. Za granicg zwykle
wycinaia na¢ wprzody: nim si¢ orzeszki osadza, i
daig takowa na karm dla bydta lub $win; poste-
powanie to ieszcze i t¢ korzy$¢ przynosi, iz ra-
dto me tyle przy oraniu ziemig oblega; latwiey
zatem idzie robota; zawsze przeto lepiey bedzie
i$dz za tym zwyczaiem, i na¢ przed rozpoczeciem
roboty wykosic.

Objasnienie rysunku na lab. XXVI.

Fig. 1. Radlo wraz z iarzmem.
Fig. 2. Stupicg z lemieszem.
Eig. 3. Pluz.
Fig. 4. Zelazne okucie na kofcu.
Jedno radlo, u stelmacha Liera w Warszawie
przy ulicy Krolewskiey, Nr. 4i3. kosztuie 84-zlp
Pisalem w Maryinoncie 16. wrzeSnia 1822.

Tadeusz Wernik:

20



308

XXXIV.
O OGRZEWANIU MIESZKAN

za pomocg ocieplonego powietrza.

przez P. Meisnera Prof, chemii technicznéy przy Ces.

krél. polytechn. Instytucie w Wiedniu.
(z czterema tablicami XXII-XXV.)

(Dokonczenie str. 197.)

3. Ogrzewanie budowli o wielu izbach, z takie/n

narzqdzeniem, ii podtug upodobania wszystkie izby,
lub tylko niektore ogrzewac mozna.

WidzieliSmy w przeszlym paragrafie, iakim spo-
sobem, za pomoca dwoch do gory wyprowadzo-
nych kanatéw, wszystkie izby budowli razem o-
grzewa¢ mozna. Lecz nie zawsze taki zamiar ma-
my, i okolicznosci czg¢sto wymagaia, azeby tylko
niektore izby, i wprawdzie te tylko, ktére chce-
my, ogrzanemi bydz mogty.

Zamiaru takowego dwoma sposobami dopiaé
mozna: albo przez zaprowadzenie kanatow, tak
przywodniego, ialto tez i odprowadzaigcego, we
wszystkich izbach ogrzewaé si¢ maigcych, i opa-
trzenie ich otworami mogacemi si¢ zamyka¢; albo
tez przez wyznaczenie dla kazdey izby dwoéch rur,
z palarnig zwigzek maigcych: z ktérych iedna po-
wietrze rozgrzane do izby wprowadza, a przez
druga zimne do sklepu uchodzi.

W pierwszym przypadku, wyprowadza si¢ nad
sklepieniem palarni (Tabl. XXII. Fig. 4.) obszerny
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kanat b, sktadaigc go z rur glinianych, lub wy-
dra/aiac w murze tylney $ciany budowli ¢. Ka-
nat takowy, wznosi si¢ do goéry przez wszystkie
pietra w kierunku prostopadtym, i dzieli si¢ po
wszystkich izbach na gal¢zie tak, iz w kazdey izbie
mozna w nim zrobi¢ pod putapem otwér d,

za
pomocg zasuwki zamykaigcy

sic. Podobnym
sposobem od spodu palarni, wychodza takze dwa
kanaty e, ktore si¢ takze po wszystkich izbach,
lecz nad posadzka, rozgalgziaiag, i maig w kazdey

izbie otwory/ zamykaé si¢ mogace. Latwo mo-

zna poige, iz palarnia @, na te izby, gdzie otwo-
ry dj zamkniecte sa, nic nie dziata, i ze tylko
te przez przeciag powietrza ogrzane bydz moga,
w ktorych takowe otwory nie sg zamkniete. Mo-
zna takze w razie potrzeby powietrze od§wiezy¢,
przydaigc do kanatéw ee dwa otwory gg, z atmo-
sfera zwigzek maiace: a do palarni wietrznik /i, kto-
zby sie mogl zamykaé: azeby, gdy potrzeba bedzie
powietrze od§wiezy¢, mozna bylo kanaty e Wroiey-
scu i zamknaé, a znayduigce si¢ w izbie powietrze
przez otwor g wypusci¢. W ten czas §wieze po-
wietrze ciggnie przez [i, a rozgrzawszy sie, wcho -
dzi do izb przez bd.

Drugi sposob do osiggnienia tego samego celu
jest: kiedy kazda w szczegbdlnosci izbe, dwoma
kanatami z palarnig taczymy; robigc ie albo w$cia-
nie tylney budowli, iak fig. 5. Tabl. XXW- wska-
zuie. albo tez wmurach przedzielajacych e iszy
ltuigc ie tak, azeby te, ktore powietrze rozgrza-
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ne ze sklepu, do izb ogrzéwacé si¢ maiacych, spro-
wadzaé powinny, otwory swoie ab tak w palar-
ni, iako tez i wizbach, u wierzchu; te za$, przez
ktéore zimne powietrze ma ciagnaé, na samym
ich spodzie, miaty.

Nie potrzeba tu nawet wspominaé, iz w ten
czas, kiedy wszystkie otwory tych kanatow, kto-
re si¢ w izbie znayduig a \c¢ zamkniemy; palar-
nia na izby dziata¢ nie bedzie; przeciwnie za$,
za otworzeniem tychze kanatéw rozgrzeie si¢ izba
podlug zyczenia. Lecz to iest waznieysza rzecza:
iakim sposobem przy takowem narzadzeniu po-
wietrze w kazdey izbie odnowi¢ mozna. Dopnie-
my wiec tego zamiaru, kiedy w kazdey izbie za-
raz nad posadzka, otworf z klapa lub zasuwka,
z atmosfera zwigzek maigcy, przydamy, i kiedy
otworzywszy takowy, otwér ¢ zamkniemy, wpu-
szczaiac tym czasem powietrze zewnetrzne przez
otwor g, w spodzie palarni zrobiony. Powietrze
takowe rozgrzawszy si¢, wchodzi do izby maiacey
si¢ ogrzewac; nieczyste za$§, ktore si¢ w niey znay-
dowato, wychodzi przez f do atmosfery.

Ogrzewanie powietrzem cieplem budowli o wielu
izbach, z tym warunkiem, iz podiug upodobania
wszystkie, lub tylko niektore izby ogrzewaé mo-

zna, bez zmigszania roznych izb powietrza-

Chociaz wprawdzie, co si¢ tycze sal szkolnych,
kancelaryy, fabryk, koszar, i t. d. mozna dopuscié,
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aby si¢ (iak wyzey pod Nr. 3.) powietrze roéznych
izb, w ktorych si¢ ludzie zdrowi i rozmaitey kla-
sy znayduia, w palarni mieszalo, i potem zmie-
szane do izb ogrzewad si¢ maiacych powracalo;
wszelako sposob ten w wielu innych przypadkach
zastosowaé si¢ nie pozwoli; gdyz to wcale me
est oboigtng rzecza, aby si¢ w domu iakim powie-
trze zarazone, np. izby, w ktorey chorzy sa zlo-
zeni, po innych izbach rozchodzito; lub tez, aby
si¢ powietrze izby, dla stuzebnych ludzi przezna-
czoaey, z powietrzem osobnego pokoiu panskie-

go mieszato; sposoéb zatem osobnego kazdey

izby ogrzewania, tak, aby si¢ powietrze w mey
zamknigte, z powietrzem izb innych nie mieszalo,

iest bardzo pozadany, i mozna go rozmaicie wy-
konac¢.

Jezeli tylko idzie o to, azeby w domu iakim
niektore tylko mieszkania panskie byly osobno
ogrzewane; inne za§ cz¢$ci, lako to: izby dla
stluzacych, izby robocze, folwarczne, it.d. ledne
z clrugiemi laczyly si¢, w ten czas zamiaru tego niz
tein samem dopniemy: kiedy przez piec a, znay-
duigcy si¢ w palarni pod domem umieszczoney,
(Tab. NXIV. Fig. 6.) dla kazdey izby osobno ogrze -
wac si¢ maigcey , osobng rur¢ zelazng b przeciagnie
iny: laczac spodni iey koniec ¢, z kanalem d, kto-
ry powietrze zimne z izby < ogrzewacé si¢ niyliZceyv’
do palarni sprowadza; wyzszy za$ koniecJ z #a'
naleiri g, ktéry nia uy$cie u wierzchu ,zb> e> 1

takowa cieptem powietrzem napehia- Kiedy si¢



312

wiec w piecu  zapali, przeto si¢ takze, iak tatwo
poznaé mozna, rozgrzeie powietrze w rurach b
i dla nastagpionego zepsucia roéwnowagi, be-
dzie wychodzi¢ u wierzchu izby, ogrzewac si¢
maigcey, przezfg\ zimne za$ powietrze begdzie sply-
waé ze, przez dc, do tychze rur b; atak zamie®
rzone ogrzanie dokonanem bedzie, bez zmieszania
si¢ obcego powietrza z powietrzem izby e. Jezeu
w takiey izbie zaydzie potrzeba od$wiezenia po-
wietrza; mozna to bedzie zrobié¢, wpuszczaigc $wie-
ze powietrze przez klape i, przy kanale koninu-
nikacyynym dodanga. Powietrze takowe rozgrza-
wszy si¢, przechodzac przez cbf, wychodzi do
wierzchniey przestrzeni izby e, powietrze za$ nie-
czyste w niey znayduigce si¢, ustepuie do atmo-
sfery, kiedy si¢ kanal d w izbie e zamyka, a
otwor nad iey podloga z atmosfera zlaczony, o-
twiera. Kiedy wigc takim sposobem, osobne rury
dbc. do ogrzewania izb oddzielnych $luza; przeto
palarni mozna i do ogrzewania innych mieysc
w domu, sposobem wyzey wskazanym, uzy¢: pro-
wadzac powietrze rozgrzane do mieysc przezna-
czonych przez osobne kanaty ii. Powietrze zimne,
ktore sie w tvch mieyscach znayduie, wracaé be-
dzie do palarni przez inne kanaly kk, i w czasie
potrzeby mozna nawet bedzie odSwiezy¢ ie, spo-
sobem, iak wyzey powiedziano.

Jezeli za§ w domu wiele iest takich izb, ktore
osobno ogrzewaé potrzeba, amato takich, w kto-
rych powietrze migsza¢ si¢ moze; opisane dopiero



313
urzadzenie nie odpowie celowi, dla tego: iz da
leko wicksza massa wychodzacego z pieca ciepta
znayduie si¢ w palarni; a zatem, kiedy si¢ w pie
cu az do rozgrzania si¢ izb odosobnionych napali,
dla izb wspolnie ogrzewac si¢ maiacych pozostatte
si¢ ciepta za wiele. W posrod
licznosci. nalezy powierzchnia
rzadzenia, ktora

takowych oko-
tey czesci przy-
udziela ciepta palarni, podtug
mozno$ci zmnieyszy¢; przeciwnie za$, czese dra*
ga, ktora izbom odosobnionym ciepta dostarcza,
powickszy¢; co podwoédynym sposobem wykonacé
mozna, to iest: albo same palarnia na u ta
dziatow dzielac, i taczac kazdy znich przez dwa
kanaty z izbg osobno ogrzewaé¢ si¢ maiaca; a o
tez §ciany pieca, skladaiagc zsamych tylkorur, tak-
narzadzonych, iz stykanie si¢ ich powieize mi r
grzaney, z powietrzem w palarni b¢dacem, zmn vy
sza si¢ podtug moznosci.

W pierwszym przypadku, mozna palarnig a na
Tab.XXIV. Fig. 7. poziomo przecieta tak urzgdzic¢,
aby na tyle oddziatéw podzielong byta,
izb do osobnego ogrzewania znayduie. W ten czas
wstawiaia si¢ przegrodki przedzielaiace ¢ z zelaza
lanego, miedzy piec b, a $ciany palarni a; two-
rzgce si¢ tym sposobem komorki d, ktore w isto
cie tylez matych palarn

de si¢

stanowia, lacza si¢ p°"
dtug zasad powyzszych, za pomoca dwoch kana-

téw z kazda w szczegdlnosci izba, ktora sl9

ogrzewac; nakoniec, dla od§wiezania powietrza» 1
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czy si¢ z atmosferg lcazda w szczegdlnos$ci komor-
ka, otworem przez mur przechodzacym.

Mozna takze uniknaé¢ sktadania pieca z wielu
kawatkow, 1 czestych ztad naprawek, iako tez
dla otrzymania wickszey powierzchni ciepto wy-
daigcey, ieden piec zkarbami, u gory zasklepio-
ny, w iedney sztuce ulaé, i wymurowaé okolo
mego tak wazka palarnig, azeby iak Fig. 8 po-
ziomo przeci¢ta wskazuie, karby b rzeczonego pie-
ca «, ze wszystkich stron do muru ¢ wchodzity,
tworzgc tylez kanalow z/, stuzacych do osobnego
izb ogrzewania. Na ten czas piec takowy otoczo-
ny iest ze wszystkich stron kanatami przewodnie-
mi, ktére, podtug wyjasnionych iuz zasad, za
pomoca dwodch kanalow, z izbami ogrzewal sie
maigcemi tak sg potaczone, ifc, iak si¢ na fig. 9.
pionowo przecietey widzie¢ daie, powietrze zi-
mne z izb wychodzi przez b, a rozgrzawszy
si¢ przy piecu zz, wchodzi znowu do rzeczo-
nych izb przeze. Mozna takze powietrze odmie-
ni¢ wpuszczaigc $Swieze przez cl, iak iuz wyzey po-
wiedziano-

W drugim przypadku piec robi si¢ tak, iz Scia-
ny iego boczne skladaia si¢ z samych tylko rur
zelaznych lanych, ktore bedac z iedney strony pot-
okragltemi, iak a (Tab. XXIV. Fig. io.) zdrugiey za$
plaskiemi iak b, opatrzone sg przy brzegach na stronie
plaskiey zagieciami ¢, za pomoca ktoérych zesrubo-
wane, lub klamrami spoione bydz moga. U gory przy-
7, ana dole przy e, sa boczne uys$ciarur, cokolwiek
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wezsze, ktore si¢ zobydwoma kanatami izb, ogrze-
wac si¢ maiacych laczy¢ powinny. Jezeli przeto piec
ma bydz robiony z rur (ktore, kiedy maiag stano

mwi¢ boki pieca, na Tab. XXIV. Fig- "i a kiedy
katy na Fig- >« wyraznie wida¢) wiec spaia si¢
ich tyle, de izb osobno ogrzewac¢ chcemy, (iak fig-
i3 na Tab. XXIV w poziomem przeci¢ciu wskazuie)
tak, iz za pomoca swych wybrzezéw a moga bydz
zeSrubowane, i podobng iak zbokdéw ptaszczyznag
u gory zasklepione. Kiedy wiec w takowym piecu,
przy ktéorym, na fig. 14- T. XXV. pionowo przecigtey,
opisane wyz¢y rury wybrzeza b, rury sklepienie
pieca tworzace c, kanaty do sprowadzania zimne

go powietrza d, kanaly do sprowadzania powie
trza cieptego e, i nakoniec kanaly do od$wiezania
powietrza™* widzie¢ si¢ daia,

zapali si¢, w ten
czas nietylko osobne

izby podiug upodobania
ogrza¢, ale nawet powietrza rozgrzanego, ktore
si¢ w palarni znayduie, za pomoca odprowadza-
nych i sprowadzaigcych kanatéw g,h, do wspol-
nego innych izb, podtug znanych iuz zasad, ogrza-
nia, bedziemy mogli uzy¢.

We wszystkich tych przypadkach, moznaby
si¢ obawia¢, iz trudno bedzie za pomoca znay-
duiacych si¢ w izbach zasuwek i klap, tempe*
ratur¢ umiarkowac¢, dla tego: ze wszystkie rury

wspolnie si¢ ogrzewaia; lecz obawa takowa n'e pia
tyle zasady, de nam si¢

moze; albowiem,

na pozor zdawaé

skoro si¢ tylko kanat iakl 1)17)
wodni zupetnie zamknie, naptyw takze powietrza
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ustanie; a w ten czas powietrze zamknigte w spo-
koynos$ci, tak dobrym staie si¢ nieprzewodnikiem
ciepta, iz to po wiekszey czesci zatrzymuie si¢ i
do innych rur przechodzi.

Lakoniec rozumie si¢ samo z siebie: iz kiedy
oprocz zwyczajnych izb, wigksze iakie mieysce
potrzeba bedzie ogrzewac; w ten czas mozna beg-
dzie doda¢ dwie lub wigcey rur lub kanalow, i tym
posobem wigcey ciepta sprowadzid.

5. Ogrzewanie matych mieszkan.

Mate takze mieszkania o 2-4-h. izbach, mo-
zna ocieplonem powietrzem ogrzewac, co ieszcze
zapewnia t¢ korzy$§¢é, iz kto potrzebuie kuchni,
moze mu takowa razem stuzy¢ za palarnia.

W mieszkaniu o kilku izbach, gdzie nie masz
zadney kuchni, mozna wykona¢ to za pomoca ie-
dnego pieca, stawiaigc takowy w izbie §rodkowey,
z przyrzadzeniem do przeciggu powietrza, iakie
w oddziale nastgpuiacym wskazemy, i robigc otwo-
ry w $cianach, inne izby przedzielajacych, pod pu-
tapem i1 nad podioga, podilug przepisow wyzey
wskazanych, i lagczac tym sposobem inne izby
z izba ogrzang. Nawet izb¢ zwyczaynie ogrza-
ng, przez otworzenie drzwi , z izbami przyle-
gltemi taczac , tez wprawdzie ogrzewamy; lecz
skutek zawsze iest niezupelny, dla tego: iz drzwi
nie dochodza do putapu; a zatem powietrze nay-
bardziey ocieplone, ktore si¢ w izbie ogrzaney

powyzey drzwi znayduie, zatrzymuie si¢ i tyl-
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ko nizsza warsztwa iegd daleko mniey ogrza-

na, do izb przylegltych przez otwarte drzwi prze-
chodzi¢ moze.

Kiedy za$ i kuchnia iest nam potrzebna, w ten-

czas dwoiakg mamy korzy$é; poniewaz temu same-
mu piecowi, ktory izb¢ $rodkowa, a za iey po-
moca i wszystkie inne ogrzewa, mozemy przydac
wielki otwor na kuchnig wychodzacy, i sporzadzacé
w tymze piecu iedzenie.

Jezeli nakoniec kuchnia iest na dole, a mieszka-
nie na pierwszem pictrze, czyli nad kuchnig, w ten

czas celu naszego dostagpimy naylepiey, gdy ku-

chni razem wuzyiemy za palarnia: sporzadzaigc

potrawy w zimie w piecu zelaznym, z ta iednak

ostroznos$cig: azeby para z potraw kominem wy-
chodzila,

i ogrzewaiagc mieszkania nad kuchnig
bedace,

powietrzem Ww niey rozgrzanem, za po-

moca kanatéw przywodnich i przewodnich , po-

dhug przepiséw iuz wyzey wskazanych. Mozna
takze, kiedy kilka izb osobno ogrzewaé wypadnie,
piec z karbami wyzey opisany w kuchni posta-
wi¢, i przyda¢ mu obszerny otwor, azeby w nim
takze mozna bylo i gotowac.

6. Zastosowanie powyzszey zasady do iednostay-

go ogrzewania tylko iednego pokotu, i odswl6

r

zania Ww nim powietrza.

Ustanowiona w oddziale pierwszym zasada o-

grzewania cieptem powietrzem przez zepsuC® ie
go rownowagi moze tak?e z korzys$ci? do ogrze-

wania iedney tylko izby zastosowac,Fponiewaz za-
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radza sie tym sposobem istotney wadzie, ktora
przy wszystkich innych ogrzewania sposobach za-
chodzi Albowiem, przy zwyczaynem ogrzewaniu
izb, zawsze si¢ znayduiemy w tym przypadku, iz
pod putapem izby iest nadzwyczayne goraco, dla
tego: ze powietrze rozgrzane be¢dac gatunkowo
lzeyszem, wznosi si¢ do gory, a tym czasem na
dole nogi nam zigbna. Okolicznos$¢ ta iest cze-
stokro¢ przyczyng niemocy osob stabowitych, a
szcze"o0lniey w miesigcach zimowych. Jednakze
mozna temu ztemu po wickszey czeSci zaradzic,
przydaiac do zwyczaynego piecaa Tab. XX V. fig. t5.
rure Zelazng lang, ktéra przechodzgc przez wierzcho-
tek pieca b, ma uys$cie tak blisko putapu, lak
tylko bydZz moze; przechodzi przez $rodek pieca
iake; nad ogniskiem zgina si¢ pod katem pro-
stym'ku $cianom pieca iak d: nakoniec, wycho-
dzac przez dno pieca, dzieli si¢ na dwie gatezie,
tak. iz iedna a nich n,a uj$cie na<l sama podioga
w mieyscu « druga ELa$/,. kurkiem zamykaé s.¢
mogaca, przechodzi przez mur r laczy si¢ a po-
wietrzeni atmosferyczném. Skoro si¢ w piecu a
zapali, rozgrzeie si¢ takze powietrze Ww rurze
ech, i rozprezy si¢ tak, iz sie stanie gatunko-
wo lleyszém od powietrza bedacego wiz iej
przez co gdy sig rOwnowaga zepsuie, powietrze z

mue zizby bgdzie wchodzi¢ do rury przeze, i wy
pychae przez b powietrze rozgrzane z mieysca ec ,
dziatanie za$§ takowe nie ustanie dopoty: dopodki
si¢ tylko w piecu a ogien utrzymywaé bedzie.



Gdy za$§ w tym razie naynizsza, a zatem nayzi-
mnieysza warsztwa powietrza przez otwoér e ucho-
dzi, i rozgrzawszy si¢, przez b pod pulapem wy-
ptywa, a tak rozgrzane warsztwv powietrza, coraz
bardziey si¢ znizaia w izbie; przeto nast¢pnie ztad,
iz przez to proste przyrzadzenie, ogrzewanie izby
nietylko iednostaynieyszem bydz musi, ale nawet

materyat opatowy znacznie si¢ oszcze¢dza.

Jednostaynos¢ w ogrzewaniu zalezy w tym przy-
padku od ciaglego przeciggu powietrza, i iest tern
wigkszg, im wuys$cie b blizey putapu znayduie
si¢, 1 im wicksza iest §rednica rury ecbhb| ponie-
waz W ten czas wszystko powietrze, ktore
w izbie znayduie, przechodzi
przez ecbh.

sie
w krotszym czasie

Oszczedzenie za§ materyatu opatowego pocho-

dzi z dwoéch przyczyn: raz, ze powierzchnia o-

grzewaigca pieca przez wewnegtrzng powierzchnia
rury ecbh zwigksza si¢; powtore: ze w izbie wy-

z¢y wzmiankowaney, nietylko iednostayny iest

przeciag powietrza, ale takze i wyplywaigcy ztad

iednostayny podzial ciepta. Ta druga przyczyna

iest podobno nayWalnieysza zpomigdzy wszystkich

oszczedzen, ktore do tego czasu w przyrzadze-

niach do ogrzewania osiggnigtemi zostaty; iak
to tatwo pozna¢ mozna, zwazaigc: iz przy uzy-
ciu zwyczaynego pieca, nim si¢ spodnia

czgse
izby ruieszkalney az do i/p stopni podlug "e~
aura- rozgrzeie, S$rednig czes¢ do 18, a wierz-

chnig cze¢stokro¢ do ae/i 3o0. ogrzéwae potrzeba;
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za przydaniem iednak rury ech, roznica ciepla
pomigdzy warsztwami daleko iest mnieysza; a za-
tem takze, choéby si¢ spodnia warsztwa powie-
trza do i4- stopni R. rozgrzata, cata massa znaydu-
igcego si¢ w izbie ciepta mnieysza bydz musi; i tém
samem materyatu opatlowego mniey potrzeba be-
dzie, kiedy spodnia przestrzen izby tylko do 14.
stopni R. ogrza¢ zechcemy.

Opisane dopiero przyrzadzenie, wskazuie nam
takze sposdéb odSwiezania w izbie powietrza po-
dtug upodobania; albowiem w tym przypadku, po-
trzeba tylko otwoér e zamkngé; przeciwnie za$
kurek g, i dodang w murze, z atmosferg zwiazek
maiacg rur¢ h otworzyé: azeby, skoro sie¢ w pie-
cu zapali, $wieze 1 rozgrzane powietrze przez
fgcb do izby wplywato, te za$, ktore sie w izbie
znayduie i iest zepsute, przez A w atmosfer¢ u-

chodzito.

- Jakim sposobem no tey zasadnie utytym lyiz

moSe tommmocnom [

nia przyleglych mu izb, cieplem powietrzem.

Wiele robdt technicznych wymaga tak mocne-
go i predkiego ognia, iz nieuchronnie wiele cie-
pta przez komin uchodzié¢ musi: iak to czg¢sto spo-
strzedz mozemy przy kuchniach domoéw goscin-
nych, przy piekarniach, gorzelniach, garncarmach,
browarach, 1 przy wielu chemicznych i innych
fabrykach. Mozna atoli podlug naszey zasa-

dy, nieuzytecznie wychodzacego ciepta za pro-
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sttm bardzo przyrzadzeniem uzye do ogrzewania
izb, kominowi przyleglych. Przydaie si¢ w tym
celu w kominie a (Tabl. XXV. fig. ifi-) rura okragla
zelazna bed, przy obydwoéch koncach pod katem
prostym zagieta, tak, iz ieden koniec e ma uy-
Scie pod pulapem izby f| drugi za$§ g, nad sama
podloga. Mozna takze nada¢ rurze ksztalt czwo-
rograniasty, i przysunaé ia blisko do S$ciany »#,
azeby kominiarz wi¢cey mial mieysca. Przy ta-
Itowem narzadzeniu, iak latwo mozna poigé, od
uchodzacego kominem <o gory ciepla, rozgrzeie
si¢ rura bed, iako tez i znayduiaca si¢ w mey
kolumna powietrza; a ztad wyplywa, iz po ze-
psuciu si¢ rownowagi, powietrze zimne przez &
a ogrzane przez e zawsze ciagnaé bedzie, i tym
sposobem izba /’ogrzana zostanie.

8. Zastosowanie powyzszey zasady do chlodzenia

mieszkan, kominowi ogrzanemu przylegiych.

komin rozgrzany, iak w poprzednim przykladzie
do ogrz“vvania, tak w wielu innych przypad-
kach i do chlodzenia izb wsrod lata, podlug na-
szey zasady, nriozebydz uzytym. Xie potrzeba w tym

celu niczego wiecey, .« «v:1v. W kominie er, Tabl.

XXV. fig. ,6.) rure zelazng ik !, do pi¢rwszey podo-
bna, zaciasrna¢ tak, azeby wyzszy koniec i przeZ
komin mial uy$cie do atmosfery; przeciwnie zas>
nizszy I/, w izbie »i, chlodzie si¢ maiacey; potrzeba
takze w podlodze izby dadz otwor kanatowi, ktéry
na dét az do ziemi dostaie;potem, przechodzac lulka
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sazni pod ziemia, taczy si¢ z atmosferg w mieyscu
iakiem cienistem. Jezeli wigc obydwa potaczone
z izba tym sposobem kanaly, wten czas, gdy si¢
komin ogrzeie, otworzymy; wig¢c naturalny =ztad
bedzie wypadek: iz po rozgrzaniu si¢ kolumny
powietrza ikl zepsuie sie rOwnowaga, i dla tego
powietrze wchodzie bedzie z podziemnego kanatu
dG izby /«; powietrze za§ ciepleysze wychodzié
bedzie przez lk il a tak znizenie temperatury
w mieyscu m nastapi¢ musi.

Takowy sposob chtodzenia mieszkan, nie wy-
maga koniecznie komina ogrzanego; mozna go
owszem bardzo dobrze i nawet zwigkszym skutkiem
wykonaé, przeprowadzaigc rure ikl przez piecze
ztego przewodnika wystawiony, i palac w nim umy-
Slnie.  Potrzeba tu bedzie wprawdzie osobnego
materyatu na opal; lecz wynikaigce ztad ko-
szta sa niewielkie i malo znaczace, zwazaiac, iak
nieznosnemi dla niektdrych oséb, i iak niebezpie-
cznemi dla wielu stabowitych lata gorace bydz mo-
ga. Naypotrzebnieysza iednak, to iest, izbg dla
chorych, mozna bardzo matlym kosztem, gdy
tylko przy wigkszem iakiem znayduie si¢ zatoze-
niu, przez wyprowadzenie rury wkominie od ku-
chni ochtodzi¢; tak n.p. w szpitalach, gdzie zwy-
czaynie zawsze znaczna iest kuchnia, przez samo
uzycie komini od teyze, bez zadnych innych
nakladow, wyiawszy koszta roboty, mozna bedzie
znizy¢ temperatur¢ w niektorych, blisko siebie
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I
izbach, dla tych przynaymniey cho-
rych, ktéorymby zbyteczne goraco szkodzie mogto.

potozonych

9. Ogdlne obiasnienie wzgledem ogrzewania kan-

celaryj, szkol, koszar, domow goscinnych, i

teatrow ocieplone/n powietrzem.

Chociaz kazdy z poprzedniego wyias$nienia bar-
dzo tatwo pozna: ktdry z opisanych wyzey spo-
sobow zamiarowi naylepiey dogadza; wszelako
niektore ieszcze ogdlne obiasnienia moga tu bydz

uzytecznemu

Kancelarye, szkoty, koszary, moga z tatwoscia
1 nayprostszym sposobem bydz ogrzewanemi, dla
tego, iz si¢ tu sami zdrowi ludzie znayduia,
niemniey, ze si¢ w kazdym oddziale, chociazby
nawet osobno byl ogrzewany, rézni ludzie zgro-
*nadzaig; a zatem o $cislem odosobnieniu wyzie-
wow izby iedney, od wyziewdéw drugiey, ani my-
$§loe mozna.

Inaczéy si¢ rzecz ma wzgledem domow goscin-
nych; bo chociaz i te,

nie potrzebuigc codzien-
nie wszystkich

izb, wielka korzy§¢ w ogrzewaniu
wspolnem znayduig, i moznaby do nich sposdb
dla matych mieszkan przepisany .zastosowacé; wsze-
lako potrzeba takze mieé¢ wzglad i na to, iz si¢
moga trafi¢ i trafiag si¢ niezawodnie go$cie, ktorzy

zadaé¢ beda izby z osobnem ogrzaniem. Dla tyc

piec z karbami bytby naylepszym; gdyz za ieglP°®
mocg mozna izby oddzielnie ogrzé¢waé; a m ‘m®° teS°®
porobiwszy w kanatach, potaczonych zpalarnig rwy-
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czayng (aparatem na Tab. XXIV- fig. 7. odrysowa-
nym obwiedziong) otwory, moznaby ciepto z ka-
zdego kanatlu do palarni wypusci¢, i takowego
znowu do wspodlnego ogrzewania uzyc¢:

Wspoblne ogrzewanie ieszcze mniey da si¢ zasto-
sowaé w szpitalach; albowiem nie raz bysmy sie
pomyli¢ mogli, sprowadzaiagc powietrze z ré6znych
sal szpitalowych do palarni, i ztey znowu wypu-
szczaigc zmieszane do sal rozmaitemi choremi na-
pelionych. Go do takowych domow, naylepiey be-
dzie, gdy uzyiemy pieca z karbami, lub tez trzy-
mac si¢ bedziemy, iezeli mozna, sposobu, iaki Tab.
XXV. fig. 16. wystawia; osobliwie, kiedy sale szpi-
talne sg bardzo wielkie; a zatem, za pomocg ie-
dney palarni, tylko dwie do czterech sal wspolnie
ogrzewaé si¢ bedzie. 1 to takze przyniesie ko-
rzy$¢ nie mata dla szpitala, kiedy cho¢ iedna
przynaymniey sala tak si¢ urzadzi, iz w niey
w czasie potrzeby, podlug sposobu iuz opisa-
nego, zniza¢ bg¢dzie mozna temperaturg.

Nakoniec, ogrzewanie teatrow iest z pomig¢dzy
wszystkich naytrudnieyszem; poniewaz tu mamy
walczy¢ zazwyczay, nietylko z bardzo wielkg i
przeciw naptywowi powietrza zewnetrznego nie-
obwarowang przestrzenig powietrza; lecz zachodza
ieszcze szczegdlne trudnosci, iako to: iz to miey-
sce przez spuszczanie zastony dzieli sie na dwie
cze$ci, 1 znowu przez iey podnoszenie laczy si¢
w iedna calo$é; ze przez wnoszenie potrzebnych
do sceny rzeczy, i przez wchodzenie widzéw, na-
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pltywowi zimnego powietrza bardzo wielka czyni
si¢ sposobnosé. Zwazywszy te wszystkie okoli-
czno$ci, tatwo mozna

poznaé: iz tu potrzeba
ogrzania, a zatem takze
palarni, iezeli przyrzadzenie
celowi swoiemu odpowiada¢ ma. Dla tego naylepiey

predkiego i mocnego
wielkiego pieca i

do zamiaru naszego trafimy, umieszczaigc palarnig

pod teatrem , tak, iak tylko hydZz moze, gteboko,

i trzymaiac si¢ wskazanego w oddziale pierwszym

sposobu. W takowym razie taczg si¢ dwa kanaty

z palarnig, z ktéorych ieden zaczynaiac si¢ od spodu
teatru, konczy si¢ przy samem dnie palarni; drugi
za$§ idzie przez calg wysokos$¢ teatru, i ma po wszy-
stkich pigtrach otwory mogace

si¢ zamykaé. Ro-
zumie si¢ za$

samo przez si¢, ze gdy tylko o

predkie na kilka godzin rozgrzanie chodzi, po-

trzeba obraé stéosowney wielko$ci piec, i tak przy
wlasciwly scenie, iako tez wmieyscu dla widzoéw
przeznaczoné¢m, kanaty porobié.

Roéwnie takze iasng iest rzeczg, ze kiedy teatr

iest wielki, kanatow takowych wiecey bydz powin-
no; azeby przeciag powietrza predko

si¢ uskute-
cznial, 1 zamiar predko

osiggnigty bydZz mogt.
Przyrzadzenia ogrz¢waiace, w ktorych rownowaga
nie psuie si¢ znacznie, a zatem i pre¢dkiego prze-

ciggu powietrza nie masz, chociazby byty nayle'

piey zbndowanemi, celowi swemu w ogrzewaniu

teatrOw nie odpowiedzg; albowiem przez sp°trze*

bowanie nawet duzey ilo§ci opalu, wyzsza si¢ tyl

ko przestrzen ogrzeie, a spodnia zimnem powie
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trzem napeilniong be¢dzie. Pomys$lnego wypadku
kaozna si¢ takze tylko w tym razie spodziewad,
kiedy przez znaczne i pionowe przediluzenie ka-
natow przewodnich dla rozgrzanego powietrza,
uepsuciu si¢ rownowagi dopomagamy.

Ho. Uiektorc przepisy ogolne przy ogrzewaniu

cieptem powietrzem.

Chociaz sposdb ogrzewania mieszkan, przez umy-
$lne zepsucie roOwnowagi w powietrzu, iest ieszcze
bardzo niedawnym®*); przeciez procz tego, co si¢ iuz
dotad powiedziato, mozna ieszcze wskazaé niektore
ogolne i stale prawidta, podtug ktorych skutecznie
wykonanym bydZz moze; inne za$, iak si¢ zazwy-
czay przy nowych dzieie wynalazkach, dopiero
przez doswiadczenia wskazanemi bydz moga. Do
pi¢rwsaych naleza: trwala budowa pieca: zaradzenie
niebezpieczenstwu ognia: przyzwoite zamknigcie izb
przeciw naplywowi zewnegtrznego powietrza, i opa-
trzenie kratkami zelaznemi otworéw przy kana.-
tach. Do drugich za$§ doprowadzi nas pilne roz-

*) W Londynie Jakob Perkins otrzymal od Towarzystwa
zachecaigcego duzy srebrny medal, za podany podlug le-
go wynalazku sposéb ogrzewania cieplem powietrzem ; wy-
nalazek ten predko znalazl wzig¢to§é, a doSwiadczenie stwier-
dzilo iego wuzyteczno$¢. P. Hansard, zaprowadzil go
yy swoiey drukarni z naylepszym skutkiem; poZniey prze-
niést palarnia zdolnego mieszkania do podziemnego skle-
pu i tym sposobem zamiast trzech, opala teraz cztery

pietro; na czwartém mial urzadzié suszarnia. Przyp. Jid
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wazenie: iak wielki ma bydz piec i kanaly prze-
wodnie? iak daleko rozgrzane powietrze prowa-
dzi¢? i1 nakoniec, iak od$swiezanie powietrza nay-
stosowniey urzadzi¢ mozna?

Co si¢ tycze samcéy budowy pieca, przedewszy-
Stkiem na to uwazaé¢ nalezy, azeby tak sam piec,
iakotez i polaczone z nim kanaty tak mocno, iak
tylko mozna, budowane byty; bo inaczey wydo-
bywatby si¢ dym i czeste naprawki statyby sig
koniecznemi. Piec zkarbami lepszy iest od wszy-
stkich innego ksztaltu piecow, kiedy tylko z do-
brego surowcu iest ulany; iczeli bowiem taki iest
surowiec, iz si¢ w nim szpary robia przez pgkanie;,
w ten czas piec z rur ztozony dogodnieyszy be-
dzie: poniewaz tu tylko rury poiedyncze pekaia
i z mnieyszym kosztem odmienione bydz moga.
Mozna takze przy budowie takowego pieca zasto-
sowa¢ wszystkie dawniey znane korzysci, okto-
rj chesmy tu, iako o znancy niz rzeczy, dla krotko-
$ci nie wspomnieli, np. przydaigc w piecu S$ciang
przedzielaigca dla tamania si¢ plomienia; zgina-
iac rur¢ od dymu w t¢ i w owe strong, lub tez
w ogo6lnosci, powiekszaiac powierzchnig pieca,
w ktorym si¢ ma pali¢, lub nakoniec przezna-
czaigc rur¢ od dymu, do innego iakiego uzy-
tku, it. p.

Niebezpieczenstwo ognia zupelnie usuniemy»
przecinaigc na kilka cali ztemi przewodnik3I[™
ciepta, iako to: gling, cegla, popiotem i t. d. wszel-
kie stykanie si¢ kanatow przewodnich z drzewem”
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buduiac palarnig nie z drzewa, lecz zsamego mu-
ru; stawiaiac mocno komin, przez ktéry dym wy-
chodzi, i przestrzegaiac, aby byt wycieranym w cza-
S1€ przyzwoitym.

Nalezyte zamknigcie izb ogrzewaé si¢ maigeych,
przed napltywem powietrza z innych izb, lub tez
z atmosfery, daleko iest waznieyszem, a nizeli po-
wierzchownie sadzi¢ mozna: albowiem, kiedy iest
niedostateczne, to iest, kiedy okna i drzwi zle s3g
opatrzone; w ten czas powietrze zewngetrzne, a zatem
zimnieysze 1 gatunkowo ciezsze, wciska si¢ do
izb przez wszystkie szpary, u spodu okien i drzwi
znayduigce si¢, 1 przymusza powietrze ciepte, aze-
by w iakiey samey massie przez szpary w wyz-
szych czesciach begdace, na dwor wychodzito.
Moznaby wprawdzie sadzi¢, iz na tern nie wiele
si¢ traci; gdyz si¢ tym sposobem powietrze w i-
zbach odswieza i odnawia. Lecz takowe przy-
puszczenie zupetnie iest mylnem. Pomiiaiac albo-
wiem nawet okoliczno$§¢, iz krazenie powietrza
w palarni znacznie si¢ ostabia, uchodzi w tako-
wych przypadkach lepsze powietrze w wyzszey
przestrzeni na dwor, i zabiera z izb znacznag ilos¢
ciepla; warsztwy za$§ $rednie tegoz powietrza, przez
oddychanie naybardziey zepsute, w izbie pozostaia.
Jezeli wiec niedogodnosci takowey zapobiedz chce-
my? potrzeba koniecznie drzwi i okna dobrze.opa-
trzy¢, a przez to dostagpimy w szczegdlnosci ieszcze
tey korzys$ci, iz Za pomoca znanego iuz przyrza-
dzenia, tyle tylko powietrza odswieza¢ bedziemy,
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ile si¢ bedzie podobaé; a razem tylko nieczyste
powietrze z izb wyprowadzimy. Opatrzenie otwo-
ré6w kanatowych drobng kratka zelazng, iest nie-
odzownie potrzebnem, dla wstrzymania szczurow,
myszy, i innych cial obcych, ktoéreby kanal za-
tka¢ mogty.

Lecz z innieysza daleko pewno$cia mozemy od-
powiedzie¢ na zapytanie: iak wielki powinien
bydz piec i kanaly? do iakiey odlegtosci powie-
trze ogrzane prowadzi¢? i iakim ie sposobem nay-
lepiey od$wiezaé mo/na? poniewaz obok wszy-
stkich teorycznych dowodoéw, brakuie nam ie-
szcze tego, co tylko przez do$§wiadczenie nabytem
bydz moze. Wszelako, podlug dotychczasowych
doswiadczen, z tern zastrzezeniem, iz lepiey iest
wigkszych a nizeli mnieyszych aparatow uzywae,
mozna przypusci¢, iz piec zwyczayney wielko$ci,
dla iedney izby stuzacy, wstawiony do palarni,
lecz naturalnie mocniey opalany, wystarczy na
6. do 8. izb; kanaly za§ na 8. calilw kwadrat, do
ogrzewania mieszkan zwyczaynych, a na 15 do
i8. cali w kwadrat, nawet do wigkszey przestrze-
ni, iako to: sal, fabryk, i t. d. sa dostatecznemi;
daley, ze powietrze ogrzane w kierunku do gory
idacym, do mnadzwyczayney odleglosci prowa-
dzi¢ mozna; nakoniec, ze gdyby od$wiezanie
powietrza podlug opisanego sposobu nie zupeh>ie
si¢ udawatlo, moznaby tego zamiaru bez watp‘e’
nia dopia¢, gdyby otwor g (na Tab. XIX-) do
wypuszczania powietrza nieczystego przeznaczo-
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ny, w ksztalt rury byl zakonczonym, i takowy,
zagigwszy go do gory, w punkcie z, otworem Zzo-
star opatrzony.

Powyzsze wystawienie rzeczy dostatecznie nas
przekonywa, ,z opisany dopiero sposob ogrzewa-
nia, na wszelkg zastuguie pochwale. Ze za$ iest
naytanszym, okazuie sie¢ ztad, iz w ogdlnosci,
niniey piecOw 1 bardzo tanich aparatow potrze-
ba, a leszcze bardziey z tego, coSmy o nieustan-
nym przeciagu powietrza wyic¢y powiedzieli. Ze iest
takze naydogodn.eyszym: musimy tu przytoczy¢ na

owod, ze me potrzeba po calem mieszkaniu mate-
ryaiu opatowego wtoczy¢; ze kazdy mieszkaniec w
iz leswoiey, nle potrzebuigcstuzacego, mozesobie

sam temperature podlug upodobania umlarkowac
ze zreszt, od

wanych p«cow pokojowych ezgsl,, Sle ,przykrz,,,
wiecey mozemy bydz zabezpieczeni. Nakoniec
ze ten sposob, przy stosownem wszystkich czesci
zbudowaniu, iest naybezpiecznieyszym, okazuie
sie ztijd, iz w calym domu, na iednem tylko
mieyscu, a przy wigkszych budowlach, na nie wie-
lu nneyscach ogien si¢ zna}duie; takowy zatem
latwi¢y moze bydz dopilnowanym i od zetknigcia
SI? zpalnemi cialami ochronionym.
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XXXV.
OPISANIE MACHINY
tlo czyszczenia nasienia koniczyny od
Kanianki (Cuscula europciea), wynalezioney

przez P. Fellenberga w Hoffwyl.

(z rysunkiem na Tab. XXVI.)

W wielu okolicach znany pod nazwiskiem ka-
nianki chwast, wyniszcza szczegdlniey nasiona
Inu, wyki i koniczyny. Ta pasorzytna ro$lina
rozposciera si¢ od iedney todygi do drugiey,
przyczepia si¢ do nich, wysyssa soki, w pred-
kim czasie duze przestrzenie pola okrywa >
wstrzymuie 1 niszczy wzrost roslin na niem
bedacych. Gdy si¢ ten zgubny chwast zakorze-
ni, nie masz innego S$rodka, iak wykosi¢ zu-
pelnie mieysce nim zarazone, i pole, de mozno-
$ci, na inny obréci¢ uzytek. Tym czasem mozna
takze temu zapobiedz, oezyszczaigc nasienie ko-
niczyny od przylegaigcego don nasienia kanian-
ki. P. Fellenberg wynalazt do tego maching,
za ktorey pomocag dwoch ludzi w kilku godzinach
tak wiele nasienia koniczyny od tego chwastu
oczys$ci¢ moga, iak /I ludzi zaledwo przez caly
miesigc, wybieraigc r¢koma, uskuteczni¢ to potra-
fia. Opis téy machiny lest nastgpuigcy:

Kosz podobny iak we mtynach stoi woln® "a
podstawku, ksztatt kozta maigcym. Wsypane wtenze
kosz nasienie koniczyny wpada migedzy walec gru-
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bem ptotnem obity, i chust¢ z grubego Inianego

plétna. Chusta takowa w iednym koncu S$cisle iest

przymocowang, w drugim nawini¢ta iest na
mnieyszym walcu, opatrzonym koétkiem zzg¢bami,
za ktoérego pomocag tego wyciggnionag bydz moze.

Krecac korbg wcigga si¢ nasienie koniczyny mie-

dzy walec i chuste i tak silnie trze si¢ miedzy

teini, iz przylegaigce nasienie kanianki oddziela
si¢ od tupinki, nasienie koniczyny okrywaigcey,

1 w ten czas latwo, przesiewaigc sitem, odtgczonem

bydz moze.

Fig. i. Wystawia machine¢ z przodu. W tym ry-
sunku chusta C iest odigta.

Fig. 2. Widok z boku.

Fig. 3. Przecigcie boczne.

AA. Korby na czworograniastych koncach wal-
ca zasadzone i zelaznemi zatyczkami utwier-
dzone.

B. Walec mocnem piétnem obity.

C Chusta Ilniana naciagnieta.

D. Nieruchomy walek , na obydwdéch koncach
czworograniasto wystrugany. Te konce za-
chodzg w nogi kozta, ktoére tym celem maig
kilka dziur wydtubanych, i tamze przytwier-
dzaia si¢ $rubami.

E- Watek, za ktérego pomocag chusta tego si¢ na-

Claga. Jego zewnetrzna cze$¢ czworogrania-
sta a (fig. ,.) iest zupelnie rdéwna koncowi b

walca A. Korba D. zaktada si¢ na niego, 1
ta stuzy razem za klucz Srubowy, kiedy przy-
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mocowane do watka D ptotno naciggac si¢ ma.

Po obydwoéch koncach sa krazki z zebami

ukos$nemi, w ktore zapada haczyk.
F. Kosz, w ktory si¢ nasienie koniczyny nasypuie.
G. Spodnia uko$na deska, po ktérey spadaigce na-
sienie zsuwa si¢ do podstawionej

skrzyni.
c-c. Dwanascie zg¢bow, po

obydwoch brzegach
walca B wpuszczonych i do tegoz s$rubami
przytwierdzonych. Poniewaz S$ruby te w dre-
wnie walca nie moglyby si¢ utrzymacé; prze-
to whbiiaig sie wen Zelazne gniazda, w ktdre
Sruby zachodza (patrz osobno odrysowany
zab takowy pod 4- przy d.)

e. Listwa ukoéna (fig. 2. i 3)) pod pochylag pta-
szczyzng dna koszowego przytwierdzona, o
ktora z¢by walca B raz po raz uderzaig.

f. (fig. 3.) mata deszczutka czyli zastawka, za kto-

rty pomocg wypadanie nasienia z kosza re-

guluie sie.
Rozpigta chusta Iniana, o ktora trze si¢ wat B
iest do obydwoch watkéw D i E przymocowana,
iak to wyrazniey na osobnym rysunku czg¢$ci po-
iedynczych, a mianowicie llaiednym koncu watka
E pod Nr.7- spostrzedz mozna.

Dla przytwier-
dzenia iey wyrzyna

si¢ fuga przez calg dlugosé
watka, w ktora wktada si¢ ieden koniec chusty,

przyciska si¢ wpuszczong i dobrze przystaja

listwa, 1 przybiia si¢ gwozdziami.



334

Rysunki poiedyniczych czesci.

Polaczenie z¢bow z walein.

Haczyk w ze¢by kolka E zapadaiacy:
Krazek z z¢bami.

Jeden koniec walka E.

® I > wn e

. Sruby z uszkami, w ktére czopy walka E
zachodza.

q. Jeden Kkoniec osi przy walku B.

10. Przykrywa do panewki walka E.

11. Macica S$rubowa.

XXXVI.

O ODEYMOWANIU KOLORU PLYNOM
za pomoca wegla.

przez A. Vogel w Monachium.

O d czasu, iak Lowiz to wazne uczynil spostrze-
Zenie, ze wegiel istotom organicznym kolor i
zapach odbiera, i takowe przeciw zgniliznie za-
bezpiecza, wielu iuz chemikow trudnilo si¢ tym
waznym przedmiotem.

Bzeczona wlasno$§¢ wegla okazala nadzwyczay-
ne skutki, tak w zachowywaniu slodkiey wody
w zeglugach, iako tez i w czyszczeniu roslinnych
i zwierzecych istot, na potrzeby zycia ludzkiego
przydatnych.



335

Berthollet, Saussure, zmarly J. C. Yogel
w Baireuth, Do ber einer, Figuier, i wielu innych
przytozyli si¢ mniey wigcey, do stwierdzenia i roz-
szerzenia naszey wiadomos$ci, o znayduiacey si¢ w
we¢glu mocy odeymowania plynom koloru i zapachu.

Doswiadczenie nauczylo wkrotce, if wegle zi-
stot zwierzacych, nie co do wciggania gazdéw, ale
co do odeymowania koloru ptynom, nieporéwna-
nie lepszy okazaty skutek, niz wegle z drzewa.
Roznica ta byta tak wielka, iz do czyszczenia cu-
kru, miodu przasnego, rozczyndéw solnych zafar-
bowanych, tugdéw tegich, uzywano tylko wegli
zwierzecych, a szczegodlniey tych, ktore si¢ iako
produkt uboczny w fabrykach salmiaku otrzymuisa,
lub tych, ktore przy lugowaniu sinianu potazu
w fabrykach farby berlinskiey pozostaig.

Nawret pomigdzy weglami zwierz¢cemi, zacho-
dzi ieszcze wzgledem rzeczoney wlasnosci istotna
réznica; gdyz wegli z kosci, na przyktad z kosci
stoniowoy paloney, do czyszczenia octu i plynow
kwasnych niemozna uzy¢ bez szkody; kwas bowiem
laczy si¢ z wapnem w kos$ciach znayduigcem sie,
przez co si¢ ocet ostabia, i staie si¢ wapiennym.

Dla tego wegle ze krwi, lub z fabryk farby ber-
linskiey, sa prawie iedynie do tego celu przyda-
tnemi; iakoz stanowig teraz w handlu znaczny
artykut, i bardzo sa poszukiwane we Francyi do
czyszczenia cukru i syropu.

lym czasem nie wiedziano az dotad z Pe
wnoscia: iakim sposobem wegiel na farby dziata,



336

przy odbieraniu koloru plynom; tern bardziey
ieszcze nie znano przyczyny, dla ktéorey wegiel
zwierzecy lepsze skutki okazywat niz ro$linny.

Dla powzigcia pewnosci w tym wzgledzie, na-
przéod Towarzystwa uczone holenderskie w roku ze-
sztym, a potem Towarzystwo farmaceutyczne pa-
ryzkie wyznaczyly nadgrody, podawszy rdzne
pytania wzgledem sposobu czyszczenia za pomo-
ca wegli.

W dzienniku farmaceutycznym (Journal de
Pharmacie, Avril 1822, str. 181.) wyczytuiemy
doniesienie, wedle ktorego, iak si¢ zdaie, zada-
nie to przez liczne doSwiadczenia wspotubiega-
iacych si¢ w Paryzu rozwigzanem zostato. To iest,
z wyciagu rozpraw uadeszlycb, mozna sie do-
wiedzieé, ze wegiel z laikami tak, iak =ziemia
alunowa, taczy si¢ chemicznie; ze saletrorod i
ziemie, w weglu zwierzgcym znayduiace sig,
nie sa przyczyna iego wielkiey mocy; Ze moc
ta nie od mechanicznego, ale raczey od nad-
zwyczaynego chemicznego podziatu zalezy.

Chociaz nie mialem zadney przyczyny, azebym
powatpiewal orzeczonem gléwnem dos§wiadczeniu/
iz sie wegiel z farbami taczy; wszelako przez
wzglad na ogodlny interes sadzilem, ze ta rzecz
warta iest niektérych doswiadczen.

Gotowano w wodzie wegiel ze 4- funtow wypa-
lonego winianu potazu 3. do 6. razy; pomimo li-

cznego tugowania, zawieral w sobie ieszcze po-
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taz 1 krede, ktéra przez rozklad winianu wapna,
w kamieniu winnym czyli winanie potazu powstaie.

Dla uwolnienia we¢gla od tych istot obcych, po-
latem go, czegs$ciag kwasem siarczanym rozciefnczo-
nym, czg¢$cia stabym kwasem saletrowym i kwa-
sem solnym, wyptukatem go potem dostatecznie
w wodzie, i wysuszytem nad ogniem, az si¢ zrobit
proszek delikatny iak pylek.

Wegiel kwasem siarczanym czyszczony zamyka
ieszcze w sobie cokolwiek gipsu; lecz dwoma in-
nemi kwasami oczyszczony, iuz zadnych soli wa-
piennych nie zawiera.

Wegle sposobem powyzszym za pomoca pota-
zu 1 kwasoéw przyrzadzone, tak zdatne sa iak
zwierzece, do czyszczenia wszelkiego rodzaiu pty-
noéw, 1 do odbierania im kolorow.

Azeby si¢ zapewnie o tern, iz dziatanie wegla
nie zalezy bynaymniey od saletrorodu, lecz tylko
w rzeczy samey, od chemicznego rozktadu przez
potaz, zmieszalem 100. tutow proszku weglowego
z bukowego drzewa z a.tutami przy we¢glanu potazu
(potazu zwyczaynego oczyszczonego) ktory wprzod
w 6. lutach wody rozpuszczony zostal. Rozczynem
takowym skropitem dobrze proszek weglowy i
wypalatem g° przez pot godziny w tygiclku, wie-
kiem opatrzonym; wyplukatem go potem w wodzie
zimney, a nakoniec w troch¢ rozcienczonym kwa-

sie saletrowym, i wysuszyltem.

Mocno nasycony odwar drzewa brezylskicg0O
(Fernambuku) p0 zagotowaniu go z tym weglcm

33
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przez kilka minut, utracit kolor, i
predko i doskonale,

wegli zwierzgcych.

wprawdzie tak
iak za pomocg naylepszych

Gdy proszek zweggla drzewnego, zamiast z po-
tazem, sam tylko, bez przydatku wypalono, apo-
tem z odwarem drzewa brezylskiego zagotowa-

no; ptyn koloru prawie nie zmienit.

Od wegla drzewnego, ktéry za pomocg potazu,
i kwasu solnego rozcienczonego,
trowego oczyszczony zostal,
brezylii kolor odebrat,

lub kwasu sale-
a ktory odwarowi
bedac za$ massa czarna,
najmniejszego $ladu czarnos$ci w wodzie wrzacey
nie zostawial, mozna

bylo zlaczong z nim farbg
oddzieli¢, przez

rozgrzanie go w slabym tugu
potazowym.

Jah wiadomo, upowszechnito si¢ pomigdzy na-
mi przypuszczenie (hypothesis), iz wegiel zwie-
rzecy iedynie tylko dla swego saletrorodu na farby
tak dziata; teraz za§ widzimy,

ok niebezpieczna
iest rzecza, a nawet i szkodliwa,

tak dla postepu
umiei¢tnos$ci, iako tez i przemystu: kiedy si¢ przy-
puszczenie iakie, na do§wiadczeniu niecoparte, upo-
wszechni. Pewng iest, iz chemicy poznieysi wstrzy-
muig si¢ od czynienia do$wiadczen w tym przed-
miocie, po ktorym si¢, podtug upowszechnionego
przypuszczenia, pomy$lnych wypadkéw nie spo-
dziewai.q.

Gdyby byto Towarzystwo farmaceutyczyne pa-
ry zkie, przypuszczeniu wzgledem saletrorodu
w weglu bedacego, wiar¢ dato; nie byloby wy-



znaczyto nagréd, i nie bylyby czynione dos$wiad-
czenia, w celu rozwigzania tab waznego zadania.

Winni§my przeto z wdzigczno$ciag wyznaé, iz
znowu w drodze do$wiadczenia zniesiong zostala
watpliwo$¢, i wyiasniona rzecz, ktéra przez same
rozumowania, i przez same pomystowe, chociaz-
by tez naydowcipnieysze, kombinacye, z ciemnoS$ci
swoich tak predko nie bytaby wydobyta.

XXXVII
O WYRABIANIU SZKLA W ANGLII,

tudziez, o kompozycyach szklannych nie-

mieckich 1 czeskich.

WAnglii wyrabiata pi¢¢ gatunkéw szkta, to
iest: i. pospolite; a. tallowe (dookien); 3. bu-
telkowe; 4- kreysztatowe (flint.)) i 5. zwier-
ciad lane
Szkto krzysztatowe. Do tego wchodza na-

stgpuigce materyaty:

300. czg$ci biatego piasku.

200. i minii,

100. . potazu *).

*) Przedni potaz amerykanski czySci si¢ nastepuiacym sp°"
sobem; Rozpuszcza si¢ w wodzie i zostawia nieiaki cza®
spokoynie; czys« plyn. zlewa si¢ z osadu i par'l'0

do suchosci; 100< funtdw amerykanskiego potazu wydaia

tym sposobem 70 - 80. ft. czystego potazu.
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Przydaie si¢ leszcze cokolwiek salétry, braunsztay*
nu i biatlego arszenniku, oraz, czwarta cz¢s$¢ caley
wagi, czerepoéw ze szkta krzysztalowego.

Tygiel rozpala si¢ az do bialo$ci; mieszanina
ta naklada si¢ w tak rozpalony tygiel tyzkami,
mvten sposob, iz skoro pierwsza si¢ stopi, nasy-
puie si¢ druga, i tak ciaggle si¢ postepuie, az si¢
caty tygiel napeini. W ciagu tey roboty tygiel
utrzymuie si¢ w iednakowym stopniu goracosci,
dopoki si¢ wszystko nie rozplynie i iednostayna
massa nie powstanie. Do tego zwyczaynie potrze-
ba ao-30. godzin.

Goraco$¢ dla tego w tak wysokim stopniu utrzy-
mywana bydz winna, izby wszystkie czastki we-
gliste ulotnilty si¢ i zadne banki w stopionem
szkle nie pozostawaly. Azeby si¢ o tem przekonad,
wyymuie si¢ cokolwiek massy,* nadyma w ksztatt
gruszki i po ostygnieuiu opatruie, iak szklo wy-
glada.

Dalsze wyrabianie na towar dzieie si¢ sposobem
zwyczaynym. W duzych fabrykach pracuig dniem
i noca; gdyz si¢ oszczedza opatu, kiedy piece nie
wystygaig.

Szkto, czyli to dete, czyli formowane, wstawia sie
do ogrzaney komory, gdzie si¢ na zelaznych pod-
stawkach ukltada. Tu si¢ ustawia bardzo blisko
pieca i powoli odsuwa si¢ od niego co raz wig-
cey, za pomoca hakéw albo windy, az przyydzie
do drugiego konca komory, ktory iest tak chto-

duym, iz ztad iuz bez niebezpieczenstwa na wol-



ne powietrze wyniesionem bydz moze: W niekt6-
rych fabrykach nie maia komor, lecz tylko piece..

Mozna takze z samego tylko czystego piasku,
albo pottuczonych krzemieni i potazu czyste prze-
zroczyste szklo otrzymaé. Dodatek niedokwasu-
olowiu (minii) sprawnie: iz piasek latwiey. si¢
topi 1 szklo gatunkowie cig¢zszem si¢ staie,latwiey
si¢ polernie, mniey podlega pe¢knieniu i nabywa,
wtlasnos$ci lepszego tamania §wiatta. Braunsztayn
i saletra pomagaig, za pomocg swoiego gazin
kwasorodnego, iz czastki wegliste w przy sadzie,
czyli tak zwaney frycie znaydowae si¢ mogace,
ulotniaig si¢, 1 tym sposobem szklo wigkszey
czystosci nabywa. W tymze samym, celu uzywa
Sle takze i niedokwas arszenniku. Tymcza-
sem tylko wtedy wtlasciwie uzywacéby go wypa-
dato, kiedy przysada bardzo trudna icst do oczy-
szczenia, albo spopielanie fkalcynacya) zle byto,
prowadzone. Jezeli takie szklo obroconem zo-
stanie na szklanki, a zawiele przymigszano don
potazu, tedy kwasy ie nadzeraia, a zostawione w
szklance Wam»?f)rszenm_f(i'em zatrue>sf¢ moZe. Wie-
u a rykantéw wcale nie uzywaig arszenniku,
w mntetnaniu: iz oldw czyni go tak lotnym, iz
ie®? Przydatek zadnego pozytku przynie$¢ nie
moze. Zaduza miara arszenniku psuie we szkle
przezroczy sto§(=>>

biale szklo taflowe do okien. Do SP°¢
rzadzama takowego znayduie sie w hutach piec
plomienisty (rewerberowy), ktory"sluzy do spopic-
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lania surowych materyatow; wielki piec z tyglami
szmelcerskiemi, i inne piece do rozpalania i pro-
bowania tyglow, przed ich uzyciem. Sg ieszcze
inne do rozgrzewania przy sady na nowo, gdy
si¢ z niey wyrabiaig tafle.

Zwyczaynie bierze si¢ 6. szefli biatego piasku i
la. szefli sody alikanckiey. Poniewaz ietlnak
ostatnia bardzo iest nieiednostayna; przeto stosu-
nek nie moze bydZz doktadnie oznaczony. W te-
dney z naywigkszych hut angielskich, nastepu-
jacy zachowuia stosunek.

Sody irlandzkiey, suszoney i pottuczonej' 450. ft.
Suchego piasku biatego....cccoeeiriennnen. 3ar>. g9
Gaszonego i przesianego wapna . .  ad. «

Te materyaty migszaig si¢ nalezycie przez dwie
godzin w goracos$ci, ktora cokolwiek nizszg iest
od stopnia do ich stopienia potrzebnego; spopie-
laig si¢ 1 przy tein migszaig; przez co nietylko
przeszkadza si¢, aby si¢ nie stopily, ale przy$pie-
sza si¢ takze wyparowanie wilgoci i ulotnienie si¢
gazow. W ten czas powigksza si¢ ogien, izby
wszystko zgesci¢ iak ciasto; przy czem miesza si¢
nieustannie, i w tym stanie utrzymuie si¢ ciagle
przez 3-4. godzin, a potem w formy czworoboczne
wypuszcza. W tym stanie nazywa si¢ przysada
(fryta) i tali zachowuie si¢ do przysztego uzytnu.
Nay wicksza czeg$¢ fabrykantéw zostawia ig, aby sig
ile mozno$ci zestarzala, i tylko rzadko uzywaia
iey, kiedy ieszcze iest $wieza. Czem iest starsza,
{ém iest lepsza.



3p

Wypalanie takie materyaldéw ma zamiar, aby si¢
potaz z piaskiem w miernem goracu polaczyl;
w mocnem bowiem ulotnig sie. Wlasnie dla tego
nie nalezy zamocno palie.

Checgc z tey przysady szklo do okien robie,
naklada si¢ takowa do tygla pieca szmelcerskiego,
nakrywa sie¢, gdy tygle sa napelnione, starem po-
iluczonem szklem, rozgrzewa z poczatku miernie,
pozniey coraz wiecey, az do uaywyzszego stopnia
w ktérym sie 30. do 40. godzin utrzymuie. Tyle
potrzeba aby dobie szklo otrzymaé.

Tafie wyrabiata si¢ zwyczajnym sposobem.

Glowng iest rzecza, aby goracosd zawsze rownie
mocna byta utrzymywana, lezeli robotnicy zasnag
W nocy, a gorgcose zmniejszy si¢, chocby tylko
bardzo mato; wtenczas prawie iest niepodobien-
stwem przyprowadzi¢ ia do dawnego stopnia,
z przyczyny, zc wedle wszelkiego podobienstwa,
szkto iest tak bardzo zlym przewodnikiem cieplika .
Zawsze takze szkto coraz iest gorszeni, im bardziey
robota zblifa si¢ do konca, i takowe ostyga. la
okoliczno$§¢ tylc iest wazna, iz w miar¢ tego dzie-
li si¢ szklo na cztery klassy, z ktorych w cenie,
pierwsza od ostatni¢y roézni si¢ o 50. na sto )

*) Whasciciel pewnev wielkiey huty, ktora dniem i noca iest
czynng, ; ,sn0. tafli na tydzien wyrabia, zapewniat: iz P°'
Iowe a nawet dwie trzecie czgSci do drugiey i trzccuy
klasy przeznacza¢ musi; a kiedy pierwsza klasa k°SZ 1 _

la po 6. ltwréow i 30. sous, trzecia tylko po §" hwry
18. sous ptacono.
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Szkto do okien pospolite. Bierze si¢ 6. sze-
fli popiotu mydlarskiego (wmydlarniach iuz nie'
przydatnego), 3. szefie sody i 4- szefie piasku; te
materyaty miegszaig si¢ razem, kalcynuiij przez 24-
do 3o0. godzin, daiac baczno$¢, aby si¢ nie stopi-
ly; potem wybieraig si¢ zelaznemt szuflami dla
przesypania ich w tygle pieca szmelcerskiego, gdzie
w ciagu 12. do /4. godzin na szklo si¢ wytapiaig.

Butelkowe czyli zielone szkto, drzy sze-
fie popiotu mydlarskiego, i ieden szefel grubego
piasku sktadaiag mieszaning. W lepszych fabrykach
bierze si¢ piasek drobny, i przydaie si¢ gruby,
rozpaliwszy go wprzédy do czerwonosci i tak
wsypawszy do zimney wody. W niektorych fa-
brykach przydana takze 1 sody.

Te materyaty l.alcymm si¢ przez 20. do 30. go-
dzin w gorgcosci czerwoney, 1 ieszcze w stanie za-
rzacym przenosza si¢ do pieca szmelcerskiego, gdzie
w przeciagu 12. do 18. godzm r.ytapiaig si¢ na
szkto, z ktorego si¢ potem zwyczaynym sposobem
wtasciwe wyrabiaig przedmioty.

W niektérych hutach wcale potazu nie uzywa*
ig; lecz tylko samego wapna i morskiego, albo
rzecznego piasku, ktory si¢ po kilkakrotnie woda
morska zwilza *.

W Szwecyi uzywaia bazaltu do pospolitego szkla. P* Ka-
St n cf wzittiankuie, iz ieden z iego przyiaciol przy gwal-
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Szkto zwierciadlane. To otrzymuie si¢ czg-
$cig przez wydymanie; czeScia przez wylewanie.
Ostatni sposob tylko do duzych zwierciadel §luzy-

W Anglii znayduia sie tylko dwie fabryki zwier-
ciadel. NayznacznieyLszaLiest w Raw enheadl, gﬁ’zig
naywigksze zwierciadla wyrabiaia; druga w Lon-
dynie.

Naypierwsza potrzebga iest przy wyrabianiu zwier-
ciadet, aby czystey sody przysposobié¢, ktéora przyda-
tnieysza iest od potazu *. Tym celem rozktada sig
s6lmorskaza pomocag podweglanu potazu,mig-
szaigc ich rozczyny, 1 rozktadowi przez ciepto
dopomagaigc. Skoro rozklad nastapi, oddziela sig
iedna cz¢$¢ solanu potazu przezparowanie; gdyz
ten predzey si¢ krystalizuie ; potem reszta pty-
nu paruie si¢ do suchosci, i do uzytku zachowuie.
Tym czasem potrzeba dochodzi¢, iak wielka ilos¢
czystey sody w tey suchey massie znaydme sig.
Zapewniwszy si¢ o tern, mozna wyrachowaé¢ ilos¢
potrzebny gdyz iedna cz¢$¢ czystey sody wystar-

cza do czterech cze¢s$ci piasku.

townym ogniu szinelcerskim , z nastepuiacey miegszr.niny
bardzo twarde szklo otrzymal:
ci. k- cze$ci flnspatu.

3. wapna,

i. j, krzemionki.

/|. cze$ci biatéy glinki,

$- j» wapna.

*eo » krzemionki.
Soda spiawuie predsze wytopienie krzemionki, :I'L
nie iest tak czyste. UZywaiec potazu, trzeba dodaé nieco
boraxu : inaczey przy wylewaniu zapredkoby szklo tezalo.
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Zazwyczay massa, ktéora po wyparowaniu po*
zostaie, zawiera w stu cze$ciach, tylko 4<> czystey
sody; reszta sktada si¢ z solanu wapna, kwasu
weglowego 1 wody. Do cetnara zatem tey massy
biora 160. ft: piasku.

Pospolicie przydaig takze i wapna; ten bowiem
czyni szklo lepszym przewodnikiem cieplika; przez
co takowe mmey na pe¢kanie iest wystawione. Wa-
pno takze sprawnie, iz-szklo tatwiey kraiae si¢
daie. Kredy przydatek bytby szkodliwym: gdyzby
si¢ przysada w prazeniu burzyta; tylko zupelnie
biate wapno,bez zadnychprzymigszan metalicznych,
moze bydz uzytem.

Bardzo pig¢kne zwierciadta wydaie nastepuigcy
stosunek materyafow, (do kazdego tyglat
Bialego piasku wypldokanego i wysuszonego 72 > ft.
Sody, sposobem wyzey opisanym,uzyskanc¢y 45o0.

Wypalonego i przesianego wapna .. Ho. ,,
S ATEETY ettt ?
Czerepow z potluczonych Zwierciadet . /taS. »

1700. ft.

Z tego wytapia si¢ 1200. ft. szkta zwierciadlanego.

Wszystkie materyaty tluka si¢ na miatko, mie.
szaig szuflami i w rozpalone tygle naktadaig.
W dziesigciu godzinach zwykle wszystko si¢ roz-
tapia- Massa ta utrzymuie si¢ przez kilka godzin
W stanie topnistym, w mocnem goracu, dla my
oczyszczenia; to iest: aby si¢ wszystkie spalne cza-
stki ulotnity- Zatykaia si¢ potem dziury, zapobie-

rraiac aby Sl€ massa w tyglach nie ostudzila; po-
gaiac, aby Sig e P



czéta zostawia si¢ massa w spokoyno$ci pizcz
9-10. godzin; maczey bylaby zaptynna; nakomec
wydyma si¢ zwyczaynym sposobem na zwierciadla.

Wielkie zwierciadla bywaig wylewane. Azeby
zwierciadta wszedzie byty rowne, walcuiag ie \vRa-

wenhead duzym walcem bronzowym, ktéry po
brzegach stotu tacza sig.

do bilardu;
Skoro si¢

St61 ma podobienstwo

a nogi iego opatrzone sg kotkami.
szkto na stol wyleie, taczaig po niem
walec, a potem stol przyblizata do otworu pieca
chtodniczego.

W Rawenhead znayduie si¢ dwadzie$cia takich
piecow, ktorych otwory wychodza naokoto wiel
kiego pieca, w odlegtosci 20. krokow od tegoz, 1 kto-
rych wierzchnia ptaszczyzna kamienna iest pozioma
i iedney wysoko$ci z pomienionym stotem: izby
zwierciadta tatwiey na ni¢y kladzionemi bydz mo-
gly. «kasay pilec mieSci zwyczaynie
ciadel.

sze$¢ zwier-
jeden z nich ma obszerno$ci w powierz-
chni 64 stéop kwadratow: Dostarcza iednak zwiercia-
del zawieraiacych 20. stop angielskich z sze$ciu
piecow. W Paryzu naywigksze trzymaia stop 16.

Kompozycje przysad szklannych w hutach

niemieckich i czeskich.

i- Do szkla pospolitego, na Szklanki, flasze*

czki apteczne 1 t. p.

100. czg$ci piasku.

30 -35. pospolitego potazu.
110-120. ,, popiotu.
-nr-f. »

niedokwasu manganezu.
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a. Do pospolitego taflowego, na tafle do
machin elektrycznych, do towaru na pél' bialego
it p.

ioo.czeSci piasku.

ioo. , alikanckiey dobrze utfuczoney sody.

ioo. , czerepow szklannych.

y-1. » manganezu.

3. Do czeskiego szkla taflowego, na duze

szyby do okien, karet, rycin i t. d.

ioo.czesci bialego piasku.
50-66. » bardzo dobrego potazu.

8. I rozpadlego na powietrzu weglanu
wapna.
io-too. > czerepow szklannych.

”» niedokwasu arszenniku.

Tylko trzy pierwsze materye kalcynuia si¢; re-

szta si¢ potem dodaie.

4- Do szkla pospolitego taflowego, do
niewielkich okien:

ioo. czesci piasku.

20-25. potazu.
8. osadu z zZup solnych.
2. wegla bukowego w proszku.
180. popiotu.
120-i5o0. brudnych, potluczonych i kalcyno-

wanych czerepéw szklannych.
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albo takie:
120. czesci plasku.
So- ,, potazu.
20. ,, soli kuchenney.
10 9 saletry.
4- W arszenniku.
7. ,, manganezu.
5. Do przedniego szkta krzysztato wego:
120. czg$ci piasku.
4b. ,, potazu.

7. ,, saletry.
6. ,,  arszenniku.
i. , ~manganezu.

6. Do angielskiego krzysztatowego, czyli
tak zwanego flintu:
24- czgSci krzemionki.
7. > niedokwasu (popiotu! otowiu.
8. , saletry.
7- Do szkta butelkowego:
100. czesci piasku.
»0o. , ~ surowey sody.
5°- ,, Swiezego popiotu.

100, > czerepow szklannych.
albo:

100. czesci piasku.
30-40. > sody.
160-1"0> ,, wylugowanego popiotu.
3°-40. ,, $wiezego popiotu.
80-100. , gliny ceglaney.

100, » czerepoéw szklannych.



8. Do szkta Biuffotiskiego [Biif/bnschesGlos)
ktoére maiac grubosci £ cala, tak iest przezroczyste,
iak inne tylko na linii grube.

3a. cze¢$ci naybielszego szlamowanego piasku.
32. ,, niedokwasu olowiu.

16. ,, potazu.

2. ., saletry.

Przysada ieszcze raz powinna bydz kalcynowana.
pozbywa si¢ przezto pozostatey wilgoci z nieprze-
palonego gdzie niegdzie piasku, rownie,i ak wilgoci
i kwasu weglowego, ktore sol tugowa i wapno
przyciagaj przyprowadzata si¢ takze materyaty
do poczatkowego weyscia w zwigzek chemiczny,
ktory si¢ przez zeszklenie ukoncza.

XXXVIII.

ogolny obraz
produkcyi przedmiotow Kkopalnych

sole i kruszce wydaigcych.

Wyiatek z Mineralogii zastésowaney do Kkunsztow {Mine*

ralogie appH " e aux arts etc. par Berard a Pans 1821.)

Niepodobna iest rzecza zebra¢ doktadnie zewsza.
wiadomos$ci o produkcyi rzeczy kopalnych; ta bo
wiem nieustannym podlega odmianom, ktore o.
tysigcznych zaleza okoliczno$ci; na prozno zatei
szukaliby$Smy i tu $cistych podan: lubo sam przed
miot przez swoOy wplyw na dobro ogélne ie.
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wielce zaymuigcym i ciekawym. O produkcyi
kruszcéw w Afryce i Azyi, z wyigtkiem Rossyi
azyatyckiey, prawie zadnych nie posiadamy wia-
domosci,;/ podanie zatem ninieysze rozcigga sie tyl-
ko do tych kraiow, ktéore pod wzgledem handlu eu-
ropeyskiego w blizszym zwigzku z sobg zostaig.
Wyrachowana w nich, przez przyblizenie, produ-
kcja metaléw, wynosi rocznie, iak nastepuie:

i. Ztoto.
Hiszpaniia, w Europie, nic.
» Mexyku 7,000. grzywien.
., Peru 3,500. ”
Chili 11,000.
,, Ttowey Gre-
nadzie 15,000.
36,500, grz. po aoo. Tal. 7,300,®00. Tal.
Portugalia, w Brezylii 3a,000. 6,/joo,000.
Austrya, w Wegrzech 2,600.
Ziemi Siedmiogro*-
dzkiey 2,000.
,, Salzburgu 120.
5,220. l,044,000. ,
Rossya (w Uralu) 2,700. 540,000. ,
Hann ower (w Goslai'ze) 10. 2,000. ,,
Szwecja (w Andelfors) 6. 1,200.

2. Srebro.
Hiszpaniia, w Europie, bardzo mato.
JMexyku 2,500,000. grz
, Peru 570,000. »
,La Plata (Bue-
nos -Ayres) 354,000. »
» Chili 58,0q0. 4

3,482,000. po 14. Tal. 48,738,000. Tal



35a

Aus try a, w Wegrzech 80,000.
»Ziemi Siedmiogro-
dzkicy 5,000.

,, Morawii iAustryi  /|,500.
,»Czechach, Tyrolu

i Salzburgu 6,000-
95,500. po 14. Tal. 1,337,000. Tal
. 88.000. 19324000 99
Islossya”w Uralu | Syberyi 53.000. 7/42.000. »
axon iia
490.000. ,,
Hannower i Brun§wik 35.000.
Prussy wMannsfeldskiem 13,000.
,, Slasku 2,400.
, Prowincyach Nad-
; 800.
rensluch L6.200. 226.800.
Francya - 7.000. 1(;(5):88(())- »
Szwecya . 5.000. 63'000' »
Hessen-Kassel i Darmstadt 4,500. 42'000' ”
Nassau e 3.000. _4.000' ?
Angliia (naywiece 1.000. R
s (naywiccey) 3,7Qo0,700Tgrzywien 53,069,800. ,,
. , 68.357.000.
Zatem w ztocie i srebrze rocznie za
. . 56.043.000.
Z tego sama Hiszpaniia
. , 12.809.000. ,,
Zostaie dla reszty Panstw
Z tego przypada na Portugalia 6.400.000.
5.909.000.

2

Zostaie dla wszystkich innych Panstw

3. Zy~e srebro.
Hiszpaniia, w EurOpie 25,000. cet.
» Ameryce 3,300
28,300. cet. po 80. Tal. 2,264,000 Tal.
Austrya, Wlstryi 1.Zlem181edm10— 10,000 800,000, 1
grodzkiey 000~

Bawarya ; 400. »l 82,000. »
’ %
38,700. 3,096,000. Tal
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4* O 6 w
Angliia : 250,000.cCéEt-
Hannower i Brunswik bo 000+ ir
Austrya, w Czechacli 2,000.

,» Qalicyi i,500.

» Wegrzech 6,00cx

» Karyntyi 3a,000.

o Styryi 4,500.

,, Tyrolu 500-

46,700. cet.

Francya i 3,000. ,,
Hiszpaniia, w Europie 32,000.
Prussy, w Slasku . . 12,000.

nad Renem . 18,000.

30%o00. ,,
Rossya . . . 10,000. »
Saxoniia 10.000. ,,
Nassauskie i Hesskie 10.000. ,,
461,700. cet. po 8. Tal. 3,6 13,600. TaL

5. Mied Z
Angl iia 200,000. cer.
Rossya . . . . . 67.000. ,,
Austrya 63.000. ,,
Szwecya zNorwegya 30,500. ,,
Prussy 1Gooo. ,
Francya 3,000. ,,
Saxoniia i,350. ,,
Hannower, Brunswik i Ile sy 1,000 ,,
Hiszpaniia . . 300. ,,

378,160. cet.po32. Tal. t*,ia6.800. T.
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6. Cyn a
Angliia . . * * 60,000 cet.
Saxoniia . 2,500. ,,
Austrya (w Czechach) a,uoo. ,,

64,600. cet. po 35. T. a,9.57,500. Tal.

7. Z y n k.
Prussy . n Ce . 16.000. cet.
Angliia 4.000. n
Austrya 1.000. »
Polska i Rzp. Krakowska 6,000. ,, *
Ilolandya 1,000. .,
Hannower 1Bruns$wik 60.

2

28,060. cet. po 6. Tal. 168,360. Tal.
8 Zelazo.

Angliia 5.000.000. cet.
Rossya 3,750,000. ,,
Szwecya z Norwegy;] 1.640.000. ,,
Francy a 1.400.000. 1,
Austrya 1.200.000. ,,
Prussy 600.000. ..
Ziedn. Stany Pojn Ameryki 600.000. »
Hannower, Rrunswik, Saxoniia

i inne Panstwa niemieckie 100.000. »
Bawary a 50.000.

b3

12,340,000. cet. po 5. Tal. 61,700,000. Tal.

«) Teraz, kiedy cyna zynku poprawita si¢, kopalnie zyn-
kowe w kraiu naszym sa takze czynnieysze, i prodnkcya
tego kruszcu bardzo si¢ pomnozyla ; szkoda ! ze w ogdl-
nosci o kraiow¢y produkcyi kruszcOw , nie mozna mieé
dokladnéy wiadomos$ci. Przyp. ff'vd.
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Co do ilosci wiec, roczna produkcya metalow

idzie w nast¢pnigcey
Zelaza
Otowiu
Miedzi
Cyny
Zywego srebra
Zynku
Srebra
Ztota

Co zas do

koley:
Zelazo
Srebro
Zloto
Miedz
Olow
Zywe §rebro
Cyna
Zynk

Ogo6t wartoséci rocznej

produkcyi

kolei:

13,340,000. Cetnaréow.

401,700.
378,000.
64,500.
38,700.
28,060.

18.0.54.
38a.

icK warto$ci pieni¢zney, taka

61,700,000- Talarow. -
53,069,800.
15,287,200.
12,100,800.
3,613,600.
3,096,000.
2,207,500.
168,360.

15[,293,260. Talarow.

Zatem, pod wzgledem przychodu zroczney pro-
dukcyi kruszcow, mocarstwa europeyskie ida po
sobie w porzadku nasapuilcym:

His zpaniia, w srebrze, zlocie, zywem srebrze,
*zelazie, olowiu i miedzi, ma przychodu 60,000,000.

Talarow.

Angliia, wzelazie, miedzi, cynie, olowiu, z}'"

ku 1 srebrze, 47>600,000. Talaréw.
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Rossy a, w zelazie, miedzi, srebrze, zlocie i
otowiu, 1'3,500,000. Talarow.

Austrya, w zelazie, miedzi, srebrze, zywem
$rebrze, zlocie, otowiu, cynie i zynku, ii,500,000.
Talarow.

Szwecya, w zelazie, olowiu, miedzi, 1 sre-
brze, 9,000,000. Talarow.

Portugalia, w zlocie, 6,400,000. lal.

Francy a, w zelazie, otowiu, miedzi s S§re-
brze, 5,500,000. Talaréw.

Prussy, w zelazie, miedzi, otowiu, srebrze i
zynku, 0;200%000- lal.

Saxoniia, w $rebrze, cynie, otowiu, miedzi i
zelazie, 1,000,000. Talarow.

Itanno wer, w $rebrze , olowiu, zelazie, mie-
dzi 1 ztocie, 1,000,000. Talaréow.

XXXIX.
s p OS OTI
pobielania naczyn zlanego zelaza, popra-

wiony przez Samuela Kenrika.

(z rysunkiem na Tab. XXVIJ

Postepowanie moie przy pobielaniu naczyn z la-
nego zelaza, zalezy na nowym sposobie, podiug
ktorego cyne lub inny iaki topnisty metal z cyna
zmieszany, po nalaniu go na naczynie pobielac si¢



hiaigce, pre¢dko si¢ ochtadza, a to za pomoca
silnego przeciggu powietrza, ktore dziata na po-
lang cyng¢, wtenczas, kiedy ta w stanie ptynnym
zostaie. Opisze¢ naprzdod sposdb, podiug ktorego
naczynia z lanego zelaza zwyczaynie polewamy:
azeby si¢ przez to mdy nowy sposob chlodzenia
polaney cyny, tom lepiey wyia$nil.

Po wygtadzeniu, przez szlufowanie lub toczenie,
powierzchni pobiela¢ si¢ maigcey, i po rozgrzaniu
przyzwoitém naczynia, wlewa si¢ do niego potrze-
bna ilo§¢ cyny roztopioney; potem gladka po-
wierzchnia naczynia naciera si¢ salmiakiem, roz-
topionym na goracey cynie, ktora nastepnie roz-
prowadza si¢ po powierzchni salmiakiem natartey,
1 za pomocg korka, w kleszczach trzymanego,'
przyzwoicie si¢ rozciera.

Rozlana tym sposobem cyna czepia si¢ powierz-
chni; a gdy si¢ ta zupeinie pokryie, zlewa si¢
reszta cyny. Jezeli wigc teraz naczyniu powoli
stygna¢ dozwolimy, cyna S$cieknie z obydwoch
stron i zrobi sie u spodu daleko grubsza powto-
ka. Azeby tego uniknaé, wywraca si¢ naczynie
otworem do goéry, i wstawia si¢ nagle do zimncy
wody, ktora stykaiac si¢ tylko z powierzchnia ze-
wnetrzng naczynia, przez swoie naglte zimno spra-
wnie, iz cyna krzepnie na powierzchni wewne-
trzney naczynia, i przylega .wszedzie w iednakiey
grubosci.

lakowy pobielania sposob dostateczny iest wpra-
wdzie tam, gdzie naczynia wewnatrz tylko pobie-
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lane bydz maia, i gdzie si¢ woda z cyng ieszcze
ptynna bezposrednio nie styka; lecz iest niedo-
statecznym w tenczas, kiedy obydwie powierzchnie
naczynia niaiag bydz pobielone; gdyz wiemy z do-
$wiadczenia, iz powierzchni naczynia iakiego roz-
grzaney, i polaney cyna do takiey grubosci, zZe
si¢ przez to rowne powleczeniec na calem naczy-
niu zrobi, nie mozna wcale, dla prgdkiego ochto-
dzenia , nagle do wody wstawia¢; poniewaz przez
to cyna, sposobem bardzo naturalnym, odstanie
od wszystkich tych mieysc, ktére si¢ z woda bez-
posrednio zetkna; a tak zrobi si¢ powierzchnia na
naczyniu nier6wna, a w niektéorych mieyscach cy-
na nawet wcale poodpada. Dla tego dotychcza-
sowy sposob polewania cyng naczyn, i chlodzenia
ich w wodzie, iest bardzo niedostateczny i bledny.
Podlug sposobu za§ przezeranie wynalezionego,
mozna tych wszystkich niedogodnos$ci uniknaé, i
obydwie powierzchnie naczynia z zelaza lanego,
gtadko i iednostaynie pobielaé.

Gdy wewnetrzna i zewngtrzna powierzchnia na-
czynia, przez toczenie, szlufowanie, lub innym
iakim sposobem, do pobielenia dostatecznie przy-
gotowana zostata, polewam wewngtrzng powierz-
chnig, sposobem wyzey opisanym, cyna roztopiona;
a uskuteczniwszy to, maczam naczynie wcynieroz-
topioney, ktora si¢ czepia powierzchni zewngtrzney,
salrniakiem natartey, tak iak si¢ przy pobielaniu
powierzchni wewngtrzué¢y dzialo. Obracam potem

zwolna naczynie w cynie roztopioney; przez co
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obydwie powierzchnie nabiéraia powloki cynowdy
dostatecznie grubly. Zrobiwszy to, wyymui¢ pred-
ko naczynie z cyny roztopioncy i wystawiam le,
podtug nowego sposobu, natychmiast i bez nay-
mnieyszey zwtoki, na mocny przeciag powietrza'
przez co nagle si¢ ochtadza, i cyna na obydwoch
powierzchniach naczynia krzepnie. Tym sposo-
bem cyna nie traci Swego polozenia, lecz tworzy*
powierzchniag ro6wna i iednostayney grubo$ci, tak,
iak przy ostatniey robocie przylgneta.

Przeciag za$ powietrza mozna iakimbadz spo-
sobem sprawi¢; albo za pomocg wiatru, albo przez
uzycie miechow, lub tez przez wystawienie komi-*
na wysokiego, i t. p.

Dla tern lepszego wyiasnienia tego wynalazku,
dotacza si¢ tu rysunek, z ktéorego postgpowanie
przy chtodzeniu naczyn latwo si¢ poznaé daie.

Fig, i. 1 a. Tabl. XXVI. wystawiaig aparat do
chtodzenia mnieyszych naczyn zlanego zelaza, i
okazuig: iakim sposobem chtodzi si¢ naczynie ze-
lazne, iedn¢ kwart¢ zawieraigce, skoro iuz we-
wnatrz 1 zewnatrz pobieloném zostato.

Fig. i. wystawia ten aparat w taki¢m potozeniu?
w iakiem si¢ znaydnie w ten czas, kiedy si¢ na-
czynie przewrocone do niego dla ochtodzenia wsta-
wia, 1 kiedy ieszcze przeciag powietrza na nie,
puszczony nie iest. Fig- 2. wystawia przecigcie
aparatu w taki¢m potozeniu, v i.xicw si¢ znaydu
ie na poczatku chlodzenia. Litery iednakie wska-

zuig na obydwoéch figurach te same przedmioty-
w *3
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A. wystawia naczynie z zelaza lanego takiey wiel-
kos$ci, iz naczynie chtodzi¢ si¢ maigce dosy¢ wniem
mieysca dla siebie znayduie; z iedney strony opa-
trzone iest wystaigcem zachyleniem aa, w Kktore
ucho naczynia chtodzie si¢ maigcego zachodzi, iak
to wida¢ w przecigciu na figurze 2. Dno, w ktorem
si¢ chlodzenie odbywa, iest przedziurawione, i
za posrednictwem rury BB, taczy si¢ znaczyniem,
w ktorem si¢ powietrze tak zgeszczone, czyli $ci-
$nione znayduie, iz przez dno naczynia A na-
gle do niego wpada¢, albo za pomoca kurka C,
w §rodku rury posredniey BB, zamkni¢tem bydz
moze. Kurek C opatrzony iest rekoie$cig Z); za
iey pomocg mozna nim krecié¢, i podtug oko-
liczno$ci, mniey lub wigcey powietrza wpuszczac;
to zas uskutecznia si¢ za pomocg ruchomey za-
suwki A4, $ruba F, na precie zelaznym GG, przy-
twierdzoney; rekoies¢ spuszcza si¢ az do tey zasu-
wki, i tym sposobem, iak przecigcie na Fig. 2. wska-
zuie, zmnieysza si¢ lub powigksza otwor kurka,
W czasie wpuszczania powietrza, ffj, iest talerz
metalowy ptytki, na dwoéch krotkich nogach,
czy li podporach bb, wépieraigey sig, na dnie naczy-
nia w ktéorem si¢ chtodzi, stoigc nad samym otwo-
rem rury posredniey B B Takowy talerz czyli kragzek
HJ, ma ziedney strony wystajaca czes¢ J, w kto-
ra zachodzi ucho naczynia K, chtodzi¢ si¢ maig-
cego, na figurze @, w chwili chtodzenia, wy-
stawionego; cc iest $ruba, ktora utrzymuie ta-

lerz HJ w iego przyzwoitem mieyscu; §ruba ta
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wpuszczong iest do matego preta zelaznego, kto-
ry w poprzek przez uyscie rury BB przechodzi.
Naczynie A przytwierdzone iest do rury BB, §ru-
bami ee, ktore przechodza przez krawedZz nao-
koto uyscia rury wystaigca.

Tym sposobem naczynie 4 mozna odia¢ ze
wszystkiém, co do niego nalezy, i podiug potrze-*
by inne wigksze lub mnieysze natomiast wsta-<
wié; kurek za$ i reszta aparatu zawsze zostawal
moga. Sposodb uzycia tego aparatu iest nastg-
puiacy:

Gdy iuz naczynie pobicla¢ si¢ maiace, wewnatrz
i zewnatrz cyng polane zostato, i gdy si¢ ta ie-
szcze w stanie plynnym znaycuie, wstawia si¢ do
naczynia”, otworem ku dotowi na talerzu czyli
krazku I1J. W chwili gdy si¢ to dzieie, rgko-
jes¢ D, przy kurku C bedaca, zniza si¢ predko
do zasuwki E ; tym sposobem, z naczynia mieszczg-
cego w Sopic powietrze, dmie mocny strumien

takowego na dno naczynia”; krazek HJ niedo-
zwala aby takowy strumien powietrza wprost na
cyne stopiong uderzal; lecz przepuszcza go okoto
bokow chtodzacego sie naczynia; powietrze prze-
chodzac styka si¢ rownolegle =z powierzchniami
onegoz, 1 moze wychodzi¢ przez wierzch naczy-
nia 4 , iak kierunek strzatek na Fig. 2. wskazuie.
Tym sposobem wyciaga si¢ ciepto z naczynia K, a
cyna krzepnie na obydwdch powierzchniach ze-
laznycl) , liile ma iuz czasu, aby w znaczney iloSci
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sciekata* czyni powierzchni;} wewnatrz i zewnatrz
iednostayna i réwna: czego za pomocg nurzania
W wodzie wcale osiggnagé nie mozna.

XL.
UWAGI

nad wyborem odzienia 1 wplywem

onegoz na zdrowie ludzkie.

Skora, ciato ludzkie okrrwaigca, odbywa rozma-
ite wazne dziatania w gospodarstwie zwierzgcem ;
czucie ma w niey swoie powszechne siedlisko; iest
ona razem organem wyziewajacym wiele szko-
dliwych odchodow, ktérych wydobywanie si¢
w miar¢ klimatu, pory roku i konstytucji kazde-
go poiedynczego czlowieka, nie zawsze iest jedna-
kowe; a ktore czesto ilo$¢ oddzielaigcey si¢ ury-
ny przewyzszaja i dziennie 3. do /. funtow wy-
nosza.

Posredniczac naszemu czuciu wystawiona iest
s,zczegdlniey na odmiany temperatury i wplywy
zewngtrzne; iey, pod pewnemi okoliczno$ciami,
przypisa¢ nalezy czucie wszystkich sit zywotnych,
ktore za pomoca innych czgsci ciala wewngtrznym
udzielaiag si¢ organom; iy sympatya z innemi
organami, a szczegoélniey z zotadkiem, bardzo wi-
docznie daie si¢ spostrzegac.
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Doswiadczenie uczy, ze istoty na
igce, 1 na zotadek wplyw
oraz,

skorg dziala-
swoéy wywierata; ze

iey temperatura oznacza bieg legu arny u

zepsuty w iey organicznych dziataniach.

Z tego wzgledu waznem iest utrzymywanie sko

rV w dobrym stanie: tak dla zachowania zdrowia

lako tez uleczenia slaboS$ci.
Za pewne znaki zdrowego iey stanu uwazamy po-
spolicie: kiedy iestmig¢kka, sprezysta, i kiedy wsze-
dzie iednakowe czucie posiada.
Azeby te dobre wtasnosci

przez wybor odzienia

osiggnaé, potrzeba
w skorze rowna i iedno-
temperatur¢g utrzymywac,
cyi dopomagaé. Czgste iey

kiem, pilne obmywanie

stayna i iey transpira

tarcie welnianym ptlat-
lub kapanie catego cia a
i wogolnosci zachowanie naj wyzszego ochgdostwa,
sa naylepszemi do tego $Srodkami.

Materye, z ktorych si¢ sporzadza odzienie do
okrywania ciata naszego, sldadaig si¢ pospolicie
z wetlny, bawelny, pltdtna, lub
Kazda z tych istot ma
gany.

Wetlna wuzycza

tedwabiu.

swoie zalety, ma i przy-

cieptego odzienia. Ciepto
iey wtasciwe, zalezgce od wtasno$ci: ze sta-

bym iest przewodnikiem cieplika, tudziez tar-

cie ktore na skdérze sprawuie, dziataig iako $§rod-

ki draznigce, i utrzymuig powierzchnig skory w su-

chos$ci, ktéra sprzyia i dopomaga transpu’,c.\

Puszkowato$é czyli gabczastose welny nadarza 4
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przymiotem , iz wyzionione pary z ciata tatwo
przyymuie, i réwniez tatwo powietrzu oddaie.

Plotn o zbiera cieplo na powierzchni i zmniej-
sza dziatanie onego na skorg; ale przez $cislejsze sku-
pienie swoich wiokien przytrzymuje wyziewy i prze-
szkadza ich uchodzeniu. Ztad pochodzi, ze brudna
bielizna czucie zimna sprawuie, i z czasem transpira-
cya skory zmniejsza. Naylepszym $rodkiem zapo-
biezenia temu iest, bardzo czg¢sta odmiana bielizny.

Bawetlna, mniey wprawdzie ciepta od wetlny,
posiada w tym samym stopniu iak i ptétno szko-
dliwa wtasno$¢, iz wyziewy zatrzymuie i zbiera,
nie wzmagaiac w nich usitlowania, aby wyparo-
waty.

Jed wab dziata na skorg iak welna, ale wyziewom
odparowania utatwi¢ nie moze; zreszta pierwszen-
stwo mu nalezy pod wzgledem, ze mnié¢y wilgo-
ci niz inne materye przyciaga.

Futro i skoéra sa zawsze zdrowiu szkodliwe:
pomnazaia bowiem transpiracyg i zatrzymuia wta-
$ciwe im chorob pierwiastki.

Przed wszystkierni zatem materyami, ktore czto-
wiekowi za odzienie na golem ciele stuza, wet-
na zastuguie na pierwszenstwo; ona naylepiey za-
stania skér¢ od wpltywu istot zewnegtrznych; ona
polyka i oddaie w iednym czasie pary, ktore iey
wloknista tkanka na powierzchni ciata przvciaga.

Ostatnim wypadkiem tych uwag iest, iz wka-
zdey porze roku i w kazdym klimacie, na golem
ciele tylko welniane odzienie, n.p. w lecie bar-
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70 cienka, w zimie zas, znacznie grubsza fla-
nelle, nosie nalezy.
Kolory zewngtrznego odzienia na réwna zastu-

guig uwage. Pozyteczng iest rzecza dla zdrowia
odmienia¢ ie wedle pory roku i iey temperatury.
Jasne kolory zawsze tylko nie wiele $wiatla
przyciggaia; W lecie zatem nalezy im wybor przed
cienmemi; przeciwnie za$, na zime¢, ciemne kolo-
ry lepsza czynig postuge.

' Bardzo takze iest pozytecznie wybic¢ra¢ na lato
poiedyncze $lnigce si¢ materye; tc bowiem lepicy
cdbiiaiag promienie $wiatla i do ciata przedzierac
im si¢ nie dozwalaig.

Nakoniec, nie dobrze iest wybiera¢ na po-
wierzchne odzienie takie kolory, ktére $wiatto
zanadto odbiiaig, iak n. p. kolory: czerwony, z6t-
ty 1 bialy; gdyz zamocno odbiiaigce $wiatlo, ma-
wplyw szkodliwy na oczy.

XLI.
O ZOLTEY FARBIE
z migsa i innych cialt zZwiérzecych.

przez J. K. Lench i.

Gotuigc migso zrozcienczonym kwasem saletro-
wym, przybiera takowe, réwnie iak i kwas, ko-
lor zotty; a przez dtuzsze gotowanie zupetnie sm

rozpuszcza; przy czem tworzy si¢ cokolwiek z06t-
tey ttustosci.
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Kwas saletrowy przez to gotowanie rozktada sig
i powstaie wlasciwy zotty tlustawy pierwiastek,
ktéory Fourcroy, i Vauquelin, z6ttym kwa-
sem nazwali*

Ten z6tty kwas rozktada weglany potazowe na-
wet w zimnie, i wypedza z nich kwas wegglowy.
Kombinacye potazowe czyniag go pomaranczowym
i czerwonawo -z6ttym. Gotuigc go nanowo z mo-
cnym kwasefn saletrowym, staie si¢ bardziey ttu-
stawym, a kolor bledszym i zielonawym.

Czyli si¢ ten zolty pierwiastek da uzy¢ do far-
bowania; ieszcze wtem az dotacl nie czyniono do-
$wiadczen. Farbowano wprawdzie zwierzgce istoty
na zo6tto, napawaigc ie rozcienczonym kwasem
saletrowym, przy czem pierwiastek zo6tty w samem
ciele farbowac¢ si¢ maiacem i iego kosztem powsta-
wal; gdy iednak to postgpowanie nadzwyczayney
wymagalo ostrozno$ci i sama materya zawsze na-
ruszong zostawata; przeto sposob ten tylko przy
farbowaniu iedwabiu cokolwiek wicksze mogl mieé
zastosowanie. Uniknionoby tych niepomys$lnych
skutkow, gdyby zotty pierwiastek sam na materyi
dat si¢ utwierdzi¢; w tenczas bowiem pierwiastek
farbny, iuzby si¢ nie tworzyl kosztem materyi:
ale tylko z nia taczyl, i rozczyn farbowy bytby
wolnym od kwasu saletrowego, ktorego zbytek,
albo zadtlugie dziatanie, w materyi moc witodkien
narusza i stabi. Taki maigc widok, czynitem
doswiadczenia nastg¢puiace:

Migso wotowe gotowano z rozcieniczonym kwa-

sem saletrowym, dopoki wszystkie iego czastki
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nie rozpuscitly sie i w z6lty pierwiastek nie prze-
mienily; z6lty rozciek po wystygnienm przece-
ptywaiagca na powierzchni 2z6tta,
gorzkawego

dzono, oiowatg,

smaku tlusto$§¢ zebrano, i dodawano
weglanu wapna tak diugo, az papier lakmusowy
zadnego $ladu wolnego kwasu nie okazywatl.

Flanella wprz6d atunem zaprawiona, przez 48-

godzin na zimno wtym, z6ity kolor gummigutty

niaigcym, rozcieku zostawiona, zafarbowala sig¢

Gdy do tego zo6t-
tego rozcieku dodano weglanu potazu az do prze-

z6ttym ognistym kolorem.

sycenia; flanella takze si¢ zafarbowata:

ale blad-
szym z6ttym kolorem.

Gdy potaz octem na-
sycono, i dodano go ze zbytkiem, powstal ko or
z0tty 1aSnieyszy 1 ognistszy.

Gdy zaprawionag flanelle gotowano z tym roz-

eiekiem, otrzymata takowa kolor bardziej"

nasycony.
Wiezaprawiana flanella takze si¢ z6tto zafarbo-

wala: ale kolor nie byt tak pig¢kny,

Welna tym samym sposobem iak migso trakto-

wana, wydata takze 2z06tty pierwiastek, ktéory po

nasyceniu wszystkiego kwasu przez krede¢, zapra-

wiong flanelle bardzo pigknie, prawie cytry

powym kolorem zafarbowal.
Wszystkie tym zo6itym pierwiastkiem

zafarbo-
wane inaterye, nie

stracily swoiego koloru przez
pranie w zimney wodzie mydlancé¢y: chociazl ~*
czg¢ste powtarzanie kolor zbladt niewiel*3 y

czasem gotowanie ich w rozczynie mydlanym zu
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petnie kolor zniszczylo; co si¢ przez to wyiasnia,
iz pierwiastek farbny iest tlustey natury, a zatem
mydlo go rozpuszcza. Z tego wzgledu na plotnie
i bawelnie nie tak si¢ dobrze chwyci, iak na
welnie.

Dla swoiey szczegodlnieyszCy pigknosci, ten z6t-
ty pierwiastek z pozytkiem moze bydz zastoso-
wany do farbowania papieru, obicia, it. p. za-
miast gummigutty; a w niektéorych przypad-
kach i do farbowania welny begdzie go mozna uzy¢.

XLII.
UWAGII

nad nayprzyzwoitszem oddaleniem
ognia od przedmiotu ogrzewanego,

czyli nad odlegtosSciag rusztu wpiecu
od kotta.

przez P. J. K. Leuclis.

N ad wurzadzeniem piecéw iuz si¢ nie malo za-
stanawiano; wszelako ieszcze nie osiggni¢to dosko-
natosci, do iakieyr waznyr ten szczegol zdaie sig
bydz sposobnym. Migdzy innemu bardzo wiele
zalezy na odlegtosci ognia od ogrzewanego przed-
miotu. Irzez mylne w tym wzglegdzie urzadzenia,
marnuie si¢, zapewne we wszystkich kraiach, zna-
czna ilo$¢ materyalu opatowego, ktory mogiby
bydz oszczedzonym.
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Z pieca, ktory utwierdzong na nim blach¢ ogrze-
wal, otrzymywalem w stosunku materyaiu, przezen
trawionego, za malo goracos$ci. Gdy zas reszta lego
sktadu nic szczegoélnieyszego nie miata; domnie-
mywano si¢, iz slaby skutek plomienia iedynie
inaley przestrzeni ogniska przypisa¢ nalezy. Po-
dniesiono zatem blach¢ wyzey, oraz przestrzen pod
rusztem cokolwiek zmnieyszono. Odmiana ta oka-
zata si¢ bydz waznem ulepszeniem; gdyz tylko-
opalu wystarczaty do takiego rozpalania blachy,
iak dawniey. Ale ieszcze okazywata si¢ wazna
réznica ze wzgledu na iakose opatlu. Tlaktadaiac
drzewo w duzych szczapach, otrzymywano dwie-
ma z trzech czesci taki skutek , iak dawniey —
drobno polupane drzewo ogrzewato blache da-
leko lepiey, i zaledwo potowe tego potrzebowano,
co przedtem. Gdy za$§ uzyto wegli, blacha, mi-
mo gwaltownego w piecu zaru, tylko stabo si¢
rozgrzewala.

Wszystkie te fenomena wyiasnionemi bydz mo-
gly przez przyzwoite 1 nieprzyzwoite oddalenie
rusztu od ogrzewauey blachy. Przy poczatkowem
urzadzeniu oddalenie takowe bylo za mate; {do-
mien zatem nie modgl si¢ nalezycie rozwiiac; przeZ
co wielka czg¢§¢ ciepta uchodzita daremnie. Gdy to
urzadzenie poprawiono; odlegto$é¢ rusztu od bla-
chy byta si¢ powigkszyta. Wypadki ztad okazaty sig
byty skuteczuieyszemi: ale w tenczas szczegdlowy,
kiedy palono drzewem drobno potupanem; dla du-
zych wigc szczap odleglo$¢ byta ieszcze za mata, i
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pewna czg¢$¢ ciepta nie mogla si¢ rozwinac; dla
wegli za§ odleglos¢ ta byla zaduza *).

Aby cos pewnieyszego W tey rzeczy mozna by-
o podaé¢, przedsigwziglem doswiadczenia: iaka
ilo§¢ wody w roznych odlegtosciach nad ptomie-
niem duzey lampy oleyney wdanym czasie w pa-
r¢ si¢ zamieni. Wypadki pierwszych doswiadczen,
ktore si¢ z poznieyszemi w gltownych punktach
zgodzity, sa nastgpuiace :

Wysoko$¢ ptomienia w zwyczaynym iego sta-
nie, wynosila s5. liniy Gdy do niego iaki przed-
miot przyblizono, przediluzat si¢ takowy, iak si¢
to zwyczajnie przy S$wietle plomienistem dziac
zwykto.

Gdy naczynie z woda przybli-
zono na 45. bniy, od spodu plo-
mienia, a zatem na 20. liniy nad
zwyczayng iego wysokos$é, w kto-
rej' iuz naczynia tego dosiggnaé
nie moégt, uparowalo w 10. mi-
nutach . . . . 102. czgsci wody,

) t5. Valcourt udziela w piSmie swoiem , o machinach
parowych, podobnego doswiadczenia. Ruszt pieca pod ko-
tlem parowey machiny, ktéra w nowym Orleanie dwie
pily poruszala, odleglym byt na 4- stopy od tegoz kotla*
Gdy go na sze$¢ cali podniesiono , machina, nawet przy
naymocnieyszym ogniu nie zdolala nad iedne¢ pile w ruchu
utrzyma¢é¢. Skoro kociol spuszczono w dawne mieysce, ma-

china znowu dzialala, iak przedtem.
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Gdy toz naczynie zblizono na

3 5. liniy, uparowalo w takimze

samym czasie . . * 180. czeSci wody.

W odlegtosci 18. liniy; a zatem
nieco nad polewe¢ ptomienia, upa-
rowato . . . [ree » ”

W oddaleniu I2-J- liniy, to iest

w potowie ptomienia, uparowato lo/j. » »

Te doswiadczenia okazuig, iak zmnieysza si¢
dziatanie ognia, kiedy ogrzéwae si¢ maiagce przed-
mioty, zadaleko od ptomienia s3 oddalone: albo,
kiedy si¢ tak do niego zblizaig, iz wolnemu roz-
wiianiu si¢ ptomienia przeszkadzaia; moga za tern
postuzy¢ do =zwrdcenia uwagi na stésownieysze
uzycie ognia, i marnowanie materyatdéw opato-
wych: kiedy obszerne piece za malym ogniem;
albo piece, w ktorych ruszt bliskim iest od kotta,
grubemi szczapami opalamy. Nauczaig one tak-
ze, iz do opalania nalezy uzywaé tylko materya-
16w iednakiey wielkos$ci, dla ktdrey iuz umyS$lnie
piece sag zbudowane; niemniey ze ruszt w miar¢ ia-
ko$ci materyatu opatowego, podniesionym lub zni-
zonym bydz winien.

o331
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X LIII.

WYNALAZKI, ODKRYCIA, ULEPSZENIA;
OSOBLIWOSCI i t. p.

x. Mlynek reczny do mielenia, szrolowania
i Zubrowania zboZza.

Wynalazcg tego mlynka bez kamienia, podiug
nowych zasad, iest Justyn Ilefen berger i ie-
go kompaniia w Rorschach. Wynalazcy uzy-
skali patent w Austryi, kroélestwach bawarskiem,
wirtembergski¢m i Ksigstwie badenskiem. Podlug
zdania ces. krol. Towarzystwa rolniczego w Wie-
dniu, mtynek ten nietylko iak naydoktadniey usku-
tecznia to, co na iego pochwale przywodza, ale
zadziwia swoim prostym skladem, i przewyzsza
nawet oczekiwanie. Wynalazcy sprzedaig te mtyn*
ki w Wiedniu po cenach nastepuigcych :

1. Mtynek maty, na ktéorym niewielki chlopiec
dziennie So. funtdéw pszenicy lub zyta wymieé mo-
ze; kosztuie wraz zpytlem zl ren. 60. w monecie
konwentyonalney.

2. Wieckszy mtynek, na sil¢ dorostego mezczy-
zny, na ktéorym So-100. funtdw przez dzien sig
Wymieta, kosztuie z pytlem 80. zh. ren.

3. Mlynek do zubrowania, na ktérym 10-12.
¢etnaréw orkiszu obtuszczy¢ mozna, bez rzeszo-
ta i opalek, kosztuie 66. zl. ren.

4. Mtynek do szrotowania, na ktorym ieden czto-
wiek 10-12. mecéw stodu (okolo 5. korcy miary
polskieyj zeszrotowaé moze, kosztuie zi ren. 60.
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5. Mtynek na sit¢ iednego konia, tia ktorym,
za pomocg kregu deptakowego, lub innego w mty-
nach konskich uzywanego sposobu, wymie¢ rao*
zna dziennie 600. funtow zboza, wraz z pytlem
kosrtuie 200. zi ren.

W tym stosunku wigksze kaid¢éy miary wysta-
wiaja mtyny, ktéorych korzysci sa nastepujacej:
Maka wolna iest od piasku; gdyz nie miele si¢
na kamieniach; zwilzanie zboza iest niepotrzebne,
maka zatem iest suchsza; wychodzi takze zimna,
jjCz zapachu i przypalenia; otrgby tak dobrze sig
oddziclaia, iz oko miedzy pierwsza i ostatnig
maka, zaledwo, nawet po siedmiokrotnym prze-
mieleniu, roéznic¢ doyrzee moze.

Wedle dawnieyszego zdania komisyi, o6d eds.
krol Towarzystwa rolniczego wyznaezoney, Wwy-
nalazek ton zrobi rewolucjag we mtynach, kiofa
mtynarzom i mielgcym réwne przyniesie korzysci:
mjezeli da si¢ zastosowa¢ do wielkich miynéw,
wodnych, konskich i wietrznych. Teraz przez
nowe poprawy, iuz zostal rzeczywiscie do tego
doprowadzony.

11. Machina do cegiet Mechanika dwalier w Dreznie.

Machina ta wyrabia w iedney minucie 13.6. ce-
giet w kazdym ksztalcie szesciennym; wyciskaigc
wode z gliny usposabia cegly do predszego wy-
schnigcia; mozna takze za iey pomoca wyrabiac
dachowki, gzymsowanie do okien, cegle do sKle-
pienia, ptyty do posadzki, i wszystko w ogohio
$ci, co do budowy i twierdz iest potrzebném, od
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naymnieysz¢y az do naywiekszey miaszoSci sze-
Scienney. Machina ta kosztuie, ze wszystkiem

co do niey naleiv, 60o. talarow; potrzebuie za$
dwie osoby do postugi.

12. Inna machina do cegiel wynalazku f.Chomas
w Dorpacie.

Ta sklada si¢ z prassy do ksztalcenia cegiel i oso-
bney machiny do przyrzadzania massy. Prassa, przy
postudze trzech lul> czterech ludzi, wydaie na dzien,
10. do 13,000. sztuk cegiel wiakieybadz wielkoS$ci i
ksztalcie, machina za§ sluzaca do przysposobienia
massy, zastepuie bo. do 60. ludzi. Mozna za po-
moca tego wynalazku nietylko cegly, ale takze
dachéwki i wszelkie architektoniczne ozdoby wy-
rabiaé. Procz tych machin, urzadzil P. Choraas
i piec do wypalania cegiel, ktorego budowa nie-
tylko ma bydz bardzo prosta: ale oszczedza y
czeSci materyalu opalowego. Wynalazca otrzymal
patent na cale Panstwo rossyyskie i udziela opisu
w Rossyi za too. rubli assygn. za granica za§, za
10. dukatéw hollend. prenumeraty. Za t¢ oplate
kazdy zapisuiacy otrzyma: 1.Jeden zszyt rystudiow
prassy. 2. Dwa rysunki pieca; 3. Dwa rysunki
machiny do wyrabiania massy, i osobny opis
obiasniaigcy postepowanie.

i3. Poprawione strzemiona.

Nieiaki Goodmann w Anglii wyiednal dla sie-
bie patent na strzemiona swoiego wynalazku,
w ktorych sie¢ dwa spody znayduig : ieden otwar-
ty, maiacy pret przez S$rodek, na ktérym przy-
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mocowana iest 6prezyna: drugi, lezy na téy
sprezynie, i podaie si¢ czyli ugina wraz ziezdz-
ceni, kiedy kon biegnie. Roéznica migdzy zwy-
czaynem a iego strzemionem, ma bydz zupelnie
podobna do tey, iaka zachodzi mig¢dzy powoza-
mi na resorach i wozami prostemi.

14. Rozdzielenie ciepla przez wstrzgsnienie.

W czasie wielkiego zimna zwykli woznice ude-
rza¢ po kilka razy mtotem w o$ u swoich wo-
zO6w, nim zmieysca rusza: azeby st¢zate od mrozu
zelazo tym sposobem od ztamania zabezpieczy¢. Po-
zytek tego postepowania iest widocznym: gdyz szta-
by metalowe rozpalone, albo ozigbione, tylko w
ten czas iednostaynie na caley powierzchni sg
ciepte lub zimne, kiedy przez kilkokrotne ude-

rzenie wstrzasuionenii zostang.

15. Suszarnia z piecem piekarskim polgczona.

Piekarz Moeller w Kopenhadze, do swoiego
pieca dodal nader pozyteczne przyrzadzenie, za
ktéorego pomoca kazdego razu, kiedy si¢ cbleb pie-
cze, beczek zyta wysusza. Kroi dunski na-
kazal, aby przv kazdéy nowo budowaé si¢ ma-

h cZzy piekarni, takiz piec do suszenia byl wy-
stawiony.

JG Nowy materyal do wyscietania mebli.

Jerzy Junigl w Wiedniu otrzymat patent na
polepszony SpOS6b wyscietania mebli przyrzadzo-
. nenii konopiamj i na zelaznych spr¢zynach, za”
miast konskich wlosow. Wysciotka ta ieSt oct
molow bezpieczna.
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Iy wéz parowy.

B: Neschoda w Padwie urzadzil maching pa-i
rowa, prostsza od zwyczajnych, w ksztatcie kufra,
do pe¢dzenia wozéw, Mozna ig zdejmowac i do
kazdego wozu zastosowaé, a zmala odmiang przy-
rzadzen, do innych uzy¢ zamiaréw. Koszt na
pedzenie wozow iest przy niey malo znaczacym.
Wynalazek ten iest patentowany w Panstwach
austryackich.

Karol Humel na Leopoldsztadzie w Wiedniu
wynalazt przyrzadzenie do chwytania pary alko-
holiczney, ktora w czasie fermentacji wraz z ga-
zem kwasu we¢glowego uchodzi. Rozczyn na fer-
mentacja wystawiony, zyskuie przez to na tggosci
i zapachu; oraz 10-12. procentu wigcey wyskoku
wydaie. Sposéb ten moze bydz zastosowany i
dp piwa, iabteczniku it. p-

ig. CienkoS¢ nici.

Tficiaka Miss Jwes wyprzedta ziednego fun-
ta cz.esaney welny nie 168,000. tokci angielskich
(Yards*) diluga; tym zadziwiajacym wypadkiem za-
chegcona, przedsigwzigta doswiadczenie =z iednym
fujitem bawelny, z ktoérego uprzedta 203,000. ta-
kich/e tokci (°'5T- niili i 160. tokci). Kici te
wyrobione na tkaning¢, wydaly materig 28"tokci
dtuga, a ieden lokie¢ (angielski) szeroka.— 20- ft.
bawelny tym sposobem wjprzg¢dzoney, wystarczy*-
tybv 113 opasanie kuli ziemskiey przy rowniku.

*) Jud«o Yard = 403,39. liniy franc.



a0. Uleczenie przez piorun.
P;m Leffers w Dzienniku Sillimana opowiada,,
iz w swoich mlodszych latach cierpial na bezwta

dnos§é, czyli sparalizowanie lewey strony ; dnia

10. sierpnia i807.r. w swoiem mieszkaniu od

pioruna trafiony, po dwudziestu minutach zupe -
ney nieprzytomnosci, gdy przyszedt do siebie,
uczut nieiakie polepszenie, a w kilka dni powoli
odzyskat zupetng wiladze¢ w swoich cztonkach. Zni-
kneta takze pewna stabo$¢ w lewem oku, ale za
to stuch utracit.

2i. Porédwnanie rydla z plugiem.

W Anglii w blisko$ci Hamiltonu, czyniono w ro-
ku zeszlym doswiadczenie dla okazania réznicy,
mi¢dzy kopaniem za pomocg rydla, a oraniem za
pomoca ptluga. Na polu, gdzie przed rokiem boéb,
a przed tym owies byl posiany,
przemian "dwie grzedy rydlem, a dwie zaorano
ptugiem, i tegoz samego dnia wszystkie zasiano.
Czg$¢ urodzaiu tak na kopaney, iako ioraney zie-
mi", o' opano ogrodowym obsypnikiem. Doyrzate
zboze zzeto takze razem w iednym dniu; wymiot
okazal, iz wydatek ziarna z pola kopanego byt
w stosunku do wydatku z pola oranego, iak 55:/[V*
a,okopywanego zboza na kopanych grzedacn, do .
takiegoz na grzedach oranych, iak 20|: 12" Sto-
tna takze na kopaney ziemi byta obfitsza, i rdla
tnniey chwastem zarosta.

wykopano na

22. iVielliycccznosc zynku do naczyn kuc/iennjch.
W Bruxelli robiono do$wiadczenia z zynkiem

W, celu uzycia go na naczynia kuchenne. Przeko
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nano si¢ przy tern, iz woda w zynkowych na-
czyniach nie tak predko do zagotowania przypro-
wadzona bydZz moze, iak w miedzianych; opréocz
tego, potrawy nabieraig nieprzyiemnego metali-
cznego smaku od bialego niedokwasu, ktory sig
tatwo na powierzchni tego metalu tworzy, gdy po-
moczonym zostanie woda, zawieraigcg w sobie sol
rozpuszczong, lub inne ostre rzeczy. Z reszta tez
do$wiadczenia okazaly, iz metal ten tatwo si¢ psuie
kiedy na przemian z woda i powietrzem si¢ styka.

25. Surrogat kawy.

W Numerze ii. ninieyszego Dziennika z r. 1821.
znayduie si¢ wiadomo$¢ o nowym surrogucie ka-
wy, znalezionym w Polsce w roslinie slraczko-
weéy. Wiadomos$¢ ta wyietg zostala z opisu same-
go wynalazcy, gdy proiekt swoy kraiowemu Rzg-
dowi podawat. Jakie wypadki okazaty si¢ przy roz-
biorze chemicznym tego surrogatu, ktory od wyna-
lazcy iuz upalony i zmielony, na probe¢ zostal nade-
stany; nie mieliSmy sposobnos$ci dowiedziec si¢ z pe-
wnoscig. Tym czasem czytamy po pismach zagrani-
cznych: zeTraganek hiszpanski, czyli anda-
luzyyski Astragallus baeticus iest ros§lina, ktora
pod Otomuncem iu? wroku 1810, uprawiano obfi-
cie na zastapienie kawy {Perkilndiger r. 181 0. str.
415.) W roku 1819. zalecat ia L. Fresk w Szwecyi;
co i nasze gazety byly rozgtosity, bez udzielenia ie-
Inak nazwiska ro$liny, a w latach 1820. i 182!. Dr.
lay th am mer w Wirzburgu {Handelszeitung r.
ilai. str. 11B.) Ani Kluk, ani Jundzitt nie
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umie$cili iey opisu. Wildenow za$, tak ia opisu-
ie (Anleitung zum Selbststudium der Botanik r. i 0 m

str. 450.) ,, -Lodyga lezaca, listki powzdtuzne tepe,
kosmate, wazko lancetowate, grono szczj pu io\ a
te, mato kwitnie, krotsze od listkéw, ziarna trzy o
czne, podlugowate, w ostrym koncu zagiete; ros$nie
w potudniowcy Europie, a poiedynczo hoduie si¢

w ogrodach botanicznych. Brunatne nasienie ma

smak podobny do kawy, od niektorych przeto
zalecane iest na iey zastgpienie.”

Nasienie to wraz ze straczkami prazy si¢ lekko,
potem tlucze si¢ w mozdzierzu ; gdyz do mielei

iest zatwarde, fgotuie si¢ iak kawa. Chcac go upra-

wiac , trzeba moczy¢ nasienie w wodzie, siaé na
dobrym, ale nie zatlustym gruncie;

a lezeli w
predce po

zasianiu deszcz nie upadnie,

nalezy
go'podla¢, i w sierpniu zebraé.

Dla latwieysze-
go wyhiszczenia ziarnek, mocza si¢ straczki przez

kwadrans w gorgcey wodzie.

XLIV.
ROZMAITOSCI POT.YTECHNICZNE.

2i. Rafinowanie cukru za pomocq siarczanu zynhu.

Daniel Wilson otrzymal w Anglii patent na nast¢epuiacy no
wy sposéb rafinowania cukru. Kociol napelnia si¢ mocna wo a

wapienna, wsypuie si¢ cukier surowy, i zapala si¢ ogien.
Na kazde’ sto funtow cukru, przygotowuie si¢ rozczyn z 4*

uncyy siarczanu 7ynku (koperwasu bialego) w tak maley ,lo*cl
wody, iak tylko mozna; a iak tylko cukier surowy rozpusci sij.
dodaiesi¢ wspomniony rozczyn przy ciagiem mie¢szamu. * °
kwas zyuku laczy s;¢ w tenczas z pierwiastkiem extra ¢ J »
garbnikiem i

kwasem gallasowym cukru, i czyni

surowego
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ie nierozpuszczalnemi; gdy tymczasem wapno odlacza sig
'w ksztalcie gipsu. Kiedy cukier surowy bardzo wiele kwa-
$nych pierwiastkow zawiera, i chcemy mie¢ cukier twardo
ziemisty, przybiera si¢ ieszcze na kazde 4- uncye siarczanu
zynku iedn¢ uncya \tapna, ktore si¢ z woda na mleko za-
kluca, i w pi¢g¢ minut po =zadaniu pierwszego rozczynu
przylewa do rozpuszczonego cukru. Gdy si¢ cukier zago-
tuie, przecedza si¢ i paruie sposobem zwyczaynym, to iest,
za pomocg cynowych rur, przez ktore si¢ goracy oley prze-
puszcza.

21. Srodek aby farby i wapno od Sciannie odpadaty. Tym
lcetein przydaie si¢ do farby lub wapna odrobina soli ku-
ehenney; albo wapno gasi si¢ woda w ktéorey wprzod sol
rozpuszczong zostala. IV hgipcie uzywaia do lego wody
rnorskiey.

23. Sposob, umorzenia wapnistego zapachu w nowo pobielo-
nem mieszkaniu. Rozstawia si¢ woda w ptaskich naczyniach
rozlana kwasem siarczanym,ktéorego iedna dwudziesta lub iedna
trzydziesta cze¢$¢ iest dostateczna j przydatek odwaru $lima-
kowego do wapna, ktéorym si¢ biela pokoie, zmnieysza
takze nieprzyiemrios¢ zapachu wapnistego. Przeciagnienie
Scian woda gumowa iest ieszcze wigcey skutecznem ; i. prze-
szkadza razem, izby $ciany nie puszczatly.

’ Kit) do piecow zelaznych i glinianych. Rowne czgsci
tlustey gliny, maki ceglan.ey, mialkiey zendry i popiotu, za-
robione na ciasto z biatkiem od iaia, lub krwig bydlgca, two-
rzg przedni kit rownie do piecow zelaznych lak i glinianych;
dodatek S$rebrney gleyty moc iegu pomnaza.

Podobniez réowne czesci opitkow zelaznych, szkla i nie-
gaszonego wapna z krwiag bydleca, bardzo trwaty kit daia,
lecz trzeba go predko smarowaé. Glina trzyma si¢ trwale
zelaza, kiedy to pierwey octem si¢ po kilka razy posmuiuie
i wyschnie. Itysy na rozpalonych piecach zelaznych na predce
zalepiaig si¢ sola z popiolem w réwnych czegéciach zmigszang;
chleb zpopiotem zagnieciony, rowniez do tego stuzy uzytku.
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