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O PKZYZWYCZA1ENTU I PIELEC"OWAISIU

ro$lin zagranicznych.

przez J. A\ Leuchs, Czlonka wielu uczonych Towa-
rzystw , napisana , a przez Towarzystwo Uniieigtnosci
w Harlemie uwienczona Rozprawa, z niemieckiego wol-

nie przetozona i skrocona, przez A. Ciechans kiego.

O d wieczystych lodow przy biegunach, az do
goreigcych stonecznym skwarem paséw pod ro-
wnikiem , na goérach i dolinach, na naysuchszych
stepach rownie iak na grzezistych trzesaWicach i
bagnach, okrywa nieprzeliczone mndstwo roslin-
nych twordw trzy miliony kwadratowych mil,
ktére powierzchnig statego ladu na kuli ziemskiey
skladaig. Ale kazdy z tey niezmierney liczby ga-



lunkéw, przez rozmaity stan klimatu, gruntu,
powietrza i stanowiska, tudziez przez prawo
przemocy, ktore i migdzy ros§linami ma swoie
znaczenie, zostal na pewne mieysce skazany. Ztad
tyle iest roznych krain roslinnych, czyli okolic,
szczegdlnémi roslinami okrytych, ile iest odmian
klimatu, gruntu, powietrza i stanowiska.

Klima ograniczyto rosliny wich wzroscie, iuz
to przytlumiaigc go na nieiaki czas zupelnie, iuz
to utatwiaigc, lub utrudniaigc przycigganie po-
zywnych czgséci i przerabianie sokow, iuz to na-
reszcie w ogolnosci, bedac dla wewnetrznego ich
sktadu przyiazuem, lub nieprzyiaznem; grunt
ograniczyt ro$liny: poniewaz iednym zawiele, dru-
gim zamalto lub zadney nie dostarczal zywnoS$ci,
stanowisko, ze le wystawito na sprzyiaiace lub
szkodliwe dziatanie powietrza; a powietrze, ze
przys$pieszalo, lub opoznialo dziatania w nich or-
ganiczne. Wigcey niz to wszystko ograniczylo
ro§liny prawo silnieyszego 1 prawo posia-
dtosci, mocg ktérego roslina, raz na pewnym
gruncie zakorzeniwszy si¢, nie tatwo z niego daie
si¢ wyrugowac: nawet, gdyby ten grunt byt przy-
zwoitszym dla inney rosliny.

Tymczasem cztowiek zmienit nietylko klima,
grunt i natur¢ ros$lin: ale znidést prawo przemo-
cy i zrobit przez to naywigksze odmiany w kro-
lestwie roS§linuem. On tu zmnieyszyt lasy, wy-
korzenit krzewy, chwasty i inne ziola na zna-
czney przestrzeni ziemi, a na ich mieysca pozy-
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leczne dla siebie, a po wickszey czesci tey strefie
obce zaprowadzit roéliny. Pola, ktére zboze, ryz
1 mac pozyteczne rosliny wydaia; wzgdrki, ktore
wino rodza; ogrody, w ktorych drzewa owocowe,
warzywo 1 kwiaty rosna, byly przedtem innemi
roslinami okryte, i caly ten grunt musiat im bydz
Wydarty i musi bydz ciagle od ich napasci strze-
zony. JSez tey ochrony, naturalnie, silnieysze ro-
$liny naszych lasé6w, mnaszych stawdéw 1 bagien,
°raz te, ktore miedze na polach okrywaia, od-
zyskatyby na powrdt swe panowanie. Niemcy sta-
lyby si¢ nanowo wielkim lasem; wrzos okrylby
p6twysep Jut.landyi, i kwieciste pola zamienityby sie
w stepy obszerne. Prawie wszystkie rosliny, ktore
sztuka 1 usilnoSe czlowieka zasadzita, zniknetyby;
gdyz one sa obcemi korzeniami dla tego gruntu,
1 obcemi wierzchotkami dla tego powietrza.
Wyliczenie $rodkow, przez ktore czlowiek to
uskutecznia, nalezy w powszechnos$ci do nauki o
uprawie ro$lin; ale wyszczegoélnienie tych, ktore
do uprawy ro$lin zagranicznych stuza, iest przed-
miotem nauki o przyzwyczaieniu ro$lin za-
granicznych. Ta nauka iest wazna dla wszystkich
braiow. Zaden z nich nie zawiera wszystkiego, co
>est pozytecznym, tak, izby nie mialcodo wzigcia
°d drugich; zadnego niemasz na ziemi, ktéryby
przez przyzwyczaienie obcych roslin nie zyskat,
mdbo nie moglby czego zyska¢. Europa winna iest

It"\nauce P°"a zbozowe i ogrody warzywne, wigksza
zg$e drzew owocowych i1 niezmierne mnostwu
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kwiatow 1 ziol; Ameryka trzcing cukrowa, ryz,
bawelng, kawe, drzewo chlebowe it. d.; Afryka
mnostwo amerykanskich i azjatyckich, a Polynesia
wszystkie pozyteczne europeyskie rosliny.

Przyzwyczajenie tych w§stkich ro$lin dziato sic

5 IPfiZenieSI° ne czystego gruntu i khl
*1 r £8° Szczegdl»ych wlasnosci przy-
wykty byty, Chorowaly poczgtkowo pod obcem
niebem, me mogac przy tdéy 2mianie

SZkOth. mu, ,]%gg wpiywova. A ¥zasem icdnnli
wzmocnity sie 1Ch Qeae | meeni{y podtug kii-
m gruntu. W ci,gu pLksztalL, a

potrzebowaty przyjaznych zewnetrznych okoli!

eznoaci, czyi. szczegdlnej ochrony. Cata zatem

sztuka przyzwyczajenia roslin zagranicznych zasa.
dza SI, na oddalen,u szkodliwego wptywu klima-
tu, 1 na nadaniu im natury naszych ro$lin

Niniejsza rozprawa, ktoérdy przedmiotem

wskazanie powszechnych prawidet, pocltu,, 1.
rych bez poprzedzajacych doswiadczen ozni t °t
mozna: iakie zagraniczne rosliny pomyS$lnie

szem klimacie uprawiane bydz moga nndo
rech pidrwszyeh rozdziata§ w .adtm *
cy naszego khmatu, naszej atmosfery
gruntu, od klimatu cieplejszych kra,6w,’lad® g
rozmcy wbudowie samych ro$lin: a w ostatnim
prawidla o mozno$ci przyzwyczajenia roslin roz'
"attjch. W dodatku ,,micizone hed,]
ufatw,a,ace ich przyzwyczajenie.
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Rozdziat! n ,>m . . .
oznicjr icltmatu, naszego od klimatu potu-

dniowych kraiow.

J clna \rf m oznacza sie przez stopien szero-
naVw: [/ ¥Im °ne fed4* Po(l r<*wnikiexn iest

nom 1 26 8°r* 0’ klOrC Ztamt?d ku obu bieg*-
lod  P°'vobl® si<s zmniejsza: a bieguny otacza
101 wieczny.

tymczasem stopien szerokos$ci nie iest doktadna
wlar,? Idimatll kazdego krain. Mnodstwo mieysco-

joti okolicznosci, na ktéore nie mamy wzgledu,

Powszechnosci mowiac o klimacie, zmieniaja

le&® Znakomitsze z tych okolicznosci sa:
ysokie lub niskie potozenie kraiu wzgledem
Powierzchni morza; stan otaczajacych przedmiotow,

o torych naleza gory, morze, bagna, pustynie

msczyste, lasy, uprawne roéwniny it. d; tudziez
datura gruntu.

Jra wysokich gorach iest ciagle zimno, i w pe-
wney wysokosci pod rownikiem lezy $nieg tak
Matecznie, iak na rowninach pod biegunami. Za
Irzyktad moga stuzy¢ Kordyliery w Ameryce i
Wszystkie wysokie gory w innych czgsciach swia-
.a»na ktorych powietrze coraz iest" zimnieysze,
s ,  wyzey na nie wchodzi; i w rézney wy-
naw°SG r°Sna rozmaitych stref roéliny. Cale
2im*et kla* otrzymuig przez wysokie potozenie
biik CySZe “lima, n.p. Abyssyniia migdzy zwro-

\y Tima pod roéwnikiem lezaca.

VietrzelCySGacb n *sbo powozonych iest po-
gescieyszc 1 pospolicie wilgotne; rzadko



znaczne bywa zimno: ale dosy¢ cz¢sto wilgotne po-
wietrze panuie. Holandya i nadmorskie okolice,
réwnie iak Wegry poludniowe, sa tego dowodem.

Przedmioty otaczaince albo wstrzymuia
wiatry, albo powstania ich staig si¢ przyczyng, i
przez to maia wielki wptyw na klima.

Blisko§¢é wysokich goér czyni klima zimnem:
iuz to przez powietrze, lezagcym ua ,ich $niegiem
ozigbione: iuz przez wiatry, ktoére z ich strony
wieia. Przeciwnie, wstrzymuia one czg¢stokroé
zdaleka przychodzace wiatry i czynig przez to
klima zimnieyszem, lub ciepleyszém,* w miarg,
iak od ciepleyszych, lub tez od zimnieyszych
wiatrow zaslaniaja. Poludniowa Francya winna iest
ciepleysze klima otaczaigcym ia gorom. Udaia sie
tam na stronie wschodniey, przez goéry ostonionej*
drzewa oliwne, pomaranczowe, cytrynowe, o cztery'
stopnie btizey ku poéinocy, niz na stronie zaclio-
dniey. Na tey konczg si¢ winnice pod 4yo? a na
wschodniey do 50° dochodza.

Blisko§¢ morza i iezior czyni klima iedno-
staynieyszern; gdyz pary i wiatry morskie zmniey-
szaig ciepto wiecie, i zimno w zimie. Dla tern
maig Holandya, Angliia, wszystkie wyspy i lJiraie
nadmorskie, tagodnieysze klima, niz okoiice w«lab
statego ladu lezace; 1 cze¢stokro¢ znayduig sie w o-
wych takie ro$liny, ktére si¢ w tych nie udaia.
Na zachodnim brzegu Wtoch drzewa cytrynowe
rodza owoce stodkie, a daley wewnatrz kraiu

kwasne. Teofrast czyni iuz uwage, ze okoto La-
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ryssy w Tessalii bylo przedtem wiele stoigcych
wod, 1 2¢ tam, dopdki ich nie spuszczono, nie
znano izby marzty drzewa. Po uprzatnieniu tych
Wd, zniszczonemi zostaty tagodzgce powietrze wy-
ziewy 1 drzewa oliwne i winoros§le marzty prawie
kazdego roku.

Pustynie piasczyste, uprawne réwniny,
asy, pola lodowate maiag podobnyz wplyw
‘ea bliskie okolice. Rozgrzane powietrze pierwszych
udziela si¢ im 1 pomnaza cieplo; uprawne
lowniny zwigkszaia ciepto w lecie, azimno w zi-
nne; wielkie lasy calkiem przeciwnie skutkuia, i
czynig lato ostrzeyszem, a zim¢ lagodnieysza; po-
ka lodowate pomnazaig zimno wiecie 1 w zimie.
Ameryka poéilnocna, maigea wiele lasow 1 ba-
gien ma daleko zimnieysze klima, niz podtug sz¢-
r°kosci mie¢ powinna. Roéliny, ktore tam pod 40°
r°sna, u nas pod 5a0 iidaig sig.

Grunt ma takze wplyw na klima. Wapienny i
P'asczysty bywa mocno przez promienie stoneczne
°grzany; przyciaga wilgo¢ i zlatwoscia ig uwalnia;
a gliniasty przeciwnie si¢ zachowuie. Ztad owe
pomnazaig: a ten zmnieysza cieplo.

Go si¢ tycze wtasnosci klimatéow ieograficznych;
tedy miedzy zwrotnikami padaig promienie stone-
¢>-ne pionowo na ziemig, i wszystkie przedmioty sg
prawic bez cienia. Niemasz tam ani wiosny, ani ie-
Sleni;tylko w iedney potowie roku panuig niezno$ne
Jpaly, a wlJrugiey ulewy. Tymeczasem obfita ro-

> ktora regularnie kazdey nocy roS$liny ozywia,
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" ALy Wosp“f z gorgcem dzienni: hi
zyznosc, grantu i elektryczno$ciag powie-

p"rqd,]lléiego wzrkQ lll,n‘? do"adzwycza,niebuynego i
Daley ku biegunom zmnieysza si¢ goraco; rosa
op icie pa a; zmiany powietrza nie s, tale
regularne; pozniey iu2 uczuwad sie daie rdznica
krotkiey wiosny i iesieni, ktoére tern dluzszemi sie
Im blizdy si¢ przychodzi do umiarkowanego

stan,

khmatu, gdzje czferygp Qe roku scisle s3 odznaczone
o0 o K A .y

¢ .1&0 ie %z%l%‘lle« gorace; pr@&kd

topia si¢ lody w dalqcey si¢ ledwo postrzega¢ wio-
sme, i rOwnie tak nagle zaczyna si¢ zimno. Giegboki
$nieg okrywa na owczas ziemi¢ i ochrania rosliny

Wielkie goraco w lecie, po PO-

od zmarznigcia.
i zitnne noc P

przedzaigcém silnem zimnie,
noszg nadzwyczaynie drazliwo$¢ roslin w tym kli-
macie; zasiewy nagle si¢ wzmagaig i koncza w krot-
kim czasie swoy wzrost. Tak n. p, w Laponii iecz-
mien Inie si¢ w 60. dni po wysianiu: kiedy w no-

ludniowey. Francyi ,/,0. dni do tego potrzebnie.

Te kraie ma.g dwie korzysci, ktorych umiarkowane
kbmata w rOwnym stopniu nie posiadaia, to iest-
ogrzewaiagca pokrywe $niezna w'zimie i
przez ciaggle wysoki stopien zimna, tudziez, przez
gwaltowne po niem upaly wzbudzong i zwig-
kszong site¢ wzrostu w ro$linach.

W klimacie umiarkowanym ustaie w ciggu zjmy

wzrost ro$lin; sita Zywotna roslin trwalych bywa
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P * o n ?, mianowicie w ich zewngtrznych
atnych czg$ciach, i tylko si¢ wpniu i korze-
"trzymuie. Soki gestnieig i ro$liny wpatlaig
chvny gatunek letargu, ktory ie czyni mnicy
QU cni* na zimno. Ziemia iest po czgSci $niegiem
ryta, czg¢stokro¢ ieduak nie maigc téy okrywy,
na wielkie zimno bywa wystawiona. Wielokrotnie
°delga przerywa ostro$¢ zimy i pobudza rosliny do
Wzrostu, nie mogac ich zupehaie ozywi¢. W krotce
po stopieniu si¢ S$niegu nastepuie czas kietko-
wania 1 rozwiiania si¢ ro$lin trwatych. Czestokrod
*ednak ciepto wiosenne nie iest dosy¢ riiocne i
trwate; mrdéz, szron, zimne wiatry przeplataia ie,
wstrzymuig wzrost ro$lin, tamuig nagle ruch so-
kow 1 staig si¢ roslinom tern szkodliwszemi: im
wiecey ich dzialalno$¢ zywotna byta wzbudzona.
Pot"pbne szkodliwe skutki trafiaiag si¢ 1 w iecie.
Ciepto bywa czg¢stokro¢ tak wielkie, iak w nay-
zyznieyszych potudniowych kraiach, ale niestate-
czne. Wkrotce nastgpuie zimno, albo wilgotne
mgliste powietrze, ktoére wzrost ro$lin opoznia,
zatrzyniuie soki, i przez to czg¢stokro¢ w roslinach
zagranicznych zgnilizn¢ sprawia. Tylko przez krot-
ki czas ma stonce istotnie wielkg sitg; ale nawet
1w tenczas z pewnos$cig liczyrm na nig nie mozna. Po-
zni¢y nastepuie iesien, w ktorey sita stonca zmniey-
sza sie; pewna powszechna spokoyno$¢, pewny
s»hiertelny spoczynek w naturze si¢ rozszerza, i
“upelnie na bodzcach zycia ro$linnego zbywa. Je-
~h roéliny dotad nieukonczyly wzrostu: tedy iuz
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teraz znacznie ro$¢ nie beda; gdyz ten czas iest
tylko zdolny przywies¢ do doyrzatosci wyksztalco-
ne ich czeg$ci; 1 nawet rosliny, ktéore na poczat-
ku tey pory roku rosna, n.p. kwdaty iesienne,
maig posta¢ zdre¢twiata, martwa i sucha, ktora
ie istotnie réozni od roslin wiosennych i letnich.

W naszey zatem strefie sg cztery pory roku, a
miedzy zwrotnikami dwie, to iest: sucha i mokra.
U nas malo iest ciepta; wielka nieregularnos¢
w odmianach powietrza; wiesieni i na wiosn¢ na-
gle nastgpuia mrozy po poprzedzaiacem cieple;
wiecie szron, mgly wilgotne i zimne i t. d, ktore
site  wzrostu nadwere¢zaja; w zimie niewczesne
ciepto i czgstokroé, przy niedostatku ziemie ochra-
niaigcey pokrywy $niezney, ostre i zimne wiatry.
Wkraiach za$§ migdzy zwrotnikami iest wigcCy ie-
dnostayno$ci 1 stateczno$ci w pogodzie;* pewny
porzadek w odmianach powietrza; silnieysze wzbu-
dzenie zyciaroslinnego, przez wielkie goraco i ob-
fita ros¢, przez wielka réznos§¢ ciepta dziennego
i nocnego.

Te wtasnosci obu klimatéw maia nastepuiacy
wplyw na ro$liny. W okolicach zwrotnikow przy-
ciggaig rosliny, z przyczyny wielkiego ciepta, nawet
z podtego gruntu dostatek zywnos$ci; gdyz przez
dziatanie ciepta soki pozywne w roslinach wiecey
bywaiag wyrobione, i tatwiey, coraz w wigkszey
dosci, tworza si¢ delikatnieysze 1 szlachetnieysze
ich czastki. Tam si¢ znayduie wiele ros$lin, ktoére
korzenne, ostre, pachnace czg¢$ci zawieraia; to, co



11

k\n3~ WSan’e zostaie, wyrabia si¢ tam na cu-
m . aco Il 13as czestokro¢ w drzewo sie obraca,

iarn macznem, n. p. rdzen w drzewach. Mo-
Gnieysze $wiatto stoneczne czynitakze kolory zywsze*
I'n. begularna wilgo¢ 1 mocne wzbudzenie zycia
Roslinnego, czynirosliny, ochronione nieco od pie-
'.acych promieni, i stoiace w gruncie niezbyt sil-
nym, soczystszemi, i ich witdkna, dla szybkiego
Wzrostu, wigcey gabczastemi i migkszemi: gdy tym
czasem wtych, ktoére wigcey na cieplo i suchosé
Sa wystawione, staig si¢ one bardziey suchemi i
twardemi. Wielkie parowanie pobudza rosliny do
przyciagania zbytniey wilgoci, a sprzyiaigca po-
goda do wzrostu w ka/.dey porze roku.

W naszem klimacie, dla matego ogrzania ziemi,
°trzymuig ros$liny mato i mniey pozywne soki
z gruntu; mnieysze ciepto stonca czyni, ze one

Trzcina cukrowa indyyska zawiera wiele cukru, dajacego
SIQ krystalizowaé: a w zininicyszycli kraiach rosnaca ma
cukier kleisty. Winoro$l, chleb Swi¢tojanski, i wszystkich
flrzew OWoce, sa w Egypcie daleko slodsze, niz we
AVloszech , a tu znowu slodsze, niz w Niemczech. Z lodyg
kukuruzy, ktére w Niemczech poludniowych wiele kry-
slalizuigcego si¢ cukru zawieraia , otrzymuie si¢ w pél-
nocnych Niemczech prawie sam cukier kleisty. Wszystkie
nasze korzenne ro$liny nabywaia w goracych latach wie-
Cey korzenno$ci , niz w innycli; wiele roslin, ktére w
polnocnych kraiacli Zadnego nie maia zapachu, doslaia
8° iesli do poludniowych przesadzone zostana: a traca
8°, na powro6t, gdy znowu do zimnych kraiéw przenie-
Siono beda.
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nie tak doskonale moga bydZz wyrobione; slabsze
Swiatlo nie tworzy tak §wietnych koloréw; wzrost
iest powolnieyszy: i przez to witdokna staig si¢
tezszemi i mocnieyszemi. Parowanie iest stabsze,
przycigganie sokoéw mniejsze 1 soki w nich ge-
Scieysze. Przez to staig si¢ one zdolnemi do wy-
trzymania pogody pos¢pney i niepobudzaigcey ich
do wzrostu, przy ktérychby zbyt soczyste rosliny
gnity. Nadto, sg one przywykle do zatrzymywa-
nia si¢ w swoim wzro§cie, i zabezpieczaig si¢ przez
to od zimna, szkodliwego naywigcey roslinom so-
czystym 1 zostaigcym wczynnem Zzyciu.

Skutkiem tych wtasnosci klimatu, ro$liny z po -
hudniowych kraidow u nas przesadzone, dla nie-
dostatku zywnosci, nie tak buynie rosng; dla braku
$wiatta 1 ciepta, wyrabiaia mniey doskonale swe
soki, i nie tworza czestokro¢ delikatnieyszych cze-
sci, iako to: cukru, oleiow lotnych, zywicy, i t. d.
Przyciagaja wiecly sokdow z ziemi, nizeli przy tem
ciepte stonca przerobie, czyli potrzebowaé moga; i
dla tego, w czasie niestatecznej pogody, tatwo pod-
légaig gniciu; wpomys$Iném iednak zdarzeniu ro-
sna : ale wigc¢y wydaig ziela i lisci, z przyczyny:
ze nie s3 do obumierania w iesieni przywykle,
rosng ciagle i przy pierwszym mrozie sg w niebez-
pieczenstwie zmarznigcia; co takze i przy zawcze-
Snem rozwiianiu si¢ na wiosne trafia¢ si¢ zwykto.

Klima zatem nasze ma wptyw szkodliwy na wzrost
ro§lin naywiecly przez to: ze dostarcza mniey
srodkéw pobudzaigcych ich zycie i przywodzi ie



p o jodvcznie do obumierania: ze przez wiosenne
Sifnnc Mrozy wstrzymuie ich wzrost, rozry-
cinaczynia i gwaltowny zgon gotuie : a przez

z>mne mgliste powietrze opoZnia ich wzrost, za-

zymuie soki 1 staie si¢ przyczyna ich gnicia.

Ima za§ pod réwnikiem tern iest korzystne dla

sIne ze ie w ciaglym wzroS$cie utrzymuie, i Ze

-cz iednostayna odmian¢ wielkiego goraca i
, ostateczney wilgoci zwieksza sily organiczne, stu-
zce do przyspieszenia wzrostu i doskonalego wy-
robienia sokéw. Na tych wymienionych wlasno-

-tach obu klimatéw zasadza si¢ przyzwyczaienic
r°§lin, a nawet i ieografia roS$linna.

Miedzy goracem klimatem a naszém, mozZna, we
Ogladzie przyzwyczajenia roslin, dwa ieszcze ozna-
ce, toiest: klima ciepleyszych kraiow, Kktore
"Prawdzie nie ma korzy$ci gorgcego: ale téz

asnoSci szkodliwych naszego klimatu nie posiada;
<)raz’ bhma ciepleyszych kraiéw, w ktorém szko-

* we wlasnosci naszego tylko stabo, lub czeSciowo

ozue sie daia. Z ostatniego klimatu ro$liny latwo
naszego przyzwyczai¢ si¢ moga: ale z pier-

®ego, rownie iak z goracego klimatu, iezeli

Szvdhwyéh wlasnos$ci znie§sé nie beda w stanie,

Unas iab i w klimacie ciepleyszem, naszemu

\% n'8dy PrzyzwJczai°ne bydz nie moga.
czeS mkhmacie gor?°ém lezy cala prawie Afryka,
AzvlC ArabH 1 innych poludniowych krafotT

* ca/. P°ilJocna cze¢$¢ Australii, Jndya zachodnia
) staly lad Ameryki, od potudniowego kon-



ca Kalifornii, a/, za Rio Janeiro; a rownik prze-
diodzi przez wyspy Borneo, Sumatr¢ i Maldyw-
skie, przez Afryke przy miescie Jubo, a przez
Ameryke przy uyS$ciu rzeki Amozondéw 1 miescie
Kwitto. Wszystkie te posady maig wyzey wyra-
zone wtasnosci: i tylko na goéracb nabywaig po-
dobnych zimnieyszym kraiom. W wigkszey ie-
dnak ich cze¢sci wiatry morskie, wilgo¢, wielkie
lasy 1 bliskie pasma gor zmnieyszaig upaly. W
gestych lasach iest cokolwiek chlodno, i w tych
znayduie si¢ wiele roslin, bardzo szacownych,
ktorych przyzwyczaienie byloby u nas poigdauem.
Na wyspach zachodnio-iudyyskicli, gdzie wszy-
stkic owoce potudniowe doskonale si¢ udai.i,
iest zwyczayne ciepto 16. do ao°; a w nocy po-
trzeba ognia, aby na woélnem powietrzu od zimna
si¢ ochronie. Drzewo chiny ro$nie tam tylko
na goérach, i nie moze znieS¢ wigkszego ciepta
nad i6°. W Karakas iest gorgco we dnie ao. do
a6°, a w nocy la. do i4°- fu udaia si¢ wszystkie
potudniowe i wszystkie europeyskie ogrodowe
rosliny. Na brzegu Brezylii znalazt Langsdorf
zwyczayne ciepto 20. do 220 a naywigcey 2G0;
ale w nocy nie wigcey nad toO.

Oprocz wymienionych, sa ieszcze kraie mig-
dzy zwrotnikami, gdzie wupaly nadzwyczayne
panuia, gdzie wielo-miesi¢gczna susza zupetnie
wzrost roslin przytlumia i przywodzi ie do obu-
mierania inng droga; lecz ze te kraie nie maia
takich pozytecznych ros$lin, ktoreby warte byty



Lhyl ? (ZaiCl‘',a> zakin ¢ uwagi szczegolowe nad
A IWatem moga bydz opuszczone.

a wyspach poludniowego morza, ktére z go-

Jez,6”]1 °ZX®iami Ameryki w rowney szerokoSci
sZ0?’ yWa gOraC® przez °taczaiace morze zmniey-
A ne, lednak, poniewaz szkodliwych wlasnosci
"orPt8° !d!matU llie maitl> U(?ai§ si? tam roSliny
iai 1SZy° braiow: ale zapewne niektéore z nich

kt' nP &wozdziki korzenne, muszkatowa galka,
A tych ieszcze nie zaprowadzono, nie bytyby tak

osfe°nate, iak w owych kraiach. Z tych Kkli-
a ow malo iest przyzwyczaionych u nas ro$lin;
e spodziewaé si¢ nalezy, ze ieszcze wiele, przy-
ttaynmiey podobnych do znayduiacych si¢ u nas
evUimkow, da si¢ przyzwyczaié.
A/ a zwrotnikiem ku poludniowi
P‘r? .2'przyladkiem Dobrey nadziei, wigksza
r |Se oowey Hollanuyi, Nowa Zelandya: a z Ame-
A M ata’> Chilr, Pattagonia, wyspy

lezy koniec

sol "i
Oad®-e- * inne' Z tych Kkraiow Przyladek Dobrey
rzep0l ma ciePlo: ale wysokie polozenie i mo-
Pni dgOOZL ieg® klima’ W zimie od maia d° sier-
slipy tl,WaiaecT> bywa 16d niekiedy. Nasze ro-
mian U a6 S,? tam wybornie; i wiele tamecznych,
ki ni°WICe tabte> ktére geste, albo Zywiczne so-
prz a% bardzo si¢ dobrze do naszego klimatu
dya * Cza%- Nowa Hollandya i nowa Zelan-
lilirna, n'n/,JJa niskicS°® Polozenia lagodnieysze
iak v*n 7 Sl« spodziewa¢ mozna: ale roéwnie,

vszjstkich nieuprawnych kraiach, bar-
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(ko niestateczne i maigee ztad wiele szkodliwych
wlasnosci naszego klimatu. To wtasnie czyni
nadziei¢, ze wiele tamecznych ro$lin da si¢ u
nas przyzwyczai¢. Chili, kray wazki nad-morski,
przy stoku go6r wysokich, $niegiem okrytych,
pod ciepla strefa lezacych, laczy w sobie umiar-
kowane i gorace klima. Zimne wiatry tagodza
goragco letnie: a wiatry morskie chtéod zimowy.
Tu daig si¢ cztery pory roku roznie, i ros$liny
obu stref réwnie pomys$lny wzrost maig. W Rio
de la Plata iest, podtug wysokiego lub niskiego
potozenia, goragco, lub stosowne zimno. Pattago-
niia ma mgliste ostre powietrze, wichry i mro-
zy w kazdéy porze roku. Na wyspach soko-
lich, ktore pod tymze stopniem szérokosci, iak
poludniowa cze$§¢ Niemiec, leza, morze tagodzi
zimno, i rzadko w zimie zamarzaig ieziora : ale
w lecie iest bardzo zmienne powietrze i prawie
zawsze mgliste. Z tych kraiow moze bydz wiele
ros$lin do nas przeniesionych. Z Chili i Rio de
la Plata, mianowicie te, ktoére w gorzystych oko-
licach rosng-, z Puttagonii krzew bawelny; z wysp
sokolich drzewo gummy sprezystey; z Chi-
li drzewo, ktéorego kora ma smak podobny do
cynamonu i inne nieznaiome nam ieszcze rosliny.
Od zwrotnika az do 45° na poéinoc staie si¢ kli-
ma coraz zimnieysze i pomatlu do naszego prze-
chodzi. Okolice Afryki, ktéore tu leza, maia w
blisko$ci pustyni gorace i czestokroé¢ bardzo su-

che klima; w bliskoSci morza umiarkowane, ale



nieskuteczne. Upal i susza przyttamiaig tu wzrost
na meiaki czas. Poniewaz iednak to kiirna szko-
dliwych wtasno$ci naszego nie doznaie; udaie si¢
u mem wiele ros$lin migdzy-zwrotnikowych: ale
*a braku wilgoci nie tak buyno, a dla niedosta-
tku stonecznego ciepta, nie tak doskonale rosna.
Do tego zbliza si¢ we wlasnos$ciach klinia sycyliy-
sbie i wysp greckich; tylko ze iest przez morze
wigcey ozigbione i statecznieysze; podobniez klima
brzegu zachodniego matey Azyi, ktore, dla poto-
zenia poinocnego i dla bliskichpasm, gor iest
Zl«inieysze. Jeszcze zimnieyszaiest gorzysta Ar.
meniia, wysoko lezaca Persya i czg¢$¢ gorzy-
stych kraiow wewnatrz Azyi. Ciepleysza niz te,l
>est potnocna czes¢ Judyi wsehodniey i wigksza
czg¢s¢ Chin; iednak nie dochodzi tego ciepta, ia-
bie maig pdinocne brzegi Afryki pod rownym
stopniem szerokos$ci lezace.

Ne Wsz,ystkich tych kraiaeh iest wzrost ro$lin
Predki, ale mniey buyny, iak migedzy zwrotnika-
nu. Wiele roslin u nas teraz przyzwyczaionych
rosty tam pierwiastkowo, i wiele ieszcze ztamtad
przeniesionych bydz moze dla zbogacenia po6l
1 ogrodéw naszych, np. rosliny korzeniowe, wo-
(bte, suche ziota i t. d.

Hiszpaniia, potudniowa Francya, Wtochy, Gre-
clal wiele kraiow w blisko§ci morza czarnego i
doliny Kaukazu doznaig iuz wigcey szkodliwych
Wasnosei naszego klimatu; 1 tylko poiedyncze
obwody 5 ktore od tych zupelnie, albo dosy¢

3
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znacznie sg zabezpieczone, mogg takze potudnio~
we ro$liny uprawia¢. Wigksza czg¢$¢ roslin tych
kraiow moze ro$¢ u nas, iezeli nie sg trwate:
albo za wiele ciepta nie wymagaig.

W czesciach Ameryki, ktéore za zwrotnikiem
raka na poinoc leza, mozna postrzedz podobne
roznice: tylko tam iest klima dla wielu lasow i
wod niestatesznieysze 1 ostrzeysze, niz w innych
czeéciach $wiata pod taz szeroko$cig. Zyzny grunt,
i gesta pokrywa z obumartych czesci’roslinnych
zabezpieczaia rosliny przeciw dziataniu zimna, kto-
re dla wilgoci powietrza nie tak iest gwaltowne,
iakby bez tych bydz mogtlo.

Migdzy kraiami lezacemi ieszcze daley na pot-
noc, maig te, ktore w bliskosci biegunow leza
bardzo dtuga i tgga zime, a lato krotkie, ale go-
ragce i dosy¢ iednostaynie pogodne. Rosliny w
nich maig wzrost predki i1 nie ponoszg tak bar-
dzo uszkodzen, przez zimno; poniewaz’ ie ge¢sta
i gruba pokrywa $niezna od niego ochrania.
W umiarkowanych kraiach nie zawsze sie to zda-
rza. Cze¢stokro¢ bywa mroz tegi, gdy ziemia me
est $niegiem okryta; lato iest muiey ciepte i
ma mniey stateczng pogode¢. Ztad pochodzi, ze
nawet niektore rosliny kraiow poinocnych tatwo
marzna, gdy tu przesadzone zostana, n.p. wiele
dizew sybirskich; inne za§ nie rosng nalezycie.

Migdzy terni kraiami wyszczegodlniata si¢ Niem-
cy bardzo zmiennem klimatem: i cztery pory ro-
ku tak sa z soba pomieszane, ze dla zadney



pewnego czasu oznaczy¢ nie mozna. Zimy nie
tagodzi bliskos¢ morza, iak w Hollandyi i w An-
» tu Kray iest dla wszystkich wiatrow otwarty*
1 J°znaie iuz od iednego, iuz od drugiego szko-
'uvlego wpltywu. W zimie przerywaia cieple po-
uniowe wiatry, cz¢stokro¢ przez wdele tygodni,

2!mn°; na wiosn¢ wiatry polnocne i pdinocno-
zachodnie przynosza niekiedy mrozy, i zuizaia
cleplo do czterech stopni mrozu, ktére w maiu
przez potudniowe wiatry do 20° podniesioneni
Jiywa. Lato ma naprzemian zimno, wilgo¢ i wieli
kie goraco, zalezac w tein od wiatrow, to iest: czy-
A p6lnocne, zachodnie, lub potudniowo wieig. Tyl-
iesien miewa poniekad stateczna pogode; ale

w tey porze roku iest iuz sila stonca staba, i przy-
rodzenie czyni przygotowanie do obumierania na
Zlrig. Wszystkie zatem wyzey rzeczone szkodliwe
wtasnosci posiada w wysokim stopniu klima nie-
mieckie 1 to naywigcey czyni trudnem przyzwy-
Claienie ros$lin, ktore niestateczney 1 nieregular-

ny pogody znie$¢ nie moga.

Rozdziat II. O rdznicy atmosfery w naszych i pow%

dniowych kraiach.

Ciata, ktoére w otaczai.icem ziemi¢ powietrzu
Natrafiamy, sa oprécz kwasorodu, saletrorodu, ia-
Vv istotnych cze$ci, i ciepta: pary wodne; 16-
2lle istoty pachnace; rozpuszczone czg¢sci zwie-
,2'ice* rosdlinne i ziemne; kwas wgglowy 1 inno
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gatunki gazow; nadto: elektrycznos¢ i1 S$wiatto.
Z tycli para wodna i rozpuszczone zwierzgce
i roslinne czgSci moga roslinom iako pokarm, a
istoty pachnace, $wiatlo i elektryczno$é, iako
bodzce stuzy¢. Dzialanie tych istot okazuie sig
wprawdzie w powszechnosci iuz po wiekszey cze-
sci w tern, co si¢ klimatem zowie; iednak nie
begdzie bez pozytku nieiakie w tym wzgledzie
uwagi uczynic.

Para wodna napelnia u nas bardzo czg¢sto po
wietrze; ale natenczas, gdy si¢ nayczasciey znay-
duig, ciepto tak mate bywa, iz rosliny nie wiele
rosna, 1 przez to z wilgotnego powietrza nie rno-
8? ciagna¢ takiego pozytku, iakiby im sprawic
moglto. Miedzy zwrotnikami iest powietrze bar-
dzo wilgotne, ktore przy wigkszem cieple i
wzbudzonem zyciu roslin dzielnie na ros$liny sku-
tkuie. Jnne poludniowe kraie maig powietrze,
wyiagwszy czas nocny, gdzie rosa pada, bardzo
suche; ale w tych iest takze i wzrost ro$lih
mnieyszy.

Czegsci zwierzgce 1 roSlinne, kwas weglowy,
gaz wodorodny weglisty i j,ne gatunki powie-
trza, ktéore si¢ z gnijacych i zyjacych cial wy-
dobywata, musza w potudniowych kraiach, wy-
igwszy zupeinie suche, cz¢stokro¢ w atmosferze
si¢ znaydowaé; poniewaz tam wzrost i psucie sie
io$lin iest nieréwnie predsze. Podobniez znay-
duig si¢ w powietrzu potudniowych, nawet nay-
suchszych kraiow, w wielkiem mndstwie istoty
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pachnace, elektryczno$é¢ i $Swiatlo, ktore wzrost
Ro$lin przyspieszy¢ mogg. Ztad potudniowe zyzne
;:Ue "aig atmosfer¢ dostarczaiaca wiecey zywno-
1 hodzcéw, niz zimne,
oda, }tora powietrze na ziemi¢ ciSnie, ma
i wpfyw na wzrost ro$lin; ktory iednak nie
,est bardzo znaczny. Pod réwnikiem iest cid$nie-
Ilie powietrza naymnicysze i nayiednostayniey-
Sze> ku biegunom zwicksza si¢ 1 iest wigkszym
Udmianom podlegle. W gleboko lezacych miey-
scach iest znaczne: a na wysoko potozonych
rn'neysze, 1 z wzrastajacg wysoko$ciag zmnieysza-
Jlce sig.
ffrzy malem ci$nieniu powietrza nioga rosliny
Wigcey parowaé i tatwiey si¢ rozwiia¢. Zwierzeta
P*zy podobnych okoliczno$ciach oddychaig wol-
lllcy> staig si¢ rzezwieyszeini, i ich cztonki do-
*Wualey wyrastaig. Ro$liny zatem w goracych
ra,ach maig takze nieiaka$ korzy$¢ z mnieysze-
&° cisnienia powietrza. Nadto, nie masz tam
Nelki¢y wniém odmiany; kiedy u nas z iey powo-
Ndelikatne ros$liny cierpie¢ moga; poniewaz na-
ich musza si¢ zanadto rozszerzaé, a przy
ern ci$nieniu zbytecznie znowu $ciagaé¢, Tym
fI5 n* mamy ieszcze dosy¢ badan nad wa-
n°$cig tego wplywu,
i'd'\V rzadkiem powietrzu staig si¢ liScie roSlin,
kattpVlek Postrzezell pokazuie, cienszemi i deli-
st "Szeniii u roflin, ktére na pagérkach ro*
*’ sa zvvyczaynie tylko liScie korzeniowe cal-
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kowite i wielkie: a todygowe tem delikatniey
podzielone, im wyzey stoig. W INorwegii po-
strzezono, ze na wysoko$ciach gor, gdzie drzewa
lisSciowe przechodza w iglaste, podobniez lisSciowe
ziota niknag, a iglaste =z delikatnemi lis¢mi ich
rnieysce zastgpuig. Wszystkie ros$liny, ktore w
wysokich okolicach szerokie liScie maig; maig ie
albo tegie, albo wtosami, lub tlustawa wilgocia
okryte.

Podobniez postrzegamy na innych goérach ro-
$liny z delikatnemi cienkiemi lis¢mi. Ten ksztatt
moze tylko bydz skutkiem mocnieyszego parowa-
nia, albo szczegdlniey sprzyia¢ przycigganiu wil-
goci i pozywnych cze$ci z powietrza. Ostatnia
przyczyna iest podobnieysza do wiary; poniewaz
one zwyczajnie na chudym gruncie zuayduigsie:
a zatem zywno$¢ z powietrza bra¢ musza, i po-
niewaz takze rosliny wodne tak daleko, iak pod
woda stoia, maia delikatne podzielone liscie, kto-
re im stuzg do przyciagania zywnos$ci z wody.

Te sa tylko uwagi, ktore nad rdéznica atmosfe-
ry, przy teraznieyszym stanie wiadomos$ci na-
szych., uczyni¢ mozna. Jak waznym wreszcie-
iest iey wplyw w niektorych przypadkach, poka-
zuie nastepuigce doswiadczenie, ktéore Plenk
w fizyologii roslin przytacza: Afrykanska por-
tulakaria (Portulacaria. Afrci) Person, nie kwi-
tngta nigdy w ro$linami ciepley ogrodu szen-
brunskiego; ale gdy i3 do roslinami ogrodu bo*
tanicznego w Wiedniu, o pét mili odlegltego
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przeniesiono, byta iuz w pierwszym roku zupet-
”ie {w*atami okryta- Przeniesiono i3 na powroét
I° Szenbrun, i znowu przestala tu kwitnac.

1,0zdUal ///. o rownosci gruntu naszego i kraiow po-

tudniowych.

N Mowigc w powszechnos$ci o gruncie (gdyz
II'na to si¢ tylko ograniczy¢ potrzeba) iest natu-
ra lego wszedy rozmaita: i kraie pod bieguna-
mi maig zardéwno grunt wapienny, piasczysty,
gliniasty, chudy i zyzny, iak migdzy zwrotnika-
iiii. \y braiach cieptych iest nawet zyzny grunt
do wzrostu ro$lin niekoniecznie potrzebny; gdyz,
lezeli tylko wilgo¢ si¢ znayduie, zieleni sie
'"“ystko, nawet w naychudszym gruncie; sila
Sji°Aca wynagradza dobro¢ gruntu; ona udziela
r°§linom zdatno$ci brania cz¢Sci pozywnych z
CM, ktérych one przy stabem §wietle wyrobie

iak dobrze nie moga.

Upat stonca iest w potudniowych kraiach zy-
n " gmiitu szkodliwy; gdyz wysusza go za
a to> spowietrza po wigkszey czesci czarno-
/Mem 1 czyni grunt przez to chudym. Tym

iest -S 16 Sk t0 niC arza’ grunt
mi Zacieniot,}S lub w‘e” organicznemi czgScia-
r(l °liryty, albo z natury wilgotny; tam wywie-
istot 1e*° klimatu wplyw pomys$lny. Obumarte

roSlinne i zwierz¢ce gniig bardzo predko
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1 zamieniaj si¢ w najlepszy CZarnoziem *). Ro-
zmaite rosliny, ktore z niego wyrastaia 1 obu-
mierajg, pomnazaig nadzwyczaynie ilos¢ tey zie-
mi, ktora wielkie mnéstwo naylepszych, tatwo
si¢ rozpuszczaigcych pozywnych czesci zawiera.
Wilgo¢, znayduigca si¢ w tym zyznym gruncie,
zawiera nareszcie, dla wielkiego ciepta =ziemi,
znaczna dosc rozpuszczonych organicznych czg-
$ci 1 udziela korzeniom silniejszych sokoéow po-
zywnych. Wszystkie te okolicznos$ci przyczyniata
si¢ nadzwyczajnie do wzrostu roslin.

Oproécz tego gniie z czarnoziemem wiele ko-
rzennych owocow, nasion i ziol, tworzy si¢ wie-
le saletry; i te ciata dzialal,-j iako bodzce, po-
dobnie iak sole i korzenie na ciala zwierzecce.

W naszych kraiach rzadko tylko niszczy ston-
ce ziemi¢ organiczng, w gruncie zawarta; ale
poniewaz wzrost ro$lin iest mniejszy; gni-
cie obumarlych ro$lin i zepsucie ich dzieie sie
daleko powolniey. Woda dla, mnieyszego ciepta
nie iest tak plynna; nie tyle rozpuszcza or-
ganiczne ciata i daie korzeniom mnieysza ilo$¢
i daleko stabszy sok pozywny. ~ adt0j zaw”ra
ziemia daleko mniey soli i daleko mniey draznia-
cych istot w powszechno$ci. Ztad, dla roslin z
zyznego gruntu potudniowych kraiéw, braknie
W gruncie naszym na pozywnym soku i bodz-

*) W wielu czgsciach Jndyi twarde nawet todygi obumar-
lych roslin gniiij w 24. lub 3S godzinach tak dalece, zc
zadaey ich czgéci rozpoznaé¢ nie mozua.



each do ich wzrostu. Skutkiem tego rosliny po-
dobne, przesadzone do naszego gruntu, niedo-
skonale, albo zupetnie si¢ nieudaig.

lo, co si¢ powiedziato, $cigga si¢ wprawdzie
ie'lynie do gruntéw zupeilnie goracych i przytem
wdgotnych, albo dostatecznie zwilzanych kraiow;
aicj chociaz grunt rrmiey goracy, i chudy grunt
zupetnie goracych kraidow, naszemu prawie wy-
rownywa, albo nawet ieszcze mniey pozywnych
Czg$ci zawiera, wszelako daie 6n tym ros$linom
wiecey zywnoS$ci; poniewaz one, przy silniey-
Szym wzroscie, nawet takie czg¢$ci na zywnos$¢
przerabiaja, ktoére u nas nie moga bydz uzyte.
Roslina zatem =z cieplego klimatu potrzebuie w
zimnym gruncie ciagle lepszego pokarmu, a oso-
bliwie zawieraigcego wigcey czgSci, tatwo si¢ roz-
puszczajacych.

Szczegdlne wlasnosci gruntu moga mie¢ wielki
wpiyw na tatwo$¢ przyzwyczaieuia roslin; ponie-
waz niektore z nich tylko w takim gruncie ro-
Sn:t> ktory t¢ lub owa ziemieg: te, tub owe or-
ganiczne czg$ci zawiera. Tak podtug Delii a zda-
*3 si¢ niektore rosliny udawaé, iedynie w grun-
c‘e przez Nil zwilzonym. Jnne tylko w cieniu
pewnych roslin; inne w piasku; inne w glinie;
inne na pewnych zgnitych organicznych czegsciach,
bha takich zatem roslin stara¢ si¢ nalezy znalez¢
8runt podobny; gdyz inaczey proéby wychowania
»ch beda bezskutecznemu



Rozdzial IF. O roinicy w skladzie wewnetrznym ro-

slin naszych i potudniowych kraiow.

Przedmiot, nad ktéorym si¢ w tym rozdziale
zastanawia¢ mamy, iest naytrudnieyszy w caley
rozprawie; poniewaz mato ieszcze nad nim pra-
cowano. Tylko bezpos$redni widok roslin z kray
iow potudniowych i pordéwnanie ich sktadu we-
wnetrznego ze sktadem naszych roslin, moglyby
niciako pewne podania wskazaé¢; gdyz to, zbo-
tanicznych dziet w tym wzgledzie czerpaé mo-
zna , iest mato znaczacem; naywigcéy bowiem
cech, ktore tu sa waznemi, tam podanemi nie
sa. Ale nawet 16znica w samym skladzie we-
wnetrznym nie moze bydz tak bardzo w oczy
biigca; poniewaz u ludzi i zwierzat rozmaitych
stref malo ieszcze réznic w tym wzgledzie zna-
leziono. Wiele ros$lin poszto za czlowiekiem do
wszystkich klimatéow. Powiedziano, ze one latwiey
sic¢ do odmian powietrza zastosowaé moga; bra-
knie iednak na badaniach: co im t¢ wlasno§¢ na-
daie, albo na czem si¢ ona zasadza. Wnioski,
ktore w tym wzgledzie czyni¢ mozna, zasadzaia
si¢ na podobienstwie do naszych roslin, tak w
ksztatcie zewnetrznym, iako tez w spdynosci ich
czastek, mieszaninie sokow, wzro$cie i sposobie
zycia.

W polnocnych kraiach postrzegamy rosliny
trwate, albo zywiczne, iglastemi: albo inne, suche-
mi li§¢mi opatrzone. Te z nich, ktére si¢ nav-
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daley na pétnoc rozszerzaj, wyszczegélniata r
wielkg gietkoscia swych gatezi, n, p. brzoza,
wierzba; te, ktére sg naymniey czute na zimno,
maig bardzo mato rdzenia; a rosliny ggbszaste,
ol,btuigce w rdzeh i ztozone z delikatnych btonek,
1-tére w gorgcey strefie tak sg pospolite, w zimney
znpetnie sie nie znayduig. Roéwnie rzadkiemi
SJ wszystkie rosliny, ktore sie predko ksztat-
Clc i nadzwyczayng tatwosé i poped do wzro-
ku mieé zdaig. Wyigtek ztad czynig grzyby,
twory bardzo znikome, ktére zmomentu przyda-
thego ich rozwinieciu sie i bytowi korzystaig.
Rosliny roczne maig todyge krotkg, skupiong ku
ziemi i rozwiiaig sie mniey wolnie w powietrzu.
Familiia roslin, nitkami i lisémi gesto okrywaig-
cych ziemie, zwanych porostami, iest szczegol-
ny poinocnym kraiom wifasciwg. Wszystko u
nich zmierza do ochrony przeciw zimnu: wszy-
stkie czesci sg blisko siebie; gniigce reszty lezg
taraz pod nowo rosngcemi czesciami i zblizone
warsztwy utrzymuig wybornie ciepto ziemi. Jnna
2j spokrewniona familiia, iest fam iliia mchoéw,
ktore rownie ialc porosty we wszystkich zimnych
kraiach bardzo czesto rosng. Nawet inne roS$ii-
ny otrzymuig tam posta¢ do mchow podobng.
A goragcych kraiach rzadziey sie te rosliny zuay-
duia.
j -“aywieksza cze$¢ rocznych roslin ma nic wie-
s’kéw. Bardzo mato w pdétnocnych kraiach
roslin soczystych, a zadnych z wielkiem*
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tegiemi soczystemi lis¢mi, ktore znayduia si¢
lak czesto w poludniowych. Rosliny odretwia-
ta, czyli nieiako martwa natur¢ maigce, znay-
duia si¢, wyjawszy drzewa iglaste, w matey ilo-
$ci na poéinocy. One =zdaig si¢ bydz tylko dla
mieysc bardzo ograniczonych przeznaczone,
bardzo trudno przyzwyczaiaig si¢ do innych oko-
lic. Drzewa cytrynowe i pomaranczowe rosng
tylko w niektorych kraiach, i nie udaig si¢: ani
w zupelnie goracych : ani tez w miernie cie-
ptych.

Gteboko korzeniagce si¢ rosliny znayduia sie
naywigcey w zimnych kraiach; poniewaz soki i
zycie ich w zimie naywigecey do korzeni si¢
scigga. "W potudniowych kraiach wiele roslin pu-
szcza korzenie tylko na powierzchni ziemi W
Brezylii wszystkie drzewa maiag te wlasnos§é i
dla tego czegstokro¢ przez wiatry bywaiag wywra-
cane. Tym czasem moze to bydz skutkiem zy-
zno$ci warsztwy wierzchniej ziemi, ktora korze-
niom tyle zywnosci dostarcza, ze one nie potrze-
buia w glab siggad.

{Dalszy cigg nastgpi).



IL.
O FERMENTACYI WINNEY

i sztucznych winach,

przez Doebereinera.

W.step

O fermentacji winnej w ogdlnosci.

S"ki owocow stodkich i iagdéd, w naczyniach
°tvvartych lub lekko nakrytych, na $rednia tem-
peratur¢ od 10. do 15. R. wystawiane, ulegaia, iak
Wiadomo, zmianie; w krotce daie si¢ stysze¢ i wi-
dzie¢ w nich poruszenie; tracag powoli swoy smak
Cukro\Vy) i nakoniec zamieniaig si¢ na plyny spi-
rytusowe 1 upaiaigce.

Postgp zmian takowych, ktore si¢, na pozor,
w sokach same z siebie wywigzuig, nazywamy
“ermentacya winna, a produkt utworzony
v’inem.

Przyczyna tey wazney przemiany czyli fermen-
tacyi winney, iest wilasciwe zachowanie si¢ wzgle-
dem siebie dwdch rdéznych istot, ktore si¢ w soku
Vlelu owocoéw stodkich i iagdd znayduig. Pier-
Vwvsza istotg takowa iest cukier, drugg za$ pier-
vw'astek fermentacyyny, to iest istota, kto-
ra s* podczas fermentacyi soku w drobne i prze*
Zr°ezyste kuleczki skupia, i wychodzi na wierzch

stanie massy pienistey i gestawey, a w pospolitym

)s°b<e mowienia znang iast pod imieniem ler-
pio UtU Arozcizy. Od przytomnosci istoty

wszey zalezy smak stodki sokow, a od przy-
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tomnos$ci drugiey, ich sposobno$¢ czyli moznoscé
fermentowania.

Cukier iest istota solna, z kwasu we¢glowego
i wodorodu weglistego, w réwnych cze¢séciach, po-
dtug obietosci, ztozong; pierwiastek ferrnenta-
cyyny za$ iest weglem saletrorodnym z woda pota-
czonym, i ma t¢ osobliwszag wtasnos$¢, ze, szcze-
gbélniey w stanie zsiadlym, dziata na cukier w wo-
dzie rozpuszczony, tak, iak stos elektryczny
na rozczyny solne, to iest: nie doznaigc sam zna-
czney odmiany, zamienia go na kwas weglo-
wy, i na alkohol czyli wyskok (spirytus).

Kwas we¢glowy wstanie wolnym, iest po-
wietrznym (czyli wstanie gazu); alkohol za$
kroplistym 1 rozpuszcza si¢ w wodzie. A za-
tem, pierwszy w tniar¢ tworzenia si¢ uchodzi zroz-
cieku fermentuigcego w postaci powietrzney: i dla
tego sprawia w nim widoczne i glo$ne poruszenie,
od poczatku fermentacyi az do konca trwaigce;
drugi za$ przeciwnie, rozpuszczaigc si¢ w wodzie,
pozostaie w soku, i nadaie mu owag spirytusowa
i upaiaigca wtasno$§é, ktora si¢ zalecaig soki wy -
fermentowane i w wino przemienione.

Nowe doswiadczenia wzgledem fermentacji winnej.

Wiadomo iuz od dawna, ze soki najobfitsze
w cukier, wydaiag takze naytezsze czyli naybogat-
sze w spirytus wina: i w ogdlnosci, ze od ilosc*
cukru zawartego w sokach, zalezy takze tggos$¢

wina, przez fermentacjg onycbze utworzonego’
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stara Zna)”~u'Jceg0 s‘¢ w nich spirytusu. Nie
Sle lednak, aby wynalez¢ prawdziwa spi-

rytusu ilosé . . s [
fer ’ S1* Z Pewuey miary cukru przez
entacya utworzy¢ moze: i tak wszystkie ko-
}Scb ktoreby =z doktadnéy takowych stosunkéw

N ladomos$ci wyplyna¢ mogtly, zostawiono bez u-

Moia ciekawos$¢, (moéwi Pan Doebereiner) nie-
°zwalata mi, abym tak waznego przedmiotu nie
oswiadczal, i dla tego, iuz cztery lata mingty, iak
Sl« *g°® badaniem =zatrudniam.

I>rzy pierwszem dos$wiadczeniu, wtlozylem do
furki szklanney merkuryuszem napeilnioney, i na
stopuie podzieloney, ieden gran cukru, nalatem
J,gran wody, iprawie | cz¢$¢ fermentu dodatem;
1 °stawitem wszystko przy odmienney §rednicy tem-
P' raturze, aby stalo spokoynie. Juz po kwadran-
£e Zaczal plyn fermentowaé, a po 24. godzinach

mentacya ukoficzyta si¢. Jlo$¢ kwasu weglo-
1"e”°’ ktory si¢ przy tem wydobytl, i w rurce ze-
rac n)usial, wynosita po ukonczoney fermenta-
°yi’ Pr?y temperaturze i9°R, i 27' 9" wysokosci

barometrze, .- cala sze$ciennego.
? oéwiadczenie to: powtdérzone zostato kilka ra-
A » *orgc r6zne ilosci cukru, wody, i fermentu;
" 'sze z iednego grana cukru wydobywato si¢
p 3a S/- gazu kwasu weglowego.
puia W Poswiadczeniach po sobie naste-
pnie *C - P°PPa”“em fermentacyi rézne, lecz dokla-

znaczone iloSci cukru z iag(’)d? krochmalu,
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miodu, burakow, lakotez rézne ilosci wody i fer-
mentu, zmieszawszy wprzéd wlasciwe czesci, i zo-
stawiwszy kazdy rozciek w rurce osdobney pomie-
rzoudy, merkuryuszem napetnioney. Lecz i wtedy
takze ilos¢ kwasu weglowego, ktory si¢ przy
kazdem szczeg6élnem doswiadczeniu wydobywat,
i zawsze dopiero po zupelnem ukonczeniu fer-
mentacyi zwazonym zostal, wynosila przy tym sa-
mym stopniu na barometrze i termometrze , na
kazdy gran uzytego cukru, od do xVr cala
szesciennego.

Wypadki z tych wszystkich doswiadczen byty
dla mnie nader poeieszaiagcemi i waznemi; gdyz
mnie nauczyty, ze cukier przez fermentacyg wy-
daie zawsze pewng stateczna iloS¢ kwasu weglo-
wego, 1 natchnely mnie oraz ta szcz¢$liwa mys$la,
aby 1ilosci cukru, w sokach Ilub ciatach suchych
roslinnych zawartego, przez fermentacya docho-
dzie.

Dla przekonania si¢ o pewno$ci takowey mysli,
przedsigwzigtem znowu wielka liczb¢ nowych do-
swiadczen. Albowiem nietylko sokirdéznych owo-
cow 1 iagdéd, oznaczywszy w nich wprzéd iak
naydoktadniey ilo$¢ cukru, sposobem przez che-
mikow zwyczaynie uzywanym: ale nadto, rozne
ciatla roslinne suche, n. p. rodzenki, rozki, perz
it.d do doswiadczen wziete byly-

Pokraiawszy ie i zmieszawszy z woda i fer-

mentem, w moiem gazometrze, czyli powie-
trzoinierzu poddatem fermentacyi, i po ukon-
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sSei,lU 1 tak°wey, ilos¢ kwasu weglowego, ktora
S via, oznaczytem. Jlo§¢ kwasu takowe-
ni |KPOWic<lziahl zupeinie w wielu doswiadcze-
e 1ilosci cukru, iaka w istotach fermentacyi
ICca,lych znalazlem; niektore tylko z tychze,
mianowicie: sok z borowek, perzu i innych
wydaly tego gazu wigksza ilos¢, a nizeli sig
P° wypadkach =z badan poprzednich, wzgledem
JX1 cukru w nich zawartego przedsigwzigtych,
mozna bylo spodziewaé. Jawisko to i rozne do-
$wiadczenia dalsze stwierdzity dawny moy domyst:
Ze sP°sob oddzielania cukru od innych czegsci roslin-
nych dotychczas uzywany, nie wkazdym przypadku
,est dostateczny, 1 ze prawdziwag iego ilos¢ tylko
Przez fermentacya wynalez¢ mozna.
Dos$wiadczenia tc powinny bydz dla wszystkich,
ktorzy sig wyrabianiem cukru i réoznego gatunku
Wina, piwa, wodki, i t. d. trudniag, naywazniey-
Szetl)i; gdyz trzymaigc si¢ ich, moga o prawdzi-
w y warto$ci rzec?.y, ktorych do wyrabiania wspo-
mnionyech przedmiotow uzywang, z pewnoscig sg-
2%c. Jezeli, naprzyktad, fabrykant cukru chce wie-
me : iale wiele si¢ cukru w burakach réznego
ptunku, lub z réznych mieysc, i réozney dawno-
SA zawiera; dla otrzymania doktadney w tym
~gledzie wiadomosci, powinien tylko sok zbu-
ntow wycisnaé, i pewna ilo$¢ iego n. p. lub
cala sze$¢, przymigszawszy cokolwiek fermentu,
Wf5a?0lnetlZe fe,mentacyl poddac¢. Jlo$¢ gazu

‘b °©Wego wskaze w tenczas iak naydoktadnicy
5
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ilos¢ cukru, ktory si¢ w Soku, do doswiadczeniu
uzytym, znayduie. PrzypusSciwszy, ze cala sze$¢,
burakowego soku wydaie i*- cala sze$§é, kwasu we¢-
glowego; wigc w takiey iloS§ci soku, powinno sig
<7jt=«T7%¥s- gran cukru znaydowac¢: a zatem i. cal
sze§é¢, soku, powinien 10. razy i ~ , czyli gra-
na; a i. stopa sze$§¢, czyli 1728. cali sze$¢, powin-
ny 27216. gran, to iest: u 3.1utéw, 1. drachmeg i
46. gran cukru wyda¢.

Tym samym sposobem postegpuie si¢ z sokiem
2 winogron, iakotez i z innemi, ktdédre si¢ na wino
zamienia¢ maig; ze stodem do robienia piwa prze-
znaczonym i t. d. kiedy 1ilo$§¢ cukru w tych pty-
nach wynalez¢, i podtug niey warto$¢ ich ozna-
czy¢ chcemy.

Gdym te doswiadczenia wykonal, pozostato mi
ieszcze, aby oznaczy¢ ilo§¢ alkoholu, czyli wy-
skoku, ktéory si¢ z daney ilosci cukru przez fer-
mentacyag tworzy.

Rozpus$citem w tym celu 1000. grau cukru w 8000
gran wody; zmieszatem rozczyn z 50- granami fer-
mentu suchego, i zostawitem, aby ptyn fermentowat
w flaszce, rurka przewodnia szklanng opatrzondy,
przy Sredniey temperaturze i5. stopni R. tak dtu-
go, dopoki gaz kwas weglowy z rurki nie
przestat wychodzi¢. Potem, pltyn wyfermentowany
zmieszatem z taka iloscia czystego potazu, ile iey
potrzeba byto do zupelnego oddzielenia utworzo.
nego alkohou; oddzielitem wytaczony alkohol

od rozczynu potazowego na spodzie, i przedesty-
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~e¢ Produkt z destylacyi wydat 496. gran
~ U ~ez wody, a zatem prawie polowe uzy-

b° lo fermentacji cukru.
Gd} powyzsze doswiadczenie z 200. gran cukru

Ul HtnrZ0Ue Zost'd®’ otrzymano 101, gran alkoho-
oz wody; a zatem mozna przypusci¢, ze cu-

I . naymniey polowg¢ alkoholu, podtug wagi, wv-

fotem, przez sltechjomelryczne wyrachowanie
P'erwiastkow, czyli stosunkéw czeéci sktadowych
m 7t?’ ‘dUohotu i kwasu weglowego, przekonalem

ze 100. gran cukru zupetnie suchego, powin-
s} wyda¢ przez fermentacyg:

gran alkoholu, i

mt8,8. gran, czyli ()6. cali sze§¢, kwasu weglowe-
go 5 ktory to wypadek zgadza si¢ zupetnie z do-
swiadczeniami poprzedniemu

f° iest, 100. czesci cukru zawieraig, rachuigc

Vg

20,3. czgscei w?gla, i

9°7- u wody;

Czyft raczey:
4/(2)’3' czesci wgglika,
Y- u wodorodu,

U, kwasorodu;

zatem, cidiier powinien sie uwaza¢ za miesza-
nin? zlozony

2 ah,b. czesci wodorodu weglistego, i

73,2. kwasu weglowego, rachuigc po-
o wagi.
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Przez proces za$ fermentacyjny, too czesci cu-
kra upuszczajg 48,8. cz. (ua wage) kwasu] weglo-
wego; a pozostaie si¢ 26,8. cz. wodorodu we-
glistego, tylko z24,4. czg¢$ciami kwasu weglo-
wego potaczonych, ktéore w polaczeniu takowem
5i,2. cze$ci alkoholu, czyli spirytusu zupetnie czy-
stego i bez wody, rachuigo na wage, wydaia.

Te dwa polaczenia wegla, to iest, wodorod
weglisty 1 kwas weglowy', bedac w stanie
wolnym, s3 powietrznemi, i 26,8. czesci (podiug
wagij gazu wodorodnego weglistego, zayniuig zu-
pelnie tyle mieysca, ile 73,2. cz. gazu kwasu
weglowego. A zatem, mozna uwazac cukier za
produkt z polaczenia:

3. czgsci gazu wodorodnego weglistego, i

3., gazu kwasu wegiowego,
alkohol za§ za potaczenie

3. czgsci gazu wodorodnego weglistego, i1

I. m gazu kwasu we¢glowego, rachuigc wszy-
stko podlug obigtosci.

Jezeli alkohol prawie az do 70. stopni R. roz-
grzeiemy; zamieni si¢ tenze zupetnie w parg, 1 51,2.
cze¢s$ci podtug wagi, zaymg wtym stanie przestrzen
tak wielka, iaka 48,8. czg¢sci (takze nawage) ga-
zu kwasu weglowego, przy tey samcy tempe-
raturze (80°R.) zaymuia. Ztad wyplywa, ze pod-
czas fermentacyi tworza si¢ zawsze roéwnie obig-
tosci gazu kwasu weglowego i pary alkoholow¢y;
a zatem, obigtose pierwszego gazu, ktory si¢ pod
Czas fermentacyi ptynow cukrowych wydobywa,



ozna za ilo$¢ tworzacey si¢ wtymze czasie pary

alkoholowey uwazaé. Kiedy za$§ ilo§¢ utworzone-
go a robolu, podtug wagi oznaczy¢ chcemy; po-
l1ze ja uwazaé, iz cala sze$¢, gazu kwasu we-
§ owego, JLL grana alkoholu; czyli 94. «cali
?esc- Pierwszego; (oznaczaigc obigto$¢ przy tem-
peraturze j5. stopni R. i przy 27' 9" wysokosci na

oltleirze) 51. granom drugiego odpowiadaia,
takowe oznaczaig.

Skoro wigc winiarz, piwowar lub gorzelnik
wlnaydzie, sposobem dopiero wskazanym, ilo$¢ ga-
1 kwasu weglowego, ktory sie podczas fermen-
tac)'i z matey ilosci ptynu, na wino, piwo lub
~odke uzy¢ si¢ maigcego, wydobywa; begdzie mogt
ztad nietylko ilo$¢ pierwiastku cukrowego, w tymze
Plynie zawartego oznaczyé: ale nawet i ilo$é al-
40lolu, ktory si¢ wplynie wyfermentowanym za~
w>era, czyli, ktéry si¢ przez fermentacya utwo-
rz)t, tatwo wyrachuie, i podlug tego prawdziwa
Warto§¢ surowego materyalu i produktu oznaczy.

Jezeli naprzyktad z cala sze$¢, soku z wino-
br°n, breczki piwney, lub zacieru gorzatczanc-
j7 cala sze§¢, gazu kwasu weglowego przez
A rrnentacyg otrzymano; wi¢c w takiey ilosci wv-

“entowanego plynu powinno bydz

ktéory 5X0,51— 2,55 (a-ji-5) gran al-

luh ° U powinien. Jezeli zatem winiarz
Ha PIWowar znayduie, ze iego rozciek, ktory
W(r. U0’ P*wo>1 t. d. wyrobi¢ zamy$la, nie za-
W s°bie pierwiastku cukrowego tyle, de
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go do otrzymania zamierzoncéy ilosci alkoholu
z produktu wyfermentowang¢go potrzeba; tedy
sam latwo pozna, iz potrzeba ptyn, albo przez
wyparowanie, od pewney cze¢sci wody uwolnic:
albo mu tez przyzwoity ilo§¢ cukru doda¢é, ieze-
li wypadek =z fermentacyi zyczeniu iego ma od-
powiedziec.

Przez wyrachowanie i oznaczenie stosunkow,

w ktorych si¢ alkohol i kwas weglowy z cukru
podczas fermentacyi wydobywaia, nie tylko sztu-
ka robienia wina, piwa i wodki: ale nawet i
cata teorya fermentacyi stalag podstawe zyskala;
moge sie przeto spodziewaé, ze wszyscy, ktorzy
si¢ tym przedmiotem, pod wzgledem naukowvm
lub technicznym trudnia, przyyma chetnie udzie-
lone im przezemnie doswiadczenia, i uzyig ich
tak, aby dla kazdego obywatela w szczego6lnosci
i dla catego kraiu w ogole, iak najwicksze ztad

korzys$ci wyptynety.
O robieniu win sztucznych.

Wino bedac produktem fermentacyi, owych
cukrowatych owocéw i iagod, ktoére przyiemnie
na organa we¢chu i smak dziataig, iest dla kazde-
go czlowieka, ktory si¢ racz¢y umysltowa, ani-
zeli mechaniczng czynnoscig zatrudnia, nieodzo-
wnag potrzeba; potrzeba! na ktorey zaspokoienie
niektorzy czestokro¢ wiecey toza, a nizeliby w sto-
sunku do swych dochodow tozy¢ powinni: inni
zupetnie bez niego obchodzi¢ si¢ musza. Oko-
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A ta» iakotez 1 wusilno$¢ uczonych w za-
n ~ 1l Przez sztuke tego wszystkiego, czego
szetv * ?JPrzcczyta, tub, podtug mniemania na-
n, "‘cdokonczyja, data powod chemikom do
s * owania tego napoiu przez sztuke tam, gdzie
Ozenie wtasciwego do wyrabiania go nie
°rzyto pierwiastku. Usitowanie takowe nie
Zostalo bez skutku; albowiem po diugich doswiad-
e,I'ach, tak daleko w robieniu win sztucznych
P s*Jpiono, iz iuz wiele dobrych gatunkdéw, na-
~ zyktad: malage, madere, szampanskie, 1 t. d.
gietkich ilosciach fabrycznie wyrabiata, i za pro-
'Uit naturalny w handel puszczata. W Anglii, w
I(erlandach, w niektérych miastach hanzeatyckich
&k znayduig si¢ iuz od dawna fabryki wina;
nawet i w kraiach, wino naturalne maiacych,
v naprzyktad w Frankonii, wyrabiang go w
,V|(lkiey ilosci. INie bedzie przeto od rzeczy na-
Illen,6 cokolwiek o gtéwnych materyatach do
adu win sztucznych wchodzgcych, iakiemi sa:
I©) woda migkka czysta,
") Cukier,
Soki z owocow i iagdd, ktére przyiemny
as vowaty lub korzenny smak i zapach maig.
~ sP°s6b robienia win sztucznych iest bardzo
f ‘y: rozpuszcza si¢ albowiem w ioo. cze¢Sciach
Q (iuS wagi) wody ciepley, 20, 20, 30, lub go.
tnfSC Cu*ru 2 trzciny, krochmalu, lub winogron;

Swityl SI® rozczynu 20, 50, lub io0o0. czesci
o wycisnigtego soku zagrestu, porzeczek, po<



4.

ziomek, morw, bzowek, boréwek, iabtek, gru-
szek, wisni, tarndsiiw, $liwek, i t. d. i poddaie
si¢ ptyn fermentacyi, albo sam przez si¢, albo tez*
kiedy pierwiastku fermentapyynego mato w so-
bie zawiera, przez dodanie mu drozdzy piwnych
wyptukanych, zostawiajagc go w mieyscu, Srednig
temperatur¢ maiacem, tak dlugo: az si¢ fermen-
tacya ukonczy; co nast¢puie wtenczas, kiedy iuz

zadnego syczenia ani szumienia w massie fer-

mentuigcey nie stychae. Potem, dopelniwszy be-
czke, ptyn wyfermentowany w sobie zawieraiaccy,
inng czegscig ptynu takze wyfermentowanego, po-
trzeba ia zaszpuntowae, i przez kilka tygodni,
lub miesi¢gcy, w piwnicy spokoynie zostawic;
poczem mozna wino sklarowaé, i albo do inney
beczki, albo zaraz w butelki $ciagnac.

Jezeli ostre i1 korzenne wina otrzymac¢ chce-
my, potrzeba, zamiast cukru: wielkich rodzenkow,
ktéore przynaymuiey f swey wagi cukru winogro-
nowego zawieraig: a zamiast wymienionych so-
kow: istot korzennych réznego rodzaiu, n.p. gatek
muszkatotowych, cynamonu, gwozdzikéw, sko-
rek cytrynowych i t, d. lub pachnacych kwiatéw,
naprzyldad: iasminu, pierwiosnku, i t, d. uzy¢.

Migszaigc cukier, wodg¢, i soki w roéznych sto-
sunkach, i uzywaiac soku z dwoch, trzech, lub
czterech gatunkow lagdéd, na sposdb powyzszy
mozna wigcey niz sto gatunkow wina otrzymac.’

Wtem raieyscu P. Doebcrciner o$wiadcza, iz przepi-

soOw wlasnych do robienia sztucznych win, nie moze,
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chyba tylko listownie (zapewnie za przyzwoite ho*
atlUlu) udzieli¢— natomiast dotaczyl wypisy re-

Pt angielskich , z ktérych , nim waznieysze poniley
umieszcza, nie bedzie bez pozytku poprzedzi¢ ie
“yuatkami z wyborney w tym przedmiocie rozprawy

aua Macc ul ocli Anglika.

iatrfZM*°*am” skk»daigcemi s°k winny sa: i) kwas
o\vy, wolny, abo z potazem potaczony;

' dey roS$linny; 3) pierwiastek wyciggowy; /P
i'ldvvinian Pota'u (kamien winny); 5) Cukier;
) Pierwiastek farbuiacy; 7) Garbnik, czyli pier-
wiastek cierpki; 8) Nadszczawian potazu (s6l
Szczawiowa; 1)l Wlasciwy pierwiastek, ktory wi-
nogronom udziela smaku; 10) Woda.

Stosunek tych czesci iest rozmaity, a czesto
n*ektorych wcale brakuie.

“ley, kamien winny, cukier i woda sa cze-
sciami do utworzenia wina niezb¢dnie potrzebne-
mi5 pierwiastek farbuigcy i ten ktory smak na-
(fa‘e>sa przypadkowemi i niekoniecznemi; iaki
skutek czyni so6l szczawiowa? tego ieszcze nie do-
°hodzono.

Kamien winny obok cukru iest czeScig nay-
gtownieysza; dodaiac go do sokow, ktore go
*He zawieraia, nietylko si¢ wino polepsza, ale i
11°§6 spirytusu powigksza si¢. Waznem iest to
°dkrycie dla gorzelnikow, zktéorego korzystaé po-
winni. Dla tych wlasno$ci kamien winny winia-
z°na, sztuczne wina wyrabiaigcym, szczegdlniey
P dcconym bydz zastuguie. O stosunku w iakim
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te ciata przy robieniu sztucznych win dodawa-
nemi bydz maig, powie si¢ nizey.

Kwas iabtkowy wecale inacz¢y dziata, niz kwas
winnj; réznica migdzy winem z winogron, a wi-
nem z iabtek (iabfecznikiem) od tego kwasu za-
lezy. Na dodatku cukru do sokéw owocowych po-
lega cala sztuka angielskich winiarzy. Postepo-
wanie to ma swoie trudnos$ci, i sprawia, ze wina
nie dobrze fermentuia i czg¢sto zawiele miewaia
stodyczy. Cukier w sokach owocowych zazwyczay
bywa w ptynnym stanie. Taki nie $cina sig¢, a
zmieszany z woda, predko przechodzi w fermenta-
c)?i gty tymczasem cukier twardy nie tatwo
fermentuie.

W syropie zawicra si¢ takze pierwiastek wy-
ciggowy 1 kley ro$linny; i dla tego sam przez
si¢ predko w fermentacya przechodzi, kiedy cukier
bez dodatku drozdzy obejsdz si¢ nie moze. Je-
zeli w winie duzo iest cukru krystalicznego, tedy
wino iest stodkie; przeciwnie, zcukrem klevkim
bedzie kwaskowate, i zupelnie wyfermentowane!

Pierwiastek wyciagowy tern sie rézni od kldéiu
ze podczas fermentacyi rozwiia si¢ z niego sale!
trorod. Klayster w pszenicy ma tez same wtasno-
$ci; dla tego maka pszenna 1 zytnia za dobre
uwazaig si¢ fermenta. Natrafia sie rzeczony pier-
w.astek 1 w niektéorych kwiatach, n. p. wbzowych
takze w liSciach winogronowych, w porzeczkach i
innych liSciach i owocach, ktoérych soki przez
gotowanie zwarzaiag si¢. Poniewaz pierwiastek ta-
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przeto rosliny, ktore

Avin sztuczn ' n r waznemi przy wyrabianiu

/\ .

2 0« ']_iag c,ach w AU .,l
ferment sc wod” wstrzymuie” zupetnie
2 . i predzey si¢ ocet, nizeli wino two-

poste 16 Zn° WU Zamal® ieSt Wod" fermentacya
P°zo”an! Zb}t WO0In0’ * wino zawsze stodkiem
p -—
arbnik, czyli pierwiastek cierpki, zwy-
ow0 SI? Znajduie W tuPinkach 1 w szypulkach
sie * gsprawia czysto§¢ w winach, iaka
tar zwany Portwein zaleca. Zawieranj go
nosliwy i $liwki. Nie we wszystkich iednak
ach bytnos$¢ tego pierwiastku bywa pozadang.
nie lerw”aste”’ ktory smak winu daie, iest
epewny i odmienny, tak, iZ nic pewnego o nim
zie¢ nie mozna. Wyborny smak win prze-
“bieyszych, iak n. p. heremitazu burgund z-
eS° iinnych, nie ma nic podobnego do wino-

nacT’ 1dopitt® Powstaie przez fermentacya. Dla
kw-atUa. smaku winom, uzywaia si¢ takze rdézne
laty i inne czg¢$ci roslinne.
I) c
cachrOZ” Ze naturadne>czyli ferment wowo-
1 Jagodach $cina si¢ czyli zwarza w goracu,

jijje  P°tnoca takowego, czg¢sciami si¢ oddziela, ale
WydZU* Qle 113 ~  Przyczyny s°ki gotowane
Arano " WJI° s*°dkie; rownie iak i te, ktorym ode-

czgSe wody, albo przydano cukru; wten-



czas bowiem fermentacya dla niedostatku fermen-
tu iest nie doskonala.

Przy koncu fermentacyi, oddzielaig si¢ droz-
dze; iedna cz¢$¢ opada na spod, druga wyplywa
na wierzch. Czyli si¢ drozdze z winem tacza, o
tern ieszcze z pewnos$cig nie wiemy. Osad na spo-
dzie 1 cze§¢ ptltywaigca na powierzchni tworza
sztuczne drozdze, rdznigce si¢ w niektorych
waznych wtasnos$ciach od fermentu naturalnego-
Pierwsze rozpuszczaia si¢ w wodzie goracey, dru-
gie bynaymniey. W zimney wodzie* drozdze
sztuczne nie rozpuszczaig si¢, i to iest przyczyna
oddzielania si¢ ich, kiedy fermentacya ustaie.

Czesci skladaigce drozdze nie sa ieszcze dosta-
tecznie znanemi; tymczasem pewno iest, ze zawie-
raig ammoniiak, albo pierwiastki, ktore do iego
sktadu wchodza. To waznem iest ze wzgledu, ze
czestokro¢ w winach sztucznych daie si¢ uczuwad
smak ammontakalny, ktory iest =zapewne
skutkiem blednego postgpowania, albo dodatku
sztucznych drozdzy.

Piwnych drozdzy winiarze szczegodlniey wy-
strzega¢ si¢ powinni; te bowiem zawsze wino
psuig, nabawiaigc go smakiem gorzkim od
chmielu, i obrzydliwym ammoniakalnym,
ktory od ammoniaku, w drozdzach zawartego,
zdaie si¢ pochodzi¢. Naylepszym iest ferment na-
turalny vyprzyzwoitym stosunku.

Zamata ilos¢ drozdzy, nie be¢dac dostateczna do
przyprowadzenia wszystkiego cukru do ferinen-



ea® .1’ sPravvia, iz wino zatrzymuie duzo stodyczy;

ienin drozdzy, daie winu smak nieprzy-
i ., “mnieyszaige ilo§¢ cukru, a zwiekszaiac
drozdzy . u : . . v
chod . ywa w,no wlasnoSci predkiego prze-
aby ijet®a 'Vocet- Naylepszym na to $rodkiem iest,
Sun]' °*CS°"U zkoscig cukru w przyzwoitym sto-
wingll ~  zrn%szan?t tak, izby si¢ podobny do
nego moszczu rozciek gutworzyfc

« T 1S 8<lzle ” *< "?<* dro!% wypadnie,

"inn ?o l**l‘O- “ o
niedoct I<m WInn* w sobie zawiera; a w tego
Przy ' i-ZaSt‘Pid g° mo** SZtuczne drozdze,

przy f aniu WIn sztucznych powstaigce. Ale
i be  asclW(Sm Postgpowaniu mozna si¢ zupetnie
tacyi SZtucznych drozdzy obeys¢. Przy fermen-
daia n'e rozPuszczaia si¢ takowe, i w czgSci opa-
sie 2na P, zamigszawszy wigc rozciek, stykaig
Pedt t*01 Znowu’ * tym sposobem fermentacya
Pelnllf UPodobania przy$pieszony i wino do zu-
mO0;e S° fermentowania przyprowadzonem bydz
°sad “rzeba zatem tylko pian¢ wierzchnig i
nie P ynern wymieszaé. Taczanie i przewraca-
opi,rr Zek’ Przez ktore si¢ drozdze wzruszaja,
P°lepszSe na t<m do§wiadczeniu; takie wzruszanie
Pobud*3 WUla 1 Zyni * ruocnieyszemi, poniewaz
,CzV T 'uw id° now®y fermentacji. To nas takze

prze! elaigC Win® °d drozdzy, czyli to
darowar °CZenie one£° do inney beczki, czyli

JMl°zeinv 16 za P°n,oc;y karuku lub biatka =z iano
wino slodkie otrzymacé. Z tey takie przy-



czyny> slodkie wina nigdy nie kwasnieig: prze-
ciwnie wyfermentowane, od ktéorych drozdze nie
zupetnie sa oddzielone, bardzo tatwo. Rownie
wiec dla przezroczystos$ci, iako i dla wstrzymania
od skwasnienia, klarowanie wina iest potrzebnem-

Cieplo na 54- stopni (Fahr.) do fermentacyi
-wina naywtakciwszem znaleziono. Moze iednak
i odmienny stopien bydz skutecznym: wszelako
zawysoka \ub zaniska temperatura zawsze iest
Szkodliwa.. Zmnieyszenie temperatury zwalnia:
zwigkszenie, przy$piesza fermentacja. Z tey przy-
czyny wino, ktéore przez zime¢ bylo spokoyne,
wzrusza si¢ na wiosne. Pozytkowae z tego wy-
padku nalezy robiac wino szampanskie, i skoro
wino na wiosn¢ fermentowaé zaczyna, $ciagnac
go do butelek. Tym sposobem otrzymuiemy wina
musuiace.

Czas, w ktorym si¢ odnawia fermentacja, iest
naywtlasciwszym do zaprawiania wina dodatkami,
ktore mu dobrego smaku udzielaig. Spirytusowe
ptyny takze w tym czasie dodawanemi bydz win-
ny. Spirytus winny tylko w tenczas wchodzi z wi-
nem w pewny rodzay kombinacji chemiczney i
bez szkody przylanym bydz moze.

Powietrze ma rowniez wielki wptyw na fer-
jnentacya ¢ chociaz sie wino 1 bez niego tworzy.
Powietrze przyspiesza fermentacya, i dla tego soki
w zamknigtych naczyniach powolniey zamieniaia
si¢ na wino, nizeli w otwartych. W tych kwas

weglowy uchodzi w powietrze i uprowadza z sob.i
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w T wiePlrytUSOWC; W zamknl9lych» kwas weglo-
na nen;°” Si? w winie przytrzyniuie i1 dziala
iadltu Y arclzo przyieranie, rozwiiaige si¢ w zo*

petaie®l!Ser odbywa si¢ fermentacya w zu-
sie w Z nkn,glyCh naczyniachi owszem, kiedy
w*tenc» '""16 USp® Onein fermentacya ponawia,
czay nt  doPiero.uczynig zamykaig si¢. Zazwy-
fef,DflY ny na WUia slodkie zostawiaig sie do

WUC w W naCZyniach otwartych; na wytra-
u.e . w zamknigtych. W Szampanii prawie zupel-

naczyma zamykaig.
W duzych .nassach fermentacja iest <losk,,,a[.
., wmatlych stabo i powoli idzie. Tonamwska-
sz, ler T J"S:dU C°g° Pr* "f“ianiu win

taeri ,'J, W n,ewiellii<sy iloSei, iawiska fermen-
tak pozno si¢ okazuig.

Widki'h massach fermentnigc wino
b zewa si¢ czgstokro¢ tak mocno, iz go chlo-

potrzeba.

i«?ph, 1"O8 WO « CZeSO’nidy PrW sianiu wina

na i "65 n,eczysto$dé bowiem tatwo kazi wi-
'vierzchnU,e- VI/J m*°1?ganiu  wszystkie drozdze,
Winny. ¢ SP naystaranniey odtaczone bydz

It)eotnk Whbcczkach zawsze ieszcze zwolna fer-

~ sie r?zfc*“ ?7PrZeZ ,0; ale.Skor® ™ »ytek
ezeli dot» / y > WU? zam,enia si¢ na ocet.
trzeba ,,i..ra asno® wina temu nie zapobiega,
sz ucznych $rodkow. Dodatek cukru
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wstrzymuie postep takiey fermentacyi; zazwyczay
iednak zaradzaig skwasnieniu wina, $ciagaigc go
i klaruigc.

W Anglii wielu tego iest mniemania, ze gorzatka
czyni wino wytrwalszem; ale wlas$nie przeciwnie si¢
dzieie; gdyz gorzatka rozktada wino; wypedza kwas
weglowy, niszczy tego$¢ 1 szczypliwo$¢ w iego
smaku; zmnieysza iego skutecznos$¢ dla zdrowia,
i powicksza iego drogos¢.

Gdyby iednak winiarze od tego dodatku od-
stapi¢ nie chcieli; niechze go dodaig przed fer-
mentacyg pierwszg, iak n.p. robiac wino wisnio-
we: albo podczas roienia si¢ plynu, czyli na-
stgpnego ponowienia si¢ fermentacyi. W tenczas
wchodzi z winem w zwigzek 1 smak onego nie
tak bardzo niszczy. Chcac dwa gatunki wina z so-
ba pomiesza¢; tedy i do tego naylepiey iest obraé
czas roienia si¢; albo umys$lnie przez taczanie becz-
ki wino zmieszane do nowey fermentacyi przy-
prowadzic.

Co si¢ dotad powiedzialo, moze stuzy¢ =za
0godlng skazéwke do wyrabiania sztucznych win.
Angielskie ksiazki receptowe mieszcza mnostwo
przepisow, kt(’)‘re iednak czesto bardzo sa Ple-
dnemi; przedsiewzieliSmy wigc wytknaé glo-
whnieysze.

I tak, chca niektorzy, aby wino przed fer-
mentacya siarkowaé, réwniez 1 biatko pierwey
Z winem zmieszaé: ale iak iedno tak i drimie
tylko do zepsucia wina postuzyéby moglo. Po-
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rzec” rone* cukru, owocoédw lub iagdd,
Cz orzennych, czasu, w ktorym dodatki te
Pr 10JL ma‘??’na zadnych pewnych i statych

1I'acnniesa oparte, a naycze$ciey zupelnie
przeciwne. Tak n.p. bardzo wielka ilo§¢ kwia-
pierwiosnki, przy poczatku fermentacyi do-
;iUa’” bedzie bez pozytku: kiedy mala ilo§¢ one-
lecz przy koncu teyze przymieszaua, udzie-
Wuu dobrego smaku. Podobniez dzieie si¢
Przydatkiem malin. Wino z ich soku i cukru
zr°bione, nie odznacza si¢ bynaymniey dobrym
Sniakieni; ale dodatek nie wielki¢y ilosci soku
Ulaliriowego przy koncu fermentacyi, nadaic wi-
11l raczey smak zamocny, anizeli zastaby.

~aywigkszym biedem przy zwyczaynych spoé-
s°bacli postgpowania iest niepewno$¢ i waba-
n,e s'¢ w kierowaniu fermentacya i robotach na*
stiPnych. Poniewaz fermentacya nie zawsze w
POwnym czasie iednostaynie si¢ ukonczg; przeto
['juiarz staraé si¢ powinien, aby iey stopnie na-
; zZKie poznal; inaczey otrzyma wino stodkie,
IGiy wytrawne zrobi¢ zamierzyl, 1 chybi w
czasie, ktory iest wlasciwym do siarkowania,
tgania, i klarowania.

N wyborze owocdéw 1 iagdbd nie trzeba pa-
jrzy¢ na ilo$¢ cukru, iaka =zawicraia; cukier
j°Uleru dla utworzenia alkoholu tatwo dodanym

moze: ale raczey na ilo§¢ kwasu i fermen*
> 1 po cze$ci na dobry smak, ktorego si¢ po



nich spodziewa¢ mozna, a nareszcie na ich dro>
gos$¢.

Cd do iloSci cukru i kamienia winnego, mo-
ze ostatni cztery, a nawet szes$¢ cz¢$ci na
sto, wynosi¢; gdyz naywieksza iego cze$¢ osiada
z drozdzami. Naylepszym stosunkiem sa 2. do 4-
czeg$ci na sto: chociaz stodkie iagody wigcey go
potrzebuja. W powszechnos$ci zas, ilos¢ iego sto-
sowa¢ si¢ winna do ilosci cukru. Mozna i zu-
peitnie czystego kamienia winnego (kremortarta-
ry) uzy¢; ale surowy iest lepszym; gdyz naprzdéd,
zawiera w sobie ferment, ktory wzmaga fer-
mentacjg; 2. zawiera takze pierwiastek farbuj;
3. iest tanszy.

Wzgl¢gdem cukru mozna przyia¢, ze dwa fun-
ty na leden garniec rozcieku, zawieraigcego w
sobie wszystkie do doskonatey fermentacyi po-
trzebne cze¢$ci, wydaia wino, ktore si¢ nayleksze-
mu biatemu Bordeaux réwna; z trzech funtéw
cukru otrzymuie si¢ tak mocne wino, iak biate
Heremitage; ze czterech za$, kiedy fermenta-*
cya prawie az do punktu kwaskowatey doydzie,
Prawie takie, iak mocne wina sycyliyskie, n. p.
marselskie 1 maderskie. Jezeli sok iuz z
natury iest stodki; tedy mniey dodaie si¢ cukru.
Kiedy chcemy aby wino byto stodkie; reguta ta
stuzy¢ nie moze: gdyz stodycz i tegos¢ pogo-
dzi¢ sie z soba nie mora

W niedojrzatych i zielonych owocach lub ja-

godach, ktore mniey fermentu i pierwiastku wy-
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tu owego, a WigCey stalych czg$ci zawidraia,

rozci “r2ei'la*a ) zat®m trzeba koniecznie

m'doucza¢. W dojrzatych owocach, mniev lest
KWArSn -y ) . .
» ~ rozcienczaniem przeto takowego, nie

°zna si¢ daleko posuwac.

<V

. J pomigdzy iagdéd, agrest w Anglii nay-
wiecey iest ufyWanym; szczegdhiiey do win,
<°re z pozoru do szampanskiego podobienstwo
m-ug; bierze si¢ za§ do tego niedoyrzaty. Jm
,est (i°yrzalszy: tern nieprzyiemnieyszy smak wi,

o

n°® otrzyrnuie. Trzeba mie¢ takze baczenie, aby
N)iko samego soku bez ‘tupin i ziarek uzywaé;
uP*nki szczegoéhiiey zly smak sprawuis.

2 r6znych gatunkéw porzeczek, roéwniez
'v,ele wina w Anglii wyrabiaia; lecz kazdy gatu-
|'°k osobnego wymaga postgpowania. Wino z
)la*ych 1 czerwonych 1r6zni si¢ kolorem: ale
SlHakiem bardzo mato; obydwa bowiem gatunki
n,e osobliwy posiadaiag. Wziawszy za mato ia-
gdd, wino iest stodkie obrzydliwe; lecz wzigwszy
'vigcey} i1 odlaczywszy tupinki, wino iest lepsze,

lekkiego Dbiatego winogronowego podobne,
rzez dodatek kamienia winnego zapewnieby sie.
Zr>acznie poprawito, 1 towarzyszacy mu smak am-
d'nniakalny stracilo. Bardzo znacznie mogtly-
by bydz polepszone wina z porzeczek i innych
rtinicy smacznych, albo wcale niedobrych iagdd
owocow, gdyby sok przed fermentacya byt
N gotowany. Przez gotowanie bowiem wiele owo-
N zysknig smak, i nie smaczne wydaia dp-»



bre wina. Szczegbélniey uwazano te poprawe w
smrody uach, ktéore bedac surowe, maig smak
cierpki i odrazliwy: lecz przez gotowanie, nw-
cnego, i dla wielu, bardzo przyiernuego smaku
nabieraiag. Wino z surowych smrodyn podobne
iest do zwyczaynych win sztucznych; zgotowa-
nych za§ rowna si¢ slodkim winom, u nas pod
nazwiskiem Kapweiue znaiomym.

Niektore przepisy szczegolne do win domowych, z ksia<

angielskich, przez P. Doebereinera podane.

i. Wino porzeczkowe. Cztery garce wody
trzeba zagotowaé, i doda¢ o$m funtéw czystey
patoki; skoro si¢ ta zupelnie rozpusci, zdeymu-
ie si¢ kociol z ognia, a massa miesza si¢ do-
brze, szumuie, i zostawia aby wystygla. Po
ozem rowna ilo$¢ wycisnigtego i przecedzonego
soku z czerwonych, nie zupelnie doyrzatych po-
rzeczek przylewa si¢ do tego roztworu miodo-
wego. Wymieszawszy to wszystko dobrze, zle-
wa si¢ do beczki, albo w duze gliniane naczy-
nie, i zostawia, aby przez a/,, godziw, massa ta

fermentowata, w tenczas na kazdy

doda.e su; dwa funty dobrego cukru j ,,,0-
cno si¢ miesza aby si¢ wypienita. Piana ta
znera si¢, a ZySZCZ9n ni roz
cutiu pize};/’daw doi, o Womey °

biatko z dwoch do trzech iay, dla Wyklarowa—
«a. Gdy ste wino ustoi i zuprfuie ,.yliaruie,
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§cigga si¢ Jo malego naczynia, lub do butelek,
i zachowuic w chlodnem mieyscu.

z %I\l,aF;Ch porzeczek tym sposobem mozna
miee wino, ktére swoia moca i przyiemnoscia
10'vna si¢ wielu gatunkom bialego wina wi-
Uogronowego.

a. Jnny sposéb. Porzeczki zbieraia si¢ przy
snebey pogodzie, oczyszczala z szypulek i
gniota drewnianym obuszkiem. Massa ta po-
winna sta'* spokoynie przez 24 godzin, i wtedy
dopiero cedzi si¢ przez sito. Do kazdego gar-

soku przydaie si¢ 3. funty tartego cukru i
mocno si¢ miesza. Rozciek teu zlewa si¢ po-
tem do beczki, i na kazde 7. do 8. garcy, przy-
daie si¢ iedna kwarta czystey wodki, Gdy w
beczce wyfermentuie i wyklaruie si¢, co w prze-
a?gn do 5. tygodni nastgpi, $ciaga sie do
butelek. Gdyby iednak napdy ten nie byl na-
szycie wyklarowanym, trzeba go przetoczyé¢ do
mney beczki i okolo 10. dni spokoynie w niey
zostawi¢, nim si¢ do butelek S$ciagnie.

3- Wino agrestowe. Agrest powinien si¢
obrywaé¢ przy suchey pogodzie i tylko na pét
‘oyrzaly, przebiera si¢ czysto i gniecie kawal-
kiem drewna, przestrzegaiac, ile moznoS$ci, aby
s,« zis,fnka razem nie pogniotly. Wtenczas mas-
sa wklada si¢ do plociennego worka i sok sie
( “statecznie wyciska. Do kazdego garca soku
Kkze si¢ 3. funty cukru, miesza dobrze; a gdy

cukier zupelnie rozpusci, massa zlewa su

beczki, ktora iezli wynosi 8. do 9- garcy;
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tedy sta¢ powinna »4- dni; iezli wynosi 10. gar-
cy, tedy /jo. dni, i tak daley w podobnym sto6-
sunku. Uwaza¢ nalezy, aby mieysce, gdzie ten
rozciek stoi, byto chtodne. Gdy si¢ przez na-
znaczony czas wystoi, oddziela si¢ od drozdzy
i przetacza do inney czystey beczki, albo si¢ i
do téy samdy beczki na powrdt zlewa, wyprza-
tnawszy z niey do czysia wszystkie drozdze.
Beczka 10. do 12. garcy =zawieraigea, powinna
stae blisko trzy, beczka zas mieszczaca 20. garcv,
piec miesi¢gcy, nim do butelek bedzie mogta
bydz $ciggniona.

4- Wino szampanskie. Agrest, nim dov-
rzeie, rozgniata si¢ drewnem, i w naczyniu dre-
wnianem ; do kazdego garca massy pogniecro-
ney, dolewa si¢ garniec wody. Wszystko to zo-
stawia si¢ przez trzy dni i dobrze si¢ miesza*
poczem wygniata si¢ r¢kami przez sito", rozciek
si¢ odmierza; do kazdego garca dodaie sig funt.
cukru; migsza si¢ wszystko i przez reden dzien,
aby stato, zostawia; wtenczas przylewa si¢ iak
navprzednieyszey wodki ledn¢ kwarte, na kazde
osm garcy rozcieku; beczka zostawia si¢ otwar-
ta przez 5. do 6. tygodni; w czasie tym piana
zbieraé si¢ powinna. Potem beczka si¢ szpuntuie,
i przez caly rok stoi, nim si¢ wino S$ciggnie.

5. .Tnny przepis. Czterdzie$ci funtéw agre-
stu rozgnie$¢, iak wyz.ey; doda¢ 3a funty wo-
dy; mieszaning po 6. lub 24. godzinach wyci-

snag¢ przez ptdtno; na pozostatoS¢ leszcze raz



Wory nalao ! wycisnaé, aby wszystek kwas wy-

cuki'30 otrz)'maneg0 soku doila¢ 3o, funt.
ab 1 1 ieszcze iloscia wody roztworzy¢,
w  °a’a massa zabierala obietos¢ 84. funtow
Naczynie z rozciekiem przykrywa sig, i
cieple 56. do 60°. Falir. zostawia; a gdy po
1 m godzinach zacznie si¢ fermentacya, przele-
Wa SI? do beczek, ktéore az do szpuntu napetl-
juonerni, 1 zawsze w petnosci utrzymywanemi
) z powinny, aby piana wyrzucang bydz mo-
8 a- Gdy iuf fermentacya stabsza bydz zaczyna,
Szpuntuia si¢ beczki i przenosza do chtodney
Piwnicy, gdzie si¢ wino roi, a w grudniu dla
Oldzielenia od drozdzy, stoczonem bydZz moze.
Gdyby ieszcze w Owczas bylo zastodkie; tedy
z°stawia si¢ w beczce 1 porusza, aby si¢ daley
mo. Poczern wino to réwnaé si¢ bedzie nay-
epszernu szampanskiemu.
Ghcnic, aby wino bylo slodkie, trzeba wzig$¢
°' funt. cukru wiecey; do wytrawnego, 5. funt.
“ey* Mozna takze doda¢ 12. tutow kamienia
ni*ego. Nie zaszpuntowawszy wczes$nie beczki;
t|Gladzie wiuo musowaé; gdyz kwas weglowy

d Win0 z bzowych iagdéd. Gdy iagody
ze’a* obrywaig si¢ i do kamiennego dzbanka

alb -Dzbanek wstawia si¢ w kipigca wode,
ie  li'piey w piec, dopoki si¢ tak nie rozgrze-
ie|L1/* °parzenia si¢ mozna bylo uigé

Ui. pO czehi gniota si¢ iagody, sok prze-
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cedzg sie¢ przez sita, alllo grube plétno, wle-
wa do kotla i gotuie do zakipienia. W tenczns
na kazda kwarte soku dodaie si¢ funt cukru,
i przez dodatek drozdzy przyprowadza do fer-
mentacji; a gdy si¢ ta ukonczy, wino Kklaruie
si¢ za pomoca przedniey maki, bialka z iaia i
odrobiny saletry. Oddzieliwszy potem rozciek
o<l drozdzy, zachowaé¢ go trzeba w beczkach nf
do nastepnej wiosny; w tenczas na kaida beczke
bierze si¢ 5. funtéw kwiatu bzowego i tylez
cukru, i wymieszawszy to wszystko zostawia si¢
przez siedm dni. Po wuplynieniu tego czasu
wino ctrzymuie smak przyiemny.

7. Jhny przepis: 100. cze$ci iagdd, So. er-
Cukru, 2. cz. kamienia winnego, 200. ez. Wody,
(wszystko na wageg) wydaia dobre wino. Szy-
ptitek od iagdéd bra¢ nie mozna; te bowiem ma-
ia udziela¢ winu wlasno$ci rozwalniaiacyeh zo-
Iadek.

8. Wino wisniowe. Jaki badz gatunek czer-
wonych, doyrzewaiacych wisni wprzéd obrawszy
z szypulekj i oddzieliwszy od pestek, wklada si¢
do 11aczyn glinianych polewanych, i gniecie
na miazge. W takim stanie powinny przez 12.
godzin fermentowaé; po czem wygniatala sie i
cedza przez cienkie plétno, za pomoca prassy
lub deszczki. Sok zostawia si¢ spokoynie, do-
poki sie¢ piana pokazywaé nie zacznie, ktéra
sie lyzka zbiera; czysta, czyli klarowna czes$é

soku zlewa si¢ do beczki; na kazdy garniec ta-



g se-u dodaie si¢ i, iunt cukru, izosta-

wiuo3 ~ Przez 7*®* diii fermentowat. Gdy sig

*w 71 }’aru*e, $ciaggnaé¢ go trzeba do flaszek

j ¢ 1>-*dnem mieyscuutrzymywaé¢. W 10. do
i ni bedzie zdatnem do picia.

, 9 3, ino mieszane. Przednie wino domo-
e n-oze bydz zrobionem, biorac w roéwnych
C2¢sciach porzeczek czerwonych, biatych 1 czar-

vsmrodyn) wisien i malin; wszystkie si¢
tzein gniota i z slodka woda, biorac 4+ funty
lagdéd na ieden garniec wody, mieszaiag. Prze-
cedziwszy to wszystko i wygnidtlszy, dodaie sig¢
(° kazdego garca rozcieku 3. funty cukru, i
pizez trzy dni w otwarlem mnaczyniu, cz¢sto w
) fl czasie mieszaigé, =zostawia; potem zlewa
Sle do butelek i przez i4- dni fermentuie. Po
~Pfynieniu tego czasu przylewa si¢ dziesiatai

wodki, 1 szpuntuie dobrze. W kilka mie-
Llgcy zrobi sig¢ wino bardzo dobre.

10 Sztuczne wino cypryjskie. Dziesigé
g-ucy wody zmiesza¢ z 10. kwartami soku z bia-
)ch iagdéd bzowych. Do kazdego garca tego
r' zcieku dodaie si¢ 3. funty cukru, a do catey
massy dwie uficye pokraianego imbiru, i iedng
Uncya gwozdzikow. Wszystko to gotowaé przez
godzineg, szumowac i ostudzi¢. Za pomoca kawal-
a przyrumienioney grzanki clileba, w wierznich
¢iozdzach umaczanej’, przyprowadza si¢ r0zZ-
ecie do fermentacyi, ktéra trwaé ma przez 3.
ni- Potém zla¢é go w naczynie, W ktoremby

8
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Sj¢ zupelnie pomiescil, doda¢ ,f fUllta pognie-
cionych rodzenkéw, ktore tak dlugo w nim zo-
stawa¢ powinny, az plJn S$ciagnionym bedzie;
c6 dop.¢éro w ten czas nastapi¢ moze, kiedy sie
wino zupelnie wyklaruie.

Wino to kolorem, smakiem i zapachem tak
poco me iest do znanego wina cypryjskiego,

naylepsi znawcy oszukaé si% m0<5<,ci.

Wyrabianie wina z cukru krochmalowego.

Wyiatek z pisemka Pana Lampa diuaa w Freibergu, pod
tytulem : Neue Erfahrungen im GeLiete der LandJrthslkaft
und Gartnerey, w roku biezacym i8a3 wydanego.

Wyrabianie wina z cukru krochmalowego, kto-
rem si¢ (moéwi Pan Lampadius) iuz od oSmiu
lat, na wlasna potrzebe, trudni¢, stanie si¢ w cza-
sie przedmiotem naywaznieyszym dla tych kra-
6w, ktore winnic z latwos$cia uprawiaé¢ nie mo-
gq : ie/eli tylko iasnieysze chemii wyobrazenia
uprzatna zawadzaiace w tey mierze przesady, i
lezeh samo wyrabianie z potrzebna dokladnos$cia

ot°, T r tWe” 0d%Wa<;' 3,« M ** Odym w

wzglgdem aPeratt 22 %>

cukier, odkry.c e"'aTa kr“ch™ 'n na
’ lee, praktycznle 50 powszednnlego

my ku wprowadzi¢ ,silowal, i gdym WJ

W osoby pfc,
u krochmalu pub|,cm,e aaUKrf m,ieroafcra *
wielu Innemi chemikami, a c¢,Kkier !iroc(,,,a|,,

wy j*6zm sie takzie rd o. ~“ocnmaio-
1 0(1 trzcinowego i tern, ze
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nie iest sposobny tlo fermentacyi winner.
e?Z I “’en znikngl, gdym w lecic, wroku 1812,
cu ru uochmalowego do robienia octu uzyl;
si¢ albowiem, ze cukier takowy do
“rmentacyi winney zupelnie iest sposobu;;
Szc ako, aby si¢ dobrze udata, potrzeba tempe-
ratury od 16. do 20°+o0.It. uvaymniey, i trzech ty-
godni czasu. Ogtositem przez pisma publiczne otl-
'yrie tego winnego, przyiemnym smakiem zaleca-
jacego si¢ napoiu, iako tez i robienie z niego ru-
nau, (Fabrikenjournal 18i4. JYeue Erfahrangcn
Im Gcbiete der Cheirfie und Hii(tenkunde (Weimar
1Hi6 B. 1. s. 177). Od iesieni roku i8i/j. robi-
cm co rok z cukru krochmalowego, na po-
trzeb¢ domowga, 1. do wiadra wina roézne-
8° gatunku, nadaigc kazdemu smak przyiemnv
(oraz odmienny. Gdym w roku 1816. Berlin
Zwedzat; Pan Dorn, Komisarz fabryk, oka-
lat mi probke bardzo smacznego wina z cu-
kru krochmalowego, ktéore sam, nie wiedzac ie-
szcze o moich pracach, byl przygotowat. Od
*S° czasu znaydowalem ten fabrykat tu i ow-
dzie, zle i dobrze sporzadzony; a Pan Kragen
w Dreznie, wino z cukru krochmalowego, ile
n» wiadomo, naprzéd w handel puscit.

Dla zbicia wig¢c przesadow, przeciw temu
naP°owi walczacych, i dla doktadnego wytu-
s'-czeuia wszystkiego, co si¢ robienia tego.
'vina, iezeli ie zawsze dobrem otrzymaé chce-
my > dptycze , podai¢ tu uwagi i przepisy
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litore, iezeh $cisle zachowane beda, mozna sie
bedzie pozadanego wypadku spodziewac.

Pierwszym przesgdem, ktoéry wyrabianiu wina
z cukru krochmalowego na zawadzie stoi, iest
mniemanie, ze z kartofli, tak pospolitego (iak
mowia) owocu, nie mozna nigdy tak szlachetne-
go napoiu, iakim iest wino, otrzymaé¢. Do te-
go przyczynia si¢ takze wiele nazwisko wina
kartoflanego, winu 2z cukru krochmalowego
przez niektorych nadane. Ci ktorzy tak mysSla,
wystawiaig sobie surowe kartofle w stanie fer-
mentacyi, i krzywig si¢ zaraz, nawet przed skoszto-
waniem tego wina. Lecz iezeli pomyS$limy: zZe sig
wprzod cze§é naydelikatnieysza, to iest krochmal
z owocu tego oddziela: Ze sie krochmal takowy
chemicznym sposobem na cukier zamienia: ze
cukier iest zasada win wszystkich: ze do spra-
wienia fermentacyi uzywa si¢ tylko samych
owocOw smacznych; tedy wyobrazenie surowosci
i nieprzyjemno$ci musi samo przez sie zni-
kna¢. Wino albowiem takowe iest rdéwnie
czystym produktem, iak naylepszy jablecznik,
iest teiszem od niego, zachowuie sie lepiey i
polepsza z czasem, tak iak wiele innych gatun-
kéow z winogroén.

Drugiem uprzedzeniem iest: ze takowy pf(Kj
sztuki, nie moze bydz zadnym sposobem tak no
mocnym zdrowiu, iak wino mnaturalne. Lecz
iahze fatlszywem iest to mniemanie! IVe mis*

albowiem zadnego wina naturalnego: ale”sie
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kazde sporzadza przez fermentacya} ta tylko ie-
lic- rnfnica, ze natura w jagodzie po-
fer » z Chkrem potrzebna ilo§¢ pierwiastku
einie‘itacyynego, ktorego si¢ dopiero, robiac
1o z innych istot, do cukru przydaie. Wino
cukiu krochmalowego zawiera w sobie alkohol,
nicrozloZzonego cukru malo, a czestokroé¢ wcale
1 nie wielka ilo§¢ k>vasu winnego, iablkowega
U cytrynowego, stosownie do tego lub owego
°wocu, ktérego do sprawienia fermentacvi Uzyto,
w kazdym za$§ przypadku mniey kwasu winnego
anizeli wina z winogron, w kraiach bardziey ku
M'dnocy polozonych. Co si¢ tycze zdrowia, te-
‘y zaden z moich przyiaciéol i krewnych, ktorzy
teg® wina wuzywaia, ieszcze si¢ nigdy na nay-
Uinieyszy zly skutek =z niego nie zalil.
Nakoniec mowia niektéorzy, ze im wino z cu-
<r» krochmalowego nie smakuie. Przeciwko te-
u nie masz co powiedzieé¢, iak tylko, Ze wszy-
ja 0 oc*przyzwyczajenia zalezy; kto si¢ albowiem
o wina francuzkiego przyzwyczail, temu wino
innego gatunku nie dobrze smakuie. Smak wi-
na z cukru krochmalowego, ktéore iak naylepiey
fermentowalo i cukru w sobie nic nie zawie-
a> zbliza si¢ do smaku wina wegierskiego sto-
Uvego, niestodkiego. Gatunki slodkie, ktére ie-
C?¢ dnkier w sobie zawieraia , maia smak do
na korsykanskiego, malagi, madery, podo-
t'y,nstiOfownie do gatunku cukru krochmalowe%o,7

et~ no owego pierwiastku fermentacyjnego,
go w wiekszdy lub mnieysz¢éy iloSci uzyto.
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Wina podtug przepisu ponizszego, z cukru kro-
chmalowego przezemnie zrobione, zawieraia w so-
bie od i5.do 18. procentu alkoholu: a zatem dwa
razy tyle, ile iableczniki naylepsze, a tyle prawie,
ile $rednie madery. Mozna ie nakoniec podiug
upodobania t¢zszemi lub stabszemi robi¢, rozpu-
szczane mniey lub wigcey cukru krochmalowego
w wodzie.

Jezeli wino, o ktorem mowa, dobre iak nalezy,
otrzymaé zechcemy, potrzeba zachowaé przepisy
nastepuigce:

0 Przygotowuie si¢ krochmal zkartofli czy-
sty i dobry sposobem wiadomym. Jeston zawsze do
robienia cukru krochmalowego lepszym od kroch-
malu pszenicznego, ktory dla znayduigcego si¢
w nim klaystru, nie wydaie nigdy tak iasnego
i smacznego syropu cukrowego.

a) Teraz nastgpnie glowna czynno$¢, to iest:
pilne i czyste cukru krochmalowego przygotowa-
nie. W czem, post¢puje sposobem wiadomym *),
potrzeba si¢ strzedziak naystaranniey kwasu siar-
czanego brunatnego i wapna, ktore talk w
sobie zawiera. Kto niema syropu cukrowego iak
naylepiey przygotowanego, nie moze takze czyste-
go i smacznego wina otrzymac. Niektoérzy chcieli,
naprzyklad, parowanie i klarowanie wody cukro-
wey zaniechaé; ale dla tego zostawata w plynie
pewna czg¢§¢ gip?.u, i wino ich mialo smak ziemnv.
Inni do wylaczenia siarczanego kwasu, uzywali

*) Patrz Izy* Polska z roku 1810. T. J. str. 1g7,
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Wapha, talk w soliie zawieraiacego; co znowu
sprawialo, Zze wino ich mialo smak gorzkawy. Jnni
nakoniec, Wczasie parowania syropu, przypalali go
Cokolwiek przy brzegu; przez co wino cukrem
spalonym tracilo. Stowem, potrzeba wprzéd syrop
cukrowy iak nayczystszy przygotowad¢.

31 Potem syrop takowy, dodawszy don wody i
pierwiastku fermentacyynego, potrzeba winney fer-
mentacji poddacé¢; do czego:

a) potrzebne iest mieysce, w ktéremby mozna
bylo temperature od 18. do 22. stopni + 0 Il utrzy-
maé. W miesiacach lipcu i sierpniu moze do te-*
go poddasze postluzyé; gdyz przekonmalem sie, iz
nic nie szkodzi, chociaz si¢ cieplo podczas nocy
zmnieysza. Fermentacja wprawdzie wolnieie wtedy
cokolwiek, lecz si¢ zmowu wzmaga, gdy cieplo
dniowe mnastaie. Jezeli za§ z ciepla naturalnego
n'e mozna korzystaé, tedy potrzeba miejsc na-
ksztalt komér do robienia octu sztucznie ogrza-
nych.

®) Ferm en ta,' ktérych dotychczas do spra-
wienia fermentacji w cukrze krochmalowym uzy-
walem, sa: porzeczki, maliny, wisnie slodkie
z boréowkami, moszcz i iablka. Drozdze piwne,
anawet lagier winny suchy, nadaia winu z cu-
kru krochmalowego smak nieprziemny; owszem
P'erwszych wcale nie trzeba wuzywaé¢. Wszy-
bkich tych §rodkéw fermentacyjnych dodaie si¢

\° t*e’ de do utrzymania fermentacji p°-

lzeba; a zatem nie nalezy sadzi¢, iakobysSmy
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til wyrabianie soku porzéczkowego, wisniowego i
t. d. na celu mieli.
¢) Do zrobienia 18. garcy wina zcukru kroch.
matowego, ktorehy bylo tggiem, miato smak do-
bry i kolor, potrzeba wziasc¢:
A. /jo. funtow syropu z cukru krochmalowego
na zimno, i
53. kwart wrzacey wody.

Rozczyn ten wlewa si¢ do beczki, 27 garcy
trzymaigcey, z obszérnym i lekko si¢ zamykaiacym
szpuntem, zmieszawszy go z 6. funtami porzeczek
obranych 1 pogniecionych. Beczka stawia si¢ na
podstawie iakiey poziomo; dnia nastgpujacego
zaczyna si¢ z miernem szumieniem fermentaeya,
ktora trwa ciagle, a zapach staie si¢ codzien win-
meyszym 1 przy lemnieyszym. W $rodku tubku
koncowi trzeciego tygodnia, iuz mlode wino bg-
dzie spokoynem 1 na pdét klarownem; skorki
takze z iagdd opadng na dno. Potem $ciggnawszy
ic do beczki 18. garcy trzymaiagcey, potrzeba
ie bedzie lekko szpuntem zatka¢ i prawie przez
trzy miesigce w piwnicy zostawi¢. Bedzie tam
ieszcze cokolwiek fermentowa¢ 1 wyldaruie sig
przy tern zupelnie. Wtedy mozna ie begdzie po-
lling upodobania do butelek lub do inney7 beczki
Sciggnaé. Wino to bg¢dzie miato kolor biaty.

B. Zja ft. syropu cukrowego,

38. kwart wrzacey wody,
3. ft. ugniecionych malin, wydadza wino
blado* czerwone.
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C /2. ft. syropu krochmalowego,
38. kwart wrzacey wody,
10. ft. wisni stodkich pogniecionych, lecz bez
pottuczenia pestek, wydadza wino blade.

E. 40. ft. syropu krochmalowego,
36. kwart wody wrzacey,
8. kwart moszczu, wydaia wino biate lub
czerwonawe.

E. 4~ ft. syropu krochmalowego,
38. kwart wody wrzacdéy,
5. ft. wisni,
5. ft. porzeczek, wydaia wino czerwone.

Jezeli wina maig bydz stodkie; potrzeba mniey-
szg ilo§¢ fermentu dodac.

Jezeli chcemy, aby, naprzyktad, gatunek A4 lub
fi musowat; tedy potrzeba begdzie powtdérnemu
fermentowaniu wina w beczkach zapobiedz i $cig-
gnaé go zaraz do butelek mocnych.

Do robienia innych gatunkéw , mozna bedzie
owocOow roéznego gatunku, byle tylko dobrych i
z Ziarek obranych, uzy¢; 18. garcy wina na spo-
s°b powyzszy przygotowanego, kosztowaé beda
njywigcéy 6. do y- talarow (w Saxonii).
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III.
SLIIZA, CZYLI STAWIDLO
do rowow i kanatéw, ktore za przy braniem
do pewney wysokosci wody, samo

si¢ otwiera.
zbudowane przez Budowniczego Y oi gt a.

(z rysunkiem na Tab. I.)

Nie malo zdarza si¢ mieysc bagnistych i trzg-
sawic, gdzie btoto lub woda zaskorna czynig grunt
dla wtasciciela nieuzytecznym. Czestokro¢ takze
niziny zyzne zalane bywaig woda, ktoéra nie ma-
i;jc przyzwoitego spadku, niedozwala korzystaé
zziemi: ale owszem, psuigc si¢, powietrze zara-
za; Jezeli za$ gdzie na mieyscach podobnych mo-
zna kosi¢ trawe, tedy pomimo tego, iz nie iest
w tak dobrym gatunku, iak na tgkach gospodar-
nie uprawionych, potrzeba i3 takze na suchsze
mieysca, azeby wyschta, surowg wywozie; a cze-
stokro¢, gdy to w ukradkowym, mozna powiedzie¢,
czasie nie nastapi, woda, ktora sie w takich miey -
scach po nie wielkim deszczu znacznie podnosi
sptawia @ 1 mszczy, lub ieszcze w tenczas, gdy
nie iest pokoszong, mulem szkodliwym pokrywa.
Dla zaradzenia temu, my$lano o sposobie: ia_
kimby mozna bylo mieysca takowe osuszy¢, tak
iednak, aby do dalszey wurodzaynos$ci potrzebna
wilgo¢ mialy, iakotez, aby nagle wzb.eraiaca



woda, maiac przyzwoity spadek, Iak nie zale-
wala.

W pewnem mieyscu wybito dla osuszenia lak
rowy: ale chciano zarazem, aby woda w suchych
latach, do zalewania tychze, mogta bydZz wstrzyma-
u't’ posypano wigc tamy: ale te zamulaty gtowny
kanat, a gdy mnagle ulewy deszczowe nastapity,
woda usypanemi tamami -wstrzymana nie miala
predkiego sptywu; cierpialy wigc zalane taki szko-
de, i brzegi rowu obrywaly si¢. W tern zdarzeniu
nie pozostat inny $rodek, iak zbudowaé¢ S$luzy: ale
tu druga niedogodno$¢ stawata na zawadzie; wie$
oddalona byta na p6t mili od tak; w naglych wigc
wypadkach, niepodobna byto dopilnowaé¢ i po-
spiesza¢ w przyzwoitym czasie, aby S$luzy otwo-
rzyé.

W takiey potrzebie Pan Y oigt, Budowniczy kro-
lewsko- bawarski, wynalazt i zbudowat §luze, kto-
ra i wody do zwilzania dostarcza, i za niewiel-
kiem oneyze, nad pewny oznaczony punkt wezbra-
niem , sama si¢ podnosi. Opis iey iest nastgpu-i
i7cy ; 1 v

Wybrawszy roéw do spadku wody i iey ilosci
zastosowany, potrzeba dadz zobydwoch stron $c a-
ny naib. do 18.stéop dlugie, z dylow, na dwa cale
grubych.

F‘g- M. Tab.l. przedstawiaia w planie, a fig. B.
w podniesieniu czyli elewacyi. W odlegtos$ci trzech
StoP °d nizszego iey konca, umieszczone iest
stawiato, ze stésownemi dla onego stupkami,
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przez a. b, w planie, a przez e, w elewacyi ozna-
czonemi. Obydwa slupy maig fuge od strony we-
wnetrzney, i lisztwe d z boku przybita; przez
co robi si¢ rowek, wktorym si¢ stawidlo podno-
si i spuszcza; zlaczone za$ sa u wierzchu belka po-
przeczna” $rubami lub klamrami do nich przy-
twierdzong, iak fig. C wskazuie.  Poniewaz za$
woda w roznych mieyscach do roézney si¢ wyso-
kosci podnosi; przeto uwazaé potrzeba; iaka ma
bydz wysoko§¢ rowu, S$cian i stawidla.

Podloga w rowie miedzy $cianami daie si¢
wzdluz na wkopanych wziemi¢ legarach “Ait.d.
(fig. 4. i B.) nadaigc iey pochylos¢ ku stawidtu
prawie na a. cale.

Zrobiwszy podtoge i$ciany, tatwo begdzie mozna
oznaczy¢ wysoko$§é stawidla: azeby wlasnie tyle
wody do rowow pobocznych wpuszczaé, ile po-
trzeba. W ninieyszym przypadku wysokos$¢ ta
wynaleziong 1 przyigta zostala na 3. stopy, sta-
widlo powinno mieé¢ w $srodku werznigcie, iak na
fig. C przy i wida¢, przez ktoéreby woda, oprocz
szpar bocznych, uptywaé mogta. Tym sposobem
dostarczy si¢ rowom bocznym wody tyle, ile iey
do zwilzania tak potrzeba. Gdy za§ woda po deszczu
wrowie do 6. cali nad stawidlo wzbierze; wtedy
iest chwila, w ktorey stawidto podnies¢ sie po-
winno. *

Stawidto to, gdy si¢ do géry wyciagnie, powin-
no si¢ nad zwyczayng powierzchniag wody do a-t
topy podnie$¢; a zatem, bedgc samo podlug wy-



miaru figury na 3. stopy wy.soldem, wznosi si¢
do wysoko$ci ai stopy nad zwyczayng powierz-
chnig wody, rachuigc od spodniey iego krawedzi,
lto tey wysokosSci potrzeba zastosowaé stupki, ia-
totez 1 inne przyrzadzenia do stawidla potrzebne.
>tCz zawsze iest lepiey nadaé¢ stupkom wyso-
kos¢ cokolwiek wigksza: aby stawidto do podno-
szenia si¢ miato dosy¢ mieysca.

Stupy a,b, fig. A. lube fig. D wkopuig si¢ w zie-
mig¢, 1 iak daleko wnie wchodzg, nie sg ociesane.
Powinny za$ t¢m glebiey bydz wbitemi, im grunt
»est bagnistszym; gdyz wtedy, dla tatwego uste-
powania ziemi, mogtyby si¢ z calem zabudowa-
niem tatwo usunaé. Azeby ie za$§ od wczesney
zgnilizny zabezpieczy¢; potrzeba konce w ziemig
wchodzace w kazdym razie do grubo$ci dwoch
iniy zwegli¢. Ostrozno$¢ ta iest bardzo dobra,
1 do$wiadczenie nauczylto, iz pale, powierzchnia
zweglong maigce, po ao. latach ieszcze bynay-
naniey Hie nadgniwatly.

Azeby si¢ stupy nie chwiaty, przydaig si¢ na
samem dnie progi k fig. 4. i B. iakoté¢z i podpo-
Ty I- Potrzeba ie takze dadZz i z boku u gory, iak
na fig C przez m, n, oznaczono. Progi takowe
Opuszczajg si¢ w stupy; aby za$ ich czopy zgniazd
swolch nie Wy(10j zj.fyj potrzeba ie do stupow
varnrami zelaznemi przytwierdzic.

z ‘'uz takowe przyrzadzenie uskutecznionem

nio”n'e'’ W ¥enczas stawidlo e fig. 4. bedzie sie
0 ° w niem prostopadle podnosi¢ i spuszczac.



Aby si¢ stawidlo podnosi¢ mogto, dodaie si¢
zoraw czyli dzwignia o fig. B. ktora si¢ na sworz-
niu p,p, fig. B. i D. porusza. Tu za$§ uwazac na-
lezy.

i) Na wysoko$¢, do iakiey si¢ stawidlo ma pod-
nosic.

a) iz od tey wysokosci zalezy takze dlugos$é
iednego ramienia dzwigni, od iey konca nad sta-
widtem, az do punktu podpory p, iakotez i wy-
soko$¢ tego punktu.

3) iz wysoko$¢ do podnoszenia si¢ stawidta nie
powinna bydz zamatlg: ale raczey nalezy ia na-
da¢ cokolwiek wigksza, niz potrzeba. Wyso-
kos¢ zas ta znayduie si¢ sposobem nastgpuigcym :

Potrzeba stawidto od Nru I do Nru IT (fig.
B) podnies¢, i potem wysokos$é, ktéora od Nru
IT do III dochodzi, na dwie rowne czegsci roz-
dzieli¢. Przez punkt przedzielenia prowadzi si¢
liniia pozioma Nro 1Y, V, ktéra oznacza wyso-
kos¢ dla punktu podpory p.

Kiedy za$ odlegto$§¢ punktu tego od stawidla
rowng wysokosci podnoszenia si¢ onegoz p j we-
zmiemy; W ten czas be¢dziemy mieli naystoso-
wnieyszag miar¢ dla malego ramienia dzwigni.
Barnie zadlugie nie iest dobrem: bo si¢ tatwo
zgia¢ 1 zlamaé¢ moze. Nawet przez samo zgig-
cie si¢ ramienia, moze si¢ cale przyrzadzenie
popsué; a zatem na dzwignig potrzeba drzewa
mocnego uzy¢.
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Poniewaz ramiona dzwigni, maig wlasny swoy cig-
zar, 1 gdy procz tego ci¢zar stawidla, iako tez i ci-
$nienie wody nie tatwo wynalez¢ ; przeto trudno
iest trafie na przyzwoity wymiar drugiego ramie-
nia dzwigni. W ninieyszym przypadku, przy wy-
miarach na rycinie oznaczonych, stawidlo po-
dnosito si¢, kiedy mnieysze ramie mialo si¢
do wigkszego iak a. do 5.

Jezeli ramienia wielkiego nie mozna w takim
stosunku dostatecznie przedtuzyé, potrzeba mu
dadZz przeciw-wage, lub tez ztamac¢ ie, iak na
hg. B. widaé. Szpnga, ktoéra ramie zlamane 13-
czy » powicksza takze iego cigzar; przeto w ten
Czas wagi iuz nie potrzeba przydawac.

Sposob robienia takowey dzwigni mozna z
ryciny z tatwoscig poznaé. Drzewo, ktore ra-
mie ztamane tgczy, wpuszcza si¢ w nie, i przy-
twierdza gwozdziami lub S$rubami. Cata dzwi-
§ma powinna bydz =z drzewa iasionowego lub
de¢bowego zrobiona. Osadza si¢ za$ sposobem
mastepuigcym:

*rzy obydwoéch $cianach rowu wkopuia sie
SiPy g (fig. B. i D.) zlaczone belka poprzeczna
f\ rnaigc® na wierzchu podstawki jj, w ktorych
Sle sworzen p, za punkt podpory sluzacy, znay-
“Uie. Aby sie za§ diuzsza cze$¢ dzwigni gle-

nad potrzebe nie znizata, przydany iest
1°dstawek c, ktéory na fig. B. widad.

Stawidlo wiesza si¢ za pomoca lancucha na

eyszem ramieniu dzwigni; sposéb w iaki
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iesr przymocowanym pokazuic fig. C. Przez sam
ciezar drugiego ramienia dzwigni stawidto podnosi
si¢ zwody do goéry, iezeli si¢ iakim innym spo-
sobem w niey nie zatrzymuie.

Desznzka stawidtlowa ma dwa ramiona do gory
wzniesione, ktore stuzag do tego, aby si¢ nio
chybotata w fugach, lecz rowno chodzita. W kon-
cach ramion znayduig si¢ dziury u, iak to fig. E.
wskazuie.

Jezeli stawidlo na dzwigni podniesione wisi
na tancuchu; ieden czlowiek moze ie latwo na
dot sciagnaé: a gdy na dnie rowu znayduie sig,
wtedy dziury wu, fig. E. stykaig si¢ z dziurami
w, w belce poprzeczney f, fig. C. wywierco-
nemi. Zatyczki zelazne, ktoére si¢ w dziury ta-
kowe wtykaia, niedozwalaig aby dzwignia stawidlo
do goéry podniosta.

Lecz potrzeba ieszcze iednego przyrzadzenia,
aby si¢ stawidlo samo moglo podniesé¢, skoro
woda do pewnej wysoko$ci przybierze- Przyrza-
dzenie takowe sktada si¢ z deszczki w fig- B. i
C, z czopami zelaznemi, na ktorych si¢ migdzy
stupami ¢ z tatwosciag obraca¢ moze. Azeby za$
w kierunku prostopadtym zawsze zwieszona by-
ta; potrzeba czopy wyzéy $rodka umiescié;
tym sposobem cz¢$¢ nizsza cigzy¢ i cata deska
zawsze prosto wisie bedzie.

Na powierzchniey czgsci takowey deski przy-
twierdza si¢ do kazdego iey konca tancuszek

fig- F. ktory az do v dosigga, i haczykiem
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na koncu iest opatrzony. Zatyczki zelazne,
ktéore si¢ w dziury w, fig. C wtykaia, maig
przy koncach wuszka okragte, w ktorych si¢
haczyki od tancuszkoéw =zaczepiaig. Na fig. F.
wida¢ tancuszek z haczykiem podlug iego mia-
ry naywicgkszey.

Jezeli si¢ wigc woda w rowie podniesie, tedy
sita swoig popchnie deske w, fig. B. tak, iak xz,
wskazuia, i wyciagnie zatyczki cc, ktéore wstrzy-
mywaty stawidto. Tym sposobem przeto otwo-
rzy si¢ row, i woda bedzie mogla uchodzié.

Aby za§ dziury nie nabrzmiewaty, i nie utru-
dniaty wyciagania zatyczek, potrzeba ie wyfu-
trowae blacha.

Sluza takowa iest bardzo uzyteczna, i mato co
wiecey od z.vyczaynego stawidla kosztuie, Mo-

takze, bydz i do stawéw iak naykorzystniey
zastosowang.

Iv.
NOWSZEGO WYNALAZKU

skrzydta poziome (horyzontalne) U mtynow
wietrznych.

przez K. Ernsta.
(z rysunkiem na Tali. IIL.)

%
zyteczno§¢ skrzydel poziomych przy wia-
trakach, wytozong iuz zostala w Nrze u- Py’

10
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sma ninieyszegp z roku 185 (str. 3G6), gdzie
dolaczony layl i rysunek skrzydet tego rodzaiu,
z3 naylepsze migdzy znanenai uwazanych. Alg
kazdy nowy pomysl w tey mierze, kazdy krok
ku ulepszeniu tey cze¢$ci mechaniki, zywo zay-
mowac¢ bedzie techniczna publiczno$¢: bo idzie
o udoskonalenie niedostatecznych dotad sposo-
boéw korzystania z tey sity, ktéra nic nie ka-
sztuie, a ktora wszedzie i, w kazdym czasie
ng Us*uS‘ nasze w pogotowiu znayduiemy.
Mayster mtynarski Henryk .Ernst wyna-
lazca :skrzydet, ktérych tu opis nastepuje, znat
z ubocznego przekonania s.i¢ wady 1 niedogo-
dnoséci roéznych dotychczasowych; a po nara-
dzeniu si¢ z innym swpim kolega, i przedsig-
wzigtych poprzednio doswiadczeniach, wymyslit
zypeini¢ doskonaty (poditug jego =zapewnienia)
mechanizm, za ktorym On zarg¢cza, i ktdory na-

stepuigce korzySci zapewnia :

i.) Skrzydta obracaig si¢ "ciggle w iednym
kierunku, chociazby ped wiatru iakobadz zmie-
nit si¢. 2) Jezeliby sita, wiatru byta wig-
ksza, niz potrzeba do biegu machiny, tedy
za potdo6ca’ mategd ustawienia mozna site zwol-
ni¢, 1 urzadzi¢ tak, aby machina przeznaczeniu
swemu odpowiadata. 1N akonieci) mechanizm
ten tak iest dogodnym, iz go na kazdey bu-
dowli otwartey umie$ci¢, i do kazdey machiny
tatWb zAsféspwae!mozna. i



Co sie tycze budowy ¢ takierin skrzydtami
mtyna, ten wystawiony iest na dwa karnienid,
urzadzone w sposOb nastgpuigcy:

le) Na stoiacym wale a, (Tab. ill. fig. 5)
osadzone iest koto palczaste b, maigce 7a. pal-
cow z ustgpami ila 5. Cali; promien lego
wynosi 2. tokcie gAf cala, az do polowy $§zéro-
ko$ci dzwon.

2.) Koto to =zaczepia ze strony leW¢y i pra-
Wey za dwa kola cywiastfe cc, z ktorych kazde
ma po 4. cyw, zZ ustgpami, do ustepow na ko-
le palczastem zastosowanenii. Promien kot lako-
wych dlugi iest na ieden tokie¢ i na <4*ca®

3.) Na watach ko6t cywiastych osadzone sa ké'-
ta palczaste d,c/. Kazde z nich mii p6 Ci. pal-
cow Z Ustepami na [/\ ¢ala. Promien ich diu-
gi ie$t na 1. lokie¢ 1 191 cala. Kota te zaczé-
piaia za dwa tryby ee, maigce po 10. cyw; k&-
mienie rnaia po6 1. tokciu 16. cali S$rednicy, 1
rWdga bydz wysokie na 18. do 20. cali. Taki
wiec iest stosunek czg¢Sci ruchomych.

Mechanizm skrzydet poziomych urzgdzony iest
W sposOb nastepuiacy:

0 a na fig. 1. i2. iest wat stoigcy. Przez wat ta-
kowy przechodza na krzyz ramiona bb, ktére po-
dwoyne bydz powinny, aby mogly sklada¢ rame,
lak na fig. 2 przy cc wida¢. Ramy te pokryte,
sg inuemi ramami, wpuszczonemi w fiigi pier-
wszych, i dobrze do tamtych przystaiacemi. Aze-
hy sie za$ takowe w tyl otwiera¢ mogtly, potrze-
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ha wyzsza szpage ramy przy d, albo olowiem wy-
la¢, albo tez stosowny ci¢zar na iiiey zawiesic.
Tym sposobem, za popuszczeniem sznura, bedg si¢
odchyla¢. Rozumie si¢ za$, iz rama takowa po-
winna na zawiasach mocno i dobrze zrobionych
chodzi¢. Takie przyrzadzenie otrzymnig wszystkie
cztery skrzydta. Na plaszczyznach tych ram roz-
cigga si¢ ptdétno zaglowe lub inne iakie mocne,
na ktoreby wiatr swag sile wywieral.

2) Aby ramy takowe mozna bylo dogodnie we-
dtug potrzeby popuszczaé i przyciggac, przydany
iest w ramieniu wyzszem d fig. 2. bloczek e; na
tym chodzi sznur gy ktéry dla prostopadtiego kie-
runku wspiera si¢ ieszcze na drugim bloczku /.
Sznury wszystkich skrzydel schodza na doét po-
przywale stoigcym i zwiiaig si¢ na windach 4,4,
fig. 5. Poniewaz za§ drugie ich konce s3 do ram
przytwierdzono; przeto ramy takowe, na zawiasa* h
chodzace, mozna za pomoca bloczkéw przyciggad
i popuszczaé. 1 na tém si¢ zasadza calo przyrza-
dzenie skrzydet.

3) Sznury, azeby si¢ watu nie dotykaly, lecz
zawsze od niego odsta waly, oddzielone s3 od niego
przez dwa drewniane i mocne krazki A4, 1 (fig. 2.)
ktorych obwody, na obwodzie walu wystaia. Tym
sposobem sznury moga si¢ wolno na windach zwi-
ia¢; 1 dla tego krazek spodni & koniecznie iest
potrzebny.

4) Poniewaz wiatr z rowna sila wieiac w
skrzydto przeciwlegle sprawitby rownowa-e, i
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zaden obrot nastapicby nie mogl, gdyby wszy-
stkie skrzydta na wolne dziatanie wiatru byty
wystawione; przeto dla zapobiezenia temu, przy-
dany iest, okoto drugi¢y potowy skrzydet, potkragta
ruchoma ostona, ktoéra kapturem tu nazywad
bedziemy, a ktoéry urzadzony iest w ten sposéb:

Potkole z deszczek zbite, tworzy kolo skrzydet
pot-obwodu, ktéory na fig. . literami /,m, iest o-
znaczony. Ponizey tego potkola, przydane iest drugie
tey samey wielkosci, i obadwa zlaczone sa szcze-
blami, iak to wyraznie na fig. i. wida¢. Cate to
przyrzadzenie tworzy poltowe prdéznego wal-
ca, ktory iedne potowg skrzydel otacza. Mozna
go, aby mial posta¢ zupelnie wydrazona, albo
lekkiemi deskami, albo tez pléotnem woskowem
pokryé¢, i doda¢ mu daszek pochyly iak przy n,
fig. 2. wyobraza. Pochyto$¢ ta stuzy do tego, aby
woda deszczowa latwo splywaé mogta.

5) Aby za$ ten kaptur podiug kazdego kierun-
ku, iaki wiatr wezmie, 2z tymze si¢ wykrgcac
mogt, i aby przez to skrzydta w iednakim biegu
zawsze zostawaty, dodana iest szpaga dluga o fig. i,
ronigca wyrznigcie w pot ksigzyca, ktore swa kra-
wedzia w fuge krazka i fig-a- wchodzi; fig. .'0 ic-
szcze wyrazniey to wskazuie. Rami¢ wyzsze fig. 2.
osadzone iest wolno na czopie zelaznymp, stoigcego
watu u; i tym sposobem kaptur nictylko trzyma
Sl na wale: ale wykrgca¢ si¢ moze okoto te-
1104, za powiewem wiatru; co zryciny latwo i
iasno wyobrazi¢ sobie mozna.



6) Nakoniec, aby si¢ tenze kaptur w kazdym
czasie podlug wiatru wykregcal, przydang iest w
mieyscu, gdzie skrzydta w swym biegu do tegoz
kaptura wchodzg, rama kierunkowa”, na6. do
7. tokci dluga; szeroko$¢ za$ iey stosowaé si¢ po-
winna do wysokos$ci kaptura. Dla lekkosci nioze
bydz takze plétnem zwyczaynein lub zaglowem
obciggniong, aby si¢ za kazda odmiang wiatru ta-
two podawaé mogla. Krazek spodni przy£ A fig. 2,
obraca si¢ takze w ramie, pomi¢dzy krgzkami ss
fig. 3, tarcie utatwiaigcemi, azeby wal stal mocno
i tatwo sie obracal.

Latwo tu mozna poznaé, iz przy takrey bu-
dowie wiatraku, nie ma mieys¢a zaden toskot, i
skrzydta si¢ nie dra; gdyz powierzchnia ram ku
wiatrowi- Wystawiona, zostaie zawsze w polozeniu
mocnem : a kaptur staie w kierunku wiejacego wia-
tru, tak, iz iedn¢ polowe skrzydel zawsze zastania.
Z powierzchniey takze budowy kaptura okazuig¢ si¢
ze wiatr tylko zbardzo matg sila na niego dziataé
moze; gdyz si¢ od kragféy powierz¢hni w kazdym
punkcie pod réwnym katem odbiia; kiedy padaiagc
na plaszczyzn¢ prostopadls, z naywickszg takze si-
ta uderza. Nie potrzeba zatem bynaymniey watpic,
ouzytecznosci tych skrzydet poziomych; mechanizm
ten iest doSwiadczony*, i1 naylepszy zapewnia po-
zytek. Kazdy takze tatwo pozna, Ze przyrzadzenie
to iest bardzo waznem dla fabryk, ktore podo-
bnego rodzaiu machin potrzebuig; mozna ie z wiel-
ka tatwoscig uintescie na kazdcy otwartey budo-
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wli, bez wielkich kosztow i bez budowania wie-
zy, lakiey skrzydla prostopadle wymagaia. Znika
tu obawa niepewnoS$ci, 1 potrzeba poprzedniego
przekopywania si¢ przez wlasne doswiadczenie *
gdyz nityp takowy rzeczywiscie zbudowany dat iuz
dowod swoiey uzytecznosci: iakoz sam obowiazuig
si¢ (mowi wynalazca) gdyby kto zadal, (w Saxonii)
wystawie mtyn takiey budowy, z zastosowaniem
nawet do innych machin. Gdyby za$kto sobie
modelu tego mechanizmu zyczyl, moze go za trzy
luidory pabydz, zglosiwszy si¢ listownie do ksig-
garni Ilinrichsa. (J. C. Hinrichs sche Buchhandluug
w Lipsku.

V.

PRZYRZADZENIE DO RATOWANIA
ludzi tongcych.

Pan Ran son,krol. bawarski obwodowy Inspektor
budownictwa, dla dania pomocy osobom tongcym,
“kotez, dla ratowania ich podlug moznosci od
$mierci, lub przynaymniey wynalezienia utonio-
“yeh, podal przyrzadzenie nastepuiace:

Dwie t6dki lub czdéina stawiaia sie bokami do
S'ébie, tak, aby miedzy niemi ustgp prawie na
szese stop pozostawal, itacza siglekkiemi dragami,
'v P°przek na burtach polozotiemi. Na dragach,
odki taczacych, ktada si¢ deski: aby tym sposo-
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bem rusztowanie zbudowaé¢. Na podporach czyli
stupkach, na trzy stopy wysokich, wspieraj si¢
w poprzek, ponad burtami obok siebie stoiacych lo-
dzi, na 10. do 12. stop dtugie poziomo lezace waly,
ktore kregcac, za pomocag rekoiesci krzyzowych,
mvt¢ i owe strong¢ obraca¢ mozna. Od takowych
wind, idzie wgtab wody, miedzy dwiema todziami,
kilka lin, ktore na koncach ci¢zarki przytwier-
dzone maig, a za pomoca wind obydwoch moga
bydz wgtab wody spuszczane, lub do gorv wy-
ciggane. Nakoniec, na linach znayduie si¢ ie-
szcze po kilka sznuréw z kneblami i kluczkami,
ktore, rozchodzac si¢ w wodzie daia nieszczegsli-
wemu sposobno$¢ uchwycenia si¢ za ten lub inny,
albo przynaymniey zawiktania si¢ w nie. Ludzie,
ktéorzy na rusztowaniu przy windach stoig, spo-
strzeglszy na nich pociagnienie wsteczne, nawiiaig
ling, za pomoca windy, i tym sposobem nieszczg-
sliwego z wody wyciagaia.

Dla mieszkancéw przy rzekach lub ieziorach
mieszkaigcych, zbytecznym bytoby dalszy opis: ia-
kim sposobem przyrzadzenie takowe na mieysce po-
trzebne prowadzi¢ nalezy.

Bardzo dobra bytoby rzecza, gdyby przy ro-
znych robotach, na wodzie si¢ odbywaigcych, i
na mieyscach, do kapania si¢ oznaczonych, dla
dania predkiego ratunku tonacym, takowe przy-
rzadzenia zawsze W pogotowiu staly.
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VI.

WODOCIAGI Z PALONYCH RUR GLINIANYCH.

W miasteczku Burgpreppach pod Hasslur-
tem, w Cyrkule Nizszego Menu, zrobiono w roku
1820. i 1821. wodociag z rur glinianych, w krél.
bawarski¢y uprzywileiowaney fabryce faiansowey
i sztayngutowey rana Leer wypalonych. Wodo-
cigg ten dlugi iest na 1440. stop; uzyto za$§ do
niego 523. rur, na af stopy dtugich, a po 2-j cala
$rednicy rnaiacych.

Wedlug urz¢gdowego $wiadectwa Pana Schmit-
ta, urz¢gdnika w Burgpreppa ch, oszczgdzono
tym sposobem prawie coroczny wydatek na po-
prawianie rur drewnianych, bardzo kosztownych;
gdyz rury gliniane, ktore si¢ 1 wnaytezszey zi-
mie dobremi bydz okazaly, obiecuig bardzo dluga
trwato$¢; obok tey korzysci dostarczata wody da-

leko §wiezszey, niz rury drewniane.

Dobrzeby wiec byto, gdyby ci, ktérym rzad
miast lub gmin powierzony zostal, przez wzglad
na oszczg¢dzenie funduszow, na co innego korzy
stni¢y obréci¢ si¢ mogacych, w razie potrzeby, ten
przyktad nasladowac¢ chcieli.
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VIL
NARZEDZIE

do dzielenia na dwpie , dla stolarzy i
innych rzemie§lnikow.

(z rysunkami na Tabl. II.)

N a-"ie to, ktéorego wynalazca Anglik Pal-
mer, od Londynskiego Towarzystwa Zachece-
nia, medal srebrny otrzymat, ma sklad naste-
puiacy :

Fig. i. na Tab. I wyobraza ie w widoku z gory,
a fig. 2. w perspektywie. A4,A, iestbeleczka dre-
wniana czworoboczna, maiaca przyczétek D,
ktéry si¢ na niey posuwa, i przytwierdza za
pomoca S$ruby C Obydwie te cze¢sci, iako tez
i sztyft do rysowania, w punkcie b. dodany,
tworzag znane narzedzie do dzielenia, a raczey
do dwoienia.

Poprawa przez Palmera wuczyniona, zalezy
na tem co nastepnie:

Oprécz przyczotka ruchomego D, zasadzony
iest ieszcze na beleczce 4 A4, drugi takiz przy-
czo6lek, ale nieruchomy/?, ktérego przeznacze-
nie ponizey poznamy. Dwa ramiona zupelnie
iednakiey diugosci, mosi¢zne, albo lepiey zela-
zne E,F., poruszaig si¢ przy obydwoéch przy-
czoltkach B i D na czopkach a,a drugie ich
dwa konce =zlaczone sa $ruba G, maiacg na
spodzie sztyfcik konczysty do rysowania. W oby-
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dwoéch przyczotkach B i D, od strony wewne-
trznéy, znayduia si¢ fugi wazkie, aby w nie
ramiona E 1 F wchodzily, gdy si¢ przyczotki
do siebie zupelnie zblizg.

Sztyfcik G, powinien zawsze, co tatwo poiac
mozna, w samym S$rodku miedzy obydwoma
przyczotkami zostawac, chociazby te iakkolwiek
badz oddalone, lub zblizone byly. A zatem,
przytozywszy obydwa przyczétki B i E, do dwoch
krawedzi sztuki, w robocie bedacey, iak fig. a-
mwskazuie , nietylko si¢ sztuka takowa na wszérz
rozdzieli: ale nawet, pociagnawszy narzg¢dzie da-
ley, odiysuie si¢ liniia od obydwdch krawedzi
sztuki iednakowo odlegta *).

Uzywszy narzedzia na sposoéb cokolwiek
odmiennny, mozna takze, za pomoca onegoz,
wynalez¢ $rodek kota, i czworoboku, lub wielo-
boku regularnego, iak si¢ to samo przez si¢
rozumie.

Gdyby mpotrzeba bylo przedzieli¢ sztuke, kto-
reyby krawedzie nie byly réwnolegte, wtedy,
bez przykrecenia S$ruby C, potrzeba narzedzie
wdtuz sztuki ciggnaé, i obydwa przyczoltki do
iey krawedzi mocno przyciskad.

*) Sposob, Kktérego zazwyczay do dzielenia, za pomocy
narzedzia zwyczajnego, uzywaia, iest daleko mozolmey-
szy i nie tak dokladny. Qznaczaia albowiem ieden punkt
w bliskoS$ci Srodka, przenosza narzedzie z ta samga otworzy-
sto§cia na druga strone¢ i oznaczaia drugi punkt, a do-

piero odleglo§¢ miedzy dwoma punktami dziela na oko.



VIII.
KORZYSTNY SPOSOB
oddzielania zlota od $rebra.

(Annales generates de sciences physiques T. 1. pag. i 87)

JN iektorzy z trudniacych si¢ czyszczeniem me-
talow (a/jineurs) w Paryzu, uskuteczniajg to no-
wym sposobem, ktory wiele zapewnia korzy$ci.
Jest on prostym, tatwym, gospodarnym i nie-
rownie mniey szkodzi zdrowiu, nizeli oddziela-
nie zlota od $rébra, za pomocag kwasu saletro-
wego. Caty process odbywa si¢ w szeSciu ope-
racyach.

1) Do kilku piecow na iedn¢ stop¢ w Srednicy
obszernych, wstawiali} si¢ naczynia platynowe,
ksztatt iaykowaty maiace; w kazde z tych na-
ktada si¢ to. grzywien zziernionego S$rebra;
po czem do kazdego nalewa si¢ prawie dwa
razy tyle (podtug wagi) st¢zonego kwasu siar-
czanego. Kazde naczynie przykrywa si¢ czapka
platynowa, ksztalt kregla maiaca, w ktorey
wierzchotku znayduie si¢ otwor, prawie na 4*
liniie obszérny: azeby przezen tworzaca si¢
para uchodzi¢ mogta. Mozna do tego otwo-
ru przystosowa¢ rurke platynowa, ktoraby
powstaigcy gaz w komin odprowadzata: albo
szklanng, z uysciem do flaszy Wulfa.
Aparat ten rozpala si¢ na ogniu przez i5

godzin. Gaz podkwasu siarczanego, rozwiia si¢
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tylko przez dwie godziny. Ale trzeba miec
staranie, izby ten gaz przez komin byt odpro-
wadzony; inaczej rozchodzac si¢ po pracowni,
mogtby dla ludzi nieprzyiemne skutki sprawie.

2) Rozczyn w platynowych naczyniach rozlewa
si¢ woda, dopdki i5. do 20. stopni okazy-
wac¢ nie bedzie; po czem, wktadaigc blaszki
miedziane, osadza si¢ srebro.

3) Srebro, tym sposobem osadzone, topi sig
w tyglu 1 wylewa w sztabki.

4) Rozczyn w platynowych naczyniach miedzia
nasycony, parnie si¢ az do krystalizacyi.

5) Siarczan miedzi tuguie si¢ woda wrzaca, i
tym sposobem oddzielaig si¢ pigkne krzyszta-
ty od matych, ktére si¢ w wodzie rozpuszcza-
ja 1 na nowo krystalizuia.

0) Metal, ktory w naczyniach platynowych
dziataniu kwasu siarczanego nie ulegl, iest
ztoto. Z dodatkiem odrobiny flusu topi si¢
takowe w tyglu.

Jest to przyietem za rzecz pewng w metalur-
gii : ze wyrobione i bogate S$rebro swoiey
wagi ztota zawiera. Ta cze¢$¢ ztota dawniey
s zta na strate. Teraz za$, przez to nowe postgpo-
wanie tysigc grzywien §rebra, wydaig iedng
grzywne¢ ztota: a >zatem, blisko 900. frankow
przynosza w korzysci. Jezeli procz tego obra-
chuieniy: wiele tysigcy grzywien §$rebra coro-
rziue przetapia si¢ 1 przerabia w mennicach,
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kunsztach i handlu, tedy tatwo si¢ przekonaé
potrafimy, iak niezmierne pozytki przynie$é iest
zdolnem to nowe post¢gpowanie, ktéore PP. Dar-
cet 1 Lebel winniSmy podzigkowac.

IX.
FOSFOREK MIEDZI'

uzyteczna kompozycya metaliczna.

Chcac miedzi nadadz podobienstwo do stali,
bierze si¢ iedna czg$¢ miedzi; dwie czesci szktla
fosforycznego 1  mcz. prochu weglowego. Okru-
chy miedziane uktadaig si¢ wursztwami w ty-
glu ze szklem fosforycznein i prochem weglo-
wym; tygiel wystawia si¢ na dzialanie ognia
tak mocne, izby si¢ szklo stopito. Tym spo-
sobem tworzy si¢ fosfor, ktéorego naywigksza
cz¢s¢ od ognia strawiona zostaie, gdy tym
czasem reszta laczy si¢ z miedzig. Po ostudze-
niu i stluczeniu tygla znayduiemy fosforek
miedzi w ksztatlcie siwego, btyszczacego si¢

P°d szktem, ktore si¢ w czerwong ema-
liig obidcilo. Miedz zyskuie przez t¢ operacya
— na wadze.

Kompozycya miedzi i fosforu, tym sposobem
zdzialana, nabywa twardo$ci stali, ktorey na-
wet ziarno 1 kolor przybiera; moze naypigkniey-
szj przyig¢ politurg; daie si¢ z latwos'cia} to-
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czy¢ ; nieodmienia si¢ na powietrzu, a potarta
zadnym nie tr-jci zapachem.

Ciemno-czerwona emaliia, moze bydz z po-
zytkiem do porcellany i innych towardéw ema-
liilowanych uzyta; gdyz si¢ iey kolor w ogniu
nie zmienia.

Szkto fosforyczne otrzymuie si¢, wystawia-
jac kwas fosforyczny w tyglu platynowym na
mocne dziatanie ognia; po uparowaniu wody
w kwasie, zawartey, zamienia si¢ tenze w ptyn
przezroczysty, ktory po ostudzeniu tgzeie i w po-
staci krystaliczney tworzy szkto fosforyczne.

X.
O PIEK.NEY I TRWAEEY FARBIE

azurowey z miedzi, w starozytnos$ci uzy-
waney.

przez P. Referstein w Halli.

('rzecz skrécona).

Kto mial sposobno§é widzenia starozytnych
dawney Greeyi malowidel, zdumiewa si¢ nad
picknoscig farb niebieskich, ktore swojg pory-
waig pigknoscig. Takiez same natrafiamy takze na
Niektorych $cianach starorzymskich budowli. Ale
zwaliska przedwiecznych Tebow w wyzZszym
Egipcie przechodza wszelkie wyobrazenia, ktore



88

sobie o nich czynimy. Tu budownictwo i
rzezbiarstwo stangly na nay wyzszym szczycie swo-
iey sztuki : a ze skat, ktorych twardos$¢ odstraszy-
taby kazdego w naszych czasach artyste, wznio-
sty si¢ tam dzieta rownie ogromnos$ciag swoig, iak
nieporéwnanem ich wykonaniem okazate. Ale nie
poprzestawano na tem, izby tylko rzezbiarstwo
i budownictwo hotd uwielbienia od potomnych
odbieraly ; przyozdabiano ieszcze te dzieta malo-
widlami. Szezegoélniey stropy owych niezmiernych
sal, gdzie w zwaliskach iedney tylko, teraz po
kilka egipskich mies$ci si¢ wiosek, pokryte sa nie-
wypowiedzianie pigkna biekitng farba, ktoérey wo-
golnosci bardzo czgsto w Egipcie uzywano, tak
do malowan, iako i do pelnych sztuki mumii, a
ktoéra przynaynmiey od dwoch tysiecy lat w swo-
iey pierwotney utrzymuie si¢ pi¢knosci.

Tylko ultramarin podobnym iest do tey far-
by: ktora wszystkie inne, nawet nayprzednicysze
kobaltowe przewyzsza. Ale ultramarin, iako
ptod kopalny gitebszey Azyi, tak iest drogi, iz do
powszechnego uzycia shluzyé nie moze.

Witiasnosci tey dawney farby powinnyby nas
zachg¢cie do iey blizszego poznania i nasladowa-
nia. Wartowanie greckich i rzymskich autoréw,
moze nieiakie na ten przedmiot $wiatlo rzucié.
WTeofrascie, ktory na 372. lat przed nasza era
zylt na wyspie Lesbos, znayduie si¢ wzmianka
«Kvavoa (Kyanos)» moéwitenze: «iest czg$cig natu-
ralnym, czescia plodem sztuki, iak n. p. pocho-
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dzacy z Egiptu. Roézne sa iego gatunki, ale
egipski odznacza si¢ zywos$cig koloru. Historycy
wspominajg takze: ktory z Krolow pic¢rwszym byl,
co sztucznie naturalny kyanos na$ladowat. Ci,
co farby sporzadzaig, robig =z niego cztery rozne
gatunki, ktore si¢ delikatnoscig i petnoscig koloru
od siebie r6znig. »

W greckiey literaturze zaden wigcéy §lad nie
pozostal: ale tacinska podaie obszernieyszg wia-
domo$¢. Witruwiusz, nad ktérego dzieta o
budownictwie, do dnia dzisieyszego, nic do-
skonalszego nie mamy, méwi w ksigdze VIII. rozdz.
9. co nastegpuie:

« Sztuka wyrabiania Coeruleum (co iedno z grec-
kiem Kyanos znaczy) naprzdéd w Alexandryi wEgip-
cie zostala wynaleziona; poznic¢y takze Vistorius
w Puteoli, niedaleko Rzymu, zatozytfabryke onego.

«Ale sam sposob sporzadzania ma swoi¢ 0soO-
bliwosé, to iest: piasek trze si¢ razem cum nitri
flore (z kwiatem saletry) i wprawdzie tak miatko,
iz si¢ robi maka, ktéra si¢ potem miesza z dro-
bnemi opitkami miedzi, skrapia tak, iz si¢ two-
rzy massa iak ciasto. Potem ztey massy wygnia-
taig si¢ w rgkach gatki, ktore si¢ suszg. Skoro te
gatki wyschna, wkladaig si¢ do glinianego na-
czynia i wstawiaia do pieca. Tu miedZ i piasek
przez gwaltownos$¢ ognia wytapiaig si¢ na szkli-
wo; gdyz wzaiem sobie swoiey ustgepuig wilgoci;
nastepnie pozbywaia swoiey samodzielnosci, i gdy,

la
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przez gwaltowno$¢ ognia, skladaigce i3 czesci
strawionemi zostang, okazuie si¢ farba Coeruleum. »
f Temu wigc autorowi winni§my zachowanie po-
wyzszego przepisu. Co iednak rozumie¢ sie ma
przezflos nitri, powstaie nieiaka watpliwo$¢: ale
zapewnie bedzie to soda, ktora w Egipcie na
wielkich kupach przy saletrarniach zwietrzata.

W nowszych czasach nauka chemii niespodzia-
nie ten przedmiot obia$nila, 1 przez doswiadcze-
nia stwierdzita pewno$¢ podania powyzszego sta-
rozytnego pisarza.

Juz wroku 1809. Hr-Chaptal doswiadczat che-
micznie wiele farb, ktore w odgrzebanem Pom-
peij w mieszkaniu kramarza, handluigcego farba-
mi, znaleziono. Migdzy temi znaydowata sie w ma-
tych kawatkach pigkna big¢kitna farba, ktéra bla-
skiem i1 ZywoS$cig naypigknieyszy lazur miedzia-
ny przechodzita. Sdl, saletra i kwas siarczany,
nawet przy dlugiem gotowaniu, nie dziataly na nia.
Przez $ciSleyszy rozbior znalazt 6n w iey sktladzie
niedokwas miedzi, potaz i glinke. Wspomina
on przy tém, ze uczony Descotils, w hyerogli-
ficznych obrazach pewnego starego egipskiego po-
mnika, znalazt Zzywa, $lniacg si¢, szklista farbeg
biekitng, oktérey si¢ przekonal, ze pierwiastkiem
farbnym byla w niey miedz.

Davy, 6w wiarogodny chemik angielski, kto-
remu umiei¢tno$ci tyle sa winny, przedsiewziat
byt przed kilkg laty podr6z do Wtoch. 1 iego
zdziwila uderzaigca pigkno$¢ kolorow niebieskich,
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ktore na pomnikach starozytnego Rzymu, szcze-
golniey w zwaliskach tazien cesarza Tytusa, i na
szatach stawnego malowidta, ktéore pod nazwiskiem
Aldobrand iniego wesela iest znanem, ias$nieia.
Dostat 6n odrobing tey farby, wziat pod rozbidr
chemiczny, i przekonatl si¢, ze pochodzi od cie-
mno-niebieskiego szkliwa (czyli frytty), kto-
ra z sody sporzadzonem 1 niedokwasem miedzi
zafarbowanym szklem bydz zdawala si¢; daly
przekonat si¢, ze si¢ ta farba zupelnie dzialaniu
kwaséw 1 powietrza opiera. Zaiagl si¢ wigc roz-
biorem 1 innych starozytnych farb niebieskich;
w zadney iednak nie natrafit zelaza: ale prawie
we wszystkich byta miedz pierwiastkiem farbnym.

Mocno to zadziwia, ze ten wypadek zupeinie
si¢ zgadza z podaniem, ktéore nam pisma Witru-
wiusza zachowaly, tak, iz obecnie rzecz ta za-
dney iuz nie ulega watpliwosci, 1 ze w istocie
starozytnos¢ posiadata sztuke wyrabiania naypig-
knieyszych w przednim gatunku farb niebieskich,
ze szkliwa, niedokwasem miedzi zafarbo-
wanego; sztukeg! ktoéra w naydawnieyszly staro-
zytnosci przez Egipcyan wynaleziona, w pdzniej-
szym czasie, iak si¢ zdaie, przeszta do Rzymian,
i potem znowu zaging¢la. *

Davy nie poprzestal na samem dochodzeniu
t¢y farby: ale usilowal takze przekonac, iz poste-

powanie przy iey sporzadzaniu nic niema tru-
dnego.



92

W ogloszeniu tey rzeczy przez siebie uczynio-
nym, powiada tenze wiarogodny chemik: « ze
egipski lazur, o ktéorego doskonato$ci przeciag
dwoéch tysiecy lat naydostateczniey przekonywa*
moze bydz latwym i tanim sposobem nas$ladowa-
nym: j5. czgéci weglanu sody; 20. cz. kwarcu,
3. cz. opitkbw miedzianych, w stanie roztopu na
ogniu razem przez dwie godziny trzymane, wydaig
produkt zupetnie takiego samego koloru i pig-
kno$ci, iak 6w na starozytnych malowaniach da-
wnych narodéw. Utarty wydaie farbe blgkitna
przedziwney pigknoSci. »

XI.
BARDZO DOBRA SZLICHTA DLA TRACZY.

Przez szlichte stara si¢ tkacz 1) nada¢ posta-
wie co$§ rdzenistego i1 iedrnego, aby pewng spre¢-
zysto§¢ miata: gdyz szlichta wchodzac w przedze
powicksza iey grubos$¢; 2) przygtadzi¢ wszystkie,
nawet naydrobnieysze wtokienka na przedzy. Po-
stawa nabi¢ra przez to nietylko wigkszey mocy
w czasie roboty: ale nawet i tkanina staie si¢ gest-
sza, tezsza, 1 wydaie si¢ daleko pigknieysza. Dla
tego, szlichta powinna bydz gtadka; zupeinie ie-
dnostayng i tak tylko ge¢sta, aby ia mozna bytlo
szczotkami na postawe przenosi¢ 1 iak nayregu-
larniey dzieli¢. Powinna takze mie¢ 1 te wla-



sno§¢, aby w powietrzu zwyczaynem wysychanie
przedzy diuzey wstrzymywala, i wolng byla od
takich czastek, ktéoreby przedzy, lub narzedziom
tkackim, szkodliwemi bydZz mogty.

W roznych fabrykach rézney uzywaia szlichty;
w iedney robig ia z maki pszenney lub zZytney;
w innych z kleiu ro$linnego, lub zwierzecego; a
nawet robienie dobrey szlichty uwazaig ieszcze
w wielu mieyscach za taiemnice.

Wystawiano przed nieiakim czasem szlicbt¢ zma-
ki nasienia ro$liny Phalaris canariensis (podiug
Kluka: Mysiber kanarkowa trawa). Ma ona
bydz gtadka, wlekta, iedrng, 1 bardzo podziel-
ita w szczotkach; ma nadawaé przedzy rownosc,
gietko§¢ 1 moc dostateczng do dobrego i1 pred-
kiego tkania. Wszelako  powszechnemu tey
szlichty uzyciu stoig nastepuigce przeszkody na
zawadzie: naprzod, ze iest bardzo droga; powto-
re, ze magka w wodzie zagotowana, wydaie szlicbte
brudna i1 szarg, ktora takze czasem w kolor zotty
wpada, i szkodzi tkaninom, tlo biale maigcym: bo
ie czyni niepozornemi i utrudnia ich odbyt; na-
koniec, posiada ieszcze t¢ wade, ze maki znasie-
nia tey ro$liny nie mozna zupelnie czystey otrzy-
mac, ani wylaczy¢ z niey plewy nasienney, kto-
ra si¢ nie rozpuszcza w wodzie; takowy przeto
gatunek otrab zostaie zawsze w szhchcie, i two-
rzy na prze¢dzy tu i owdzie seczki, ktore sg przy-
czyng cz¢stego iey rwania si¢ podczas roboty.
Wpiawdzie rwaniu si¢ takowemu mozna zapo-
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biedz, pocieraiac szczotka cokolwiek wiecey razy
przedze, zaraz po iey naszlichceniu; przez co si¢
zupelnie wygtadza.

Pan Dubuc czynil rozbiér maki z nasienia
Mysiego beru trawy kan arko wey, i znalazl,
ze zawiera Ww sobie wiele solanu, czyli raczey
wodosolniku wapna (kochsalzsaurer Kaifi)
tudziez pierwiastek farbny zywiczny, maiacy
smak gorzki 1 ciérpki. Pierwszemu potrzeba
przypisa¢ wlasno$§¢ utrzymywania wilgoci, czy-
li igdrnos$ci potrzebney; drugiemu za$ witasnosé
farbowania szlichty; i to iest cechg, ktora si¢ szlich-
ta takowa od szlichty zmaki pszenney czyli szlichty
krochmalowey, rozni.

Ztadmoznaby wnie$¢, iz nadawszy przez przjie-
szanie wodosolniku wapna, szlichcie z maki
zytney lubinney biatey, wlasno$¢ utrzymywania
wilgoci, iakg si¢ szlichta znasi¢ nia trawy ka-
narkowej- zaleca, moznaby szlicht¢ nietylko r6-
wnie dobra, iak ztego ostatniego: ale i bez wad po-
wyzey wymienionych otrzyma¢. Wniosek ten uspra-
wiedliwiony zostal wiela doswiadczeniami, z maka
pszenna, zytna, kartoflang i krochmalem, zdoda-
niem wodosolniku wapna przedsigwzigtemi; o-
trzymano albowiem szlichty, ktére n'etj-lko szlichcie
ztrawy kanarkowey wyréwnywaly: ale oprocz
tego miaty te¢ Wielkg zalete, ze si¢ uluzey niz przez
dwa miesiace utrzymywaly, i tkanincm réznego ko-
loru bynaymuiey nie szkodzily; owsicm, tkaninom

z tlem bialem wi¢cej-nadawaly polysku, i tkaczom



te dogodnos$¢ sprawialy: ze warsztaty swoie wsze-
dzie umieszcza¢ mogli, i wyrabia¢ na nich towa-
ry, ktéore towarom w piwnicach wilgotnych tka-
nym, co do dobroci i pigkney powierzchownosci,
w niczem nie ustgpowaly.

Robienie szhcht takowych odbywa si¢ sposo-
hem nastepuiecym :

L. 2 maki pszennej lub 'zjtniy i wodosolniku wapna.

Potrzeba wzigsé funt maki pszenncy lub zytney,
rozmgci¢ w /. okoto kwartach wody czystey na'
papke; zagotowaé mieszaning w garnku przy
Wolnem ogniu przez 8. do 10. minut, mieszaiac
ciggle; odstawi¢ potem od ognia, i dodaé,® w zi-
mie pottora tuta, a wlecie dwatuty soli, waptekach
pod nazwiskiem wodosolniku wapna (murias calcis)
znaney, rozpusciwszy ig wprzédy w pot-szklanki
wody czystey. Aby si¢ za$ rozczyn wodosolni-
ku wapna z szlichta dobrze ztaczyl, potrzeba
wszystko pilnie wymieszaé, a potem Ww naczyniu
glinianem lub kamienném zachowaé. Otrzymamy
prawie siedm funtéw bardzo dobrey szlichty, bia-
ey 1 gtadkiey w dotknigciu, ktoéra sie dobrze
w szczotkach, a ieszcze lepi¢y na przedzy dzieli,

a tkacza podczas roboty bardzo iest dogodna,

obroe tkaniny powigksza.

H Z krochm<iu karto/lanego , wodosolniku wapna
w . *oummy arabskiej.

gummy”rabski®l*r° Chmalu kartoflaneg®» i * fata
j naproszek utartey, potrzeba oboie
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w 4- kwartach wody rozmacié, mieszanine z wszel-
kg ostroznoscig, iak wyzey namicniono, zagotowac;
doda¢ ii lub 2. tuty wodosolniku wapna, stosownie
do pory roku, i zachowa¢ szlicht¢ w naczyniu
glinianem lub kamiennem. Jezeli si¢ szlichta do-
statecznie nie zagotuie, wtenczas bedzie si¢ od-
dziela¢ zniey, gdy postoi, cokolwiek wody; lecz
temutatwo mozna zaradzi¢, zagotowawszy i3 znowu
przez kilka minut. Wreszcie, szlichta ta iest nad-
zwyczajnie biata, pigkng i ma wszystkie dobre
wtasnos$ci, iak poprzedzaigca.

1I1. Z krochmalu kartoflanego, Ilub z krochmalu pszen-
nego, zytnego, albo igczmiennego, z wodosolnikiem wa-

pna i galareta zwierzeca.

Potrzeba wla¢ prawie 2. kwarty wody wrzacey
na 4- Juty rogu ieleniego utartego, lub kosci sto-
niowey; naczynie dobrze przykryé¢, a zostawiwszy
przez 24. godzin w popiele goracym, przez iS5.
lub 20. minut zagotowaé¢ i odwar przez pldtno
czyste przecedzi¢. Potem funt krochmalu karto-
flanego lub pszennego, prawie w dwoch kwartach
wody rozmaci¢, wla¢ to do powyzszego, zrogu
ieleniego lub kos$ci stoniowey, odwaru, i przy
ostroznoS$ci nalezytey szlichte¢ zagotowac; nakoniec
naczynie od ognia odstawie, i wzmiankowang po-
wyzey ilo§¢ wodosolniku wapna dodac.

Szlichta takowa, przygotowawszy ia starannie
iest iaskrawo - biatego koloru, i mozna iey do*

wszelkich tkanin, a szczegdlniey biatych, lub tych,
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ktore po wigkszey czesci sg biate, korzystnie uzy¢.'

Zamiastrogu jeleniego lub kos$ci stoniowey, mo-
zna takze wzig$¢ 2. huty kleiu stolarskiego pigkne-
go i iaSnego, rozpusciwszy go wprzoédy w 3. kwar-
tach wody, itym sposobem dobra otrzymadé szlichte.

Koszta, iakicli wymienione tu dodatki Wyma-
gaig, w poréwnaniu z korzyscia, ktora szlichta tym
sposobem zrobiona przynosi, malo co znacza, i
wynagradzaja si¢ dostatecznie, tak przez wicksza
tatwos¢ w tkaniu, iakotez i przez pigkna powierz-
chowno$¢ towaru.

Akademiia francuzka wyznaczyta 5. maja 1820,
roku komisya i polecila iey, aby rozpoznala ,
czyli towary w piwnicach, sposobem zwyczaynym
tkane, lepszemi sa i pokupnieyszemi, od towarow,
na powierzchni ziemi, za pomoca szlichty wska-
zaney, robionych. Okazato si¢: ze tkaniny, da
ktorych szlichty zwodosolnikiem wapna uzyto, nie
tak predko wysychaly iak te, ktére za pomocs
szlichty zwyczayney robione byty: tudziez, ze
szlichta z wodosolnikiem wapna przygotowana,
nadaie wigcey ttusto$ci, i czyni tkaning migksza;
ktore to wtlasnos$ci zapewniaia tkaczom t¢ wielka
dogodnos$é, iz roboty swoie, iuz nie w wilgotnych
i niezdrowych mieyscach pod ziemia, ale na po-
wierzchni ziemi, w suchych mieszkaniach odbywac¢
keda mogli. Dowiedziono nakoniec przez liczne
doswiadczenia, ze szlichta takowa na farby nie-
trwale, zadnym sposobem, nawet po dlugim prze-
ciggu czasu, nie wplywa 1 nie dziata; dla czego

13
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moze bydz do wszelkiego rodzaiu tkanin uzyta;
a szczegoOlniey do tkanin z ttem biatem, ktérym
wigcey potysku 1 picknieysza powierzchownos$¢
nadaie, niz kazda inna zwyczayna szlichta.
Okolicznos¢ ta zastuguie na szczegdlnieysz.a uwa-
ge tkaczy; gdyz tu idzie o dwie bardzo wazne
rzeczy, to iest, naprzod: o utrzymanie i za-
chowanie ich zdrowia; a potem o ulatwienie
im roboty w wyrabianiu pi¢cknych i dobrych

tkanin.

“easley

XII.
NEALA POLACZENIE DRAZKOW

dla pomnozenia sily w machinach, pa-
tentowane w Anglii, i3. Marca i8iq.

(z rysunkiem na Tab. II.)

A . iest drag, czyli dzwignia, ktéra si¢ okoto
swoiego punktu podpory przy B. porusza. Na
koncu dtuzszego i€y ramienia przy C przy-
twierdzony iest rzad, potaczonych 2z soba na
krzyz, mnieyszych drazkow, sztabek, lub klamer,
ktorych konce przeciwne przymocowane sg do
trybow E F, E F., tak, iz w sposobie dzwigni
katOWCy (fFcnkelhebel) dziataiz. Zeby tych obyr-
dwoéch tryboéw wzaiem si¢ zaczépiaig, i za p0
moca fuku G, takze z¢bami opatrzonego, otrzy-



99

muig ruch. Luk takowy przydany iest u krot-
szego ramienia dzwigni //, ktora si¢ okoto swo-
iego punktu podpory, czyli osi J. porusza, kie-
dy sita przy koncu diuzszego ramienia przy K.
dziata; przez co tryby E F, obracaigc si¢ w prze-
ciwne ku sobie strony, za pomoca czopkow EE.
potaczone na krzyz drazki D, na przemian $cia-
gaig lub rozsuwaia, 1 przez to dzwignig A4 po-
ruszaig. Do krotszego konca tey dzwigu! przy
L, przymocowana iest ruchoma sztaba 2z,
ktora drugim swoim koficem przytwierdzona
iest wolno na czopku przy iV, do iedney ze
sprycli kola palczastego O, ktoéore =zaczepia za
koto trybowe P, osadzone na osi kola po-
szybnego ¢. Os takowa wudziela machinie, z
ktora iest potaczona, swoiego ruchu. Za-
miast luku G, i dzwigni //, moze bydz dane
koto palczaste, ktoreby o icden z trybow E F za-
czepiato. Potlozenie tych drazkéw, iako i ich z
soba potaczenie, moze bydz w rozmaity sposob
iak tego mieyscowa potrzeba, i okolicznos$ci wy-
maga¢ beda, odmienionem.
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XIII.
CIIt'O DNICA

Fatwa do czyszczenia.

(z rysunkiem na Tab. II).

1"wyczayne weze przy aparatach destylacyjnych
tatwo si¢ =zabrudzaig; doskonate oczyszczenie
ich iest przytrudne; wodka zatem nacigga nie-
przyjemnego zapachu; przez co do niektoérych
uzytkow, np. wody kokmskiey, i t. p. wodek
pachnacych, staie si¢ nieprzydatng.

Baron Gedda, Szwed, ktorego iaz iedna chtod-
nica w Nrze o. ninieyszego Dziennika z roku
is|-|. (str. 120.) zostala opisang, wymyslit takze
inng, ktéora tatwo mogac bydz wewnatrz po-
bielong i oczyszczong, do wielu uzytkow postu-
zy¢ moze.

Na Tab. II. umieszczony rysunek daie dosta-
teczne iey wyobrazenie. Trzy rury 4B, CD, E F,
maig po 3. stopy i 3. cale dlugosci, i sa z so-
ba zlutowane; zostaig zatem w cigglym z sobg
zwigzku. Rura A4 B powinna bydz cokolwiek
obszernieysza od tragby pokrywowey, izbys ig
dostatecznie obige 1 nalezycie okitowang bydz
mogta. Drugi iey koniec B, iest z koncem D,
rury CD, zlutowany: a obydwie te czesci przv-
lutowane sg do inatey rniedzianey rurki G kto-
ra zewnatrz opatrzona iest gwintami. Rurka ta
zamyka si¢ miedziang kapa [/, maigcg gwinty
wewnatrz, a ktora s'{pbuie si(e na rurk(—c; G] i
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przystaigc doktadnie do teyze, szczelnie i3 za-
myka. Takimze sposobem polagczone s3 z sobg
rury CD i EF. Aparat ten w punktach 4. C.J,
F. iest przylutowany do metalowey rurnicy LM,
napelniaigcey si¢ zimng woda, ktéra odmieniang
bydz moze. Gdyby droga dla pary przez te
trzy rury, do dostatecznego iy ochtodzenia, by-
ta zakrotka; mozna ieszcze, w miare potrzeby,
wiecey takich rur przyda¢. Rurnica L M, nie po-
trzebnie bydz bardzo obszerng i wysoks, kie-
dy woda czesto odmieniang bydz moze *).

X1V.
SZTUKA SPORZADZANIA
uzdra wiaigcych woéd mineralnych.

W wlasciwem znaczeniu, kazda woda, maig-
ca w sobie rozpuszczone ciata, ktoére do dziatu
tworow kopalnych naleza, powinnaby si¢ nazy-
waé mineralna: ale zazwyczay oznaczamy tem
nazwiskiem tylko te wody, ktore we wzgledzie
lekarskim dobroczynnag przynosza nam ustugg.
Tworzenie si¢ takich wod tatwem iest do po-
iecta ; woda bowiem, iak wiadomo, iest $rod-
kiem rozpuszczaigcym rozne ciata; przebiegaiagc

) Zamiast rurnicy, raoznaby tylko da¢ pokrowce na rurach,
w sposob w Nrze 5. ninieyszego dziennika z roku Ifi-j-y

na su. 94-i0i. wskazany i rysunkiem na Tab. XIH.
obiasniony. ff,-
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wigc przez rozmaite warsztwy w glebi ziemi,
czg§¢ rozptywanych si¢ w niey istot z soba za-
biera. Cieplik takze, ktory w ogdlnosci rozpu-
szczaniu si¢ wszelkich cial tak dzielnie dopo-
maga, przyczynia si¢ w wne¢trzach ziemi do
tworzenia si¢ wo6d  mineralnych. Tak wige
czynne przyrodzenie; w swey ogromnéy pra-
cowni wszystko w nieprzebranych wyrabiaiac
massach, wydaie twory, ktore czlowiek, czasem,
sita i mieyscem ograniczony, zaledwo w dro-
bniuchney czgstce nasladowaé zdota.

Rozbiory chemiczne doprowadzily nas do nay-
doktadnieyszego poznania wszystkich czegsci, kto-
re do sktadu wod mineralnych wchodzg. To
utatwia nam zlozenie onychze tak, iak ie zrak
przyrodzenia odbieramy. Gdzie wigc ziemia dla
zrzodet woéd  mineralnych  swoiego ‘tona nie
otworzyta; mozemy ie mieé¢ przez sztuke, r6-
wnie, a nawet 1 wigcey skuteczne, iak tamte,
a o wiele tansze od tych, ktore z dalekich oko-
lic przywozonemi bywaiag. Stawny mig¢dzy inne-
mi iest tego rodzaiu zaklad Mikotaia Paul i
Kompanii w Paryzu, przy ulicy Montmartre;
wielka takze fabryka w Dreznie, od nieda-
wnego czasu zalozona, sprowadza tam liczne
grona kompielowych gos$ci; w Londynie stawny
aparat do nasycania gazami w duzych ilosciach
wody, wynalazku Pana Brahmah *), ulatwia

Opisanie z rysunkiem tego aparatu znayduie si¢; w Bul-

letin cle la Societe pour Encouragement de VIndustrie na-

tionale. na Lipiec 1822 ; tudziez yt P,olytechnisches Journal
von Dingier. B10. H L
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dostarczanie mieszkancom obficie i za matg ce-
ne wod mineralnych réznego gatunku ; a précz
dogodnosci z takich zaktadow dla mieszkancow
wstrzymuie sie wychdéd pieniedzy zkraiu, ktdérych
dos¢ znaczne summy za ten artykut za granice wy-
chodzg. W pomnieyszych ilosciach wszedzie prawie
po aptekach wody mineralne bywaig wyrabiane.
W Warszawie szczegélni¢y zastuguig na wzmianke
wody wyrobku PP, Elsnera przy Podwalu i
Spiessa. Zrobiono iuz takze proiekt zatoze-
nia wielkiey tego rodzaiu fabryki, ktéry, iezli
ziszczonym zostanie; s$cigga¢ bedzie, tak iak te-
raz Drezno, licznych do Warszawy gosci na lato.

Naywieksza przy wyrabianiu wéd mineralnych
trudnos¢ zachodzi w nasycaniu wody gazami.
Chcgc to na wielkg uskuteczniaé miare, trzeba
kosztowne i bardzo dokfadnie zrobione sprawiaj
aparaty. W mnieyszych ilosciach tatwiey iest
wyrabia¢, i aparaty bardzo proste do tego po-
stuzy¢é moga: ale tez woda tak wiele gazu nie
wcigga: ho silny nacisk*, ktéry za pomocg ma-
tych aparatow sprawionym bydz nie moze, nay-
skutecznieyszym iest do potgczenia gazéw z wodg.

Zasadg sztucznych wod uzdrawiaigcych iest
iak nayczyscieysza woda, a przynaymnicy
taka, ktoraby nie miata w sobie czesci, ia-
kie w wodzie, sporzgdzac¢ sie maigcey, zupetnie
znaydowac¢ sie nie powinny. W niektérych zda-
rzeniach czysta woda zrzddlana iest dostateczng;
w innych przez sztuke czysci¢ ig potrzeba.



Solc rozpuszczata sic w wodzie w rozmaitych
stosunkach. Weglany ziemne 1 weglan zelaza
w tenczas tylko woda rozpuscie zdota, kiedy
iest dostateczny iloscia kwasu weglowego na-
sycong.

Nasycanie wody gazem kwasem we¢glowym
w rozmaity sposob uskutecznia¢ mozna. Naypro-
$cieyszy, na niewielka ilo$¢, iest ten: w flaszke”. o
dwoéch szyykach (Tab. II. fig.i.) nasypuie si¢ 8. lu-
tow proszku =z bialego marmuru, albo w nie-
dostatku tegoz, z twardey czystey kredy. Na t¢
kred¢ nalewa si¢ 8. tutow dobrze rozcienczonego
kwasu siarczanego. Poniewaz kwas siarczany 13-
czy¢ si¢ bedzie z wapnem 1 gips z kredy utworzy;
przeto gaz kwas weglowy wypedzony, uchodzié
musi przez zakrzywiong rurke B, ktorey drugi
koniec zachodzi w flaszk¢ D. Flaszka ta na-
peinia si¢ woda, tak, aby nic powietrza w so-
bie nie zawierata; przewraca si¢ szyyka na dot,
i tak wstawia w pneumatyczna wanienke, takze,
az po wierzch, napelniona woda. Tym sposo-
bem flaszka bedzie szczelnie zamknigta. W nie-
dostatku takiey wanienki, zastapi¢ iag moze pro-
sta donica E, na ktérey ktadzie si¢ deszczulka C
z otworem na wetknigcie flaszki. Gaz kwas we-
glowy wstepuigc do tey flaszki, wypedzaé z niey
bedzie wode, a iako lekszy od teyze, sam zbie-
rze si¢ w niey u gory. Gdy iuz gaz kwas
weglowy napeini prawie ~ czesci flaszki, trzeba

ia ciasn;m korkiem pod woda zatkaé. Przez

a
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ktécenie, trzymaiac flaszke szyyka na doét, wo-
da polyka¢ bedzie powoli gaz kwas weglowy.
Po nieiakim czasie, wyymuie si¢ korek ostroznie
i napuszcza si¢ do flaszki powietrza; przez co gaz
kwas weglowy nabiera takiey ggstosci, iak powie-
trze atmosferyczne. Przez takie zggszczenie ula-
twia si¢ polykanie onegoz przez wodeg, Flaszka
stawia si¢ potem na iil. godzin szyyka na dot,
i od czasu do czasu zakléca si¢ w ni¢y woda,
przez lekkie wstrzgsanie, Po tém przelewa si¢
woda do mnieyszycb flaszek ; flaszki si¢ korkuia,
korki przytwierdzaiag drutem ismotka zalew'aia. Im
zimnieysza iest woda i temperatura mieysca, W
ktorey si¢ to dzialanie odbywa, tern wigcey woda
potyka gazu.

Jnny takze prosty aparat iest nastepuigcy: Szczel-
nie zrobiona beczutka drewniana A. ~Tab. II.,
fig. a.) z kurkiem L i korba R. zawiesza si¢ mig-
dzy dwoma stupkami JJ; w iedno dno zachodzi
rurka G G, z kurkiem C ktora przez Srodek
dobrze polakierowanego mieszka A4), przecho-
dzi, i drugim koncem wpada do flaszki o dwoéch
szyykach F, maiacéy kurek H. Na wierzchu
tegoz mieszka, (czyli skoérzanego polakierowa-
nego worka) kladzie si¢ od czasu do czasu cig-
zar E. Rura G G. ma otwér tak wewnatrz
mieszka, iako tez i w flaszce F.

Chcac tego aparatu uzy¢, nalewa si¢ destylo-
waney lub studzienney zimney wody przez otwor
S/.puntowy ni, dopdki si¢ beczka do potowy nie

*4
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napetni; potém szpuntuie si¢ beczka iak nay-
staranniey, aby gaz nie przechodzit; zakltada si¢
na nig przez $rodek szpuntu mocny obrgcz z
zacigciem, albo dziurami, przez ktore przetyka
si¢ zelazny czop, aby sprezysta sila gazu nie
wysadzita szpuntu. Poczem przez otwor H na-
léwa si¢ do flaszki dobrze rozcienczonego kwasu
siarczanego na kréde¢. Rozwiiaigey si¢ gaz kwas
weglowy bedzie wstgpowaé przez rure d G, do
mieszka D, ktory skoro si¢ napelni i wyprezy,
odkreca si¢ kurek C i wklada na wierzch
mieszka ci¢zar E, ktéory wpedza gaz przez rurg
do beczki. Krecac zywo beczke za pomoca kor-
by, wciggaé begdzie w siebie woda gaz i z ta-
kowym si¢ potaczy. Przez kurek Z, $ciaga si¢
nasycona woda do butelek kamiennych, i kor-
kuie, iak wyzcCy.

Latwy takze i dobry sposob iest Firlingera:
Zwyczayne flaszki napelniaia si¢ zupeilnie ga-
zem kwasem weglowym w sposob wyzey naprzod
podany, i napeitnione zatykaig si¢ pod woda
(w wanience pneumatyczney) zatyczka z klapka.
Ta za$ przyrzadza si¢, iak nastgpuie : Dobiera
sie kurek dobrze w szyyke flaszki zachodzacy,
przewierca si¢ na wzdluz, i dziura pilnikiem wy-
gtadza. Na stronie, ku otworowi flaszki obroco-
ncéy.przydaie si¢ cynowa klapka, ktora na swo-
iey wierzchni¢y stronie moze bydz zaklgsta, tak,
izby w dolek u takowey mozna bylo wlozyé opil-



kow zelaznych, dla rozpuszczenia ich w wodzie»
gazem kwasem we¢glowym mnasyconey.

Jak zatkane flaszki, wktadaig si¢ szyykami na
dot, na spod wysokiego naczynia, zimng wo-
da napetnionego, i zostawiaj wchlodnem miey-
scu. Woda przez klapke wciska¢ si¢ bedzie
do flaszki i taczy¢ =z kwasem weglowym tém
tatwiey: im gigbiey flaszki beda zanurzone pod
woda; gdyz wtenczas tern mocnieysze bedzie
cisnienie. Gdy si¢ flaszki zupelnie woda na-
peinia, woda bedzie miala w sobie tyle gazu,
ile iey wlasna obi¢to§6 wynosi.

Jest ieszeze wiele innych, na rozmaite ksztat-
ty aparatow do tego celu; we Francyi uzywa-
ny sktada si¢ z szeregu flasz wulfoskiemi
zwanych, szklannemi rurkami z soba potaczo-
nych, a ktore opatrzone sg takze rurkami
bezpieczenstwa dla zapobiezenia, aby silne
parcie gazu nierozsadzifo aparatu.

Do nasycania wody gazem w duzych ilos$ciach,
gdyby fabrycznie chcial kto wody mineralne
wyrabia¢ , moglby bardzo dobrze postuzyé¢ apa-
rat Siemensa, w 12. Nrze Dziennika niniey-
szego (str. /,g3) opisany 1 na Tab. XLYIl. od-
rysowany. Cisnienie, za pomocg pompy ttocza-
cy iest w nim bardzo znaczne, i w miar¢ po-
trzeby powigkszonem bydz moze; nie wymaga
takze wielkiego kosztu na sprawienie; trzebaby
tylko doda< ieszeze do niego przyrzadzenie, do
jozwnauia gazU z cial, zwykle do tego uzywa-
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nych. Ale i w gorzelniach lab browarach gaz
kwas weglowy, ktory si¢ z fermentuigcey robo-
ty wydobywa, moze bydz z pozytkiem do spo-
rzadzania wéd mineralnych uzytym; iakoz, we-
dle zapewnienia Pana Gehlen, naocznego
Swiadka, w pracowni Firling era, ktéory fa-
brycznie wody mineralne wyrabial', wydobywa-
no gaz kwas weglowy przez fermentacya, z istot
fermentacyi podlegaiacych. Brano do tego mial-
ko umieloney maki owsianey i slodu ig¢czmien-
nego, ktore razem zacierano. W godzine po
zatarciu nastepowalo mocne burzenie si¢ plynu
i rozwiiauie si¢ gazu, ktére trwalo nrzez caly
dzien. Robota wyfermentowana szla na pozytek
gorzelni ; a gaz zbierano w flaszki, ktére zaty-
kano kurkami, maiacemi klapki, o ktérych sie
wyzey wspomnialo, i wstawiano na spéd wy-
sokiego naczynia napelnionego woda, rozpu-
Sciwszy w niey pierwey potrzebna ilos¢ przy-
weglanu sody. We :z4. godzin, flaszki, kto-
re sie zupelnie nie napelnily tym rozeiekiem,
dopelniano, sztucznie przysposobiona woda mi-

neralna, i iak naypredzey korkowano.

Woda moze przydaé w siebie dwie, trzy, a
podlug Thenarda nawet i sze§é¢ razy tyle ga-
zu kwasu weglowego, ile iey wlasna obietos¢
wynosi: ale za lada podniesieniem temperatury?
gaz wode¢ opuszcza; przy napelnianiu wiec bu-
telek nasycona woda, nie nalezy o tern zapo-

minaé; oprécz bowiem straty na gazie, butelk
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przy korkowaniu czesto pegkaia, 1 dla tego
w fabryce angielskiey, gdzie za pomoca wspomnio-
nego wyzey aparatu Pana Brahmah woda si¢
nasyca, cztowiek korkowaniem butelek trudnig-
cy si¢, ma na rgce, w kforey butelke trzyma,
mocng r¢kawiczke; twarz ostonig druciang ma-
ska; cale za$§ cialo pokrywa skora; a procz
tego wdziewa ieszcze na wierzch zelazng zbro-
i¢; czasem bowiem gaz, przez silne rozprg¢zenie
si¢, tak gwaltownie rozsadza butelki, iz kawat-
ki szkla suknie na cztowieku rozrywaiag i ciato
kaleczg. Takaz sama ostrozno$u zachowuie sie
przy zawiagzywaniu korkéw; do czego osobny
stuzy aparat, 1 przy nurzaniu zakorkowanych
szyicie butelkowych w roztopioney smotce.

Podobnym sposobem napeinia si¢ woda ga-
zem wodorodnym siarczystym.

Woda salcerska ¥*).

Do sporzadzenia wody salcerskiey bierze si¢
na #(\. cali sze$ciennych (prawie 11 kwarty n.
m. p.) wody, gazem kwasem we¢glowym napet-
niony, 60. gran suchego przy we¢glanu sody
\Natritm subcarbonciliun)\ zatkawszy dobrze kor-
kiem flaszke, kloci si¢ woda dopodty, dopoki
wszystek  przy weglan sody nie rozpusci sie.

) Te sposoby sporzadzania wéd mineralnych oprécz zcyd'

szycki¢y Wyietc zostaly z chemicznego slownika IClap-
jirot lia.
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Mozna go takze i pierwey W zwyczaynev Wwo-
dzie rozpuscie i rozczyn takowy wla¢ do wody
kwasney.

Woda tak przygotowana przelewa si¢ do inney
flaszki, ktora nig do samego wierzchu napet-
niong bydz winna; przyczem przydaie si¢ do
niey, tak predko, iak tylko mozna, zupeinie
czystego, 1 bez zadnego =zapachu, kwasu sol-
nego (ktory zatem do ninieyszego uzytku ie-
szcze raz rektyfikowanym bydz winien) tyle, ile
potrzeba do nasycenia 50. gran z przydaney
powyzly ilosci przyweglanu sody; flaszka
si¢ zatyka i smota zalewa. Przez ten S$rodek i
ta cze$¢ kwasu weglowego uwolni si¢, ktora
w 50. granach sody byta uwig¢ziong, i1 z woda
si¢ polaczy. Z wigkszym ieszcze pozytkiem mo-
znaby uzy¢ przyweglanu sody zupeilnie na-
syconego (Nafrum carbonatum, perfecte saturatum).

Jnne czesci wode salcerska skladaiace, iako to:
ziemia wapienna 1 talkowa, moga bydz przy
sztucznem wyrabianiu wody salcerskiey zupelnie
zaniechane; gdyz te dla zdrowia bynaymniey
nie sg pomocne.

Podlug Pana Murray, naturalna woda salcer-
ska zawiera w sobie na iedn¢ pinte angielska:

gazu kwasu weglowego 17. cali szedcien.

solanu wapna - - 3, 3. gran.
solanu talku - - 5.
soli kuchenney - - 7, 8.

weglanu sody - - 10, 3. albo 18. krysta-
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Przepis za$ do tatwego 1ily zrobienia podaie
tenze P. Murray nastepujacy: Do moeney bu-
telki, mieszczacey iedn¢ angielska pinte (28. cali
sz. franc.) nalewa si¢ przez dtugi, az do dna bu-
telki siggaiacy leiek, 35. gran kwasu solnego, ia-
ki zwyczajnie bywa po aptekach; potem na-
sypuie si¢ 3. gran grubo potluczonego prochu
z czystego biatego marmuru, i butelka za-
tyka sie. Gdy si¢ ten proch rozpusci, dodaie si¢
5. gran zwyczaynego weglanu talku w proszku,
a gdy 1 ten si¢ rozpusci, 32. gran krystali-
zowanego przyweglanu sody, albo, co na
iedno wychodzi, 27. gran zupelnie nasyconego
weglanu sody. Butelka zatyka si¢, wstrza-
sa dla sktécenia ptynu, i szyyka na doét stawia.
W krétkim czasie wszystko doskonale si¢ roz-
pusci, 1 plyn zrobi si¢ zupelnie przezroczysty,
ktéory w nalewaniu musuie, i ma smak przy-
iemny.

P Paul w Paryzu sporzadza dwa gatunki
wody salcerskiey: mocnieysza, ktora zawiera
pig¢ razy tak wiele gazu kwasu weglowego,
iak iey wlasna obig¢tos§¢ wynosi; stalych za$
czesci rozpuszczonych, na So. cali sze$ciennych,
4- grana we¢glanu wapna, 2. grana ziemi
talkowey, 4- grana weglanu sody i1 22. grana
soU kuchenney. Poniewaz gaz kwas weglowy
przez kWas jirciany o kreciy i Wypedza; prze-
to woda cokolwiek ma ostrosci od podkwasu
siarczanegn ; k't§, w czastce z gazem Rwasem
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weglowym uchodzi. Zyczyéby wiec w ogolno-
$ci wypadato: azeby gaz kwas weglowy, za po-
mocg ognia (lub fermentacyi) do wod wuzdra-
wiajacych byl wypedzany *). Drugi gatunek stab-
szey wody, zawiera rozczyny czesci stalych
tez same, i w takjchze stosunkach: ale gazu
kwasu weglowego tylko prawie trzy obigtosci
wody’. Chcac wode¢ zelazem zaprawie, naywla-
Sciwiey iest, na par¢ godzin przed iey uzyciem,
wetkngé w korek par¢ kawatkow biatego zela-
znego drutu, na kilka cali dlugich, i czem pre-
dzey zatka¢ butelke, tak, aby si¢ druty w wo-
dzie moczyly — we dwie godziny woda obficie
nasycong bedzie zelazem: ale si¢ nie dlugo za-
chowywaé pozwala; gdyz si¢ zelazo tatwo w po-
staci ochry oddziela.

Woda Karlsbadzka.

Do mocnego i dobrze wypalonego dzbanka
kamiennego (czyli szteingutowego) ktory cokol-
wiek wiecey nad kwarty berlinskie zawiera,
ogrzawszy go wprzody przez poptdkanie gora-
ca woda, wsypuia si¢ nastgpuigce sole:

Swiezo krystalizowanego siarczanu sody (zna-
ney pod nazwiskiem soli Glaubera), do czego,
albo sama s6l karlsbadzka, albo w iey nie-
dostatku, kazdy inny, byle zupelnie czysty, siar-
czan sody postuzy¢ moze . . . 200. gran.

*) Pzzepuszczaiac gaz kwas weglowy przez wode wapienna,

mozna go z podkwasu siarczanego oczys$ci¢. WW.
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swi¢zo krystalizowanego wegla-
nu sody [Nalrurn ccirboncitum
crysiallizatum) ....eceveeeennnn, i30. gran.
czystey soli kuchennéy . . /fo. —

Na te sole nalewa si¢ czystey wrzacey wody
kwarte iedne, i pomaga si¢ ich predszemu roz-
puszczeniu przez klocenie; po ezem dodaie sie
kwarta wody salcer§kiey; dzbanek natychmiast
dobrze si¢ korkiem zatyka, i wstawia w naczy-
nie, przyzwoita gleboko§¢é maiace, Avrzaca woda
napetnione.

Poniewaz, powyzsze sole, .v stanie Kkrystali-
cznym, bardzo predko przyciagaia wilgo¢ i roz-
plywaj sig; przeto zachowywac¢ onych ditugo nie
mozna. Mozna iednak uniknaé¢ tey niedogodno-
$ci, 1 sole te przez dlugi czas mie¢ w zapasie,
uzywaigc siarczanu 1 weglanu sody w suchym
stanie. W takim przypadku, zamiast 200. gran
krystalizowanego siarczanu sody, do$¢ beg-
dzie 85. suchego: a zamiast i3o0. gran kry-
stalizowanego we¢glanu sody, tylko 5o. gran
w suchym stanie.

Weglan wapna, ktory si¢ ieszcze, procz czesci
powyzszych, w natnralney wodzie karlsbadzkicy
snayduie, moze bydz zupelnie opuszczonym.

Woda zeydszycka.
(SeidSchiitzer W asser).

Tntr0,tU Tomasz Savory wzial
dzariia "w ody:™ nast?PuW Nob sporza-

i5
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Naprzéd przygotowuia si¢ trzy mieszaniny.

Na isza. 20. funtow (wagi avoir du poids) do-
skonale nasyconego we¢glanu sody rozpu-
szczata si¢ w 25. galonach wrzacey wody; poczem
dodaie si¢ 2/p funtéw nad winianu pota/.u
(kremortartary). Rozezyn przecedza si¢ przez bi-
bute i zwolna si¢ paruie, dopdoki si¢ na wierzchu
nie zrobi skorka; poczem stawia si¢ spokojnie,
aby si¢ skrystalizowal. Krzystaly rozpuszczaia
s:¢ na nowo w wrzacey wodzie, kloérey bierze
si¢ sze§¢ razy tyle, na wage, ile waza krzysztaty;
rozezyn si¢ przecedza, paruie: a otrzymane

krzysztaty ttuka si¢ na proch.

Na 2ga. Sto funtow weglanu sody wytapiaia
si¢ na ogniu; do tego dodaie sie 20. funtow
weglanu ammoniiaku w proszku, a mie-
szanina ta suszy si¢ w cieple na 21a°. (Fahr.)

i przesiewa przez sito.

Na 3cia. Sto funtéw nadwinianu potazu i
30. funtow miatko uttuczonego wapna, wrzu-
cata si¢ po troch¢ od czasu do czasu w 160. ga-
lonow wrzacey wody; wszystko to przez nieia-
ki czas miesza si¢; rozciek klarowny z wierzchu
zlewa si¢; osad za§, na spodzie bedacy, przemy-
wa si¢ kilka razy zimna woda. Do otrzymane-
go tym sposobem winianu wapna, dodaie si¢
30. ft. kwasu siarczonego o$miag cze¢Sciami
wody rozcieficzonego; mieszanina ta w ciggu 2/j.
godzin cz¢sto si¢ wzrusza; kwas z siarczanu

wapna wyttacza sie; rozciek paruie si¢ w na-
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czyniag weedzwodowski¢m,, dopoki si¢ skoreczka
na wierzchu nie pokaze; potem =zostawia sig,
aby si¢ S$cigty krzysztaty, ktore rozpuszczaja
si¢ w wr/acey wodzie; rozczyn cedzi si¢ przez
biata bibidg, parnie si¢ i krystalizuie.

Z tych trzech mieszanin sporzadza si¢ woda
zeydszycka, rozpuszczaiac dwa skruputy soli
Nr 3. w polowie pinty wody zrzédlaney, i do-
daiac dwie drachmy soli Nr i. wraz z dwoma
skruputami soli Nr 2. Mieszanina ta zakloca
si¢, aby si¢ sole rozpus$city, 1 piie si¢ zaraz
dopoki ieszcze musuie.

Proszki te sag dobre do podrézy; gdyz w kaz-
dé¢y chwili woda z nich sporzadzona bydz moze.

Jeden galion zawiera a33, a iedna pinta 28.
cali sze$ciennych francuzkich, iakich idzie na
ieden garniec warszawski 201.

Jeden funt wagi angielskiey avoir du poids
zawiera /j53,5051.5. francuzkich grammes czyli
9062. hollenderskich assow.

Woda Spaaska.

Sztuczna woda spaaska, w fahi'yce P. Paut
w Paryzu, wyrabia si¢ w dwoch gatunkach:
Ptocnieysza, i stabsza. Stabsza zawiera 5. ra-
zy tyle gazu kwasu wegglowego, ile obieto$¢ wo-
dy wynosi; a w 50. szeSciennych calach dwa
grana weglanu wapna ” grana ziemi talkowev:
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a. grana weglanu sody; f grana soli kuchen,
ney; —grana weglanu Zelaza.

Mocnieysza, wszystkie te same cze¢sci i
w takiey samcy ilo§ci zawiera, oprocz weglanu
zelaza, ktorego dwa razy tak wiele, iak w pier-
wszey znayduie sig.

Gaz kwas weglowy wypedza si¢ do tey wo-
dy za pomoca kwasow.

1 XV.
TRWALA POLEWA
do naczyn glinianych, z materyaldéw
zdrowiu nieszkodzacych; =za ktéra
P. Aleigh wynalazca od londynskiego
Towarzystwa Zachg¢cenia wielki medal

zfo/y otrzymat.

Gleyta otowiana iruda olowiana zwyczayna, wszg-
dzie do tego czasu przez garncarzy nayobficiey
byly uzywane, do polewania glinianych naczyn
Lecz poléwa, ktora si¢ z otowiu, w czeséci, lub
w catoéci sktada, nie iest zupelnie uzyteczng: czg-
$cig dla tego, iz wlawszy nagle do naczynia wo-
dy goracey, peka i rysuie si¢ bardzo tatwo, dla
rozney ciggtosci otowiu 1 gliny, i tym sposobem
plynowi w gling wsigka¢ dozwala: czgécig tez, ze
rozpuszcza si¢ bardzo tatwo podczas gotowania
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w occie, tlusto$ci zwiérzgcCy, 1 soku owocowym.
Jezeli si¢ wiec takie rzeczy w naczyniach gli-
nianych zwyezaynych gotuia; tworzy si¢ sol
o owiana, ktéora spozyta z potrawami, staie si¢
przyczyna mocnych kolek i innych choréb. Wy-
nalezienie przeto nowey i tamey polewy, ktora
wad, tamtey wlasciwych, nie posiada, iest bardzo
dobroczynnym *. -

Podtug podania P. Meigh, czerwony mar-
giel, ktory bardzo obficie w ksztalcie warsztw
w ziemi znajdowanym bywa , rozciera si¢ w wo-
dzie na bardzo mialki proszek, rozmaca, i w ta-
kowey massie naczynia gliniane, dobrze wysuszo-
ne, ale ieszcze nie wypalone, maczaig si¢. Tym spo-
sobem zapeitnig si¢ dziurki w glinie,‘i naczynia;
po dostatecznem ich wysuszeniu, bedg iuz do po-

lowy przy gotowanemi.

Polewa za$ ta sktada si¢ z iedney czegs$ci szkta,
z iedney cz¢sci manganez u, (braunszteynu) i ie-
dney granitu (gatunku, ktory si¢ po naywigkszey
czesci z feldszpatu sktada). Wszystko tltucze sie razem
miatko i zarabia z wodag do stanu gestey $mietany.
Potem naczynia nurzaig si¢ w tey massie, susza
ieszcze raz, wstawiaig do pieca i wypalaig sposobem

zwyczajnym. Post¢pujac tak , otrzymuiemy polewe

~i8a POI"Wad® beZ olo'viu Patrz Izys Polska z roku

1t 302—3 Czg$¢ 2ga. sir. 180. i zroku 1822 na 23. Nr. 6.
str. .. > s
il sig t wzgl¢gdem oslatmey donosza 2z Bawaryi,

chciala. *m PO<HU6 ogloszonego przepisu udawaé nie
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czarng, mocng, i na kazcie goragco wytrwata, ktora
sie¢ w zadnym ptynie gryzacym nie rozpuszcza 1
trwa bardzo dtugo.

Wynalazca uzywat takze zbardzo dobrym skut-
kiem 1 bez powigkszenia  kosztéw, margin
zwyczaynego iczerwonego, mig¢szaigc obydwa
do massy gtinianey, to iest: wzial cztery czegsci
margin zwyczaynego; iedng¢ cz¢S¢ czerwonego;
iedne gliny, 1 robil z takiey massy naczynia,
ktore si¢ okazaly twardszemi, gestszemi, i mniey
dziurkowatemi, niz naczynia zwyczayna-, z gliny
czerwoney. Naczynia wige w ten sposob wyro-
bione, przyczyniaig si¢ nie mato do utrzymania
zdrowia nizszey klassy ludzi, ktoérzy tylko glinia-
nych naczyn do gotowania uzywac¢ zwykli.

Towarzystwo Zachgcenia, podaiac ten wynalazek,
wyraza leszcze w swoich pamig¢tnikach, co na-
stepnie;

« Okropne skutki trucizny otowianey, okazuiace
si¢ przez kolki, ostabienie cztonkow, ipredka Smierc
u ludzi, ktérzy si¢ zwyczaynem malowaniem mie-
szkan trudnia, i w fabrykach bleywasowych pra-
euig, znane s3 tak lekarzom, lakotez 1 innym
osobom, baczno$§¢ na to daigcym; lecz nie kazdy
wie, ze polewa dotad zwyczajnie uzywana, skla-
da si¢ 'rOwnie z tych samych metaléw niebezpie-
cznych. Wiele chor6ob wewnegtrznych i przy krych,
iakich ludzie nizszey klassy doznaia, mozna tey
przyczynie, tak malo zwazaney, przypisa¢; a chwi-

lowe ulzenie w nich, po uzyciu trunkéw spirytu-
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sowych, staie si¢ tajdse przyczyna , iz si¢ czlowiek
z czasem przyzwyczaja do zbytecznego tychze

trunkéw uzywania. »

XVI.

DOGODNE RAFY DLA OWIEC.

(z rysunkiem na Tab. I.)

i modelem do widzenia w ksiggarni P. Gliicksberga

wystawionym.

-JE” aypospolitsze rnayproécieysze w gospodarstwie
sprzety 1 narze¢dzia, ieszcze w swych ksztattach
1 budowach nie dosiagne¢ty szczytu takiey dosko-
natosci, ktéraby nic do zadania, i nic do poprawy
nie zostawiata. Niezaprzeczony tego dowod mamy
na tak zwanych rafach, to iest, ztobach i dra-
binach, w naszych owczarniach. Z drabin pochyto
na S$cianach zawieszonych, idzie znaczna cze$¢
paszy pod nogi : a okruchy, z gory spadaiace, za-
pruszaiag welng, brudza ig i zwiiania si¢ i¢cy w kol-
tunki przyczyna bywaiag. Baczni gospodarze za-
wsze usitowali, przez inne urzadzenie drabin, temu
zapobiedz; lecz nie kazdy pomyst moégt rownie
bydz szcze¢sliwym. Nastepujacy przyszedt do nas
2 Saxonii i iuz przesztey zimy, od niektérych na
ziemi naszey gospodarzy , z wielka korzys$cia do-
Swiadczony” zostat nam z Piagtnicy pod
*fLomza w modelu nadestany.
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Fig. i. naTabl.I. wystawia te rafy w podnie-
sieniu, na wzdhluz.

Fig. 2. w przecigciu na poprzek.

Cztery stupki stoigce, z ktéorych tu, w obydwoch
figurach, tylko po dwa a, @, widno, potaczone po-
przecznemi szpagaini u dotu, i tylamaz wu gory,
tworza wzrab czworoboczny powzdtuiny’
Szpag, dtugie u dotu b, b, fig.,. Sa to grube deski
ukosem w stupki powprawiane, tak, ze z dnem
z deszczek, migdzy stupkami zbitem, tworza ziob,
przez cala szerokos$¢ rafy idacy, iak to b,b, na
fig 2. wyraznie pokazuie. W wierzchnich po-
przecznych szpagnch wprawione s3 deszczulki mo-
cne, w ksztalcie widelek powyrzynane //; a w sa-
mych szpagach, poprzy tychze widelkowatych de-
szczultkach, sa polkragte werznigcia e,e, fio- 2.
Dwie drabiny d,d, na swoich przedtuzony eli kon-
cach fig. ,.u wierzchnich dragbéw, zawieszaia
Sie w tychze potkraglych werznigciach, i wolno
puszczone, kiedy miedzy niemi‘pasza nie znay-
dtue si¢, wisza prostopadle; a si¢gaigc prawie az

o {,na ztobu, przedzielang tenze na dwie 10-
wne cze¢sci, tak, iz po Jednym ztobie na kazdey
pozdluzney stronie znayduie sie.

Chcac naladowaé paszy migdzy drabiny, wyy-
si¢ takowe z owych werznig¢é, 1 rozszerzaia

uuna
na wierzchnich szpagach poprzecznych; miedzy
tall rojstérzone »aktl,|a si¢ pas2a cia.u 7
dotu, a wolniej , wie,ciluz p * 7

cl,me dragi drabin wprowadzaj, si¢ ,, IW(1
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ie werznigcia, i forrnuia figur¢ troykatowa, iak
pokazuia edb,eclb, (fig. 2.). Owce wicc od strony
pow/diuzney staigé¢ przy drabinach: nie mykaig
paszy z gory na & iak z drabin zwyczaynych,
pochyto na $cianach zawieszonych, ale z dotu do
gory; a zatem, nic pod nogi, ani na grzbiety owiec
nie pada. Im wigcey owce paszy wyiedza, tem
bardziey dolne dragi drabin do siebie si¢ zbli-
zaig, az nareszcie, gdy iuz, wszystka pasza spozy-
ty zostanie, drabiny wisie¢ beda znowu w pro-
zney rafie prostopadle. Wszystkie ziarno i okru-
chy pozywne, iakie si¢ w paszy znajdowaé moga,
spadaia w zl6b; owce wigc, wyiadlszy dluga pa-
sz¢ zpomigdzy drabin, wyiadaig nakoniec ziarno
i okruchy w zlobie pozostate; i tym sposobem
wszystko idzie na pozytek. Wierzchnia szpaga c,c
na stronie powzdluzney, nie dopuszrza, aby owce
rta drabiny wtlazity. Kiedy za$ ma si¢ dawac
owcom pasza drobna, iak a. p. ziarno zbozowe,
kartofle kraiane, i t. p.; wtenczas drabiny podno-
sza si¢ 1 zawieszaig na widetkach f,f, (fig. 1.1 ij

Zacny obywatel, ktory ten model Redakcyi
nadestal, winien iest tvm, 6d przesztey iesieni za-
prowadzonym u siebie rafom, iz przez zimg,
po zbyt szczupfem lata przeszlego sprzecie paszy,
potrafil przekodowaé¢ $§woi¢ gromade, z tysigca
otviec ztozong; inaczey bylby tak, iak iego sa-
s,-dzi) doswiadczyt niedostatku. Przekonawszy si¢
zas z wlas,leg0 doswiadczenia o ich uzytecznosci,
pospieszy¢ z wtasney checi z udzieleniem tego wy-

jG
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nalazku Redakcji, aby i inni iego wspoétziomko-
wie z niego korzysta¢ mogli. W okolicy War-
szawy 1iuz niektoérzy znakomici agronomowie ka-
zali dla siebie takie rafy robi¢; model widzianym
bytlz moze w ksiggarni P. Gliicksberga przy
ulicy Miodowey.

XVIIL
DOSWIADCZONY SPOSOB ZAPOBIEZENIA,

aby zzgte zboze w czasie stoty z klosow

nie wyrastalo.

[*ewien gospodarz w Morawii podal w roku
1821. do publiczney wiadomos$ci *), iz sam w cig-
gu swoiey 25. letniey praktyki, iako rzadca
ekonomiczny obszernych dobr ziemskich, po
kilkakrotnie do$wiadczyt i zapewnil si¢: o nie-
zawodnym S$rodku =zabezpieczenia zzg¢tego zboza:
izby, iesli trwaigce przez dlugi czas stoty, przed
zwiezieniem do gumna, w polu ie zaskoczg, w kto-
sach nie wyrastalo; ten za$§ na tern si¢ zasadza,
izby zboze na gar§ciach czg¢sto przewracac.

Srodek ten nie iest nowo odkrytym, i za-
pewnie niz od najdawniejszych czaséw byl zna-

>") Mittl eilurgen des kk mahri.sd,- uhlesurhen GesM-chaf
zur Be/orderung des Jc/criaues, der | " Vv
C/ /

dtskunde in Briinn» Jahrgang 1821. 1. Heft
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nym, i od pilnych gospodarzy wykonywanym; a
nawet wielu teoretykdéw’, o nim, iako bardzo
skutecznym, wspomina.

Ale iak? kiedy? 1 dla czego zboze prze-
wracnnem bydz ma, tego nayznacznieysza cz¢$é
gospodarzy nie wie, i, w sposdb przekonywajacy,
przyczyny naznaczy¢ nie umie. Ztad pochodzi,
iz tylko przez $lepe nasladowanie, tak iak wie-
le innych czynno$ci gospodarskich, odbywaiac to
dziatanie, ani onego Ww swoiem czasie, ani z
przyzwoita dbaloscia nie dokonywaig, przez co
chybia pozadany skutek i ginie ufno$¢ w Srodku
polecanym.

To wigc: iak? 1 kiedy? w ten sposdb obia-
$nia sig :

Jezli mimo wszelkiey przezorno$ci i spodzie-
wania, dzdzysty czas natrafi w ciagu samego
zniwa zboze na gar$ciach lezace, i na dluzsza
niepogode¢ =zanosi si¢; trzeba zaraz dnia na.
stepnego zboze przewracac, i po tem codzien-
nie, czyli deszcz pada, lub nie, przewracanie
takowe, nawet podczas deszczu powtarzac; klo-
sy powinny bydz rozpoS$cierane, i zawsze, ile
moznos$ci, na wysokiem rzysku, czyli §ciérnin,
roz$cielane; zboze ktore wyleglo, powinno bydz
t:>kze, nie zwazaigo na slotg¢, zz¢tem, i podo-
bniez przewracan¢m; i to tak diugo: az nasta-
1mc b’Aknltyszey pogody dozwoll aby zboze

wysch% ; d .
bwigzane w snopkl 0 gumna zwie-
zionem hyfl* moglo.



Wiele gospodarzy zwyklo na iedno-dwu-a na-
wet trzydniowy slot¢ bynaymniey nie zwazac,
w nadziei: azali pigckniejsza pogoda nastapi,
i praca przewracania oszczedzi si¢; zanied-
buigc tym sposobem por¢ najwlasciwsza, w teiir
czas dopiero uciekaig si¢ po ratunek do wska-
zanego S$rodka, kiedy iuz iest zapo6zno; gdyz
ziarno kietkowaé¢, czyli wyrasta¢ poczglo; szko-
dy wigc gotowey, iuz odwroci¢ nie podo!)na.
Zboze wylegle zostawiaia na pniu, narzekaig i
iecza, iz w klosie porasta, i dopiero po usta-
niu sloty przystepuia do zniwa, kiedy iuz zbo-
ze porosto.

Podobniez dzieie si¢ i ze zbozem zwigzanein
w kopach lub mediach zlozoném; trzyT wierz-
chnie snopy zazwyczaj' porastajag 1 psuig sie
w czasie dlugo trwaiacey niepogody. Temu zte-
mu podobnym sposobem zaradzi¢ mozna: obra-
caigc czesto tez snopki i roztrzepuiac ich ktlosy.

I)la czego takie przewracanie iest skutecznem?
tgego przyczyny pospolici wiesniacy naznaczy¢ nie
umieiy: ale my$lacym agronomom takowa obca
nie bedzie, a to z tego prostego w rolnictwie
doswiadczenia: ze przez czg¢ste wzruszanie, w na-
sieniu, cze¢Scig si¢ zupelnie niszcza, cz¢scig do-
znaly przeszkody gtéwne kietkowania wa-
runki, to iest: ciepto; wilgo¢; umiarkowa-
ny przystep powietrza, 1i‘spokoynosp.’



X VIil.
WYNALAZKI, ODKRYCIA, SPOSTRZEZENIA i t.p"

i. Skroplenie niektorych gazow,

Nader wazne w chemii odkrycie, 7. ktérego w nastepstwie
obfitych w widoki wypadkéw spodziewaé si¢ potrzeba,
$wiezo zrobili stawni chemicy Farraday i Davy, to
iest: niektére gazy pryprowadzili do stanu
Lroplistego, tak przez ciSnienie, za pomoc,-} pompy
tloczacey, iako i rozgrzewanie w zamknietych naczyniach.
Gaz chlorynowy i gaz niedokwas chloryno-
wy, dai-} ptyny zoélte. Gaz kwas weglowy, gaz
saletrowy; saletrorod weglisty (Cyanogene, Azote
carbone}; gaz wodo chloro wy; gaz wodorodny
siarczysty; gaz pod kwas siarczany, tworza
plyny bczfarbne,

Dla sprawienia tego fenomenu, zgeszczasi¢, iak powie-
dziano, gaz: albo za pomoc,-} pompy tloczacey: albo sie
rozgrzewa w zamknietein naczyniu, dopéki sprezytosé nie
pi/.yydzie do stopnia, ktéry si¢ réwna ciSnieniu pieciu
atmosfer. Z ustaniem ciSnienia , ustaie i temn nowo utwo-

rzony stan, i Kkropliste plyny do stanu gazu powraraia.

2. Mechaniczny woéz. 1ollinger w Wiedniu zbudo-
yvat w6z, ktérego mechanizm zupelnie rézni si¢ od zwy-
czaynyrh, i moze bydZ uzytym 1) iako bryka pod
ciezary, przyymuiaca ladunku 100. do 800. cetnarow,
do ktoérych prowadzenia wcale nie wieikiey sily potrzeba.
2) iako furgon woyskowy, do prowadzenia dzial,
amunicyi, i innych potrzeb woiennych. 3; iako pow 6z
Podrozny upodobansy wielko$ci, z dwoma lub

1reiiia kolami. 4) do osiagnienia lagodnego i lekkiego
poruszani- ¢ | s 0

do iak 11-P- na ta)i zwanych Karuzelach , niemniey

“ 1| parowi,ieSZnieySZeg® P * Zenia drezynck. 5) do wo-,

dynasc;«-dwunthv3cB12eZ ., c!?iar niacllinr \Zozo,wey o ie:-
1 *3 m czeSci zinnieyszonym ydz mozo; i
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nareszcie: 6) do ewszystkich powozow stuzacych do osobi.
stey iazdy; gdyz doprowadzenia 100. funtéw cigzaru nga
rowney drodze =z wielka Szybkoscia, tylko 4* i pol ft.
sity potrzeba. Wynalazek ten patentowany iest na trzy lala.

3. Strqczkowe zhoza. Duvergier wyrabia teraz make
ze ziarn straczkowych , ktoére si¢ gotuia i potem susza.
Wtenczas maig wejrzenie do rogu podobne, daig lepsze
pozywienie, i od owadow, ktorych iayka przez goraco
uinarzaig si¢, bynayniniey nie cierpig.

4- Olrejr porowe, buduia teraz w potnocney Ameryce
takiey wielkos$ci, iak okrety woienne, o 120. dziatach,
mogace pomie$ci¢ do 8o0o. osob, ktéore wszystkie dobry
stol zapewniony maia, i w polowie 1dézkami s3a opatrzone.
Taki okre¢t chodzi z nowego Jorku do Albany i odprawia
droge 160. mil (morskich) dtuga, przeciwko bystrey wo-
dzie, w przeciggu 20. godzin.

5 Scisnienie siana. Naywaznieyszyin artykutem wywozo-
wym portu Perth-Ainboy, w Panstwie New-Jersey
iest siano. Za pomoca prassy hydrauliczney $ciskaig go
tak mocno w ksztatt kostkowy, iz 300. cetnaro6w nie zav-
muia wigcey iak 12. stdj) szeSciennych.

6. Kotwica z racami' AVilh. Kongrew czynit niedawno,
doswiadczenie z kotwica, ktéra, uwigzawszy na linie, prze-
rzucit, za pomoca rakiety, przez rzek¢ i utkwil w ziemi. Ten
wynalazek postuzy¢é moze przy rozbiciu si¢ okretow i
innych niebezjneczenstwach w zeglugach.

7. Rozszerzenie shj w Londynie sposobu os'wiecenia gazem.
IV roku 1814. byt w Londynie tylko ieden gazozbi or,
zawieraigey 14.000. st6j) szeSciennych; teraz iest ich 47,
mieszczacych 917540. stdj) szeScien. gazu, ktdory za po-
moca a3 15. retort Wypedza si¢g. Wychodzi na to 33,000.
katderonow wegli, ktore wydniag 41,000. kalderonow koku.
W ciagu iednego roku wypedza si¢ tam 397. Ohow
sfop sze$cien. gazu, ktéry 61,000, lamp w domach pry-
watnych 1 7,268. lamp wulicznych opatruie. Tu tylko ta

Mos¢ gazu iest porachowang, ktora cztéry wielkie tom*
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paniie wypedzaiag; nie wchodzi za§ bynaymniey w rachu-
nek wiele prywatnych =zakladow, o ktérych wiadomosci
szczegbdtowey rnie¢ nie mozna.

8. Stal dzmiroivana. Tylko w Damasku robiono dotad
bron dziw irowana. Starano si¢ wszelkieini silami tu
i owdzie na$ladowa¢ te wyborne wyroby; ale nadaremnie.
Teraz donosza, ze za pomoca do$wiadczen przez Breanta
i komisyi od paryzkiego Towarzystwa Zachg¢cenia wyzna—
czoney , przedsigwzigtych, a na ktére Minister spraw we-
wnetrznych 3,000. frankéw 2z funduszow swoich przytozyl,
zdotano zrobi¢ stal dziwirowana, ktora nawet wig<ey,
rdz perska ma sprezystosci. Postgpowanie powierzono tylko
kiltiu riayznakomitszyin fabrykantom francuzkim pod sek re-
tem, ktory dopiero za dwa roki ogloszonym zostanie
Stal dziwirowaria ma bydz osobnym gatunkiem; bynayr
mniey zas, iak dotad utrzymywano, nie sktada si¢ z spo-
grzanych drucikéw lub sztabek Zelaznych i stalowych.

9- Kpperta sposob zachowania zywnosci. Sposob takowy *
rozszerza si¢ teraz do wigkszych zapasow. Niedawno wy-
prawiono z Anglii tadunek dla Admirala Cochrane
do Cliiii z migsem , ktére tym sposobem taniev i w le-
pszym stanie, niz $wieze z Jndyy doslawionem bydz
moze. Takimze Sposobem opatruiag z Anglii lazarety w Ben-
galu konserwami.

XIX.
ROZMAITOSCI POJ.YTECHNICZNE.

i. Kompozycja metaliczna mato rilzewieigca.
Salmon robi kompozycya, ktéra mniey, niz zelazo kute
i bude lane rdzewieie, =z i/,, cz¢Sci bialego zelaza lanego
i. cz. boranu 1 a. ¢z cyny: topiac siedin funtéw biatego
lanego zela,a dwoma funtami kwasu borowego pod przy-
kuciem z delikatney glinki: a polem dodaigc funt cyny; co

W -tk°® "'~ A Jjiareszcie metal wylewa.

*) fatrZ Jzys Polska Nr 4. z roku x8” str. 385.
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% Mieszanina na polepy do ognisk u roznych pikcow.

Bardzo trwata polepa do zelaznych lub glinianych pie-
coOw szmelrerskich , destylaeyynych it p. wydaie mig¢sza-
Hina z 12. czg$ci (na wageg) dobrze wygniecioney gliny garn-
carskiey; 2. rz. s<di kurhenney; podltory cz. opitkdw zelaznych;
pot cz. szer§ci bydlerey, 1 krwi bydlecey tyle, ile potrzeba
do zarobienia tego wszystkiego na mass¢ ; mdssa takowa
wylcpiaia si¢ ogniska piecowe wewnatrz na trzy czwarte cala
gmboi

Massa ta twardnieie z czasem bardzo mocno, i chroni navdo-
Stateczniev $ciany piecowe od niszczacego ie dziatania ognia.

3. Odsniezanie starego mastam Handlarze w Bengalu maig
tym sposobem stare zgorzkniale masto odswieza¢ : Topia go,
nalewaig na nie kwasnego zsiadlego mleka; w n$m godzin
potem wyymuia go w matych grudkach i przeciskaig przez
sukno;

4. Doswiadczony Srodek przeciwko pluskwom. Pismo eza-
Sowe « Oekonornisrhe Aeuigkeiten w Krze 34- z roku bieza-
cego , podaie za S$rodek doswiadczony przeciwko pluskwom
kolef dre¢ (Coriandrum sativum), ktora si¢ tlucze, woda
*wrzaca nalewa i przecedza. Tym rozciekiein sina/nig sig
fugi w tézkach i innych sprz¢tach domowych.

W innem mieysru pisza : ze wylozywszy fugi w tézkach
blacha mosi¢zng lub zelazna , mozna bydz od tych gosci
bezpiecznym. W tézkach przeto calkowicie z zelaza zrobid-
tiych, nie powinnyby si¢ nigdy znaydowac.

5. Dobre ciernidlo (szUwachs) do butow i rzemieni bez gry-
zgcych kwasow. Pol lula karuku rybiego pokraia¢ na drobne
kawateczki, i rozpusci¢ w gorzalce na papkeg; potem pokraiaé
drobno 2. luty mydla weneckiego lub marsylskiego, roz-
pusci¢ w dwoch funtach wody deszczowey, i obydwa te
rozezyny przystawi¢ w garnku do ognia, a dodawszy ieszrze
do nich ¢wieré¢ lula sa/is tartari zo$'awi¢ , aby si¢ wszystko
przez kwadrans gotowato. Potem 2. luty sadzy, albo lepiey
kosci paloney, rozezyni¢ w tggim occie lub gorzatce, 1ty-
lez krochmalu w wodzie deszczowey) obydwa te rozezyny
zmigszac z soba , i migszaning takowa przyla¢ do goluiacey
Si¢ inassv pierwszey; a gdy wszystko wygotuie si¢ do po-
towy, odstawi¢ od ognia i ostudzi¢. IJzywa sia ta massa
(cierne) Smaruigc cienko pedzelkiem lub szczotka , i trac,
dopoki si¢ pigkny potlysk nie okaze. Mozna ig wysuszy¢ od
podrdézy; a gdy potrzeba ie# uzyé, tlucze si¢ w mozdzierzu
na proszek i w wrzacey vfoUzi$ deszczowey rozpuszcza.
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