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XXVIII.

O POSTEPACH W WYRABIANIU CUKRU Z BURAKOW.

i wyrabiania cukru z burakéw, pracg i od-
kryciami Acha rda, pruskiego chemika, do pewne-
go sLopnia udoskonalenia doprowadzona, i w roku
1799 ogloszona drukiem, odtad przetrwata iuz kil-
ka epok swoiego niepewnego bytu, to chylac si¢ do
upadku i1 zapomnienia, to znowu, pod wrézbg no-
wych ulepszen 1 zmiany stosunkow handlowych,
swiezego nabieraigc zycia. Nowos$¢, powabem zna-
cznych korzy$ci, zaraz w pierwszych czasach nie-
mato przyciagneta do siebie ochotnikéw, co iey



svvoie poswigcili kapitaly: powystawiano budowle,
posprawiano kosztowne machiny i aparaty, zapro-
wadzono zmiany w gospodarstwie wieyskiem, bo
zboze musialo wustgpi¢ mieysca burakom. Tym-
czasem nowy ten przemyst w pierwszem swoiein
nastaniu nie zupetnie ieszcze udoskonalony, bez
umieigtnych i wprawnych po fabrykach przewo-
dnikow, zawiodt wielkie oczekiwania gorgcych
przedsigbiercow, a takie przyktady prawie powsze-
chny wstret wzniecily, i rzecz cata bylaby moze
w wieczne poszla zapomnienie, gdyby w r. 1810
wyrok Cesarza Napoleona nie byt iy nowego nadat
popedu. Podilug tegoz wyroku, we trzy lata, iuz
wszystek cukier na potrzeby Francyi miatl bydz
wyrabiany w kraiu. Dla uratowania 30 millionéw
frankoéw, ktore cukier indyyski coroczni¢ z Fran-
cyi wyprowadzal, postanowiono 32,000 hektarow
(przeszto 128,800 morgow magd.) roli wydzieli¢ po
departamentach pod uprawe¢ burakow 5 szes¢ szkot
experymentalnych upowszechniaé miato nauke wy-
rabiania z nich cukru, a od 1 stycznia 1813 roku,
cukier indyyski mial bydz zupeinie =zakazany.
W predkim czasie powstato do 200 fabryk: ale zmia-
ny polityczne w r. 1814 i ustanie systematu kon-
tynentalnego, ieszcze raz zagrozity tey sztuce upad-
kiem. Az do roku 1820 cena cukru indyyskicgocia-
gle si¢ znizata; powstate wigc we Francyi fabryki

usta¢ musiaty, i ledwo sze§¢ dotryvato. Mgezowie,
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co z duchem przedsigbierczym taczyli wiadomosci
naukowe, niecustawali w swoich usitlowaniach, i
przez ulepszenia w post¢powaniu, takag zapew nili
trwatos¢ tey galtezi przemystu, iz mogac wy-
trzyma¢ konkurrencya z cukrem indyyskim, iuz
zadney nie l¢kaig si¢ przeszkody. Nayznako-
mitsze w tym wzgledzie zaslugi potozyt P. Cre-
spel-Delis se. Jego i kilku innych przedsigbier-
coOw powodzenie, obudzilo uwage powszechna i
w czterech departamentach poinocney Francji, iuz
44 fabryk cukru z burakow powstato i ciagle ich
liczba si¢ pomnaza. Naywig¢ksza z nich w Arras,
wspomnionego P. Crespel-Dclissc, w ciggu ro-
ku 1827, wyrobita 98,000 Jiilogr. (do 24i8 cet.
poi.); naymnieyszaP. Beranger, w Kouppy, 7300
kilogr. (przeszto 185 cet. poi). Wszystkie zas,
oprocz siedmiu, z ktorych ilos¢ w”yrobku ieszcze
bydz nie mogta, albo nie byta podana, wydaly
2,218,000 kilogr. (blisko 54,740 cet. poi.) cukru.

Z takiego postgpu wnosi P. Dubrunfaut (¥

(*) Dzieto tego Autora pod tytulem: Art defabri-
quer te sucrede betteraces, etc. Paris 1825, iest do-
tad nayszaeownieyszém dla chcacych te sztuke blizey
poznaé; iego artykuly w tym przedmiocie ciagle umie-
szczane w pismach peryodycznych, VJndiistriel i Bul-
letin de sciences technologiques, nieprzestaig oznaia-
miac znowemi wtym zawodzie post¢pami.
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ze cena cukru z burakéw we Francyi zréwna sie
Z czasem z cena mieyscowq indyyskiego cukru, klé-
ra 2 do 3 sous (5 do 7! gr. poi.) za funt wynosi,
a zatem, przemysl takowy, z czasem stanie si¢ euro-
peyskim; co tym pewniey moze nastapi¢, ze postrze-
zono, iz cukrowe buraki w poélnocnych kraiach
(rozumie si¢, do pewney granicy) wiecey cukru wy-
daia, nizeli w kraiach poludniowych, a nawet
w Szwecyi maia bydz naywydatnieysze.

Dla blizszego poznania postepéow w tym przemy-

Sle, przebiegniemy poszczegole wszystkie iego czeSci.
Uprawa burakow.

Kruchy, dobrze zmierzwiony i nalezycie upra-
wiony grunt, iest pod buraki nayprzydatnieyszy.
Mozna ie sadzi¢ po zbozu lub kartoflach, a nawet
ciagle na iedném polu uprawiaé¢ (¥). Gnoiu go-
racego wystrzegaé sie nalezy, a szczegélniey z ex-
krementow ludzkich; poniewaz buraki wyrastaia
zawielkie, trudniey si¢ przecbowuia i nie tak spo-
ro idzie z niemi robota: to iest podanie francuzkie.
WiNiemczech owszem zalecaia na nawoézcxkremen-
ta ludzkie, ale tylko wtenczas, kiedy si¢ gnoi pod
zboze, po ktorem w drugiey kolei nastepuia buraki.
Sieia sie one w rzedy; naylepi¢y zapomoca machi-
ny wynalazku P. Hill.— p. Crespel wynalazl

(*) patrz Nr. 5 n. D. ar. 1S*| nastr. 112.
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do siewu maching, ktéra kosztuie 200 do 300
frankow.

Z dziesigciu reiestrow, ktére P. Dubrunfaut
miat sobie udzielone, okazalo si¢: ze ieden hektar
roli, wydaie $rednio 25,761 kilogr. burakow (czy-
li, rnoig magdeburski 146f cet. poi.), a koszta
produkcyi, wypadaiag na 8 frankow 80 cent. od
500 kilogr. (czyli blisko ztp. 1. gr. 5od cetnara
wagi polskiey.).

Podania te iednak sg bardzo rozmaite: podiug
Hr. Chap tal z morga magd. wypada 300 cet. poi:.
W roku 1827 P. Utzschneider, wBawaryi, ro-
biac pierwsze doswiadczenia z wyrabianiem cukru
burakowego, zebrat z morga bawarskiego tylko 110
cet. bawar; lubo w stosunku podanym przez P.
Dubrunfaut powinienby byt zebraé i44" cet.
W Althaldensleben, pod Magdeburgiem, gdzie dos¢
dtugo trzymata si¢ fabryka cukru burakowego, po-
daig zbior $redni z morga na 100 oetn. beri.; ale
si¢ zdarza, iz dochodzi do 120 i i5o0, a nawet dos¢
czgsto do 180 i 200. Nayobfitszy zbior zdarzyt sie
wr. 1799 u P. Hofm anna w Dieskau, ktory
z morga magdeb. wydat 640 cet. P. Dubrunfaut
zebral wiele podobnych przykladow tak obfitego
plonu we Francyi: ale te naleza do przypadkow
nadzwyczaynych. Tayny pruski Radca Hermb-
staedt, ktory si¢ tym przedmiotem takze zaymo-

wat, twierdzi, ze morg magd. roli, owczym lub
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konskim gnoiem ttusto uprawiony, wydaie 180 do
200 cetn. wagi beri. burakow: ale sok z nich mato
cukru zawiera, owszem wiele saletry i innych soli
w sobie mie$ci; kiedy bydlgcym gnoiem zmierzwio-
na rola, tylko 60 do 80 cetn. burakéw wydaie, ale te,
oprocz melassy, ktora si¢ niekrystalizuie, czyli kley-
kiego cukru, zawieraig 4! do 5 procentu pieknego
krystalicznego cukru.

Koszta produkcyi burakow takze przez dalsze po-
stepy w ulepszeniach, znacznie zmnieyszy¢ si¢ dadza:
P. Beaujeu, znakomity.agronom francuzki, podat
paryzkity Akademii Bmieig¢tno$ci rozprawke o $rod-
kach uzytych przez siebie przy uprawie burakow,
z ktorych si¢ pokazuie: ze koszta na 8 fr. 20 cen-
tymow od 500 kilogr. wynoszace, znizone bydz

N fr* *0 cet.; aprzez to samo, teraznieysza
cena cukru surowego, 53 centymow (do a5| gr.
poi.) zakilagramm, spadtaby na 33 centymy (do 16
gr. poi., czyli do 6 gr. poi. za funt wagi poi.). Mate
buraki, wazace po poéttrzecia do trzech funtow, sa
naylepsze, poniewaz si¢ naylepiey przechowuig, i

tatwieysza z niemi robota.
Zachowanie hurahow.

Poniewaz buraki przerabiaig si¢ w ciggu pieciu
miesi¢gcy zimowych na cukier, zatem ich przecho-
wanie iest nayniebezpiecznieysza skata, o kto-
ra cata sztuka moglaby si¢ rozbi¢. Zwyczayny spo-

sob zasadza si¢ na przechowywaniu w dotach, kto-
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*¢ W suchem i podniesionem stanowisku, powinny
ua dwie stopy glebokosci, trzymaé tylko 2 do 2!
stopy szeroko$ci, dlugos$¢ za$ stosuie si¢ do potrze-
by. Tym sposobem zapobiega si¢ rozgrzaniu bura-
koéw, ktéore bywa gloéwna przyczyna zgnilizny.

P. Champonnoi wpadl na mysl, aby dla pe-
wnieyszego przechowania burakdéw, nieco ie wysu-
szy¢ 1 tym sposobem sok w nich zgesci¢. W takim
razie iuz ich niemozna trze¢ na tarkach: ale trze-
ba ie gotowaé na parze, i w workach ptociennych
zapomocg prassy wygniata¢c. Tym sposobem otrzy-
muie si¢ 88 do go procentu soku, zamiast 70 pro-
centu , ktore wydaig swieze buraki tarte. Jezeli
w dalszych doswiadczeniach stwierdzi si¢ ten spo-
soi natenczas zniknie naywig¢ksza trudno$é, ktora
dota 1 naybardziey rozszerzeniu si¢ tego prze-
mystu w Europie stuta na przeszkodzie: albowiem
procz utatwienia w zachowaniu burakow przez zi-
meg, tarcie ich zapomoca machin, ktore sa do$¢ ko-
sztowne, statoby si¢ niepotrzebne. Suszenie
wprawdzie takzeby nieobeszlo sic bez kosztu na
opal i przyczynitoby do$¢ zachodu: ale zapomoca
gorgcego powietrza, datyby si¢ te trudnosci w su-
szarniach tatwiey pokona¢. Przytem buraki zawsze
wydawalyby iednostayng ilo§¢ cukru , i czas ich
przerobienia modglby bydZz znacznie przediuzony.
1. Dubrunfaut radzi takze, aby ie przechowy-

waé¢ w sklepach, w umiarkowaney temperaturze,
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a sklepy te od czasu do czasu wykadza¢ dymem
siarczanym, ktory powstawaniu zgnilizny prze-

szkadza.
Wyrabianie cukru.

Mycie burakow odbywa si¢ w duzych, woda na-
lanych beczkach, ktore si¢ obracaig z wlozonemi
w nie burakami. Cylindry kratowane, z* ykle uzy-
wane do ptokania kartofli, podlug zapewnienia P.
Dubrunfaut, nic czynily dobrego skutku ?).
Wreszcie mycie burakéw iest pozyteczne, ale nie
koniecznie. Na starannem oczyszczeniu nozem, mo-
zna bezpiecznie przestaé; postrzezono iednak, ze
tarki od nieptokanych burakéw predzey si¢ psuia.

Tarcie. Do tego prawie wszedzie uzywana iest
teraz machina P. Thierry (¥). Cafler dla swo-
jego zaktadu w Dorignies, wybudowal tarto bardzo
proste i skuteczne. Jestto drewniany wal, ktorego
powierzchnia obltozona iest lisztwami rownolegtemi
doiegoosii przytwierdzonemi do niegozapomoca §rub
drewnianych. Pomig¢dzy temi lisztwami sa pily
ciasno osadzone czyli wklubowane. Machina ta ma-
to kosztuie, i z tego bardzo iest dogodna, Ze osa-
dzanie pit i ostrzenie tychze, ktore wiele trudu

u innych machin kosztuie, tu bardzo sa tatwe. Kie-

(*) Opisanie téy machiny z rysunkiem patrz w Nrze
12. n. D. zr. I8& str.f779. Tab. XXXV.
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fly wal' iest nowy, wtenczas lisztwy maia dostate-
czng od siebie odleglos¢, aby migdzy niemi pity
wszedzie rowno osadzone bydz mogtly; ale w takim
stanie pily nie bg¢dac ciasno wklubowane, nie trzy-
maig si¢ tak tego, aby dostateczny opor burakom
dawaé¢ mogty- Zaradzaigc temu, zamoczy¢ trzeba
watl w wodzie; a rozplenione lisztwy przyciskaia
pity mocno zobu stron i tymze chwiaé si¢ nie po-
zwalata. W ciagu roboty od samego soku burako-
wego, nabrzmiewaig te lisztwy i tym sposobem pi-
ty mocno mig¢dzy niemi siedza. Chcac naostrzy¢ pi-
ty 1 w tym celu ie wyia¢, wsadza si¢ wat do pie-
ca, aby predko wysecht. Wtenczas drzewo si¢ skur-
czg i pily tatwo palcami z pomigdzy lisztew wy-
dobyte bydz moga.

Worki napeiniaja si¢ nad drewniang skrzynka,
klorey S$ciany wewnatrz wybite sa miedziang bla-
cha. Skrzynka ta osadzona iest na matych koétkach,
aby iey przewiezienie od tarla do prassy utatwic.

Wyciskanie soku, uskutecznia si¢ powszechnie
prassa hydrauliczna, zapomoca konnego kotowrotu
poruszang. Cisnienie iey wynosi 2000 kilogr. na ie-
den decymetr kwadratowy (*). Ta sita parcia do-
stateczng iest do wytloczenia niemal wszystkiego

soku. Lzycie konnego kotow rotu do ciggnienia pom-

() Deiimeir— | cajc i2 liniie miary polskiey; 2000
Mlogr= blisko 50 ccl.u. poi.

50
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py u machiny hydrauliczney, zawsze iest korzyst-
liieysze od zastosowania do tego rok ludzkich. Do-
$wiadczenie nauczylo, ze chyzo$¢ stempla w pompie
iest dostateczna, kiedy tenze 20 do 23 razy na mi-
nut¢ si¢ podnosi.

Czyszczenie soku. Ta operacya dotad naytrud-
nieyszem byla zadaniem: od niey zalezy pomys$lny
wypadek pozniej szego postgpowania, a szczegdlniey
krystalizacya: P. Crespel zatrzymal postgpowa-
nie Acharda; dodaie do zimnego soku kwasu siar-
czanego, potem wapna. Sok bardzo pigknie tym spo-
sobem si¢ oczyszcza, pozniey iednak syrop nie wy-
trzymuie warzenia na gotym ogniu dla predkiego
skrystallizowania, iak cukier indyyski, ale poddaie
si¢ powolney krystallizacyi, co potrzebuie bardzo
dhugiego czasu, wiele kosztownych naczyn, obszer-
nego mieysca i ogrzewaney suszarni.

Czyszczenie samem wapnem ma t¢ niedogodnos$c:
ze nadmiar rozpuszczonego w plynie wapna, ktore-
go ustrzedz si¢ niepodobna , szkodliwie dziala na
6ubstancya cukrowa; stragcaiac go za$ kwasem siar-
czanym, na podobnez narazamy si¢ niebezpieczen-
stwo; i zawsze wiele si¢ tworzy syropu a ubywa
cukru krystalicznego. Sok maiacy w sobie nadmiar
wapna iest takze ciemnieyszego koloru, iak kwa-
$ny albo zoboj¢tniony.

P. Payen czynil doswiadczenia z kwasem bo-

rowym i we¢glanem ammoniiaku do nasycenia zby-
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tecznego wapna, a wypadek tych do§wiadczen okazat
bardzo pomys$lne skutki. Nie mogac ich iednak fabry-
cznie, na duzych ilosciach, wykona¢, probowat na
matych. W tym celu wziat rowme czg¢s$ci soku, i
z kazda w osobnem naczyniu postgpowat az do ukon-
czonego czyszczenia sposobem P. Crespel; potem
do soku w im naczyniu dodat iedne tysiaczng cze$¢
(w stosunku do wagi soku) rozpuszczonego w wo-
dzie weglanu ammoniaku; do soku w drugiem naczy-
niu, iedng¢ dwutysigczna cze¢$é krystalicznego kwasu
borowego; mocno migszal, i zaraz potem, do kazdego
naczynia sypal dwie setne czgsci (w stosunku cigza-
ru soku) wegla zwierzg¢cego; przez mocne gotowanie
zgescit go tak, iz tylko piata czg¢$¢ obigtosci zosta-
ta; wyklarowal rozbitem biatkiem =z iay; przece-
dzil przez sukno i znowu zggscit w suszarni. Sy-
rop w pierwszem naczyniu pre¢dzey si¢ skrystalizo-
wat, i krysztaty lepiey byly wyksztatcone, w dru-
giem nieco podzniey nastgpita krystalizacya: ale by-
ta obfitsza. To postepowanie zrobitoby wielka przy-
stuge dla wyrobku kratowego cukru. Albowiem po-
wolna krystalizacya dalaby si¢ usunaé, mozeby si¢
obawiano podrozenia produkcyi: ale koszt materya-
tow nagrodzitby si¢ dostatecznie. Jednakze, iak
si¢ rzekto, doswiadczenie fabrycznie wykonane,
rozwigza¢ musi ostatecznie prawdziwg warto$¢ te-
go odkrycia. Inny wtlasciciel fabryki, P. Dero-

sne, w obecnos'ci kilku rafinatorow 1 fabrykantow
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cukru burakowego wChaillot, uzyl doczyszczenia
glinki zamiast wapna. Szedéset kwart soku bura-
kowego warzyt z glinka, a sok zachowat si¢ na ogniu
iak woda, zadney nie wyrzucaiac piany. Po zge-
szczeniu otrzymano naypigknieyszy syrop, z ktérego
krzysztalty cukru wydzielity si¢ bez pomocy izb

ogrzewanych.

P. Champfinnoi zapewnia, ze sok z bura-
kow na parze gotowanych iest zupetnie bialy; cze-

go przez tarcie surowych osiagnaé nie mozna.

Uzycie wegla zwierzegcego iest wielce korzystne:
ale postrzezono, iz ten wegiel stabo dziala na pier-
wiastek farbny w cukrze burakowym: kiedy dzia-
tanie onego na moskowady indyyskie iest bardzo

mocne.

Wreszcie zaprowadzata w fabrykach cukru bu-
rakowego, gotowanie soku i syropow zapomoca pa-
ry. UPana Crespel apparat do czyszczenia soku
sktada si¢ zdwoch kottow miedzianych, w ksztat-
cie potkuli; mnieyszy osadza si¢ w wigkszym, a brze-
gi obydwoch spaiaig si¢ szczelnie zapomocg S$rub;
w odstep migdzy obydwoma wpuszcza si¢ para wo-
dna z osobnego kotla. Z dna wewmetrznego kotta
schodzi na do6t, przez dno kotla zewnegtrznego ru-
ra opatrzona u wierzchu klapa, do spuszczania oczy-
szczonego syropu. AparatP. Hall et te iest takie-

goz samego sktadu, z ro|nica, ze kociot zewngtrzny
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zrobiony iesl zlanego zelaza. Dla oszczedzenia cie-
pta, aparat opatrzony iest drewnianem pokryciem.

Zgeszczenie oczyszczonego soku uskutecznia si¢
w aparatach , w ktorych sok goluie si¢ zapomoca
pary natgzoney.

Klarowanie i cedzenie syropu zatrzymano da-
wnieyszym sposobem, zapomoca krwi bydlecéy i
zwierzecego wegla.

1k arzenie syropu. Na golym ogniu warzenie
niezmiernym podlega trudnosciom; a iezeli sok oczy-
szczony zostal sposobem A char'd a, przyigtym
przez P. Crespel i naywicksza cze¢s¢ fabryk we
brancyi; w takim razie syrop wcale warzony bydz
nie moze, lecz, iak si¢ iuz wyzey namienito, do po-
wolney krystalizacyi zostawiony bydz musi. W tym
punkcie naywiecey rozdwoione byty zdania fabry-
kantow: ale zaprowadzone warzenie za pomoca na-
te/oney pary utatwilo te trudno$ci i teraz prawie
powszechnie iest iuz przyswoione, bez wzgledu na
sposoéb uzyty przy czyszczeniu soku. Do tego za$
stuzy aparat wynaleziony przez P. Taylor, a ule-
pszony przez P. Halle tte (*). Pozytki tego spo-
sobu nizey si¢ okazg.

Krystalizacya. D woiakim sposobem iak si¢ wy-

zey rzekto, odbywa si¢ krystalizacya: iedna iest

( ) Opisanie tego aparatu z rysunkiem, znayduie sic
w piSmie pceryodyczném UJndustriel z Marca r. 1828.
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skora, przez warzenie syropu do gesto$ci, al sie
zaczng zziernia¢ krzysztalki: druga powolna, Kie-
dy sposobem Acharda syropzostawia si¢ w naczy-
niach Kkrysztalicznych (cristallisatoir) do powolne-
go odparowania. Pierwszym sposobem otrzymuie
si¢ cukier surowy w formach, bez wielkiego tru-
du i zachodu we dwa do trzech tygodni: ale do-
poki 9yrop na golym ogniu warzono; zachodzily
wielkie trudnosci w dopilnowaniu, aby cukier przez
przygorzenie i za wysoka temperatur¢ nie zepsul
sie. Drugi potrzebuie 5 do 6 miesiecy czasu, obszer-
nego mieysca, znacznego kosztu na naczynia i wig¢k-
szego kapitalu obiegowego; procz tego wymaga wie-
le starannoS$ci, zachodu i pracy.

Sposob przekonania siet, czylisaletra znayduie si¢ w soku

burakowym.

W tym celu radzi P. Pay en, sok wyciSniony
z burakow odparowaé do suchos$ci, i pozostalo$é po-
la¢ kwasem siarczanym. Jezeli saletra znaydowala
sie¢ w soku, rozwiiaé si¢ bedzie gaz saletrowy. Mo-
zna takze kawal cukru surowego spali¢ na popidl;
i obaczyé: czyli takowy wiele zawiera weglanu po-
tazu, co rowniez iest znakiem znayduiacey si¢ w cu-
krze saletry. W czasie rafinowania, przez skrysta-
lizowanie cukru, tudziez oczyszczenie glinka, sale-
tra si¢ rozpuszcza i odchodzi z syropem, zostawu-

iac cukier uwolniony od swoiey obecnosci.
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Postcjpowanie przez P, Herinbstacdt swieio przy

wyrabianiu cukru z burakow polecone.

Oplokane buraki po zerznigciu wierzchotkow, ro-
zetrze¢ 1 wycisnaé¢ iak naypredzey. Na kazde loo
kwart soku doda¢ dwa funty siarczanu cynku (czy-
li biatego witryolu) rozpuszczonego w wodzie. Wy-
mig¢szawszy to nalezycie, rozgrza¢é w miedzianym
kotle blisko stopnia zakipienia. Wtenczas si¢ me-
ty zwarza i sok si¢ wyklaruie.

Ptyn iasny, koloru winnego, spusci¢ z osadu, do-
da¢ do niego szes¢ funtéw miatkiey kredy, wy-
migszac¢ dobrze, rozgrzaé¢ do zakipienia i znowu zo-
stawic¢, aby si¢ wyklarowat.

Teraz czysty ptyn zlaé¢ na plytkie panwie i nad
ogniem, niedopuszczaigc do punktu wrzenia, powoli
parowaé, al za ostudzeniem proby, sok okaze
gestos$é bardzo rzadkiego syropu.

Wtenczas gospusci¢ z gagszczu, na dnie panwi osia-
dtego, zmigsza¢ z dwoma funtami mialkiego we-
gla zwierze¢cego, dodac cztery kwarty swiezey krwi
bydlgcey; wszystko na zimno dobrze wymieszac i
rozgrzac do zakipienia. Szumowiny od czasu do czasu
zbiera¢ w miar¢ iak wystepuig, potem syrop przece-
dzi¢ przez multan, i przecedzony znowu gotowac
do gestosci, az podtug zwyczayney proby, migdzy
palcami nitki ciaggnac¢ si¢ bgeda. Potem zla¢ go do

kolta dla ochtodzenia, i migsza¢ od czasu do czasu,
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dopoki si¢ w ziarnka $cinaé nie zacznie; nareszcie
zla¢ go w formy. Gdy stczeie, spusci¢ melassg; aby
za$ predzey odptynetla, trzeba do tego pomodz, przy-
krywaiagc powierzchnig cukru, papka z glinki.

Rafinowanie. Wielkie fabryki, ktore przynay-
mniey do 1000 cetn. cukru wyrabiaig, moga sa-
me cukier rafinowaé. Do tego osobny mayster, bu-
dowle i aparaty sg potrzebne. Mnieysze nie powin-
ny si¢ trudni¢ rafinowaniem: ale tylko surowy cu-
kier wyrabia¢ i1 sprzedawaé¢ rafinatorom. Tylko
tym sposobem moze si¢ w kraiu rolniczym z po-
zytkiem upowszechnié, zaprowadzié¢ i utrzymaé ten
rodzay przemystu.

Podtug dawnieyszych doswiadczen w Niemczech,
cukier surowy wydawal potowe cukru biatego ra-
finowanego, a potow¢ melassy. Hr. Chaptal poda-
ie 55 procentu cukru rafinowanego, w ktoreyto
ilosci 40 pr. przedniego (royal) a 15 proc. poslcd-
meyszego. Nowsze ulepszenia w rafinowaniu oka-
zaty, ze ze 100 ft. cukru surowego, mozna otrzy-
maé 66 do 67 proc. cukru rafinowanego.

Korzysci dla rolnictwa. Poniewaz przy wyra-
bianiu cukru z burakéw iest przeszto 40 procentu
odchodu z surowych burakow, to iest z okrawkow
i wytloczyn, wybornych na karm dla bydta i owiec,
syropy za$ i duza ilo$¢ stodkiey wody, moga bydz
naykorzystniey obrocone na potrzeby gorzelni i do

wyrabiania octu; przeto ztaka fabryka koniecznie
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hodowanie bydta i gorzelnia potaczone hydz mu-
s/ii» a z tego si¢ pokazuic: ze cukier zburakow,
test wylacznie przemystem wieyskim.

Przyyinuiagc $rednio z morga magdeburskiego 100
cetn. burakéw, mozemy rachowac

40 cetn. okrawkow’i wyttoczyn dla bydta.

4|d o 5cet. cukru surowego, albo <290 do
300 ft. cukru rafinowanego, i 160 do
170 melassy, oprocz syropu z pierwszych
warzen i stodkiey wbdy.

Podtug zdania samych fabrykantéw, wartos¢ od-
chodéw 1 syrypow, moze pokry¢ wszystkie nakta-
dy naiabryke; dochdod wigc z cukru rafinowanego,
zostalby w zysku dla przedsicbiercy. Rachuigc za$
tylko po ztp. 1. funt cukru, ceng hurlowna i bez
réznicy gatunku, przynidéstby morg magdeburski
290 do Soo zip.

Na posiedzeniu Akademii paryzkiey dnia 3i lip-
ca r. 1828 czytano wspomniong iuz wyzey roz-
piawke P. Be aujeu, ktory od lat i5 ciagle
trudni si¢ uprawa burakoéw i zaprowadzeniem ule-
pszen w wyrabianiu cukru. Wykazuie 6n korzy-
§ci tego przemystu, i wplywjego na rolnictwo.

odlug niego, zpotowy hektaru ziemi, ohrdconey na
upiawe burakow, mozna 350 do 400 frankéw mied

czy stego zysku (a zatem 280do320ztp. ziednego mor-
ga mag<.) CO Zpowyzszem przypuszczeniem prawie

zupelnie si¢ zgadza.
ks PP G 51 alks YayaWRrabianiq adichpsukre szezegdiowigpau
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XXIX.

CHEMICZNE DOSWIADCZENIA WE WZGLEDZIE SZTUKI
PIECZENIA CHLEBA IPIERNIKOW.

Hugona Colquhoun, M. D.

(Wyigtek zpisma Ann ais of Philosophy, z r. 1826.)

Dr. Colquhoun przedsigwzigt w dziale chemicz-
nym swoiey rozprawy zbada¢ wtasno$ci fermenta-
cyi (kisnienia) ciasta i trzech gléwnych sktadaja-
cych go czeséci, toiest krochmalu, klaystru i cukru;
tudziez wysledzi¢, ktora zni¢h w processie fermen-
tacyynym iest gtéwnym dziataczem.

Niektorzy pisarze chemiczni utrzymuia, iakoby
z pomiedzy tych czg$ci, naysktonnieyszy do rozkta-
du byt klayster (gluten), a fermentacya chle-
bowa sklada si¢ ze wszystkich trzech znaiomych
gatunkow fermentacyi, to iest: winney, octowey i
zgnitey.

Dr. Colquhoun przekonat si¢ zwtasnych doswiad-
czen , be pierwiastek kleiowaty cukru, zawarty

mace, iest nayistotnieysza przyczyna pobudzenia
lermentacyi, a za$ krochmal i klayster prawie zadne-
go na nig wptywu nie maig.Sam tylko pierwiastek cu-
krowy zawarty w mace, ulega tu przez fermenta-
cya rozktadowi na kwas weglowy i alkohol.

Jezeli fermentacya winna w iakiemkolwiek cie-

$cie, doydzie do ostatniego kresu swego; woéwczas
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ustanowi si¢ w niem fermentacya innego gatunku,
toiest octowa, ktora atoli szkodliwaiest dla chleba,
kiedy pierwsza zamienia go w pokarm zdrowy i
smaczny.

Na usprawiedliwienie swoiego twierdzenia, do-
wodzi autor: ze krochmal tylko przez kilka go-
dzin poddany dziataniu mierney temperatury, iak
to si¢ zwykle z ciastem czyni, nie okazuie nay-
mnieyszey sklonnos$ci do rozktadu, a nawet wil-
gotny klayster w krotkim czasie, migdzy rozpocze-
ciem i ukonczeniem fermentacyi, czyli to sam przez
si¢, czyli tez zadany drozdzami, wystawiony na dzia-
tanie takieyze temperatury, zadney nie ulega zmia-
nie, ani co do zewngtrznego weyrzenia, ani co do
wlasno$§ci chemicznych; a przeciez process fermen-
tacyyny ciasta, wsrod takich okolicznosci, dzielnie
si¢ rozwiia. Nadto, pewnga iest rzecza, ze aczkol-
wiek rozktad krochmalu lub klaystru nie pregdko
Wszczyna si¢, raz iednak rozpoczety, w okoliczno-
$ciach tak przyiaznych, iakiemi sa cieplto i wilgo¢
W piekarni, statecznie odbywa si¢ i ciagle poslepu-
ie, poki wszystek klayster i krochmal zupeilnemu
nie ulegng przeistoczeniu. Lecz w cie$cie iermen-
tacya, rozpoczawszy si¢ po zarobieniu maki ciepta
wodg i zadaniu drozdzami, nagle uslaie po 24 do
48 godzin silnego dziatania , lubo widoczng iest
rzecza, ze wtenczas ieszeze bardzo wiele klaystru

i krochmalu nie uleglto rozktadowi. Na vvyiasnie-
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nie tey okoliczno$§ci moinaby icszcze przytoczyé
t¢ uwage, ze skoro fermenlacya w cie$cie tyra spo-
sobem ustanie, woéwczas ani przydanie $wiezych
drozdzy, ani $wiezego krochmalu lub k|aystru, ani
tez wszystkich trzech razem, naymnieyszego niema
wplywu, na wzniecenie nowego processu fermen-

tacyynego.

P. Vogel w Monachium wykazat, iz wypieczo-
ny echleb pszenny, tyle prawie zawiera klaystru, co
maka pszenna, i ze » krochmalu nie ulegaia rozkta-
dowi; gdy tymczasem 4 zamienia si¢ w istot¢ gumo-
wa, co do weyrzenia i wtasno$ci maiaca podobien-
stwo do prazonego krochmalu: zmiana takowa nie
mogta bydz skutkiem potaczenia si¢ lotney istoty
z chichem. I izeto zdaie si¢, iakobynie potrzeba by-
to innego dowodu, ze ani krochmaleni klayster, za-

dneQo wpltywu na lermentacya chleba nie inaig.

Nie znamy ieszcze dokladnie wtasnosci che-
micznych biatka i istoty gumowey; ale te w tak
szczupley ilosci znayduig si¢ vv pszenney. mace, iz
z 16wna pewnos$cia nie mogli bySmy oznaczy¢, iaki
i. ply w wy wieraia nalermentacyg ciasta iiakie wniey
sprawuig zmiany. Pozostaie wigc tylko cukier, ktore,-
gomaka pszenna zawiera 5SS, a ktory przez sklon-
nos$¢ swoi¢ do rozktadu, dostarcza gazu weglowego
W ilosci potrzebnéy do podniecenia i rozwinienia fer-

inenlacyi w cie$cie, Dla sprawdzenia zdania swego
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w tey mierze, wykonat Dr. Colquhoun nastepuiace
doswiadczenia:

Poddawszy pewng ilo$¢ ciasta nieprzerwaney fer-
mentacji, tak ze po ukonczeniu teyze, nie mozna
luz byto ani przez zadanie drozdzy, ani przezprzymig-
szanie krochmalu i klajstru, wznieci¢ w niem po-
wtornego processu fermentaeyynego, staratlem si¢
znowu obudzi¢ fermentacya, odrobing drozdzy
zmieszanych z cukrem. Za przydaniem wsrod- ta-
kich okolicznosci 4? zwyczajnego rafinowanego cu-
kru, rozpoczat si¢ natychmiast nowy process fer-.
mentaeyyny, ktéorego ziawienia, dzielno$§¢ i trwa-
to§¢, takiez same bytly, iak w poprzednim zupeinie
ukonczonym biegu fermentacji. Ta nowa fermen-
tacja w takimze samym czasie, tym samym Sposo-
bem ustata.

1 orownawszy doswiadczenie to z poprzedzaigcem,
trudno nie przyzna¢ oczywisto$ci wnioskowi, ze
zwyczayna termentacya chlebowa, nie co innego
lest, iak tylko znaioma powszechnie fermentacya
winna cukru. W tein iednak zdarzeniu, w skutku
stosunkowego ostabieniajirozdzy, rozktad dobrowol-
ny byt zrazu nieco powolnieyszy, mniey dzielny i
dhuzéy trwatl iak zwyczajny proces fermentacyyny$

wiadomo, ze tak zawsze by wa, kiedy istote cu-
krowa przy wodzimy do fermentacji, substancyafer-

inentacyyng albo z natury stabg, albo teztaka, kto-
ra u.z polowg mocy swoiey stracita.
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Dr. Colquhoun przytacza iednak okolicznosé¢,
ktora zdaie si¢ bydz na pozor przeciwna tey teoryi.
Okolicznos$cig ta iest, ze chleb pszenny dobrze wy-
pieczony, tyle prawie zawiera w sobie cukru, co
maka pszenna. P. Yogel znalazt w dobrym chle-
bie 5,60 cukru. Colquhoun wyiasnia to dwoiakim
sposobem:nayprzod, ze piekarze nigdy nie czekaigtak
dtugo az wszystek cukier ulegnie rozkladowi, ze-
by sie nie wszczgla fermentacya octowa; lecz zwy-
kle procesfermentacyyny, w oznaczonym czasie, prze-
rywaig procesem pieczenia; nastgpnie za§, ze w cza-
sie pieczenia pewna ilo§¢ krochmalu zamienia si¢
w cukier. Zdaniem Colquhouna nie ulega wpraw-
dzie czysty suchy krochmal takowey odmianie;
lecz kiedy cze$¢ krochmalu, zawarta w cieScie w po-
staci galarety, razem ztemze wlozona zostanie do
pieca, woéwczas niewatpliwie tworzy si¢ cokolwiek
cukru kosztem krochmalu. Okazalo si¢ to z do-
Swiadczenia, w ktorem krochmal pszenny, goracg
wodg zamieniony w galarete, zmig¢szano z ciastem.
Smak chleba tym sposobem zrobionego byt nadzwy-
czay stodki. Colquhoun wigc uwaza zarzecz podobnag
do prawdy,zenawetprzy zwyczaynemzarobieniu cia-
sta, odrobina krochmalu zamienia si¢ w cukier.

Ustanowiwszy za zasade, ze fermentacya chle-
bowa nie co innego iest, iak tylko fermentacya win-
na, w ktorey istota cukrowa rozklada si¢ na alko-
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hol i kwas weglowy (¥), wnioskuie daley Colquhoun,
ze kwas powstajacy przy dluzszem trwaniu proce-
sufermentacyynego, iako wyrobekfermentacyi o¢lo-
wey uwazaé potrzeba. Przytacza takze okolicznos$é
podobna do prawdy, iZ razem z kwasem octowym
tworzy si¢ cokolwiek kwasu mlecznego.

Colquhoun wynalazl latwy i nieomylny sposéb
oddalenia kwasu z ciasta, na przypadek zadaleko

posunioney fermentacyi. Sposéb ten nie udziela

(*) Tcorya t¢ Colquhouna silnie teraz popartP. Gra-
ham, okazawszy niewatpliwie, i1z w czasie pieczenia
wywiazuie si¢ z chlcba alkohol. Niechcac przy do-
$wiadczeniu, przez uzycie drozdzy, wprowadzi¢ do cia-
staalkoholu, P. Graham zarobil odrobing ingki z cia-
stem kwasnein, zwyezayney poddal iag fermentacyi.
Sporzadziwszy potem bochenek chleba, wsadzil tenze
w retort¢ wystawiona na dziatanie potrzebney do piecze-
nia temperatury. Wydobyty gesty plyn mial zapach
alkoholu; oczyszczony nastgpnie nie tylko sam palit sig,
ale zapalal proch ru$niczy. Dos$wiadczenie to kilka-
krotnie powtérzone byto. Otrzymana ilo§¢ alkoholu
wyrownywata 0,3 do 1 na 100 wagi uzytey maki; gdy
dozwolono skwasnie¢ wyfermentowaneinu ciastu przed
wypieczeniem, wowczas ilo§¢ alkoholu predko si¢ zinnicy-
szata, otrzymany rozciek byt przypalony, smaku odra-
zaigcego.

I ym sposobom kazda piekarnia mogtaby zarazem stu-
zy¢ za gorzelnia, gdyby praktyczne trudno$ci usunione
zostaty.
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chlebowi nieprzyiemnego smaku iszkodliwych wta-
snosci.

Pewnga ilo$¢ zwyczaynego ciasta pszennego, sg
stowa Colquhouna, gotowego do sadzania w piec,
umieszczono w cieplem mieyscu; wkrotce potem
wszczeta sie fermentacya octowa. Gdy po 24 godzi-
nach rozdzielono to ciasto na kawatki, process fer-
mentacyyny odbywat si¢ w niem ieszcze, rozwiiaiac
bardzo tegi zapach kwaskowaty. Smak iego byt tak-
ze kwasny, tylkonietak mocny. Wzigto dwa kawa-
ty tego ciasta, kazdy wazacy po 10 tutéw; ieden
z tych kawatkow zagnieciono z 10 granami zwyczay-
nego we¢glanu inagnezyi, poczem obadwa wlozone
zostaty do pieca. Po upieczeniu pokazata si¢ widoczna
roznica miedzy temi dwoma kawatkami; kawatek
z kwasnego tylko ciasta, mial bardzo kwasny smak
i zapach; gdy w drugim kawatku, zmi¢szanym z ma-
gnezya, nie pozostat ani §lad kwasu.

Wykonano inne ieszcze do$§wiadczenie z tem sa-
mem ciastem, ktore atoli przez 24 godzin diuzey
zostawato w cieptem mieyscu i bardzo skwasdniato.
Z ciasta tego ukroiono cztery kaw atki. Jeden wprost
wtozono do pieca; drugi zagnieciono z czterema,
trzeci z o§mia granami we¢glanu magnezyi; do czwar-
tego przydano 16 grandéw zwyczaynego krystalicz-
nego weglanu sody. Wszystkie cztery kawatki
upieczone zostaly zwyczaynym sposobem. Pierwszy

miat smak i zapach bardzo kwas$ny i nieprzyiemny;
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w drugim t)lko przez zapach kwas cokolwiek czu¢
si¢ dawatl; trzeci nieiniat ani kwasu, anizadney
meprzyiemney wtasno$ci; czwarty niemiat wpraw-
dzie kwasnego smaku, lecz zapach iego byt kwa-
sicowaty.

Zdaie si¢, ze te wypadki nie zostawuig zadney
Watpliwosci; poniewaz 8 gran6w weglanu magne-
zyl na 5uncyy ciasta, czyli prawie 32 gr. na ieden
funt, co czyni prawie 52 gr. na funt maki, okazaty
si¢ dostateczne, do oddalenia takiego stopnia kwasu,
iaki nawet rzadko zdarza si¢ w piekarniach. W du-
zych massach daleko mnieysza ilo$¢ sprawitaby
ten sam skutek, tak ze wedlug podobienstwa do
prawdy, 6 lutéow wegglanu magnezyi bylyby dosta-
teczne do oddalenia kwasu z ciastapo 100 funtach
maki, byle tylko starannie z nig byty zmigszane.

Ku temu celowi uzycie we¢glanu magnezyi, za-
stuguie na pierwszenstwo przed we¢glanem sody.
Weglan magnezyi mechanicznie nawet dzielnie skut-
kuie i chleb czyni lzeyszym, procz tego prawie
zadnego nie ma smaku i dziatanie iego chemiczne
stabsze iest nizeli sody. «

W drugiey czg¢$ci tego cieckawego pisma czyni
autor niektore postrzezenia nad wprowadzeniem ga-
zu do ciasta, ktdre si¢ ieszcze nie ruszyto, czyli,
w ktorem si¢ lermentacya ieszcze nie ustanowita.
Spos6éb pobudzania ciasta do ros$nigcia zapomoca

wody kwasem weg¢glowym nasyconey, okazal si¢ nie
32
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skuteczny, tak dla ustanowienia fermentacyi, in-
ko tez dla zamienienia przez pieczenie w chleb pul-
chny i lekki. Natomiast przekonano si¢ o sku-
tecznos$ci przy weglanu ammoniiaku, ktorego pie-
karze cze¢sto uzywaia do spulchniania ciasta. RO-
wnie pomys$lny skutek wydaty dos§wiadczenia, w kté-
rych ciasto zweglanem magnezji mig¢szano, roz-
ktadaiac nastepnie te¢ sol zapomoca kwasu. Chleb
upieczony z ciasta, zmi¢szanego z w¢glanem magne-
zyi, (bez poprzednicy zatem fermentacyi) nie wy-
rownywal wprawdzie zwyczaynemu chlebowi
pszennemu dobrze upieczonemu; lecz w poréwnaniu
z chlebem, z ciasta przasnego, to iest, ktdore niefer-

mentowato, byt lekki i pulchny.
O wypieku piernikow.

Spos6éb W'yrabiania piernikow w Anglii iest na-
stepuigcy. Substancye do tego uzytku sa: maka,
syrop, masto, zwyczayny we¢glan potazu i atun.
Jo roztopieniu masta i rozpuszczeniu alunu i po-
tazu w ciepley wodzie, trzy inne substancye razem
z syropem przydaig si¢ do maki, ktora stanowi
gtowng cz¢s$¢ piernika, i wszystko razem przezmig-
szame i ugniatanie zamienia si¢ w ge¢ste ciasto. Nay-
mniey istotng z tych wszystkich cz¢s§ci, iak wiado-
mo piekai zom, iest atun , lubo czyni ciasto lzey—
szem ipulchriieyszem, oraz wkrotszym czasie usposa-
bia ie do pieca; zwykle bowiem potrzeba na to

trzech do czterech, a czasem o$miu do dziesigciu
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Ini, nim ciasto doydzie do stanu, w ktérym nay-
lepiey ro$nie w piecu itamze wypelnia si¢ stosowna
iloscig gazu.

Co do rozmaitych czg¢sci wchodzacych do sktadu
piernikow, udowodnil autor, iz tylko syrop
i weglan potazu, gtéwny maig wptyw na lekkos$é
i pulchno$¢ ciasta. Zdaniem iego, niepodlega wat-
pliwosci, iz przy wzaiemnem dziataniu na siebie
tych dwoch ciatl, tworzy si¢ kwas weglowy. Dla
przekonania si¢ o tem z pewnoS$cia, zamiast wegla-
nu potazu, uzyto weglanu magnezyi i weglanu so-
dy. Skutek byt taki: ze pierniki przez przymic-
szanie tych substancyy, taksamo rosty w piecu ,
tak przez uzycie rowney iloSci weglanu potazu.
Gdy zamiast tych substancyy przydano do ciasta
potazu gryzacego lub magnezyi gryzacey, wowczas
piernik wcale nie rost, czy ciasto zaraz po rozczy-
nieniu, czyli tez pozniey do pieca zostatlo wsadzo-
ne. Z czego pokazuie si¢, ze przytomno$¢ weglanu
alkalicznego wciescie, koniecznie iest potrzebna
do rozwinienia gazu, ktoéry sprawuie, ze ciasto w pie-
cu rosnie.

Za przyczyn¢ rozwiianig si¢ kwasu weglowe-
go wérod takich okolicznosci, uwazac nalezy przy-
tomnos$¢ wolnego kwasu w syropie. Ze za$ kwas
takowy, w mnieyszey lub wigkszoy ilosci, za-
wsze miesci si¢ w syropie, dowodem tego zdaie

Sle bydzta okolicznos$¢, iz probki syropu w czasie
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wzmiankowanych do$wiadczen, okazywaly wyra-
zne $lady kwasu, tak dalece, iz czerwienity nie-
bieskie soki roslinne 5 wszakze ogo6lna ilos¢ tego
wolnego kwasu zdawata si¢ bydz bardzo mata i
trudno bylo go uwazaé¢ za iedyng przyczyng tak
uderzaigcych ziawisk. Niemozna przeciez watpic,
ze ten wolny kwas pomaga w pewnym stopniu roz-
ktadowi weglanu alkalicznego.

Wielka ilos¢ alkaliow, ktorych zwykle uzywaig
do pieczenia piernikéow, nietylko iest szkodliwa
fila zdrowia ludzkiego, ale zarazem utrudza pieka-
rzowi robote. Colcpihoun zaleca do tegouzytku sur-
rogat alkaliow, oszczg¢dzaigcy czas piekarzom, ma-
jacy smak mniey nieprzyieinny, i bynaymnicy nie
szkodliwy dla zdrowia. Tym surrogatem iest mie-
szanina ztozona zzwyczaynego we¢glanu magnezyi
i kwasu winnego. Sposob postepowania w toy mie-
rze, naylepley wyiasni przyktad nastepuiacy:

Doiednego funta maki, pot tuta weglanu magne-
zyt Itedney drachmy kwasu winnego, przydaigsie,
masto, syrop (*) i korzenie zwyczaynym sposobem.
Alun na nic nie iest potrzebny i lepiey wcale go
memig¢szac: bo sam przez si¢ iest szkodliwy, a wszel-
kie iego korzysci, kwas winny zastapi¢ moze. W ¢-

glan magnezyi w calem cieScie rowno rozdzielony

(’) U nas zamiast syropu, zwykle si¢ uzywa przasny
jniod, troche rozrzedzony wodg. R,
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bydZz powinien, naylepiey touskuteczni¢, migszaiac
go w proszku z maka, nim inne substancye przy-
dane zostana,

Zmieszawszy magnezy¢ z maksa, rozpuszcza si¢
kwas winny w malcy iloSci wody, a nastegpnie przy-
daie si¢ rozpuszczone masto, syrop i rozczyn kwa-
su winnego, wszystko razem miesza si¢, ugniata
na ciasto i zostawuie spokoynie na pol lub naiedne
godzing. Czas ten przynosi t¢ korzy¢, iz kwas
nalezycie dziata¢ moze na we¢glan magnezyi, i spol-
chnia ciasto, lub tez wznieca w ni¢m fermentacya.
Diuzey nad dwie do trzech godzin, w zadnym ra-
zie ciasto leze¢ nie powinno, nim do pieca bedzie
wsadzone. Tym sposobem zarobione ciastowe dwie
lub trzy godziny, powinno bydz do pieca wsa-
dzone. Tak przyrzadzone pierniki maig smak przy-
iemny, dla zdrowia nie sg szkodliwe i mato co
wigcey kosztuig, anizeli pierniki wyrabiane z po-
tazem.
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XXX.

DALSZE POSTRZEZENIA WE WZGLEDZIE ROZPLADZANIA
ZWIERZAT DOMOWYCH (*).

(P. Girou cle BuzareingueSj Czlonka krélewskiSy Akade-
mii umieiglnosci, czytane na posiedzeniu dnia f4. Sierpnia

1828. r.).

Na posiedzeniu Towarzystwa rolniczego w Seve-
rac, d. 20.Czerwca 1827. 1. oznaymitem byt Czton-
kom moie zyczenie, wzigcia od nich do moiey wio-
ski, na czas parzenia, 50 owiec, w oddziatach po 10
sztuk zawierajacych, tak, izby w kazdym oddziale
owce po 2, 5,4,5,6 1 wigcey lat miaty, i zarzadze-
nia uptodnieniem tychze w taki sposéb, izby iedna
potowa kazdego oddziatu, zlozona z 5 sztuk rdézne-
go wieku, po wigkszey czg¢sSci same samiczki, a dru-
ga polowa, po wigkszey czg¢$ci, samych sam-
cOw na §wiat wydata. Wolalbym byl wprawdzie,
zeby ta gromada sktadala si¢ z 5 oddziatow, od ty-
luz wtascicieli trzod; ale ze si¢ tak nie zdarzyto,
otrzymalem przeto wszystkie 50 sztuk od P. Le-
scure de Lavergne.

Gdy te owce do wsi moiey przypg¢dzono, roz-
dzielitem ie na dwa oddzialy, po 25 sztuk zawie-
raigce. W kazdym z nich, miescitlo si¢ 25

sztuk, wyzey oznaczong liczbg lat maigch. Sztuki

(*) Patrz Nr 2. zroku biczacegr str. 170.
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w oddziale, z ktoérego powickszey cz¢Sci same sa-
miczki otrzymac¢ chciatem, poznaczono na lcwey
lopatce numerami od i do 25; tymze samym spo-
sobem oznaczone zostaly sztuki w drugim oddzia-
le na prawey topatce, numerami od 26 do 5o.

Pierwszy oddzial, w ktorym si¢ znaydowatly owce
naydorodnieysze réznego wieku, poruczony zostal
iednemu z moich pasterzy i zmigszany z gromada
skopow na rzez przeznaczonych. Przypuszczono do
nich 5 trykéw 1i8to miesigcznych. Z resztg kaza-
tem wygnaé¢ te owce na pole od dawna zasiewane
esparcetg, bliska wody i owczarni potozone, ktoére
zamierzytem byt sprawi¢ pod zboze.

Co do drugiego oddziatu, wspomnie¢ tu winie-
netn o okolicznos$ci, dla ktérey nie mogtem posta-
pi¢ sobie z nirii w sposob wtasciwy do osiagnienia
zamierzonego skutku. P. Lescure poruczyl mi
ten oddzial wyborney trzody swoiey z lakiem zau-
faniem, ze za pierwszy obowigzek poczytywatem
zwrocie mu owce w tym samym stanie, w iakirn
mi dane byly. Z tey przyczyny wolg moig byto,
zebyieden z owcarzy iego, razem z owcami zosta-
Waleumnie przez czas doswiadczenia. Wzigtem
.a‘ ze od P. Lescure cztero-letniego tryka. “

Cwce w tym oddziale powinny byly bydz, we-
dlug moiego przepisu,wyganiane na odlegte i naysuch-
sze wioski moiey pastwiska. Atoli z wielka nie-

1balos$cia dopelniono lomoic rozporzadzenie. Owcarz
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PanaLescure, nigdyprzedtem nic oddalaigc si¢ zc
wsi swoiey, z tesknoty do rodzinney zagrody, uciek?t
odemnie po czterech dniach. Zeby go tedy nakto-
ni¢ do powrotu, musiatlem mu wigksze obiecac ko-
rzys$ci; lecz zalowatem tego, postrzegtszy nastegpnie,
ze trzoda swoia spasal mi tak¢ przeznaczonag dla
pierwszego oddzialu. Mocno mnie to obeszto; ale
pasterz os$wiadczyl, Zze nie zostanie u mnie, iesli-
by trzoda zlecona iego staraniu miala bydz Zle utrzy-
mywana. Staratem si¢ przekonad go, Ze ia i pan
iego porozumieliSmy si¢ w tey mierze, obiecatem
mu takze nagrode, byle tylko $ci§le dopetnit roz-
kazéw moich. Zdawato sig¢, ze przystal na to; ale
gdy na 14 dni wyiecha¢ musialem z domu, wow-
czas pasterz ten, maigc wszelka potemu wolnos¢,
znowu dziatat podlug swoiey glowy. Za powro-
tem moim oznaymil, iz wszystkie owce parzyly sig,
i odegnat ie do wsi P. Lescure; drugi za§ od-
dziat zostal ieszcze u mnie w Buzareingues. Tym-
czasem pokazato si¢ ze skutku; ze ze 20 owiec,
ktore sktadaty drugi oddziat, tylko 17 si¢ odsta-
nowilo, a przynaymniey, ze tyle tylko zaplodnio-
nych bylo. Albowiem pasterz, calg rzecz zasadza-
jacy na dobrem utrzymywaniu trzody swoiey, do-
zwalal rozbiegaé si¢ owcom na obszernem pastwi-
sku. Znaydowatly si¢ przeto wokoliczno$ciach sprzy-
iaigcych ulegnieniu samiczek. Wypadek bylby
nieréwnie korzystnieyszy, gdybym byl poznaczy-
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wszy te owce odestalt do P. Lescurc, bo tam
bytyby si¢ ztaczyly =z cata iego trzoda w czasie pa-
rzenia. W pozostally reszcie trzody P. L es cure,
urodzito si¢ 50 samcow i4s samiczek. O$m owiec
* tego dziatu ktore si¢ nie odstanowity, byty to za-
pewne naystabsze sztuki, albo przynaymniey by-
lyby po wigkszey cze$ci samych samcoOw na §wiat
wydaty.

Drugi oddziat, dopiero we i3 dni wrécit ode-
mnie do P. Lescure. W tym oddziale doswiad-
czenie lepi¢y wykonane zostato, a wypadek byt
pomyS$lnieyszy nizeli si¢ spodziewatem.

Udzielam nastepujacych postrzezen czynionych
przez P. Lescure codziennie, nad koceniem si¢
owych 50 sztuk owiec. Zatowaé¢ tylko potrzeba,
zel. Lescure niezawsze w zapisywaniu tych po-
strzezen zwazal na wiek owiec.

Z 25 owiec na lewey lopatce znaczonych , kto-
ic podlug zamiaru mego wiecey samiczek niz sam-
cow na $wiat wydac¢ miaty, tylko 23 bylo =zaplo-
dnionych, urodzily one 7 sztuk barankéw i 18 sa-
miczek. Zdarzyty si¢ u dwoéch bliznigta; z tych od
iedney samiec i samiczka, od drugiey obie samicz-
ki. Pierwsze wydala na §wiat dwuletnia macior-
ka, drugie czteroletnia.

Z dziatu owiec cechowanych na prawey topat-

e, ktéoze wyda¢ mialy na §wiat wigcey barankow
mz samiczek, otrzymano tylko 8 samcdw i 9 sa-

33
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miczek. Przepowiedzialem taki skutek, ktory, z po-
wyzszych przyczyn, przeciwnego dowodu nie sta-
nowi.

W pierwszym dziale stosunek zrodzonych sam-
c6w do samiczek tak si¢ miatiak 1000: 2571; w dru-
gim iak 1000: 1125.

W r. 1828 mialem sposobnos$¢ uczynienia kilku
postrzezen nad ziawieniem, na ktore pierwey iuz
zwracatem uwage, lecz nie obserwowalem go ie-
szcze doktadnie.

Od dawna zdawato mi si¢, iakoby maciorki, przed
parzeniem si¢ choruigce na zgnito$¢ watroby, wig-
cey samcow nizeli samiczek rodzity; mny stary
owcarz udzielil mi w tey okoliczno$ci wiadomos$¢:
ze mu si¢ zdarzylo pasé trzodg, ktora przed pa-
rzeniem si¢ bedac od tey choroby napadnigta, wy-
data na $§wiat o § cze$¢ wigcey samcoOw, nizeli
samiczek.

Dowiedziawszy si¢, ze w trzodach dobr La Pa-
nouze, Varez, Lavergne i Favars, roku 1827, przed
czasem parzenia si¢, okazaly si¢ znaki zgniley
watro by,zasiggnatem doktadney wiadomosci wzgle-
dem okocenia si¢ tych owiec w r. nastepnym 1828.
W La Panouze urodzito si¢ 80 barankéw 60 samiczek
Mig¢dzy maciorkami, 16

sztuk miaty iuz na-

brzmiate podgarla, czy-

li gardlancgruczoty; te

wydaly na Swiat r . il 5 »
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W Varez i . . . . 14S ) 122
~ lej 38 owiec inaigcych

gruczoty - - - - 23 » 15 »
w Lavergne - - - - 50 ’s 42 ’s
w Favars - - - - - 83 ’ 63 ’

w trzodach zdrowych wecale przeciwny byt wypadek;
tak np. w Cassagnes

urodzito si¢ - - - 34 barankow' 49 owieczek
W Cazes - - - - . - 74 ys 29 n

Ostatnie wypadki gruntuig si¢ na powszechnem
prawie, ze maciorki silnieysze od trykow, wigcey
sainic na §wiat wydaig, a za$ wigcey samcow, kie-
dy sa stabsze. Jednakie stosunek w tey mierze,
nie zawsze iest tak prosty. Z postrzezen czynio-
nych przezeinnie nad krowami szwaycarskiemi po-
kazuie si¢, ze maciorki choruigce na suchoty ptuco-
we, stosunkowo wigcey rodzg samiczek nii samcow.

Przeto maciorka, pod wplywem choroby na
zgnitos§¢ watroby, rodzi wdgecey samcow, a pod
wplywem suchot ptuco wy ch, wigcey samic.
Nawiasowo zalaczy¢ winienem uwage, ze wedle po-
strzeien moich, czynionych we wzgle¢dzie rodu ludz-
kiego, przeciwny zachodzi stosunek (*).

Dla okazania, ii naymocnieysze owce, czyli te
co naypierwey si¢ parza, wigcey rodzg samiczek,
uwazatem tylko na tagnig¢ta naypierwey zrodzone,

a potem poréwnywatem ie z pdznieyszemi. Ze ato-

(*) Dwadziescia i iedna suchotnych kobiet urodzity
wciagu swoiego zycia 89 dziewczat i 14 chlopcow.
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li, pod wzglgdem zwyczaynego porzadku w koce-
niu si¢ i pod wzgl¢gdem podziatu na ptci, w rozmai-
tych peryodach, w ktérych si¢ owce koca, nie mozna
bylo tytn sposobem doysdz do wnioskow dostate-
czng pewnos$¢ za sobg maiacych; przeto w r. 1828
podzielitem trzody, o ktérych dokladng wiadomos$é
powzig$¢ chciatem, ze wzgledu na czas kocenia sig,
na rézne oddziaty, takiednakurzadzone, ze porody
w iednym dniu przypadaiace, nie byty liczone do
osobnych oddziatow.

Ogoblny wypadek tych postrzezen, z ktérych, mia-
nowicie ostatnie, uwazane bydz moze prawie za
arytmetyczne ustanowienie liczbowego stosunku
mi¢dzy porodami samiczek i samcow w roznych
peryodach kocenia si¢, okazal, ze na poczatku i ku
koncowi czasu kocenia si¢, przewazaig porody sa-
mic, a w §rodku tegoz czasu, porody samcoéw. Ja-
kozkolwiek nie podpada zaprzeczeniu, ze naysil-
meysze owce naypierwey si¢ parza, zdarzaig si¢
iednak mi¢dzy niemi takie, i to zazwyczay nayopa-
Slcysze, ktore po dwa itrzy razy si¢ grzeia, a mig-
dzy iednem i drugiem odstanowieniem, uplywa czg-
slokio¢ 17 do 18 dni. Przeto czas parzenia si¢
tych owiec dluzey trwa, anizeli u innych mier-
nieyszcCy sity- a zatem opasto$¢ maciorek moze bydz
Uwazana za przyczyn¢ wiekszey liczby rodzacych si¢
samiczek ku koncowi kocenia si¢, rOwnie iak i na
poczatku tegoz czasu.
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PKAKTYCZNA NAUKA HODOWANIA MERYNOSOW.
§
przez P. Roppec.

(Dalszy cigg, p. w Nrze 6 str. /65)

Uzycie brahy, czyli wywardw gorzatczanych,
oile te stuza za pozywny przydatek do zwyczay-
ney karmi, zsiana i stomy ztozoney, iest oddawna
znane. Dawano ie szczegdlniey karmigcym ma-
ciorkom i skopom na rzez przeznaczonym. Lecz
zupelnie odmienng iest rzecza, kiedy wywary prze-
znaczamy na gtéwna zywno$¢, a siano i slomeg da-
irmy tylko w przydatku. W takim razie nieieden
przyktad okazal, iz owce z nadmiaru w uzywaniu
wywarow cierpiaty na zdrowiu. Od wielu lat usi-
lowatem poznaé¢, ale nadaremnie, okolicznosci,
W *rt ktorych wywary staig si¢ szkodliwemi dla
owiec, bo doswiadczenie nauczyto, iz cze¢stokroé
ztych skutké6w unikna¢ nie podobna. Od wywa-
row ow'ce poiedynczo dostaig stabosci, ktéorey sym-
ptoinata kazg wnosi¢, iz funkeye watroby i §ledzio-
ny u nich wyszty z porzadku. Mdte oczy, ktore

schodza z6tto-czerwonym kolorem, zotknienie sko-
y 1 smutek, s3 zwyczaynemi znakami, przez ktore
-i¢ obiawia choroba. Zwierz¢ zadney nie chce przyy-
mowac zywnosci, stoi ze spuszczona glowa, albo
ezy w kacie, dopoki nie zdechnie. Mata czgs'¢
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powraca <o zdrowia, naywig¢ksza pada po trzech
lub czterech dniach.

Mniemali niektorzy, iz tylko gorace wywary
owcom szkodza. Dla docieczenia prawdy odstawi-
tem iednego razu dwa oddziaty skopow roéznego
wieku na do§wiadczenie. Jednemu dawano wywa-
ry ostudzone, drugiemu gorgce, w takim stanie, iak
w zbiorach zapasnych znaydowaty si¢. W obydwoch
oddziatach owce nie tylko przez caly czas obfitego
zywienia ich wywarami, ale nawet nast¢pnego la-
la, na pastwiskach zdrowo si¢ trzymaty. Poie-
dyncze iednak sztuki, kazdego roku napadata cho-
roba, ktora moznaby nazwaé zottaczka: a chociaz
ich liczba w stosunku do wielkosci gromady zy-
wioney wywarami bardzo mato znaczy; wszelako
nie watpliwg iest rzecza, ze tylko uzywanie wy-
warow iest prawdziwag iey przyczyng; nigdy bo-
wiem iey nie postrzezono w trzodach, ktore ta
karmia nie byty zywione.

W niektérych pismach radzono, dla uniknienia
ztych skutkow, wywary rozlewaé woda. Podtug
naszego wtasnego doswiadczenia, rozrzedzanie ich
woda nie tylko zadnego pozytku nie przynosi, ale
owszem zte skutki czyni, i dla tego doradzaliby-
$my raczey zgeszczaé wywary; gdyz wielka mas-
sa ptynnéy zywnos$ci, na watrobg¢ i $ledzion¢ szko-
dliwie dziata, i zottaczke¢ sprawuie. Jakoz bardzo

zte skutki z uzywania tey plynney zywnos$ci po in-
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nych owczarniach tylko ta okoliczno$cig daig si¢
obias$ni¢, ze si¢ ta choroba tylko tam ziawiata,
gdzie owcom, obok wywardéw, suchey paszy w po-
trzebnéy ilosci nie dawano. Przy wywarach, zdro-
wa, lara stoma, zupelnie iest dostateczna do utrzy-
mania owiec w dobrym stanie. Dodatek siana tyl-
ko dla karmigcych maciorek i1 skopéw na opas
przeznaczonych, moze bydz usprawiedliwiony;
w okolicznosciach za$, gdzie sama produkcya wel-
ny iest na celu, inieysca mie¢ nie powinien. Rznig-
cie stomy na sieczke, takze daremnym i niepo-
zytecznym iest zachodem: bo owce lubig dtuga sto-
me¢, i ehe¢tniey ig spozywajg, nizeli namoktag w wy-
warach sieczke.

Zboze w ziarnie, na zywienie merynosow,
uzywa si¢ tylko w razie naglacey potrzeby. Lecz
tego za powszechna regule przyia¢ niemozna, ie-
zeli na trwato§¢ obecnych cen zboza rachowacd nie
mozemy: albowiem, po nieiakim czasie, cena zbo-
za, znowu si¢ wroci do naturalnego stosunku war-
tosci z innemi artykutami, a w takim przypadku,
zywienie ziarnem owiec, nie byloby korzystne.

Lecz iakakolwiek be¢dzie cena zboza, zawsze po-
trzeba udziela¢ nieco =ziarna iagnig¢tom i rocznia-
kom, bo to im do wzrostu dopomaga.

Zboze naylepi¢y daw'aé w snopkach; bo i koszta
mtdécenia si¢ oszczedzg, i owce nie tylko ziarno, ale

i plewy oraa inne cze¢Sci zdzbta spozyig. Zapo-
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gote ziarno zbyt sg takome.

Karmienie owiecpszenicq nie przyniesie korzy-
$ci; gdyz ten gatunek zboza, naylatwiey mozna
spienigzy¢.

Stosowniey iest dawa¢ zyto na pasze dla
owiec. Poniewaz mato plewy zawiera, udziela¢ go
przeto nalezy w miernych ilo$ciach, daiac na raz §
do | funta gotego ziarna, Zeby si¢ owce nazbyt
nie obzeraty; z czego niestrawnos$ci dostaig. Jeze-
li si¢ nie daie zyta w snopach, zmiesza¢ takowe
potrzeba z drobng sieczka, azeby owce powoli zu-
ty. Sieczka, dla lepszego zmieszania z ziarnem, zwil-
za si¢ woda stong. Do caley ilosci zyta przydacé
nalezy f albo lepiey ieszcze f sieczki; ktora po-
winna bydz bardzo drobna.

P. Petri w Theresienfeld wydat przed kilka la-
ty pisemko, o hodowaniu owiec sieczka, z zytnim
szrotem zmigszang. Szrot w braku siana z tego
wzgledu iest pozyteczny, ze sieczka daleko dosko-
naley mieszasi¢ z zytem szrotowanem, anizeli z ca-
lculi ziarnami zytniemi. Do Is® funta szrotu zyt-
niego, przydaie si¢ § do f funta sieczki, zwilzo-
ney woda stong; mieszanina ta na kilka godzin
przed uzyciem przykryta bydz powinna.

Owce karmi¢ mozna i¢gcz mieniem i owsem

bez sieczki, poniewaz te ziarna maig grubsze tu-
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Groch, wyke i bob grubo szrotowaé potrzeba,
ieze!i si¢ razem ze sloma nie daig na paszg¢. Szrot
ten udziela si¢ owcom w czystym ztobie, albo go-
ty, albo z sieczka zmieszany.

Co do poienia owiec, dziwne sg mniema-
nia migdzy staremi owcarzami. Niektérzy rozumie-
ja, iakoby poienie szkodliwe byto dla nich w pe-
wnych porach roku; atoli zdaniem moiem, wta-
$nie to przeciwne naturze wstrzymywanie owiec
od wody staie si¢ dla nich szkodliwe, gdy dregczo-
ne pragnieniem przypadkiem si¢ i¢y dorwa. Na
letnicy soczystey paszy, owca malo wody potrze-
huie, i w rzeczy samey, przez pewien przecia'g
czasu wytrzyma¢ moze nie piigc. Ale przymus icst
niezgodny z naturg. Owce codziennie przynamniey
faz albo dwa razy czysta woda poi¢ nalezy. Nay-
lepi¢y to czyni¢ zrana i wieczorem.

Nawet umiei¢tnieysi owcarze nie radzi poig owce
'v zimie czysta woda: przyrzadzaia oni smaczniey-
szy 1 pozywnieyszy napoy dla owiec, szczegdlniey
dla karmigcych maciorek, z makuchéw oleynych
albo ze szrotu. Przezto niewatpliwie maciorki wig-
ccy mleka daig z pozytkiem iagniat. Ten sztu-
czny napoy pomaga nawet do pamnozenia massy
welny, ale nie zawsze, iak mniemaig niektdorzy.

Makuchy oleyne sg zaiste tanim $rodkiem pozy-
wienia, iezeli cetnar makuchoéw' nie wigcey kosz-
tuie iak koizec jeczmienia. Jezeli owce zywione

34
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korzeniami warzy wnemi, otrzymuiag dostateczng
ilo§¢ soczystego pokarmu, wowczas mieszanie szro-
tu do napoiu, zadney nie przynosi korzySci. Sa-
dzg¢, ze pozyteczniey byloby w takim razie dawac
owcom nieszrotowang zboze i poi¢ ie raz albo dwa
razy na dzien czystg woda.

Poienie owiec w owczarni, w czasie tegich mro-
zO6w, z tego wzgledu iest dogodne,ze owce wigcey pi-
i3 niz na otwartem powietrzu. Ku temu celowi
wypadaloby zrobi¢ takie urzadzenie, zeby woda
do owczarni w koryta ptyneta.

Sol, ktoéra taK lubia wszystkie zwierze¢ta prze—
zuwaigce, i dla owiec iest potrzebna. Owce na-
wykte do soli, zadaig iey z wielka natarczywoscia.
Zadanie to okazuig lizaniem $cian okrytych eling
albo wapnem, albo mieysc zwilzonych uryng, tu-
dziez przez beczenie, gdy wieczorem z paszy wra-
caig. Gdzie niemasz kopalney soli, przyrzadza si¢
od czasu do czawsu, iezeli trzoda usilne okazuie za-
danie, stona przyprawa do lizania z gorzkich zio6t
i soli, albo tez ze smoty, terpentyny i soli.

Piotun (artemisia absynthium) , wrotycz pospo-
lity (Tanacetum vulgarej i iagody ialowcowe, sa
nayzwyczaynieyszaroslinng przypraw'h, ktora zmie-
szawszy z sola, owcoin dawaé potrzeba. Zwykle
suszgsi¢ do tego uzytku wspomnione ziota; czg¢sto-
kro¢ atoli dawac¢ ie mozna zielone.

Na 100 sztuk owiec, daie si¢ naraz 5 do 4 fun-
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tow soli, czynigc to w ciggu lata 4 do 5 razy.
O wearze nie radzi daig t¢ stona przyprawe przed
ulewnym deszczem, z obawy, aby potem owce, nie
Pity z nieczystych katuz, gdy wype¢dzone zostana
na pasz¢. Przeto obieraig do tego taki czas, kie-
dy si¢ na kilka dni pogody spodziewa¢ mozna.

Niektorzy owcaize udzielaja owcom  ka-
mienney soli, zawieszaigc takowa w zelaznych ko-
szach, po réznych mieyscach owczarni, tak ze ig za-
wsze wedlug upodobania liza¢ moga. Mozna tak-
ze sporzadza¢ ku temu celowi placki gliniane, kto-
re sic ugniataig z solg i wymienionemi wyzey go-
rzkiemi ziotami.

Owce nie okazuig si¢ chciwemi soli w niektorych
mieyscach, szczegolniey na buynych pastwiskach
darniowych w wilgotnych ptaszczyznach. Naychci-
wiey pragng soli na suchych pastwiskach polnych.

Usitowano w nowszych czasach wynalezdz stosu-
nek mi¢dzy rozmaitemi gatunkami paszy ze wzgleg-
du ich pozywnos$ci. Wszakze zwazaé potrzeba, ze
stosunek ten tylko w sposobie przyblizonym i
W przeci¢ciu oznaczony bydz moze, i ze go z ma-
tematyczna w tey mierze $cisto$cia ustanowic nie
podobna;, cz¢scia bowiem wlasnosci paszy roéznia
si¢ wedlug natury gruntu, ktéry ia wydaie, i spo-
sobu zbieraniateyze, cze¢$cig tezstosunek, w iakim
np. soczyste i suche gatunki paszy razem daig sig,

zmienia ichwaito$¢, podwyzsza ig albo zmnieysza.
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Wedlug nayzwyczaynieyszych podan, nastepuia-

cc gatunki paszy iednakowa raaia wartos$é:

100 funtéw zyta

9o . grochu
95 11 bobu
95 4, wyki
io5 do no i igczmienia
110 — 120 I owsa
i5So . makuchéw z rzepaku lub
Inianego siemienia;
sS5o — 500 11 dobrego siana takowego,
koniczyny lub lucerny;
1200 — iS00 1 zytney lubpszenney stomy;
1000 -—- 1200 i owsianey lub ig¢czmieu-
ney stomy;
600 — oo I grochowin albo wykowin;
500 — 600 . . kartofli;
800 i brukwi i rzepy;
looo Iy burakow,
1600 7 rzepy;
3800 — 1500 I zieloney koniczyny lub lu-
cerny;
Soo — 900 bulwy.
Wywary zawieraia 1 do | pozywnoséci zboza

lub kartofli zktérych si¢ otrzymuia.

Co do stomy, nadmieni¢ musze¢, iz tu sic rozu-

mie dobrze wymldcona,

a podania te wyrazaia tyl-

ko wzgledna pozywno$¢ paszy. Na warto$¢ stomy



pozostatey % pod owiec na mierzwe, przy tern osza-
cowaniu nie miatem wzglgdu.

Niechce¢ ia utrzymywacé, iakoby mozna bylo wy-
zywi¢ owce z pozytkiem gospodarstwa, tym lub
owym ze wspomnionych gatunkow paszy, udzie-
laige iey wedlug wyrazonego powyzey stosunku.
Same lylko siano za wytaczng i iedyna pasze¢ stu-
zy¢ moze. Tych zalet nie maig ani zboze, ani wa-
rzywne korzenie, ani stoma. Zaden z tych ga-
tunkow paszy, sam, bez przydatku innych, nie mo-
ze f>ydz pozytecznag dla owiec strawa. '

/boze nasyca owce, lecz nie napelnia brzucha
i samo przez si¢ mniey iest strawne, anizeli zsie-
czka zmieszane. Od warzywnych korzeni i bra-
by owce predko wstretu dostaig, i nie moga bydsr
zdrowe na takiey paszy.

Précz téy soezystey paszy, dawac nalezy owcom
stome¢, dla odciggania wodnisto$ci. Gota stoma, nie
zawieraigca ziarna, z tey przyczyny iest niewta-
$ciwg dla owiec paszg, ze czgstki pozywne mie-
szczg si¢ w, zbyt wielkiey obi¢tosci i wadze; a nie
wszystkie owce maig tak mocng konstytucya, izby
ztakiey massy, potrzebna dla siebie zywnos§¢ wy-
szukaé¢, a po uzyciu strawi¢ mogty.

Lecz gota stoma, dawana na pasz¢ w dodatku
do ziarna, warzywnych korzeni, napoiu, brahy,
oleynych makuchoéw i szrotu, ma wielka wartos¢;

poniewaz, wylaczajac siano, iedynym iest w gos-
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podarstwie materyatem, przy ktérego pomocy, owe
pozywne substancye z pozytkiem na pasze dla owiec
obrocone bydz moga.

Kazdy gatunek paszy, uzyie si¢ naykorzystniey,
kiedy substancye suche i soczyste, oraz takie, co
wmatey obictosci i wadze, zawieraig wiele pozy-
wnych cze¢éci, pomig¢szamy zsubstancyami przeci-
wne maigcemi wlasnos$ci. W tuteyszych owczar-
niach udzielaig paszg¢, wedlug nastepuigcego po-
rzadku:

Dla maciorek.

Na iszg pasz¢ zrana o 6 lub 7 godzinie, zytnia stoma;

»w* 010 ', kartofle;

» 3cig » 12w potudnie, siano;
4ta « o 3 1ub 4 po potudniu, kartofle;
Sta wieczorem o 5 lub ¢ grochowiny.

Dla roczniakow.

Na 1. paszg, zytnia stoma;

» 2. kartofle;

» 3. siano;

y X kartofle;

» . owies w snopkach

Dla skopow gdzie nie daig wywarow.

Na 1. pasz¢g owsianka;
» 2. " kartofle;
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Na 3, pasze¢. igczmionka;
4. ’ kartofle;
5. » zytnia stoma.

Gdzie sa owce utrzymywane na wywarze ,
udziela¢ go nalezy skopom zamiast kartofli, raz al-
bo dwa razy na dzien. Z reszta tylko stome¢ dawac
im potrzeba.

Napoy z makuchow oleynycli albo szroétu, nale-
wa si¢ kilka razy na dzien w koryta umieszczone
wstayni, zeby owce dowoli pily. Owce przynav-
mniey raz na dzien, szczegolniey w czasie diugich
nocy, koryto wyprdézni¢ powinny. Wszelka pasza,
ktéra przeydzie wyziewami z.owiec i nawozu, sla-
ie si¢ dla nich nieprzyiemna. Przetoz zloby i ko-
ryta codziennie pilnie wyczyszczaé¢ potrzeba, aze-
by pozostate resztki dawnieysz¢y paszy, nie czy-
nily owcom odrazy.

Gdzie wiele uprawiaia roslin straczkowych, tak
iz stomy z tych ro$lin raz przynaymniey na dzien
wszystkim owcom dawaé mozna, a przytetn nie
zbywa na stomie zbozowey, woOwczas merynosy
moznaby oszczg¢dnie zimowa¢, daiac na kazda sztu-
ke if funta siana. Maciorkom i roczniakom da-
waé potrzeba codziennie po dwa funty, a skopom
po funcie, przydaiac ostatnim, iak si¢ samo przez
si¢ rozumie, stosunkowo wickszg ilo§¢ stomy.
Procz tego, dla miodych iagniat, skoro ssaé¢ zaczna,

tyle potrzeba owsa, izby na 100 sztuk iagniat,
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gdy mie¢ beda po miesigcu, przypadalo codziennie
po 8 garcy. W poczatku mniey, a polem, gdy
starsze beg¢da, wiecey.

Potrzeba takze maciorkom, na trzy tygodnie przed
okoceniem si¢, dawaé¢ napoy z makuchdéw olcynychb,
albo ze szrotu, tak izby na sztuke¢ przypadato | albo £
funta suchey substancyi.

Gdzie mato straczkowych uprawiaiag ro$lin, i
mato iest zbozowgy stomy, tam oznaczona ilo§é
siana bytaby niedostateczna. W takim razie daie
si¢ na kazda sztuke¢ if do 2 funtéw. Jezeli owce
na samem tylko sianie utrzymuig si¢, a takowe iest
w bardzo dobrym gatunku, wowczas 2| funta do-
stateczne bytyby dla sztuki na dzien. Wszakze tru-
dno iest dobrego siana w takiey dostarczy¢ ilosci,
iaka bytaby potrzebna do wutrzymania wielkiey
owczarni. Pozywnos$¢ za$ siana posltednieyszego ga-
tunku, lak si¢ wyzey rzeklo, wyrownywa pozy-
wnos$ci stomy, albo tez iest ieszcze mnieysza; a w ta-
kim razie koniecznie przydawaé potrzeba lepszey
paszy.

Korzeni warzywnych dla owiec, dla samey tyl-
ko welny utrzymywanych, daie si¢ dwa funty na
dzien dla kazdey sztuki. W takim tylko razie wig-
céy udzielaé¢by wypadato, kiedy owce opasaé¢ chce-
my; woéwczas wspomniong ilo§¢ podwoi¢ mozna ,
daigc ie w malych porcyach, z stosownym przy-

datkiem, suchg pasze.
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Dorostym skopom, maigcym 40 do 50 funtow wagi,
daig si¢ wywary gorzelniane w takim stosunku, iz-
Ly na 100 sztuk przypadato téy karmi po 4 kor-
cach kartofli, albo 90 funtach szrétu zbozowego.
Ilo$¢ ta, z przydatkiem 3 do 4 ft. stomy, dla kazdey
sztuki na dzien iest dostateczna. Chcac owce tu-
czyé, potrzeba im dawaé ie.zcze wigcey wyw arow
i odrobing siana.

Przezorny gospodarz wedlug powyzszych zasad,
urzadza plan przezimowania. Siano rozdziela w ta-
ki sposob, zeby go owcom nietylko codziennie da-
wacé mozna, ale zarazem, izbyporcye ku schytkowi zi-
my byly sporsze. Stoma starzeigc si¢ traci czg$¢
swoiey pozywnosci. Nadto i w lecie podczas sto-
ty pas¢ mozna owce sianem, bo zawsze w niem
smakuig; lecz mniey sa chciwe stomy, skoro wy-
gnane zostang na pasz¢, iakkolwiek przyiemna
zywnos$ciag bydz mogta dla nich w rcgularnem zi-
mowaniu.

Jezeli iest podoslatkicm korzeni warzywnych,
zaraz w iesieni dawac ie potrzeba owcom na pasze ,
me czekaigc wiosny. Mroéz i zgnilizna mogtyby te
Pasz¢ nieprzydatna uczyni¢ do uzytku, gdy Zle za-
chowana bedzie. Zapobiedz temu mozna wcze$niey-
szem spotrzebowaniem. Zachowanie na dluzszy

czas siana 1 zboza, daleko mnieyszey wymaga prze-
zornosci.

(Dalszy cigg nastgpi)
35
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XXXII.

LODOWNIE NADZIEMNE,

z rysunkiem na Tubi: VI.

Lodownia nadziemna w wielu zdarzeniach moze
bydz pozytecznieysza i tansza iak podziemna; 16d
utrzymuiesi¢ w niey doskonale. Opiszemy tu sktad
takiey budowli, wedlug do$wiadczen czynionych
w Szwecyi, Norwegii i w poinocney Ameryce.

W mieyscu ocienionemdrzewami, cokolwiek pod-
niesionem, albo przynaymniey suchem i przewiew-
nem buduie si¢ domek, badz z deszczek,bgdz w braku
tychze zkamieni, na 12 stop dtugi, a na 18 szeroki,
podwoynym otoczony murem c,c,c,nafig 1. Wprze-
dziale wigc, miedzy temi dwoma murami, zamyka si¢
warszta powietrza, ktore, iak wiadomo, iestztym
przewodnikiem ciepta. Wewnatrz domku sporzadza
si¢ przepierzenie z tarcic Przedziat 6, 9, o,
migdzy wewnetrznym murem 1 przepierzeniem
z tarcic, na 3-4 stopy obszerny, wypelnia si¢ pro-
chem weglowym, krotka stoma zbutwiala, albo
trocinami. Przy ay znayduie si¢ dwoie drzwi.
Prézne mieysce d, na 3 stopy szerokie, albo iprze-
stronniejsze, stuzy do przechowywania migsa, lub
innych artykutow, ktéore w stanie §wiezoSci przez
czas dtugi utrzymywac¢ chcemy. W przepierzeniu

z tarcic urzadzone sa mate drzwiczki, przez ktore
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dobywa si¢ 16d na potrzeby domowe. Przepierzenie
to me iest wyzsze od drzwi, ktoremi si¢ wewnatrz
wchodzi; u géry ma otwor na 4 stopy szeroki, ana
5-6 diugi, przez ktory wnosi si¢ 16d do mieysca
e, na ten cel przeznaczonego. Podloga okryta bydz
powinna warsztag wegla na 1. stope grubg, zeby
ciepto z ziemi do $rodka lodowni przenikngé nie
mogto. Podtoga ta ku S$rodkowi nieco spadzisto
iest urzadzona, dla $cieku wody powstatey z rozsta-
iania lodu, na zewnatrz lodowni, przez otwdér wtem
mieyscu zrobiony, iak pokazuie fig. 1. Pulap g,
sktada si¢ zpodwoynego poktadu deszczek, migdzy
ktoremi iest odstgp na 1 stope wysoki, wypetniony
stoma, lub widrami. Lodownia okrywa gruby dach
stomiany. Pozytecznie byloby wypeinié¢ takze sto-
ma prozne mieysce na strychu. Budynek ten opa-
trzony iest ze strony poinocney otworem przez wszy-
stkie $ciany przechodzacym, wewnatrz w'ylozonym
deskami i opatrzonym okienica, ktora si¢ otwiera,kie-
dy potrzeba wpusci¢ S$wiatta do lodowni; zwykle atoli
otwor ten powinien bydz zamknigty 1 stoma wy-
pchany.

Gdy iuz wszystko tym sposobem urzgdzone zo-
stanie, otwic¢raig si¢ w zimie drzwi i luft dla zu-
petlnego ozigljienia lodowni, a nastepnie wypetnia
Si¢ powoli lodem przestrzen e, wewnatrz budynku.
K-iedy naytczszj mroz nastanie, wowczasléd len po-
lewa si¢ woda, ktora zamarzaigc wypelnia mieysca
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przedzialowe migdzy brytami tak, ze te laczag si¢
wmasse¢ wytrwalsza na dziatanie ciepta, niz poie-
dyncze sztuki.

Po nalozeniu dostateczney ilosci lodu, skoro po-
wietrze cokolwiek ciepleyszem bydz zacznie, sta-
rannie zamykaig si¢ drzwi i okna. Ktokolwiek wcho-
dzi do lodowni, niechay nie otwiera wewnetrznych
drzwi, poki nie zamknie za sobg drzwi na zewnatrz
prowadzacych; toz samo wychodzgcy czyni¢ powi-
nien,zeby powietrze zewng¢trzne nie miato przystepu.

Na przypadek, gdyby zamiast trocin, wegla uzy¢
musiano, wowczas przedzial miedzy yyewnetrznem
przepierzeniem 1 podwdjnym murem musiatby
bydz wigkszy. W Szwecyi wiele iest lodowni ma-
jacych tylko podwojne $ciany z tarcic, migdzy klo-
remi znayduie sic proch we¢glowy; iednakze w kra-
jach ciepleyszych mur podwdjny, zamykaigcy war-
szt¢ powietrza w przedziale, zdaie si¢ bydz potrze-
bny, osobliwie, kiedy przedzial mi¢dzy wewngtrznym
murem a przepierzeniem, nie we¢glem ale innym
wypelnia si¢ materyatem.

P. Saunders, angielski ogrodnik wynalazt na-
slcpuigcy sposob zachowywania lodu, klory zaro-
wno skutecznie uzyty bydz moze we wszelkich pi-
wnicach i1 lodowniach. Sposob ten zasadza si¢ na
pottuczeniu lodu, wprzéd nim wlozony zostanie <o
otworu, ku temu celowi wewnatrz lodowni przy-
rzadzonego. Lo&d uttuczony, gdy iuz wlozony zosta-

wi¢ d¢ rzeczonego otworu, silnie ubiia¢ nalezy. Tym
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sposobem postopuie si¢, poki caly otwor lodem wy-
petniony nie zostanie. Po uptynieniu 6. lub 8. ty-
godni, alboi pozniey, odkrywa si¢ otwor, a mieysce
przedziatowe miedzy $ciang piwnicy i lodem, stoma
si¢ wypetnia ; rowniez okry¢ nig nalezy bryte lodu
na i lub ii stopy wysoko i zatka¢ wchéd. Tym spo-
sobem P. Saunders utrzymywatlod ciagle przez
ii lat. Wspomnieé¢ takze potrzeba, ze spod iamy
lodowey, wystat pierwey warszta mocno $ci$nione-
go chrustu,

XXXIII.

PAPIER Z PAZDZIERZY LNIANYCH, KONOPNYCH I
CHMIELOWYCH,

na ktory Hr. de la Garde wzial w Anglii patent
d. 20. Lutego 1827. r.

(zpietna London Journal of Arts, z r, 1828.)

Takie iest w tey mierze postepowanie:

Pazdzierze mocza si¢ przez 24 godzin w wodzie.
W tym czasie czesto wode odmienia¢ nalezy, dla
oddzielenia wszelkiego pierwiastku farbnego. Sko-
10 Pazdzierze rozmigkng, zlewa si¢ woda, poezem
ttuc ie potrzeba w kamiennem korycie, drewnia-
nym thuczkiem, poki si¢ wszystkie widokna dosko-
nale nie rozdziela

Utluczone pazdzierze sktadaia si¢ na kupe, zeby
si¢ rozgrzaly. Rozgrzanie to mozna przyspieszyc,
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skrapiaigc ie czasem goraca woda, gotowana z odro-
bing otrebow. Gorgcos¢ wody nie powinna dochodzié¢
do i0o0° Fahrenheita (30,22° Reaum). Skrapia¢
za$§ nalezy tak dlugo, poki przez fermentacya r'e
ziawig si¢ w caley massie poczatki zgnilizny.

Wowczas kupa pazdzierzy rozrzuca si¢ i polewa
zimng wodg, dla wstrzymania dalszego postepu fer-
mentacyi; poczem mass¢ wyptokac nalezy i wyci-
sng¢, dla odtaczenia wody i pierwiastku farbnego.

Dopiero przystgpuie si¢ do bielenia; co uskutecz-
ni¢ mozna zanurzaigc mass¢ wrozczynie wodnym
chlorku wapna (*); przyczem pilnie i3 migszaé na-
lezy, a gdy zbieleie, splokac wapno i inne obce
cze$ci; miazge widknista zemle¢ w hollendrze i
w dalszem postgpowaniu,sposobem zwyczaynym uzy¢
na wyrobienie papieru.

Papier ten réwnie iest dobry iak papier ze szmat;
iest tylko nieco przezroczysty, czemu mozna zara-
dzi¢ przez przymig¢szanie odrobiny cienkich szmat,

albo tez przez przydanie odrobiny miatkiego gipsu.

XXXIY.

O SKLEIANIU KAMIENTI MLYNSKICH, Z DROBNIEY-
SZYCH ODLAMOW.

Do tego celu uzywany iest na wyspach ionskich

kit, ktory si¢ sktada z 4 czeSci gipsu utartego na

(*) Patrz 1. P. zr. 18ff£ Nr. 4. str. 441.
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pro, h i 5 czesci zywicy. Roztopiwszy zywice w Kko-
tle, wsypuie si¢ w takowy gips, poczem kit tym spo-
sobem przyrzadzony, iuz do uzytku przydatny si¢
staie. Bryly kamieni wprzody grubo ociesane, tak
izby przystawaly do siebie, ukladaia si¢ na plasczy-
znie okragley, oblozoney mieszanina z gliny i piasku.
Kit czerpie si¢ warzechg z kotla i rozpo$ciera na
powierzchni kamieni. Tym czasem mass¢ w kotle
pilnie miesza¢ nalezy, Zeby gips nie opadl na dol.
Szpary wypelniajg si¢ okruchami odpadlemi przy
okrzesywaniu. Kamien pokrywa si¢ nastepnie war-
szta kitu na 41 linii gruba; po 24 godzinach mozna
go wzia§¢ z mieysca. Powinien wowczas za ude-
rzeniem czysty dzwi¢ek wydawad.

Srednica kamieni mlyhskich tym sposobem skle-
ionych zawiera prawie 5| stopy; grubo$¢ ich
iest na | stopy. Waiga blisko 400 funtéw. Do zlo-
zenia takiego kamienia potrzeba prawie iS5 mniey-
szychkamieni, blisko 100 funtéw gipsu i 100 fun-
tow zywicy. Te kamienie lamia na wyspie Milo
na Archipelagu; poczatek ich wulkaniczny; dziur-
kowato§¢ bardzo znaczna. Ciezkos¢ gatunkowa
*,20 do 1,86. Sam przez si¢ roztwér gipsowy, nie
mialby plynnosci polrzebney do wniknienia w dziur-
ki kamieni i ,ie spaialby ich nalezycie. Wszakze
kamienie takie umacnaia si¢ bardziey ieszcze, dre-
wnianerni albo zelazneini obre¢czami, tak ze wla-
Sciwa koizy$¢ zuzy(Qa rzeczonego Kkitu na to wy-
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chodzi, iz w kraiach, gdzie niemasz wielkich ka-
mieni mlynskich, takowe z mnieyszych kamieni
skleia¢ mozna; réwniez kamienie peknigte, moga
bydz skleione, albo starte dtugo$ciag uzywania, na-

sztukowane.

XXXV.

DWIE MACHINY DO WYCINANIA W DRZEWIE DZIUR
KWADRATOWYCH I PROSTOKATNYCH;

amerykanska P. Branch i angielska P. Hancook
z rysunkami na Tab VL

(z piania L'Jndnstriel T. r. 1827.)

Machina amerykanska.

Gtowna czescig tey machiny iest swdder zwy-
czayny w ksztatcie helissy, czyli spiralney
w alcowey, z ostrym koncem; cz¢s¢ maiaca ksztalt
helissy, zamknigta iest w klatce az do ostrza,
ktory na zewnatrz wystaie. Klatka ta urzadza sig
w taki sposob, ze ksztalt iey zewngtrzny odpowia-
da wydrazeniu, czyli dziurze, ktorg wycia¢ chcemy.
Jey Sciany sa po wigkszey czeSci na przezrocz wy-
robione dla utatwienia odchodu widrow, a czesé
spodnia tey klatki iest stalowa, opatrzona ostremi

krawe¢dziami, wewnatrz iak diuta $cigtemi. Lini-
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ic zakonczaigcc krawedzie czyli ostrza diut nie sa
pioste lecz wklgste, lak, izby katy klatki wprzdody
Wecisnety sie w drzewo, dla wyciecia z $cista do-
ktadnoscia pod katem prostym weglow wydrazenia
tub zadanego otworu kwadratowego.

Czgsc wierzchnia klatki obraca si¢ wolno na ry-
chwie osadzoney na walcu §widra.

Chcac wycia¢ otwor podtuzny, ustawia si¢ obok
siebie kilka $widréw, z ktorych kazdy iak sie wy-
zey rzeklo, w klatce powinien bydZz osadzony.

Zapewmaig, ze tem narz¢dziem wycinaé mozna
dziury kwadratowe z bardzo wyraznemi katami,
tak predko iak dziury okragle.

Machina angielska.

la machina wystawiona na fig. i. w elewacyi
boczney, sktada si¢ z szruhsztaka zelaznego a, kto-
rego podstawa zagi¢ta pod katem prostym, stale iest
utwierdzona stornikami 6, na tawie drewnianey,
ktorey cze$¢ wierzchnig widzimy przy c.

Gtowa dy tego szruhsztaka ma ksztalt o$mio-
boczny; wewnatrz iey osadzona iest rura miedzia-
na nieco spuscistego ksztattu, z gwintem, sluzaca
za macice Srubie e.

/: trzonek walcowy $widra g, przytwierdzony do
konca $ruby e, zapomoca potyczki A, ktéra wyymu-
ie sic i wktada wedle upodobania, ile razy §wider
odmieni¢ potrzeba.

56
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* mnarzedzie do wycinania kwadratowych otwo-
row, wywierconych $widrem g. Narzedzie to osa-
dzone iest na trzonku $widra, ktoremu dozwala
wtdno obracaé si¢, nie obracaigc si¢ z tymze razem.
Fig. 5, wystawia to narzedzie w kierunku iego
wysokos$ci, zrobione na wicksza skalg i osadzone
na trzonku §widra. Figura ta ukazuie zarazem po-
lozenie $widra umieszczonego w dolney czesci
wzmiankowanego narzedzia, maigcego w tem miey-
scu ksztatt prozney klatki, a klatka ta na fig. 5,
ukazana iest w przecieciu.

Fig. 6. wyobraza od spodu plan narzedzia z, opa-
trzonego §widrem g; afig. 7, wyobraza tylko plan
od spodu samego narz¢dzia.

k, na fig. 5, dwa mieysca, gdzie osadzone s3
dwie rychwy utrzymuiace narze¢dzie i

A /%+ 4, przewodnik miedziany, przytwierdzo-
ny do srubsztaka a, maigcy wewnatrz dziur¢ kwa-
dratowa albo prostokatna, w ktéorey suwa si¢ czes¢
narzedzia z, wystaigca ponad klatke, gdzie sie
$wider znayduie.

w, sztuka drzewa, w ktérey maia bydZz wycigte
otwory kwadratowe do gtebokosci upodobaney.

n, drugi mnieyszy kawalek drzewa, polozony
miedzy sztuka m, i podstawg srubsztaka a, dla
ochronienia ostrza $§widra, izby si¢ nie zetknglo
%zelazem. Przez ten kawalek drzewa przechodza
rygle b.
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o5dzwignia zdwoma ramionami, osadzona u wierz-
chu §ruby e. Obracaiac ta dzwignia od lewey stro-
ny ku prawey, obraca si¢ Sruba e, do ktérey swi-
der iest przytwierdzony. Tym podw'éynym ruchem
obrotowym izstepuigcym, swider wywierca w drze-
wie w, otwor okragly, ktorego glebokos¢ zalezy od
liczby obrotow dzwngni; a poniewaz narzedzie i, nie
obraca sie¢ lecz zstepuie razem z $widrem, gdyz iest
naciskane przez gérng rychwe (na fig 5.), przeto
wycina drzewo otaczaiace otwor okragly, zrobiony
Swidrem w kierunku czterech stycznych, ktére
tworza z sobg katy proste.

Narzedzie do wycinania Z) zrobione iest ze szta-
by stalowey, w ktorey wywierca si¢ otwér wal-
cowy u, fig. ri. ostre krawedzie tego narzedzia,
zakonczone sg w ksztalcie dlut, iak pokazuie czes¢
spodnia fig. 5.

Widom3 iest rzecza, ze wywierciwszy podlug po-
danego sposobu, kilka obok siebie okraglych otwo-
row, ktorychby Srodki przypadaly na iedney linii
prostey, utworzy¢ mozna wyciecie prostokatne dlu-
gosci zgdaney.

Moznaby takze uskuteczni¢ to samo za iednem
dzialaniem, ustawiwszy obok siebie kilka S§widréw,
ktérychby trzonki, za pomoca kél zebiastych, wszy-
stkie si¢ zarazem obracaly. W tym razie iedno na-
rzedzie ksztaltu prostokatnego, opatrzone kilka S§wi-
drami, byloby dostateczne, do wyci¢cia wszystkich
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zarazem katow. Moznaby takze tym sposobem zro-
bi¢ otwor jakikolwiek, maiacy katy ostre lub roz-

warte.

XXXVI.

APARAT 0'STRZKGAIACY ONIEBEZPIECZENSTWIE ZURY-
CIA WODY W KOTLE PAROWYM.

przez P. A Siebe.

z rysunkiem na Tab. VL

lo pizyizadzeme stuzyc mu zamiast zwyczayne-
go oolrzegaoza. Sktada si¢ z kuli datey ptywa-
iagcey na wodzie w kotle parowym, ktéora wten-
czas dopiero opada, kiedy pewna ilo§¢ wody wy-
jjatuie zkolta, a ubytku tego swiezy przyptyw nie
zastapi. Skoro ta kula znizy si¢, woéwczas para
uchodzac przez klapg, $wisezcze, wcze$nie ostrze-
gajac, ze kociol potrzeba dopeinié.

Rysunek naTab. VI. wyobraza ten aparat w prze-
cigciu pionowem.

a, kula miedziana, iezeli mozna z iedncéy sztu-
ki zrobiona® powinna mie¢ otwodr, ktoéry si¢ zamy-
ka przylutowana czg¢$cia b

Do przylutowania tey czg¢$ci nie nalezy uzywac
cyny; poniewaz woda zawiera czgstokro¢ kwas
mineralny, ktéory moglby takowe lutowanie roz-
puscie, a woOwczas woda wcisngwszy si¢ we-

wnatrzkuli, uczynitaby ignieprzydatnag do uzytku.
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ct rurka z obu koncow otwarta, wewnatrz ku-
li wpuszczona. Rurka ta sluzy do utatwienia wply-
wu i wypltywu powietrza, i zabezpieczenia kuli
od pe¢knigcia.

d, klapa, w ksztatcie Scigtego ostrokregu, przy-
mocowana do rurki ¢; iest ona zamknieta w-*kutek
parcia wywieranego z dotu do géry przez wode w ko-
tle bedaca. To ci$nienie trwa, poki tyle wody znay-
duie si¢ w kotle, ile potrzeba do unoszenia plywa-
igcey kuli; ale skoro poziom iey, oznaczony na fi-
gurze liniia kropkowana /, znizy si¢ do tego pun-
ktu, ze woda nie mozeiuz utrzymaé kuli, wowczas
ta kula opada razem zrurka c, i klapa c?, zostawu-
igc wolne wyyscie parze, ktéora z wielkim wydo-
bywa si¢ szelestem, przez otwor g, wycigty w ksztat-
cie piszczatki na boku rury n, przytwierdzoney do
kotta.

Rurka ¢, podnosi si¢izniza, suwaigc si¢ w dwoch
otworach, z ktorych, ieden zrobiony iest w pokry-
wie gtownego otworu kotta, a drugi urzadzony iest
na dnie rury ostrokregowey i, utrzymuigcey w wo-
dzie ptywaiaca kule.

Wynalazca zapewnia, ze przyrzadzenie to odpo-
wiadato celowi swoieniu przez trzy lata i ze z ro-
wnym skutkiem uzywane byto do niektorych apara-
tow kuchennych; lecz z tego wzgledu iest naykorzy-
stnicysze, ze wczesnie ostrzega o niedbalstwie ludzi,
ktorzy kociot woda opatruia.
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XXXVIr.
ULEPSZONY PIEG PIEKARSKI,

wynalazku P. Los li.

z rysunkiem na Tab VI.

Fig. i. wyobraza piec w przecigciu prostopadtem.
Poprawa tego pieca zalezy na przydaniu rusztu, po-
pielnika i urzadzeniu oddzielnego przewiewnika,
czyli tak zwanego [luftu.

Fig. 2. ukazuie poziome przecigcie tego pieca.

a, ruszt na ktorym rozpala si¢ ogien;

b, popielnik razem zprzewiewnikiem.

¢, drzwiczki popielnika niedaigce przystepu ze-
wnetrznemu powietrzu, skoro si¢ piec nalezycie roz-
grzeie. Drzwiczki te powinny bydz otwarte, kie-
dy si¢ w piecu pali;

dy spodnia powierzchnia pieca;

e, drzwiczki wewngtrzne, przez ktore naktada
si¢ palnego materyatu do pieca, i przez ktoére go-
racos¢, ogrzawszy spod, §ciany boczne pieca i czeluScie
uchodzi na zewnatrz kanalem kominowym. Gdy
si¢ pali w piecu, drzwiczki te powinny bydz otwartej
zamykaia si¢ za§ po wtozeniu chleba i t. d.

f, drzwiczki zewnetrzne réwnie stuzace do wkta-
dania palnego materyatu, ktore si¢ potem zamyka-
ig, zeby silny cigg powietrza mocniey ptomien roz-

niecal.
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Murowany piec sklepiony, zawierajacy 5 stop i
4 cale $rednicy, wedlug tey zasady sporzadzony,
tak silnie rozgrzany zostat w 1* godziny czterema
peecks (blisko dwa garce miary poi.) potluczonych
mwegli kamiennych, ze chleb moégt bydz w nim upie-
czony. Do rozgrzania takiego samego pieca zwyczay-
nym sposobem zbudowanego, i tylko 5 stopy 10 cali
$rednicy trzymaigcego, potrzeba bylo 5 godzin; acz-
kolwiek przez ten caty czas palono w nim suchem
drzewem i wielkiemi sztukami wegla kamiennego.

Dla powigkszania obszernosci tego pieca do pie-
czenia chleba, a nawet i mig¢sa, mozna wsungé na
ruszt, powygarnigciu zaru, blach¢ zelazng, lub pty-

t¢ kamienna.

XXXVIIIL.

SPOSOB FARBO WANIA HA CZARNO.

na ktéry Ferdynand Ho nig wzial byl patent na lat
o§in w Wiedniu roku 1817.

Sposob ten szczegodlnie tem od innych dotad uzy-
wanych r6zni si¢, izP. Honig, do farbowania na
czarno, zamiast gallasu uzywa sinego drzewa czyli
siney brezylii (Blauholz) zktérego wyciaga pierw ia-
stek farbuigcy, za pOmoc” wody alkalicaney, a gdy
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tym ptynem farbuigcym matcrya nasigknie, zanu-
rzaig w rozczynic siarczanu zelaza (zielonego ko-
perwasu).

Sposob postepowania w tey mierze dzieli sie na
trzy operacye, to iest: sporzadzenie ptynu farbierskie-
go, farbowanie i osadzanie czyli strgcanie.

1. O sporzadzaniu ptynufarliershiego.

Trzy miedziane kotly napetniaig si¢ sinem drze-
wem w poprzek stoiu na drobne trzaski pokra-
ianem i liczbami i, 2, 3, oznaczaig. Kociot li-
czbg 3 oznaczony napetnia sie wodg i gotuie przez
kwadrans, poczém ptyn farbierski do N>u2 sie zle-
wa. Po napetnieniu powtéwiem N™ 3 wodg, oby-
dwa kotty (2 i 3) ogrzewaig sie az do zawrzenia.
"Wéwczas do kazdego z nich na kazdy funt zawar-
tego w nich sinego drzewa dodaie si¢ podiora tu-
ta potazu wegierskiego. Stosunek ten iednak nie
iest niezmienny; albowiem zalezy od wtasno$ci drze-
wa 1potazu. Przegotowawszy powtérnie ptyn w Nrze
2 13, odwar przelewa sie zNmu 2 do 1, azNm3
do 2; aza$ N<r 3 znowu Swiezg napetnia sie wo-
dg i -gotuie. Dopiero odwrar z Nm 1 przelewa sie
w miedziane naczynie , kociot zas Nr 1, napet-
nia sie ptynem z 2, atenzN™ 3. Tym sposo-
bem odwar drzewa farbierskiego, przechodzi przez
wszystkie trzy kotty, nim z pierwszego odlany zo-
stanie, Odlewanie to zNIlui ? powtérzyé mozna, 4
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do 5 razy\ Jezeli iednak odwar zNru3, siabo tyl-
ko iest zafarbowany, wowczas drzewo wyrzuca
Slg» iako niezdatne iuz do powtdrnego gotowania,
a natomiast §wiezem drzewem napeilnia si¢ kociot,
ktory od tey chwili liczbg i. ma bydz oznaczony. Nu-
mer ktory byl pierwszym, staie si¢ teraz drugim,
anumer drugi, trzecim.

Ptyn farbierski tym sposobem otrzymany, zaraz
moze bydz uzyty; albo do przysztego uzytku prze-
chowany w zamknigtych naczyniach; inaczey przez
stykanie si¢ z powietrzem ulega zmianie i staie nie-

przydatnym do farbowania na czarno.

2. Farbowanie.

Postgpowanie w tey mierze nie rézni si¢ od zwy-
czaynego. Zwazac potrzeba, azeby plyn farbierski
miat pigkny kolor czerwono-wisniowy, wpadaigcy
cokolwiek w siny. Im wigcey plyn farbierski pota-
zu zawiera, tym bardziey sinawym si¢ staie;
mnieysza ilo§¢ potazu nadaie mu kolor brunatny.
[los¢ potazu w plynie farbierskim, zalezy od wta-
sno$ci materyi farbowac¢ si¢ maigcey. Stoma, ie-
dwab surowy i t. d. potrzebuig wigkszey ilosci po-
tazu; mozna ie nawet poprzednio zaprawié (bei-
tzen) stabym tugiem popiotowym, albo potazo-
wym. Do Inu i bawelny mniey potrzeba potazu.
Samo przez si¢ rozumie si¢, ze dla ustanowienia

Y> ptynie farbierskim stosunku potazu, nalezy we-
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dtug potrzeby, albo go wig¢céy dodaé¢, albo, gdyby
go byto zawiele, plyn farbierski rozlaé samym od-
warem sinego drzewa.

Przekonawszy si¢ o dobrey wtasnosci plynu far-
bnego, przez ufarbowanie na prob¢ kawatka mate-
ryi, zanurzaig si¢ w nim zwilzone tkaniny, ptawia
po kilkakrotnie i zaraz potem w'yzymuia, trzepia i
natychmiast, niezostawiaigc bynaymniey na powie-
trzu, ktada dorozczynu nizey opisanego. Prdcz wetl-
nianych, wszelkiego rodzaiu wyrobki tkane, albo na
gorgco, albo na zimno farbowaé¢ mozna; nie masz
w ley mierze zadney roznicy, tylko, Zze ostatni spo-
sOb wigcey czasu wymaga. Dlugos$é czasu przez kto-
ry tkaniny zostawac¢ maia w plynie farbierskim, za-
lezy nielylko od iego temperatury, ale zarazemodza-
daney syto$ci koloru i od ilo§ci materyi, iaka na-
raz chcemy ufarbowaé. Jezeli si¢ farbuie znaczna
ilo§¢ wyrobow, wowczas, dla iednostaynos$ci koloru
we wszystkich sztukach, po ufarbowaniu iedny¢h,
nalezy dla nast¢epnych do plynu farbierskiego przy-

dawac¢ po odrobinie potazu.

3. Osadzanie czyli strqcanie.

Do tego stuzy rozczyn siarczanu zelaza (zielone-
go koperwasu) w 12 albo i5cz¢$ciach wody, w klo-
rey plawia si¢ raz lub dwa razy $wiezo ularbowane.
ipulchnie nafaldowane tkaniny, tak, azeby wszystkie

ich czgséci zetknegly si¢ z rozczynem. Welna le-
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picy farbuie si¢ w goracym rozczynie siarczanu ze-
laza, nizeli w zimnym. Po ufarbowaniu wyzyma
sie¢ 1 nalezycie w wodzie plucze. Gdy rozczyn ko-
perwasowy ostabnie, potrzeba go odmienié.

Szczegodlniey zwazaé¢ nalezy w farbowaniu Je-
dwabiu, azeby kolor wysoki udat si¢ do razu; iest
bowiem niekorzystnie dwa razy farbowaé¢ materye
iedwabne; zwilzanie bywa wowczas trudnieysze,
potrzeba do tego goracey wody i wielkiey zwin-
no$ci, chcac niepoplamiong otrzymac¢ tkaning. RO-
wnie pr¢dko w takim przypadku ptawi¢ nalezy ma-
lerya w ptynie farbierskim; albowiem iedwab wsig-
knawszy zawiele farby, wydaie si¢ iak bronzowa-
ny; temu iednak zaradzi¢ mozna, przez lekkie na-
cieranie sttuszczona gabka. Z samego nawet plynu
farbierskiego opada osad, iezeli si¢ w nim zawiele
towaru powtérnie farbuie, 1 wowczas, tylko za
przydaniem matey iloSci potazu, znowu uzyty bydz
moze. Plyn farbierski wytrawiony, moze postuzy¢
zamiast czystey wody, do wygotowania drzewa
farbierskiego.

Szczegolnieysza korzy$¢ tego sposobu farbowania
zalezy na tern, ze nie wymaga dlugiego gotowa-
nia, ktore nietylko wigcey potrzebuie drzewa, cza-
su i pracy, ale nadlo moc tkanin ostabia. Podlug
powchszego sposobu sporzadzona farba wstanie roz-
cienczonym, wydaie wszelkie odmiany koloru po-

pielatego; uzyta takze bydz moze do pigcknego nie-



Lieskiego. Zmigszawszy i3 z taka iloscig zielonego
koperwasu, izby si¢ uformowal'osad, otrzymamy do-
Lry atrament. Po straceniu kilkakrotnem rozczy-
nu siarczanu zelaza, czyli zielonego koperwasu, po-
wstate w drobnym proszku osad, ktory iest pickna

czarng farbg malarska.

XXXIX,
NAYLEPSZY SPOSOB WYTAPIANIA LOIU,

(Annales de VIndustrie franc, i Ann. de Chimie.)

Temi czasy czyniono kilkakrotnie we Francyi
usitowania celem umorzenia nieprzyiemnych iszko-
dliwych dla zdrowia ludzkiego swe¢dow, ktore sie
w fabrykach $wiec przy zwyczaynem wytapianiu
toiu rozwiiaig. P. D’Arcet radzi ku temu celo-
wi uzy¢ kwasu siarczanego, i topi¢ 10y w zamknig-
tych kottach (*). Sposéb ten zdaie si¢ bydz naylepszy,
K vias siarczany umarza powstaigce wyziewy iniwe-
czy powigkszey czesci szkodliwe ich skutki; zarazem
otrzymuie si¢ wigcey toiu, gatunek iego iest lep-
Bzy, topienie rychley si¢ uskutecznia i mozna si¢
obevsdz bez uzycia prassy.

O To iest takich iak w gorzelniach, gdzie przez ru«
ry odprowadza si¢ para. Jf
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Topigc 10y w kotle zamknigtym mozna wyziewy,
czyli parg, albo do ogniska pod kottem skierowac
izby si¢ tam spalily, albotez, unikaigc niebezpieczen-
stwa, gdyby 1oy roztopiony wybiegt z kotta, spro-
wadzi¢ do aparatu zgeszczaigcego, w ktorym, iak
wiadomo z do$wiadczenia, tatwo sie skraplaja.

D’Arcet bierze do 100 cz¢Sci surowego toiu
na kawalki pokraianego, 50 cze$ci wody i1 czg$é
kwasu siarczanego, maigcego 1,848 cigzkos$ci gatun-
kowcy, czyli 66 ° podtug areom: P. Baume. Do do-
$wiadczen swoich na matg skale wykonywanych,
uzywat naczynia, ktére w blisko$ci dna opatrzone by-
o drugiem dnem podziurawionym, od pierwszego
na cal oddalonem, dla uniknienia przezto potrze-
by migszania massy i zapobiezenia, izby skwarki na
dnie nie zeskorupily si¢, W tern naczyniu przydano
do 1500 grammow surowego toiu, y5o gram. wo-
dy 1 124 kwasu siarczanego. Para przez rur¢ wpa-
data do ogniska, gdzie i3 ogien trawil; do stopie-
nia toiu nie wigcey iak po6l godziny potrzeba by-
to. Skwarki wyci$nione w plétnie wazyty tylko 96
gram. 1 cokolwiek byly kwasne. Loy byt biatly,
twardy, brzegczacy i zadnego nie zawieral kwasu.
Bez uzycia kwasu siarczanego, potrzeba bylo wig-
cey niz godzing czasu do stopienia toiu.

Po samo doswiadczenie powtorzyt polem pewien
abrykant ig cetnarami toiu, do ktérychuzyt kwasu,
lecz topienie w otwartym kotle uskutecznil. Otrzy-
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mat On gag topionego toiu; strata wyniosta 88, kiedy
w zwyczaynem postgpowaniu do i5% dochodzi,
W drugiem dos$wiadczeniu, na wielka stope wyko-
nanem, tylko 5§ bylo straty, lecz kwas siarczany
przykregoswcdu nie umorzyt.

Czyniono takze doswiadczenia ze zgeszczaniem
pary, ktore si¢ pomyslnie udaty. Nayprod okoto 18
fl. surowego pokraianego loiu gotowano w samdy
czystey wodzie w kotle z wezami. Swe¢du nie by-
to zadnego, a nawet woda z zge¢szczoney w wezach
pary miata tylko staby zapach tlusto$ci. Chociaz
iednak gotowano cata godzing, 16y nie byt dosko-
nale wytopiony. To wskazato potrzeb¢ dodania kwa-
su siarczanego; poczem 10y w pot godziny nalezycie
si¢ wytopit.

Okazato si¢ takze, ze 10y z uzyciem kwasu siar-
czanego wytopiony, we wzgledzie technicznym, i
handlowym zastuguie na pierwszenstwo. Swiece
z niego miaty twardo$¢, potysk i biatos¢, iakieprzy
zwyczaynem postepowaniu trudne sa do osiggnie-
nia.' Swiece te palily si¢ ptomieniem biatym nie
tak predko iak zwyczayne, i nie topily si¢. Plomien
wprawdzie nie byt tak wielki, ale bynaymnieynie
kopcity. Postgpowanie przeto Pana D ’Arcet korzystne
jest, tak pod wzgledem dobroci produktu, iako tez
wigkszey iego ilosci; do czego dodac ieszcze nalezy,
ze skwarkow iuz wyttacza¢ nie potrzeba. Oddzie-
liwszy kwas przez wymycie ich w wrzacey wo-

dnic. uzy¢ ich mozna na pasz¢ dla bydta.



Dla umorzenia swedu powstajacego z toiu w czasie
gotowania, mozua, zamiast z.ggszczania pary w we-
dach rure z kotta poprowadzi¢ do kloak,czyli kanatow
przy fabryce. Zgcszczanie pary albo sprowadzanie
do kanaldow zamiastiey skierowania doogniska, iest
bezpieczniejsze, bo w ostatnim przypadku, gdyby
16y wybiegt z kotta, moglby przezto pozar wy-
buchnac¢-

XL.

ULEPSZENIA W ANGIELSKICH MLYNACH,

z rysunkami na Tab. VII. XIII. (%)

(z pisma: Verhandlungen des Vereins zur Befordenino

des Gewerbjleisses in Jdreussend.

Czyszczenie zboza od wszelkich ciat obcych, ie9t
glow nem staraniem angielskich mtynarzy. Do tego
posiadaig machiny, tem szczegélniey rdzniagce sig
od machin ku temu celowi na statym ladzie uzy-
wanych, ze nietylko plewy i nasiona chwastéw od
zboza, ale zarazem wszelkie do tupinki ziarnka
przylegajace nieczystos$ci, rownie iak i wierzchnig

onj chze luszczkg¢oddzielaig. Gtowng cz¢écia w skla-

() lei .iz dolaczaja sic tylko Irzy Tablice, to iest
A1l IX, leszta zostanie przylaczona do Nru nast¢pnego.
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dzie tych machin iest sito w ksztatcie wydrazone-
go walca, maigcego potozenie nachylone (*). We-
wnatrz znayduie si¢ aparat, ktory wpadaigce zgo-
ry ziarno, ku $cianom sita, przez calg dlugosc¢ w'al-
ca, drogg spiralng czyli $limakowa pedzi, a szczot-
kami i zelaznemi tarkami wytarte, sprowadza ku
dolnemu otworowd, gdzie mtynek oddzielone lekkie
czes$ci 1 czcze ziarna wywiewa.

Fig. i. widok machiny na dlugos¢.

Fig. a. przecigcie pionowe na wzdtuz przez §rodek.

Fig. 3. widok z boku.

Fig. 4. przecigcie poziome w kierunku linii AB,

punktami na Fig. 2. oznaczoney.

Fig. 5 az do 9. ukazuig poiedyncze czeSci we-
wnetrznego aparatu na wdekszy wymiar.

W e wszystkich figurach iednakowe litery ozna-
czaig tez same czesci: a, skrzynia z desek, kto-
rey obadwa dtuzsze boki opatrzone sg drzwiczkami c.
W tey skrzyni iest umieszczone sito cylindryczne
z aparatem do czyszczenia zboza, iak pokazuie fig.
3. w przecigciu pionowem. Sito cylindryczne w’ po-
tozeniu uko$nem wspiera si¢ swoiemi dwoma kon-
cami na ryglach d, przymocowanych do $cian skrzyni;
lisztwy za§ u géry w mieyscu c¢ przybite, nie poz-
walaia mu ruchu poziomego, czyli na boki. Fig. 5.

(*) Obacz przy koncu dodatek pierwszy.
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wystawia zboku drewniang klatke tego sita; fig. 6
2 przodu; afig. 7 w przecigciu na wigkszy wymiar.
Klatka la sktada si¢ zdwoch potowek, potaczonych
2 soba zapomocg $§rubowych sworzni /. Wewnatrz
klalki osadzone iest na krzywey ptasczyznie sito cy-
lindryczne 7drutu zelaznego, na pot linii grubego.
Otwory miedzy drutami zawieraig | cala. Sito przy-
twierdzone iest tak do lisztew g, fig. 5, iako ido
kabtakéw A, 1 z =zapomocag paséOw blaszanych,
przybitych gwozdziami. Dno spodnie sita ma przy
*¥'otyvor z rynna. hl, fig- 2, przez ktora zboze
wychodzi. W dnie wierzchniem iest inny otwor
przy/Ti, z leykiem ra, zewnatrz umieszczonym, przez
ktéry wpada zboze z kosza o. Do zamknigcia kosza
stuzy zasuwa p.

Mechanizm do czyszczenia zboza wewnatrz sita,
sktada si¢ z walca, opatrzonego szeScig skrzy-
det, ktory si¢ 5268 do 270 razy na minute obra-
ca. Fig. 8. wyobraza gona dtugos¢; fig. 7. w prze-
cieciu poprzecznem; a zas fig. 2 W przecigciu po-
dluznem.

7, iest drewniany wat sze$cioboczny, z obu
koncoéw opatrzony toczonemi czopami zelaznemi.

Do konca skrzydet r, r, r, na fig. 7. przymo-
cowane sg tarki blaszane, naksztalt zwyczaynych
tarek kuchennych; a za§ skrzydta s, s, maig
szczotki, badz drutem obwini¢te 1 wpuszczone
w ztobek przy koncu skrzydta, badz, iak zwyczay-

58
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ne szczotki osadzone w wywierconych tamze otwo-
rach. Skrzydta utrzymuia si¢ w widetkach, przez
walec przechodzacych, ktore zapomoca podwoy-
n\ch macic §rubowych, wedle potrzeby, przedtuzac
lub skraca¢ mozna. Nieczystosci wytrzg¢sione z sita
wpadaia doleyka «, (fig. 2.; a ztad do worka za-
wieszonego przy otworze v.

Mtynek rc, do wiania na fig. 11 2. sktada sig
z zelaznego walca,opatrzonego przechodzacemi prze-
zen ramionami zelaznemi, i ze skrzydetl blaszanych,
do niego przynitowanych; zreszta iak zwyczayne
iest urzadzony. Otwor, przez ktéory wiatr ma uyscie,
mozna rozszerzy¢, lub zmniej szyé zapomocg ru-
chomej’ klapy z. Zboze wtasng ci¢zkoscia wpada-
igc przez otwor /, do lejka sypie si¢ z tad do
podstawionego pod spodem naczynia; a za$ plewy,
kurz i inne lekkie cz¢$ci, razem zczczemi ziar-
nami, od wiewa wiatr w zasiek bb. Ten zasiek od-
dzielony iest od leyka $ciang ruchoma cc, ktora
wedtug potrzeby ustawié¢ mozna.

Ruch tey machiny uskutecznia si¢ zapomoca rze-
mienia dd, fig. 1, przez tryb gtéwny przechodzacego.
Rzemien teir obracaigc krazek ee, porusza wal ze-
lazny poziomy, przy ff, potaczony zwatem skrzy-
dtowym uko$nie lezagcym, zapomoca wigzania, klo-
re fig. 9- t,a ~ ah. VIII. oddzielnie ukazuie.

gg, podstawa, gdzie osadzona iest panew dla wa-

tu trybowego, iako i uko$ne bloczki hh, 1 ii, na
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ktore nawua si¢ sznur poruszaigcy mtynek do wia-
nia zboza. Ku temu celowi na koficu walca
vw mtynku osadzony iest krazek oc,Jige 5i4.

Lubo w Anglii nie zbywa na tomach dobrych
kamieni mtynskich, przyznaiag tarn icdnak pier-
wszenstwo kamieniom sprowadzanym =z Francyi.
Gatunek ten taczacy wysoki stopien twardosci z wy-
razisto$cig iostro$ciag ziarna, szczegolniey icst przy-
datny do mielenia pszenicy. Ze aloli ggstos¢ tych
kamieni w caley massie rzadko kiedy bywa ied-
nostayna; przeto Anglicy wybiéraiag mnieysze sztu-
ki iednoslayney =ziernistos$ci, iz tych przez okrze-
sywanie 1 sktadanie robig cate kamienie mtynskie,
spaiaigc ie gipsem i dwoma lub trzema zelazncini
obrgczami. Nieré6wnos§¢ na spodnicy stronie ka-
mienia nieruchomego i wierzchniey biegunowego,
gdyz te zostawnaig si¢ bez obrobienia, wyrowny-
waiag gipsem, i1 natozenie innych kamykow', badz
tamanych, badz palonych, albo lez i cegty.

Na Tab. IX. wukazany iest sposob spaiania ta-
kich kamieni, Lakoiinne do mlyna potrzebne przy-
rzadzenia.

wFig 10. widok z gory kamienia spodniego zlo-
zonego z 10 sztuk. Krag drewniany a, zlozony
z czterech sztuk, sworzniami $§rubowemi b {fig.
jo 1 15,) przytwierdzonych do podstawy, trzyma
go w potozeniu nieruchomem.

Fig. i1l wyobraza len sam kamien z wykute-
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mi bruzdami. Bruzdy te maig wzglgdem siebie
rowno-legle w roznych oddziatach potozenie. Ka-
mienie trzymaiace trzy stopy $rednicy maia 8 od-
dziatow, iak wida¢ na tey samey figurze; wigk-
sze kamienie moga mie¢ 9 do 11. oddziatow ro-
wno-legtych bruzd. Gtgbokos¢ ich zwyczayna; od-
legte sa od siebie na 2 do 21 cala. Przez S$rodek
spodniego kamienia przechodzi na wskro§ otwor
czworoboczny na 9 cali obszerny. W tym otwo-
rze umieszczone iest pudeltko z lanego zelaza,
a wewnatrz tegoz panew mosi¢zna, w ktorey obra-
ca si¢ wrzeciono wierzchniego kamienia.

"WfEIS' 10’ widaé¢ z gory to pudetko utwierdzo-
ne klinami w otworze kamienia; a wy?g* 11. w prze-
cigciu poziomem. Toz pudetko wyobrazaig fig. 12
i5, 14 podtug wigkszego rozmiaru;//". 12. z gob-

zdotu, afig. i4 w przecigciu pionowein.

Pudetko to sktada si¢ z nast¢puigcych czgSci:

« rama czworo-boczna z lanego zelaza, ma-
igca w Srodku okragly otwor b, gdzie migdzy lanemi,
gietemi lisztewkami e, znayduig si¢ panewki c,
di (patrz takze fig. 10 i 11); krazek f, przy-
twierdzony do ramy zelazney $rubami g gf utrzy-
niuie panewk¢ ¢, u spodu grubsza nizeli u gory, po
tey stronie umieszczona, ku ktorey kota trybowe
wywieraja ci$nienie. Panew d z strony przeci-
wney osadzona, takze u spodu grubsza nizeli u go-

ry, azatem kliniasty ksztatt maigca, wspiera si¢
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nizszym koficem na $rubie A, ktora si¢ obraca
w gwincie przechodzacym przez kabtak i, przy-,
twierdzony w pftnkcie k£, sworzniem S$rubowym,
ft w punkcie / $§ruba skrzydlasta, do spodnicy cze-
$ci zetazney ramy. PodS$rubowana pod kabta-
kiem macica m, utrzymuie $rube¢ A, w staley osa-
dzie. Takaz $ruba opatrzona macicg przechodzi
przy 71, przez krazek /, (fig. i3n Te obiedwie
$ruby stuzg do tego, aby przez podSrubowywa-
nie panewek klinowych, zapetnia¢ préozny odstep,
ktory w okoto wrzeciona robi si¢ przez tarcie
tegoz. Prozne mieysce miedzy dwoma panew-
kami wypelnia si¢ pakutami, lub welng zma-
czang w oleiu, albo inney tlustosci i stuzy za zbioér
na smarowidto. Zbior takowy zamkniety iest od
spodu krazkiem /, fig. i3, a z géry krazkiem o,
fige* 12. przymocowanym S$rubami do ramy zela-
zney;, w otworze tego krgzka ciasno chodzi wrze-
ciono. Pionowe przecigcie nafig. i5, wzigte przez
srodek kamienia i umieszczonego nad nim kosza,
ukazuie potozenie pudetka i przechodzacego prze-
zen wrzecionap , ktérego tylko cze$¢ wierzchnia iest
mwidoczna.

W innem pismie: Dingierspoljtechnisches Jour-
nal N. znalezlidémy niech odmienne i popra-
wnieysze urzgdzenie tego pudetka, przeto dla ia-
snosci dotacza sj* osobny rysunek pod fig. 1Js.
znaslepuigcyin opisem:
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Fig. 18. wystawia pudetko w poziomem przecigé
ciu na poprzek; <€ iest wrzeciono; b, b, b, b, czlo6-
ry panewki mosi¢zne w potozeniu pionowem; c, c,
¢, ¢, kliny. Migdzy panewkami znayduig si¢ pro-
zne mieysca d, t/, d, d, napelnione welng zmacza-
ng w oleiu do smarowania wrzeciona; e, e, ¢, e,
otwory dla $rub, ktéremi si¢ przytwierdza wierz-
chnia ptyta do ramy zelazney; f, f, f, f, kliny dre-
wniane, ktoremi pudetko przycisnione iest do spod-
niego kamienia.

Potaczenie wrzeciona z wierzchnim, czyli bie-
gunowym kamieniem, rézni si¢ takze od zwyczay-
nego w mtynach naszych sposobu taczenia.

Przy koficu grubszey czesci wrzeciona, na ze-
wnatrz wystaigcego z pudetka, osadzony iest czop
czworoboczny, ktéory zweza si¢ ku wierzcholko-
wi zakofniczonemu pol-kulistem zaokragleniem. Na
tym pot-kulistym wierzchotku wspiera si¢ paprzy-
ca maigca odpowiednie wydrazenie. Przeto ka-
mien biegunowy, nieciako zawieszony, sam przez
si¢ poziome trzyma polozenie iiednakowo przytyka
do wszystkich punktow spodniego kamienia. Kute-
mu celowi potrzeba, izby poét-kuliste wydrazenie
w paprzyoy podniesione byto na kilka cali powyzey
punktu cigzko$ci kamienia biegunowego. Z ley przy-
czyny paprzyca ma ksztatt kabtagkowaty. Na fi-
gurze 16 widzimy ig z boku pod <y, i z gory pod

r. Wystaigce brzegi paprzycy s, wpuszczone s3
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ha kilka cali w kamien i otowiem zalane. Potacze-
nie wrzeciona z paprzyca uskutecznia si¢ zapo-
mocg obrozy, ktorg fg. 17 wystawia z gory i

profilu. Ta obroza zaktada si¢ na wierzchnia
czworograniasta, cokolwiek spuscisto zakonczong
cze§¢ wrzeciona, i koncami, inaigcemi ksztatt wi-
detek, obeymuie ramiona paprzycy, tak, iz wrzecio-
no krecac sig, obraca zarazem paprzycg, a znig i
kamien wierzchni. Fig. i5 ukazuie wrzeciono,
i paprzyc¢ w potaczeniu z kamieniem biegunowym.

Pudlo kamien otaczaigce, czyli lak zwany burt,
obwarowany iest obreczem [/, wpuszczonym w fu-
g¢, ktory ic w mocnieyszem trzyma polozeniu,
poniewaz to pudto stuzy takze za podporg¢ dla ko-
sza. Sa na niem umieszczone cztery stupki a, na
ktorych si¢ wspiera utrzymuigca kosz rama v. Przez
rygiel osadzony w poprzeczney belce ramy, nad
$rodkiem kamienia, przechodzi czop walu pionowe-
go z trybem o trzech lub czterech palcach do
wstrzasania korytka w, ktoére przy cr, wspiera si¢
na podstawie iednym koncem, przetknigtym okra-
glym czopkiem. Korytko to w drugim koncu przy
Yy, zawieszone iest na sznurze przeciggnionym
przez bloczek i, izby ie wedlug potrzeby wpusz-
czania mnieyszey albo wigkszey ilosci zboza, mo-
zna bylo nizéy opuszczaé lub podnosi¢. Procz te-
go znayduie si¢ w koszu zasuwka zelazna 2, kto-

ra takze zapomocg sznura podnies¢, lub spusci¢ mo-
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zna. Dolny koniec walu trybowego (ktory iest
z drzewa) oznaczonego w rysunkuliczba 3, opatrzo-
ny iest zelazna czworograniasta rychwa ktora obev-
muigc takze czop, wystaiacy nazewnatrz paprzycy,
nadaie temuz walowi ruch obrotowy kamienia
biegunowego. Tryb walu sktada si¢ z zelaznych,
przysrubowanych, zaokraglonych palcow; czgsto-
kro¢ czg¢s¢ ta razem z watem ziedney sztuki bywa

zrobiona.

Mozolna, przy kazdem ostrzeniu wierzchnich ka-
mieni, robota podnoszenia, obracania i wsadzania ich
napowrot, uskutecznia si¢ wnowszych mtynach an-
gielskich zapomoca przyrzadzenia zwanego zura-
wiem. Machina ta, aczkolwiek z zelaza zrobio-
na, tak iest przeciez lekka, iZ ig ieden cztowiek,
tatwo podnie$§¢ i ustawié¢ zdota. Pionowy drazek
zelazny, z poprzecznem ramieniem, utrzymuie gru-
be wrzeciono Srubowe, ktdérego macic¢ obraca tryb
ostrokrggowy. Do spodniego konica wrzeciona przy-
mocowany iest kabtak maigcy uszka z sztyftami,
ktore przez nie przechodza. Kiedy kamien pod-
nie§¢ potrzeba, woOwczas spuszcza si¢ wrzeciono
srubowe, poki uszka utegoz nie przypadnag do otwo-
row wywierconych w kamieniu; poczem przetkna-
wszy sztylty, kamien si¢ podnosi do takiey wyso-
kosci zapomoca trybu, izby moégt by¢ obrécony

na stron¢, ktora naostrzy¢ potrzeba.
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Opisanie sJdadu tey machiny na Tab. X. (¥

«, zelazny drazek, siggajacy od poditogi do pula-
pu, ktory si¢ na czopach okragltych w panewkach
obraca, aby si¢ zuraw na wszystkie strony mogt
Vvykrecad*

b, ramie poprzeczne, na ktoérem osadzone iest
Wrzeciono $Srubowe. Ramie to przy ¢, spoione iest
z drazkiem zapomocg czopu; u spodu wspiera si¢
na gigtym mieczu d 1 pierScieniu e, z gory zaa
trzyma ie S$ciggacz /, ktory osobno przy f, iest
w przeciwném potozeniu ukazany. Macica mosig-
yna czegs$cig g, wspiera si¢ na koncu poprzecznego
ramienia, majacego w tem mieyscu okragty otwor,
przez ktdry ciensza czg$¢ teyze macicy przechodzi.
Krazek /, Srubami /r, do poprzecznego ramienia
przytwierdzony, przytrzymute macic¢. Przy bl wi-
da¢ ramie poprzeczne z gory, aprzy b '\ takze z gory,
lecz razem z macicg i krazkiem h. Na wierzchniey
cze$ci macicy osadzone iest koto zlanego zelaza,
za ktore tryb ostrokregowy / zaczepia; tryb ten osa-
dzonyiest na wale zn, ktdry si¢ zapomoca korby ra,
obraca; o iest panew dla czopa watowego;osobno przy
o, wida¢ ig z przodu. Drugi czop przechodzi przez
otwoOr okragty w drazku zelaznym, zrobiony przy

/>, gdzie si¢ panewka mosi¢zna znayduie. ¢, wrze-

() ktoia wiagz znastgpnemi przytaczona zostanie do
Nru nastepnego.

3g
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ciono $§rubowe z ptaskiemi gwintami, ktore po-
winno mie¢ dlugos¢ odpowiadaigcag wysokosci, do
iakiey kamien ma bydz podniesiony; r, kablak po-
taczony z wrzecionem $rubowem na zawiasach s,
ktére osobno przy s'widaé zboku.Kabtak tenmadwa
ucha, przez ktore przechodza sztyfty do otwordéw
wydtubanych w kamieniu. Jeden cztowiek zapomu-
cg tego narze¢dzia nayci¢zszy kamien podnies$¢ zdo-
ta, a ze iest tak lekkie, iz ie z mieysca na miey-
sce przenosi¢ mozna, przeto do kilku kamieni, ie-
dnego tylko potrzeba zurawia. Je$liby si¢ zdawa-
o, ze to przyrzadzenie iest zbyt kosztowne, mo-
znaby ie takze zrobi¢ bez watu, trybu i korby;
przylwierdzaigc do macicy klucz dwuramienny.
Mozna takze zamiast zelazney dzwigni, uzy¢ dre-
wnianey z poprzecznem ramieniem. Potrzehaby
wiec tylko Sruby, kabtaka i klucza zelaznego.
Dtuto uzywane W Aneln do kucia kamieni, ro-
znt si¢ takze od zwyczaynych Sporzadzaia go tam
z naylepszey stali laney, ktora iest potrzebna
dla wvvielkiejr twardo$ci kamieni mtynskich. Ze
atoli taka stal nie dobrze si¢ spogrzewa; przeto
diuto nie tak iak u nas z zelaza i stali, lecz z ie-
dney sztuki stali sktadaé¢ si¢ musi Nie ma takze
przewierconego na trzonek drewniany otworu, lecz
koncern kliniastym osadza si¢ w trzonku i w tym-

ze si¢ utrzymuie. Ztad wynika korzys$¢, ze gdysie



ostrze zetrze, z pozostatego kawalka stali rdézne
inne narzg¢dzia , iakoto, diuta, pilniki i t. d. wy-
rabia¢ mozna.

W Anglii, tak iak u nas, oddziclaig otrgby od szro-
tu zapomoca pytlow; wszakze od lat kilku usito-
wano wynalezdz inne natomiast przyrzadzenie. Po-
robiono sita cylindryczne obracajace si¢ w poloze-
niu uko$nem, okryte tkaning z cienkiego drutu, roz-
maitey gestosci; cie¢sza tkaninag wyzsze, a grub-
sza nizsze czg¢$ci cylindra byly okryte. Zamknig-
ta skrzynka, wktoérey si¢ cylinder obracal, podzie-
lona zostata na kilka oddziatéw'. Tym sposobem
otrzymywano rozmaite gatunki cienszey i grubszey
maki. Mtyny takie nietylko w Anglii, ale i weFran-
cyi, anawet i w Niemczech byly uzywane. Nowsze
przyrzadzenia angielskie podobne sa do machiny
wyzCy opisaney, do czyszczenia zboza. Sito cylin-
dryczne, w uko$nem potozeniu, nie obraca si¢ oko-
o swoiey osi, ale ma stala osadg; w'ewnatrz za$
cylindra znayduie si¢ walec opatrzony skrzydtami,
ktory sie i50 do 200 razy na minute obraca.

Na tab. XI. fig. 1, 2,15, wyobrazaia takg ma-
ching wedtug budowy Maudsleya z bokow; afig.
4, w profilu. Rysunki na tab. XII. ukazuig poie-
dyncze czg¢s$ci sita cylindrycznego na wigksza miarg.

a, czworoboczna podiluzna skrzynia drewniana,
ktoréy oba dluzsze bokkojpatrzone sa drzwiczka-
mi b, na wezszych bokach maiaca po kilka otwo-
réw zamknigtych klapami.
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cc, wydrazony cylinder nieruchomy, ktorego
wewnetrzna krzywa ptaszczyzna pokryta iestdru-
cianemi siatkami rozmaitey cienko$ci. Tkanina
z drutu cienkiego numeru 64, okrywa wyzsza czgs$¢
cylindra; iest szersza od innych, izby mozna byto
otrzymywaé wigkszg ilo§¢ cienkiey maki; potem
nast¢gpuia gatunki grubsze Nro 6o, 5g, 52 i 48.
Liczby te wyrazaig ilo$¢ drutow w osnowie tkani-
ny, zaymuigcych obszérnos$¢ iednego angielskiego
cala kwadratowego. Pod letni pigcia r6zncly cien-
kosci sitami, znayduie si¢ tylez przegrodek, ktoro
si¢ ku spodowi naksztalt leyka zwezaig, wystaiac na
zewnatrz, gdzie umieszczone sa worki na rozne
gatunki maki. Klatka cylindra, iak klatka machi-
ny do czyszczenia zboza, zrobiona iest z drzewa.
Sktada si¢ z dwoch potdéwek, potaczonych zsobag
$rubami.

ffig' 4% na Tab. XII. wyobraza t¢ klatke z przo-
A’ fIS' 2 w poprzecznym profilu; fig. 3 z boku,
/&+ 4 w profilu na podtuz, Krazki z obu stron
,» ha opatizone sa fugami d, w ktéore wpuszcza-
k ¢ “rewniane S$cianki przedzialowe, dla do-

onatego oddzielenia cylindra od $cian bocznych
skrzyni, e, cztery sworznie z hakami, zapomocga
ktoiych, iako ijrub/, przechodzacych przez wie-
ko skrzyni, cylinder utrzymuie si¢ w potozeniu na-
ebylonem, gh, fig. 4, na tab. XI. iest zelazna o$

Walca opatrzonego skrzydtami. Koniec nizszy h
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tego walca obraca si¢ w panewce mosig¢znej, kto-

na Tab. XII. fig. 7, przy & okazuie z boku
1 w przecigciu; wyzszy koniec tey osi obraca si¢
mv drugiey panewce , ktorag na tab. XII. widac¢
Przy gi z przodu i z gory; h, fig. 4. tab. XI. kra-
zek osadzony na koncu watu, przez ktéry prze-
chodzi rzemien bez konica, poruszaigcy walec opa-
trzony skrzydtami.

Skrzydta, sa to taty opatrzone szczotkami,
tym samym sposobem iak w machinie do czyszcze-
nia zboza narzadzone; ale inne ich iest polaczenie
z walem. Nie s3 bowiem bezposrednio na nim
osadzone, lecz utrzymuia si¢ na trzech pier$cieniach
z lanego zelaza, przytwierdzonych do watu. Za-
pomoca podwojnych macic $rubowych, mozna ie
tvedle potrzeby skracac¢ lub przedtuzac, iezeli si¢
szczotki zetra. Fig. 5 16, na tab. XII. wysta-
wuig to przyrzadzenie. 4Fig. 5, wyobraza w prze-
cigciu iedng czes¢ walca ze szczotkami na koncach
skrzydel osadzonemi; afig. 7, cze$¢ szczotki z swo-
rzniem widetkowym i podwoyna $rubg maciczna,
zapomocg ktorey skrzydita si¢ narzadzaia; k, na
tab. XI. iest kosz przez ktory gruba maka wpa-
da do cylindra; z, zelazna zasuwka zawieszona na
sznurze, do rozszerzania lub zwe¢zania otworu,
przez ktory si¢ gruba maka sypie. Kosz opatrzony
iest u spodu korytkiem /, ktéremu daie ruch czop

m, przytwierdzony do walca skrzydlatego. Podpo-
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ry s, na ktérych korytko wspiera si¢ przednia cze-
$cig, ieszcze niera silniey wstrzgsala. Na tab. XII.
korytko wystawione iest pod r w planie, pod
0 w przecieciu, a pod p z boku; iest przysrubo-
wana sztuczka zelazna, zawadzaigca o czopki na wa-
le; przy m, na tab. XII. wida¢ ia osobno z cze-
scia walu. Tamze znayduie si¢ pierScien ze §ru-
bka r, ktéory pod taz samg litera widzie¢ mozna
I na tab. XI. a ktory bedac przymocowany $rub-
ka, strzeze, izby walec do gory si¢ nie podnosit.

(Dalszy cigg nastapij

XLI.

DALSZE DOSWIADCZENIA Z WYRABIANIEM WINA Z CU-
KRD KARTOFLANEGO (*).

P. Kraus, wtasciciel dobr Ilintersgersclorf,
dla sprawdzenia przepisow P. Lampadius a, zro-
bit w roku 1827 wiadro (i4| garca) wina zsyro-
pu kartoflanego, ktore si¢ wybornie udalo; podo-
bniez Towarzystwo rolnicze wirtemberskie, cho-
ciaz w kraiu, gdzie winogrady obficie uprawiata,
i wino nalezy do gtownieyszych rolnictwa produk-

cyy, doswiadczeniami tego rodzaiu zatrudnito sig,

(*) Patrz w niniejszym Dzienniku Nr. 4. z roku 1S26.
str. 436.
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® doniesienia z tamtad, z pochwala wspominajg
0 tym wyrobku, dodaigc na iego zalet¢ te szcze-
go6lng okoliczno$¢, ze przypadkiem iedna butelka
tylko do potowy napelniona, dlugi czas stata za-
pomniana,a przeciez wino zupelnie dobrze si¢ utrzy-
mato. Poniewaz P. Kraus swoie postgpowanie
ze szczegdtami i podaniem rachunku wszelkich
korztow opisal; przeto opis takowy =zdaie si¢ za-

stugiwaé, abyiu nas do wiadomosci byl podany.

W styczniu r. 1827 cztery szefie kartofli miary
drezdenskiey (3 kor. i 9 gar. poi) kazatlem wy-
ptukac¢ i rozetrze¢ na tarkach. Jeden cztowiek ca-
lego dnia do tego niepotrzebowat. Krochmal wy-
myto sposobem zwyczaynym, na czem caty dzien ze-
szedl. Po zupelnem wysuszeniu otrzymatem 84 fun-
tow dobrego biatego krochmalu. Jak we wszelkich
operacyach przy wyrabianiu wina z cukru krochma-
lowego, tak i w przyrzadzaniu samego krochmalu
szczegolniey przestrzega¢ nalezy czystosci. Z nie-
baczenia na t¢ ostroznos$¢ otrzymatem byl pewne-
go razu make kartoflang koloru szarawego; wyro-
biony tez z niey cukier nie miat koloru blado-z6t-
tawego, ale zo6tto-brunatny.

Koszta na wyrobienie krochmalu wypadaty po-
dhug nastepujacego obliczenia:

Cztery szefie kartofli, po

talarze, 4, talary.
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Za dwa dni robocizny . . S 16 ér.gf,
Za opal da wysuszenia
krochmalu.....ccocenenennenn 13

Razem 5. tal. 4. $r.gr,
Pozostale wilokno karto-
flane, zaparzone i z odro-
bina szrétu zmieszane,
kazalem da¢ krowom;
pasza ta naymniey byta

warta 12. S$r.gr.

Odtraciwszy to od powyzszey

summy zostanie 4 tal. 16. $r.gr.

Osrzymano 83 ft. krochmalu kartoflanego; prze-
to 1. funt kosztowat sr.gr, (przeszto 10 gr.
poi..).

Do Wyrobienia iednego wiadra wina na miarg
saska (*) potrzeba byto 72 ft. krochmalu zamienié
na cukier (racz¢y syrop) kartoflany. Postgpowano
prz}tem sposobem przez P. Lampadiusa opisa-
nym ( *) i otrzymano 72 ft. iasnego, blado-zdtta-
w ego, smacznego syropu, ktory od konca maia ku

srodkowi lipca byl zachowany do wyrobienia wina.

(*) Autor obiasnia, £e wiadro zawiera 72 kutii (kan-

nen) a kufel 2 ft. wody, przeto obracajac na miare poi.
uczyni wiadro okolo lii garca. 72

( ) Lampa di us zaleca nastgpujacy sposéb wyra-
biania cukru krochmalowego.
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Koszta wyrobienia syropu z krochmalu kartofla-

nego byly nast¢puiace:

"Zagotowawszy zapomoé6ca pdry Wnaczyniu drewnia-
néin 20 funtow wody, wléy powoli do teyze 24 tuty bia-
tego kwasu siarczariegd, rozebrawszy go wprzody iednyin
funtem wody. Nastegpnie przyday 8 funtéw krochmalu
kartoflanego, nic razem, ale w o$miu porcyach, na raz
po iednyin fuiicie, rozrobionym w l. funcie wody, i cia-
gle mig¢szay; przyczém zwazaé¢ nalezy, izby kazda por-
eya krochmalu zupetlnie si¢ pierwey rozptyne¢ta, nim na-
stepna poreya przydana zostanie. Po wlozeniu ostat-
niego funta krochmalu goluy rozciek para przez S go-
dzin, a nastgpnie, przy ciaglem mieszaniu, przydaway
Iniatko utartey, czystey, biatey kredy, poki rozciek bu-
rzy¢ sic nic przestanie, papieru lakmusowego czerwie-
ni¢ nie bedzie, i kwasnego smaku zupelnie nic straci.
Wlawszy potem 4. funty mleka, ktore sic predko z wa-
rzy, przestan gotowaé. Odwar razem z osadem gipsu
i twarogu ostudz w nocy, a nastgpnego poranku przecedz
tenze przez worek ptocienny, i gaszcz \tyci$niy w pras-
sie. Przecedzony rozciek gotuy ostroznie w pobiela-
nym kotle miedzianym , poki si¢ nie zges$ci do konsy-
stencji syropu, potem ostudz nalezycie syrop, przy-
Cz¢ém oddzieli si¢ ieszcze odrobing gipsu. Chcac otrzy-
mac¢ z tego syropu suchy cukier krochmalowy, zwazay
pilnie, kiedy si¢ tenze na spodzie zziernia¢ zacznie, i
wtenczas migszay go od czasu do czasu. Skoro pra-
wie syrop do !s skrystalizuie si¢, zley g¢sta ziemista inas-
Se w ptaska gruba forine zpaloney, nicpolewaney gliny;
klcyki cukiei wsigknie powoli w formg, a cukier kroch-

40



72 ft. krochmalu 4. tal. 4. tir. gr.

61 ,, kwasusiarczanego bialego ii. , 10. fen.

malowy zostanie w ksztalcie drobno-ziernistey, tatwo
si¢ rozpuszczaigcey substancyi, ktorey stodycz tak sig
ma do cukru trzcinowego iak 1 do . Przcstrzcgaiac
czystosci przy wykonywaniu téy roboty, i iezcli niepo-
znany dotad wplyw atmosferyczny na operacya szkodli-
wie nic dziata, wowczas otrzymac¢ mozna cukier kroch-
malowy pomienioncy dobroci; zwykle atoli tenze bywa
zO0lty, ma smak nieprzyieinny, obcy, icstkleyki i mniej
stodlj.

Tu nalezy zrobi¢ uwage, ze lubo autor wspomina, iz
nic miat potrzeby zmieniaé¢ tego przepisu do wyrobie-
nia cukru z krochmalu kartoflanego; wszelako stosunek
kwasu siarczanego do krochmalu iest przesadzony: bo
3 kwasu na 100 krochmalu sg dostateczne, lubo w ta-
kim razie krochmal znacznie dtuzéy trzeba gotowad.
P. Weinrich, mieszkaiacy w \echtcnbaeh pod

czlar oglositwr. 1825. swoic odkrycie, zc gofuigc
kiochmalw temperaturze tylko na kilka stopni nad SO0 R
podniesionej, nic potrzeba iak 1 do 2 procentu kwasu
siai czauego, a krochmal iuz we 2 do 3 godzin przemienia
si¢ w cukier, bardzo tatwro si¢ kryslallizuigcy. Za udzie-
lenie opisu postgpowania przytem, i rysunku swoich do
tego aparatow, zadat tylko 3 talary. Ze 100 fl. karto-
fli, otrzymywat 10-15 ft. cukru surowego. W norym-
berskiey gazecie handlowcy Nr 132 r. 1825, utrzymy-
wano: zc po dodaniu kwasu siarczanego i zagotowaniu
rozptynionego krochmalu, do$¢ bedzie okry¢ dobrze na-
czynie tak, izby sic w plynie temperatura na SO sta-
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Placa dla dwéch robotni-

kéw do gotowania, kla-

rowania i odparowania 16. S$r.gr.
i szefla wegli kamien-

nych do gotowania iod-

parowania 6
8 ft. kredy. 2 .,

Razem 5. tal. i5. $r.gr. 10. fen.
Gipsu otrzymatem 11.fun-
tow', 28 tutow; liczac
eetnar po 1 tal 8. $r.

gr. wypada. 3. $r.gr.

Razem 5. tal. 12. gr. 10. fen.
(zip. 33, gr. 6J).

A przeto 1. funt syropu krochmalowego koszto-
wat 1,83 $r.gr. (blisko 13| gr. poi.).

W lipcu r. 1827, przystapiono do wyrobienia
wina: 72 ft. syropu krochmalowego rozwiedziono
takaz ilo§ciag wody, ogrzaney dotemperatury 70°R;
przeto w-szystkiego rozcieku byto 72 kufli drezden-
skich (Karmen) (okoto i4f garcy poi.). Wlozy-
wszy mnastepnie 5. funtéw porzeczek obranych

z szyputek, 5 ft. takichze widni i 5 ft. borowek,

lecznic utrzymaj ,nogpa? a w takim razie w ciagu 6

do 8 godzin, bo* gotowania krochmal zamieni si¢ w cu-
kier. /2.
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(wszystko na miazg¢ pogniecione bez stloczenia
iednak pestek wisniowych) w rozczyn z syropu
krochmalowego, ogrzany do temperatury 45° R,
i przelany do barytki poéttora jwiadra zawie-
ramcey, umie$cilem takowag na strychu; poniewaz
ta cz¢$§¢ domumoiego w porze letniey iest naycie-
pleysza.

Rozciek wypelnit f czegsci barytki, opatrzoney
przedziurawionym szpuntem, w‘ktory zakrzywio-
na rurka szklarnia szczelnie osadzona =zostata; ko-
niec iey Wwpuszczono W naczynie nalane wo-
da. Lecz dopiero we dwa dni zaszpuntowalem ba-
rytke? postrzeglszy, ze si¢ iuz fcrmentacya wiscze-
ta. To przyrzadzenie postuzylo do obserwowania
iey biegu. W czasie trwaigcey przez 29 dni fer-
mentacyi zmieniata si¢ temperatura zewng¢trzna mig-
dzy + 25°ii5°Rt a w miar¢ podwyzszania si¢ tey-
?e postep fermentacyi byl skorszy, tak, ze na minute
50..5; baniek powietrznych na wierzch wystepo-
wato. Wnizszey temperaturze liczylem 8-10 ba-
niek na minut¢. W ostatnich 10 dniach ukazywa-
lo si¢ ich naywiecey 17, a naymniey 4 na minute.
Takowa zmiana w temperaturze bynaymniey nie
szkodzi winney fermentacyi. Z uplynieniem 3o
dni, gdy process fcrmentaoyyny skonczyt sig, lek-
ko wstrza$niono barytke, dla sklucenia ptynu, po-
¢zem rozciek przez sito wlosiane, zapomoca du-

zego leyka, doinney barytki, icdne wiadro zawie-
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raigcey, zostal przecedzony. Lubo przez fermenta-
ch cokolwiek rozcieku ubyto, t¢ iednak strate
nagrodzit sok przydany zowocow; przeto barytka
ta prawie pelna byla. Umiescitem ia w piwnicy
dla uzupetnienia fermentacyi. Wedlug nowych
doswiadczen uzupeilnienie to potrzebne iest do za-
mienienia na spirytus malcy ilosci cukrowey sub-
stancyi, zawartey ieszcze w zrobionem iuz winie;
i w rzeczy samcy do skutku przychodzi zapomo-
cg cze¢Sci owocowych plywaigcych w winie, ktore
si¢ przez sito przecisngly. Lekko zaszpuntowana
barytke przez 11 tygodni zostawitlem spokoy-
nie nie czyniac dalszych postrzezen. W prawdzie
rozwiiat si¢ z wina zapach winney fermentacyi;
zadnego iednak wzburzenia nie postrzezono. Rzad-
ko kiedy kosztowano odrobing wina na préobe i
zawsze znachodzono smak przyiemny; powie-
trzne banki naksztalt peretek ziawialy si¢ tyl-
ko za wzruszeniem; lecz ito ustalo za 11 tygodni.
Po wzmiankowanem przecedzeniu rozcieku, pozo-
staly gaszcz z wyttoczyn owocowych, obrdcono na
zrobienie octu prostym sposobem. Wyttoczyny
wtozono w mala barytk¢ i nalano 20 kuflami
wody rozgrzaney do temperatury 50° R, lak iz
przezto napetnita si¢ wigksza potowa barytki. Ba-
rytke te z otwartym szpuntem postawiono potem
na podtodze. pO0 uplynieniu 5 tygodni otrzymano

wyborny blado-r6zowy ocet, mato co poslednieyszy
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od winnego. Dnia 16 pazd. 1827, $ciagni¢to wi-
no na butelki; aiak wymiar okazal, otrzymano 715
kufli (do i4 garcy poi.) czyli iedno prawie wiadro
mwina, ktorego wlasno$ci sg nastgpuigce:

aj Jest koloru czerwonawego, klarowne i prze-
zroczyste;

bj Smak ma przyicmny, nie stodki; iedni go po-
rownywali zgatunkami francuzkiemi Ta veil, in-
ni zburdegalskiem; nadreascy winiarze upa-
trywali podobienstwo do wina Affenthaler.

c¢j lak prawie iest rozgrzewajace, iak wina
franouzkie Tavelle 1 St. Giles.

dj Pokazalo si¢ zdoktadnego rozbioru, Zze zawie-
ralo alkoholu 10,92 procentu.

Zreszta rozumie si¢, ze sklad mieszanin do
win takich rozmaicie odmienia¢ i rozmaitego sma-
ku gatunki wyrabia¢ mozna.

Koszta labrykacyi i zysk okazuie nastgpuigcy
rachunek.

Wydatki.
72 ft. syropu krochmalo-
wego, 5. tal. 12. ér.gr. 10. fen.

5 ft. porzeczek, 10.
5 ft. stodkich wisni
5 ft. borowek 2. 6.
Dw a dni robocizny 16.

7- tal. 4.

(to iest zip. da gr. 2i).
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Z tego otrzymano iedno wiadro winai 16 butelek
octu. Liczac butelke octu tylko 1 $r.gr. 6. fen.
nalezy odtragci¢ od powyzszey summy 1. talar;

przeto ieden kufel wina takiego kosztuie 5 §r.gro-
*ze. (czyli garniec polski zip. 5.).

XLII.

ULEPSZONY SPOSOB DZWONIENIA,

Dzwonienie, iak wiadomo, szkodzi wiezom, zwta-
szcza kiedy dzwony kolosalng maig wielkos¢. Wy-
stawmy sobie np. mass¢, do 10, albo i wugcey ty-
sigcy funtow cig¢zaru maigcg, ktéra wewnatrz wie-
zy w te 1 owe¢ strong si¢ waha, atatwo kazdy poy-
mie gwaltowno$¢ wstrzasnien, na iaka iey mury
sa wy stawione. "W Rossyi, gdzie na ogromnych
dzwonach wiele zasadzaia, zwy kle przestaig na
ciagnieniu samego serca; ale wtedy brz¢k merest
tak gloSny i1 czysty. W polowie przesztego wieku
wymy$lono w Niemczech rozmaite sposoby dzwo-
nienia, bez kotysania przy tem samych dzwonow.
Wszystkie atoli te sposoby zasadzaly si¢ na ude-
rzaniu w dzwon mlotem albo sercem, ktore po-
ruszano z.apomoca machin, tak, iz predkos§¢ ude-

rzen zalezata zupelnie od dzwoniacych. Lecz wszy-
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stkie maig t¢ wadg¢, ze serce albo miot (lubo tak
krotko ii to nawet trudno zmiarkowac) zostaie
w zetknigciu z dzwonem, przez co si¢ przytlumia
naywigksza cz¢$¢ glosu. Pewien dowcipny kowal
zaradzil byt temu poczeg$ci wynalezionym przez
siecbie mechanizmem; lecz sktad tegoz zbyt iest
powiktany, a skutek iego dziatania bynaymniey
nie polegal na prawach wolnego cial wabania sig;
Gdy swiezo w Kopenhadze miano w koSciele za-
konnie nowy dzwon, 8000 It. wazacy, zawieszac,
tamteyszy Professor Oerstédt, usitowatl usunaé po-
wyzsze trudno$ci. Chodzito tu tylko o nadanie ser-
cu wolnego wahajacego si¢ ruchu, polegajacego
szczegolmey na sile, iaka przez tracanie kolysze
si¢ wiszace cialo; bo w tedy rzecz iest oboigtna
czyli dzwon ku sercu, czyli serce ku dzwonowi
biega. Zamiaru takowego dopigt Prof. Oerstedt
zawiesiwszy zewnatrz, w okolo dzwonu, ramg,
w gorze wahajaca si¢ na osi, w dole za$ naaigca
osadzony miot stojacy, ktory za kazdem pociagnig-
ciem ramy w dzwon biie. Przez takie przyrzadze-
nie biz¢k bynaymniey si¢ nie rézni od tego, ia-
ki dzwon zwyczajnym sposobem ciggniony wy-
dme¢, a icden czlowiek wykonywa robote, do
ktorey dawniey la ludzi u|ywail0> Dzwonienie
moze bydz zwalniane wedlug upodobania, nada-
jac tylko przyzwoita dlugo$¢ pionowey czg$ci
ramy. Wrzeszcie bez trudnosci datyby si¢ po-
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robi¢ vvramie odmiany, ktoreby utatwity predsze
lub powolnieysze dzwonienie podiug ok°licznosc'-

To ulepszenie w sposobie dzwonienia mogtoby
naprowadzi¢ na inne, w samych dzwonach; nawet
ksztatt tychze, moglby bydz odmieniony, bo rowny
brzgk daleko mnieysza massa metalu wydacby mogta.

XLI1I.
OUZYCIU PARY WODNRY PRZY WYTAPIANIU ZELAZA
przez Radce¢ gérniczego Zinckcn w Maegdesprung,

(z pisma Journalfur technische und eohonomischt ,
Chemie).

W wielkim piecu w Schierke, gdzie $rednio na
tydzien wyrabiano naywigcey 228 cetnarow su-
rowcu, czynit P. Freitag doswiadczenia z wpu-
szczaniem pary wodney do wysokiego pieca, o
postgpowanie to okazato skutki =zadziwiaiace;
gdyz produkeya zelaza od 228 cetnardow na tydzien
powigkszyta si¢ wigcey iak o pottora raza tyle, co
przyswiadczyt P. Frankenfeld z Rothenhute, tym
doswiadczeniom obecny. Oto wtasne Pana Freitag
podans$o:"

\v ostatniey kampanii, rozpoczg¢tey z dniem 10
maia 1826 1i. nabiiano piec wielki w pierwszych

sze$ciu kwartatach 25 razy; w ostatnim kwartale
41
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urzadzony zostal aparat parowy W tygodniu po-
przedzaiagcym, nim uzyto pary, piec wydat 218 cetn.
surowcu. Szychty szly powoli, tak ze tylko s3
szycht na a4 godzin wypadato. W tym samym cza-
sie przystosowano zelazng retort¢, przeszto 4 wia-
dra wody trzymaiaca. Szyia retorty wlozona zo-
stala w rur¢ drewniana (zamiast ktorey poOzniey
uzyto zelazney oblepioney gling, wygnieciong ze sto-
ma, gdyz rura drewniana popg¢kala i przepuszcza-
ta parg); do drugiego iey konca przytwierdzono
krotka, ciasng rurk¢ zelazna, ktora przechodzac
wzdtuz dyszy, uyscie miata do formy. Ret rta
napetniona woda i zrazu rozgrzewana weglami
nieprzerwanie pary do formy dostarczata. Bieg pie-
ca wkrotce okazal si¢ lepszy; nat¢zono miechy;
szychty z wigksza nastgpowaty predkoscia, i po-
strzezono z radoscig, ze we 24 godzinach 36 szycht
zasypano. W nastepnych 24 godzinach liczba szycht
doszta do 38, spadala znowu na 36, iku koncowi
-tygodnia znowu wzrosta do 40. Tygodniowa pro-
dukeya zelaza, procz gatunku zwanego ptokauka
(Ft'ascheisdn), doszta do 285 cetnarow. W naste-
pnym tygodniu szychty zmienialy si¢ tym samym
sposobem; atoli bieg pieca do wysokiego stopnia
ustanowit sic, mimo silnego bardzo natQZenia rnie-
chow po 8 razy na minutg, naco si¢ pierwey nigdy
nie odwazono. Piec wydal w tym tygodniu 3x5.

cet. surowcu, oprocz ptdékanki. W trzecim tygo-
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dniu wydal 553 cetnar6ow; i tak tygodniowa pro-
dukcya zelaza doszla do 552 cetnardow, oprocz plé-
kanki. Zapasy rudy wyczerpaly si¢, nabiiano wigc
piec odrzucong picrwey chudg rudg, z ktérey ie-
szcze Soo cetnaréw zelaza na tydzien wytapiano.
Nawet stare zelazo, kule dzialowe i plékanka na-
lozone naostatek, istotney zmiany nie sprawily.
'W ostatnich dniach i4 uzytoniewypruzoney icszcze,
swiezey rudy brunatney, przezco process tak da-
lece znowu podniésl sie z zadziweniem urzedni-
kéw, ze nic radzi patrzali na koniec tey roboty.
P. Freitag tego iest zdania, Ze para wodna
w pewnych peryodach fryszowania uzyta, moglaby

wazna uczynié¢ posluge.

XLIV.
MACHINA DO CZYSZCZENIA ULIC PO MIASTACH ,

(Receuil Jndustriel T. v. p. 167)

Lubo w Paryzu czyszczenie ulic kosztuie 200,000
frankéw do roku, przeciez ieszcze daleki iest
skutek, iakiego dla ochedostwa, zdrowia i przyje-
mnosci w wielkiem miescie zada¢by mozna. Pre-
fekt Policyi, pragnacy wszystkie techniczne wyna-
lazki i ulepszenia widzie¢ zastosowane do wygody

iuzytku publicznego, wezwal byl bieglego i uczonego



3a4

mechanika Cagniard Latour, izby pomyslat
o machinie, za ktoérey pomoca, ulice w Paryzu po-
rzadnie i oszczednie mogtyby bydz czyszczone.
Uczony ten mechanik chetnie si¢ zaial wykonaniem
tego pomystu i iuz z pierwszym takiey machiny mo-
delem publicznie czynione byty do§wiadczenia.Machi-
na ta sktada si¢ ziednokonnego wozu odwoch kotach.
Pod osig, rownolegle do teyze, znayduie si¢ walec na
trzy stopy dtugi, osadzony czterema rz¢dami mio-
tet, ktore po czterech cylindrycznych S$rubowych
zakre¢tach na iego obwodzie regularny ruch maia.
Szesciu ludzi na wozie uzyto do obracania tego
walca. Gwinty $ruby ida ku lewey stronie, aobro*
walca wsteczny iest obrotowi kot. Takie przy-
rzadzenie miato ten skutek, zeprowadzac woz pra-
wa strong ulicy, machina nie tylko w prostym
kierunku za wozem zmiatala bloto, ale zarazem
zgarniata ie na prawga strong¢; a chociaz w czasie
tego pierwszego doswiadczenia pogoda tego rodza-
lu robocie nie sprzyiata, i twardo$¢ blota onemuz
byta na przeszkodzie, wszelako skutek okazal si¢
bardzo dostateczny. Prowadzac wo6z z powrotem
po lewey stronie ulicy, machina zmiata bloto na
kupe podrugiey stronie. Poniewaz za$ okragta mio-
tta ma trzy stopy szerokosci, przeto za iednem przey-
§ciem tam i na powrot oczyszcza si¢ ulica na szesé
stop szeroko. Obrachowano zpordéwnania rgczney

roboty, ze ieden kon i sze$ciu ludzi przy pomocy
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tey machiny, zaslgpuig 4o ludzi; na sekunde¢ =za-
miatano g stop kwadratowych; a lubo taki wypadek
zupetnie iuz zaspakaial, wszelako wynalazca do-
strzegt, Ze ieszcze wazne poprawy moga bydz przy-
dane: anajprzod przedsigwzigl obrot kol u wozu
potaczyé z obrotem walca; przez co wprawdzie
przybedzie dla konia ci¢zaru, ale zato ludzie do
obracania walca z miottami nie beda potrzebni;
oprocz tego, na przodzie w'ozu, w bliskos$ci miotel,
ma zamiar przyda¢ pochyta ptaszczyzne znawinig-
ciem pldétna bez konca, na ktdre zmiecione miotta-
mi bloto zbiera¢ sig¢, a ztego do skrzynki spadacé
begdzie, ta za§ wyprdzniaé si¢ ma do innych, w pe-
wnych odleglosciach poustawianych skrzyn, z kto-

rych znowu kary beda tadowane.

XLV.
WYPISY LEKARSKIE

udzielone przez iednego zlekarzy w stolicy.

22. Ratunek na otrucie grzybami. Zuzywaniem grzy-
bow wielkg ostrozno$é zachowacé nalezy, gdyznawet ga-
tunki powszechnie znane, iak np. pieczarki, rosnac w pe-
wnych mieyscach, nabicraig czasem szkodliwych wtasno-
$ci. Przedewszystkiem wiec powinny bydz dobrze pozutc
nim zostana potknigte, przez to bowiem szkodliwa iadu
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wtasno$¢ znacznie stabieie. liicdy si¢ kto grzybami slru-
ic, najprzéod wzia$¢ winien na wymioty, potéin zazy-
wa¢ kwasy ro$linne, np. ocet, sok cytrynowy, albo ia-
btezuny; nakoniec daja si¢. lekarstwa na usmierzenie kur-
czu, dla zmniejszenia zagwaltow nyeh wymiotéw. Do
zaboig¢tnienia trucizny zaleeaia infuzya gallasu, kory
debowey i chiny.

23. Srodek na kazdy rodzaj spieczenia. Nowy,
bardzo prosty, predko i pewnie dziataigcy Srodek na ka-
zdy rodzaj spieczenia czyli oparzenia, ogtosit Dr. W ard
w piSmie »the Lanced'. Spieczona cze$¢ oblicie przy-
sypuic sic maka (*), potein obwiazuje sic suchym czy-
stym ptatkiem Inianym. BO6l prawie natychmiast usta-
ie; a ie$li po niciakim czasie znowu si¢ wroci, wten-
czas zdia¢ plotno icierpigce micyscc posypaé §wieza maka
nic zrzucaigc dawnej. Powtarzajac posypywanie dopoki
rana na ¢wier¢, albo na pdt cala nie bgdzie maka przy-
kryta, mozna nawet gwattowny b6l wprcdce usmierzyé
i niebezpieczne oparzenia uspokoié; a iczeli zranienie
nie iest bardzo znaczne, nawet cata kuracya tym spo-
sobem ukonczyé. Przy mocnieyszych ciata uszkodze-
niach, posypujac ciagle przez 14 dni sama maka, po-
zniej do teyze dodaé¢ czwartg czg¢$¢ galmanu (lapis ca-
larninansj; i mieszaning zwilzy¢, unikaigc przedtem

wszelkich srodkow wilgotnych, iakoto olciu, masci it. p.

(*/ Nie wyrazono iey gatunku. R.
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ROZMAITOSCI.

26. Pokrzywa Willawa, (urlica Whitlawi) nowy ma-
teryal doprzedzenia. P. Gill, wydawca pisma tech-
nicznego p. t. Technical Repository, widzial in doyrza-
ta do zbioru i nazwat »znokoinilyin przedmiotem na-
rodowym”. Ta pokrzywa wyrasta na 6 stop i wyzey,
aziednego korzenia pedzi S do 16 pienkow, ktore sto-
ia tak gesto iak zdzbta pszeniczne; wldkna wydaic
wiccéy niz ktorakolw iek ze znanych roslin witdknistych
z ktérego rownie naycicnsze koronki, iak naygrubsze
powrozy i liny kotwicowemogabydz wyrabiane. W1to-
kna tc sa na 6 stop dlugie: ale do delikatnych wyrobkow
wybieraig tylko krotkie, inaiace 12 do 13 cali dtugosci.
Wyrobki tc mozna widzie¢ u P. Whitlaw 14. Pokrzy-
we¢ konopna, z ktora pokrzywa W itlawa ma wiele po-
dobienstwa, od niepamigtnych czaséw uprawiaia w Azyi,
i dotad pewne tkaniny tnaig nazwisko pokrzywkowych,
czyli orzowych (Nesseltuch).

27. Potaz zpiolunu. ]Va posiedzeniu Towarzystwa
zachecaigccgo przemyst w krolestwie pruskiem, tayny
Radca Hcrinbstac dt, imieniem wydzialu chemiczne-
go ifizycznego, zdawatl spraweg z badan wzglgdem uzycia
piotunu na polaz, do czego data powdd udzielona wtym
wzgledzie wiadomo$§¢ od Towarzystwa ogrodniczego. Wy-
padek tych badan okazal, zc nawet w razie miernych cen
potazu obcego, potaz z piolunu z korzysciag mégtby bydz

wyrabiany, tym bardzi¢y wig¢c teraz, kiedy ceny pota-
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Zu s3 do$é wysokie, przedmiot ten zastuguie na uwage
wtascicieli dobr i lasow.

28. Szczegolniejszy sposob rozmnazania drzew owo-
cowych. W marcu iednoroczny zraz narzyna si¢ az do
polowy ostrym nozein wtasnie w micyscu, gdzie z dwu*
letnim precikiem iest zro$nigty, a w narznigta szczelin-
ke wktada sic cieniutki kliniczek z suchego drzewa;
potem to narzni¢cie nalezy zasmarowae mascig ogrodni-
cza, owinag¢ pakutami albo mchem i owigza¢ lykiem.
Nastepnego roku na wiosn¢ zraz takowy zupelnie no-
zem si¢ odrzyna i sadza w nieco ocienioney i wilgot-
néy ziemi. Z narostku utworzonego w inievscu narznig-
cia, bardzo prg¢dko wyrastaja korzonki, a potémizdru-
giey strony. Takie zrazy rosna bardzo skoro i wcze-
$nie wydaig owoce. Ten sposdb ogtosit w gazecie Der
Obstbaum-Freund z wtasnego doswiadczenia nieia-
ki Pan Minko wits.

29. Wodka z borowek. Te iagody, w niektorych miey-
scach takze afinami, albo czarne mi iagodami
zwane, po lasach i borach w nicziniernéy rodzg si¢ ob-
fitosci, dotad iednak niewiele miaty uzytku. W Niem-
czech od niedawnego czasu zwrdécono na nic uwage i
obiécono na wodke, a doswiadczenie okazato, ze 10
miar iagdd, kiedy lato iest suche i pogodne, -wydaiaie-
dn¢ iniar¢ wodki; kiedy za$ lato iest dzdzyste i chlo-

ng, wtenczas na iedne miar¢ wodki trzeba 12 miar
iagdd. Jagody wtym celu rozgniataia si¢, bez roztto-
czenia iednak ziarnek, potem wprassie sok wyciska sig;
wyttoczyny leszcze raz polewaig si¢ woda i wytlacza-
la, poczeni zadnego iuf nic maia uzytku. Sok w du-
zych beczkach drewnianych, dobrze zaszpuntowanych

zostawia si¢ wcicptém mieyscu, a naylcpiey na stoncu;
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al'V fermentowat. Ze szpuntu wychodzi zakrzywio-
na rurka, kléréy koniec zanurza si¢ w wodzie. Droz-
dzy dodawad nie trzeba, lin lepiey sok wyfcnnentuie
tym wigkszy wydatek wodki. Decstylacya odbywa sig
sposobem zwyczaynym. Wodka ta iest bardzo czysta
i wolna od wszelkiego Smaku i zapachu obcego; a za-
tein lepsza nizeli ze zboza i wielu innych substancyy.
Mozna takze pogniecione iagddy, bez wyttaczania wpras-
sie, wraz ztupinkami poddaé¢ fermentacji, ktéra si¢ 4
lub 6 dnia rozpoczyna. Mass¢ pognieciong, mozna
w chlodnein mieyscu zachowaé bez zepsucia pdt roku,
i dopiero w zimie wodke z niey pedzi¢. Kiedy iednak
tupinki nic sa oddzielone , trzeba w czasie dcSlylacyi
miesza¢ robot¢ w kotle, aby nie przygorzata , i odwo-
dek, czyli lak zwany luter, przepegdzi¢, aby Czysta wod-
ke otrzymac.

30. Ratowanie w czasie pozaru. Jeden 2z dzienni-
kow angielskich, oglosit ze chcac.wytrzymaé¢ w izbie
zupelnie napetnioney dymem,trzeba twarz obwingé mokra
iedwabng chustka. Pcwney osobie, ktora tego uzyta spo-
sobu, udato si¢ w czasie pozaru wsrod najgestszego dy-
mu mata rgczng sikawka dopoty ratowaé, poki ogien
nic zostat wygaszony.

31. O wymywaniu zlota. Jakkolw iek dziwnie sie wy-
daic, wszelako nic zaprzeczona iest rzecza , iz ztotni-
cy i iubilerowie do niedawnego czasu mieli zwyczay
wylewa¢ wodeg, w kloréy swoie wyrobki, po wywarze-
niu, nurzaia, nic baczac, iak znaczng czg$¢ zlota zta
wodg utracaig. Niedawno pewna z wiadomos$ciami che-
imczncmi obeznana osoba, zapi¢é gwineow od kazdego
z tych fabrykantoéw, powyuczata ich sposobu oddzielania
tego ztota od wody, a ktéry na tein zalezy, aby do niey

4a
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doda¢ siarczanu miedzi (czyli niebieskiego koper-
wasu, albo lak zwanego sinego kamienia) roz-
puszczonego w wodzie, zloto przez lo opada na dno
naczynia; zebrawszy wigc osad takowy 1 stopiwszy zsa-
Ietra dla znieddkwaszenia polaczonego z nim zelaza, i
wyplukawszy w czyslé¢y wodzie, otrzymamy ztoto w czy-
stym stanic.

32. Sposob przeszkodzenia, aby iaskotki gniazd nie
lepily. Mieysce, ktore od lego chcemy uchronié, potrze-
ba posmarowaé toicin, albo olcicin, albo szarein my-
dtem; glina, z ktoréy iaskotki lepia gniazda swoic, nic
przylgnie do micysca tym sposobem obwarowanego iia-
skotki po nadaremnych wusilowaniach, na zawsze ie

opuszcza.
(Edimb. Philos. Journ.)

33. Sposob na muchy. W okolicach Turynu nzywaia
do tego ziela, orlicy zwy czayndy, czyli paproci (pte-
ns aqgmlina). Miotetki z téy roéliny zawieszata sic w ku-
chni albo w pokoiu; ku wieczorowi muchy siadaig na nich
gromadnie; w tenczas mozna ic wrzuci¢ w ogien i ra-
zem spalié.

31. Sposob mapluskwy. Tegi odwar tureckiego pie-
pizu, ktoéiym si¢ wymywaia sprze¢ly i zakrapiaja szczeli-
ny w §cianach, ma bydz skutecznym $rodkiem od tego

plugawego owndu.
Mech. Magazine 1826"

3o. Skutek obrywania kwiatow z krzakow kartofla-
njch. Wedlug postrzezen pewnego amerykanskiego go-

spodarza: pod krzakami kartoflane...!, u ktéorych ober-
wano kwiaty, kartofle wyrastajag wigksze 1 maia bydz
lepsze.

A« Nntzb.

3fi. U doswiadczaniu trwatosci kolorow na tkani-
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nach lub przedzy- Ho koloréw, rdézowego, cielistego,
fiolotowego, wszelkich czerwonych i niebieskich, roz-
pus¢ pot uneyi atunu w kwarcie wody, wtéz do tego
rozczynu * uncyi tkaniny Inh przedzy, kléréy koloru
chcesz dos§wiadczy¢, i w glinianym garnku goluy 5 do
0 minut; polem wypléocz w czysley wodzie.

Do koloréow zottych, zielonych, tudziez marzanno-
Wych, czyli tak zwanych krupowych, albo wisniowych
wez £ uncyi tkaniny 1ubs przedzy, a| uncyi mydia i go-
tuy to wszystko w kwarcie wody, takze 5 do (i minut

Wszystkie kolory brunatne zich odcieniami doswiad-
czani si¢, gotuigc ie pie¢ minut w kwarcie wody z ie-
dng uncya kamienia winnego miatkiego (*).

Journal de conn, usneltes.

37. Nawoz weglowys Wiadomo, ze wegiel roslinny
z tatwos$cia wcigga w siebie $§wiatto, ciepto, powietrze,
wilgoé¢, 1 ze iest dobrym przewodnikiem elektryczno$ci.
Szczcgobdlnieysze postrzezenie bylo niedawno powodem
P. Batilliat chemikowi wLugdunie, do czynienia
nowych poszukiwan , we wzgledzie dzialania we¢gla na
rosliny. Przy Saint-Lajer w bliskoSci Bcaujean
nad Rodanem, latorosle winne w tak zwanych spalo-
nych winnicach, ktére od lat 50 na kurz wegglowy wy-
stawione byty, nigdy od tego czasu nic wymarzaia, i rok
rocznic obiitszy plon wydaia anizeli inne winnice. Wy-
padki poszukiwan P. Batilliat slwierdzaiag daw-
ni¢y znaiomc okoliczno$ci i ukazuig korzy$ci z uzycia
ro$linnego we¢gla na nawdéz. Nawodz taki w bardzo ma-

lcy ilosci, wywiera dlugotrwatle i iednostaync dziata-

(*, latrz takze w toy materyi artykut w Nrzc 'ii Izydy zr

131* "a slr-
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nic. Zeby iak naytaniey kosztowala iego produkeya
radzi P. Batilliat, tylko zwegla¢ wrzos i inne ro-
$liny, niczinieniaigc ich w popidél. Zdaniem iego, wg-
giel uzyty w rafineriach cukru moégiby takze bydz
przydatny na nawodz, tudziez wegiel ziemny, szczcgol-
niey za$ tupkowy, niezawiéraigcy siarczyku zelaza;
aczkolwiek wegiel kopalny, wszystkich dobrych wta-
snosci wegla roslinnego nie posiada.

38. Illos¢ soli na kuli ziemskiej. pismie Mecha-
nics Magazine N. 287, zrobiono nastgpujace obracho-
wanie: Srednia gleboko$é oceanu przyymuiac na dzie-
sig¢ mil angielskich, a wage soli w wodzie morskiey
na okrylaby na 700 stop wysoka warszta soli cate
dno morskie, gdyby wszystka woda morska uparowata.
Ta so6l rowno po stalym ladzie kuli ziemskiey rozpo-
starta, okrytaby lakow>a do wysokosci dwoch tysigey
Stop.

39. Ulepszone knoty do swiec toiowych. P. Murray
inoczy knoty bawelniane w wodzie wapienncy, zawie-
raigcey znaczna ilo§¢ rozpuszczoney saletry ( lepszy
byltby ieszeze chloran potazu, ale zakoszlowny do zwy-
czaynego uzytku). Swiece z lakierni knotami, daia
lasnieyszy ptomien i czy$cieysze §wiatto; lcpiey si¢ pa-
la i z tey przyczyny tak rzadko iak $wiece woskowe
potrzebuja obcierania. Knoty przed uzyciem dosko-
pale wysuszy¢ nalezy.

40. O pieczetowaniu listow. Poniewaz listy pieczeg-
towane optlatkiem, tatwo otwieraé mozna rozwilzywszy
pieczatke za pomoca pary wodney; przeto dziennik Me-
ehan: mag: radzi ie piecz¢towaé biatkiem z iay, bo ta-
kowe od ciepla ieszczc bardziey twardnicic.

41. Aowj czarny sympatyczny atrament. Rowne
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czg¢sci wody i kwasu saletrowego nalé¢y na odrobing
zywego srebra i zostaw spokoynie, poki z tegos luz
nic sienie bedzie rozpuszczaé¢. Tym rozczyocin iakzwy-
CZaynym atramentem pisa¢ mozna. Chcac przeczytaé
pismo, papier przy ogniurozgrza¢ potrzeba, a pismo

okaze sie czarnego koloru.
{Mechanics' Magazine N. 285).

42. Sposéb wyiecia zatyczki szklanney ulkwioney
W szyyce u flaszki. Umocz serwete w goragcty wodzie
i obwin w nig flaszke¢; zaraz potem szybko uderzay tyl-
cem od noza w szyykc, a zatyczka tatwo si¢ da wyiac;
poniewaz szyyka u flaszki od ciepta predzey si¢ rozgrzeie
i rozszerzy, nizeli zatyczka.

{Tamze).

43. O wytrzymalosci owiec. Statek parowy Ann-
veil miat 400 owiec na poktadzie. Przez zbieg ro6z-
nych przypadkow catla ta trzoda dziesig¢ dni i tylez no-
cy zadnego nic dostata pozywienia; wszelako wszystkie

zostaty przy zyciu.
{Galignani JMessengf

44. Twardei czystedragi ogrodowe, tudziez chodniki
przed domami urzadzaigsiesposobem nastgpuiacytnibtoto
uliczne dobrze wysuszone i przesiane, zmigszay ze smo-
ta z wegli ziemnych i przyday troch¢ drobnego gruzu.
Warsztg tey massy Srednicy grubosci okrywszy droge,
rozpostrzy¢ na niey warszt¢ drobnego gruzu i piasku.
Chodniki tym sposobem urzadzone, wolne sa od wszel-
kiego robactwa i owaddéw, chwastami nic zarastaja ina-
wet i w dzdzystey porze sucho si¢ utrzyinuig.

45. Sposéb zachowania iabtek. Jabtka w wyinto-

conem zbozu przeszto rok caly dobrze si¢ przechowuja*
( Quarterly Journal of science.)

46. Sposéb zachowywania kartofli. Kartofle przez
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lat kilka dobrze utrzymywac¢ mozna, sparzywszy ie wrza-
ca woda, albo wlozywszy na kilka minut do goracego
pieca po wyicciu clileba. Kartofle takie nie kietkuig
i maczka ich w dobrym stanie utrzymywacé sic bedzie,
iezeli na nich lupina nic popgka. Po sparzeniu dobrze
ie wysuszy¢ nalezy.

{Worcester Herald. Mech. Mag.)

47. Golebia poczta. Nicprzcstaige na predkosci an-
gielskiey poczty listowey, ktéra pod cigzka kara za wszel-
ka zwlok¢ uiezdza¢ musi 8. mil angielskich na godzi-
ne, mys$la teraz Anglicy o zaprowadzeniu u siebie sta-
rozytnéy klassyczney poczty golgbicy, dotad icszcze
uzywaney wTurcyi azyatyckiey.

Wiadomo, iz w okolicach Nowego Yorku strzelano go-
tebie, ktorych wole zawieraty ryz ieszcze niestrawiony.
Nayblizsze za$ pole ryzowe iest w Karolinie; a zatein
te golgbie 3—400 mil ang. w 6 godzinach ulatywacd
musialy, co czyni prawie 1 mil¢ ang. na minutg, sko-
ro przyia¢ mamy, ze ziarna ryzu sila dziclney dygestyi
zoladkow golebich, naywiecéy we 12 godzinach stra-
wione bydz moga. Kto zna grecka literature, choéby tylko
z poezyi Anakrconta, wie o tein, iz Grecy mieli pocz-
te golebia. 'W czasie woyny krzyzackiey r. 1171 po-
czta gotebia byta w kazdem mieécie arabskiem. Za
jey posrednictwem suftan Nurredin, réwnie predkie
otrzymywat doniesienia o poruszeniach krzyzakow, iak
przez telegrafy. Dawni orintologowic, lepiey nizeli
dzisiejsi znali Golu mbani tabellariam; bylo to
znane iw Niemczech pod nazwiskiem Bancadctty.
Zaprowadzeniu poczty gotebicy tak w Anglii; iako i na
stalym ladzie, nic innego na przeszkodzie nie staic,
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Iko upodobanie w krwawey rozrywce mitosnikow
mysliwstwa. To tylko w takich kraiach do skutku
przyys$¢ moze, gdzie iak np. w Turczech, ludzie ob-
chodzg si¢ litosciwie ze zwierz¢tami, i nie zabiiaig ich
ze swawoli; gdzie nawet prawo zabrania pastwié¢ sig
nad niemi bo tylko wtenczas zwierz¢ta prawdziwy
pozytek przynosza cztowiekowi, kiedy si¢ z niemipo ludz-
ku obchodzi.

48. O obrachowaniu wartosci dyamentéw. W dzien-
niku Mechanics Magazine N. 266 podany zostal na-
stepujacy sposéb szacowania dyamentéow nieszlufowanych:

»Liczba karatow mnozy si¢ przez nia same, czyli po-
dnosi do kwadratu, a iloczyn mnozy przez 2; otrzyma-
ny drugi iloczyn iest wartoscia nieszlufowanego dya-
mentu wyrazong w funtach szterlingdéw. Przeto dya-
ment wazacy 20 karatow, ma wartos¢ SO0 ft. szt. bo
20X20=100x2=800. Jezeli dyament iest szlufowany,
wowczas pierwszy iloczyn, czyli kwadrat z liczby ka-
ratdw, mnozy si¢ nic przez 2, ale przez 4; przeto dya-
menl; szlufowany wazacy oznaczong liczbe karatow, wart
bedzie 1600 fl. szt. Prawidto to nie stuzy do bardzo
wielkich dyamentow.«

W temze piSmie, w N. 267. umieszczony zostal ar-
tykutl liicznniomcgo autora, prostujacy powyzsza zasa-
d¢ obrachowywania warto§ci dyamentdéw, sposobem na-
stepuigcym:

»1 wierdzisz WP. iakoby wzmiankowane prawidlo
stuzylo tylko dla matlych dyamentéow'; owszem rzecz
ma sig cale przeciwnie! Matle dyainenty t. i. takie, kl6-
ic nie wazg iednego karata, nigdy si¢ nie szacuig mno-
zeniem ich wagi prZcz nig sarng, czyli przez podnie-

sienie do kwadratu. Tym sposobem obrachowuie si¢
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warto$§¢ starych dyamentoéw, ktore waza ieden karat ;
wiecey. Cena iednego karata nieszlufowanego dyaincn-
tu, potozona icsl wprzeci¢ciu na 2 ft. szt.; (SO.zlp.) dya-
xnent zas szlufowany w brylant, wody czystey, bez plain,
dobrze rznigty, wart iest 8 ft. szt. Cena ta, uwazana iest
dotad za miar¢ przy obrachowywaniu wartosci wigkszych
dyamentow iakieykolwick wagi. Przeto kwadrat z wa-
gi dyamentu, nie przez 4, ale przez S mnozy¢ nale-
zy. Wszakze podiug tey miary szacuia si¢ tylko dya-
menty bez skaz, ale nie dyamenty w rozet¢, lub inny
iaki ksztatt szlufowanc. Wiele iest takich dyamentow,
ktorych, iuzto dla ksztattu, iuz dla koloru Ilub
wody, wreszcie za$ dla ciemnych plam, przCz 4 mno-
zy¢ nie mozna. Rupuigcy tatwo mogltby si¢ oszukad
stosuigc si¢ do tey zasady. Dokladna znaiomo$é war’
tosci dyamentow, ich gatunku, tudziez szlufowania i po-
litnry, iedyni. tylko pr« a dlugoletni, v 2 L
mozna. Warto§¢ matych dyamentow ktoro ,ic
karata rozna bywa podtug ich Wody, tol,r,, r
»arna (po,od,,czego |,,b podwdjnego) od 4 do 10 ft. szt.
Na icden karat ,,(z,0 czasom 100-150 sztuk drobnych
yamon ow w rozet¢ salutowanych; karat takich dya-
menlow kosztuic od 10 15 ft. szt. Wi.tu mylnie ,, L
i brylanty byl, ré6zn.mi kamic
Dianu; inassa w ,ich iest icdnak.wa; brylantami zo-
ksztatt szlifowano, iz
wigksznna hczba plaszczyzn ,,a powierzchni kamienia,
wigcey amigc 1 odbuaiac promieni $wiatta, mocnicy-
szy blask tgczowych kolorow wydaia.
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