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GORZELNIK

Op TveztreGaNVREid

Wychodzi raz na miesigc w objetosci jednego arkusza.

PrenniiUbr&tci wrazzprzesytka poczt, wynosi: Redhkcya :we Lwowie, plac Bernardynski
W Panstwie Austryackiem rocznie 3 ztr., pot- liczba 7.
rocznie i ztr. 60 ct. A dm inistracja 1 Ekspedycya w Dru-
" Cesarstwie Uossyjsklem rocznie 3 rs. 60 k. karni Ludowej we Lwowie, plac Bernardyn-
pétrocznie 1 rs. 80 kop. ski 1. 7.
" W* K* Poznafhkiem rocznie 6 marek, poét- Inscraty zamieszcza sie za optata 10 ct. za
rocznie 3 marek. " wiersz drobnym drukiem.
~alezyto$¢ przesytaé najdogodniej za przekazem Rekopisy zwraca sig tylko na wyrazne zadanio.
pocztowym pod adresem Drukarni ludowej. Numer pojedynczy kosztuje w miejscu 25 ct.

WYDAWCA | ZA RKDAKCYA ODPOWIEDZIALNY: St. BaVYLI.

\Whasnosci jeczmienia uzytego na stod.

Dyastaza jest fermentem, zamieniajgcym skrobie i dekstryno
w malto-dekstryne i maltoze. Wytworzenie najwiekszej ilosci dya-
stazy w stodzie, bedzie zawsze zywotnym interesem gorzelnika.

Nie kazdy i jakibgdZ jeczmien ktérego przewaznie w gorzel-
niach na sté6d uzywamy, jest zdolnym temu zadaniu odpowiedziec,
i jezeli st6d ma by¢ dobry, prawidtlowo wyrobiony i w dyastaze
bogaty — to przedewszystkiem jeczmien, musi by¢é normalny,
zdrowy, bez wady i zdolny do kietkowania. Aby oceni¢ fizyczne
wiasnosci jeczmienia na stéd uzy¢ sie majacego, nalezy uwazaé:

1. Na jednakowg forme i wielko$¢ ziarn. Jeczmien o rownyi
ziarnie daje pewnos$¢ ze w jednych i tych samych warunkach
wegetowat, i ze wyda rowny dobry stéd. Z obszaréw dworskich
bedzie jeczmien zawsze wiecej rownozarnisty bo w wielkich ilo-
§ciach uprawiany, gdy przeciwnie zbierany od matych rolnikéw
bedzie nieréwny, i zwykle pomieszany cieAszy z grubszym i do-
Scigly z wczes$nie sprzatnietym. Jezeli jeczmien jest pomieszany
stary z nowym co przy kupnie czesto sie zdarza, bezwarunkowo
niemoze by¢ zniego dobry stdd. Kupcy sprzedajacy taki jeczmien
wyrzadzajg wielkg szkode stodowaniu. Jeczmien $rednioziarnisty
o wadze (B do 07 kilo jednego hektolitra jest lepszy jak taki kto-
rego hektoliter 08 do 70 ki)o wazy, i praktycy utrzymujg ze je-
czmien lekki koloru stomkowego jezeli tylko dobrze sprzatniety,
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0 powierzchni I$nigcej i z cienkg tuska a przytem kruchy w rozta-
mie jest najlepszym produktem na wyrdéb stodu.

2. Na czystos¢ ziarna. Jeczmien nie powinien zawiera¢ w sobie
potéwek ziarn przetrgconych w mtocarni, ani ziarn nagryzionych
przez robactwo, réwniez przymieszek obcych nasion i hwastow.
Przetomane ziarna mimo najwiekszej czystosci w stodowni, pokry-
waja sie w czasie roboty ple$nig, ktoéra sie nastepnie udzieli¢
musi drozdzom, moze i by¢ powodem nieobliczonych strat.

8. Na barwe ziarna. Biaty, jasny kolor, jest oznakg dobrego
sprzetu, i przechowania zboza, rowniez kolor jasny stomkowy jest
oznaka niektérych gatunkéw, czesciej jednak barwa ta pochodzi
od zwilzenia jeczmienia. Kolor z6ity z ciemnemi koncami jest
oznakag ze jeczmien ucierpiat od deszczu, i wtedy tylko mozna go
uzy¢ na stod, jezeli kolor ten dotyczy tuski ziarna, a zarodek jest
nieuszkodzony, ktéry wtedy ma mie¢ kolor woskowo zielonko-
waty, jezeli jednak jego kolor jest tak jak tuska brgzowys t6d juz
dobrym nie bedzie i moze sie¢ zdarzy¢é ze na sto — 60 ziarn be-
dzie kietkowato, takiego jeczmienia nienalezy juz uzywaé na stdd.

Ma sie rozumie¢ ze jeczmien koloru brgzowego ktoérego nabyt
przez zapalenie sie w stercie lub warstwie juz wcale do niczego
nie jest. Wszystkie takie jeczmiona uszkodzone, majg na swej
tusce i w rozwartych koncach zarodki plesni, ktére gdy dostang
dla siebie korzystne warunki tj. wilgo¢ i ciepto, rozwija¢ sie beda
tak dalece ze st6d dobry by¢ nie moze.

4. Na potysk ziarn i icon jeczmienia. Zdrowy jeczmien posiada
zywy naturalny potysk, ktéry wtedy utraca gdy byt na deszczach,
lub tez wilgotno przechowany i w stercie lub ziarnie sie zagrzat.
Jeczmien zdrowy powinien mie¢ won Swiezej stomy. Oprécz tych
witasnosci prébuje sie jeczmien na roztam, ziarno przeciete jezeli
ma roztam maczny, biaty, nie szklisty jest na std6d bardzo dobre,
gdyz zawiera wtedy duzy procent ciat biatkowatych stuzacych do
wytwarzania dyastazy, przeto stéd z takiego jeczmienia bedzie
bogaty w dyastaze i rozpuszczalny RoOwniez przez ujecie reka
w gromadzie jeczmienia mozna naby¢é wprawy w ocenieniu go,
jezeli ziarna w rece przeslizgujg sie jak suchy piasek, jeczmien
jest pewnie dobry.

W koncu nadmieni¢ wypada o przechowaniu jeczmienia, gdyz
przez dobre lub zte przechowanie mozna jeczmiern poprawic¢ lub
pogorszy¢ dla wyrobu stodu. Do korzystnej zmiany jeczmienia
przechowanego w ziarnie po wymitdceniu go, nalezy jego dosci-
gnienie czyli odlezenie sie, przezco wyréwnuje sie wilgo¢ na ko-
rzy$¢ rownego wzrostu w stodowaniu. Jeczmienn potrzebuje po
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sprzecie z pola albo w snopie, albo w ziarnie jezeli sio go zaraz
mitoci, 4 do 8tygodni odleze¢ sie. Do szkodliwych zmian jeczmienia
przez lezenie wypada zaliczy¢ zagrzanie sie na gromadzie przez
za wysokie ztozenie, i jezeli dos$¢ czesto niebyt szuflowany i prze-
wietrzany, co zawsze dwa razy tygodniowo nalezy uskutecznié,
i dopiero po 4—(i tygodniach moze jeczmieA w grubszg warstwe
by¢ ztozony — i tu jednak bez przeszuflowania sie nie obejdzie.

0 przyjeciu jednakowej normy
W obliczeniu spirytusu z danych- produktow
odczyt wygtoszony n posiedzeniu ,,Towarzystwa tjorzrimkéw polskich“
w Lmtwic iv dniu 2-go Sierpnia. 1887
przez

A. Adellmana.

Wezwany przez zarzagd Towarzystwa, bym temat powyzszy
obrobitina posiedzeniu dzisiejszem Panom przedstawit, znalaztem
sie w nader trudnem potozeniu, bo dat statystycznych z gorzeln
krajowych braé nie mogtem, gdyz ich nie ma, i nigdy ich nie
ogtaszano sg one tylko tradycyjnie przechowane, ijezeli okazg sie
gdzie lepsze wydatki, gorzelnik dowiaduje sie o nich ustnie od
swego sasiada, i czasami nim wie$¢ o dobrych wydatkach w ja-
kiej gorzelni przejdzie Galicye minie rok, a wydatki te przybiorg
rozmiary bajeczne. Dane do tego odczytu, czerpa¢ musiatem z dziet
Maerkera, Giinsberga, i wychodzacej w Pradze gazety, »Brenne-
rei-Zeitung», z udzielonych mi ftaskawie wyjasnien co do gorzel-
nictwa krajowego i metody obliczenia wydatkéw jaka jest w kraju
przyjeta, przez p. Kazimierza Hordynskiego.

W odczycie tez moim, mam zamiar zapozna¢ PanOw, ze spo-
sobami obliczania znanymi dotychczas w gorzelnictwie, rozbhiore je
krytycznie, i wreszcie przedstawie Panom sposob obliczania, jaki
uwazam za najodpowiedniejszy, do uzytku naszych gorzelni. Dr.
Giinsberg w broszurze wydanej w r. 1880, poruszyt kwestye obli-
czenia wydatku, i wykazat, jak mylnem jest obliczenie wydatku
z korca kartofli, lecz niestety, uwaga jego przebrzmiata bezskute-
cznie, gdyz i dzisiaj, pomimo ogO6lnego postepu w gorzelnictwie
obliczamy wydatek z korca, i mierzymy spirytus na kwarty. Za-
dna miara objetosci nie moze nam da¢ wyobrazenia, ani o jako-
§ci, ani o wadze kartofli.

Korzec kartofli wiecej suchych substancyi zawierajagcy, be-
dzie ciezszy, jak korzec kartofli o mniejszej ilosci suchych substan-
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cyi, tak samo tez kartofle, majace 20° skrobii, muszg da¢ lepszy
wydatek skrobii niz 15 procentowe. Tak samo kwarta spirytusu
nie daje nam pojecia, czy spirytus 6w jest wodg, czyli 100 procen-
towym alkoholem? — i dzi§ wobec przyjetego systemu metry-
cznego, kwarta nie odpowiada dzisiejszym stosunkom; uznacie
wiec sami Panowie, ze moéwigc o wydatku z korca kartofli, popet-
niamy blad, ktory zadng teorya, nie zdotamy usprawiedliwié, okta-
mujemy siebie i naszych wiascicieli, musimy zatem zmieni¢ nasz
system obliczania wydatku, i to w przyjetych wszedzie odsetkach
litrowych — w stosunku do wydatku teoretycznego. Azeby obli-
czy¢ wydatek teoretyczny, musimy wyjs¢ z zasady, ze cukier gro-
nowy, przy zupeinej fermentacyi roztozytby sie na alkohol i kwas
weglany, tak, ze ze 180 czesSci cukru, otrzymalibySmy 92 czesci
alkoholu a 88 czesci kwasu weglowego a skrobia za$ przechodzac
dziataniem diastazy w cukiei, przyjmuje jedng drobine wody w sku-
tek czego ze 1G2 czeSci skrobii, otrzymano 180 czeSci cukru Z wy-
mienionych cyfr, mozemy obliczy¢, ze jeden klgram skrobii da
przy zupeinej fermentacyi 0 5679 klg. alkoholu, a 1kilogram cukru
0-511 klgr. alkoholu. W gorzelniach oblicza sie spirytus nie na
wage, lecz na miare, trzeba wiec zamieni¢ na litry, obliczong ilos¢
spirytusu, otrzymare z 1-go klg. skrobii. Ciezar gatunkowy spiry-
tusu, wynosi 0-7939, majac wiec wyzwymienione cyfry obliczy¢
mozna, ze z jednego klgrama skrobii, przy fermentacyi zupeinej,
powinnisSmy otrzymac¢ 0"715329 litra alkoholu, czyli 71. 53 odsetkow
litrowych a z jednego kitogr. cukru, dochodzgc tym samym spo
sobem, otrzymaliby$Smy 64'38 odsetkdw litrowych. Lecz tego teore-
tycznego wydatku w praktyce otrzymac¢ nie mozna, poniewaz cu-
kier ulegajac fermentacyi alkoholicznej, podlega takze ubocznej
fermentacyi, tworzac kwas bursztynowy, gliceryne i t. p. ciala.

Pasteur robigc doswiadczenia nad fermentacyg, znalazt ze 6°|0
cukru ulega rozkiadowi na kwas bursztynowy, i gliceryne; radzi
wiec, azeby przyjagé zamiast wyzwymienionych cyfer jako naj-
wyzszy wydatek spirytusu zjednego klgr. skrobii, 67-25 odsetkéw
litrowych. DosSwiadczenia Pasteura niezostaty sprawdzone w prak-
tyce, i jak Brefeld twierdzi, fermentacya pod pewnymi warun-
kami, moze sie odby¢ wedle danych teoretycznych. My tez w na-
szym rachunku przyjmiemy cyfre 71"53, jako najwyzszy wydatek
teoretyczny i cyfra ta stuzyé nam bedzie jako podstawa naszego
obliczenia. Obliczy¢ wprost wydatek spirytusu z ilosci skrobii
w kartoflach, jest przy dzisiejszym stanie nauki niemozliwem, a po-
wody ku temu sg nastepujgce. Pewna ilo$¢ skrobii zostaje nieroz-
tworzona, i z tego powodu fermentacyi alkoholowej nie podlega,
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dalej nie wszystek cukier ulega fermentacyi, pewna czes$¢ jego
uzywa sie na pozywienie drozdy, bzecig wreszcie stratg ktérg
obliczyé¢ sie nie da, bo zalezy od wielu zewnetrznych warunkéw>*
jest ulatnianie, co sie juz przy do$¢ nizkiej temperaturze odoywa.
Mozemy wiec tylko dojs¢ drogg poréwnania o ile zblizyliSmy sie
w rezultatach do wydatku teoretycznego, a tem samem i staraé
sie by roéznica jak najmniejsza byta w wydatku przez nas otrzy-
manym, z wydatkiem teoretycznym, t.j. innemi stowy; trzeba ob-
liczy¢, wiele z jednego kilograma skrobii, otrzymaliSmy litropro-
centow alkoholu do wydatku teoretycznego. W niektdrych gorzel-
niach przyjeto jako jednostke dla obliczania najwyzszy w praktyce
otrzymamy wydatek i wedtug tej jednostki, porownywano, lecz
taki spos6b obliczania, uwazam za niepostepowy bo jezeli dzi$na-
ukag i doswiadczeniem, wydatku lepszego nie otrzymano, to sta-
nowczo twierdzi¢ jeszcze nie mozna, ze w przysztosci lepszych
osiggnag¢ sie nie da. Azeby wiec dojs¢ droga poréwnawczg po-
trzeba przedewszystkiem obliczy¢ ilos¢ skrobii w materyatach su-
rowych, t. j. w zbozu, kukurudzy, kartoflach i t. d. w zbozu i ku-
kurudzy tatwiej oznaczy¢ ilo$¢ skrobii, poniewaz tatwiej jest o probe
przecietng: inaczej rzecz sie ma z kartoflami, a jestto materyat dla
nas najwazniejszy, bo z kartofli prawie jedynie wydobywamy spi-
rytus w Galicyi. Trzy sposoby znane sg u nas iuzywane w prak-
tyce, oznaczania ilosci skrobii w kartoflach: 1) w drodze mecha-
nicznej f) przez analize chemiczng a 3) sposdb drogg posrednig
za pomocg ciezaru gatunkowego, jestto spos6b powszechnie uzy-
wany w Galicyi.

Pierwszy sposdb obliczania skrobii dzieje sie nastepujagca
metodg. Pewna ilo$¢ zwazonych kartofli rozciera sie¢ przemywa
Woda, az do zupetnej czystosci wody, skrobia zbiera sie na spo-
dzie naczynia w formie osadu, ktory sie suszy a nastepnie wazy.
Metoda ta jednak nie jest dokladng, ze wzgledu na to, ze nie
wszystkie komaorki przy rozcieraniu zostang otworzone, pewna
wiec iloS¢ skrobii pozostanie nieprzemyta, tem samem i nie zwa-
zong. Obliczajagc wiec wedtug tego sposobu, popetniony bigd, ktdry
powoduje mylne obliczenie wydatku. Drugi sposéb oznaczania ilo-
$ci skrobii za2>omocg analizy chemicznej, jest najdoktadniejszy,
uzywa sie do tego ptynu Fehlinga, lecz dla naszej gorzelni, spo-
sob ten jest niewykonalnym, bo do oznaczenia chemicznego, po-
trzeba laboratoryum, czego nasze gorzelnie nie posiadajg.

3-ci wreszcie sposdb obliczania skrobii za pomocg ciezaru ga-
tunkowego, jest powszechnie uzywany m w Galicyi, bo kazda go-
rzelnia, zaopatrzong jest w wage kartoflang, stuzacag do oznaczania
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ciezaru gatunkowego. Lecz sposéb ten, jest bardzo niepewny, bo
réznice miedzy prawdziwg iloScig skrobii, a oznaczeniem za po-
mocg wag kartoflanych, dochodzi do 2°|0tak, ze jezeli znalezliSmy
zapomocg tego sposobu 1d°0 skrobii w kartoflach to w rzeczywi-
stosci mie¢ o”e mogag 18°/0 lub 17°|0 lub — Opierajac sie
wiec na rezultacie, otrzymanym tg metodg mamy catkiem falszywe
wyobrazenie o wydatku spirytusu zjednego klg. skrobii. Powodem
za$ do btednego obliczenia jest, ze kartofle procz skrobii zawierajg
wiele innych czesci sktadowych, ktérych ciezar gatunkowy jest
rozmaity, i ktdrych ilos¢ umniejsza sie lub zwieksza stosownie do
zawartosci skrobii w kartoflach.

Przedstawitem tu 3 sposoby obliczenia ilosci skrobii, z metod
tych jedna — jest niewykonalna, drugie za$ dwie niedoktadne
a co wazniejsze, trudno jest dosta¢ przecietng probe z kartofli, bo
ilus¢ kartofli, uzyta tak do analizy chemicznej, jak do oznaczenia
zapomocg ciezaru gatunkowego jest zamala, azeby z tej proby sa-
dzi¢ mozna o catej ilosci kartofli uzytych do wydobywania spiry-
tusu. Do jakich btednych wnioskéw dochodzimy obliczajagc za po-
mocag ciezaru gatunkowego stuzy za przykiad, fakt podany roku
przesztego przez p. Kruis, w gazecie gorzelniczej wychodzacej
Pradze. Ot6z w jednej z gorzelin czeskich, probowano Kkartofle
waga kartoflang, i okazaty sie takie same jak poprzedniej kampa-
nii, manipulacya nie byta zmieniong, a pomimo to wydatek byt
gorszy. Dopiero prébujac zacier cukromierzem, przekonano sie, ze
mniej czesci bylo zdolnych do fermentacyi® a tern samem i wy-
datek spirytusu musiat sie zmniejszyé. Najpewniejszym sposobem
obliczania skrobii w surowych materyatach, jest oznaczy¢ jg za
pomocg analizy chemicznej, w scukrzonym zacierze. Zacier taki
stanowi jednolita mase i po wymieszaniu tatwo o probe przecie-
tng a oznaczajagc w drodze chemicznej ciata mogace fermentowac,
mozna obliczy¢ na skrobie, zmiejszajac procenta otrzymane w sto-
sunku 10 do 9. — Wprowadzong za$ skrobie jako stdéd przez za-
cierek drozdzowy mozna oznaczy¢ albo przez analize, lub przyj-
mujagc state cyfry, ktdre Maerker podaje jako S$rednie z wielu
analiz.

Do oznaczenia chemicznego, potrzeba przedewszystkiem znac
ilos¢ ptynu, ktéry sie w kadzi zaciernej znajduje, trzeba wiec
te doktadnie wymierzyé, naczyniem zawierajacym naprzykitad
50 litrow wody. Musze tylko dodac¢f ze woda uzyta do mierze-
nia powinna mie¢ temperature 14R. stopni. Wymierzenie tatiej
kadzi powinno sie odby¢ przed kampanig, przy obliczaniu ilosci
ptynu, trzeba mie¢ wzglad na temperature przy jakiej mierzyliSmy
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ptyn, i w razie, gdyby temperatura byta wyzszg nad 41° Rcau-
mura, zrobi¢ poprawke, i obrachowa¢ na objetos¢ jakg miatby
ten ptyn przy 14° Reaumuera, przyjmujac, ze gestos¢ zacieru i
wody, jest takg samg. Wedle danych teoretycznych wiemy, ze
zmniejszenie sie objetosci o 1° Reaum. i 1 liter, wynosi 046875
kub. ctm. t. j. jezeli temperatura zacieru, byta 46° a obliczy¢
trzeba, jaka bedzie objeto$¢ przy 14° to réznica miedzy temi
Adworna cyframi t. j. 32, mnozy sie przez podang powyzej liczbe,
otrzymamy 15 kub. ctm. o jakie zmniejszy sie iloS¢ ptynu zawar-
tego w litrze przy 14 Reaum. co znaczy, ze ptynu bedzie tylko
985 kub. ctm. Oznaczy¢ skrobie w zacierze, jak to wyzej powie-
dzieliSmy, mozna tylko diogag chemiczng i do proby takiej bierze
sie 1 litr nie filtrowanego =zacieru, przesacza sie i oznacza ilos¢
ciat mogacych fermentowac¢. Poniewaz gorzelnie nie posiadajg
labaratoryi chemicznych potrzeba wiec probe takg przesta¢ do
stacyi doswiadczalnej, konserwujgc ja w taki sposéb, ze na 1 litr
préoby, dodaje sie 10 kub. ctm. jednoprocentowego roztworu subli-
matu. Lecz z analizy takiej dowiemysie tylko oilo$¢ skrobii roz-
puszczalnej, a chcgc catg ilosé skrobiiobliczy¢trzebaoznaczyci
nierozpuszczalng, ktora zostaje w tupinach kartofli dalej, ozna-
czy¢ nalezy stosunek maltozy do dekstryny. Wedle analiz przez
Maerkera czynionych, pity réznych systemach parowania kar-
tofli, rozmaita ilos¢ skrobii zostaje nierozpuszczona, okoto | 1/3nW0—
ale ilos¢ ta sie zmienia od sposobu parowania, i tak:

spos. Ellenbergera — 1.17.

., Paukscha — 0..78.

., Hentzego — 1.4 do 1.5.
Przy starym za$ systemie, 7%3 do 16°|0.

Przy kartoflach zgnitych, nawet przy nowych systemach po-
zostaje 3\V2 do 5"/0 skrobii w tupinach. Stosunek Maltozy do Dek-
stryny, w dobrze scukrowanym zacierze jest jak 75 do 25. llos¢
za$ skrobii dodanej w stodzie do zacieru drozdzowego oznaczy¢
mozna takze w drodze chemicznej.

Sposob wyzej podany, jest doktadny, lecz trudny do zasto-
sowania w praktyce, poniewaz gorzelnie nie maja laboratoryi —
powtdre na oznaczenie takie potrzeba wiele czasu. Dlatego aby
uprosci¢ a o ile mozna przyblizy¢ sie do rzeczywistosci Maerker
znalazt sposob obliczenia skrobii, za pomocg sacharometra i ter-
mometra; wprawdzie otrzymane rezultaty nie sg teoretycznie do-
ktadni/ lecz dla praktyki naszej dostateczne, sposob ten mam za-
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miar Panom przedstawi¢ — a zarazem wnie$¢ byscie uchwalié
raczyli — obliczenie wydatku spirytusu, wedle tej metody w na-
szej gorzelni. Sposob ten postaram aie wytuszczy¢ Panom w przy-
ktadzie, aby byt jasniejszj*m. Przypusé¢my ze ilo$¢ zacieru w kadzi
wynosi 1550 Itr. a ilo$¢ tupin, w zacierze przyjmujgc, ze jest 15
kub. ctm. na 1 liter, po obliczeniu znajdziemy, ze czystego za-
cieru 1527 Itr. w probce przesgczonego zacieru, mierzymy cukro-
mierzem, i znajdujemy 14°. Odpowiada to ciezarowi gatunkowego
1.0572. chcac wiec wiedzieé, ile nasz zacier wazy kilograméw, mno-
zymy ilos¢ litrow t.j 1527, przez ciezar gatunkowy, a otrzymamy,
jako rezultat z mrozenia, 1614 klgr. zacieru. W tej to iloSci zacieru,
mamy 14°|0 ciat rozpuszczalnych t. j. w suchej substancyi w za-
cierze jest 226 klg. przedewszystkiem scukszonej skrobii. im lepsze
kartofle, tern wiecej scukrowanej skrobii, a mniej ciat mineral-
nych i organicznych w zacierze, to znaczy, ze czysto$¢ tych kar-
tofli bedzie tern wyzsza im one lepsze, czyli zacier znacznie stod-
szy— wiekszy procent okazany cukromierzem jest czystg skrobig.

Dla tatwiejszego obliczenia Maerker, z wielu analiz kartofli,
wyrachowywat Srednig cyfre dla czystosSci i skrobii, przy pewnych
procentach skrobii w kartoflach, i tak:

Przy kartoflach od 22 do 24#, czystos¢ 86°/0 a skrobii 82#,
okazanych stopni cukromierzem.

W kartoflach od 20 do 22# czystos¢ 84°/,, skrobii — 80.5.

W 18 do 20°|o kartoflach, czystos¢ 82°|0 skrobii 78.5.

W 16 do 18°/0 czysto$¢ 81°/0 skrobii 77*5.

Przy zlych kartoflach 75 do 76“|0.

Jezeli wiec w naszym przyktadzie kartofle zawierajg 20 do
22°|0 skrobii, to prc. skrobii w zacierze, bedzie wynosi¢ 80 5.

Poniewaz ilos¢ cial rozpuszczalnych w naszym przyktadzie
jest 226 — to iloS¢ skrobii wyniesie 182 klg. Przyjmujac, ze w tu-
pinach jezeli parowanie kartofli odbywa sie za posrednictwem par-
nika Hentzego to wedle wyzpodanych tablic, pozostaje 11]aw,,
skrobii nierozpuszczalnej. Mnozac wiec ilos¢ skrobii w zacierze
182 klg. przez 1*a°|0, otrzymany jako rezultat, ilos¢ skrobii nie-
rozpuszczalnej, znaczy 2. 7. klg. a wiec z catej skrobii w zacierze,
jest 184. 7. klg. Azeby analize chemiczng nie dochodzi¢ zawarto$¢
skrobii w stodzie przyjat Maerker przecietne cyfry i tak: w je-
czmieniu 60°jo skrobii — w zielonym stodzie jeczmiennym, 40°/o
w owsie 60°lo, w stodzie zielonym z owsa 33.3n,, w zycie 60°|y;
a w stodzie z zyta 40°|o.

Jezeli wiec w naszym prz}-kiadzie, do zacierku drozdzowugo,
uzyto 24 klg. zielonego stodu jeczmienego, i 2 klg. maki zytniej,
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to jezeli obliczymy wedle podanych nam przez Maerkusa cyfr
to ilos¢ skrobii przez zacierek drozdzowy do fermentacyi wynosié
bedzie 10. 8. klg. Cata wiec iloS¢ skrobii uzyta do wytwarzania
alkoholu, bedzie 184.7 -f- 10.8 — 1955 klg. Alkoholu, otrzyma-
liSmy z tej iloSci skrobii w naszym przyktadzie 9,775 Itr. procentu
czyli z jednego klg. skrobii, otrzymsliSmy 50 odsetkéw litrowych,
a w stosunku do podatku teoretycznego, 69.9°|0. Kruis w gazecie
gazecie gorzelniczej Pragskiej, przyjmuje jako dobrg robote w go-
rzelni, jezeli z 1-go klg. skrobii, otrzymamy 50 litroprocentow
alkoholu, i radzi, zeby te liczbe, uwaza¢ za podstawe obliczania,
lecz juz z poczatku mego odczytu, staratem sie udowodni¢ Panom,
ze uzywanie takiej jednostki, jest niepraktycznem, powinnismy
oblicza¢ w stosunku do wydatku teoretycznego.

Rekapitulujagc wszystko cosSmy powiedzieli o tym sposobie,
potrzebujemy nastepujgcych dat do obliczenia. 1-mo ilo$¢ zacieru,
i jego temperatura, 2-do stopien cukromierza zacieru 3tio przy-
blizona ilos¢ kartofli —oznaczong wage kartoflang, 4-to ilo$¢ uzy-
tego stodu, do zacierku drozdzowego, 5-to ilo$¢ otrzymanego alko-
holu i stopien Trallesa. Wykonanie tego sposobu, jak Panowie
z podanego przyktadu widzicie, jest tatwem i rezultaty otrzymane
sg dosy¢ doktadne. Musze tylko zwrdéci¢ uwage Pandow, ze przed
préba cukroinierzem, musi byé zacier doktadnie wymieszany, prze-
sgcza oie taka probe przez woreczek, i przesacz musi by¢ zupetnie
czystym, bo gdyby byt metny cukromierz okaze fatszywy stopien.
Przy przesaczaniu nie nalezy uciska¢ woreczka ptyn powinien
sptywaé¢ swobodnie, i nie uzywac¢ Zacieru w wielkiej ilosci do prob.
Kruis zaleca uzywanie cukromierza do oznaczen, hrmy Sebek
w Pradze, sg one bardzo doktadne, z podziatkg */,, a cena 3 zir.

W odczycie mojem przeszedtem wszystkie sposoby znane
w literaturze i praktyce gorzelniczej — zwro6citem uwage Panow,
na btedy, jakie za sobg kazda z tych metod pocigga, wreszcie
przedstawitem sposéb, jaki uwazam, za nastosowniejszy w naszych
gorzelniach. Zwracam sie wiec do Was, Panowie, z proshg, byscie
moéj wniosek unormowania wydatku spirytusu przyjeli, bo wobec
mogacej nastgpi¢ zmiany podatku, a wreszcie chcgc iS¢ zduchem
czasu i rozwojem gorzelnictwa staje sie to nieodzownie potrze-
bnem. Obliczenie takie niewiele pracy wymaga, troche dobrych
checi wystarczy, a ogtaszajgc takie sprawozdania w gazecie go-
rzelniczej, bedziemy mogli poréwnywaé¢ robote w swojej gorzelni
z innemi, i w koncu, staniemy wobec naszych wtascicieli, gorzeln
Winnem S$wietle nie bedg oni mogli zgda¢ od nas, bySmy ze ztych
kartofli, dawali taki wydatek jak z dobrych — a jako argument
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usprawiedliwiajgcy na nieprawne zgdania bedg stanowi¢ one spra-
wozdania.

Konhcze moj odczyt, wezwaniem do Was Panowie: popieraj-
cie méj wniosek, a potgczonemi sitami wyzwolimy gorzelnictwo
krajowe z zywiotéw, ktore mu szkodza, i zagrazajg dobrobytowi
kraju

Narada wtiascicieli gorzeln.

Zwotana przez oba komitety Towarzystw rolniczych narada wta-
Scicieli gorzeln w kwcstyi opodatkowania gorzeld, odbyta sie dnia 6.
Wrze$nia w Krakowie.

Posiedzenie zagait lir. Artur Potopit, zwracajac uwage zgroma-
dzonych na niepospolicie dla kraju wazng sprawe gorzelniang — i za-
prosi! do przewodniczenia ks. Adama Sapiehe. Ten wymowit sie od
tego zaszczytn, aby nie by¢ skrepowanym, bo moze bedzie zmuszony
przemawia¢ sam, zwtaszcza ze jeden referent nie przybyt Dlatego
przewodniczyt lir. Potocki.

Referent p. Stanistaw Polanoicsici zaznaczyt na poczatku, Ze po
ostatniem uregulowaniu podatku gorzelnianego spodziewano sie. ze
o systemie i o wysokos$ci podatku na dtugie czasy mowié przestaniemy,
zc jedyny przemyst rolniczy bedzie miat czas ustali¢ sie i nalezycie
rozwing¢ Teraz przekonujemy sie, ze gorzeluictwu zagrazajg nowe
zmiany w systemie opodatkowania i w wysokos$ci podatku.

Sprawa gorzelnictwa nie dotyczy wytgcznic wihascicieli gorzeln,
ale interesuje blisko sasiadéw i licznych robotnikéw réznej kategoryi ;
kwestya gorzelniana jest sprawg krajowg; dlatego tez oba Towarzy-
stwa, rolnicze jako legalne reprezentacye intereséw rolnictwa krajo-
wego, powinny zaja¢ sie nig gorliwie. Gorzelnie sg konsumentami nie-
tylko ziemniakow, ale i zboza, ktore nie ma pokupu, zwtaszcza jeczmie-
nia naszego, ktére sie nie nadaje do przemystu browarnianego.

Nie o zysk z samej gorzelni tu chodzi, lecz o przerobienie nie
pokupnych surowych produktéw miejscowych na produkt wywozowy,
0 wypas bydta wywozowego, o naw6z dla zasilania warsz/atu pro-
dukcyjnego, ziemi. Z ustaniem gorzeln ustatyby dotychczasowe warunki
produkcyi rolnej. — Jest to horoskop bardzo smutny.

Ostatnia reforma co do podatku gorzelnianego obroécita sie na
pozytek gorzeln rolniczych dlatego, ze po dtugich walkach zdotano do-
prowadzi¢ do tego, iz za gorzelnie rolnicze uznano tc. ktére 50 hekto-
litrow zacierajg. Takie gorzelnie w potgczeniu z mniejszemi staty sie
potega konkurencyjng w walce z gorzelniami fabrycznemi, zwtaszcza ze
przez dwa lata sprzyjat im urodzaj ziemuiakéw, a nastepnie zamknie-
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cie granicy rumunskiej. Uczuty to gorzelnie fabryczne i rozpoczety
walke upominaniem sie o wyzsze premie wywozowe i w konsekwen-
cyi o podniesienie podatku gorzelnianego.

Oba rzady, dazac do podniesienia przychodu skarbowego, zga-
dzajg sie na to chetnie; ale liczne ankiety i wiece gorzelnikéw sta-
nety w obronie dotychczasowego systemu ryczaltowego, ktdry jest na-
razony na zamiane w podatek konsumcyjny.

Monopol weding zapewnien urzedowych nie zagraza w Austryi,
ale zaprowadzeuie podatku kousnmcyjnego, jest w stadyum przygoto-
wawczem.

Manipulacya z podatkiem konsumcyjnym w wykonywaniu jest
nader zawitg i kosztowng nawet w Niemczech, gdzie gorzelnie rol-
nicze wzieto w szczeg6lng opieke. Zaprowadzenie takiego systemu
u nas bytoby szkodliwem dla kraju, bo narazitoby wiascicieli gorzeln
na wielkie jednorazowe i nagte wydatki dla przerobienia niektorych
urzadzen, a skutek dla skarbu byitby bardzo problematyczny z powodu
kosztownej i zawitej kontroli. Zmiaua systemu w opodatkowaniu w pro-
wadzitaby zamieszanie w handlu w dotychczasowym trybie umow ter-
minowych i zaliczek na towar, ze szkodg producentow.

Na poparcie swoich twierdzen przytacza mdwca urzgdzenia we
Francji i w Krolestwie Folskiem. W tem ostatniem zaprowadzenie
podatku konsumcyjnego stato sie powodem, ze liczba gorzelA olbrzy-
mio sie zmiejszata i spadta juz do cyfry 407, chociaz kraj jest wiekszy
i ludniejszy od Galicyi. Toz samo statoby sie z gorzelniami w Ga-
licyi!

Co w tej chwili oba rzagdy w Austro-Wegrzech uczyni¢ zamie-
rzaja, doktadnie nie wiadomo. — Wszakze ostrozno$¢ radzi mie¢ sie
na bacznosci i oSwiadczy¢ sie ponownie przeciw zmianie systemu.
W tym celu przedktada referent do uchwalenia nastepujace rezolucye:

Kolnicy i wiascicieli gorzeld rolniczych o$wiadczaja:

1. Wszelkg zmiane w systemie opodatkowania gorzeldi uwazamy
za zgubng tak dla rolnictwa, jak dla dobrobytu kraju.

2. Zadamy od Sejmu i kota polskiego w Wiedniu: a) by nie do-
puscili do zadnej zmiany, ktéraby podpadata pod jeden system opo-
datkowania fabryki spirytusu i gorzelnie rolnicze; b) by stanowczo
zgdali utrzymania podatku ryczattowego dla gorzeln rolniczych z roz-
miarem 50 hektolitréw; c) by nie dopuscili zadnego podwyzszenia
premii eksportowej, wywotujgcej sztuczuie szkodliwg nadprodukcye
(i uszczuplajgcej dochody skarbu panstwowego).

Do dyskusyi nikt sie nie zgtosit, oprocz p. Lisowskiego, ktory
do ostatniego ustepu dodat poprawke: i uszczupla dochody skarbu
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panstwowego*. Na te poprawke zgadza sie p. referent, poczem obie
rezolucye zostaty jednogtos$nie przyjete.

Drugim referentem byt dr. Tadeusz Rutowski. Ten zwrécit uwage
zgromadzonych na kouieczmg potrzebe potgczenia sit dotad rozstrze-
lonych dla utatwienia walki z poteznym przeciwnikiem. Takie pota-
czenie istnieje w Czechach i na Wegrzech. Tamtejsze stowarzyszenia
sg potegami, z ktéremi rzady sie licza, tak, ze zasiegajg ich opinii
i z ich grona powotujg rzeczoznawcdw | u nas zamierzano zrobi¢ co$
pobobnego; w tym celu utozono statut, ktéry jest juz sankcyonowany,
zebrano nawet pewng sumke, ale do ukonstytuowania dotgd nie przy-
szto. Stad pochodzi, ze sie trzeba zadowalnia¢ surogatem — ankie-
tami, zbieranemi dorywczo, ucbwalajgcemi nieraz rzeczy wrecz sobie
przeciwne. GgybysSmy mieli state stowarzyszenie, moze potrafilibySmy
wymysli¢ jaki$ nieszkodliwy sposéb przeprowadzenia nawet podatku
konsumcyjnego, ale nawet monopolu, gdyby byto gdzie na zimno i do-
ktadnie rozbiera¢ sprawe wszechstronnie i systematycznie.

Po takiem wyjasnieniu stawia referent wniosek do uchwaly, iz
nalezy dazy¢ do rychtego zawigzania stowarzyszenia wiaseici gorzeln.

Po otwarciu dyskusyi p. Skarbek — Borowski popiera ten wni.i-
sek, dodajac od siebie poprawke, w ktérej zada wyboru statej komi
syi z obu komitetéw rolniczych dla obrony intereséw gorzelnianych
w Sejmie i w Wiedniu. Siedzibag tej komisyi ma by¢ Lwdédw. Komisya
ta ma by¢é do 1 pazdziernika utworzona.

Referent zgadza sie na te poprawke, albo raczej na te forme
wniosku, zada tylko, aby owa projektowana komisya nie byta staia,
majacg fungowaé w miejsce projektowanego stowarzyszenia, lecz aby
byta tymczasowg, nim sie utworzy stowarzyszenie.

W tak zmienionej formie przyjeto wniosek jednogtos$nie.

Trzeci referat, przedtozony przez p. Stanistawa Polanowskieyo,
odnosit sie do uznania potrzeby osobnej szk./ty gorzelniczej i gorzelni
wzorowej. Nad tg sprawg radzi sie od dawna; w sejmie zapadty juz
o niej uchwaty, ale zawsze stawiano zrealizowanie projektéw w zale-
znosci od subwencyi rzadowej i dla tego dotad nic nie mamy, a go-
rzelnicy jak byli, tak sg empirykami. Trzymiesieczny kurs gorzelni-
ctwa w Dublanacb bez gorzelni nie daje dostatecznej nauki teorety-
cznej nie a praktycznej ma wecale, adepci za$ sg tern wiecej zarozu-
miali, ze nie przydatni.

Referent wzywa wiec zgromadzonych, aby sie oSwiadczyli za tern,
zeby Sejm i bez ogladauia sie na subweneye rzadowe zaprowadzit
w Dublanach szkote i gorzelnie.
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Rezolucya przediozona opiewa:

Zgromadzeni wzywajg oba komitety, aby petycyami uo Sejmu
wyrobity zaprowadzenie szkoty gorzetnikéw i wzorowej gorzelni w Du-
blanach.

Rezolucya poparta krotko przez p. Lisowskiego zostata jedno-
myslnie przyjeta.

Roz m aitosci.

Kit Zelazny. 10 sporzadzenia wytrzymatego kitu na zelazo, ktéry
czesto do zakitowania w aparatach lub naczyniach zelaznych moze by¢ za-
stésowany, bierze sie opitkéw zelaznych siarki i salmiaku i wszystko miatko
zarabia sie w wodzie. Stosunek tych dodatkéw wedtug Krausego, ktory tym
kitem préby robit, jest nastepujagcy. — 10 deka salmiaku 5 deka siarki,
80 deka opitkéw zelaza. Wszystko razem w mozdzierzu ottuc i umieszac i
tak otrzymany proszek zachowa¢ w suchym miejscu. Przy uzyciu miesza sie
jedng czes¢ tego proszku z 20 czeSciami opitkéw zelaznych bardzo starannie
i zakrapia sieszaning z 7/g czeSci wody a ’|8 czesci octu na wolne ciasto,
ktorym sie zaraz fugi, taty nitowa¢ sie majace i t. p. smaruje i zaciera.

Kit ten ktéry takze w ogniu trzyma — twardnieje w paru dniach i
zupetnie sie z zelazem #taczy.

Gliceryna jako Srodek na oparzenie ciata ma by¢ wedtug Dr. F.
Kollera bardzo pomocng. W wielu wypadkach przy oblaniu si¢ goracg wodg
jako tez sparzeniu parg lub ptomieniem, po uzyciu natychmiastowem glice -
ryny nigdy sie nie zdela skora, ani nie powstato zapalenie lub jatrzenie sie
ciata. W jeduym wypadku sparzyta sie pewna osoba catg odkrytg reke az
do ramienia przez wylanie na nig ukropu, ponatychmiastowem potarciu gli-
ceryng przez 5 minut, a nastepnie powtarzaniem nacierania co kwandrans,
cierpienie sie uSmierzyto i po paru godzinach niebyty nic wiecej wida¢ jak
tylko zaczerwienienie skory; niepokazato sie zadne zapalenie ani pecherze
nie wybiegty. Dla tego gliceryna w kazdym domu powinna by¢ pod reka,
zwlaszcza u gorzelnika gdzie ludzie ciggle majg do czynienia z ukropem i
parg, i o wypadek nie trudno.

Jak sobie radzi¢ w braku obreczy? Jezeli sie trafi, ze obrecz
peknie niespodzianie wjakim naczyniu, wtedy mozna wzigs¢ drutu obciggnaé
naczynie w miejscu obraczki dwa lub wiecej razy, i konce drutu skrecic.
Taka obraczke drutowg mozna nawet pobi¢ uwaznie i tym sposobem naczy-
nie $ciggnac.

KORESPONDENCYE.

Olchowczyk p. Jlusiatyn dnia 25. Lipca 1887.

Szanowna Redakcyo.

Niniejszem pragnatbym zwr6cic uwage wiascicieli i dzierzawcoéw gorzeln
na nowo skonstatowany patentowany aparat Ernesta Mullera z fabryki ma-
szyn Eberbardta w Bydgoszczy ,do odtgczenia tupin i czesci sucho zgnitych
kartofli z zacieru" Jakkolwiek mys$l oczyszczania zacierébw nie nowa, dotad
jednakze ani sito ruchome SclLnstera, ani sposéb Trobacha do praktycznego.
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rozwigzania jej niedoprowadzity. Mullerowi dopiero udato sie obmysli¢ aparat.,
skonstatowany w fabryce Eberhardta w Bydgoszczy a wyprébowany i udo-
skonalony z gorzelni w Eabieszynie pod Bydgoszcza, zaprowadzony juz w kilku
gorzelniach w Poznanskiem n. p. w Jankowicach p. Poznaniem, ktory catko-
wicie zadanie powyzsze rozwigznje i w zupetnosci celowi odpowiada. Odno$nie
do relacyi jakie od wiarogodnych gorzelnikdw z poznanskiego i bezposiednio
z gorzelni tabiszynskiej posiadam, rzeczony aparat przedstawia nastepnjace
wazne korzysci.

1. Doktadniejsze i korzystniejsze wyzyskanie przestrzeni fermentacyjnej,
przez odtgczenie stosownie do jakosci kartofli okoto 5°]n, tupin i innych
nieuzytecznych czesci z zacieru; ktore jadnakze jako zawierajgce pewien pro-
cent cukru, kwalifikujg sie na pasze dla inwentarzy; a zastapienie tej ilosci
czystg robota.

2. Przez usuniecie powyzszych tupin i innych dla fermentacyi nietylko
beznzytecznych czesci, ktére przeciwnie tworzac niejako powtoke, utrudniajg
swobodne ulatnianie sie kwasu weglowego z fermentu, powodujg nieprawi-
dtowe podnoszenie sie i opadanie roboty w kadzi fermentacyjnej, niedozwa-
lajg nalezycie ich napetnia¢, zyskuje sie przez mozno$¢ lepszego ich napet-
niania drngie 5n, na objetos¢ naczyn fermentacyjnych.

3. Zaciery z aparatu tego wychodzg idealnej czystosci i dobroci, a od-
fermentowanie ich jest dokiadniejsze jak nie odczyszczonych.

4. Aparat jest pojedynczej konstrukcyi, tatwo dostepny do czyszczenia,
w nzyciu prosty i lekki, tak ze nawet w gorzelni recznej przez 2 ludzi
w ruch wprowadzonym by¢ moze, a procedura cata oczyszczenia 300 litrow
zacieru trwa 15 minut.

Trzeba jednakze mie¢ na uwadze, czy go si¢ zamierza pomiedzy ka-
dzig zacierng i chtodnikiem, czy tez pomiedzy chtodnikiem i kadzig fermen-
tacyjng ustawi¢, do tego bowiem otwory wkoszu aparatu, bywajg zastosowy-
wane, jezeli ma przechodzi¢ prze nie zacier ciepty, daje sie otwory mniejsze,
gdyz zacier ciepty jest plynniejszy. Aparatowi w mowie bedacemu rokujg
kompetentni wielkie wziecie i og6lne w gorzelnictwie zastosowanie, przypu-
szczajg w przeciggu dwoch lat wieksza cze$¢ gorzelni w Niemczech u siebie
go zaprowadzi.

Towarzystwo niemieckich fabrykantéw spirytusu wydelegowato byto che-
mika do gorzelni wtubuszynie, ktéry aparat ten, po catotygodniowej obser-
wacyi i prébach za doskonaty i celowi odpowiadajacy uznat.. Wydatki w go-
rzelni tabieszynskiej od czasu uzycia aparatu w mowie bedacego podniosty
sie 0 10"/0 w stosunku do dawniejszych. Jezeli niniejszy méj komunikat Sza-
nowna Redakcya uzna za stosowne umiesci¢ w ,,Gorzelniku™, przyjemnie mi
bedzie, przez jego ogtoszenie przyczyni¢ sie do dobra ogélnego.

P. S. Aparat w mowie bedacy kosztuje w fabryce Eberhardta w Byd-
goszczy 7oo Marek. Zp'\c;lwazaBniem

O d. R ed b,k ¢y 1
W. Pann J. P. w Pl-eszowie. Udaj sie pan do przewodniczacego
pana K. Hordynskiego, Siebieczow o. p. Orhéw obok Sokala.
W. Panu K. B. w Tarnowie. W nastepnym numerze umiescimy.

Ceny targowe. Okowita gotowa za 10.000 liter prc. loco Lwow
26 do 26750 zir.
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skrobig i suchej
materyi etc. i
wydatek spirytu-
su w litrach ze
100 klg. kartofli
czyli
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Odznaczone medalem zastugi na Wystawie okreg. rolmcz. w Kzeszowie, systemu

z ,zelazall trwate,

a fatwe w uzyciu

zagranicznych.

i tansze

o 33# od

jednego korca
ptukanych przy
obecnej szybkiej
fermentacyi uwi-
docznia.

Tak komple-
tnie urzadzong

Poprawna Wage

wraz
z opakowaniem
po cenie

20 zlr. w. a.

dostarczy za po-
przednim jedno-
miesiecznym i
jedng czwartg
zaopatrzonym
zamoOwieniem.
Jako tez powyz-
szg , Tabelkel*
dajace sie uzy¢
»Krokerze" lub
jakiejkolwiek
wadze. osobno
po cenie 22 ct.
wyseta pod opa-
skg pocztows

ALOJZY WDOWKA

w rrrczT NIE

ost. poczta i stacya telegrafu Tyczyn via Rzeszdw.



KOTLABUIA i WYfiOB MISZIN

JANA OCHSNEHA

w maltej
poleca pp. wiascicielom

(f O IR X K I, X 1

swoje najnowsze i uprzywilejowane przyrzady gorzolnicze do uzy-
skania spozywczego przedniego spirytusu wprosi z zacieni.
Zalet) tychze: Bardzo szybki odped, wysoka stopninwo$¢ pro-
dukcyi od 95 do 9(3"j, Tr. najnizsze uzycie pary i wody, poje-
dyncza konstrukeya, tatwa manipulacya, wywary absolutnie boz
alkolndu, zupetne bezpieczenstwo: kazdy istniejagcy aparat dety
ibankowaty) moze nulem kosztem na takowy by¢ przerobiony.

Réwniez polecam postepowanie w zacierze wzglednie roz-
puszczaniu krochmalu w parniku Henzugo do najwyzszego wyzy-
skiwania matcryatu zaeiernego na kilogr. krochmalu (10 do G2
L"|0 spirytusu wigcznie ze stodem.

rrzedzacierniki z przyrzadami do zacieru i chtodzenia naj-
nowszej konstrukcyi, parniki llenzego, pucarnic kartotli, elewa-
tory, miazdzialnie stodu najnowszej konstrukcyi, pompy ek'.

Przyjmuje zupetne urzadzenia gorzelni, jako tez rekon-
strukeye starszych zaktadéw, po nader umiarkowanych cenach.

Listy pochwalne oséb wiarogodnych i wystawy rolniczej, ro-
wniez plany i cenniki nadsetam na zadanie.

Od roku 1818 istniejgca, na 4 wystawach krajowych najwyz-
szemi medalami i przez Wys. Ministerstwo medalem zastugi odznaczona
c. k uprzyw. fabryka wyrobow metalowych

Bract KO UL HA UPT w Ustroniu

na Szlgsku austryackim

podejmuje kompletne lirzad/Miin gorzelh wszelkich kategoryj, jako
tez pojedyncze czesci jak: aparatu destylarne pojedyncze, lub skom-
binowanc z kolona wiasnego pomystu dajace od 88 do 92° 0 czysty
spirytus, parniki Henzego ulepszone, kadzie zacierne zelazne, mecha-
niczne chtodzace, kotty parowe, rezerwounj na spirytus itp. z zelaza
lub miedzi z wihasnej walcowni po nader niskich cenach a prakty-
czne i trwate.

Réwniez wszelkie roboty i reperacyc w zakres kotlarstwa wcho-
dzace, o0 czem, juz w kraju naszym, na s</ki liczne urzadzenia go-
rzeln, a za tez, listy pochwalne $wiadcza pochlebnie.

Na zadanie wysela bezptatnie kosztorysy i plany, a wszelkich
blizszych wyjasnieri udziela redakeya niniejszego pisma.

Z Drukarni Ludowej we Lwowie pod zarzadem 9t. Baylego.



