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ORZELNIK

Orp Towarzystwa domIniMi Folstich,

Wychodzi raz na miesigc w objetosci jednego arkusza.

iRrennmerata wraz z przesytka poczt, wynosi:

W Paristwie Austnacklem rocznie 3zir., pot-

rocznie 1 zir. 60 ct.
W Osarstwic Rossyjsklcm rocznie 3 rs. 50 k.
p6trocznie 1 rs. 80 kop.

W W. Ks Poznanskiom rocznie 6 marek, pot-

rocznie 3 marek.
Nalezyto$¢ przesyta¢ najdogodniej za przekazem
pocztowym pod adresem Drukarni ludowej.

Redakcya: we Lwowie, plac Bernardynski
liczba 7.
kami Ludowej we Lwowie, plac Bernardyn-
ski 1 7.

Insoraty zamieszcza sie za optata 10 ct. za

wiersz drobnym drukiem.
Rekopisy zwraca sie tylko na wyrazno zadanio.
Numer pojedynczy kosztuje w miejscu 20 ct.

WYDAWCA | ZA |iKDAKCYA ODI'OWIEDZIALNY : St. liAYJ.l

Do cztonkéw Towarzystwa
gorzclnikow polskich!

Gdy$my podnios$li mys$l zatozenia wtasnego organu, chcieli-
bySmy przezto osiagnaé ten cel, aby przez wymianjj: zdan i mysli,
przez wspo6lne udzielanie sobie réznych spostrzezen i doswiadczen
zrobionych w gorzelni a podawanych w «Gorzelniku> jako arty-
kuliki i korespodneneye, utrzymac te tgczno$¢ miedzy sobg jaka
podtrzymuje wszystkie towarzystwa, i wspodlnie sie pouczad.

Dzisiaj mamy juz wtasny organ ktédrego pigty numer lezy
przed nami, a jeszcze nie wida¢ tego skutku ojakim myslelismy.
Zatgczamy wiec dzi$ gorgcg prosbe do naszych cztonkéw iczytel-
nikéw aby zechcieli cho¢ czasem posSwieci¢ wolng chwile nu arty-
kulik do «Gorzelnika».

Nikt nie bedzie po nas zadat skonczonych prac literackich,
i wiasnie dla tego ze artykuliki bedg pisane w prost juk kazdy
mys$li i mowi, wywrg one pozadany skutek.

Oprécz tego pisemko fachowe jakiem jest nasz «Gorzelniky»,
tylko wtedy moze by¢ pozytecznem dla czytelnikow, jezeli zc wszyst-
kich stron kraju bedzie miato nadsytane wiadomos$ci opisujace
rozne spostrzezenia, doswiadczenia i zapatrywania, z dziedziny go-
rzelnictwa. Roéwniez zapytania cztonkéw w réznych kwestyach i
odpowiedzi drugich, bytyby nauczajgce i pozyteczne.

Nie jest to wielkie zgdanie od nas, bo prosba do 120 czton-
kéw, aby chociaz co dwa miesigce zechcieli co$ napisa¢, wtedy
bytoby juz sporo materyatu dla «Gorzelnika» na caty rok.
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Niech zaden z szanownych cztonkéw nie obawia sie krytyki
za swg prace literacka, bo choéby ona nie byta wykonczong, to
nim przyjdzie do druku, przejdzie jeszcze przez cenzure jednego
z cztonkow Zarzadu, redaktora, a przez grzeczno$¢ p. Ambors-
kiego wtasciciela Drukarni Ludowej, takze poprawke czystosci je-
zyka. Niech wiec kazdy lisze wedtug wtasnej mysli i najlepszej
wiedzy i niech bedzie spokojny o reszte, bo artykulik swdj prze-
czyta w «Gorzelniku» w pieknej i przystepnej formie.

Jeszcze raz wiec powtarzamy nasza prosbe w nadzit ze sza-
nowni cztonkowie i koledzy nasi zechcg da¢ dowod dobrycli checi,
checi utrzymania wtasnego organu <dTorzeltiika> i Towarzystwa.

Za Zarzad Towarzystwa gorzelnikow polskich.

Kazimierz HordyusLi
przewodniczacy.

S ackaro eter.

(Cukromicrz).

Do oznaczenia ilosci cukru w zacierze, uzywa sit; przyrzadu
zwanego Sacharometrem. Ballig byt pierwszym ktéry przyrzad
ten wprowadzit w praktyke ijemu to zawdziecza¢ nalepy jego dzi-
siejsze uzycie i zastosowanie. Zapomog tego przyrzadu jesteSmy
w stanie;

1) Kazdy rozczyn cukrowy na ilos¢ cukru w odsetkach Wa-
gowych zbadaé. Te ilo$¢ cukru zbadang Sacharometrem nazywa
Ballig wzgledng iloscia.

2) Wykazaé¢ absolutng ilo$¢ cukru danego rozczynu. Przy-
pusémy ze mamy pewny rozczyn cukrowy ktédry wazy 2200 klg.
a proba sacharometrem wykazata ze jest 18#; to absolutng ilos¢
cukru znajdziemy z proporcyi KD :1N=- ZZ00:X X — 39ti kg. a
wiec w tym rozczynie znajduje sie 369 kg, cukru ijak zobjetosci
wynalez¢ absolutng ilo§¢ cukru pomowimy pdézniej).

3) Rozczyn cukrowy dowolnie rozcienczy¢ lub tez zge.scié

4) Kazdej chwili zbada¢ przebieg fermentacyi

5) Obliczy¢ w przyblizeniu ilos¢ alkoholu z roztozonego
cukru.

Uzycie sacharometru, jakkolwiek napozér tatwem, wymaga
ono pewnych ostroznos$ci, bez scistego zachowania tychze po-
petnia sie btedy, ktdre niestety nie przestrzegane szczegOlniej przez
kierownika gorzelni naprowadzajg go czesto na falszywe domysty
podczas przebiegu fermentacyi jako tez przy obliczeniu wydatku.
Otéwn} m mym zadaniem jest praktycznemu gorzelnikowi zwro-
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ci¢ uwatro na co szczeg6lniej baczy¢ powinien kontrolujac mani-
pulacyje Sacliarometrem.

li Przedewszy stkicm zacier badany, ma by¢ tak przesgczo-
nym azeby byt zupetnie czysty i wolny od nierozpuszczalnych
cze$ i jak tupin it. p. W tym celu przesacza sie zacier przez wo
rek Iniany, lub tez widéczkowy. Pierwsze przesgczone partye odlac
nalezy bo zwykle sg nieczyste i tatwo jakas czes$¢ stata przesgczy¢
sie moze.

Po jezeli tylko bardzo mata ilo§¢ dostanie sie do cylindra,
lub naczynia w ktérym plyn przesgczony sie zbiera to ta juz
wptywa ujemnie na doktadno$¢ badania Podczas sgczenia niepo-
winno sie nitpty worek przez ktory ptyn cedzimy sciska¢ co je-
dnak prawie u wszystkich p. gorzelnikéw jest w zwyczaju. Jezeli
w ten sposO6b sie ptyn bada, dochodzi sie do falszywych rezulta-
tow. Delbriick robit w tym kierunku dosSwiadczenia co zresztti
kazdy z panéw gorzelnikéw sam je przerobi¢ moze. Mianowicie
jeden i ten sam zacier badat kilka razy

Saczek nieczysty wskazat . . . . . , 248
2) drugi raz przesgczyt, wskazat . . . . . 2-3.
*5) " " n " . . . . . 2 1.
4) otrzymat ptyn zupetnie czysty i Sacharomert wskazat P8.
5) " 1-8.

probujac zwykitym sposobem jak to sie praktykuje w gorzelniach
otrzymat 31 S. z uwzglednieniem temperatury na co i u nas pra-
wie nigdy sie uwagi nie zwraca.

Ro6znica Sacharometryczna miedzy ptynem czystym a nieczy-
stym byta 1I'3"|n. Azeby w praktyce médz otrzymac czyste przesgczki
skonstruowat aparat z 4 cylindréw zaopatrzonych w kurki w ka-
zdym znich znajduje sie worek Iniany, lub tez wiéczkowy i radzi
ptyn badany kolejno przez nie przesgczyé, i to w ten sposob,
ptyn przesgczy¢ przez pierwszy cylinder przesagczouy ptyn przez 2,
3i4. Kazdy cylinder zaopatrzony jest przykrywka na gérze azeby
ptyn ochroni¢ od ulatniania. Taki przyrzad kazdy kierownik go-
rzelni sam sobie skonstruowa¢ moze, badanie nie zajmie mu w cala
wiecej czasu, jak przez zwykty worek, a korzy$é ma tg ze rezul-
tat badania bedzie prawdziwy.

2) Worek powinien po kazdej operacyi by¢ wyprany i wy-
suszony, i w stanie zupetnie suchym dopiero powtdrnie uzyty.

3) Cylinder w ktérym zbiera sie ptyn przesaczony, ma za-
wiera¢ tyle ptynu by po zanurzeniu Sacharometru tenze zupet-

nie wypetnit, a nawet sie przelat.
*



- 12 -

4) Przy odczytaniu oko powinno cyc réwnolegle z powierz-
(lii;i stopnia ktdrg wskazuje Sacharometr.

5) .Sacharometr nalezy wolno wpuszczaé i baczy¢ na to by
cze$¢ wystajacg nie zwilzy¢é i przez to cigezsza nie zrobid.

6) Sacharometr powinien by¢ przed uzyciem zupeinie czy-
sty i suchy.

7) Ptyn przed badaniem trzeba do tej temperatury sprowa-
dzi¢ przy ktérej Sacharometr sporzadzonym t. p. nor. 155C. zo-
stat co na kazdym instrumencie oznaczonym jest. Chcac bada¢
ptyn j>rzy ktorejkolwiek temperaturze nalezy zrobi¢ corekcye. Do
uwzylednienia corekcyi postuyujemy sie tablicg 2).
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1,00406 0,000066 1 0,0163
1,08018 0,000067 2 0,0166
1,01234 0,000069 3 0,0170
1,01655 0,000071 4 0,0175
1,02080 0,000073 5 0,0180
1,02510 0,000075 6 0,0185
1,02943 0,000078 7 0,0192
1,03380 0,000081 8 0,0199
1,03821 0,000084 9 0,0207
1,04265 0,000087 i 10 0,0215
1,04712 0,000091 11 0,0224
1,05161 0,000095 12 0,0235
1,05613 (),000100 13 0,0247
1,06066 0,000106 14 0,0261
1,06521 0,000112 15 0,0277
1,06977 0,000120 16 0,0296
1,07434 0,000130 17 0,0321
1,07891 0,000145 18 0,0357
1,08348 0,000165 19 0,0397

1,08805 0,000188 1 20 - 0,0446

Jak uzywac tablice objasni nas przykiad:

Przypu$sémy ze ptyn ktéory badaé mamy, ma temperature
30° (" a wiec nie normalng t. j. 15'5 C. i wskazat 20# S. ilez on ma
rzeczywistych °|0S. dla 20°S poprawkag z tablicy 2 wynosi 0.0440
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te mnozy sie przez rézn. temp. 30°C. — 15*5 = 14%; i X 0.0446 a ilo-
czyn dodaje do stop. S.; a wiec 14'5 X 0’0446 = 065 X 20 = 20,653.

Jezeli ptyn badany ma nizszg temperature, to otrzymang corek-
cye nie dodaje sie ale ujmuje.

Sacharometr jest niczem innem jak tylko aerometrem kté-
rego podziatka nie wskazuje nam gesto$¢ ptynu ale odrazu ilos¢
cukru w odsetkach wagowych, chcac sit; z % przekonac¢ o gestosci
awzglednie ciezarze gatunkowym ptynu postugujemy sie tablicami
ktére utozyt Ballig, z tych tablic odczyta¢ tatwo mozna ciezar
gatunkowy. W praktyce majg one zastosowanie, przy obliczeniu
absolutnej ilosci cukru danego ptynu. Przypu$émy ze mamy w za-
cierni 1000 litrow zacieru o 22°4 Sacharometru, ciezar gatun-
kowy ptynu o0 22°|0S. odpowiada 1°092 te 1000 litrow wazy¢ beda
1000 X 1'0922 = 10922 Kkg. K. 11

I wystawy Krajowej! ,Dziat Gomliictwa",

lledakcya ,,Gorzelnikal jako pismo fachowe, czysto sprawom-
przemystu gorzelnictwa krajowego oddana; poczuwa sie do mitego obo-
wiazku zdania sprawy z wystawionych przedmiotéw gorzelnianych na
Wystawie Krajowej w Krakowie od i-go wrzed$nia do 12-go pazdzier-
nika b. r. a to, w tym celu, aby nictylko, wykazac¢ zalety i braki po-
wyzszych przedmiotow, lecz niestety, podnies¢ jak kraj nasz jest
ubogi w dziale wyrobéw kotlarstwa; a zarazem obznajomi¢ Szano-
wnych CzyGlnikéw, naszych Kolegdw fachowych niemajacych sposo-
bnosci zwiedzenia Wystawy Krajowej w Krakowie, z tern, co, wila-
Sciwie na Wystawie, z dziatlu Gorzelnictwa przedstawionan bylo. A ze
juz z samej nazwy ,Wystawa krajowall wypada zaczag¢ od tego —
co z ,kraju naszego", przeto co byto jedyne swoje!

1-sza ,,Gorzelnia buraczani) w Jnrkowie*, WP. Wtodzimierza Lisow-
skiego, bardzo udatny modelik z drzewa i metalu w 1110 cze$ci z wszyst-
kiemi lokalami — jako tez, aparatami, maszynami wszelkimi nawet naj-
rozmaitszymi przyrzadami, szczegdlnie tak udatnic itudzaco podobnie
przedstawionymi — ze znajgc dobrze gorzelnie buraczang w Jurkowie
byto sie pod wrazeniem patrzac jak woda przeptywa rurami kouiuui-
kacyjnemi, jakoby sie bylo tamze na miejscu i to to czasie peinego
ruchu gorzelni. Bo nietylko, ze Wny Wtasciciel niezapomnial o naj-
mniejszym kurku lub $rubie od jakiego$ poszczeg6lnego aparatu lub
naczynia — ale nawet, poczawszy od Piukarni - przedstawit: Bu-
raki, jak sie je ptucze — jak podaje na krajaluie. jak je kraje na
cienkie sznurecki (krajanki), jak spadajg z krajalnicy wprost do wéz-
kéw na szynach ustawionych — po ktérych, dostajg sie do bateryi
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dyfuzyjnej — sktadajgcej sie z 8-miu drzewianych dyfuzenréw systemu
»Pokornego" odznaczajgcego sie tem — ze kazdy dyfuzeur jest prze-
dzielony pierwszg $ciang na 2 ie potowy tak, ze woda doptywajaca
z rezerwoaru na strychu umieszczonego, ida¢ jedng potowg dyfuzeura
z gory na dot, druga potowag z dotu do gory zabiera ze sobg cukier
z krajanek napetniajagcych dyfuzery. Na kazdy Swiezemi krajankami
napetniony dyfuzer przychodzi woda, przez 7 dyfuzeréw przeptynieta
i pewng iloscig cukru nasycona; przechodzi wiec jako woda zmie-
szana z cukrem, odtagd juz sokiem nazwana. W désmym dyfuzerzc
przyszediszy na Swieze krajowki, dobiera najwiecej cukru i wychodzi
przez ,odbieralnik™ po nad bateryg umieszczony wprost do kadzi fer-
mentacyjnych jako sok czyli robota gotowa do fermentu posiadajac 8
do 13°/0 stezenia w takiej ilosci — jaka, odbieralnik jako przyrzad
do mierzenia stuzacy, z kazdego dyfuzeura odebra¢ winien. Podczas
odptywania soku z 8 go dyfuzeura do odbieralnika wypréznia sie,
pierwszy dyfuzer z krajanek, ktére juz oddaty cukier i napetnia Swiezemi,
na nie przechodzi sok z 8-go dyfuzeura w chwili, kiedy przestani go
do odbieralnika odbiera¢. Osmy bowiem jak tylko oddat oznczong ilosé
soku, staje sie w bateryi si6dmem i oddaje sok juz mniej stezony od
dawnego pierwszego dyfuzeura, ktéry tymczasem $wiezemi krajankami
napetniony, stat sie 6smym w bateryi. Nowy ésmy oddaje gesty sok
do odbieralnika a mniej tezszy na Swieze krajanki kolejno do naste-
pujagcego dyfuzera. Opisana dyfuzja czyli tugowanie odbywa sie je-
dnakowo przez calg kampanig gorzelniang. Z odbieralnika odptywa
sok do nizej ustawionego rezerwoaru, z kad wiasAiym spadem rurg
komunikacyjng odptywa do kadzi fermentacyjnych. A wiasnie, tak
dyfuzeury — jak odbieralnik, rezerwoai i kadzie fermentacyjne, byty
w owym Modelu gorzelni buraczanej tak dobrze urzgdzone i w cig-
gtym ruchu — ze za to, nalezy sie. W. Wtiascicielowi najwieksze uzna-
nie, po obok praktycznego przedstawienia' rzeczy — byto i pewng
ozdobg gtdwnego pawilonu Wystawy i podziwienia godnym dla zwie
dzajacych, ktorzy tez, tak fachowi jak nie — starzy jak miodzi
godziuami oblegali — kosztujagc zarazem okazany czysty ,spirytus
buraczany", ktéry odznacza sie mata iloscig oleju fuzlowego i jakims$
obrebnym zapachem, czynigcym go wedle zapewnien Wiasciciela od-
powiednim do wyrobdw, na ktére inne spirytusy niewykwalifikujg sie
i dla tego ostatniej kampanii drozej jak spirytus kartotlany sprzeda-
nym zostat.

Poniewaz gorzelnia w Jurkowie, zwrdécita na siebie po dokonanych
ulepszeniach uwage i w innych prowincyach panstwa jak $wiad-
czyty wystawione ,oryginaty" — otrzymata od rzgdu austryaekiego i
wegierskiego wytgczny przywilej na fabrykacye spirytusu ulepszonym
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w niej systemem; przeto nieodrzeczy bedzie wspomnieé¢ i o dalsym
prowadzeniu manipulacyi, w rezultacie pienieznym i kosztach urzg-
dzenia, choéby to przeszto ramy zwykiego sprawozdania z Wystawy,
a to z tego powodu ze jest to zadaniem naszego ,Gorzelnika" — a po-
wtore, ze dzieki uprzejmosci Wgo Wiasciciela mamy pod rekg szeg6-
towy opis, i tak:

Jak sok dostanie sie do kadzi fermentacyjnych, w ktérych pro-
wadzi sie fermentacya ciggta, przy otwarciu melin gorzelni zatozona
drozdzami piwnemi przez catg kampanie niemi sie postuguje de podtrzy-
mania fermentaeyi; na dnie ich osadzaja sie bowiem po skoriczonej fer-
luentacyi drozdze, ktore podsycone dodatkiem $wiezych piwnych
drozdzy, wystarczajg do utrzymania fermentaeyi. Pierwszych drozdzy
t. z. .spodnich” dodaje sie po 8 litrow do kadzi 8-50 hektolitrow ro-
boty w sobie mieszczacej, po poprzednim zmieszaniu icli z sokiem
w ,drozdzarce 40to litrowej, w ktorej podrabiajg cokolwiek nim sie
do kadzi wlewa. Innych drozdzarek ani podmiodziarek gorzelnia nie
posiada, jak tylko 4 kadzie fermentacyjne po 8'60 HI. Drozdzarke na
40 liter — konew i czejpak na 20 liter. Razem 35 H.

Fermentacye prowadzi sie nastepujgco: Robote z kadzi fermen-
tacyjnej w petnej sile fermentacyjnej znajdujgcej sie. przepuszcza sie
w potowie rérg komunikacyjna do drugiej — tymczasem, we wyprdznio-
nej kadzi i dopuszczonej, dopuszcza sie do obydwoch Swiezy sok
tak silnym tylko strumieniem, zeby ilo$¢ $wiezo przybywajacego
cukru w chwili jego doptywu natychmiast odfermentowata do tej kon-
centracyi, jaka posiada fermentacyjny ptyn. A z napeinionych w ten
sposéb dwoch kadzi zostawia sie jedng do zupetnego wyfermentowa-
nia, druga przepolawia sie na dwie — czyli przepuscza sie w potowie
do trzeciej, ktora tymczasem juz fermentacyg ukonczytla, osadzita
drozdze, i odeszta na kotly i dopuszcza sie Swiezy sok do obydwdch
kadzi. Nastepnie przepuszcza si¢ trzecig do czwartej, czwartg do pierw-
szej i t. d. Opisanym sposobem prowadzi sie fermeutaeye przez calg
kampanie gorzelniang; Jezeli temperatura w bateryi dyfuzyjnej niezo-
stanie podniesiona po nad stale oznaczong wysokos$¢ i jezeli kontrola
s«kwiAs»uia nokéw nie zostanie zaniedbana fermentaoya nie okazuje
zadnych zboczen w przebiegu. Dla kontroli zakwaszenia stuzy kwaso-
mierz §. p. Dra Giinzberga.

Kadzie odrabiajg zawsze do zera - dziennie odpedza sie 16
kadzi. Otrzymany spirytus ma $rednio Hti'J|, Tr. Bruka ma tylko na-
wozowg warto$¢, wychodzac do zbiornikdw, z ktédrych osadzajgce sie
stale czes$ci do kompostéw uzywa sie.

Krajanki skarmia sie w stanie Swiezym lub przechowywane w mu-
rowanych zbiornikach albo kopcach jak kartofle gdzie nabierajg kwasu
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dadzg sie utrzymac przez 2 lata i chetnie przez bydto, konie, trzody
i przez drob zjauane bywaja.

Rezultat jtiAueiny, o ktérym dopiero z ostatniej kampanii mowié
mozna — bo przez poprzednich 5 kampanij, gorzelnia znajdujgc sie
w stadyum dosSwiadczen, nietylko za buraki nic niedawala, ale i spi-
rytus zanieczyszczony fuzlami, jak we francuskich gorzelniach trudno
zuale$¢ odbiorcow u krajowych destylatorow po bardzo niskich cenach.
Az po usunieciu w manipulacyi i urzadzeniu fabryki przeszkdd, oka-
zaty sie nastepujace rezultata. Przy przyrobie burakéw cukrowych,
ktdre zawieraty 12'98" cukru wypadt korzec czyli cetnar metr. po
1 zlr. 7 ctow. za$ przy burakach pastewnych zawierajgcych 10 18%
cukru po 8G ctéw. cho¢ i tak kurki przy bateryi ciekty do tego sto-
pnia ze do 17°5# cukru utracono i na tegoroczng kampanie zasta-
piono je ,wentylami”. Powyzsze spieniezenie burakow osiggnieto przy
cenie 23 zlr. 10 ctow. za 10000 L. za jaka zesztej kampanii sprze-
dano, a warto$¢ krajanek z jednego centnara metr. burakéw na 10>
ctow oznaczono, odtragciwszy od dochodu oprécz zwyklych kosztow
ruchu — reperacya i amortyzecye budynku i wewnetrznego urzgdzenia ;
ktére to, wedtug kosztorysu dostatecznego przez fabryki machin d.
Michata Dornwalda w Przemys$lu dla gorzelni o OOH. przestrzeni za-
cierowej z drewnianymi dyfzeurami na 6,135 zir wyniostyby.

Gorzelnia w Jurkowie bedzie z poczatkiem pazdziernika w ruch
puszczong i obecnie, po ukonczeniu wszelkich préb doswiadczalnych,
sta¢ bedzie otwarta dla wszystkich, zajmujgcych sie tym nowym prze-
mystem ; Jak rowniez pierwsza gorzelnia buraczana wedtug systemu
Jnrkowskiej W. pana Lisowskiego, urzgdzona w dobrach ksiecia Lich-
tensteina Krornau na Morawie, na folwarku Studkau, tylko znacznie
z wiekszg prezycyg i elegancyg dla tych, ktorzy sie za posrednictwem
pana Lisowskiego do Centralnego zarzadu débr Krornau na Morawie
na linii kolejowej przed Hemem, zgtoszg. Nadto jeszcze, z obowigzku
sprawozdawcy wystawowego nalezy wspomnieé, iz tak Bprecis® przed-
stawiony obraz gorzelni Jurkowskiej, nie zostat pominiety przez
sedziow wystawy, ale nalezycie osgdzony i zrozumiany i prawie
najwyzszg nagrodg bo ..medalem srebrnym ministerstwa rolnictwa~
nagrodzony. A 6w ,model gorzelni buraczanej", darowany przez wta-
Sciciela troche niewtasciwie, szkole rolniczej w Czernichowie, dla tego
iz mamy i szkole gorzelnicza w Dublanach, rdwniez ubogg w podo-
bne okazy, gdzie wiecej pozytku krajowi przyniéstby bez zaprzeczenia
pouczajac przysztych kierownikéw gorzeln lecz widocznie, Czernichdw
nas pierwej podbiegt, ale mozeby dla dobra kraju odstgpit takowy.

Dok. nast. A, W
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Z praktylii.

Szybka fermentacya i ustawiczne dgzenie, aby szukaé rachunku
w wyzyskiwaniu optaconej przestrzeni do najwyzszej granicy jest, po-
wodem, ze gorzelnik w zapale spekulacyjnym przychodzi na rdzue
pomysty w kalkulaeyi naczyn i w manipulacyi, bardzo czesto sprze-
czne z wszelkiemi zasadami teoryi, a zbaczajagc od tych zasad ktdre
czy to dla szybkiej czy dla diugiej fermentacyi muszg by¢ koniecznie
przestrzegane, popada w ostatecznosc.

Itozpoczgwszy ruch gorzelni, poznaje dopiero wtedy gorzelnik
swoje krytyczne potozenie, z ktérego réznemi kombinacyami stara sie
wycofaé, lecz zwykle bez skutku bo za po6zno, i przydarza sie czesto,
ze najlepsi praktycy, ktérzy zresztg dali juz dawniej dowody zrozu-
mienia rzeczy i’dobrych rezultatow, stajg sie nieradni, narazaja sie na
utrate posady, lub wzywajg drugich do udzielania dobrej rady, w ta-
kim wypadku zwykle nader trudnej, a wszystko z wiasnej winy je-
dynie z powodu nieprzestrzegania tych kardynalnych zasad, o ktérych
kazdy gorzelnik pod karg ,ztych wydatkéw" pamietaé powinien.

Dla pozytku wiec i nauki tych, ktérzy chca koniecznie ,lepigj
robi¢", to jest wedtug ich mniemania ,duzo zaciera¢" bez wzgledu na

wyzyskanie skrobii, i odstepujagc od kardynalnych zasad teoryi, robig
zwykle fiasko, chce je tutaj powtdrzyc.
1) W kazdym rozktadzie optaeonych naczyn musi by¢ konieczr

takze objete naezymie ,matecznik” dla przechowywania matki. Jest to
btedem niczem niewyttumaczonym aby dla 50—1)0 litréw, ktére prze-
ciez na inne naczynia rozdzieliwszy, nie przedstawiajg cyfry uwagi
godnej, pozby¢ sie tego niezbednego naczynia, i robie ,bez matki".
Zwolennicy tego pomystu twierdzg, ze odbierajg zawsze zrale drozdze
wprost do juz zchlodzonej i w drozdzarce gotowej hotowicy, ale ilez
to razy trafi¢ sie moze, ze przy najsSciSlejszej kontroli, drozdze pier-
wej sg zrale zanim drozdzarka jest prézna, céz wtedy poczagc? natu-
ralnie zwykle ezeka sie, twierdzac ze cho¢ drozdze przegrzeja, to nic
nie szkodzi. Albo gdy przeciwnie i co jeszcze gorzej, matke potrzeba
odebra¢ a tu drozdze nie zrale, w mateczniku by doszty' lecz go niema,
i to nie szkodzi twierdzg ze na drugi raz one sie poprawig, i odczer-
puja matke do hotowicy bo czeka¢ nie mozna jezeli sie nieehee stra-
ci¢ na czasie. Kto tak robi, nigdy dobrej matki mieé¢ nie moze, nic-
dosmakuje sie nigdy w niej ,goryczki”, musi mie¢ nie rowne wydatki,
i czesto w uprzedzeniu bedzie szukat w czem innem zlego, cho¢ to
zle ma jak na dtoni.

Choéby kto robigc bez matecznika nawet zawsze miat drozdze
na czas do potowy odfermentowane, drozdze te jako matka sg zle,
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bo odbieramy wprawdzie wszyscy na matke przy potowie cukru, lecz
matka na nasienie powinna by¢ schtodzona i ma dalej zyé, aby sie
komérki drozdzowc wyksztatcity, gdyz zfermentowanie potowy cukru
w drozdzach przyjmujemy tylko jako korzystny moment do odbiera-
nia matki, lecz nie jako zrato$j¢ tejze, drozdze dopiero w uiateczuiku
po pewnym przeciggu czasu przychodzg do zratosci.

2) Przy kazdej kalkulaeyi naczyn, teraz gdzie juz gorzelnie nie
trzy lub trzy i pdél razv. lecz cztery razy na dobe zacierajg, musza
byé¢ dwie kadki na drozdze (drozdzarki). Jest to podobne zboczenie
od kardynalnych zasad teoryi co z matecznikiem, Ze aby oszczedzié
kadzi chcemy sie obej$¢ jednag drozdzarka; ktérg co 5 godzin mamy
uzy¢. Nikt z nas nie bedzie utrzymywal ze racyonalnie mozna w 4
lub 5 godzinach otrzymaé¢ dobre drozdze i odebrawszy matke, zrobié
bi¢ jeszcze w tej samej drozdzarcc nieodzowng podmitdédke. aby daé
pr/.esto sposobno$¢ rozmnozenia sie grzybka drozdzowego, ktére we-
dtug badania iMacrkera w podmidédce w daleko wiekszej ilosci sie
znajduje, jak w drozdzach, przezco podmiddka jtiz z géry w korzy-
stniejszych warunkach sie znajduje, gdy zasada zostanie do pod-
mlody.

Drozdze potrzebujg co najmniej (Ggodzin czasu aby mogty przyjsé
do zratos$ci, a podmitodka do 2 godzin czasu, ztad kazda drozdzarka
potrzebuje 8 godzin czasu nim bedzie wyprézniong i nowemi droz-
dzami zadang, wiec jedna kadka tylko do 3 zacieré6w stuzy¢ moze na
24 godzin, a nic do 4 zacieréw, lejiiej przeto mie¢ mniejszg kadz fer-
mentacyjng i gesciej zaciera¢ a robi¢ z kina drozdzarkami.

3) stosunek podmlodzi do gtéwnej kadzi powinien byé tak obrany
aby mie¢ gwarancya ze kadz ma dostateczng ilo$¢ fermentu i ze w OZ,
do 6 godzinach przynajmniej maltoza /.fermentuje i kadZ dojdzie do
okresu opadajacej fermentncyi. Tu takze gorzelnik kalkulujgc przelicza
sie, ujmujac podmitodziarki na rzecz kadzi lub czasem choé ma odpowie-
dnig podmitode to ta w zltym stosénku jest do drozdzarki. Za za-
sade trzeba przyjagé ze dla szeSciogodzinni’ fermcntacyi przy jednej
kadzi i jednej podmlodziarce, stosunek drozdzy to jest drozdzarki w kté-
rej po odebraniu matki znajduje sie podmidédka, do podmiodziarki po-
winien byé¢ ja 1:4, to jest na 8 hektolitréw podmiodziarki, majag by¢
2 hektolitrowe drozdzarki, stosének podmitodziarki do kadzi ma by¢
jak 1: 2. 5. to jest na 20 hck. kadz ma by¢ 8 bek. podmitody.

4j W kazdej kalkulaeyi naczyh powinien gorzelnik zostawi¢ sobie
naczynie do przenoszenia piynéw fermentujacych, a wiec ceber ktoé-
ryby obejmowat 80—40 litréw, bo i tu oszczedno$¢ nie jest na miej-
scu i czesto wiecej sie traci czasu na przesuwaniu naczvn lub prze-
c/.erpyw min ptynéw jak wzieta w rachube objeto$¢ tego naczynia.
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5) Przy wyborze podziatlu naczyn nalezy mie¢ wzglad na po-
dziat pracy tak, aby robota wymagata jak najmniej obstugi, opalu i
kosztow. W numerze 4 tym ,Gorzelnika" str. 57 podat kol. Orzechow-
ski bardzo trafne zestawienie czterech a pieciu zacieréa na dobe przy
robocie na jednej kadzi, z ktérego wynika jak watpliwym jest zysk
przy urzadzeniu sie na pie¢ zacier6w. Gorzelnik powinien wpierw do-
brze obliczy¢ sie nim sie zdecyduje na takg manipulacye nie dajaca
sie czem innem wytlumaczy¢ jak brakiem pojecia wszelkich zasad teo-
ryi i lekkomys$lnym marnowaniem produktéw bedgcych darem Hozym.

6) Zacier kazdy jezeli ma by¢ dobrze sporzadzony, jezeli zcu-
krzeuie ma sie normalnie odbyé, dowinien mie¢ pewng koneentracye.
Doswiadczenie nauczyto ze najlepiej cukrujg zaciery-od BO- 151, cu-
kromierza, jesStto wiec kardynalna zasada aby przy tej koncentracyi
cukrowanie sie odbywato, i chociaz do (i godzinnej fermentaeyi pod-
dajemy zacier od 10—120|( cukromierza to przczto nie nalezy spo
rzagdza¢ tak nisko procentowych zacieréw lecz w czasie chtodzenia
rozcienczaé¢ je woda, i tylko dla gtéwnego fermentu. gdyz podmiody,
podmiédki powinny byé zadawana zacierem wyzszej koncentracyi aby
sie ' w nich fermcntacya alkoholiczna rozwijata, drozdze znalazty do-
stateczne pozywienie a obce fermentu nie jn aty dla siebie korzystnych
warunkow ktére w rzadkich a gorgco nastawianych podmiodach znaj-
duja.

7) Jak zacier gtowny tak i zacierek drozdzowy powinien mie¢ pewng
konccutraeye zastosowang dla szybkiego rozwoju kwasu mlekowego
i nastepnej wegetacyi drozdzy. Zdar/.ylo mi sie spotka¢ w gorzelniach
zacierki drodzowe <zyli holowice z suchego stodu wskazujgce do 23",
cukru i zacierki z zielonego stodu wskazujgce 1H’|, cukru, ani jedno
ani drugie nie jest racyonalne. Zacierek o wysokiej koncentracyi nic
moze w tym krotkim czasie jaki muwyznaczamy do kwaskowania i
fermentaeyi, ani nabra¢ potrzebnego kwasu ani tez /.fermentowacdo
polow-y cukru mimo wy sokiej temperatury. Zacierki o niskiej koncen-
tracyi wprawdzie dajg jeszcze dostateczne pozywienie dla drozdzy, bo
wedtug sprawozdania Delbriicka z préb robionych w komorze mier-
niczej pod mikroskopem co do rozmnazania sie drozdzy w zacierkach,
okazato sie ze;

drozdze o 29'j( cukromierza _ 70 gr. prawdziwych drozdz

Y, l(l)(”H » —159¢¢r J »
wydaty, i nie podlega watpliwosci ze i zaciorki o nizkiej proceuto-
wosci dostateczng ilos¢ drozdzy wyda¢ moga, to ze wzgledu na trwa-
tos¢ drozdzy i matki niedajg one zupeinej gwarancyi, gdyz sg daleko
wiecej narazone na wpilyw obcych fermentéw, kazdy gorzelnik powi-
nien przeto obra¢ posrednig procentowos$¢ zacicrku dla drozdzy od
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15—16°|0 cukromierza, bo wtedy i kwasek wywigze sie ten ktorego
pozadamy, i matka sie konserwowaé bedzie.

8) Wreszcie musze wspomnie¢ o kwaskowanin holowicy, ktoreg
przebieg zazwyczaj za mato jest przestrzegany.

Gorzelnik majagcy dobre pojecie o kwasie mlekowym, o warun-
kach w jakim on sie wytwarza i o potrzebie jego dla zycia, rozwoju
i ochrony drozdzy nie bedzie sie nigdy obawial za wiele tego kwasu
w drozdzach. Aby otrzymac¢ prawdziwy kwas mlekowy potrzeba przede-
wszystkim :

a) Dopilnowa¢ aby ten kwasek w temperaturze 40° R. sie wytwo-
rzyt, nie mozna wiec za wcze$nie wyziebia¢ holowicy ani lokalu.

b) Wprowadza¢ nasienie kwasku mlekowego do zenkrowanej bo-
towicy przez dodanie 5— 10 litrow jnz poprzéd kwasnej starszej ho-
lowicy.

c) Przestrzega¢ aby temperature 40° R w calej masie jedno-
stajng utrzymaé, co przez wstawienie do ptynu flaszy z gorgca woda,
przez czeste mieszanie piynu i przez przestrzeganie jednostajnej cie-
ptoty lokalu osiggng¢ mozna. Tak wytworzonego kwasu mlekowego
nie bedzie za wiele nigdy i drozdze bedg silne i zdrowe.

Poruszytem tn tylko wazniejsze zboczenia od zasad teoryi, ja-
kich sie wielu przez forsowanie fermentaeyi dopuszcza. Nie jestto wy-
tacznie wing gorzelnikow, gdyz potrzeba wzigé¢ na nwage, ze prze-
szto 300 gorzeln w Galicyi jest w rekach izraelitdw, ktdrzy uwazajac
gorzelnie za objekt do spekulacyi, silg sie wszelkiemi sposobami aby
przy najtanszym podatku jak najwiecej spirytusu otrzymac, bez wzgledu
na produkt ktory zwykle taniej nabywaja, i dopiero za ich przyktadem
aby nie zosta¢ w tyle, idzie reszta gorzeld, a zdarza sie czesto nawet
wiasciciel pedzacy na swoj rachunek, mimo ze jest konserwatywny i
nawet nie lubi zmian i przerébek w gorzelni, w tym punkcie idzie za
danym przykiadem, gorzelnik jego jest tylko wykonawcg woli swego
pracodawcy. Wprawdzie jeszcze nie dzi§, lecz zawsze czas trwania
szybkiej fermentaeyi jest juz policzony, nim to jednak nastgpi najle-
piej zrobi ten, kto trzymaé sie bedzie racyonalnej roboty (o ile o ta-
kiej mozna tn moéwic¢), i szeSciogodzinnej fermentaeyi, jako ostatniej
granicy spekulacyi podatkowej.

Kazimierz Murzynski.

Sprawvwy Towarzystwa
dla kontroli gorzelni.

Na posiedzeniu naszego Towarzystwa w 2-go sierpnia we
Lwowie, oSwiadczyto wiele pandéw kolegéw zyczenie, aby mogli
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nabywac¢ instrumentu z takiego zrodia, ktoreby dawato rekojmie
ze sg doktadne, trwate i zastosowane do terazniejszych wymogoéw
techniki gorzelniczej ; gdyz postugiwanie sie towarem tuzinkowym,
niedoktadnym, naraza tylko na strate i zawod.

Dla wygody wiec panow kolegébw umowiliSmy sie z kolega
i cztonkiem naszego Towarzystwa p. i ranciszkiem Babiszem Kkie-
rownikiem gorzelni w Krzyzu poczta Tarnéw, majgcym stosunki
z fabryka wyrabiajgcg specyalnie instrumenta gorzelnicze w ten
sposob, ze kazde zamowienie ktérego z panéw kolegdw zrobione
u pana Babisza, przez tegoz zaraz zatatwionem zostanie.

Ogtoszenie w dzisiejszym numerze «(Torzelnika» podaje szcze-
gétowo ceny instrumentéw i doktadng adrese.

Upraszamy naszych cztonkéw aby zjednawali premumeratow
na nasze pisemko. Trzy zir. za rocznik, ktéry bedzie bardzo cen-
nym podrecznikiem, nie jest za wiele dla kazdego, kogo prze-
myst gorzelniany interesuje. Potrzeba tylko da¢ zachete panom
P. T. Wiascicielom, Rzgdcom, Administratorom i t. p., 0 co na-
szych czytelnikdw upraszamy.

K orosdondencye do «Gorzelnika», artykuliki z praktyki i
odpowiedzi, uprasza sie przysyta¢ na rece przewodniczacego w Sie-
bieczowie o. p. Ostrow koto Sokala, lub jego zastepcy w Tyczy-
nie o. p. loco. Zarzad.

Rozmaitos$Sol.

Rosya i nowo opodatkowanie spirytusu w Meinezoeh. Jak
w Rosyi starajg sie wyzyska¢ nowe opodatkowanie spirytusu w Niemczech,
dowodzg nastepujgce doniesienia od granicy szlgzko-polskiej do gazety ,,Obersckl.
Ai z." Aby zapobiedz przemycaniu okowity z Prus do Rosyi, urzadzone byty
w catym trzechmilowym pasie wzdtuz granicy we wszystkich miejscowosciach
rezcrwoary majace ten cel, aby przez ciggta kontrole znajdujgcej sie wnicli
okowity, przeszkodzi¢ przemycaniu obcej okowity.

W tym samym celu wzmocniony byt takze nadzér na granicy wojskiem.
Obecnie gdy od 1. Pazdziernika podwyzszenie podatku od spirytusn stato sie
faktem, zamierza rzad rosyjski te kontrole znie$¢, a rezerwoary juz sg od
1. Pazdziernika usuniete.

Réwniez w zatodze granicznej nastapita redukeya i jest w projekcie
zeby dla utatwienia przemytnictwa spirytusu z Polski do Prus, zmniejszy¢
w Krdlestwie Polskiem podatek na 80°/,,, aby tym sposobem osiggnaé prze-
ciwny skutek w dotychczasowym obronie handlowynm granicznym.

(liwigjgey sie komin. O wackaniu korni a w Marsylii, (35 m. wy-
soki, 1220 wew. przekrdj gérag) podaje ,,Dingl. Politisch, J.* nastepu-
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jace doniesienie : Podczas silnej burzy, wielko$¢ wacknion uwazana na cieniu
i znaleziono najwieksze wachnienie komina na 500 Zdawato sie ze komin
silnym poruszony wichrem 4 do 5 razy zachwial sie w obie strony zanim
znéw do réwnowagi powrdécit. Pewien inzynier utrzymuje ze, jezeli uderzenie
wichru nastapi podczas wachiiienia sie komina po poprzednim uderzeniu tak,
zc kierunek wachiiienia zderzy ,ie z Kkierunkiem uderzenia wichru, spodzie-
waé sie mozna obalenia sie komina.

Od zaprow adzeni;! podatku koiisuincyjiicgo od wédki w Mcm
ezeeli z dniem 1. pazdziernika b. r. zaszto juz pare niemitych epizodéw,
i tak:

Witadza podatkowa dostarczyta p. S w S. zbiornik na okowite w miej
sce aparatu mierniczego i zbiornik ten urzedownie zamknieto. Tymczasem
dnia 9. t m. wyciekto z uieap 2000 litréw spirytusu, iiskus poniést przezto
strate 30,000 marek.

Pewien berlinski destylator, aby nie uiszcza¢ doptaty konsumcyjncj
jaka sie wediug nowej ustawy wihadzy podatkowej nalezata, zakopat w ogro-
dzie okoto 3000 litréw spirytusu, sasiad jednak zadcnuucyowat go, wiadza
skonfiskowata spirytus, a p destylator odsiaduje kare.

Spanie. Zaden organ ludzkiego ciata niemoze byé ustawicznie czyn-
nym, nawet serce, Kktore zdaje sie ustawicznie pracowaé, ma przez pauze
miedzy dwoma uderzeniami, prawie tyle czasu do spoczynku, ile ma czasu
do pracy. Takze mézg, ktory caly dzien pracuje, walke z zyciem zewnetrznym
stacza, i impuls do dziatania wszystkim innym organom da¢ musi, potrzebuje
odpoczynku, spokoju, atym jest sen. Bez snu nic moze cztowiek istnie¢ tak
dobrze jak bez pozywienia. Dostateczny sen je%st wtedy gdy sie przy prze-
budzeniu mysli ze sen dopiero Isie rozpoczat.

Czas trwania snu stosuje siewedtug potrzeby, dzieci od2—5 lat po-
trzebujg spaé¢ 12— 14 godzin, starsze dzieci 10 godzin, a doro$li 8 godzin.
Gtéwny sen jezeli to jest mozliwem powinien sie odbyé w cicho$ci nocy,
lecz nie powinien trwaé¢ dtuzej nad potrzebe, pdtsen marzenie, nalezy szybko
przerwa¢, gdyz ten juz cztowieka nie posila.

Rozmaite zajecia i obowigzki ludzi, zmuszajg czesto do udawania sie
na spoczynek wtedy gdy czas pozwoli, zwlaszcza zawiadowcy fabryk beda-
cych dniem i nocag w ruchu jak n. p. gorzelnicy sg w tym potozeniu, dla
zdrowia jest to bardzo szkodliwe, dla tego gorzelnik powinien tak sie urza-
dzi¢ i tak czas sobie obra¢ aby sen swo6j zawsze w jednych godzinach za-
spakajat, zwykle 4 5 godzin bedzie wystarczajgce dla pokrzepienia sit je-
zeli zawsze o jednym czasie sie odbedzie. Gorzelnik jako zawiadowca fabryki
w dzien sypiaé nie powinien, lecz obra¢ sobie czas do spania okoto pot-
nocy. H.

Korespondencyg WP. K, B. w Tarnowie przy sposo-
bnosci zuzytkujemy.

Toinylka drukarska w Nr. 4. strona 61. wiersz 6. od gory.
zamiast zacierka drozdzowego. czytaj drozdzy.

Ceny targowe. Okowita gotowa za 1.000 liter prc. loco Lwow
26 do 26.65 zir.
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WH 1Al / (ENNIKA
wyrobow szklannych i instrumentow dla gorzeln

J. RAPPA nastepcow

w Meiningen.

Allioliolon «try: zlr. et
Alkoholometr normalny stalowany i <0
Alkoholometer do latarki . . . . . . 30
Prébka do lutrynku . . 1 50
Aparat do oznaczenia iloSci alkoholu w zacioi ze i brally,

kompletny . . . . . . . . 12 00
(“ie Pt OldiilM 7 (:
Cieptomierz normalny na podzielony 4
cieptomierze szklarnie od 00 centéw do 2
detto w oprawie 49 cfm. dtugie 1 20
Cieptomierz reczny 70 ctin. dhugi . . . 2 50
Cieptomierz do zacieru z konstyruowauy, bardzo trwatly
100 ctm. dlugio . . 10
Cieptomierz do szybkiego odczytanla temperatury w opra-
wie 49 ctm. dhugi . . . . . . 1 80
ltarometer z nierkuryuszem od 3 70
dtto Aneroid do . . . . . 5
Cukroniior/ c:
Cukromierz normalny z cieptomierzem od 0— 10, do
10 —3B® P 0 e 3
Cukromierz bez cieiilomierza . . . . . 10
k wasomierz komiiletny z tugiem i papierem lakmuso-
WYL oottt 50
Cug normalny 1 litra wraz z daszka . . 1

Mikroskop dla gorzelnika kompletny z komora mierni-
czg i aparatem do obliczania drozdzy od 50 zlr do 80
Aparat do préby sity drozdzy kompletny . . .35 —

Ro6zne instrumriita:
Aparat do przesaczania zacieru lub drozdzy miedziany 4 50
Woreczki do przesgczania drutowej roboty po . . — 40
Oprécz tego wszystkie przyrzady do zatozenia laboratoryum
gorzelniczego.
Wszystkie powyzsze instrumenta sg doktadnie prébowanej za
ich $cisto$¢ porecza fabryka, a dostarczeniem zajmuje sie i zamé-

wienia szybko zatatwia. Francis/ok Itabisz
Kierownik gorzelni w Krzyzu j>oe/.ta Tarnow.
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Od roku 1818 istniejgca, na 4 wystawach krajowych naj-
wyzszemi medalami i przez Wys. Ministerstwo medalem zastugi
odznaczona c. k. uprzyw. fabryka wyrobéw metalowych

Braci Kohlhaupt w Ustromiu

na Szlgsku austryackim

podejmuje kompletne urzgdzenia gorzeln wszelkich kategoryj,
jako tez pojedyncze czeséci tychze jak: (i/mrnfa destylarne po-
jedyncze, lub skom binowane z kolona wilasnego pomystu dajace od
88 do 92 () czysty spirytus, ptnniki Henzego ulepszone, kadzig za-
cienie zelazne, meckauiczne chtodzace Kkolii/ parowe, rfzcnronry
na spirytus, stepy stodowe, pulsometry itp. z zelaza lub miedzi z wia-
snej walcowni po nader niskichcenacb praktyczne i trwate.

Réwniez wszelkie roboty i reperacye w zakres kotlarstwa
wchodzace, o czem, juz w Kkraju naszym, na s>tM liczone urza-
dzenia gorzelh, a za tez, listy pochwalne $wiadczy¢ moga najpo-
chlebniej, ktére jak wszelkie kosztorysa na zadanie wyseta bez-
ptatnie i optacone.

Miejscowosci w Galicyi, w ktérych fabryka, badz cate, badz
cze$ciowe urzadzenia gorzeld przeprowadzita: Balice. Barandéw,
Basznia dolna, Badrykowce, Besko, Brczdziatko, Boguchwata, Bo-
browniki, Borzecin, Branice, Bratkowice, Brzezie, Beska, Cer-
gowa, Chmieliska, Chmieléw, Cieszyna, Chorosnica, Chorzeléw.
Chwatowice, Czajkowa, Czorsztyn, Czudec, Dabrowa, Dé6lna Stara
wie$, Dylagéwka, Dunkowice, Dziewienszyce, Gawrzylowa. Gdy-
czyna, Gtobikéwka, Giowaczowa, Gnojnik, Gor&zyce, Grabownica*
Grebdéw, Harta, Horoszéwka, Huta, Hyzne, Jaslany, Jaszczniowa,
Jasionka, lIwia, Kaczanéwka, Kamionka, Kielanowice, Kietkow,
Kierniczka, Klimkéwka, Kotodziejéwka , Koinbornia, Konstopy,
Konskie, Kopytéwka, Koszytowce , Kozy, Krzyz, Laskowa, Lip-
nica wielka, Lustuwice, Lopuszka wielka, Lubno, tuka wielka, Li-
piny, Machéw, Markuszowa, Miedzwodzie, Myzyniec, Mokryszéw,
Mostyma, Nadyby, Nagnajéw, Nagoczyn, Nidek, Newodwory, Nowo-
siotki go$é., Nozdrzec, Obszar, Odrzykéw, Okopy, Opulsk, Ost-
réw, Pawiosiow, Piekary, Pikotéwki, Pleszéw, Pletnica, Podgro-
dzie, Polanka wielka, Przectaw, Przytbice, Przedbérz, Pustkow,
Pyszenca, Poturzyca, Radlna, Radynice, Radtéw, Ryglice, Ryma-
néw, Rudna, Rzedzianowice, Rzemien, Sadowie, Sanoczek, Sieble-
rzéw, Siedliska, Sielec, Skomorochy, Stuwentyn, Stojowiee, Suf-
czyn, Suchoréw, Szklary, Tarnowiec, Torskie, Tropie. Tryncza,
Trzebuska, Trze$nica, TorOszowka, Tworkowa, Tyczyn, Oliako,
Wielopole, Wielowi6or, Wojskéw, Wola osiecka, Wymystdw, Wy-
soka, Zaczernie, Zaleszczyki, Zurzycze, Zawada, Zbydniéw, Zglo-
bien, Ziampniéw, Zabno, Zyrakéw.

Z Drukarni Ladowej we Lwowie pod zarzadem dt. Baylego



