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Lwéw dnia 16. Maja 1888. Nr. 11.

GORZELNIK

Orp Towarzystwa Gorzelitkow Polskie!,

Wychodzi raz na miesigc w objetosci jednego arkusza.

PresiM aiiserata wraz z przeBylkapoczt, wynosi:
W Pafstwie Austryaekiem rocznie 3 ztr., pol-

rocznie 1 zZr. 60 ct.

W Cesarstwie Rossyjsklem rocznie 3 rs. 60 k.

péZrocznie 1 fb. 80 kop.

W W. K» Poznarskieoi rocznie 6 marek, poét-

rocznie 3 marek.
Nalezyto$¢ przesyta¢ najdogodniej ze przekazem
pocztowym pod adresem Drukarni ludowej.

Redakcja: we Lwowie, plac Bernardynsk
liczba 7.

Adminiatracya | Ekspcaycya w bru-
karni Ludowej we Lwowie, plac Bernardyni-
ski 1. 7.

Inseraty zamieszcza si¢ za optatg 10 ct. za

wiersz drobnym drukiom.
Rekopisy zwraca Bie tylko na wyrazne zadanie,
Numer pojedyficzy kosztuje w miejscu 26 ct.

WYDAWCA | ZA KUDAKCYA ODPOWIEDZIALNY: ST. BAYLT.

0 (1 z arzjnrndti

Poneiwaz kampania tegoroczna ma sie juz ku koncowi, i na
przysztos¢ gorzelnie w zupetnie innych warunkach prowadzi¢ be-
dziemy musieli, Zarzad Towarzystwa uwaza za pozyteczne, aby
tegoroczne Walne Zgromadzenie ktore sie ma odbyé w Przemyslu,
zwota¢ ile moznosci wczesnie, a najpdzniej w drugiej potowie
czerwca.

Upraszamy uprzejmie tych szan. cztonkdéw, ktoérzy maja za-
miar na Walnem Zgromadzeniu stawia¢ wnioski lub mie¢ odczyty,
zawiadomi¢ o tern wczesnie podpisanego dla utozenia programu.

Zarazem upraszamy szan. cztonkow zalegajacych ztegoroczng
wktadka o spieszne uiszczenie, przvczem zwracamy uwage, Ze je-
szcze niektérzy cztonkowie z przesztoroczna wkladka zalegaja,
oczekujemy i od nich szybkiego uiszczenia.

Aby naszych czytelnikéw dos¢ wczeSnie o czasie Walnego
Zgromadzenia uwiadomi¢, wyjdzie prawdopodobnie przyszty numer
«Gorzelnika» 4 do 5 dni pierwej.

Za Zarzad Towarzystwa gorzelnikéw polskich
Hordynski.

W sprawie przysziego opodatkowania spirytusu i wyniktych ztad
koniecznych przeistoczenn w naszych gorzelniach rolniczych.

Nowa ustawa gorzelniana o ktérej nas stuchy juz od roku do-
chodzity, lecz wyniku naprzéd przewidzie¢ nie mozna byto, zaskoczy
nas nagle nieprzygotowanych, bo moze zaledwie na 3 miesigce przed



najblizszg kampanig. Z tym faktem bedziemy sie musieli liczy¢ i za-
pyta¢ sie jak sie mamy urzadzi¢ ? czy w tak krdtkim czasie podotamy
przeprowadzi¢ kosztowng rekonstrukcye gorzelni dla idealnego wyzy-
skania surowych produktéw a przytem urzadzi¢ jg do wymogow
ustawy :

Wychodzac z teoretrcznego zapatrywania nie ulega watpliwosci,
iz najlepsze wyzyskanie surowych produktéw daje diuga trzydniowa
fermentacyg. i gdyby osiggniecie tego celu nie wymagato nie wiecej
jak postawienia pewnej ilosci kadzi fermentacyjnych, a wiec dla je
dnego dziennego zacieru trzech, dla dwéch dziennych zacieréw szesciu,
i tak dalej, nie byloby sie co namysla¢, lecz niestety tak nie. jest;
dla racyonalnej trzydniowej fermentacyi potrzeba uwzgledni¢ jeszcze
wszystkie warunki, pod jakimi jedynie mozna najwyzsze wyzyska-
nie surowych produktéw, a wiec najwyzszy odsetek litrowy z dauej
skrobii otrzy maé, i tu witasnie napotkamy na wielkie trudnosci w na-
szych dzisiejszych pauszalowych gorzelniach

Wypada nadmieni¢, ze twierdzenie, ze przed dwudziestu laty
mieliSmy takze trzydniowa fermentacye i to w tych samych gorzel-
niach bez zadnych zresztg kosztownych urzgdzen, dzisiaj nie ma pod-
stawy, i na to twierdzenie odpowiem: prawda, mieliSmy juz trzydniowg
fermentacye o trzech czy czterech kadziach, o zwykiym chiodniku,
o zaciernej kadzi z tak zwanemi grabiami i drewnianym paruiku
lecz jakiez bylo wyzyskanie surowych materyatow i jaki wydatek
wadki przy tern prymitywnem urzadzeniu? jezeli czesto nie nizszy
jak obecnie mamy przy szybkiej fermentacyi, to co najwyzej ten sam,
wyzyskiwalismy wtedy tak jak i dzisiaj co$ okoto 70# teoretycznego
wydatku. Ktoby wiec myélat, ze Ili tylko wustawieniem
wiekszej iloSci kadzi bez uwzglednienia innych konie-
cznych warunko6w osiggnie korzystne rezultaty bytby
w btedzie i narazitby sie na straty przez ujemne rezul-
taty wydatkow wodki. Przez dwadzieScia lat przeszto mozolenia
sie z szybka fermeutacya, i ciggtego postepu tylko w tym jednym
kierunku u nas, gorzelnictwo racyonalne gdzieindziej zrobito ogromne
postepy, o ktédrych nie mieliSmy nawet pojecia, i dzisiaj trzydniowa
fermentacyg mozna nie 70 lecz <0 do Si# teoretycznego wydatku
osiggng¢ — lecz do tego potrzeba mie¢ gorzelnie urzg-
dzong tak, aby byé pewnym i mie¢ gwarancye, ze sie
uda prowadzi¢ fermentacye czysta

Pod czystg fermentacyg rozumiem takie prowadzenie jej i takie
warunki, aby cukier rzeczywiscie roztozyt sie tylko w kie runku nor-
malnej alkoholicznej fermentacyi, ktéra odpowiada sfermen-
towaniu zacieru o 20# cukru na \.h% cukru, przy 08 ccm kwasu.



Wszystkie wiec lokale muszg by¢ urzadzone lak, aby w nieb
bezwarunkowg czysto$¢ utrzymaé mojma. musza by¢ z twardego iiia-
teryalu budowane, obszerne, przewiewne, odpowiednio wysokie, ze
szczelng posadzka oprocz tego w lokalach : kadkarui. drozdzami i slo-
downi, temperatura niezalezna od zewnetrznych wpitywéw atmosfery,
aparaty do rozdrabniania najlepszej konstrukcyi, silny motor, obfita
i dobra woda. Dopiero przy tukiem urzadzeniu gorzelni, przy doboro-
wym produkcie, jezeli prowadzacy gorzelnie bedzie gruntownie rozu-
miat zasady czystej fermeniacyi — da sie najwyzszy wydatek spiry-
tusu z danej skrobii wyzyskac.

Dla tego to na postawione z go6ry pytanie jak sie mamy urza-
dzi¢ na przysztg kampanie odpowiem tutaj opisaniem przejs$cio-
wego urzgdzenie dwudziestoczterogodzinnej ferrnen-
taeyi, jako takiej, ktorg ftatwiej bedzie w naszych terazniejszych
gorzelniach zaprowadzi¢, ktorg tatwiej kazdy dzisiaj szybko fermen-
tujacy gorzelnik prowadzi¢ potrafi i ktora przy jego dzisiejszych wia-
domosciach i doswiadczeniach da wszelkg gwaraucye powodzenia i
zadowalniajgcych rezultatéw, bez znacznych naktadow. Zatem prze-
mawia i ta okoliczno$¢, ze gdy Wysoki Rzad nie raczyt nam dac
przejsciowego roku, aby nabra¢ pewnych doswiadczen i zasobédw wiedzy
dla dtugiej fermentacyi. lecz kaze nam w paru miesigcach gorzelnie
przeksztatca¢ i calg manipulaeye zmienia¢ do nowych prawie obcych
nam waruukéw, to wypada nam samym stworzy¢ taki perjod przej-
Sciowy, i zatrzymujac ile moznosci ws/.ystkie dzisiejsze aparaty i przy-
rzady panszalowego systemu, urzadzi¢ sie na razie do dwudziesto
czterogodzinnej fermentacyi.

Wiec zasada mojg bytoby, aby na przysztg kampanie przedewszyst-
kiein nic wiecej nie zmienia¢ w gorzelni nadto co bedzie koniecznem
aby dzisiejszag kadkarnie z szescio na dwudziestoczterogodzinng fer-
mentacve przeksztatcic. Opisze to przykiadem przemienienia dzisiej-
szej 50-hektolitrowej gorzelni na gorzeluie 6- do 8-hektolitrowego wy-
robu spirytusu.

W kazdej gorzelui dzielimy nasze przyrzady i aparaty na:

1 warsztat zacierowy (parowuik Henzego, zaciernie,
chtodnik i;

2. warsztat fermentacyjny (kadzie fermentacyjne, podmio-
dziarki, drozdzarki i t. d.);

3. warsztat (aparat) odpedowy.

Warsztaty 1 i 3. nalezy wiec hezwaruukowo zatrzymaé tak jak
sg dzisiaj, i tylko warsztat 2. do tych dwdch zasrosowac.

W gorzelni 50 hektolitrowej mamy parnik Henzego na 16 do
20 cetn. metr., a ze zacier kazdy mozna w 4 do 5 godzinach sporza-
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tlzi¢ i ochtodzi¢, wiec takie ? zaciery mozna bedzie sporzadzi¢ w 12
do 10 godzinach. Do tego wiec tr/.eba calg czynno$¢ gorzelni zasto-
sowaé, to jest. 12 do 15 godzin roboty. 9 do 12 godzin spoczynkn,

Kadkarnia. Robimy wiec 3 zaciery dziennie po 16 do 20 cetn.
metr., a dla tych musimy ustawi¢ 3 kadzie fermentacyjne po 32 do
40 bektol. objetosci, z ktorych kazda raz na dobe napetniong i do
dwudziestoczterogodzinnej fermentacyi co 4 do 5 godzin ustawiang
bedzie. Drozdzarki potrzebne bedg 2, kazda na czas 10 godzin, boto-
wiczanki 4, kazda na czas 20 godzin uzycia. Podmiodziarka jedna
bedzie nam stuzyé do rozmnozenia fermentu z drozdzy dla kazdej
kadzi z osobna, co 4 do 5 godzin.

Podziat czasu.

g. 4 rano zacier. g. 8 rano odstawienie kadzi Nr. 1
g. 8 rano ” g. 12 pot. " , Nr. 2
g. 12 pot " g. 4 wiecz. . ., Nr. 8
Odped. Drugiego dnia kadZz spuszczona wczoraj:
0 g. Wano wypedza sie na 12 pot.
0g. 12 pot . . na 4 wiecz.
049. 4 wiecz. . . na 8 wiecz.

Na odped kazdej kadzi licze4 godziny czasu, chociaz w wielu
gorzelniach bedzie potrzeba na to 3, w innych 5 godzin, w przecieciu
mozna przyjaé, ze ruch gorzelni, ktory sie okoto 5 g. rano rozpocznie*
na g. 9- 10 wieczo6r zupetnie ukofnczonym by¢ moze.

Kotty odpedowe, ktorych objetos¢ dzisiaj 55 bektol. wy-
starczg do pomieszczenia kazdej kadzi. Rozchodzi¢ sie jednak bedzie
o to, jak wyciagna¢ szumdéwke, ktérej przy zegarze mierniczym osobno
odcigga¢ nie bedzie mozna. Zaradzi¢ temu najlepiej bytoby umieszcze-
niem miedzy talerzami i Illembikiem matej kolumny (system Koki-
haupta) przy ktorej szumoéwki nie potrzeba odcigga¢, gdyz ta pozo-
staje w 22 kondygnacyach kolumny, zawsze do nastepnego odpedu.
W wielu gorzelniach moznaby sie moze obejs¢ bez takiej kolumny,
lecz potrzeba wtedy zmieni¢ kotly odpedowe na podwdjng objetos¢,
izby kazda kadz pojedynczo na t. z. ,pdt gotowang robote" odpe-
dzong by¢ mogta. Zalezy to jednak od konstrukcyi aparatu, wielkosci
kotta parowego, talerzy i alembika, réwniez przekroju rur spirytuso-
wych, czy samo powiekszenie kottéw odpedowych, da mozno$¢ do-
brego odpedzania, co najlepiej kazdy gorzelnik znajgcy swdj aparat,
0s3dzi.

Podajac projekt takiego przejsciowego nrzadzenia gorzelni na
przysztg kampanie, w razie jezeli ustawa obowigzujgcg sie stanie, nie
przesgdzam ze tenze byt juz doskonatym, wniosek rzgdowy ulegnie
zapewne znacznym modyfikacyom nim bedzie obowigzujgcg ustawsg,
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i nim to nastgpi, catkiem pewnego orzeczenia o przysziein urzadzeniu
gorzelni dzisiaj poda¢ jeszcze nie mozna. Aby wszystkim interesowa-
nym, a zwtaszcza Cztonkom naszego Towarzystwa
przyj$s¢ z pomocg w krytyezuem potozeniu w jakiem sie
znajda z chwilg ogtoszenie nowej ustawy, Zarzad Towa-
rzystwa zamysla wysta¢ dwoch rutynowanych gorzelniudw, a miano-
wicie jednego na specjalny kilkodniowy kurs dlngiej fermentacji prof.
Krois’a do Pragi, drugiego za$ do jednej z wzorowo nrzadzonycli go-
rzeln w Krdélestwie, ktorzy obowigzani bedag ztozy¢ wyczerpujace spra-
wozdania Zarzadowi, poczem nastgpi zaraz (prawdopodobnie z po-
czatkiem Inb w drugiej potowic miesigca czerwca) Zjazd informacyjny,
a wynik narad tego Zjazdu ogtoszonym bedzie na Walnem Zgroma-
dzeniu i w organie Towarzystwa Poniewaz fundusze ku temu prze-
chodzityby zasoby materyalne Towarzystwa, Zarzad wniést na rece
Jasnie Wielmoznego Pana Stanistawa Polanowskiego. Protektora i Do-
brodzieja Towarzystwa, umotywowang prosbe do statej krajowej Ko-

misyi gorzeluiczej o wyjednanie zasitku pienieznego, i ma nadzieje
uzyskanie takowego.
Siebieczow 20 kwietnia r.

Kazimierz Hordynski.

p ra w oz d a 1lie

yo”~podarczej fjorzelni JW . Puna Bibcrstaina Stanistawa Stai owiejikieyo
iv Odrzykoniu za kampanie. 1837\88.
(Ciag dalszy.)

(jbrzelnia w Odrzykoniu. jest <zysto gospodarczg; urzadzong na
35 hekt. z maszyng parowg o sile 4-ch koni, zrekonstrowang przez
fabryke Nowaka i Jahna z Pragi w roku 1885, ktérej urzadzenie mo-
zna policzy¢ do najnowszych urzadzen i wymagan, odpowiadajagcym
wszelkim warunkom terazniejszego systemu prowadzenia gorzelni.

Budynek przewaznie pietrowy, w trzech w czwartych czesciach
murowany a w jednej czwartej cze$ci drewnianej, ze stupami muro-
wanymi. L)o budynku murowanego gtdwnego jest przybudowany lokal,
w ktérym sie miesci kociol parowy z ogrzewalnikiem, o sile 5 at-
mosfer. Opatem postuguje sie w ilosci saga drzewa jodiowego
i 13 do 14 ctm. wegla na 24 godzin. Palowisko urzadzone w ten
sposéb, ze ptomien ogarnia caty kociol, a potem okrgza ogrzewalnik,
a potem zwraca sie do komina, jako dym Palowisko jest wytozone
ogniotrwaty cegta, z rusztami urzadzonemi tak, ze stuzg dla drzewa
i wegla, przez ktore najmniejszy kawatek przeles¢ nie moze tylko
popio6t, jest zaopatrzone dzwiczkami, o dwéch potowach, tak samo i no-
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pielnik; i zasuwa do regulowania ciggu powietrza do kanatéw dy-
mnych.

Z lokalu tegoz wchodzi sie do izby aparatowej, gdzie zaraz przy
wchodzie znajduje sie w rogu zasilacz kotta parowego, zarazem jako
zbiornik zbytnej pary stuzacy, obok tegoz w oddaleniu niewielkiem
kotty, oraz alembik z 3 talerzami Pistoryusza, koto alembika w odda-
leniu |4, metr., znajduje si¢ maszyna parowa lezgca o sile 4 koni.
maszyna ta jest na okoto obwiedziona Zzelaznemi barjerkami dla bez-
pieczenstwa. Przy tejze maszynie znajduje sie pompa stuzaca do
nasycenia kotta parowego wodg ktéra z talerzy zplywa do zasilacza,
a ktéra zwrotng parg od maszyny ogrzywang bywa do 65 Reum. Wody
dostarcza studnia obok gorzelni urzadzona, po#gczona rurami ze sta-
wem i rzeka, z ktorej pompa saco ttuczaca, poruszana maszyng pom-
puje do rezerwoara na poddaszu umieszczonego.

Woda jest dla gorzelni do$¢ dobra, albowiem znajdujg sie czeSci
zawierajace wapno, gips i $lady magnezyi, ktére w kotle parowym,
w rurach i na taleizach pozostaje jako osad bial". W izbie aparato-
wej znajduje sie ruznica zelazna ustawiona, obok ktorej jest zegar
mierniczy, najnowszego systemu Dolanskiego z Wiednia, stuzacy dla
kontroli odpedzonej okowity. Obok tego lokalu jest korytarz z kto-
rego wchodzi sie do magazynu okowity i stodowni. Stodowuia ma
przestrzeni 98 mtr. kwadratowych

Z izby aparatowej idzie sie do kadkarni, kadzie umieszczone na
podwyzszeniu, obok kadkarni na dole jest drozdzarnia. Na pierwszym
pietrze znajduje sie kanceiarya kierownika gorzelni, dalej lokal za-
cierny w ktérym kadz zelazna zacierng, nad tg jest umieszczony ex-
hauztor, obok jest parmk na ziemniaki na 13 korcy i specyalny par-
nik stuzacy li tylko do gotowania zboza (konstrukeyi Nowaka i Jahua)
przeto mozna réwnocze$nie w obydwoch parnikach gotowac tak ziemniaki
jak i zboze. Zboze w catych =ziarnach w tym parniku bardzo dobrze
sie gotuje, bo wychodzi jednolita masa, ze nawet nie pozna¢ ze to
zboze byto, tak zmiazdzone pozostaje.

Obok zacierni umieszczony jest gniotownik do stodn. Na drugim
pietrze znajduje sie transmisya stuzaca do ciggnienia ziemniakéw do
parnika z drewnianemi wiaderkami, oraz do gniecenia stodu i miesza-
det, tutaj sg rezerwoary na zimng i cieptg wode. Caty mechanizm
opiera sie na tej maszynie parowej 4-konnej,ado obstugi tej gorzelni
jest 8 ludzi. Na dole pod zaciernig i parnikami jest ptuczka bebnowa
obok magazyn na ziemniaki.

Manipulaca w gorzelni jest nastepujaca:
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Naczynia fermentacyjne sg nastepujgce;
Kadz fermentacyjna 21 hekt. 85 litr.

Kadz podmtoda 7 n 30
Drozdzarka 2 20
n 2 20
Matecznik 2 n 90
Ceber 2, 50
Czerpak 2 » 05
Razem . 35 Hekt.— —

Zaparki 3 sztuk po 2 hek. 20 litr., i ceber 40 litr. na stodkag ro-
bote.

Dziennie robi sie cztery =zaciery, do kazdego zacieru osobno
holowice. dr.zdze. podmiode i podmtédke, co 6 godzin. Dziennie prze
rabia sie po 40 do 42 korcy ziemniakéw metr. (ale tylko ziemi prze-
grobionychji 230 do 235 klg. jeczmienia, gdy tenze jest dobry, wra-
zi¢ kiepskiego jeczmienia, porosnietego i zaparzonego brato si¢ od 255
do 275 ki. System ruchu: o godzinie 4-tejilO-tej odped okowity jest
ukonczony, z kazdego odpedu pozostawia sie 20 litr brahy, i wtedy
para w pdl do 5-tej i w po6l do 11-tej puszcza sie do parnika,
dopiero za p6t godziny puszcza sie robote na chiodnik, gdy powietrze
jest zimue i wiatry panujg, ale pierw te robote troche sie studzi w za-
cierni, bo woda idzie po za zelazng kadz stojagcg w drewnianej kadzi,
i wtenczas puszcza sie robote fermentacyjng na kotlty, a ustawia
kadzie fermentacyjne. Ziemniaki gotuje sie 1'/4 godziny, przy goto-
waniu ziemniakow pierwsze brudne wody, puszcza sie w kanat, a po-
tem reszte wody daje sie do =zacierni. ko wypuszczeniu roboty na
chtodnik i po wymyciu zacierni, daje sie 33 cm. wody zimnej, pod
Swiezy zacier, wszystkiej wody przybywa 37 do 3S cm. mieszadio
zelazne pionowe. Ody parawparniku dochodzi 31); atmosfery puszcza
sie maszyne parowe w ruch. oraz i mieszadla, wtenczas wypuszcza
sie ziemniaki z parnika chtodzi sie catg mase do 52 Reaum., na ten
czas daje sie stud macerowauy, a po dokladnem wymieszaniu zacier
ma 48 do 4!) Reaum. itak pozostaje 3'/2 godziny do cukrzenia. Zacier

ustawia sig, kadz fermentaeyjna na 25 Reaum. podmioda 23 do 24
Reanm. podmiodke 19 do 20 Reaum. Zacier $wiezy ma na Sacharo

metrze 12 do 12‘4, kadz S$wieza ustawiona 9, podmiodka *. i 8’4 Hach.
po 5-ciu godzinach ferraentacyi, kiedy idzie robota na kotty ma 3
do 2'4 cukru.

Drozdze prowadzi sie z brahg. i robotg stodkg. Po kazdem za-
cierze ukonezonera bierze sie 50 litr. robotv stodkiej 20 litr brahy
i 20 kl. jeczmienia, ktéry doskonale pierw zgnieciony pozosta}, to wybija
sie dobrze wiostami dodaje po wybiciu wody gorgcy ua 75 Reaum.
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45 liter, a po doskonaleni wymieszaniu, ustawia sie na 49 Reaum. ipod
nakryciem szczelnem przez 2'/, godziny pozostawia si¢ ; po uptywie
14 godzin przemiesza sie wiostem dla nabrania kwasu mlecznego,
potem studzi sie jag w kadce za pomocg naczynia miedzianego lodem.
Ro przelaniu podmiddki z drozdzarki, do podmiody i po wymyciu
drozdzarki, wlewa sie ostudzone hotowice, do tego dodaje sie drozdze
(czyli matke) z poprzedniego odebrania pozostawione w ilosci 50 liter
po wymieszaniu dobrem, drozdze majg 18 do 19 Reaum. a Il1‘8docu-
kru, B) po 6 godzinach drozdze te sa juz dojrzate, bo majg 23 do
24 Reaum. a 5% do 5*8 cukru B. odbiera sie matke, a do pozostatych
drozdzy dopuszcza sie roboty z chiodnika na podratédke, i tak dalej.

Rezultaty w kompanii 1887(88. od 16. Wrzes$nia 1887, do 1. Marca
1888 sg nastepujace :

Wyp rod ukowano:

Ziemniakdw 6,356 ctm. iprzegrabionych z ziemi) majgce 173

skrobii przecietnie, ogo6lna ilo$¢ skrobii w kl.109958’8
Zyta 1895 etm. 1
Jeczmienia 400,95 ,j a 60 skr. 25194'0

Z tego byto okowity 76200 hektolitrow na 88‘7 trales przecietnie
67589400 tralesbw co wypada przecietnie
50L# za 1 kl. skrobii.

Tej kampanii sg co najmniej na '2U# mniejsze wydatki, jak przez
tamte lata. przeto upraszam Szanowng Redakeye ,Gorzelnikal o ta-
skawe objasnienie, czy na mniejszy ten wydatek gorszy jeczmien na
stod. i najczeSciej mocno zmarzniete ziemniaki majg wpltyw, jaki?

Odrzykon 5. Marca 1888. WI. L. Grzywmski.

kierownik gorzelii od Iut 3-cli w OdrzykQiii ».

Rolnicza gorzelni kartoflana
Edward Kamifnski.

Uwzglednia¢ przedwrszystkiem bede ferm-nt szeSciogodziuuv, ja-
kiego od paru lat w gorzelniach pod moim zarzagdem zostajgcych, naj-
czesSciej uzywam. W jednej tylko gorzelni zeszlej kampanii, stosownie
do zyczenia wtasciciela, prowadzitem osmiogodzinny ferment. Iiecio
zacierom na dobe stanowczo jestem przeciwny; nie bede sie jednak
zapuszczat pod tym wzgledem w dalszg krytyke, gdyz dostatecznie
uméwionem to zostato w Nr. 4. tegoz czasopisma przez p. Orzechow-
skiego. Jestem przytem w okolicy, gdzie produkt dla gorzeln, w eaUj
Galicy i, z powodu nieurodzajnej gleby, przez wyzsze gorzyste potoze-
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nie, jest najdrozszy; dosy¢ bowiem czesto dochodzi cena jednego korca
kartofli do 4 zt. w. a.

Rozktad naczyn przy 35 Hektol. jest nastepujacy: Kadz fermen-
tacyjna 2250 hekt., podmtédz 7hekt.,2 drozdzarkia 2'10 hekt., — 4-20hekt.
matecznik 075 hetl., ceber 0’50 hktl., czerpak (P05 hktl. Kazda zatem
kadz fermentacyjna ustawiona jest na podmiodzi, ktéra juz sze$¢ go-
dzin fermentowata, a kazda drozdzarka uzyta bywa dwa razy na dobe;
0 uzytku cebrzyka bedzie mowa przy opisie fermentacyi, potrzebnym
jednak zawsze jest do przelewania podmiodek i t. p.

Parowanie kartofli rozpoczynam w tym samem czasie, kiedy kadz
fermentacyjng ustawiam; t. j. jezeli o 12 godzinie ustawiam kadz,
0 tejze samej puszcza sie stabo para do Henzego kouusem, przyczem
odmyka wentyl powietrzny tak diugo, az parnik sie ogrzeje;po zam-
knieciu owego wentyla i pary od konusa, puszczam pare z gory, po-
czatkowo stabg okoto p6t atmosfery; w tym czasie uptywa woda, ktora
gdy sie zacznie maczkag bialo zabarwiaé, zamyka sie, a puszcza pare
na 2*» do 3 atmosfer, z dotu konusem i z géry, przez 1'/4 do 1'/, go-
dziny. Nastepnie wypuszczam do kadzi zaciernej, w ktdrej jest juz po-
trzebna ilos¢ wody. Przy 52° R. daje wybity dobrze w kadce, stéd z woda
1 ustawiam zacier na 50—51° R.

Ktéry z p. p. kolegdw trzyma zacier tylko J7/, do 2 godzin w kadzi
zaciernej, powie moze, ze za wiele kwasu wytworzy mi sie przez 3 —3°|j
godzin w tymze; Obawy pod tym wzgledem nie ma, trzeba jednak ba-
czyé, aby kadz byla dobrze nakryta a temperatura zacieru nie opadia
45" R., bo chociaz od 30° R. na dot, najwieksza ilos¢ kwasusie wy-
twarza, to jednak musimy sie zdala tego punktutrzymac¢, aby ile mo-
znosci jak najmniej i tylko tyle ile koniecznie go do fermentacyi po-
trzeba mie¢, a doczego 0'3 do 0'5n podiug kwasomierza Giinsberga lub
Inidersdorfa, wystarczy.

Ustawiatem talize zaciery na 45° R, przyczem scukrowanie zupet-
nie dobre, odfermentowanie (za$ a zatem wydatki nie zawsze takie
byty); zalezato to od produktu; przy dobrym czystym stodzie i zdro-
wych kartoflach, odfermentowanie byto bardzo dobre, za$ przy stodzie
nadplesuiatym, kartoflach nabolatych, prawie zawsze gorsze.

Stodu biore do zacieru 1 klg. na kazde 3 do 4 klgr. skrobi:
zatezy to od jakos$ci tegoz. Jezeli jeczmien w polu przypalony lub po-
walony byt, zwykle nic kazde ziarnko bedzie miato, jak powszechnie
uzywajg wyrazu, (auflbsung,) czyli nie w kazdem eatem ziarnku stodu
wytworzy sie diastara, co jest niezmiernej wagi. Czesto po gorzelniach
mozna napotka¢ cate sztuki stodu i cate kampanie, ze mato ktdre
ziarnko bedzie nalezycie roztozono; takiego stodu potrzeba, wiecej; nie
zastagpi on jednak nigdy tak dla scukrowania jak i fermentacyi, stodu



zdrowego. Ziarnko stodu jest dobre, jezeli wyro$nie kietek korzonkowy
na diugo$¢ okoto 1'/*, za$ listkowy pod *tupg na *4 dlugoSci ziarna,
a przytera takowe po zdjeciu tupy, tatwo sie rozetrze, prawie jak su-
cha maczka i wcale sie przytem nie tuszczy. Ten ostatni warunek
bardzo wazny. Wole nareszcie niech niektére ziarno stodu na drugi
koniec wystrzeli, a w palcach mi sie tatwo rozciera. Jezeli w gorzelni
jest. zte odfermentowanie, prosze sie przypatrzyé 75 razy na stod
25 razy na drozdze i t. p. a zawsze w tym stosunku zie znajdziemy.

Ta tatwo$¢ rozpuszczenia, to cale roztarcie ziarnka wskazuje, ze
wytworzyta sie raozebna ilo$¢ diastazy, przez co nie tylko wszystek
krochmal w zacierze zamieniony zostaje w dekstryne i maltoze, ale tej
ostatniej przy przystepie wiekszej ilosci diastazy, wytworzy sie jak
najwuecej, przez co odfermentowanie szybciej i zupeiniejsze nastepuje.
W tym tez celu, wcale odpowiedniem jest takze, diuzsze trzymanie za-
ci. ru w kadzi zaciernej.

Wrecz przeciwnie dzieje sie przy stodach bez rozpuszczenia; tu wielka
ilosc dekstryny sie wytwarza ktora stabo przy fermentacyi, szczegoélnie
przy przystepie wiekszej ilosci kwasu, w maltoze sie zamienia, przez
co tafcie zaciery w czasie gdy powinny jrz odfermentowaé, robig je-
szcze silnie i pomato opadajg, a my czesto przyczyny szukamy w sta-
bych drozdzach. Zaciery za$ dobrze scukrowane, w ktérym maltozy
mozebnie wiele sie wytworzyto, podniesione sg caty czas fermentacyi
[trawie jednakowo, a dopiero przy koncu silnie opadajg tak, ze nawet

godziny, robi dla oka réznice.

Zaraz po zrobieniu zacieru, robi sie hotowice z zacieru i zielo-
nego stodu: wlewajac do kadki na 1Oetm. kartofli 50 litr. $wiezego za-
cieru, w ktérym wybija sie okoto 25 klgr. stodu nastepnie dolewa sie
jeszcze okoto 90 litr. zacieru te mase podgotowuje sie pomatu parg
do 51° R. poczem pod przykryciem, dla HJukrowania 2 ‘it godzin pozo-
stawia, po ktérym to czasie odkrywa i zamiesza. Jak nie mieszam
wiecej, pozostawia sie¢ jeszcze Hdo 10 godzin, przyczem bardzo zwra-
ca¢ uwage nalezy, aby temperatura nizej 40' R. nie opadta, co przy
chtodniejszej kadkarni zdarzy¢ sie moze.

Przed zlaniem drozdzy, hotowica ma okoto 17# cukru i 15 do
2" kwasu a drozdze zlane na 17° R. majg 1,2 * do U# cukru i 17 do
2,2" kwasu. Po fi 6'/., godzinach i ogrzaniu okoto 5" R. pozostaje ii
do fi'l,# cukru a kwasu 2 do 2,5°; wtenczas sie ubiera matke, ktéra
natychmiast sie chlodzi, a do pozostatej reszty dopetnia sie 'zacieru,
ustawiajgc na 22° R. Ta podmitddka fermentuje 2°, godzin a ogrzewa
do 3° R. W tym czasie gdy gtéwna kadz zwolniata ze z cebra (jezeli
ubrane do niego byto] mozna zlaé, ubiera sie jeszcze podmitédki i do-
Swieza zacierem. Cukru ma w koncu okoto 4#. Ustawia sie nareszcie
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podmidédz na 23° R. ktéra po 6-cio godzinnej fennentacai ma 2'l, do

c-likru. Od odfermentowania tej ostatniej zalezy odfermentowanie
kadzi gtéwnej i tak ze o ile lepiej odrobi podmidédz, aby jednak nie
zwolniata, o tyle lepszy rezultat bedzie w odfermentowaniu kadzi. Je-
zeli jednak podmitédz stabo odrobi u. p. 4% —5# eukru, wtenczas aby
zapobiedz ztemu odfermentewaniu kadzi, zostawia sie troche roboty
w kadzi idacej na kotty, do ktérej puszcza sie podmiddz ina tera usta-
wia kadz na 24 do 25° R. Zaciery 12 do 13# cukru i 030 kwasu,
odrabiajg na 1'|, do 2# cukru, przem majg 1° kwasu.

W czasie mej kilkonastolejniej praktyki, bedgc w stosunkach
sprzyjajacych temu, robitem mase préb z drozdzami i zacierami. Po-
czatkowo bytem przeciwnikiem stodkich drozdzy; od 9-ciu lat prowa-
dze jednak takowe z dobrym skutkiem. Rardzo ale baczy¢ nalezy przy
tychze: na czysto$¢ naczyn, temperature holowicy przy nabieraniu
kwasu, dobro¢ stodu i czysto$¢ kartofli. Nie przestrzeganie tych warun-
kéw moze sprowadzi¢ kwas obcy, a ztym dosy¢ raptowny spadek wy-
datku alkoholu.

Szczego6lnie kartofle dobrej jakos$ci, $licznie na tychze fermentujg
i odrabiajg; gorzej juz kartofle sadzone na nawizie a szczeg6lnie z pol
wilgotnych, lub z gleby ciezszej w roku mokrym; lecz te i na kwa-
$niejszych drozdzach, przewaznie gorsze wydajg rezultata w fermencie.

Podaje nareszcie wykaz wyrobionych produktéw i oddanej okowity
w gorzelni nowo wybudowanej i urzadzonej, pierwszy rok w ruchu be-
dacej 20 hekt. zostajgcej pod mojem kierownictw-ein. wiasnos¢ Wgo p.
Gtebockiego z Zbyszycach; czynigc te uwage, ze poniewnz obowigzany
jestem do oddania 50 odset. litr. z 1 klgr. skrobi kartoflanej a 26 litr.
z lctm. jeczmienia, od zwyzki za$ mam procent, codziennie wiec pro-
buje Wny Wtasciciel kartofle i do kazdego zacieru na wage sg takowe
wydawane.

Gd rozpoczecia gorzelni do 31 grundnia wyrobiono:

6P56 ctm. jeczmienia

14603 klgr. okrobii kartoflanej

oddano z tego 93*71 hekt. spirytusu 100# Tr. co sie rowna
52 1 p.

W kilkanascie dni stycznia wybrano:

24’42 ctm. jeczmienia

5743 klgr. skrobii kartoflanej

oddano z tego 38’73 hekt. spirytusu 1co"|{ Tr. mii sie réwna
53-6 1 p.

W pierwszym wykazie sg stabsze wydatki z powodu gorszych sto-
déw. Obecnie stody mam tadne bo 5°|, tylko nie kietkuje.
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W tej samej gorzelni od poczatku kampanii przecietne dzienni!
rozchody i przychéd;. :
Podatek 10 zhr. T72|t!
23 ctm. kartofli 23 —_ -
132 klgr. jp-zmieuia li 93
stuzba 2, (ii
gorzelni k 3 75
drzewo li 25
Swiatto, smarowidto it[i. 50 ct. 53 zir 84 «it
Za 210 litr. okowity ua 100"|,, Tr. a 23 zt. 25 ct. 46, 52 .,
Wywary zatem Kkosztuja 5zt 02 ct.
od rozpoczecia kampanii, dituzszy tzas byty 13i 14", kartodr.
obecnie sg 14 i 15"|,, dla tugo koncowystosunek moze okaze sic
lepszy.
Kartofle li -zono jak na tutejsze stosunki tanio, poniew az >a prze-

wazni# wszystkie na catg kampanie wtasne i w maczkg jak w ogale
w tym roku nic oblite.

Nawojowa w Stycznia 1858 r.

Do tego numeru dniata sie jako dorlat. k jeden egzemplarz. ,,Chaty0 i ,Nowinlaa okaz.

OGLOSZENIA.

Z zakonczeniem kampanii tegorocznej, zmieni
kilku zdolnych i fachowych gorzelnikow swe dotych-
czasowe posady.

Zarzad bedzie przeto wstanie poleci¢ tych zdol-
nych ludzi, ktorych jak wszyscy utrzymujg bedzie
w obce nowych zmian W jforzelnictwio wielki brak.
na przyszta kampanie, i poreczy¢ za nich

Kto wiec nicchce narazi¢ sie na nicohliczonc straty
przez zty wybdr, raczy sie wczesSnie zgtosi¢ do Za-
rzadu. ktory bezinteresownie na wszelki# zapytania
da wyjasnienia i odpowiedZz odwrotna.

Adr<s: KAZIHEUZ HOUIDYNSKI przewodniczacy
Towarzystwa gorzelnikéw polskich w Siebieczowi<
0. p. Ostréw koto Sokal a



Do Szanownych Prenumeratordw

,Gorzelnika".

Os$mielamy sie poleci¢ Szanownym Panom nasze wydawnic-
twa Ludowe: CHATE« i NOWINY« i prosi¢ o taskawe ich roz-
szerzanie pomiedzy ludem. Ufni jesteSmy, zZe przejeci uznaniem
koniecznos$ci pracy nad o$wiatg i moralnoscig ludu, nie odmdwicie,
Szanowni Panowie, swego wptywu i poparcia dla pism, wydawa-
nych nie na zysk, lecz od lat 18 stale dgzgcych do uczciwego celu.

, CHAT AY

pod redakcya ksiedza Zygm. Swistelnickiego wychodzi we Lwowie
l'i 10 kazdego miesigca w objetosci 1 arkusza druku; cena pre-
numeracyjna 1 zir. 50 ct.

»CHATA« zamieszcza artykuty wstepne polityczne i wiado-
mosci telegraficzne, artykuty w sprawach religijnych, powiesci,
prace historyczne, gospodarstwo rolne i domowe, sprawy tyczace
przemystu krajowego i domowego, spdtek, towarzystw, wiadomosci
z na.uk przyrodniczych.

Redakcya ,,CliatyL

A0 TN Y

pod redakcyg Jana Amborskiego wychodzi co 8 i 24 kazdego
miesigca 1 arkusz druku, cena prenumeraty 1 zir. 50 ct

»NOWINY« zawierajg powiesci, sprawy gminne, autonomi-
czne, sprawozdania z Rady Pafstwa i Sejmu, wiadomosci polity-
czne biezgce, sprawozdania o nowych ksigzkach odpowiednich dla
ludu, kronike i t. d.

Redakcya ,,Nowin “

Prenumerate nalezy przesyta¢ pod adresem: ~Drukarnia Ludowa,
plac Bernardynski 7, we Lwowie.



Od roku 1818 istniejagca, nu 5 wystawach krajowych naj-
wyzszemi medalami i p’zez Wys. Ministerstwo medalem zastugi
odznaczona e. k uprzyw. fabryka wyrobéw metalowych

Braci Kohlhaupt w Ustroniu

na Szlgsku”austryackim

podejmuje kompletne urzgdzenia gorzeln wszelkich kategoryj,
jako te? pojedyncze «czes$ci tychze jak: aparatu destylarne po-
jedyncze, lub skom binowane z kolong witasnego pomystu dajgce od
88 do 92 n czysty spirytus, junniki Henzego ulepszone, kadzie za-
cienie zelazne, mechaniczne chtodzace kotta parowe, ressrwouri/
na spirytus, stepy stodowe, pulsometry itp. z zelaza lub miedzi z wia-
snej walcowni po nader niskichcenach praktyczne i trwate.

Réwniez wszelkie roboty i reperacye w zakres kotlarstwa
wchodzace, o czem, juz w kraju naszym, na setki liczone urza-
dzenia gorzelh, a za tez, listy pochwalne $wiadczyé moga najpo-
chlebniej, ktére jak wszelkie kosztorysu na zadanie wysela bez-
ptatnie i optacone.

Miejscowoséci w Galicyi, w ktérych fabryka, badz cate, badz
czeSciowe urzadzenia gorzelh pizeprowadzita: Balice, Baranow,
Basznia dolna, Badrykowce, Besko, Biczdziatka, Boguchwata, Bo-
browniki, Borzecin, Branice, Bratkowice, Brzezie, Besko, Cer-
gowa, Chmieléw, Cieszyna, Chorosnica, Chorzeléw, Chwatowice,
Czajkowa, Czorsztyn, Czudec, Dgbrowa, Doélna Starawie$, Dyla
géwka, Dunkowice, Dziewienszyce, Gawrzytowa, Gdyczyna, Gtlobi-
kéwka, Gtowaczowa, Gnojnik, Gorzyce, Grabownica. Grebéw,
Harta, Horoszéwka, Huta, Hyzne, Jaslany, Jaszczurowa Jasionka,
lwia, Kamionka, Kielanowice, Kietkéw, Kierniczka, Klimkowka,
Kotodziejéwka , Kombornia, Konotopy, Konskie , Kopytéwka
Koszytowce, Kozy, Krzyz, Laskowa, Lipnica wielka, Lustuwice,
topuszka wielka, Lubno, Lipiny, Machéw, Markuszowa, Miedzy-
wodzie, Myzyniec, Mokrzyszéw, Mosty, Nadyby, Nagnajéw, Nago-
czyn, Nidek, Nowodwory, Nowosiotki gos$é., Nozdrzec, Obszar,
Odrzykon, Okopy, Opulsk, Ostréw, Pawtosiéw, Piekary, Pikotowki,
Pleszé6w, Pletnica, Podgrodzie, Polanka wielka, Przectaw, Przy-
tbice, Przedbérz, Pustkéw, Poturzyca Razina, Radynice, Raddw,
Ryglice, Rymanéw, Rudna, Rzedzianowice, RzemieA, Rzuchowa.
Sanoczek, Siebieczéw, Siedliska, Sielec, Skomorochy, Stawentyn,
Stojowice, Sufczyn, Suchoréw, Szklary, Tarnowiec, Toiskie, Tro-
pie, Tryncza, Trzebuska, Trze$nica, TorOszowka, Tworkowa,
Tyczyn, Ulicko, Waielopole, Wielowie$, Wojkéw, Wola osiecka,
Wymystéw, Wysoka, Zaczernie, Zaleszczyki, Zarzycze, Zawada,
Zbydniéw, Zptobien, Ziempniéw, Zabno, Zyrakéw.



FABRYKA APARATOW GORZELNIANYCH

i WYROBY METALOW!!

w KRAKOWIE ul ULI (*A
lide>;i
Pp. WHasiicielom goérze# aparaty destylacyjne naj-
nowszego systemu wyrabiajace do 947 spirytusu wprost

zacieru ; kompletne urzadzenie gorzelni jaku tez rekonst-
rukeye podiug najnowszych w”ymogow techniki.

Kdwniez zwracam uwagi; na nowe

patentowane kadzie zacierne

z aparatem do mieszania i chlodzenia

w ktoérych zacier przy malej ilo$;i wody w czasie 30
minut do uzytku oziebiony by¢ moze.

Przyjmuje tez

wszelkie reperacji w zakres Mar&lia wabigce

reczac za staranne i trwate wykonanie.

Franciszek Driiding

w Krakowie przy ul. Dtugiej.

Plsmy i kosztorysy na zgdanie franco.



JANA OCHSNERA
KOTLARNIA, FABRYKA MASZYN GORZELNICZYCH

WYROBOW METALOWYCH

w Biatej koto Bielska.

poleca Pp. WHtascicielom gorzeln swoje najnowsze i uprzywilejo-
wane aparaty destylacyjne, ktére wprost z zacieru 967 spirytus
zdolny do konsumcyi daja. Zalety tychze: Male uzycie pary
i wody, szybki odped, wysoka stopniowos$¢ alkoholu )&%
tatwa i pewna manipulacya, wywary wolne O( alkoholu,
zupetne bezpieczenstwo.

Kazdy aparat destylacyjny z malem kosztem moze na taki
przerobionym by¢.

Roéwniez poleca
Kadzie zacierne, Parniki Henzego, Kotly parowe, Elewa-

tory, Ptukarnie, Chtodnice, Rezerwoary na spirytus.

Zwraca uwage na przyrzgdy parowe <o parzenia
karmy dla bydta, w ktérych kartofle, buraki itp. przerabiaja
sie na wywar jaki otrzymuje sie w gorzelniach. Niezbedne przy
tych gospodarstwach, w ktérych gorzelni nie ma.

Przyjmuje zupelne urzadzenia gorzelh jako tez rekonstruk-
cyi tychze podiug najnowszych wymogéw techniki, za sumienne
wykonanie robét reczy.

Listy pochwalne o0s6éb wiarogodnych i wystaw rolniczych
réwniez plany i cenniki nadsytam na zadanie franko.

Z powazaniem

JAN OCHSNER

fabryko, aparatow yorzelnlanych, kotlarnia i wyrobéw maszyn.

«j w Biatej koto Bielic. n
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Z Drukarni Ludowej we Lwowie pod zarzgdem St. Baylego,



