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W Cesarstwie Rossyjskiem rocznie 3 rs. 50 k-
pétrocznie 1 rs. 80 kop.

W W. Ks P-znunsLieui rocznie 6 marek, pot-

rocznie 3 marek.
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A dministracja i Ekspedycya w Dru-
karni Ludowej we Lwowie, plac Bernardyn-
ski 1 7.

Inseraty zamieszcza sie za optata 10 ct. za

wierBZ drobnym drukiem.
Rekopisy zwraca sie tylko na wyrazne zadanie,
Numer pojedyriczy kosztuje w miejscu 25 ct.

WYDAWCA | ZA REDAKCYA ODPOWIEDZIALNY : ST. BAYLI.

Jak urzadzi¢ gorzelnie wedtug nowej ustawy,
i jak w niej roboty prowadzi¢?

Zawezwany przez Szan. Komitet redakcyjny do podania mego
zdania o urzgdzenie gorzelni wedtug nowej ustawy, czynie temu za-
wezwaniu tem chetniej zado$¢, iz witasnie teraz jest na czasie podac
niektore wskazowki naszym miodszym kolegom, a mianowicie tym,
ktérzy z dtugg fermentacyg nie mieli jeszcze do czynienia.

Opisy moje nrzadzen. poprzedzi¢ mnsze uwagg ktora zdaje mi
sie nie bedzie zbyteczna ze z treSci i ducha nowej ustawy wyptywa,
iz dtugo$¢ fermentacyi, objeto$¢ i ilos¢ naczyn fermentacyjnych, jako
tez i sposob prowadzenia robo6t. t.j. czy przez catg dobe lub tylko przez
cze$¢ tejze gorzelnia bedzie w ruchu, jestto dla ustawy rzeczg zupet-
nie obojetng. Manipulacya jednak rob6t w gorzelni, a to: ilo$¢ bra-
nych produktéw do zacieru, objetos¢ kadzi fermentacyjnych, ditugosc
fermentu bedzie przez Wiladze Skaibowe jedynie w tym celu kon-
trolowang. by sprawdzi¢, czy miedy wskazowka aparatu mierniczego,
a obliczeniem teorytycznem wydatku nie zachodzi znaczna réznica.

Mamy zatem znpelng wolno$¢ co do ilosci ustawi¢ sie majacych
kadzi fermentacyjnych i innych naczyn, jako tez co do ich wielko-
§ci o ile nam sie to tylko odpowiedném by¢ wydaje i mozemy pro-
wadzi¢ ferment tak dtugi, jak sie komu podoba.

Na tej tez zasadzie, urzgdzajac obecnie dwie gorzelnie ktére ko-
niecznie z dniem 1 Wrze$nia muszg byé w ruchu zaprowadzam w je-
dnej gorzelni rozktad naczyn na ferment 48 godzinny, a w drugiej
na ferment 24 godzinny, a mianowicie;
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Na ferment 48 godzinny urzgdzam gorzelnie u JWP. K. Hr. Dro-
hojowskiego w Bouowicach. Gorzelnia ta byta urzgdzona na 35 HI.
optacanej przestrzeni wedtug starej ustawy z paruikiem Henzego na
22—23 korcy kartofel, kadzig zacierng o 30 HI chtodnikiem drewnianym.

Aparat za$ odpedowy skiadat sie z jednego kotta o 38 HI,,
alembika 3 talerzy i drewnianego trnbnika.

Sktad naczyh w tej gorzelni po przeistoczenia bedzie nastepujacy :

1. Parnik Hengego na 22 23 kor. kartofli pozostaje ten sam.

2- KadZz zacierna zelazna w drewnianej z aparatem do chtod
nia wodg, bedzie miescic . 35 HI.

3. 3 kadzie fermentacyjne debowe formv owalnej po (50HI.

4 1Drozdzarka 6 HIL

5. 2 Halowiczanek (Kadek nazacierki drozdzowe) po. 3'5 HI.

6. 1Matecznik miedziany na . . . 12 HI.

Aparat odpedowy bedzio sie sktadat z dwoch kottow po 24 HI.
Alembik i talerze pozostang te same, a zamiast trubnika drewnianego
bedzie trnbnik zelazny hermetycznie zamkniety.

Na hotowiczarnie, ktdra tutaj jak i wszedzie prawie, miescita
sie dotad w kadkarni przeznaczono osobny lokal.

Wspomniana gorzelnia zamierza produkowa¢ dziennie 400 liter
alkoholu 500 liter okowity na 80# Tr. gdyz przy tej produkcyi spo-
dziewamy kontygent predzej nie dosiegnie, jak postanowiony w usta-
wie okres 8-mio miesieczny.

Azeby wiec powyzszy wydatek uzyska, potrzeba zaciera¢ dzien-
nie: 36—37 korcy kartofel (mniej lub wiecej stosownie do zawartosci
krochmalu) i 185 korcy jeczmieuia na stéd przerobionego.

Rozktad roboty bedzie nastepujacy:

O 4-tej godzinie z rana zrobi sie zacier z potowy na dzienny
wyréb przeznaczonych kartofli i stodu podda sie scukrowaniu, wychtodzi
i 0 godzinie 8-mej spusci do kadzi fermentacyjnej. Zacieru tego be-
dzie potowa kadzi fermentacyjnej a zatem 30 HI. i do tego doda sie
catg ilos¢ drozdzy t. j na 60 HI. zacieru przeznaczong. Po oproOznie-
niu za$ kadzi zaciernej z pierwszego zacieru musi by¢ juz i druga
potowa kartofel ugotowang, i te sie zaraz zaciera, a po ukoAczeniu
i wychtodzeniu zacieru spuszcza sie tenze (w mniej wiecej 4 godzin
po pierwszym) do tej samej kadzi fermentacyjnej, a tem samem do-
petnia sie takowg. Po ugotowaniu i wypuszczeniu drugiej potowy kar-
tofel, t. j. o godzinie 8-mej rano rozpoczyna sie Wped najstarszej
kadzi, a mianowicie tej, ktéra juz 4* godzin fermentowata i nabija
sie z tejze czwartg czes¢ t j. 15 HI. na kociot roboczy, majac w dru-
gim t zw. braznym Kkotle robote po6iprzegotowang z poprzedniego
pedu. Po odpedzeniu kotta co mniej wiecej w 3 godzinach nastapi,
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postepuje sie tak samo z pozostatym zacierem w kadzi t. j. braha
z braznego kotta sie wypusci, z roboczego kotta przepusci sie pot-
przegotowana robota do braznego, a roboczy kociét nabija znowa
15-ma HI. roboty z tej samej kadzi. Odpedow wiec bedzie 4 po 15
HI. co zajmie najdtuzej 12 godzin czasu t. j. od godz. 8-mej rano,
do godz. 8 mej wiecz6r, Lutrynek z alembika spuszcza¢ sie musi do
kotta przed nabiciem tegoz robota.

Okoto godziny 6-tej rano, kiedy pierwszy zacier juz scukrowany,
a drozdze gotowe, odbierze sie 1—I¥* HI. zaciera z kadzi zacieruej
go hotowiczanki i wystudzi takowy baniakiem z lodem lub wodg dla
dodania tegoz do drozdzy po odebraniu marki, jako podmtode. O go-
dzinie za$ 8-mej wiecz6r, po odpedzeniu kottdw zrobi sie zacierek
drozdzowy i zada matke do wystudzonego, a wczoraj o tej samej go-
dzinie zrobionego zacierku drozdzowego.

Czynno$¢ wiec codzienna w gorzelni rozpocznie sie o godzinie
4-tej rano, a zostanie najdalej o godzinie 9-tej wieczdr ukonczong.

Na ferment 24 godzinny urzadzam gorzelnie w Biskowicach, wia-
sno$¢ JWej Hr. Borkowskiej. Gorzelnia ta, jako bedaca obecnie
w dzierzawie i talkiem prymitywnie urzadzona, nie posiada odpowie-
dnych warunkéw dla dtuzszego fermentu, dotychczasowe bowiem urzg-
dzenie na 50 HI. optacanych, sktadato sie z: pamika drewnianego,
kosza Wareckiego, chtodnika drewnianego i t. p a i teraz naczynia
te i inne przyrzady musza pozosta¢ w swej dotychczasowej jakosci
materyatu i wartosci. Dzienny wyped ma by¢ takse do 400 liter al-
koholu a spodziewany kontygent okoto 80°000 liter, wystarczy do pe-
dzenia ma przeszto 6 miesiecy. Na zacier dzienny bedzie sie brac
okoto 38 korcy Kkartofel i 200 korcy jeczmienia na stéd, zacieraé sie
bedzie takze dwa razy dziennie, jednakowoz z innym podziatem czasu
niz poprzedni, jak to ponizej okresle.

Naczynia beda nastepujacych objetosci:

1. Parnik zw y Kty e, na 22 korcy kartofel.
1 KadZ ZacCierna e, na 35 HIL

3. Chtodnik drewniany do$¢ obszerny

4. 3 kadzie fermentacyjne . . po 33 HI.

5. 2Drozdzarki po 45 HIL

6. 3 HotowniczanKi......nnniinnn po 3 HI.

7. 2 Mateczniki . . . .po 08 HtL

Aparat skitada sie z dwoéch kottéw po 27 HI., alembika, 3ch ta-
lerzy i trubnika drewnianego z nakryciem u gory.

Manipulacya bedzie sie odbywaé w nastepujacy sposob:

O godzinie 2—4 z rana rozpoczyna sie gotowanie kartofel, a o go-
dziuie 8-mej rano spusci sie przysposobiony i wychtédzony zacier



- 36 -

(z potowy na dzienny wyrdb przeznaczonych kartofel i stodu) do ka-
dzi ferm. Nr. 1. do godziny za$ 8-mej rano musi by¢ ugotowang druga
potowa kartofel a zacier ten spusci sie o godzinie 2-giej popotudniu
do kadzi ferm. Nr. 2. o godzinie za$ znowu 8 mej iano na drugi
dzied, dp kadzi Nr. 3. o tym czasie zacier w kadzi Nr. 1 stoji juz
24 godzin, a wiec ukonczyt przeznaczony mu czas fermentacyi nabija
sie zatem potowe, t. j. 16 HI. tegoz na koci6t roboczy, a po odpe-
dzeniu owego w mniej wiecej 3 godzin, a wigec okoto godziny 11 tej
przedpotudniem, nabija sie drugg potowe i kadz ta stoji prozna az do
spuszczenia drugiego zacieru, t. j. do godziny 2-giej popotudniu.

Po odpedzie drugiego nabicia z kadzi Nr. 1. nastepuje kadz
Nr. 2 do odpedu ktéragSmy dnia poprzedniego o godzinie 2-giej popo ¢
tudniu odstawili, i dzieli jg sie takze na 2 naDicia, ktéry to odped do
godziny 8-moj wieczOr potrwa.

KadZz ta jest przeznaczong na napetnienie zacierem na nastepny
dzien o godzinie 8-mej z rana.

Co sie tyczy drozdzy, to tu dla kazdego zacieru potrzeba robi¢
osobng hotowice, a zadawaé matkg na 10—12 godzin przed spuszcze-
niem zacieru do kadzi, czyli, o godzinie 8—10 w nocy dla zacieru
rannego, a 0 godzinie 2- 4 w nocy dla zacieru popotudniowego.

Oba te systemy, jakkolwiek w zasadzie sie rdznia, majg jednak
z sobg tyle wspélnago i dobrego, iz cata ilo$¢ produktow na zacier
przeznaczonych dzieli sie na dwa razy przyczem mielenie kartofli jako
to w drugim opisie, a w obydwo6ch wychtdédzenie zacieru tatwiej i sto-
sunkuwo predzej uskuteczni¢ mozna, nizeli gdyby$my caty zacier od-
razu zrobili, nie liczagc juz sprawienia ogromuych parnikéw, kadzi
zaciernyeh i t. p. A. Jenih.

JaKIeqo  wyoatku spirytus spodziewac siu mozng

przy racyonakej fermentacyi.

Pytanie to zadaje sobie wielu cztonkdw Towarzystwa lub zapy-
tuje Zarzad, chce wiec tutaj te kwestye blizej omOéwi¢ czego mamy
sie spodziewac, co przyrzekaé i do czego dazyc.

Gdy skutkiem systemu podatkowego zrywamy zupetuie z dotych-
czasowemu tradycyami, a techniczne prowadzenie gorzelni na nowych
racyonalnych zasadach stang¢ musi, nie ulega watpfiwosci, ze cate
dazenie gorzelnika skierowane zostanie do jak najlepszego wyzyskania
surowych ptodow, i gdy dotagd tem lepiej robit kto bez wzgledu na
wyzyskanie tych piodéw najwiecej wodki dziennie otrzymat, odtad
przeciwnie ten bedzie lepiej robit kto te ptody najlepiej wyzyska.



— 37 —

Odtad musimy zarzuci¢ sposéb oceniania wydatkéw wedtug zar
tartych korcy kartofli a podstawg oszacowania wydatkéw musi byé
zatarta skrobia danych produktéw. Odtad musimy moéwié: ,Zacieram
tyle a tyle kilograméw skrobii. i otrzymuje tyle a tyle odsetkéw li-
trowych z kazdego kilograma¥* Aby jednak zatartg skiobie obliczy¢
potrzeba na przyszto$¢ z wiekszg Scistoscig oblicza¢ wage ptukanych
kartofli t. j. zawarto$¢ parnika w kilogramach doktadnie wiedzie¢
a prébe skrobii codziennie ze $cisto$cia wykonywac¢ i z dwdch tych
danych, ktore choé nie dajg absolutn¢j pewnosci to przeciez w pra-
ktyce wystarczaja, obliczy¢ dziennie zatarta skrobie a nastepnie otrzy-
many wydatek wodki z kazdego kilograma tejze skrobii, naturalnie
ze skrobia w zbozu musi by¢ rdwniez wliczona.

Wiemy ze dotychczas ze S$ciS$le wazonych i na skrobie prébowa-
nych kartofli osiggaliSmy najwyzej 50 litrowych odsetek o przeszto
dzit sie¢ procent wyzszy t. j. 56 litrowych odsetek, bedzie juz wydat-
kiem bardzo dobrym czy tylko $rednim zobaczymy zaraz.

Wedtug teryi ma wydac jeda¢ Kkilogram skrobii 71,51 odsetek
litrowych, w praktyce jestto absolutnie niemozliwe a to z nastepuja-
cych powodow:

Najpierw nie jest mozliwe wszystkg zatarte skrobie zamienic
w cukier i dekstryne, gdyz zawsze jaka$ cze$¢ skrobii zostanie nie
rozklejona.

Obserwujac skrobie pod mikroskopem znajdujemy tam zawsze przy
duzych ziarnkach nie wyksztatcone, ziarna te nie mogac przyjaé dosta-
tecznej ilosci wody nie rozklejajg sie podczas ci$nienia pary i znales¢
je mozna w tym stanie pod mikroskopem w masie zacierowej. Dalej
traci sie co$ przy samym zacierze gdyz tuiowdzie zawieszone czastki
kartofle nie dostajg sie pod dziatanie stodu, straty te nie sg tak zna-
czne tiraz przy parniku Henzego jak byly dawniej, a czem lepsze
jest urzadzenie zacierni tem one sg mniejsze, zawsze jednak oceniajg
je chemicy na dwa do dwa i p6t procentu. Réwniez i skrobia w zbozu
nie wszystka zostaje na alkohol przemieniong, gdyz pewna jéj cze$é
zuzywa sie na drozdze, tu mozna takze strate na dwa procent przyjgé.

Powtdre tracimy pewng ilo$¢ cukru podczas fermentacyi przez
tworzenie sie kwasu mlekowego w zacierku drozdzowym i w zacierze
fermentacyjnym, jak nie mniej przez tworzenie sie kwasu octowego
aldehidu, kwasu mastowego i innych i innych.

Ro6zniez przez wyparowanie juz utworzonego w czasie fermentacyi
alkoholu sg straty, a tatwo sie przekonaé o tem jezeli sie napeini
flaszke fermentujaca robota, zatka korkiem, przez korek przeciggnie
szklanng rurke i na nitce zawiesi w tej samej kadzi, we flaszce znaj-
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dzie sie do 0'4# wiecej alkoholu jak w kadzi, jest tu wiasnie strata
przez wyparowanie powstata.

Straty podczas fermeDtacyi wynoszg $rednio 12#.

Po trzecie jeszcze w samej braze znajduje sie I'/s do 2# nie
sfermentowanego cukru i dekstryny. Jezeli sie wezmie n. p. pol litry
schtodzonej brahy do flaszki doda trorhe drozdzy zatka korkiem i za-
prawi rurkg szklanng to po paru dniach gdy sie te brahe oddesty-
luje znajdzie sie 0.4 do 0.5# i wyzej alkoholu wedtug tego jakie byto
odfermentowanie pierwotne, pochodzi to stagd ze drozdze zwiaszcza
przy wyzszej temperaturze zawcze$nie obumarty lub tez poczesci
z braku obecnosci diastazy potrzebnej do przemiany resztek dekstryny
w cukier, lub wreszcie z braku innych warunkéw do zycia drozdzy
potrzebnych. Te straty przez niesfermentowauie cukru i dekstryny
mogg do siedm | pot procent zawartej skrobii wynosci¢. Jezeli n. p.
z 20# cukru jeden i pot procent zostanie niesfermentowany to daje
to na sto czesci niesfermentowanych.

Bioragc $rednig cyfry dadza sie straty nastepujgco zestawic:

Przy zacierze skutkiem nie roztozeuia skrobie 2#

Przy fermentacy i 12#
NieSTermentoOWaNe e T#
Razem 21#

wszystkiej zatartej skrobii zostaje niewyzyskany.

Gorzelnik ma tu jednak pole wiedzac, gdzie ijakie straty ponosi
zredukowaé je przez racyonalng robote, dituga i czysta fermentacye.

Zatem teorylyczny wydatek o jakim wyzej wspomnielismy t. j.
71.51# litrowych moze tylko da¢ pozostata po potrgceniu strat skro-
bii, wiec 100—21=79, te wiec 79 kilo skrobii po 71.51# litrowych
daje cyfre 56.5#, takze 56 odsetek litrowych z jednego
kilograma zatartej skrobie kartoflanej i zbozowej
(stdéd) jest jak widzimy wydatkiem Srednim. Nizszym wyda-
tkiem bedzie sie musiat zadowolni¢ ten, kto obierajagc 24 godzinng
lub jeszcze krétszg fermentacye nie bedzie mdgt prowadzi¢ racyonal-
nej roboty. Wyzszy wydatek osiggnie ten, kto przy 48 lub co jeszcze
lepiej 72-godzinnej fermentacyi, dobrze urzadzonej kadkarni, droz-
dzami oraz doktadnych przyrzadach zacierowych, a przy tem ze zna-
jomosciag rzeczy robote prowadzi¢ bedzie.

Zestawiajagc wiec cyfry mozna przyjac ze:

Ztym wydatkiem bedzie 53 odsetki litrowe.

Srednim wydatkiem 57 » "
Dobrym wydatkiem 58 » ”
Wys$mienitym 60 " »

Do tego ostatniego niech kazdy dazy! H.
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Doswiadczenia robione w Niemczech
prze/ HESS EG O
z chlodzeniem fermentacyi zacierow.

Odczyt wygtoszony jtrzez A. Jenika na posiedzeniu Towarzystwa Go-
rzelnikdw polskich w Przemys$lu w dniu 18. Czerwca 1888.

Nim przystagpie do wiasciwego okreslenia doswiadczeh z tak
zwanym ,,Przyrzadem do chtodzenia zacierow fermentujgcych'l, musze
wpoprzéd dla objecia catosci tego tematu zaznaczy¢, ze mysl zasto-
sowania przyrzadu mechanicznego w celu mieszania zacieru podczas
fermentacyi, nie jest wcale nowg — od diuzszego bowiem juz czasu
poruszaty te mys$l réznc znakomito$ci na polu gorzelnictwa, a miedzy
innemi takze i §. p. Prof. Dr. Glinsburg jeszcze w r. 1872 jednako-
o ile mi to jest wiadomem, bezskutecznie.

Natomiast w obecnych czasach, metoda chtodzenia zacieru fer-
mentujgcego rozszerza sie eoraz bardziej, a zwtaszcza w Niemczech,
gdzie przy tamtejszej diugiej fermentacyi i dazeniu do S$ciggniecia
jak najwiekszych korzySci z danej przestrzeni kadzi fermentacyjnej,
juz od diuzszego czasu uzywajg w tym celu rozmaitych a nam zkad
ingd znanych przyrzagdéw, a mianowicie : badZ to wezownie spoczy-
wajacych w kadzi fermentacyjnej dla ochtadzania zacieru, badZz tez
rozmaitych przyrzadow do mieszania i chtodzenia w ksztatcie miesza-
dia tiaszowego. lub w ksztatcie Siimaka i t. p. lecz tak konstrukeya
tych aparatéw jako tez i motoda manipulacyi, jakkolwiek nie bez
pozytku, w ogole jednak nie zupeinie odpowiadajg celowi.

Takze i u nas, a mianowicie z imieyatywy Prof. Dra. Wawni-
kiewicza urzadzit kolega Hordynski w Siebieczowie mieszania zacie,
row podczas fermnntacyi i regulowania temperatury w ten spos6b
iz kadZz nie wyzej jak do 27° R. sie ogrzewata, prowadzac ten sys-
st*m przez 3 kampanie z urzedu, z pewna cho¢ nie bardzo zneazng
korzyscig wydatku spirytusu — a metode te przyswoito sobie nawet
wiecej gorzeld w tej okolicy. Z powodu jednak dotyczasowego kro-
tkiego przebiegu fermentacyi. a tem samem trudnego rozeznania jej
stadyow, préby te byly wiecéj tytku lokalnej natury, a jako takie
nie dajace wyczerpujacego doswiadczeoia, nie mogty sie u nas rozpo-
wszechni¢.

Dopiero ostatnimi czasy, gdyz w 1886/7 skonstatowat A. Hehse
w Maszdorfie w gorzelni pod jego kierownictwem bedgcej odpowiedny
przyrzad, ktory na upiyniong kampanie t. j. 1887/8 lepiej wydosko-
nalit, a co najwazniejsza iz podczas przedsiebranych préb wpadt na
bardzo trafny pomyst przy manipulacyi z zacierem fermentujgcym
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ktéry i nam, zwilaszcza teraz przy dlugiej fermenracyi znakomite
ustugi oddac¢ i do podniesienia wydatkéw przyczyni¢ sie moze.

Zapoznajmyz sie wiec tak z tym przyrzadem, jakotez i z ma-
nipulacjg poczem pomoéwimy o korzysciach jakich sie przez zaprowa-
dzenie tegoz w naszych gorzelniach spodziewaé nalezy.

Przyrzad ten, czyli aparat, jest bardzo pojedynczy, a co naj-
wazniejsza, tani, sktada sie bowiem z Kkilku rurek réwnolegle do sie-
bie utozonych, a poprzecznemi rnrkami po koncach potgczonych tak
aby woda wptyngwszy do tego aparatu, nim sie z tegoz wydostanie,
caly okrazy¢ mnsiata. Rnry a to jedna doprowadzajgca wode, a druga
odprowadzajgca, muszg by wygiete do gory wystawaé po nad brzeg
kadzi i by¢ znown wygiete na zewnatrz t. j. poza kadz. Aparat ten
zapuszcza sie do *4 lub '/i czesci gtebokosci kadzi fermentacyjnej,
a wzglednie zacieru i takowy potacza sie z transmisya motora, jaki
sie. w gorzelni znajduje ktéremu za pomocg korby na transmisyi osa-
dzonej i odpowiednych sztang site poruszajacg przenosnych, nadaje
sie ruch w kierunkn prostopadtym, t. j. podnoszac i opuszczajgc caty
aparat w wolnem tempie.

Na tem sie konezy caly mei-hanizm tego aparatu prdcz tego je-
dnak musi sie mie¢ wode tak zimng jak i cieptg w kadkarni z pipami
naprzeciw kazdej kadzi a pipy powinne by¢ zaopatrzone przy wylo-
cie w $ruby holenderskie, by rure doptywowa tego aparatu za po-
mocg kawatka szlaucha gumowego z pipa, a temsamem z rurg do-
prowadzajgcg wode potgczy¢ byto mozna. Manipulacya tym aparatem
przy fermencie 72 godz. jest nastepujaca:

Zacier odstawia sie w kadzi fermentacyjnej na 14—14'/»° R-
i pozostawia go w znpetnym spokoju az do dnia nastepnego. Pod-
mtody nie robi sie wcale, lecz drozdze z hotowiczanki wprost me do
kadzi dodaje.

Drugiego dnia zaraz z rana, t. j. w 20 mniej wiecej godzin po
odstawieniu, gdy ferment zaciern jnz sie rozpoczat, puszcza sie apa-
rat w ruch, i za pomoca ciggtego przeptywu wody cieplej przez rury
tegoz podnosi sie temperatnra zaciern w przeciggu 4—5 godzin, do
22—23° R. a osiggnhawszy ten stopied, zmienia sie wode t. j. goraca
sie zamyka, a puszcza w aparat zimng i przyptyw jej reguluje tak,
aby temperatura zaciern nie podniosta sie wyzej nad 24° R gdyz
przy tym stopniu ma sie odby¢ caty ferment gtowny.

Przy uspakajaniu sie fermentu gtéwnego, co zwykle w 12 go-
dzin po podegrzaniu zacieru nastepuje, a wiec tego samego dnia wie-
czorem, wytgcza sie ten aparat od motorn poruszajgcego, pozostawia
jac go w zacierze w spokoju; a przyptyw wody zimnej reguluje znowu
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tak, aby temperatura zacieru zwolna opadajac, na nastepny dzien z rana
nie wiecej jak 21—22° R. wynosita.

Przezorno$é ta, aby woda zimna przy koncu fermentacyi gtownej,
a w poczatkach fermentaayi konicowej, przez aparat, jakkolwiek wolno,
ciggle jeszcze przechodzita, jest dla tego potrzebng, gdyz tatwoby sie
zdarzy¢ sie mogto,«izby zacier z powodu jeszcze silnie w tym okresie
fermentacyi wywigzujacego sie kwasu weglowego, ogrzat sie¢ nawet
do 27° R, w skutek czego, cel sztucznego regulowania temperatury
bytby chypiony.

Na trzeci za$ dzien z rana, gdy jesteSmy pewni, ze fermentacya
gtébwna ukonczona zupetnie i zacier jest juz w stadyum stabej, bo
koricowej fermentacyi, przyrzad ten z kadzi sie wyjmnje, a zacier po-
zostawia w zupetnym spokoju az do odpedu.

Aparat ten wiec, jak to widzimy, jest zajety przy fermencie
3-dniowym okrggto powiedziawszy przez jedng dobe, przy fermentacyi
za$ 2-dniowej, bylby w uzyciu mniej wiecej przez 16 godzin, a zatem
tak dla fermentacyi trzydniowej, jak i tembardziej dwudniowej, wy-
starczy dla jednego zacieru i kadzi jeden taki aparat, musi by¢ je-
dnak przenos$ny, co jest nader tatwem do uskutecznienia, by go po
wyjeciu z _,cdnej kadzi i oczyszczeniu, zaraz lub w swym czasie do
drugiej, t. j. nastepnej kadzi wstawi¢, i z sitg poruszajgca, jakotez
i z wodg skumunikowaé mozna byio.

Przechodzac do omdwienia korzySci jakie przy powyzszej mani-
pulacyi osiggnaC sie dadza, zestawimy naprzéd zadania, jakie za po-
mocg tego aparatu sg do spetnienia, a te dadzg sie stresci¢ naste-
pujaco :

1) Dopomagac sztucznie do podniesienia cieptoty zacieru fermen-
tujacego.

2) Utrzymywaé pewien stopied cieptoty w pewnych granicach.

3) Utatwia¢ wydalanie sie kwasu weglowego.

Co do pierwszego zadania, t. j. sztucznego podwyzszenia cie-
ptoty w zacierze rozpoczynajagcym fermentacye gtéwng, to metoda ta
w praktyce jest nowoscig, dotagd howiem wszelkg fermentacye pozo-
stawialiSmy przewaznie naturalnemu rozwojowi i sile drozdzy, dopiero
Hesse odstepuje od tego prawidia, obiera bowiem moment w ktérym
drozdze przy niskiej, bo 14—15° R temperaturze sie rozmnozyty i staty
0 tyle silnemi, iz poczety wywotywaé fermentacye w catym zacierze,
1w tym to momencie podgrzewa zacier do temperatury 22—23° R,
a zatem o 8—9° R., wyzszej, naturalny za$ wynik tego podegrzania
jest ze drozdze znalazty sie ze tak powiem raptem, w korzystniej-
szej dla nich rozwoju temperaturze, rozwijajg sie téz bardzo szybko
i jednostajnie; a fermentacya przechodzi od razu z poczatkowej, w silng
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lecz spokojng fermentacye gtéwna. Z trafnie zastésowanym sposobem
wywotania zaraz, gdyz niemal bez okresu przejSciowego silnej fermen-
tacyi alkoholowej, usunietg jest zarazem obawa tworzenia sie innych,
obcych, a dla wyrobu okowity szkodliwych fermentéw, a to jak wia-
domo na tej zasadzie, iz fermcnta obce, t. j. mleczny, octowy i t. p.
znajdnjg dla swego rozwoju korzystne warunki przewaznie przy sta-
bych drozdzach i w wyzszej temperaturze.

Do .tej okolicznosci odnosi sie tez i drugie zadanie tej metody,
t. j. ,Utrzymywanie pewnej cieptoty w pewnych granicachll

Dalsze zadanie tego aparatu, t.j. ,,Stuczne oddalanie kwasu weglo-
wegol nie jest jak to na wstepie nadmienitem, tak nowym wynalaz-
kiem, prymitywnie bowiem postugiwaliSmy sie juz oddawna. a miano-
wicie przez przemieszywanie kociubg, osiagajac ten sam cel, t. j.
uwalnianie zacieru od nadmiaru kwasu weglowego, ktéry to sposéb,
jakkolwiek niedoktadny i do obszerniejszego zastésowania w praktyce
sie nie nadajacy, jest jeszcze pewniejszym od uzywanych obecnie
w Niemczech rdznego rodzaju mieszadet przy obrocie kotowym, w kie-
runku pozion, cm, lub tez Slimakow ztakim samym obrotem, lecz w Kie-
rnnku linij mniej wiecej przekatniej, ktorych ale uzytecznos$¢ jak to
wyzej wspomniatem, okazata sie bardzo mats.

Natomiast Hesse nadajacy swemu aparatowi ruch odpowiedny,
bo horyzontalny, t. j. taki, w jakim wydobywajgce sie gazy unosza,
usungt dotychczasowe niedoktadnosci. Aparat ten bowiem przy swym
mchu podnoszacym i opadajacym, dziata podobnie jak pompa, gdyz
przy podnoszeniu sie tegoz tworzy se pod rurkami proznia, ktora
przylegte téjze banki gazu, nawet wtenczas Kkiedy jeszcze nie sg do-
ktadnie wyksztatcone, szybko zapetniajg, podnoszac sie razem z apa-
ratem, przy opadaniu za$ tegoz tworzy sie ta proznia u gory rure\,
a nagromadzajace sie tamze gazy, bywajg przy nastepnym podniesie-
niu sie aparatu, razem ze spodniemi na wierzch zacieru zaprowadzone.

Nie bede sie nad tern rozwodzit, jak wazng jest okolicznos¢, by
zacier fermentujagcy uwalnia¢ od nadmiaru kwasu weglowego, gdyz
fakt, ze kwas weglowy dziata szkodliwie na rozrost drozdzy, a zatem
i na doktadne odfermentowanie zacieru, jezeli sie tamze w wigkszej
ilosci znajduje, jest stwierdzony licznemi doswiadczeniami powag nau-
kowych, a szanownym kolegom dostatecznie wiadomy.

Dla uznpetnienia mych wywoddw, wypadatoby mi podaé¢ takze
i niektére poréwnawcze daty miedzy metodg dotychczasowa a metodg
Hessego, lecz aby daty te miaty jakie$ znaczenie, musiatbym je podac
wyczerpujaco i przy wiecej obszernem traktowaniu tego przedmiotn
coby ale przekraczato granice odczytu, podane za$ pobieznie i og6lIni-
kowo, nie miatyby zadnej wartosci, dla tego poprzestaje tylko na nad-
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mienieniu, ze co do rzeczywistych korzysci w wydatkach , to przed-
stawia je Hesse bardzo zadawalniajgco, a mimo tego nie tai sie z tern
wcale, ze metoda ta potrzebuje jeszcze lepszych wydoskonalen.

Reausumujac szczeg6ty nowego systemu ,,Regulowania fermen-
tacyi zacieréw" przychodzimy do przekonania, ze za pomocg tej me-
tody, uzyskujemy po rozroscie drozdzy w nizszej temperaturze, odrazu
szybkie wzmocnienie sie tychze przez stuczne podniesienie tempera-
tury, a wiec w dalszym ciagu fermentacye silngi czystg lecz spokojug,
gdyz nadmiar gazéw kwasu weglowego przy odpowiednem mieszanin
predzej sie ulatnia, regulowanie za$ temperatury nie dozwala na zna-
czne ulatnianie sie alkoholu, a wreszcie silny ferment alkoholowy jaki
sie przy tych warunkach najpewniej wytwarza, nie dopuszcza wywig-
zywania sie obcych fermentéw, ktére jak to powyzej nadmieuitem
gtdwnie przy stabych drozdzach i w wyzszej temperaturze sie wytwa-
rzaja.

Wazng jest takze nadzwyczajna tatwos$¢, zjakag kierowaé mozna
fermentacya w kadkarni. a w skutek tego mozna juz z géry przezna-
czy¢ pewien odpowiednv czas na fermentacye koncowg, ktéry to okres
przy racyonalnem postepowaniu jest nader wazdym w goizelnictwie,
gdyz li tylko gotowy cnkier w zacierze t. j. maltoza zafermentowuje
podczas gtownego okresu bardzo tatwo, ale natomiast z pozostatg
dekstryna idzie trudniej, ta bowiem musi sie poprzednio za pomocg
dyastazy scukrowaé, a potem dopiero, jezeli fermentacya prowadzong
byta prawidtowo, i w zacierze jeszcze odpowiednia ilos¢ drozdzy sie
znajduje, podlega ostatecznie fermentacyi.

Z tego, jakkolwiek krotkiego opisu widzimy, ze aparat ten,
a wzglednie ,System regulowania fermentacyi zacierbw" za pomocg
tego aparatu, jako przyczyniajacy sie znacznie do silnej i czystej
fermentacyi gtownej, i powodujacy prawidtowg fermentacyg koncowa,
ma przed sobag wielkg i niezaprzeczong przyszto$¢, a zarazem jeszcze
bardzo obszerne pole do doswiadczen i ulepszen prz~d sobg, ktére to
okolicznosci powinny utorowaé droge temu aparatowi do naszych go-
rzelh ; a matoznaczace koszta na sprawienie tegoz, wkrétce sie Pp. Wia-
Scicielom gorzelih z nadwyzki osiggnietych rezultatdbw powroca.

Nam za$ w nagrode naszej powiekszonej pracy, pozostanie to
btogie przekonanie, zeSmy wraz z podniesieniem korzysci Wilascicie-
lowi, takze i do podniesienia gorzelnictwa krajowego sie przyczynili.
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W tym Numerze podajemy imienny spis cztonkéw ktoérzy dotych-
czas prmumerate badZ catoroczng tub pdtroczng uiscili, réwniez pro-
simy tych prenumeratoréw ktérzy z prenumerata zalegaja, ojak naj-
szybsze wyréwnanie. (Do Drukarni Ludowej plac Bernadynski 1. 7).

a) Na zjezdzi¢ zaprenumerowali:
PP. Henryk Grabinski m. RadIn* p. Tarnéw. — Stanistaw Morawski m. Za-

rawiczki p. Przeworsk. — Franciszek Mikiewicz tn. Solowa p. Kurowice. — K. Hor-
dyAski m. Siebieczow p. Ostré6w. — Stanistaw Polanowski JWPan Marszatek.— Mi-

chat Grodzicki Bobréw p. Zibno. — J6zef Reszczynski Wasytow, Belz. — Maxymi-
lian Rybczynski Wasytow, Betz. — Leopold Przetomski. — Bolestaw Zago6rski Gte-
boka. — lIsakiewicz Zenon Chorostkéw. — Michat Miko m. Koltowie p. Saséw. —
Henryk Imila Pawtosiow, Jarostaw. — Quiryn Imiela Pawtosiow, Jarostaw. —
Franciszek Siedlecki Poturzyea. Sokal. — Bronistaw tonicki Przectaw. — Sobestyan
Orzechewski Strzyzéw. — Karol Naziuiek p. Pilzno tn. Strzegoeice. — Hieronim Ja-
nicki Radymno. — Leopold Przytomski. — Ludwik Niczabitowski Gieboka. — Sta-
nistaw Cisowski Grybow p. Tarnobrzeg. — Jan Macura Oleszyce. — Jan Domarnski
Chlebowiec p. Bobka. — Franciszek Huss Suchostaw. — Butrymowie/ Wicenty Ju-
rowice p. Grabowice. — Adolf OsiAski. — Emil Deisenberg. — Dawid Nusshaum
Dytkowce p. Brody. — Juk6b Nussbaum Ponikia wielka p. Broiy — Michal Rze-
szotarski : Nieribowczyk podkamien p. Brody. — Leon Krzaklewski Byczkowoe pow.
Kalinowczyzna. — Hieronim Janiecki (Zalegta.) — Franciszek Babisz Krzyz p. Tar-
néw. — Jézef Osuchowski p. Krukienice. — J6zef Uewrysz p. Nisko m. Przedzel. —
Franciszek Schram Lwéw. — Roman Niezajewski Gliniany. — Wtiadystaw Herzog
Olszanica koto Ztoczowa m. Nowosiotka. — Jan Gozdzieski Rozwadéw m. Turbii. —
Jozef Popowicz Dziewienszczyce Przemy $l. — Karol Janiga Nizyniec. — August Her-
man Sambor. — Bolestaw Fiatkowski Ru-ka Wie$. — Jakéb Hnatiuk Trzinica. —
Jozef Pigtkowski Diewigezyce p. Przemys$l. — Bolestaw Jaworski p. Bogumitowice
ni. Bobrowniki. — M. Opatowicz Balice p. Zaliezow. |— Feliks Hoffman m. taszki
p. Radymno. — Teofil Zurowski Myczkowce Lisko. — Wiadystaw Staniszewski Os-
tréow koto Sokala. — W. Grzywiriski. — Marceli Schntz Tarnobrzeg m. Wymystéw. —
W.P. J6zef Gizowski Mokszany Wielkie p. Sgdowa Wisni. —Czyzewski Konstanty m. Na-
dyby Wojutyeze. — W.P.Burliga. — W.P. Jan Pawlikowski Medyka. — And. Korzeniow-
ski p. Wielkie oczy m. taskawice. — Korasadowicz J6zef Wysoka p. Sztzyzow.— Pin-
kas Spritzer u. P. Pinkasa Huttera w Przemys$lu. — Wincenty Ortowski Thuste.

b) Nadestali do drukarni:

Garapich, Jezierna. — Niementoowski, Rohatyn. — Peglecki, Koszlaki. —
Burzym, Giymatéw. — Dzierwiriski, Neczpal. — Trzcinski. Gdyczyn. — Komorow-
ski (?). — Latawiec. Czyszki. — Szeliski WrTaleryan, Kutkowce p. Nowe miasto. —
Kielanowski, Mylatyn. — Trznadel, Moderéwka. — Stojanski, Choro$nica Jedlice. —
Gorczynski, Nowe dwory. — Opacki, Koszlaki Nowe sioto. — Horodynski Korsow. —
Koczaj Koseielniki. — aotebski Lipa dolna. — Przestrzelski Romandéw. — Meller
Izdebki Barycz. — Zieleniewski Krakéw. — Eckert w przeworsku. — W. Pinin-
ski Soroeza. — Gitebocki Zbyrzyce, Tegoborze. — Bragelewicz W ysoka Strzyzéw. —
Stojanski Choro$nica. — Brunicki Stryj Podhorce. — Kowalewski, Soroczo Sta-
wcze. — Obratschay Bralgice, Pleszow. — Zarzad Gorzelni Biata, Tarnopol. — Go-
rzelnia w Marynin e. — Fulipowicz. — Zarzad débr Mibnliiue. - Dietl Bruchowa,
Tarnéw. — Miolnicki Podhajce. — Dubanowicz Klimkéwka - Dukanowicz. — Igna”
towicz w Bylicach. — Petka Wisniowa. — Mikiewicz Ostapin Grzymatéw. — Pie-
kucki Obrowo. — Mizgalski Zabtotéw. — Micewski Tuczempy Radymno. — Strzelbicki
Firlejowka Krasne.
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| FABRYKA APARATOW GORZELNIANYCH

i WYROBOW METALOWYCH
w KRAKOWIE ul. DLI GA

?oleca

I
" Pp. Wiascicielom gorzelh aparaty destylacyjne naj-

! nowszego systemu wyrabiajgce do 94" spirytusu wprost
zacieru; kompletne urzadzenie gorzelni jako tez rekonst-
rukcye podiug najnowszych wymogow techniki.

Rowniez zwracam uwage na nowe

patentowane kadzie zacierne

z aparatem do mieszania i chtodzenia

w ktorych zacier przy matej ilosci wody w czasie 30
minut do uzytku oziebiony by¢é moze.

Przyjmuje tez

wszelkie reperacji, w zakres Kotlarstwa wcloizace

reczac, za staranne i trwate wykonanie.

Franciszek Druding

w Krakowie przy ul. Dtugiej.

Plany 1 kosztorysy na zadanie franco.



| NACZYNIA BEDNARSKIE

z prawdziwego suchego szlazkiego drzewa modrzewiowego

dostarcza po bardzo przystepnych cenach

gotowe z o(lpow iedllieni okuciem

Jozef Scit3.mid.t
w Fntdestlorf pocztu i telegram Wteee, Szlazkit austrpackitgo

; Woow g 1IM iaw 3

przepisane zmiany w aparatach odpedowych. — potgczenia rurnicy
iz aparatem mierniczym (Luftkasten) oraz przepisane przykrycia na
a te rury z blachy cynkowej — wymagane przez c. k. Wiadze kurki
I i weutyte — hollendry, wodowskazy osobliwej konstrukcyi, dokta-
I dnie wedlug przepisu sporzgdzone rurnicy zelazne lub ostony na
*1 drewniane z blachy lub zelaza — wreszcie kompletne urzadzenia do

szybkiego chtodzenia zacieru dostarcza.

*, Jana Ochsnera
| kutlurnia i fabryka nutszyn
J w Biatej.

Brjtoi liLolillia.iipt w Ustroniu
na Szlgzku austryackim
ma do sprzedania gotowe parniKi Henzego
po 10, 12. 16 i 18 ob. z armaturg lub bez tejze

po niskich cenach.
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Od roku 1818 istniejgca, na 5 wystawach krajowych naj-
wyzszemi medalami przez Wys.  Ministerstwo medalem zastugi
oznaczona c. k. uprzyw. fabryka wyrobéw metalowych

Braci Kohlhaupt w Ustroniu

na SzlgskuTaustryackim

podejmuje kompletne urzgdzenia gorzeli wszelkich kategoryj,
jako tez pojedyncze czesSci tychze jak: apgrutu destylarne po-
jedyncze, lub skombiuowane z kolong witasnego pomystu dajgce od
88 do 92" n czysty spirytus, /lan/ilci Henzego ulepszone, kadzie za-
cienie zelazne, mechaniczne chtodzace ko/t// parowe, rezericotiry
na spirytus, stepy stodowe, pulsometry itp. z zelaza lub miedzi z wta-
snej walcowni po nader niskichcenach praktyczne i trwate.

Roéwniez wszelkie roboty i reperacye w zakres kotlarstwa
wchodzace, o czem, juz w kraju naszym, na S'iki liczone urzg-
dzenia gorzelh, a za tez, listy pochwalne $wiadczy¢ mogg najpo-
chlebniej, ktore jak wszelkie kosztorysa na zadanie wyseta bez-
ptatnie i optacone.

Miejscowosci w Galicyi, w ktorych fabryka, badz cate, badz
czeSciowe urzadzenia gorzeld przeprowadzita: Balice, Baranow,
Basznia dolna, Badrykowce, Besko, BicZzdziatka, Boguchwata, Bo-
browniki, Borzecin, Branice, Bratkowice, Brzezie, Besko, Cer-
gowa, Chmielév  Cieszyna, Choro$nica, Chorzeléw. Chwatowice,
Czajkowa, Czorsztyn, Czudec, Dabrowa, Ddlna Starawie$, Dyla-
gowka. Dunkowice, Dziewienszyce, Gawrzytowa, Gdyczyna, Gtobi-
kéwka, Gtowaczowa, Gnojnik, Gorzyce, Grabownica, Grebow,
Harta, Horoszéwka, Huta, Hyzne, Jaslany, Jaszczurowa Jasionka,
lwia, Kamionka, Kielanowice, Kietkéw, Kierniczka, Klimkoéwka,
Kotodziejowka, Kombornia, Konotopy, Konskie, Kopytowka
Koszytowce, Kozy. Krzyz, Laskowa, Lipnica wielka, Lustuwice,
topuszka wielka, Lubno, Lipiny, Machéw, Markuszowa, Miedzy-
wodzie. Myzyniec, Mokrzyszéw, Mosty, Nadyby, Nagnajéw, Nago-
czyn, Nidek, Nowodwory, Nowosidétki gosé., Nozdrzec, Obszar,
Odrzykon, Okopy, Opulsk, Ostrow, Pawtosiow, Piekary, Pikotdwki,
Pleszéw. Pletnica, Podgrodzie, Polanka wielka, Przectaw, Przy-
thice, Przedb6rz, Pustkow, Poturzyca, Radlna, Radynice, Radtdw,
Ryglice, Rymanéw, Rudna, Rzedzianowice, Rzemieh, Rzuchowa,
Sanoczek, Siebieczéw, Siedliska, Sielec, Skomorochy, Stawentyn,
Stojowice, Sufczyn, Suchoréw, Szklary, Tarnowiec, Torskie, Tro-
pie, Tryncza, Trzebusku, Trze$nica, TorOszowka, Tworkowa,
Tyczyn, Ulicko, Wielopole, Wielowies, Wojkoéw, Wola osiecka,
Wymystow, Wysoka, Zaczernie, Zaleszczyki, Zarzycze, Zawada,
Zbydniéw, Zglobien, Ziempnidéw, Zabno, Zyrakéw.
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JANA OCHONERA
KOTLAHA, FABRYKA NASZYN GORZELNIGZYGH

WYROBOW METALOWYCH

w Biatej koto Bielska.

poleca Pp. Wiascicielom gorzelfd swoje najnowsze i uprzywilejo-
wane aparaty destylacyjne, ktére wprost z zacieru 96# spirytus
zdolny do konsumcyi dajg. Zalety tychze: Mate uzycie pary
i wody, szybki odped, wysoka stopniowose alkoholu 1H>#
fatwa i pewua manipulacja, wywary wolne 01 alkoholu,
zupetue bezpieczenstwo.

Kazdy aparat destylacyjny z matem kosztem moze na taki
przerobionym by¢.

Rowniez poleca
Kadzie zacierne, Parniki Henzego, Kotly parowe, Elewa-
tory, Ptukarnie, Chlodnice, Rezerwoary na spirytus.

Zwraca uwage na przyrzady parowe do parzenia
karmy dla bydta. w ktérych kartofle, buraki itp. przerabiaja
sie na wywar jaki otrzymuje sie w gorzelniach. Niezbedne przy
tych gospodarstwach, w ktérych gorzelni nie ma.

Przyjmuje zupeine urzadzenia gorzelh jako tez rekonstruk-
cyi tychze podtug najnowszych wymogéw techniki, za sumienne
wykonanie rob6t reczy.

Listy pochwalne o0séb wiarogodnych i wystaw rolniczych
réwniez plany i cenniki nadsytam na zadanie franko.

Z powazaniem

JA\ OCHStfER

fabryka aparatéw gorzelnianych, Jcotlarnia i wyrobdw maszyn.

w Biatej koto Bielska.

Z Drukarni Ladowej we Lwowie pod zarzadem dt. Baylt go.



