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GORZELNIK

flrpn Towarzystwa Gorzelnitoi PolsHet,

Wychodzi raz na miesigc w objetosci jednego arkusza.

Prenumerata wrazz przesytkg poczt, wynosi: Redakoya we Lwowie, plac Bernardynski
W Parnstwie Austryaekicm rocznie 3 ztr., pot- liczba 7.
rocznie 1 ztr. 00 ct. Administrncyr i Ekspedycja w Dru-
W Cesarstwie Itossyjskleili rocznie 3 rs. BO k. karni Ludowej we Lwowie, plac Bernardy li-
pétrocznie 1 rs. 80 kop. ski 1. 7.
W W. Ks Poznariskiem rocznie 0 marek, p6t- Jusaraty zamieszcza sie za optatg 10 ct. za
rocznie 3 marek. wiersz drobnym drukiem.
Nalezyto$¢ przesyta¢ najdogodniej za przekazem Rekopisy zwraca sie tylko na wyrazno zadanie.
pocztowym pod adresem Drukarni ludowej. Numer pojedyfnczy kosztuje w miejscu 2B ct.

WYDAWCA | ZA RBDAKCYK CDPOWIKDZIAINY : Si'. BaVYLT.

Najwazniejsze formutki i tabele

z teoryi gorzelnictwa. jako podrecznik dla gorzeinika
zebrat 221. ZS.
(Ciag dalszy).

Zboze. Oznaczenie skrobi i cukru w ziarnach zboza, uzywa
nego na stéd, Ilub w formie maki, jako surowiec, czyli oznaczenie
wyciagu, da sie jedynie w drodze chemicznej /e $cistoscig wykonaé:
gorzeluik moze tylko przyblizone préby pomwuawczo robi¢, a to
metodg Balliuga, ktéra jest prosta i do wykonania tatwa.

Do wykonauia préby gotuje sie w odpowiedniem naczyniu 50 grm.
catkiem miatko zmielouych ziarnek zboza (najlepiej zemle¢ na dobrym
miynku kawowym) w 500 ¢ cm. wody (m* litra) az do zupeinego
rozklejeuia sig, co potrzebuje dosy¢ diugiego czasu. IV ciggu gotowania
tego kleju nalezy dolewa¢ wody. w miare wyparowania jej poezem
ochtadza sie na 52 1R., dodaje 100 o. cm. czystego wyciggu stodowego,
po dobrem rozkidceniu trzyma sie ten zaciorek przez godzine przy
48° R. dla zcukrowauia.

Ekstrakt stodowy robi sie, jak nastepuje:

Bierze sie 100 grm. zgnieciouego stodu zielouego do jednego litra
zimnej wody, rozktéca i filtruje z catego ptynu 100 e. cm. Gdy po
godzinie zupetne zcukrowanie kleju nastgpi, dopetnia sie zaciorek
wodg do jednego litra, z ktdérej przefiltrowac potrzeba tyle, ile do cylin-
dra (baraszowki) 8¢ zmiesci, aby ruozna zanurzyé cukromierz. Potrzeba
uwazaé, aby przy calej mauipulacyi nic sie uie rozlalo lub w inny
sposob nie uronito.
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Przyktad: WzieliSmy na prébo i zatarli w powyzszy sposob
50 gramow kukurydzy tak, ze ze 100 c, cm. ekstraktu stodowego, ktory
wskazywat na cukromierzu 5". odfiltrowany ptyn z catego litra tego
zaciorku wskazywat 4.n° na cukromierzu, to mamy w litrze w przy-
blizeniu 39 graméw statych czesci: z tego musimy potraci¢c te w eks-
trakcie stodowym znajdujace sie ¢ = 5 graméw, to pozostaje rozczynu
cukrowego 34 gramy i 50 gram. kukurydzy czyli 08 gram. w 100 gram.
kukurydzy.

Przez redukcye w stosunku jak 100 : 90, otrzymamy proceni
zawartosci skrobi w kukurydzy — w powyzszym wypadku (3L
Kukurydza wiec miata 61., & skrobi.

W braku wagi analitycznej mozna sobie ziarna zboza do préby
i stodu na ekstrakt odwazy¢ w aptece.

Nastepujaca tabelka wykazuje w zaokragleniu proceuta skrobi
w najwiecej uzywanych produktach zacierowych.

Procenta skrobi
najnizej  najwyzej $rednio

Kartofle . . . . . 14-0 30-0 18-0
Jeczmien . . . . . 550 650 600
Stéd zielony z korzonkami 360 420 40-0
Stéd suchy bez korzonkoéw 640 700 65 0
Kukurydza $wieza . . . . 500 60-0 56 0
Kukurydza stara . . . . 55-0 65-0 60-0
A VA O« U 55-0 68-0 630
Pszenica . . . . . 590 750 050
Owies . . . . . . 40-0 60 0 500

St6d. Stosunek wagowy i objetosciowy dla jednego hektolitra
jeczmienia. Jeden hektolitr jeczmienia, wagi 63.. do 64 klogram.
zawiera wilgoci 7 klogr. Po umoczeniu powieksza sie objeto$¢ na
1.475 hektolitrow, waga na 98 10 klograin.

Gdy korzonki gotowego stodu 1'/s razowej dtugos$ci ziarna dojda,
wtedy wynosi objeto$¢ stodu z hektolitra jeczmienia 2 1875 hektolitréow
waga 98 klogram. Hektolitr stodu zielonego wazy 4*49, klogram.
Jeden hektolitr jeczmienia wydaje stodu suchego . . 57 kigrarn.
Stéd suchy traci przez oczyszczenie kietkow . . . 0.9
1 hektolitr jeczmienia daje stodu suchego bez kietkéw 56.15

I n n n n n n n 1-0875  Hektolitr.
1 » stodu SUChEgO W @ Z Y .o 45.2%  klgram.
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V. Tablica stosunku wagi i objetosci 100 czes$ci jeczmienia
i 100 czesci stodu.

W a g i Objetosci
Jeczmien Jeczmien  Stod Stod  Jeczmien Jeczinien  Stod Stod
suchy umoc/Sny  zielony suchy suchy  umoczony zielony suchy
kilogramy litry
10U 151 141 705 100 125 226 97
fifi 100 93 50 80 100 181 78
71 107 100 54 34 55 100 43
132 199 186 100 103 128 232 100
VI. Tabeia normalnego przebiegu stodowania (Stengleina).
Spostrzezenia T llklad gromadek Kietkowanie
ein po- .
)  ratura wyso- tompe- PrZerobiono e
data  czas (]/.!'u-<i i wsto- kos¢  nitlira go- K [liscienio-
i nutu i } -
p Sowni G, R czas dzina
i rano 9 10 110 11 10'0 wieczor 8* — —
i wieczor 5 35 115 11 11-0 — — = —
2 rano 6 30 11-0 11 12-0 rano 4 - —
2  potudnie 12 i 30 11-5 7 12 5 — — — -
2 wieczér 5 20 11 5 7 130  wieczor 8 — —
3 rano i1 s 110 8 14 0 rano 4 — —
3 9 — 11-5 8 14 5 — — —
3 potudnie 12 — 11-5 8 15-0 “ wieczor 7 — —
3 wieczor 8 30 11-0 7 1525 8 2 —
4 rano 6 5 10 5 7 15-75 —_ - —
4 . 8 20 105 7 Ifi-0 rano 8 4 —
4 potudnie 12 - 13-0 7 160 potudnie 12 _ -
4 wieczér 7 45 12-5 7 16-5 wieczor 7 7 -
5 rano 5 45 120 7 16-0 rano 2 —nm
5 8 20 12-0 P o160 4 8 —
5 potudnie 12 — 12 0 7 16-0 —- -
5 wieczor 8 20 12-5 6 16-0 r wieczor 7 10 2%*

* Jeczmien byt namoczony do zalewni dnia 27. Kwietnia o godzinie
4 minut 45 popotudniu, dnia 1. Maja o godzinie fi minut 30 rano byt
umoczony, i wyrzucony z kadzi na gromade 45%» wysoka, na 3 godziny,
zagrzal sie w przeciggu tego czasu z 8 na 9 5( R. Temperatura wody byta
8" R. Jeden hektolitr jeczmienia wazyt G2 Klgr.

** Roéniecie gromadki przerwano dnia nastepnego (sz6stego) rano,
i gotowy stdd zielony poszedt do uzytku.
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VIl. Rozmiary slodowni dla prawidtowego wyrobu stodu go
rzelnianego. (Z dzieta Maerckera).

Sltidownia jest zwykle najstabszym punktem w urzadzeniu go-
rzelni - rzadko tylko mozna znale$¢ stodownie tak urzadzong i o tyle
obszerng, jakby tego potrzeba wymagata. Prawie zawsze sg slodownic
zastosowane do najmniejszego ruchu gorzelni, w nadziei, ze chociaz
ten ruch sie powiekszy, lub na cieplejsza pore roku przypadnie, ten
sam szczupty lokal i na wiekszg potrzebe lub tez w cieplejszej porze
roku bedzie wystarczajgcy. Tymczasem jest to ogromna pomyika.
Technik gorzelniany, kontrolujac w gorzelni dla zbadania powodéw
nieodpowiednich wydatkéw, rozpocznie zawsze pierwszg swa czynnos$¢
w slodowni, gdyz ma niemylne przekonanie Ze przedewszystkiem
dobry stod daje gwaraneye powodzenia

Jezeli sie kto$ ludzi, ze przy jakiejbgdz slodowni i lichym sto-
dzie z wydatkami jako tako wychodzi, ten sie¢ bardzo myli: gdzie
dobrego stodu niema, tam wydatkéw dobrych by¢ nie moze, a tam,
gdzie je podajg, niema odpowiednej kontroli co do jakosci i ilosci
zatartych Kkartofli.

Btad popetniony w slodowni szerzy .sie w operacyach gorzelnia-
nych od poczatku do konca, a organizméw obcych fermentéw i plesni,
zaszczepionych i wychowanych w slodowni, jnz nie zniszczy zadna
operacya gorzelniana.

W ciasnej i matej slodowni jest sie zmuszonym prowadza¢ stod
szybko, wysoko sktada¢ gromadki, ktére ustawicznie sie przegrzewaja
i stad naturalnem nastepstwem, skutkiem wysokiej temperatury, nie-
tylko nie wytwarza si¢ odpowiednia ilos¢ dyastazy, lecz takze prote-
guje sie bujny rozwdj organizmow plesni i bakteryj, zabdjczych dla
fermentiicyi drozdzy.

Powolne i chtodne prowadzenie stodu przy temperaturze niewiele
icyzszej jole 169 JR przy dostatecznym przystepie czystego powietrza, jest
gtéwnym warunkiem otrzymania dobrego stodu. Gorzelnik musi wie-
dzie¢ przedewszystkiem, ze przy wyrobie stodu, nietylko idzie o to, aby
on byt porosniety, lecz zeby byt w dyastaze obfity ijak sie w praktyce
moéwi. zdrowy, co naukowo znaczy: wolny i czysty od wszelkieh obeych
plesni i bakteryj.

Jesli w powyzszych wywodach przedstawia sie z naciskiem
wazno$¢ wyrobu dobrego stodu i znéw zwraca ulvage gorzelnika na
ten wazny punkt — to teraz zwr6ci¢ sie wypada do wiascicieli go-
rzelni z odezwg. Jakze czesto przypisuje sie wine niezadowalajgcych
rezultatow gorzelnikowi, ehociaz on moze wedlug najlepszych regut
i ze znajomoscig rzeczy operuje; lecz przez zile urzadzenie slodowni
nic moze nigdy mie¢ zdrowego stodu, i w tem jest wiasuie zie cate.
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Wihasciciel gorzelni, jezeli zada dobrycb wydatkéw i chce sie w tym
punkcie zabezpieczy¢, powinien, czempredzej tem lepiej, zdecydowac
sie na urzadzenie odpowiednej slodowni, aby da¢ gorzelnikowi mo-
zno$¢ produkowania dobrego stodn.

Jeszcze jedno do panéw gorzelnikéw. W kazdej gorzelni kon-
troluje sie termometrem wszystkie temperatury jakoto: zacieréw, droz-
dzy, duzej i malej kadzi i t. p., bo to uwaza sie za konieczne.

Mato gdzie jednak spotka¢ sie mozna w stodowni z termome-
trem, a przeciez kontrola temperatury przy wyrobie stodu jest kar-
dynalng podstawg wszystkich dalszych operacyj. Dlatego radzimy
takze temperatury w rosngcych gromadkach stodu i w stodowni pod-
ciagng¢ pod te samg kontrole co wszystkie inne operacye.

Przystepujac do wtasciwego tematu ,,rozmiary stodowni’ powiemy, iz
przy obliczeniu powierzchni potrzeba mieé¢ wzglad na te okolicznosci:

1. Czy stéd ma sie wyrabia¢ z jeczmienia, owsa lub zyta; wtedy
bowiem potrzeba mie¢ na wzgledzie, ze 1 kl. stodu zielonego, z jecz-
mienia wyrobionego, wazy okoto 45 kl., z zyta za$ okoto 36 kg.

2. Zc | hl. stodu jeczmiennego — 0.1m2. jezeli sie go rozsciele
na 1 ¢ m. grnbo. pokrywa IOm2 powierzchni, jezeli jednak n. p. na
5 ¢. m. wysoko bedzie utozony, pokryje 10 : 5 = 2m2 przestrzeni,
albo n. p. na 8 ¢c. m. wysoko ztozony, potrzebuje przestrzeni
10 : 8 = 125m~

3. Dzienng potrzebe stodn.

4. Czy stéd bedzie wyrobiony w 4, 6 lub 8 dniach, i czy na
pokrycie dziennej potrzeby stodu, spotrzebuje sie jedne catg sztuczke,
robigc przezto miejsce dla nastepnej jutrzejszej gromadki (A), lub
tez jedna sztnka na 2 dni ma wystarczy¢, a z niej potowa pierwszego
dnia, druga za$ potowa drugiego dnia do uzytku zabrana bedzie.
(B), lub wreszcie wyrabia sie sztuki na 4 dniowag potrzebe, a wtedy
V4 cze$¢ drugiego, trzecig V4 cze$¢ trzeciego, a ostatnig czwartg czesé
czwartego dnia (C).

Obliczone gromadki wedtug powyzszych trzech wypadkow, przy-
puszczajac cienkie rozscielenie na stodowni, tak jak sie stdd gotowy
rozéciela, przedstawiajg sie nastepujgco:

A. Gromadki na dzienng potrzebe:

Przy 4 dniowem wyrobie potrzeba miejsca dla 37* gromadek

n n n n n n* «

n 8 ] » ] » n&”?2 5

B. Gromadki na dwudniowg potrzebe :

Przy 4 dniowym wyrobie potrzeba miejsca dla 2 gromadek



- 134 -

C. Gromadki na czterodniowg potrzebe;
Przy 4 dniowym wyrobie potrzeba miejsca dla 1'/* gromadek

n » * n u n 1» »
» U Il » i) 1 D 1l D
5. Do powierzchni, jakag zajmuja rozécielone gromadki w stol

wni, potrzeba jeszcze doliczy¢ 35 % na $ciezki miedzy gromadkami,
jak rownie na wolny odstep od otaczajgcycych Scian. Jezeli kadzie
zalewne majg by¢é umieszczone w slodowui, to potrzeba i te przestrzen
wzigé w rachunek.

Przyktad. Dzienna potrzeba zielonego stodu jeczmiennego do
zacieru i na drozdze wynosi 180 kg.; wyréb stodu trwa 8 dni, a kazda
gromadka mnsi pokry¢ dwudniowg potrzebe, jak wielkiej potrzeba
wtedy slodowni?

Kazda gromadka dwudniowa ma wyda¢ 360 kg. stodu, czyli
biorgc przecietng wage jednego hektolitra stodu zielonego 45 kg.,
8 hektolitrow stodu zielonego.

Jezeli gromadka gotowego stodu rozécielona jest na 6 c. m. w\ -
soko, to te 8 hl. stodu zajmag miejsca wedtug tego, co w punkcie 3.
powiedziano, ze 1 hl. stodu gotowego na 1 c. m. rozsécielonego 10m3J
powierzchni zajmuje (10 : fi =) 123 X 8 = 13'/3 m Gdv dalej
przy 8 dniowym wyrobie i dwudniowym zapasie gotowego stodu, po-
trzeba jest miejsca tvle, co trzy rozscielone gromadki (13), to otrzy
mamy 13'/s X 3 — 40m2 okragto, a doliczywszy na Sciezki
= 10m2 razem 50m*

Przeto przy dziennej potrzebie gotowego stodu zielonego ISOKI,
przy o$miodniowym wytobie i dwudniowym zapasie gotowego stodu zie-
lonego, potrzebna jest slodownia, ktorej powierzchnia wynosi 60 metréow
kwadratowych. \

Wysokos$¢ stodowni nie potrzebuje by¢ wiele wieksza jak 2'|, metry,
a nawet wyzszy lokal utrudnia utrzymanie jednostajnej temperatury.

VIIl. Tabela spodziewanego wydatku z réznych ziemioptodow.
) Jli0ga wydaé przy

0o kilo dobrej robocie  $redniej robacie z+eerobocie
L ! L% %
kartofle przy In°/, skrobi . fil) 8-10 7-6U
” ' o io-$0 In-OS yQ
., 20% . . n 13-40 11 80 ji-oo
, 23 . . . HIZO 18 32 11-00
347 * . 14-10 18-44 18 00
Kukurydza (60/3 skrobi) . §6u0 33-60 3000
Zyto (56)3 skroili) . . . . 3B-ft0 31-36 25-U0
Zyto (HOX skrobi) . . 3000 88-10 25-00
Jeczmieri jako stod 0°0* skrobi! 3<hw , 250 2'rUo

* Nie trzeba identyfikowaé¢ KM) kilo kartofli 1 korcem kartofli. Korzec kirtofli ma zawsze wiecej

jak 100 kito, bo od 105 do 120 kilo, ztad pochodza wygdérowane podania wydatkéw spirytusu w odsetkach
litrowych. (Ciag dalszy nastapi)
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Gorzelnia dosSwiadczalna w Berlinie.

Abv da¢ przyktad, jak witasciciele gorzelin niemieckich dbaja
0 podniesienie przemystu gorzelnianego u siebie, podajemy dostownie
mowe prezesa Towarzystwa fabrykantéow spirytusu, miana w Sejmie
prnskim przy sposobnosci uchwalenia pozycyi na urzadzenie dosSwiad-
czalnej piwowarni — brzmi ona, jak nastepuje:

»Panowie, mam zaszczyt sta¢ na czele Towarzystwa fabrykantow
spirytusu przez lat 32. Juz w poczatkach przyszliSmy do przekonania,
jak koniecznie potrzebnem bvlo, bysmy mogli posiada¢ gorzelnie do-
Swiadczalnig, zeby w ogdéle umiejetnos¢ mogta jakiekolwiek przyniesé
korzysci dla praktyki. Udato sie nam ja nareszcie w poblizu Berlina
wydzierzawi¢, mianowicie w Bresdorf. Wielu z Pandéw jest wiadomo,
jak uadzwyczaj wazne doswiadczenia praktyczne w niej przedsiebrano
w przeciggu dtuzszego czasu. Lecz céz ! dobra te sprzedano, kontrakt
zostal rozwigzany i zostaliSmy z naszcmi doSwiadczeniami ograniczeni
tylko na laboratoryum.

Wkrétce sie tez okazato, jaki to byt.cios i ludzie oddani nauce
prosili usilnie, by sie postarano o utworzenie zaktadu doswiadczalnego.
Wskutek tego powstata w Towarzystwach polegajgcych na przemysle
fermentacyjnym dazno$¢, ktéra doprowadzita do tego, ze wyznaczono
znaczng sume jako premie za urzadzenie najlepszego zaktadu, kté
ryby obejmowal nietylko gorzelnie. lecz piwowarnie i fabryki kro-
chmalu i spirytusu i miat sie sta¢ ogdlnym zakiadem dla przemystoéw
technicznych potgczonych z rolnictwem.

Nabvto tu w Berlinie prawo pierwszenstwa kupna gruntu i roz-
pisano konkurs dla budowniczych i technikéw, celem otrzymania pla-
néw i kosztorys6w na urzadzenie podobnego zaktadu. Konkurs przy-
szedt do skutku, plany i kosztorysy sg wystawione w wvzszej szkole
rolniczej; najlepsze z nich zostaly premiowane i oddane rzadéw, z pro-
$§bg o dalsze zajecie sie wykonaniem i wprowadzeniem w zycie po-
dobnego zakitadu.

Dotychczas atoli nie przyszto do wykonania i nie spetniono
présb naszych.

Jak sie Panowie przykonywacie z wywodoéw do przediozenia
budzetowego, pozostajg one w zawieszeniu jeszcze w biurach mini-
sterstw.

Tymczasem piwowarzy odnieéli sie do rzadu panstwowego, ofia-
rujagc 200 tysiecy marek i wyrazajac zyczenie, by mozna zaczaé przy-
najmniej od zalozenia doswiadczalnej piwowarni.

Z rozpraw komisyi budzetowej dowiedziatem sie, ze ndano sie
do paua komisarza rzadowego z zapytaniem, ktére wyraza takie samo
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zyczenie, jakie ja w tej chwili wypowiedzialem, miauowicie uprasza
rzad o urzadzenie rowniez dla gorzeln podobnej doswiadczalni.

Na to odpowiedziano, ze gdy z Towarzystwa gorzelniczego na-
dejdg pmpozycye z podobnemi sumami, to wtedy nalezatoby zados$¢
uczyni¢ zyczeniom.

Alez, Panowie, Towarzystwo piwowarow, posiada kapitaty i moze
tatwo dla podobnego celu wydoby¢ 200 tysiecy marek, lecz, sadze
i to mi Panowie przyznajg, ze fabrykanci spirytusu w tej chwili nie
sg w tern potozeniu, co piwowarzy.

Przytem zwracam uwage Pandw na to, ze wskutek nowej ustawy
o opodatkowaniu wodki, od fabrykantéw spirytusu z Rzeszy przezna-
czono dla rzadu pruskiego okoto 150 milionéw podatkn, podczas gdy
z piwowarn wptynie prawdopodobnie tylko 18 do 20 milionéw do
pruskiego skarbu . zatem gorzelnictwo tern mocniej zastugiwaéby po-
winno w tej mierze na uwzglednienie.

Do dzisiejszej pozycyi bndzetu dodac¢ juz nic nie mozna, posta-
nowitem tylko skierowa¢ ma prosbe do pana ministra, by przy wy
konywaniu tego zamystu, zastanowiono sie, w jaki sposéb mozliwe by
byto urzadzenie i dla gorzelhn podobnej doswiadczalni, ktéra koniecznie
jest potrzebng, bwv przemyst ten utrzymaé odpowiednio do wymogow
czasu, zwtaszcza ze wskutek nowego opodatkowania obecnie przemyst
ten znacznie podupadt.

Gdy Panowie raczg sie nad tem zastanowié, ze gorzelnictwo
stanowi poboczny przemyst rolniczy, ze wreszcie ciezar opodatkowa-
nia, ktory obcigza ten przemyst, uciska réwniez i rolnictwo, co sta-
nowi przyczyne do mnozenia sie karg o upadek rolnictwa, ktore tak
czesto wypowiadane bywajg tak w Sejmie jakotez w Radzie Panstwa,
to niezawodnie znajdzie niniejsza ma prosba wszechstronne uznanie.
Pan minister bedzie zapewne tak uprzedzajgcy i dolozy starania, by
przy uastepnem przedtozeniu budzetu spetni¢ sie mogta niniejsza
prosba, (brawo).

OdpowiedZ ministra rolnictwa , débr panstwowych i laséw brzmiata
nastepujaco:

Panowie, moge tu tylko to powtdrzy¢, co wypowiedziatem wta-
$nie w koinisyi budzetowej, ze zaklad w mowie bedacy tak bedzie
urzadzony, iz juz po czeSci wzieto w rachube i to, by przytaczenie
gorzelni doswiadczalnej umozliwi¢. Wiecej przyrzeka¢ nie jestem
w moznosci. Z powodu nowej ustawy do zalozenia gorzelni doswiad-
czalnej z ciaggtym ruchem stojg obecnie w drodze o wiele wieksze
trudnosci nizeli poprzednio. powiadani atoli bz ogrdédek i przy-
znaje : mej strony, iz w kazdym razie, ile mozno$ci popiera¢ bede
najusilniej daznosci towarzystwa producentow spirytusu, ktére tez
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z urzedu popiera¢ musze. Nie podlega tez zadnej watpliwosci, ze prze-
myst gorzelniany to prowincyach wschodnich o fekki-j ziemi ma zasa
dnicze znaczenie dla rolnichoa (bardzo stusznie, z prawicy, i ze ze
strony Rzgdu musi by¢ wszystko zdziatane, by tema rolniczemu prze-
mystowi przyjs¢ z pomoca do usunieciu trudnego potozenia, w letobnem
ob'-cnie pozostaje (brawo). Mego poparcia w tym kierunku badzcie
zawsze Panowie pewni (brawo) (Zeitschr. f. d. ftpirit. Jud. Nr. 0
ex 1889).

SPRAWOZDANIE
gorzelni J. 0. Eustachego ksiecia Sanguszki

w Krzyzu.

W roku 1SS7 postawiona zostata gorzelnia w Krzyzu, w hrab-
stwie Tarnowskim. YV przewidywaniu jednak zmiany systemu opo-
datkowania, ktéry pociagnie za sobg przejsScie z szybkiej fermentacyi
na diuzszg fermentacye, gorzelnia ta zostata juz tak urzadzona, by
w danym razie, zdolna byta, ile moznosci, bez zmiany lokaléw, apa-
ratu i przyrzaddw, przejs¢ w nowy system; — to tez oprécz urza-
dzenia naczyn fermentacyjnrch i kolony destylacyjnej, nic nic zmie-
niono. Rozktad lokali i cate urzadzenie gorzelni opisatem szczeg6towo
w roczniku | ,,Gorzelnika* nr. 10, nie powtarzam wiec tych szczegd-
téw lecz przestepuje do krotkiego opisu postepowania technicznego.

Rueh gorzelni rozpoczyna sie o0 godzinie (i rano, mianowicie:
paruje sie kartofle i gniecie st6d na zacier i hotowice; po uparowa-
nin kartofli, ktére trwn do 5 kwadranséw, wypuszcza sie mase do
kadzi ziiciernej. Z uwagi jednak, zc diastaza dziata na skrobie juz
przy niskiej temperaturze. przeto daje sie przed zaczeciem wypusz-
czania potowe stodu do kadzi zaciernej, wskutek czego masa karto-
flana dostaje sie zaraz do ptynu, posiadajgcego w wysokim stopniu
wiasnos$é tworzenia cukru, przez co masa staje sie zaraz ptynniejsza,
utatwiajac rozmieszanie z woda.

Druga potowa stodu, dodana po wypuszczeniu reszty Kkartofli,
moze dziata¢ i na znajdujaca sie jeszcze maczke.

Koncowa temperatura zacieru wynosi 48° R., ktorg jednak pod-
nosi sie w czasie zacieru do 51° R., w celu zabicia zarodkéw szko-
dliwych dla fermentacyi.

Po skonczonym zacierze robi sie hotowice w sposob nastepujacy:

Po wyparzeniu kadki goracg wodg wlewa s> 15 Itr. wody na
60° R. i sypie sie 21' klg. stodu zielonego zytniego i wybija sie wio
stami na jednolita mase; poczem, dodawszy do tego 30 Itr. Swiezego
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przez sito cedzonego zacieru, doparza sie 30 litrami wody na 72° R.
przy ciggiem mieszaniu do 49" R., zostawia sie te mase przez 2 go
dziny pod przykryciem do zcukrzenia; nastepnie odkrywa kadke,
mieszajgc ponownie kolowice i zostawia sie do 8-miu godzin do ukwa-
szenia. Temperatura lokalu, w ktérym odbywa sie ukwaszenie, docho-
dzi do 30° R

Po zeukrzcuiu zacieru, ktoro trwa 1 godzine, nastepuje jogo
chtodzenie w zacierni zapomoeg tak zwanych flaszy, przez ktére
woda przebiega, poczern wyptywa po za $ciane zacierni . a nastepnie
odchodzi do osobnego rezerwuaru.

Dla predszego ochtodzenia zacieru, obok rezerwoaru na zimng
wode. jest ustawiona skrzynia na l6d , przez ktérg przechodzi woda
przeznaczona do chtodzenia zacieru. Lod kladzie sie zwykle do skrzyni,
gdy zacier juz jest nizej 30” R. ochtodzony.

Zacieréw na dobe robi sie trzy w nastepujacym porzadku :

l. 0 godzinie 8 rano
Il. o godzinie 1'l yw polu Inie
I1l. o godzinie 4 popotudniu.
Kazdy zacier spuszcza si¢ do osobnej kadzi, mianowicie;
l. 0 godzinie 11 przed potudniem
Il. o godzinie 3 popotudniu
I11. o godzinie 7 wieczér,
przy 13" R. i 15° sacch.

Fermentacya jest 48 godzinna a po 44 godzinach przepuszcza
sie juz robote do kottéw przy 1%20 sacch., poczem myje sie Kkadz,
napetniajac ja wodg odptywowg z chlodzenia zacieru i rozstawia sie
ja az do nastepnego spuszczania, mniej wiecej przez 4 godziny, albo-
wiem kadzie drewniane sg o tyle niepraktyczne, ze cze$¢ zacieru
wsigka w icli Sciany tworzy przy ywproznieniu, wskutek zetkuiecia
sie z powietrzem, kwas, ktory przy nastepnem napetnieniu zacierem
szkodliwie dziala na przebieg fermentacyi; - woda za$ wyluguje
yyszystko, co w drzewo wsigkto.

Drozdze zlewa sic na 12 godzin przed ich uzyciem przy tempe-
raturze 14" R. i 10" sacch.; po 1(" godzinach ogrzewajg do 20" R.
i odrabiajg potowe pierwotnego cukru : natenczas ubiera sie matke
i robi podmlodke, ktorg sie do 2" R. ogrzewa, matke za$ ochtadza
sie do 11" R. )

Wskutek lichego urodzaju kartofli yy zachodniej Galicyi. i jakos¢
ich jest staba i wazy sie miedzy 14" a 17 2° krochmalu, z powodu
tego zmienia sie tez i ilos¢ uzywanach kartofli na zacier, od 27 do
33 korey na dobe.

W przecieciu zaciera sie:



- 189 —

460 klg. skrobi kartoflanej

195 ,, stodu zielonego jeczmiennego

30 ,, stodu zielonego z.ytuicgo
z tego otrzymuje sie 315 do 330 litrow okowity na 100 stopni.

W koncu nadmieniam, ze aparat mierniczy systemu Dolanskiego
dobrze funkcyonuje, tylko konstrukcya stagiewki nie jest zupeinie
odpowiedua do przystanego nam wraz z zegarem alkoholometru Tra-
lesa. Poniewaz otwdr do przyptywu okowity z wezownicy, stdsownie
do dtugosci Tralesa, znajduje sie za wysoko w stagiewce. wskutek tego
wiec znajdujgca sie w niej okowita nie miesza sie ze Swiezo przy-
ptywajaca, lecz gorg przechodzi i alkoholometr mylnie wskazuje sto-
pien okowity. Dlatego tez w wielu gorzelniach musiano alkoholometer
Tralesa zastgpi¢ krotszymi alkoholometrami Wagnera. Fr. Babisz.

Obecnie obowigzujacej ustawie gorzelnianej nie mozna odmoéwi¢ pew-
nych stron dobrych, teraz bowiem mozemy prowadzi¢ ruch gorzelni zupetnie
racyonalnie, bo nic nas do pospiechu nie nagli. Majac sposobno$¢ do zupet-
nego wyzyskania mateiyalu do wyrabiania czysciejszej, zdrowszej wodki,
lepszej brahy, mamy tez otwarte (nie do robienia postepéw w gorzclnietwie.

Wobec tego kazdy rzetelny gorzelnik zyczy nowej ustawie ustalenia
sie, aby utrzymata sie swoboda fermentacyi, »lowem aby teraZzniejszy stan
rzeczy na diugi czas pozostal i aby ustaly raz na zawsze czasy ekspery-
mentéw w podatku woédczanym.

Rzetelny wiec gorzelnik bedzie w wiadnym interesie zawsze popieraé
gorliwo$¢ organéw kontrolujacych, bo wie ze defraudacye czy tam malwer-
sacye moga wywotaé zmiany, wyrzadzi¢ krzywde i nowa kleske rzetelnym
witascicielom gorzeln. Z drugiej wszakze strony przykro jest czyta¢ coraz
to nowe rozporzadzenia wdadz skarbowych i to rozporzadzenia niejednolite,
dowodzgce chyba skapej wiedzy praktycznej a obcigzajgce niepotrzebnie na-
sze gorzelnie.

Ci panowie, wystepujacy coraz to z nowymi projektami, widocznie sadza,
ze gorzelnia jest wybornie dojgca sie krowa, wiec czy poniesie ona koszt
przez te r6zne dodatkowe wymagania 50 lub 100 zir. lub 1000, gdy aparat
péjdzie w powietrze, tam straci kto$ zVcie, lub 6wdzie kalekg zostanie, dla
nich to obojetne. Chce tu méwi¢ o zabezpieczeniach i réznych zarzadzeniach
tam, gdzie najmniejszej obawy defraudacyi niema. Dziwna rzecz, ze
uwzieli sie na nasze kotty robocze i koniecznie im sie zdaje, ze
stad najtatwiej wodke odprowadzié, a ze zwykle kto w jedne strone calg
uwage nateza, zaniedbuje drugiej, tak tez i tu sie dzieje ; obsadza sie wen-

tyle powietrzne, dla bezpieczenstwa aparatu istniejgce, koszami i siatkami,
daje sie podwdjne rury na okrycie lutrynku wychodzgcego w kanat, zamyka
§ie rure prowadzacg brahe dla bydta, — za to zostawia sie zupetnie przy-

stepna rure spirytusowg z talerzy do chiodnika.
Gdyby sie chciano zastanowi¢ nad tein, ze para w kotle odpedowym
nie moze zawiera¢ wiecej jak 5 do 8 % spirytusu, nie narazaliby nas na
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wypadki o jakich dawniej nie styszeliSmy t. j. rozsadzenie Kkottéw, kalectwa
i t. p. nieszczes$cia.

Ze Kkotty robocze nie potrzebujg zadnych nadzwyczajnych $rodkéw
ostroznos$ci przeciw inalwersacyom, ze wiec wystarczy przy nich zwykle urze-
dowe zamkniecie, jakiego ustawa wymaga, postaram sie zaraz udowodnic.

Nasze zaciery, 15 do 18# cukru posiadajace, sferinentowajg na 2 do
t'1,#, zawierajg przeto wedtug urzedowej tabeli ustawy wykonawczej $rednio
1% alkoholu czyli w 100 litrach 7 litréw alkoholu. W kottach roboczych,
podczas gotowania, mamy siedmioprocentowe pary alkoholowe, ktére w tym
samym stauie az do talerzy (defleginacyi) przechodzg Przypusémy wiec, ze
chce zdefraudowaé 100 litréw spisytusu, to potrzebuje w tym celu skroplié
owej pary 15 hektolitrow bez mata bo 15 X 7 = 105. Potrzebuje wiec
mie¢ osobny oziebiacz z osobnym przyrzadem odptywowym i doptywowym
zimnej wody, tam pare z kotta puszczaé, przy wylocie z oziebiacza usta-
wi¢ kadz okoto 20 hektolitrowg i w niej dopiero po ukohczeniu tej pierw-
szej operacyi mam 25 hektolitrow piynu fuzlowego o 7% alkoholu. Teraz
potrzeba by przystagpi¢ do drugiej operacyi t. j przerobienia go na okowite.
Aby 25 hektolitrow destylowa¢ mozna, potrzeba kotta destylacyjnego ua 25
hektolitréw, alembika i paru talerzy, z ktérych znéw by potrzeba wprowa-

dzi¢ pare do oziebiacza — i wreszcie mielibySmy 100 litréow zdefraunowa-
nych. Gdy pomyslimy, ze urzadzenie takie potrzebuje miejsca, koiuunikacyi
i t. p. przyrzadéw mato co mniejszych co sama gorzelnia, — to $miesznym

jest to przypuszczenie, by kto$ sie chcial w takie inalwersacye bawi¢. Nie
mniej bezcelowe jest zamkniecie rury brajnej, rury roboczej z kadkaini i rury
lutrynkowej.

Jak to juz wiec powiedzialem, radzi jesteSmy z gorliwosci organéw
wykonawczych, ale niechze ci pauowie wiedza, gdzie czego szukaé, niech
wiedzg, ze woédka rodzi sie dopiero w talerzach (defleginacyi)
niech wiedza, ze gdyby kto cheial spirytus odprowadzi¢ przed przejSciem
przez zegar mierniczy, to moégitby to tylko uczyni¢ w drodze od talerzy do
samego zegara. Tu trzeba wiec gtéwna uwage zwr6ci¢, szukaé¢ i bada¢,
a nie kreci¢ sie koto kotta odpedowego.

Te czeé¢ aparatu, od talerzy zaczawszy, nalezy nietylko podczas ruchu
gorzelni, ale i w lecie podczas pauzy, pilnowa¢ i zabezpieczyé, bo znajda
sie amatorzy, ktérzy podczas pauzy gorzelni a wiec wolnym czasem porobia
sobie rurki, kanaliki i t. p sztuczki i odrowadzg spirytus po za obreb go-
rzelni. Ty uwage z naciskiem kiadziemy na serce $wietnej kontroli.

Bardzo dobra mysl wyszta z tona wysokiego ministerstwa mianowania
z gorzelnikéw inspektoréw gorzelnianych, bo istotuie gorzelnika gorzelnik
kontrolowaé¢ tylko moze, ale gorzelnik, ktéry oprécz wiedzy teoretycznej
ma za sobag Kkilkoletnig praktyke. lluz jednak takich miedzy naszymi
inspektorami?  Inspektor gorzelnik nie powinien objecha¢ 40 do 50
gorzeld na miesigc dla tego. aby tylko byé i zabawiwszy w kazdej kilka-
nascie minut, jak sie teraz praktykuje, dalej odjezdzaé. Ale powinien, gdy
ich wiecej by¢ nie moze, co miesigca cho¢ cze$¢ gorzelnh swojego okregu
technicznie skontrolowaé, na co potrzebuje najmniej pét dnia czasu. Na
podstawie takiej kontroli wykazaé, czy i o ile zgodng jest obliczona wydaj-
no$¢ spirytusu z tern, co zegar wykazal. Nadto, jako fachowy, powinien
z samej koustrukcyi aparatu odpedowego naprzéd oznaczyé¢ przyblizony sto-
pien spirytusu, nie stosujac sie do tego, co organa skarbowe przy obrachunku
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miesiecznym skonstatowaty. Nie powinien sie baWi¢ w pilnowanie plomb,
w zapisywanie gotych cyfr, naczyn i t p, bo to nalezy do strazy skarbowej,
jego kontrola powinna by¢: ,kontrolg saccbarometrycz l1g.”

Aby to inspektorowi utatwié, nalezatoby zmieni¢ nieco rubryki w re-

jestrze gorzelnianym i zamiast zapisywaé ilo$¢ zatartych plodéw — czego
nikt nie kontroluje — bo skontrolowaé¢ nie jest wstanie, niech raczej kie
réwnik ruchu zapisuje doktadng ilos§¢ i stopien cukru kazdego zacieru

i kazdej kadzi od rozpoczecia do koncafermentacyi co 12godzin, tak samo
nalezatoby robi¢ z przycierkaini drozdzowemi.

Straz skarbowa zatem powinna doktadnie wymierzy¢ dla kazdej kadzi
fermentacyjnej odpowiednig caléwke (skale miary) i wedtug niej zapisywaé
ilos¢ zacierow w kadzi, nie, jakto dzisiaj sie dzieje, ze sie zapisuje numera
i objetosci wypalone na klepce, bo c6z komu 2z takiego podania? A tak
urzadziwszy kontrole Kkrzyzowym ogniem, ubezwladni sie a przynajmniej
nadzwyczaj utrudni mozebno$¢ defraudacyi.

Wspomniawszy juz o rejestrze gorzelnianym, nie moge pomingé¢ mil-
czeniem niektérych w nim usterek: i tak w rubryce ,numer kadzi¥ mozna
by pomies$ci¢ najmniej sze$¢ cyfr, gdzie tylko jednag cyfre potrzebujemy wpi-
sa¢; zato w najwazniejszej rubryce rejestrowej ,wskazéwka zegara' nie
mozna nawet trzech cyfr wyraZznie postawi¢, gdzie przeciez musimy ich
kresli¢ szesc.

W oznajmieniach za$ ,,na woédke wywieziongll jest widoczne batainu-
ctwo; autor rubryk pomieniat rubryke ,,zawarto$¢ alkoholu* za rubryke ,,ilo$¢
w litrachZ Jestto rzecz mniejszej wagi, ale ucigzliwa dla porzgdnego pro-
wadzenia zapisk6w i zmieniona by¢ powinna.

Sadze, ze tej krytyki i moich uwag nie wezmie nikt za zte, bo tu
chodzi o naprawienie ztego w samych poczatkach wspdélnemi sitami

0.

Rozmaitosci.

Wyréb wodki w Ghalieyi. W miesigcu pazdzierniku roku 1888,
w 55 gorzelniach wywarzono ogétem 832.836r |)(I opodatkowanych stopni
alkoholu: Najwieksza ilo$¢ gorzelni byta w ruchu w powiecie rzeszowskim
w ktérych wywarzono 133.9947,,, opodatkowanych stopni alkoholu, naste-
pnie w brodzkim 10 (196.600), tarnowskim 8 (64.955)"samborskim 6(81 600)
przemyskim 4 (128 041), kotomyjskim 3 (64.400) Iwowskim 3- (30.900),
sanockim 3 (22.620), stanistawowskim 3 (106.8767,,,) i krakowskim 2
(2.850). 4v powiatach skarbowych nowosadeckim i tarnopolskim nie byta
w ruchu ani jedna gorzelnia.

W miesigcu listopadzie r. 1888, w 230 gorzelniach wywarzono ogétem
4,125.494'], opodatkowanych stopni alkoholu: Najwieksza ilo§¢ gorzelni
byto w ruchu w powiecie brodzkim 41 w ktérych wywarzono 659.718 opo-
datkowanych stopni alkoholu, nastepnie w rzeszowskim 36 (1,288 898, tarno-
polskim 32 (447,220), przemyskim 29 (533.6241, tarnowskim 28 (221.00363|, no),
krakowskim 14 (129.291), sanockim 12 (147.607" lou), Samborskim 11
(132.736), Iwowskim 10 (137.083"™7,00), stanistawowskim 8 (216 100),
kotomyjskim 6 (200.790), w powiecie skarbowym nowosgdeckim 3 (11.792).

W miesigcu grudnin r. 1888, w 476 gorzelniach wywarzono ogétem
6,773.46617|,J0 opodatkowanych stopni alkoholu: Najwieksza ilos¢ gorzelni



byta w ruchu w powiecie brodzkim 94, w ktérych wywarzono 1,3£7 570 10/1o0
opodatkowanych stopni alkoholu, na>tepnie w tarnopolskim 76 (1,004.180),
rzeszowskim 56 (559.668), przemyskim 45 (677.144), tarnowskim 42
(282.23675 kotomyjskim 34 '465.072), sanockim 30 (280.0581 stani-
stawowskim 28 (474.185 2[j,,), krakowskim 25 (1,165 701), Iwow>kim 20
(229.392), sainhorskim 20 (227.916), w powiecie skarbowym nowosgdeckim
6 (30.064 .

Popyt lia spirytus W d/ic wiekszy niz pntlaz. Zdanie to wypo
wiedziat jeden z wybitnych przemystowcéw gorzelnianych czeskich i umoty-
wowat je w artykule umieszczonym w ,Jlrenner* Ztg.“ Wedlug zapatrywan
autora, przyczynag obnizenia sie ceny spirytusu kontyngentowego, nad wszelkie
spodziewanie, sa wielkie zapasy starego spirytusu, z ktéorym weszliSmy w nowa
kampanie, i dlatego spotkata nas ta sama kleska przy wprowadzeniu ustawy
kontyngentowej, co Niemcy, zeSmy mimo nawotywan, aby bez zapaséw wejsc
w nowa kampanie i ustawe, weszli z ogromnemi zapasami bodaj czy w poto-
wie tylko optaconemi podatkiem przejsciowym.

Zapasy te igjfccze sie wcjile nie wyczerpaly, i ciagle jeszcze pokry-
wajg potrzebe konsumcyi, a cho¢ rafinerzy gromadza kontyngentowy spirytus
na zapas ®m— nabywajac go za bezcen, to na to tylko, zeby zgarnaé w mie-
sigcach letnich i jesienig ogromne zyski.

Radzi wiec wszystkim rolnikom ,za wszelkg cene" trzymaé spirytus,
zlewa¢ do kuf, choéby do potowy lata— .gdyz zapasy sie wyczerpig, a wtedy
rafinerzy udadza sie do nas z inm-mi cenami. W konhcu wola, aby nie de-
pta¢ swego szcze$wa nogami.

Jakiego stodu uzywa(i na drozdze! Na to pytanie czytamy uwagi
godng odpowiedZ w niem. czasopi$mie ,Zeitschrift f. Spir. lud.“ przez G.
Frankego. Autor konstatuje przedewszystkiem, ze zapatrywania co do tej
kwestyi sa ciggle jeszcze podzielone. Podczas gdy jedni by przysiegali, ze
nic lepszego nad stéd zielony, drudzy majg zaufanie do stodu suszonego,
a to z tej przyczyny, jakoby drozdze otrzymywaly wiekszy stopien wytrzy-
matosci. Dalej wykazuje, ze stéd w wyrobie drozdzy ma podwdéjne zadanie
do spetnienia: mianowicie zcukrzy¢ zatartg skrobie, a przedewszystkiem wy-
zywi¢ drozdze. ,Ozy bywa ten cel przez suszenie stodu tatwiej osiggniety?
czy zcukrzenie odbywa sie lepiej? czy wydatek drozdzy jest obfitszy?"
~Wecale nie*.

Nie da sie tez przyjaé, by przez temperature suszenia, osadzone na
stodzie zielonym komorki grzybkowe, ktéreby wywieraé mogly na fermenta-
cye wptyw szkodliwy, byly zniszczone przy temperaturze 40—50u R przy
ktérej zwyczajnie stéd suszony bywa; natomiast fatwo moze by¢ dobry stod
zielony w suszarni popsuty, gdyz czynno$¢ suszenia nie zawsze z tg troskli-
woscig sie odbywa, z jakg by sie odbywaé powinna.

Przy uzyciu dobrego stodu czy to zielonego, czy suchego drozdze beda
miaty te same witasnosci, jednakze koszt produkcji bedzile znacznie mniejszy
przy zielonym stodzie.

Jeden kilogram stodu zielonego ma te sama warto$¢ dziatajagca, co
jeden kilogram stodu suszonego — z jednego kilograma jeczmienia otrzy-
muje sie |-4 kg. stodu zielonego a tylko 0‘8 stodu suszonego.

Autor podnosi wreszcie wazno$¢ rozdrabniania stodu zielonego i poleca
ku temu rozcieracz Ekerta i Grnsena ,,Excelsior ’ jako aparaty, ktére stare
walcowe miynki t z. ,gniotowniki" jak najpredzej z pola usunaé¢ powinny.



— 143

O wijrrobie <l«xtiviiy z braliy (wedlug Hugona Borntriigera ,,Gaz.
Ctiem. techn.” rocz. 1888) Braka sie przesagcza i dodaje sie trzykrotng
ilo§¢ mocnego spirytusu, przezco dextryna do$¢ subtelnie sie oddziela, pod-
czas gdy cukier i sole nierozpuszczane zostajg. Ptyn zostawia sie do ustania
i Scigga sie spirytus, ktéry po destylacji stuzy do dalszych oddzieleii sacz-
kéw brahy. Wodnistg pozostatos¢, ktéra wiele cnkru zawiera, przelewa sig,
jesli to jest mozliwe, do Swiezych zacier6w celem dalszego sfermentowania.
Wydzielona dextryna suszy sie i bywa oddawana do handlu jako muiej lub
wiecej czysty produkt. Warto$¢ pozywna brahy uie bywa przez to wcale
zmniejszona, gdyz potgaczone w niej ciata biatkowate zostajg nienaruszone.

Sprzedaz spirytusu na watre. Odpowiednio do zyczen Miuistra
handlu podali niektérzy delegaci zesztorocznej ankiety w sprawie opodatko-
wania wddki szefowi sekcyjnemu w ministerstwie handlu p. tfaardt racrao-
ryal, w ktérym upraszajg o najspieszniejsze zaprowadzenie z urzedu metody
wagowej, z uwaga, ze ona jest jedynym S$rodkiem, aby terazniejszym nieuregulo-
wanym stosunkom sprzedazy spirytusu tame potozy¢. Szef sekcyjny p. Haardt
o$wiadczyt, ze odnosne podanie weZmie natychmiast pod Scista rozwage, gdyz
i mmisteryum handlu uwaza za konieczne stworzenie jednolitej podstawy dla
tej gatezi handlu. (Prut/. JUinnchnu-Zt;/.) W sprawie tej obradowala
juz ankieta, sktadajgca sie z cztonkéw, ktoérzy byli czynnymi przy zeszio-
rocznej ankiecie w sprawie zmiany opodatkowania wyrobu gorzatki.

O ewentualnie zapaditych uchwatach i postanowieniach w tej mierze,
nieomieszkainy poda¢ do wiadomozci naszych czytelnikéw.

Prenumerate nadestali do Drukarni:
od 15 Stycznia 1881*.

Borysiewicz, Mielnica Bratnia Pomoc, Lubiany— Maro Jan, Gross-
Bodok, Ludany (Wegry) — Kowalewski, Sorocko, llawcze — JW. Gniewosz, Po
tok zloty — Zarzad débr Liala, Tarnopol — JW. Gorajski, Siedliska, Brzostek —
Lainel Hipolit, Piekary, Lisko — Trzcinski Gdyczyn, Dynéw Macnuicki, Jasie-

nica — Kostheim, Zarzyce, Nisko - - Porembalski, RndawlLa, Bircza — Puder
Herscb, Wielkie oczy — Kitowski Edward, Baszuia, Lubaczéw — Romer Samuel,
Kietkéow, Rzochéw - Mikiewicz Kazimierz, Ostapie, Grzymatéw — Ignatowicz

Autoui, Olesko — Bilski Leopold Przemyslany — Wdéwka Adam, Lipiny, Pilzno
— Grzesik Michat, Dydnia, Niewistka, Kuczaj — Koscielniki, Cto — BucheltW .,
Ulicko, Rawa — Gnypowicz Piotr, Jasniszcze, Podkamien koto Brodéw — Wnek
Maciej, Wielopole skrzynskie — Wny Krzeczunowicz Aleks., Botszowce. — Ober-
tynski Kazimierz Stronibaby, Krasne — Dzierzanowski Ludomir, Bogdandéwka —
Dietl, Rzuczowa, Tarnéw — Pytkowski Franciszek, Dyniska nowe, Uhnéw —
Zarzad doébr podolskich J. O XX. Sapieh6éw, BiLze, Korolowka — Herzmanek
Franciszek, Bucniéw, Tarnopol- Pawlowski J6zef, Radyniec, Mosciska — Horo-
dynski Kazimierz, Chwalowice, Radomy$l nad Sanem Ciba Mikotaj, Rzezyca
dtuga, Rozwadéw — Opacki Winc., Koszlaki, Nowesioto (koto Zbaraza)— Swiat-
kiewicz, Rawa ruska — Hoffmann Robert, Skomorocky, Baworéw pr. Tarnopol —
Niedzwiedzki Stan , Lubien — Sawczynski M., Zaduréw. Monasterzyska — Stan-
czj kiewicz Dominik, Bilinka, Dublany-Krauzberg — Bolestaw Fiatkowski, Bobro
whniki, Bog umitowice.
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OGLOSZENIA.

I

Fabryka wyrobow metalowych

Kraci Kolilhauptéow w Ustroniu

Szlgsk austr. stacya kolei i telegrafu

KADZIE ZACIERNE 2'BtODZENIEI LODNEI

Kadzie ti* z itiCchanicznem miiwzutttein od$rodkowym
sg bardzo trwalej i prostej konstrukryi, ochtadzaja za-
ciiir w 172 do 2 yctdzinach do ii" Ri aiim.

CHLODNIC (tiulmiki) ZELAZNE

odfHMicdnc < ftorwj ntt<uwi
praktyczne, gal) z zajmujg mato miejsca, moga wi<;c by¢
w kazdym lokalu aparatowym umieszczone.

Plany i kosztorysy na zadanie bezptatnie.

£ IsazélLej iteonstr-o.12:037-1,

n rezerwoary na spirytus, chtodniki i wszelkie w zakres Kko-
( tlarstwa wchodzace roboty, kadzie zueierne i przyrzady
4 do chiodzenia najbardziej uznanych systeméw, jakotez przy-

rzady do odpedu i rektyfikowania najnowszych konstrukcyi.
J Niemniej przerabianie gorzelid dawniejszymi odpowiednio do
nowej ustawy o opodatkowaniu wodki.

| faoryka przyrzadow gwzelnlarycd
] I Ww.irow knis/.czoY* yth

I Jana Ochsnera w Biatej
| (w (Jalicyi).

Z Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzsjduiii m. Kiyuttb
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