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Wychodzi raz na miesigc w objetosci jednego arkusza.
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W 1'uristnle Austrjacktcm rocznie 3 zir., pél-
rocznie i zir. 60 ct.

W Cesarstwie Rossyjsklein rocznie 3 rs. 50 k.
pétrocznie 1 rs. 80 kop.

W \V. Ks I*<</.nanskleiit rocznie 6 marek, pél-
rocznie 3 marek.

Nalezyto¢¢ przesyta¢ najdogodniej za przekazem

pocztowym pod adresem Drukarni ludowej.

Itedakcya: we Lwowie, plac Bernardynski
liczba 7.

AtimlInlstracya i Ekspedycja wDr
karni Ludowej we Lwowie, plac Bernardyp-
eki 1 7.

Inseraty zamieszcza si¢ za optatg 10 ct. za”

wiersz drobnym drukiem.
Rekopisy zwraca sie tylko na wyrazne zadanie,
Numer pojedyéczy kosztuje w miejscu 26 ct.
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Zaproszenie.

Dnia 6 i 7 lipca b. r. odbedzie sie we Lwowie Walne Zgro-
madzenie Towarzystwa Gorzelnikéw Polskich, na ktére wszystkich
Cztonkdéw, jak rowniez PP. Wtiascicieli gorzeln najuprzejmiej za-
praszamy, liczac na czynny udziat.

Porzadek dzienny obrad i odczytéow naukowych, w dzienni-
kach krajowych ogtoszony bedzie, karty za$ legitymacyjne ze zni-
zeniem kolejowym dla cztonkéw zostang listownie rozestane.

Za Zarzad Towarzystwa Gorzelnikow Polskich

Babisz. Hordynski.

C><1 Administracyi.

Zapraszamy do odnowienia prenumeraty na rok 111 1889/90,
przyczem /.wracamy uwage Pan6w Prenumeratoréw, Ze rok preuume-
racyjny rozpoczyna sie z dniem 1 lipca i przedptate przyjmuje sie
rocznie 3 zh, a pdirocznie 1zt 60 ct. W razie prenumerowania w ciagu
roku wysyta sie na zgdanie numera od poczatku roku, w innych
razacli zawsze od poczatku biezgcego potrocza, celem uregu-
lowania naktadu.

Lpraszamy rowniez o wyrdwnanie zalegtej prenumeraty
stosownie do dotlgczonej odnosnym Pp. Prenumeratorom karty, wyka-
zujacej zalegta kwote.

Zbroszurowane egzemplarze rocznika I. dostaé mozna poéki zapas
starczy, po cenie 3 zi. w Administracyi ,Gorzeluikall, w ,Drukarni
Ludowej*, plac Bernardynski 7.
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O postepie i korzysciach
aktadania fabryk krochmalu 1 maczki- kartoflane)

Przy zakonczeniu pierwszej kampanii gorzelnianej, na podstawie
nowego opodatkowania przychodzimy do przekonania, ze rachunek
gorzelh gospodarczych nie jest tak S$wietny, jak sie to przy rozpo-
czeciu ruchu wydawato. Wiemy bowiem, iz w skutek podrozenia
wodki konsumeya jej znacznie sie obnizyta, a co zatem idzie, takze
i cena, tak ze, z matym tylko wyjatkiem, prawie wszystkie gorzelnie
pozostawaly ze znacznemi zapasami, nie mogac ich z powodu ogélnego
zastoju handlowego po odpowiedniej sprzedac cenie.

Wobec tego stanu rzeczy nie mozemy sie tudzi¢, aby pozostate
kartofle od wyrobu kontyngentowej okowity, a przerobione na wodke
nadkontyngentowg, przyniosty korzys¢ odpowiedna swej rzeczywistej
wartosci, — tak samo, jak nie przyniosg one odpowiednej korzysci
spasione bydiem, lub tez gdvbvémv je zechcieli w malej kociotkowej
gorzelni wyrobié.

Zaznaczywszy z porzadku rzeczy nierentowno$¢ gorzeln kociot-
kowych, z uwagi, iz w ocenieniu ich istniejg dotad rozmaite, a cze-
sto i pochlebne zapatrywania, wypada mi na tein miejscu powyz-
sze moje twierdzenie ze stanowiska fachowego uzasadni¢, a mianowicie:

Nie uwzgledniajac nawet kosztéw na sprawienie aparatu i innych
urzadzen takiej gorzelni, ktére w kazdym razie pokazng sumke wy-
niosg, podniose tylko te okoliczno$¢, iz do prowadzenia chocby tak
matej gorzelni kartoflanej, potrzeba nieodzownie pewnego zasobu wiedzy
fachowej i inteligencji, a przedsiebiorstwo na tak matg skale nie po-
dota utrzymaé chocby tylko poczatkujgcego gorzelnika. Nadto za$ sama
juz ustawa ograniczyta podobne gorzelnie do tego stopnia, ze tylko
produkt bez zadnej prawie wartosci bedacy, jak : wyttoczyny winogro-
nowe niedojrzale tub pognile winogrona, Sliwki lub inne owoce, dla
przerobienia ktérych na wddke nie potrzeba mie¢ zadnych specyal-
nych wiadomos$ci o cukrowaniu, sporzadzaniu drozdzy, gdyz cukier
majg gotowy, a fermentujg naturalnie, — tak wiec tylko produkt, jako
sam w sobie prawie bez wartosci, mozna i to tylko przy wykluczeniu
wszelkich ekspenséw, za pomocag przerdbki n;r wodke jako tako spie-
niezyc¢.

Produkta za$ wartosciowe, do jakich naleza kartofle, nie znajda
w takiej gorzelni swego rachunku.

Aby jednak nie uszczupla¢ dochodéw7 z gospodarstwa przez
zmniejszenie produkcyi kartofli, gdyz znaczytoby to, to sarno, co: zre-
dukowaé najintratniejsze dochody z gospodarstwa, utrudni¢ ptodozmian,



uszczupli¢ produkcye nawozu, a ostatecznie spowodowaé znaczny uszczer-
bek w gospodarstwie. — a takze by nawet i wtenczas nie by¢ w kilo
poeie, jezeli, jak sie to u nas czesto zdarza, kartofle nadzwyczaj do-
brze obrodzg, lecz mie¢ moznos$¢ z wszystkich od wyrobu kontyngen-
towej okowity pozostatych kartofli nalezyty i pewna osiggnac korzysc¢ ;
pozwalani sobie zwroci¢ uwage tak W W-nycli witascicieli, jako tez
i szan. kolegéw na bardzo tatwy i prosty, a zarazem intratny prze-
myst. ktéry za granicg bardzo dobrze prosperuje, a u nas dotad sie
leszcze nie rozpowszechnit, t j. na:

Fabrykacye krochmalu i maczki kartoflanej.

Nie watpie, iz niejeden z Szan. Czytelnikéw, przeczytawszy po-
wyzszy napis, przejdzie, nad tg propozycyg do porzadku dziennego,
przewidujagc w perspektywie znaczne naktady pieniezne, jakieby za-
tozenie takiej fabryki za sobg pociggneto. — Winienem przeto dla do-
ktadnosci dodaé, iz mam tu na mys$li nic samoistng i na wiekszg skale
urzadzong fabryke krochmalu, lecz fabryke potaczong z gorzelnig i go-
spodarstwem rolniczcm, jakich n. p. we Francyi jest mndstwo.

Koszta urzadzenia takiej krochmalami bylyby nieznaczne, gdyz
mies$citaby sie ona w budynku gorzelnianym, gdzie nie potrzeba spro-
wadza¢ wody osobno, a z przyrzadow gorzelnianych, jako to, motoru,
plukarni, windy, kadzi, i wielu innych, uzyéby mozna. Poirzebahy tylko
sprawi¢ przyrzad do tarcia lub krajania kartofli, sita do cedzenia nmsy
kartoflanej i przeznaczy¢ jeden lokal na urzadzenie suszarni kroch-
malu, a wzglednie ptatkbw na maczke kartoflang.

Wyréb krochmalu lub maczki moznaby prowadzi¢, badzto- gdzie
by budynek gorzelni pozwolit na urzadzenie osobnych ubikacyj i gdzie
jest poddosratkiem wody, tam by mozna fabrykowa¢ krochmal Ilub
maczke, (albo i oba te produkty réwnoczes$nie), zarazem podczas ruchu
gorzelni. Gdzieby za$ osobnych lokali mie¢ nie mozna, lub tylko tyle jest
wody. ilejej dla rnchu gorzelni potrzeba, tam wskazane by bylo przy-
stagpi¢ do robienia krochmalu, a wzglednie maczki, dopiero po ukon-
czeniu peryodn gorzelnianego.

Aby tych Szan. Czytelnikow, ktérych to interesuje, a ktérym raa-
nipulacya przy fabrykacyi krochmalu z kartofli i maczki kartoflanej
nie jest znana, cho¢ w gtownych zarysach zaznajomié, pozwole sobie
na okreslenie krotkiego szkicn i tak :

Fabrykaeya krochmalu.

Kartofle dobrze i czysto wyptukane trze sie na przyrzadach do
tarcia na mase, te sie wyptukuje w wodzie za pomocg stosownych
sit, przyczem taz woda, z znajdujgcym sie w nici krochmalem, odptywa
do przygotowanych na ten cel kadeczek ; pozostato$¢ za$ na sitach,
sktadajgca sie z grubszych kawatkéw i nieroztartyeh komoérek kroeh-
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malowych, poddaje sie ci$nieniu pod zwykla prasa, aby znajdujaca
sie w niej ciecz krochmalowg wyzyska¢. Krochmal w kadeczkach prze-
ptukuje sie kilka razy czystag woda, odpuszczajgc poprzednio za ka-
zalem ustaniem sie krochmalu, metng wode z wierzchu. Po dokladncm
wyptukaniu wybiera sie krochmal, jako juz czysty, z kadeczek, i bgdz
to w aparatach do suszenia, badz na zwyktych suszarniach, strychach,
a nawet na wolnem powietrzu suszy.

Od dobrego wyptukania i umiejetnego suszenia, zalezy czystosé
i dobro¢ krochmalu. Wysuszony na 1*—20# wilgoci (jaki w handlu
zwykle bywa), moze dtugie czasy by¢ przechowany w suchych miej-
scach, na strychach, bez obawy zepsucia sie. W handlu pojawia sie
takze krochmal, t, zw. mokry, o 48# wilgoci, ktéry sie wyrabia tylko
do natychmiastowego oddania.

Ze 100 kg. kartofli o 20# skrobi otrzymuje sie S$rednio 22 23
kg. suchego krochmalu, cena handlowa jest obecnie okoto 11 f 40 ct.
za 100 kg. brutto z workiem. A poniewaz na wyréb 100 kg. kroch-
malu potrzeba zuzy¢ 435—450 kg. Kkartofli, przeto 100 kg. kartofli
daja dochodn 2 fl. 53 ct. do 2 fl. 62 ct. brutto, précz wyttoczyn. Do-
chod ten oczywiscie podnosi sie lub obniza, stosownie do zawartosci
skrobi w kartoflach.

Wyttoczyny za$, t. zw. pilpy. s3juz, jako takie, wyborng karma
dla bydta, ktorej i w rézuoroduy sposéb uzywa¢ mozna. Lecz nie-
rownie korzystniej jest poprzéd przerobi¢ je na wodke, a to: albo
jako dodatek do zacieréw w stanie Swiezym, lub tez jako wysuszone
i rowniez dtuzszy czas przechowaé sie dajace, zaciera¢ osobno ; pilpy
te bowiem zawierajg w stanie suchym okoto 25# skrobi.

Fabrykaeya maczki kartoflanej.

Kartofle czysto optukane kraje sie na odpowiedniej szatkownicy
na cienkie ptatki, dobrze moczy sie w wodzie, aby sok kartoflany
z nich wytugowaé, poczem zupetnie zbielejg. Nastepnie sie je suszy,
a wysuszone, dadzg sie z tatwoscig na zwykitych miynach zbozowych
zemle¢. Po przepytlowaniu lub przesianiu pozostajg tupiny kartoflane
jako grys.

100 kg. kartofli 20# (20# suchej materyi) dadzg 23—24 kg.
biatej i tadnej maki, 2—3 kg. odchodzi na grys, ktéry mozna zuzy¢
tak samo, jak pilpy. Cena maczki jest prawie taka sama jak
krochmalu.

Powyzsze cyfry, jako tez i tatwos$¢ manipulacyi, $wiadczg dosé
doktadnie o korzysciach zaktadania krochmalarn przy gorzelni, aby
jednak nsuna¢ wszelkg jeszcze mozliwg watpliwo$¢, pozwole sobie
przytoczy¢ przyktad rentownosci, jaki podat dr. Saare z Berlina, na
posiedzeniu Tow. Wiascicieli gorzeld Prus wschodnich, debatujgcych



nad kwestya, o ileby bylo korzystne, pozostate od wyrobu kontyn-
gentu kartofle na krochmal przerabiaé

W Prusiech, jak wiadomo, obowigzuje ustawa, podobna do na-
szej. Otéz dr Saare, przyjmujac, iz w najwiekszym majgtku pozosta-
nie od wyrobu kontyngentu 1500 wispli (1350 00 kg.) kartofli, i te
w 150 dniach (po 900 kilo dziennie) na krochmal sie przerobi; to
koszta produkcyi wigcznie =z aimrtyzacyg i proceutem od kapitatu
wyniostyby po 77,, marek na wisplu — 45 et. na 100 kg. kartofli.
Przychdéd za$, przyjmujac $redni wydatek po 325 kg. dobrego mokrego
krochmalu z jednego wispla (czyli po 3G kg. ze 100 kg. kartofli), po
cenie obecnej 12 marek za 100 kg. takiego krochmalu, to jeden wispel
przyniostby 39 marek, co sie réwna przychodowi 2 fl. 60 et. za 100
kg. kartofli. \Y

Potraciwszy rozchdd 45 et., to jeden korzec Kkartofli da czystego
dochodu 2 fl. 15 et. procz pilp, ktérych warto$¢ dr. Saare nz 30 ct
z jednego korca kartofli podaje.

Bilans ten uzupeinia dr. Saarc wprawdzie tg uwaga, ze na ren-
townos$é nietyle wptywa réznica w kosztach produkcyi, ile niestato$¢
cen krochmalu, ktére w lalach 882 —s8*S od S+v4 do 13 marek za 100
kg. mokrego krochmalu notowano, przez co spieniezenie centnara
metrycznego kartofli miedzy 2 fl 70 ct. a 1 fl. 80 ct. waha¢ sie moze.
Becz w kazdym razie, uwzgledniajgc, iz wy loczyny (pilpy) pozostajg
za danno, to i ta os atnia cena. jest jeszcze ponetna.

Pomimo, iz Niem y posiadajg w ogéle znaczng ilo$¢ wiekszych
labryk krochmalu, jedna* obywatele tamtejsi a szczeg6lnie w Prusach
zachodnich, pozaktadali juz do$¢ wiele matych kro hmalarin przy go-
rzelniach, a Poznali sam ma kilku specyalistow do zaktadania takich
fabryk.

We Francyi natomiast istniejg podobne, t. j. gospodarcze kroch-
matarnie juz od diuzszego czasu.

l.. v. Wagner w sprawozdaniu ze swych naukowych do Francyi
wycieczek, umieszczonem w Dinglera Polyl. Journal T. 266 str. 471,
tak sie o nich wyraza :

»We Francyi, méwi p. Wagner, jest kilkaset fabryk krochmalu,
a przemyst ten odgrywa przy gospodarstwie wybitng role. Mniejsze
fabryki sg z gospodarstwem $ci$le potlgczone, a pomimo, ze
ptaca robotnikéw wymusi od 3'/» do e frankéw dziennic (1 zh 60 ct,
du 2 fl 70 «ct), a utrzymanie manipulanta 5 u.000 frankéw,
(2.200 2 700 zt) rocznie, a nadto zatrudnieni i ptatni sg huchhaltcr,
kasyer, korespoudcnci, to przeciez, mimo tak znacznych wydatkéw na
personal, fabryki takie optacajg sie bardzo dobrze.“



Przyktadami inojemi o rentownos$ci krocli maitam rozmingtbym sie
moze z wytknietym celem zachecenia WW-nych wtascicieli do zakta-
dania fabryk krochmalu przy gorzelniach, a szau. Kolegéw do zainte-
resowania sie tym. tak blisko z naszym zawodem spokrewnionym
przemystem, gdybym wykazywat zarazem istnienie wielu fabryk wiek-
szych i gospodarczych we Francyi i zaktadanie, prdécz juz istniejagcych
wiekszych fabryk, jeszcze gospodarczych krochmalami przy gorzelniach
w Niemczech. Lecz zwrdéce uwage na te okolicznos¢, iz potrzeba kroch-
malu coraz wiecej sie wzmaga, — we Francyi sg bowiem fabryki,
ktére zamowieniom podota¢ nie moga.

Krochmal, jako taki uietylko, ze juz oddawna jest uzywany
do potrzeb domowych, fabryk i apretur ptécien, fabryk drozdzy pra-
sowanych, do sporzgdzania klajstru, gumy krochmalowej cukru kroch-
malowego, S$lichty i t. d. i t. p., ale w obecnych czasach znalazt bardzo
obszerne zastosowanie do wyrobu cukru gronowego statego, syropu
krystalizowanego, barwniku cukrowego (Karamelu) dekstryny i t. p.
Nadto za$ w najnowszych czasach do wyrobu nowego produktu, t. z
»,0euoglukozy®, ktéra przy fabrykacyi win sztucznych, wyrabianiu
wina z drugiego nalewu i w og6le do wzmocnienia stabych win, dla
swej wiasnosci  tatwej fermentacyi'l, nietylko ze uzywany dotad
najlepszy cukier burakowy ,Rafiuad”, (ktérego sama Francya rocznie
20—25 milionéw kilograméw potrzebuje), znakomicie zastepuje, ale
go nawet z powodu swej tanszej ceny wyrugowuje.

Clio iaz dla braku podobnych fabryk w naszym kraju i w ogole
stabo rozwinietego przemystu, producent krochmalu musiatby by¢ wiecej
przygotowany na odbyt za granice, anizeli w kraju, przemyst teu
jednak miatby u nas wszelkie powodzenie, poniewaz produkt tanszy
i robotnik podobniez, gorzelni y za$ sg dzi$ na tym stopniu wyksztat-
cenia fachowego i inteligencyi, ze takir fabryke po niejakiej ioformacyi
samiby prowadzi¢ mogli.

Potrzebaby tylko, aby kto$ pierwszy krok na tern polu zrobit,
a przedewszystkiem, by Zarzad Towarzystwa gorzelnikéw postarat sie
wyjedna¢ u Wys. Wydziatu krajowego wystanie dwdch gorzelnikow
na koszt kraju za granice, a wzglednie w Poznanskie, w celu doktad-
nego obznajomienia si¢ z urzadzeniem ta ich fabrYk i z manipulacys.
Ci pézniej nabyta wiedze za pomocg sprawozdania do szerszej poda-
liby wiadomosci. ,

WW ni wiasciciele za$ potrzebowaliby, w celu nabycia pogladu
na ten interes, poinformowaé sie za posrednictwem Towarzystwa go-
spodarczego o stosunkach i zwyczajach handlowych, urejscacb zbytu,
cenie tego produktu i t. d. i t. d.



Galicyajest tak ubogim krajem co do przemystu, Ze surowe a war-
tosciowe produkty, ktorych przerobienie na artykut pokupny gdzie-
indziej setki, a nawet i tysigjp ludzi zywi, a przedsiebiorcy prdcz tego
jeszcze tadny dochdéd przynosi, u nas po najwiekszej czeSci marnie ging.
Dlatego na wieczng wdzieczno$¢ kraju zastuzg sobie ci WW-ni Oby-
watele, ktorzy, dobrze zrozumiawszy witasny interes, przystuzg sie
zarazem Kkrajowi przez zaprowadzenie tego przemystu.

A. JeniJc.

Wptyw prowadzenia fermentacyi
na d-olore odfermentowanie ssacieryn.

Wszyscy w ogo6le z tern sie zgadzaja, ze ilo$¢ zadanych drozdzy
znaczny wptyw wywiera tak na przebieg fermentacyi, jak rowniez na
sfermentowanie.

Azeby mozna jasno sobie przedstawi¢, jaka ilos¢ drozdzy stucz-
nycb potrzeba dla osiggnienia prawidtowej fermentacyi i dobrego
sfermentowania, niezbedne jest zbada¢ przyczyny wywotujgce dziata-
nie drozdzy sztucznych, mianowicie trzeba takze wiedzie¢, ile skutecz-
nie dziatajacych komorek drozdzowych znachodzi sie n. p. w jeduym
litrze dojrzatych drozdzy?.

Drozdze z wskazdwkg cukromierza 29", sporzadzone ze stodu
suchego i surowca zytnego, w przeciwstawieniu do drozdzy ze stodu
zielonego i wskazowka cukromierza 10", nastepnie drozdze brazne,
kartoflane itp., daja drozdze dojrzale nader réznej wartosci.

Tak n. p. jest dowiedzione, ze drozdze, ktére z 29° cukromierza
przy dojrzeniu na 15° cukromierza odfermemowaty, zawierajg tylso
’|3 czes¢ skutecznie dziatajgcych komdrek, anizeli drozdze o 10“ cukro-
mierza, ktére dojrzaty na 4—5° cukromierza.

Znachodzimy przeto w tyeh dwoch wypadkach, ze konceutracya
drozdzowego zaciorku wywiera pewien wptyw na ilo$¢ komoérek droz-
dzowych, nie jest on jednakze tak znaczny i nie daje pewnej miary
do oceniania ro6znych drozdzy. Z tern wszystlpiein nie wystarcza
jeszcze ta ilos¢ komorek, jaka sie znajduje w dojrzatych drozdzach, ale
raczej ta ilos¢ skutecznie dziatajacych drozdzowych komérek, jakasmy
do Swiezo zadanej kadzi wprowadzili.

Wiadomo, ze miedzy czasem dojrzatosci drozdzy, a zadaniem
ich do gtéwnej kadzi feruieutatyjnej, przypada jeszcze zapodmlodzc-
nie, ktéra to czynno$¢ wielki wplyw wywiera na rozmnozenie sig
komorek drozdzowych i w praktyce ma wielkg doniostosé.

Pierwej mniemano, ze podmiotta ma za cel przyzwyczajaé po-
woli drozdze do innego medium, w jakiem nastepnie rozwija¢ sie maja,
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dodajagc n. p. do dojrzatych drozdzy z zielonego stodu zacier kar-
toflany ; to znéw mniemano, ze to dlatego, by one z zacierem karto-
flanym sie oswoity. Dzisiaj czynno$¢ podmiodzenia inaczej sie ttdma-
czy, gdyz sposobem wyliczania komoérek drozdzowych sprawdzono, ze
przez podmtadzanie pomnazajg sie nadzwyczaj silnie komorki drozdzowe
i przez podmiode z jednej strony przymnaza sie liczba litréw drozdzy,
z drugiej strony liczba komérek drozdzy w litrze.

Podmlodzenie w drozdzarce uskutecznia sie w ten sposob, ze
gdy sie drozdzy dojrzatych na matke odbierze, dodaje sie do pozo-
statej reszty pewng ilos¢ stodkiego zacieru, tak iz po zadaniu tempe-
ratura podmtody 20 -21° R. wynosi, i wtedy zostawia cie drozdze do
fermentacyi na 1—2 godzin, a przez takg manipulacye nastepuje nie-
tylko szybkie rozros$niecie drozdzy, lecz zarazem silne pomnozenie
kromarek.

Gdy spuscimy cze$¢ zaciern z chtodnika do kadzi fermentacyj-
nej na 23—24° R. i tam zadamy cale gotowe zapodmiodzonc drozdze,
to w ten spos6b robi sie zapodmiodzenie na wiekszg skale, i okazuja
sie te same skntki, co przy pierwszem zapodmiodzeniu.

Przez podmiadzanie przeprowadza sie czynno$¢, ktérej gdyby
sie nie robito, potrzeba by moze dwa razy tak wielka hotowice robic,
aby ten sam skutek osiggna¢.

Wieksze lub mniejsze zapodmiadzanie, a tern samem wieksze
Inb mniejsze rozbudzenie sity dziatalnej i pomnozenie ilosci komdrek
w dojrzatym zaciorku drozdzowym ma wiec dla fermentacyi nastepu-
jace znaczenie:

Gdy sie wiele drozdzy, to jest wieksza liczbe silnie rozwinietych
komérek drozdzowych do $wiezego zacieru wprowadzi, to nastepuje zywa
i intensywna fermentacya, dziatanie drozdzy postepnje réwno. W pra-
ktyce ma to uznana warto$¢, gdyz zacier do fermentacyi ustawiony
powinien najdalej do dwoch godzin dawa¢ znaki rozpoczetego zycia.

Gdy sie zarobienie kadzi zanadto opo6zui, wywiera to zwykle
znaczny wplyw na wydatek spirytusn. Rozgtos$ne prace Naegelego
daty podstawe do wyttomaezenia tych w praktyce dawno znanych
faktow. Sprawdzit on mianowicie, ze waznym czynnikiem na wyho-
dowanie czystych drozdzy jest posiana ich ilos¢. Naegeli otrzymywat
zawsze czyste drozdze wtedy, gdy fermentacya rychto nastepowata,
za$ nie udawato mu sie to nigdy przy matej ilosci zadauych drozdzy.
Zadaniem przeto kazdego praktyka jest sprowadzi¢ razne zarobienie
kadzi, a $rodkiem do tego jest ilos¢ zadanych komoérek drozdzowych.
Uzywaé tatwiejszego $rodka technicznego t. j. podwyzszenia tempera-
tury przy ustawieniu kadzi po nad zwykig temperature, n. p. zamiast
na 12 na 13° R., jest niebezpiecznie, bo juz jeden stopien wywiera



ogromny wpityw na czas zafermentowauia i sprowadza zawcze$nie
ostabienie drozdzy. Temperatura ustawienia zacierow do fermentacyi
wymaga przeto pewnych ostroznosci, ktérych zaniedba¢ nie mozna,
gdyz trzeba sie tu liczy¢: a) z temperaturg lokalu fermentacyjnego
(kadkarni), b) z koncentracyg zacieréw.

Jezeli zacier jest gesty i w duzej ilosci, to tera chtodniej tizeba
ustawiaé, gdyz w gestych zacierach wywigzuje sie stosunkowo o wiele
wiecej ciepta niz w rzadszy h. z drugiej strony maksymalna tempe-
ratura po ukonczeniu gtéwnej feraieutacyi jest wtedy znacznie wyzsza
i pierwej, niz potrzeba, przekroczy¢ moze tatwo ten stopied, po za
ktérym komorki drozdzowe swa sile dziatalng znacznie tracg. Dlatego
w praktyce uzywa sie silnego zapodmitadzania przy gestych zacierach,
gdyz niepodobna jest temperatury dowolnie poduosi¢, i w tern tez tkwi
caly spryt sfermentowania gestych zacieréw : wprowadza sie silnie
drozdze, ustawia zimuo i wywotuje razne zarobienie kadzi przez silne
zapodmlodzenie.

Atoli nie trzeba zndéw zapominaé, ze zawielka ilo$¢ drozdzy, za
silne zapodmiodzeuic, zaszybkie zarobienie kadzi jest szkodliwe i ze
kadzie, ktore zaszybko w burzliwy ferment przechodza i przed cza-
sem opadajg, tracg fermentacye uzupetniajgcg, czyli innemi stowy, po
zanadto wczesnej gtéwnej fermentacyi przepada fermeutacya nastepna
(Nachgahrung).

Za szybki': zafermentowanie nic dozwala dostatecznego mnozenia
sie komoérek drozdzowych, jak to okazata metoda wyliczania komérek.

Azeby sprawdzi¢ te wazng okoliczno$¢, w jakim stosunku stoi
rozwijanie sie drozdzy do tworzenia sie alkoholu w zacierze fermen-
tacyjnym, trzeba zauwazy¢ ten czas, w ktdrym sie wzrost drozdzy
koAczy, a jaka jest wtedy zawarto$¢ alkoholu w zacierze.

Czas rozrostu drozdzy przy fermentacyi jest bardzo ograniczony,
n. p. robigc zaciery o '20% cukru, to drozdze sg juz catkowicie roz-
winiete przy odfermentowaniu na 15#, tak ze mozna $miato przyjac,
iz gtéwna i opadajgca fermentacya odbywa sie juz bez tworzenia sie
nowych komorek drozdzowych. Aby otrzyma¢ dobre sfermentowanie po-
trzebne jest koniecznie, aby wzrost drozdzy wjednym i tym samym
czasie byt ukonczony. Wedtug doswiadczen konczy sie wzrost drozdzy
juz wtedy, gdy ptyn fermentujgcy 3—4# alkoholu zawiera. Przez
cieple ustawienie i zaszybkie zafermentowanie Kkadzi, tatwo tedy
moze tworzenie sie drozdzy zej$¢ sie z wyzszym stopniem alkoholu,
a wtedy sfermentowanie nie bedzie zadowalajgce

Jezeli bowiem pewng ilo$¢ drozdzy zadamy, to réwnocze$nie
z zaferuientowaniem rozpoczyna sie ich rozmnazauic; gdy sie tempe-
rature cokolwiek podniesie, natedy podnieca sie silnie rozrost drozdzy



a tern samem i fermeutacye. Przy cieptem ustawieuiu i zabujuej fer-
mentacyi muszg drozdze podczas swego rozrostu daleko silniejszg
prace rozwing¢, inusza bowiem bardzo silnie cukier rozktadaé, a na-
stepstwo moze by¢ tylko takie, ze drozdze skutkiem wysilenia juz
nie posiadajg tej sity, by doprowadzi¢ fermentacji skutecznie do
kohAca. Z tego wszystkiego wynika dla prowadzenia fermentacyi ta
wazna reguta Zze tworzenie sie drozdzy, a raczej rozmnazanie sie icli
w $wiezym zacierze, przy mozliwie niskiej temperaturze odbywac sie
powinno.

Te same zasady majg swe zastosowanie i przy drozdzach sztu-
cznych; gdy sie bowiem drozdze zaciepto ustawi, nie dojrzewaja
one nawet wtenczas, gdy potowe cukru stracity, a jezeli sie je za
znnno ustawi, to o wiele pierwej bedg dojrzale, nim cukroinierz po-
towe cukru wskaze.

Zebrawszy to wszystko w calo$¢, co si¢ odnosi do prowadzeuia
fermentacyi celem dobrego odfermentowania, to mamy nastepujace:
uwagi godne wskazowki do zapamietania:

1) Obfita ilo$¢ posianych drozdzy jest pozgdana, moze ona nawet
miare przekroczyé, lecz zawsze w stosunku do temperatury ustawienia
kadzi i temperatury lokalu.

2) Jesli sie podczas cieplej pory roku lub w cieplej kadkarni
drozdze zanadto zapodralodza, czyli innemi stowy, je$li sie drozdze
zanadto rozmnaza, to nastepuje za gwattowny rozwdj fermentacyi,
a skutkiem tego niema fermentacyi uzupetniajacej.

3) Jezeli sie gesty zacier ustawi na ziarno a drozdzy dosta-
tecznie nie zapodmlodzi, to fermentacya rozwija sie zauadto powoli,
z tg uiekorzy$cia, ze tymczasem i obce, kwasne rozwiugé sie moga
fermenty, ktore tamujg dziatalno$¢ i rozrost drozdzy.

4) Praktycznie' da sie otrzymac takie same szybkie zafermento-
wanie przy 11° R. przez silne zapodmlodzeuie, jak przy ustawieniu
na 15° R.

Przeto cztery praktyczne reguty dla prowadzenia fermentacyi
z dobrem odfermentowaniem brzmig jak uastepuje :

1) Geste zaciery wymagaja, do dobrego odfermentowania, zimnego
ustawiania do fermentacyi.

2) Kazdy zacier wymaga do dobrego odfermentowania szybkiego
zafermentowania

3) Cel ten osigga sie przy gestych zacierach przez silne zapod-
mtodzenie.

4) Silne zapottiutudzcnie wymaga niskiego ustawiani i zacieru
do fermentacyi i chtodnej kadkarni.



Wprsiwozdanici
z ruchu gorzelni JW jo Stanistawa hr. Stadnickiego w Rady nicacli
w kampanii 18SSIS!) roku.

Gorzelnia ta, dosy¢ obszerna, lecz zbudowana jeszcze wedtug sta-
rego systemu, a urzadzona stosownie do nowej ustawy, bez przera-
biania lokali, do dziennej produkcyi 4 rech hektolitréw 100$ spirytusu
Dla doktadniejszej roboty ustawiono maszyne parowg o sile 6-ciu
koni  Kidkarnia i drozdzarnia stanowig jeden lokal. Tu ustawiono
4 kadzie fermentacyjne po 33 liekt., 2 drozdzarki po 3 hekt., 2 ma
teczniki po 1 hektl., 4 liolowiczunki po 3 hektl. i rezerwoar na odfer
mentowany zacier; ten dla braku miejsca ustawiony jest na pietrze
gdzie zaeiernia; do niego z kadkarni pompuje sie robote a z Hiego
spuszcza sie do kottéw odpedowych. Kadz zaeierna jest drewniana
z pojedynezem mieszadtem bez wszelkiego chtodzenia wodg, dalej
chtodnik drewniany. Po ukofczonej juz icstauracyi gorzelni, obliczeniu
zbioru z kartofli. 1téry okazat sie wiekszym niz liczono, produkcye
spirytusu zwiekszono i wyrabia sie dziennie do 7 hektl., przez co
ferment o duzo skrécono, bo zaciera sie 3 razy dziennie, a kazdy
zacier do osobnej kadzi sie napetnia; czas fermentu jest zatem 30-to
godzinny. Ruch gorzelni trwa 18-$cie godzin i obstuguje sie 7-ma ro-
botnikami, do ktérych sie zalicza i stodownik ; oni muszg takze kar-
tofle wygigga¢ do parnika, gdyz maszyna parowa tego nie robi.

Postepowanie techniczne: drozdze i zaciery sporzadza sie
wedtug systemu dr. Delbriika.

Kadzie fermentacyjne ustawia sie¢ na 14 lub 14'/"0R., a ogrzewa
zwykle 11 do 10 R., zacier ten ma cukru 15 do 16$%$ saccharom. i od-
tcrmenluje zwykle miedzy 1'/* a 2$ sacchai om., trudno bowiem przy
30-to godzinnym fermencie doprowadzi do lepszego fermentu.

Zaciera sie dziennie 3 razy po 18 ctm. Kkartofli czyli dziennie
54 ctm. Kkartofli i stodu z 250 kilo jeczmienia. Kartofle majg przecie-
tnie 10" skrobi; co znaczy razem 1026 kilo skrobi, za$ z jeczmieniem
na stéd 250 kilo a 60$ skrobi 150, razem 1176 Kkilo skrobi. A ze
wedtug miesiecznego urzedowego skonstatowania, produkuje sie
dziennie 671 litréw a 100,% spirytusu, wynosi zatem z 1-go kilo
skrobi 57'06 litrowych % spirytusu. Spirytus wychodzi bardzo dobry
na oo$ trai.; z powodu ustawionej trzyoddziatowci kolony spirytu-
sowej, a z dodaniem anyzu bez lubowania, jest dobrg okowitg do
uzytku.

Radyuice dnia 26 go kwietnia 1880 roku.

Jozef Pawtowski,
kieronnik ruchu.
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Eozmaitosci

Wyréb wddki w Galicji W miesigcu marcu r. b. w 584 gorzel-
niach wyrobiono ogétem 7,307.106 opodatkowanych stopni alkoholu. Naj-
wieksza ilo$¢ gorzelni byta w ruchu w powiecie tarnopolskiem 124, w ktd-
rych wyrobiono 1,876.200 opodatkowanych stopni alkoholu-, nastepnie
w brodzkim 100 (1,534.258), w przemyskim 61 (820.900), w rzeszowskiem
61 (481.936), w tarnowskim 46 (337.495), w kolomyjskim 42 (621.1251,
w stanistawowskiem 39 (570.136), w sanockim 36 (331.826), we Iwowskim
24 (305.275), w kiakuwskim 21 (142.748), w pow. samborskim 20 (236.040),
w nowosadeckim 10 (49.437).

W miesigcu kwietniu r. 1889, w 535 gorzelniach wywarzono ogé6tem
6,230.508’6 opodatkowanych stopni alkoholu. Najwieksza ilo$¢ gorzelni byta
w ruchu w powiecie tarnopolskim 114, w ktérych wywarzono 1,656.055
opodatkowanych stopni alkoholu, nastepnie w brodzkim 99 (1.405.639*9"
przemyskim 57 (691.890), kolomyjskim 47 (597 145 2), rzeszowskim 44
(311.397), tarnowskim 40 (230.150), stanistawowskim 38 (526.396°’5), sa-
nockim 25 (162.970), Iwowskim 22 (253.901), samborskim 21 (238.720\
krakowskim 20 (126.686), w powiecie skarbowym nowosgdeckim 8 (29 558
stopni alkoholu.

Wdédka tv staMio. Do gazety ISriMit i Brecnn. piftza z Marchii:
Mieszkancy jednej wioski w Marchii niemato sie zdziwili, gdy bez analizy,
tylko smakiem i zapachem przekonali sie, ze w wiejskim stawku do$¢ duzy
procent znajduje sie tego ptynu, ktéry ustawg z dnia 24 czerwca 1887,
optacie konsumcyjnej podlega.

Rzecz tak sie miata: Pewnego dnia przybylo do gorzelni dzierzawcy
tej wsi dwoéch urzednikéw akcyznych i zatozyli na magazynie i zbiornikach
spirytusu w nieobecnos$ci dzierzawcy, ktéry wiasnie gdzie§ wyjechat, urze-
dowe zamkniecie.

Uptyneto odtad sporo czasu, gdy razu jednego pastuch od gesi daje
dzierzawcy znaé, ze w stawie jest wodka. Dzierzawca us$miat sie zrazu z tego
doniesienia, lecz jakiez byto jego zdziwienie, gdy ujrzat obronczynie Kapitolu
w takim stanie, ktéry juz nie pozwalat watpi¢ o zalkoholizowaniu stawu.

Postano zaraz po urzednikéw akcyzy, otworzono magazyn spirytusu....
i tu straszny widok przedstawit sie dzierzawcy, urzednikom i gorzelnikowi,
bo najwiekszy zbiornik spirytusu byt prézny, a z drngiogo pietrzyt spirytus,
a zatopiwszy magazyn znalazt sobie odptyw rynng do stawu.

Zagadka zostata wnet rozwigzana. - Przy ostatniej rewizyi, ktos$
przekrecit Zle kurek w rurze taczgcej: — zamia-t otworzy¢, zamknat go, —
spirytus wiec, nie majac komunikacyi do zbiornika, odptywat sobie do stawu.

Poszkodowany wniést skarge do generalnej dyrekcyi, ministra finanséw
i t. d., lecz wszyssko nadaremnie, odpowiedziano, ze fiskus za nieuwage
swych urzednikéw nie odpowiada

Zaktadanie kroehmalarn w Poznanhskiem. Do gazety Ztg. f.
Spir. donoszag z Poznanskiego, co nastepuje:

Smutne potozenie przemystu gorzelnianego zmusza wtascicieli szukac
Srodkéw, azeby zbywajace kartofle w inny sposob zuzytkowac.

Wielu wiascicieli gorzeln zamierza przeto potaczy¢ zc swojcmi gorzel-
niami rownocze$nie krochmalaruie mokrej maczki, wielu juz fabryki takie
urzadzito, aby wedtug okolicznoséci kartofle albo na spirytus, albo na maczke
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przerabia¢ mozna, Réwniez jest w projekcie kilka wiekszych fabryk suchej
maczki kartoflanej, miedzy innemi u hr. Mielzynskiego na 600 cnt. a w kilku
miejscowo$ciach zamierzajg zatozy¢ k''ochmalarnie na akcye.

/' naszej strony doda¢ mozemy, ze widaé, iz zaktadanie krochmalarn
nie jest ztym interesem; w Niemczech istnieje 601 takich fabryk, a mimo
to, jeszcze w Poznaiiskiein nie obawiaja sie icb zaktadaé, bo tez w spra-
wozdaniu fabrykantéw maczki czytamy te stowa:

»Jezeli spieniezamy mokrag maczke po cenie 12, 12 5 i 13 marek,
a suchg po 24—26 marek, przy dobrym urodzaju kartofli, to zaprawde sa
to ceny, jakiemi kazdy gospodarz zupetnie zadowoli¢ sie moze.”

Czy u nas nie byloby takze mozliwe zbywajace w gorzelni kartofle
w ten spos6b zuzytkowaé i spieniezy¢ na miejscu?

hicdy dolega¢ wody do kadzi fermentacyjnej.

Dolewanie zimnej wody do kadzi wtedy tylko przynosi korzys$¢, gdy
sie to uskuteczni zaraz po gtéwnej fermentacyi, t. j. gdy kadz opada, a to
na to, aby rozcieficzyé utworzony alkohol, znizyé temperature i przez to daé
jeszcze mozno$¢ drozdzom do dalszej pracy.

Czas opadajacej fermentacyi przypada zwykle przy 48 godzinnej fer-
mentacyi po 28 godzinach, a przy 72 godzinnej fermentacyi po 40 go-
dzinach.

Niezav ze wszakze dolewanie wody jest potrzebne i korzystne, a za-
lezy to od temperatury ptynu fermentujgcego. Wiadomo, ze aby dobre od-
fermentowanie skutecznie przeprowadzié¢, potrzebne jest, aby ptyn fermentu-
jacy ogrzatlsie po za 24° R.: — wiec tylko wtedy dobrze jest dolewaé zi-
mnej  wody,gdy kadzie ogrzewajga od 24 do 26° R.—do kadzi, ktéra sama
przez sie nie doszta do tej temperatury, dolewa¢ jeszcze zimnej wody,
bytoby szkodliwe.

Dochdéd z podatku od wddki w krajach, reprezentowanych przez
Rade panstwa, od 1 wrze$nia 1888 do 1 marca 18S9, t. j. za po6t roku
przedstawia sie jak nastepuje:

1. Za wywieziony z gorzelh spirytus po 35 zi .. zk 5,105.158
u u n P » 45 . . . " 3.357

2. Za wydany z wolnych sktadéw i ratineryj
SPIFYtUS oo po 35 zt. ..zt 2,839.463
» 45 . . e 27
3. Podatek z gorzeln, pauszalowych i innych . . . h 361.491

Ogoétem zt. 8,309,496

Przyjmujac, ze konsumcya w drugim poétroczu moze sie zwiekszy i ze
preliminowane miesiecznie 65.000 hl. spirytusu skonsumowane zostang, to
moze dochéd za drugie poétrocze, t. j. od 1-go Marca do konca Sierpnia
b. r. dosiegnie cyfry zt 13 miljondw.

Poniewaz jednak potrzeoa potraci¢ z dochodéw podatku od woédki:

</) Dodatek rzadowy na galicyjski fundusz propinacyjny;

b) Bonifikacye gorzelniom rolniczym;

c¢) Premie wywozowa,

to podatek konsumcyjny od wdédki za pierwszy rok kontyngentalny,
okoto 18 miljonéw dochodu przyniesie.

Przed wprowadzeniem w zycie nowej ustawy, dochdéd roczny z podatku
od woédki wynosit przecietnie okoto 8 miljonéw zi
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ycUiozka naukowa studentéw Szkoty gorzelnio/oj w I>u-
blillliicll odbyta sie w (liliach 30, 31 maja, 1, 2 i 3 uzurwca, pad przewo-
dnictwem Dyrektora tej szkoty Dra Wawnikiewicza. w Sokabkie, celem r.wie
dzenia kilku gorzelA w majatkach JWP. Polanowskiego i J1'..celeneri lir.
Dzieduszyckiego.
/wiedzouo gorzelnie w Smbieczowic. Ostrowie i Poturzycy. Hfs edzie
doznano szczei opolskiego, serdecznego przyjecia.
Liczba uczestnikéw wycie.ezki wynosita 30 oséb. W wycieczce objasnieniu
dawali prot'. di. Wawnikiov,ii z i kierownik gorzelni w Siebiec.zown p llordyuski.

S. p. Alfred Jozef hr. Potocki.

Dnia 18 maja br. zmart w Paryzu hr. Alfred Potocki w 67 r.
zycia; pogrzeb odbyt sie w tancucie w $rode £ czerwca.

Donoszac o $mierci $p. hr. Alfreda Potockiego, nie wyliczamy
wszystkich godnosci, jakie za zycia piastowat, bo te sg wszystkim
znane, podnosimy tylko, ze od r. 1867 do 1870 byl w AusOyi pierw-
szym ministrem rolnictwa. Od czasu .lego ministorsturstwa datuje sie
wieksze w ogdle uwzglednianie intereséw rolnictwa i popieranie sku-
teczniejsze usitowan krajow koronnych, a miedzy nimi i naszego, okoto
podniesienia produkcyi rolniczej réznymi $rodkami, miedzy ktérymi do
najdzielniejszych nalezy bezsprzecznie szerzenie nauki w kolach nie-
tylko wiekszych, ale i mniejszych posiadaczy ziemi

Jako pan rozlegtych posiadtosci ziemskich zastuguje tez $p. Al-
fred Potocki na zaszczytng pamieé. Oficyalisci w jego dobrach starzeli
sie, spokojni o swag przyszto$¢ jak za dawnych lepszych czaséw, a go
spodarstwa rolne i leSne prowadzone byly wzorowo — ale tez pod
okiem dobrego, tagodnego i wyrozumiatego pana kazdy chetnie pracowatl.

W stosunkach z ludzmi, ozy to jako wjsdéki urzednik, c.zy jako
obywatel kraju . umiat zawsze potaczy¢é powage swego stanowiska
z takg uprzejmoscia, ze kto sie z nim tylko zetknat, zachowywat naj-
milsze przypomnienie.

Sic tez dziwnego, ze wiadomos$¢ o S$mierci bylego minfctrn, mar-
szatka krajowego i namiestnika, w kazdym wzgledzie zastuzonego
i zacnego cztowieka, wszystkich gieboko poruszyta.

Cze$¢ Jego pamieci!

Sprawy Towarzystwa.

Wszystkim szanownym cztonkom gorzelnikom, ktérzy sie i.stownie do
Zarzadu o posady ua przysztag kampanie zgtaszaja, donosimy co nastepuje :

W tym roku zanosi sie na znaczny ruch w zmianie posad: jak sie
zdaje, wielu P T. Wiascicieli gorzelh po pierwszym roku proby zechce po-
szuka¢ sobie porzadnych i zdolnych ludzi, aby, powierzajagc im gorzelnig,
zabezpieczyé sie od strat i eksperymentéw, na jakie ich ludzie nieudolni na-
razili i zapewni¢ sobie spokdéj. Aby wzbudzi¢ zaufanie P. T. Wiascicieli do
Towarzystwa, bedziemy tych tylko ludzi polecaé¢, ktérzy sa tego godni, inni
niech ua nas nie licza.
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Kazdy zyczacy sobie posady, zechce przesia¢é na rece przewodni-
czacej :

1. Wierzytelny odpis $wiadectw.

2. Krotkie sprawozdanie prowadzenia i wydatkéw z tej gorzelni, w kt6-
rej zostawat tej kampanii, potwierdzone przez miejscowy Zarzad Débr.

5 Podanie stosunkéw familijnych i swych Zzadan, a te niech beda
umiarkowane.

4. Deklaracye, iz, otrzymawszy posade, uisci takse nalezaca si

fundusz Towarzystwa.

6. Zawsze doktadny adres miejsca pobytn.

Tylko w tych warunkach Zarzad moze dla swych cztonkéw co$ zrobi¢,
bo jezeli chcemy mie¢ zaufanie u P. T. Chlebodawcéw, to musimy by¢ swego
pewni. Zarzad.

Cd <&.d.irs.inlstra,cyi.
Prenumerato nadestali do Drukarni:
ml 16 uiarea 18S'1l

WWPP. Latawiec Franciszek, JDubowce, Zbaraz — JW. Gniewosz
Antoni, wl. d., Besko, Zarszyn - Dembinski, Nowesioto, Cieszanéw — Go-
ebski Juliusz, Slaweutyn, Lipica dolna — Szulc Marceli, Wymystdw, Tarno-
brzeg wktadke -- J. Obertynski, Odnéw, Kulikébw — Korzeniowski Stanistaw,
Klodzienko, Z6ttarice — Borkowski Ludwik, Zamek, Magieréw — Schmidt
Adam, Hoszany, Rudki — liischof, Lwoéw — llerr Ch. M., Monasterzyska
— Rymarkiewicz, Surochéw pr. Jarostaw — Bnrzym Grzymatéw — Cisowski
Stanistaw, Grebéw — Jasinski Feliks, Olszanica kolo Ztoczowa — Burliga,
Gliniany - Gache Eugeniusz, Zaleszczyki — M Lind, Dabréwka, Czer-
min — Miinter Alfred, Waniéw, Betz — Suchodolski, Sosnéw -- Dolauski
Ludwik, Bakowa, Wujutycze na r. Ill. — Driiding, Krakéw — Gozdziew-
;ki, Turbia, Rozwadéw — Gorczynski Jozef, Nowedwory, Brzeznica — Da-
browicki, Bucniéw, Tarnopol — Schuman August, Lwéw— Schulc Edward,
Markuszowa, Strzyzéw na rok IIl. — Markus Eisig, Opolsk, Sokal — Gu-
niewicz Franciszek, Dobrowody, Monasterzyska — Cukrowski Konstanty,
Radomys$l nad sanem — Sokulski Michat, Czystytéw, Tarnopol — E. Ki-
sielinski, Tarnopol. — Ekert, Przeworsk.

OGLOSZENIA.

i PARNIK HENZEGO
przez dwie kampanie uzywany, pojemnos$ci 13 ctn. metr.,
jest z powodu powiekszenia gorzelni do sprzedania.

Blizszych szczeg6t6w udzieli Zarzad gorzelni w Krzyzu

ostatnia poczta Tarnéw. 1—3
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Falrjka ?jroM« melalowycl
nuw w

Szlgsk nustr, stacya kolei i telegrafu,

KADZIE  ZACIERNE 2 CHIUDZENIEAI WODIIENI

Kadzie te z Inechanieznem mieszadiem od$*-odkolvem
su bardzo trwalej i prostej konstrukeyi, oehtfadzaja za-
ei. r w il* do*2 geUziilSSh do u" Keaum.

OHLODNIt E (trutkki) ZELAZNE

odpoiwiiohic do i/o/rcj wdowi).

2 praktyczno, ydyz zajmujg HLato miejsca, meigg wiec by¢
w kazdym lokalu aparatowym umieszczone.
i Plany i kosztorysy na zadanie bezptatnie. i—12

J
KOTLY PAROWE °

lrazdej tsronstrtn.tsrcjsri,

rezerwoary na spirytus, chtodniki i wszelkie w zakres ko-

tlarstwa wchodzace roboty, kadzie =zacienie iprzyrzady

do chtodzenia najbardziej nznanycli systeméw, j ikotez przy-

rzady do odpedu i rektyfikowania nap owsz.ycli konstrukcyi.

Niemniej przerabianie gorzelh dawniejszy,di <d owiedni, do
nowej ustawy o opodatkowaniu wodki.

| fabryka przyrzadéw “orzotaiatiych

- i towaréw kruszcowych
I Jana Ochsnera w Biatej
| (w Usilic.yi). c B

Z Drukarni Ludowej we Lwuwie, pod zarzadem St. ilayiego.

V tH
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