Rok VIII. Lwow dnia 15. wrze$nia 1894. yr. 3.

GORZELNIK

Om Toraadva Gorzelin™* Fols

Wychodzi raz na miesigc w objetosSci jednego arkusza.

Prenumerata wraz z przesytkg poczt, wynosi: Kedakcya: we Lwowie, plac Bernardynski
W Panstwie Austryackiem rocznie 6 zt. (13 kor ) liczba 7.

o, Pllrovznl® zir- (6 kor.). ) Administracja i Ekspedycya w Dru-
W (.esarstw ie ttosw*jskiein rocznie 3 rs. 50 k. karni Ludowej we Lwowie, plac Bernardyn-

potrocznie 1 rs. 80 kop. r N joy
W W. Ks_ I’<>7.nan»kiem rocznie 6 marek, péit- ' N ) . A
Inseraty zamieszcza sie za optatg 10 ct. za

rocznie 3 marek.
Nalezyto$s¢ przesytaé najdogodniej za przekazem wiersz drobnym drukiem.
pocztowym pod adresem Drukarni ludowej. Rekopisy zwraca sie tylko na wyrazne zadanie

VWDAWCA J ZA REDAKCYK ODPOWEDZIALNY : SN\ BaYLlI.

/aproszenie do przedptaty.

,Gorzelnik" rozpoczat z 1. lipca b. r. rok VIII. swego istnienia
jako organ ,Towarzystwa gorzelnikow polskich."

Redakcya staracC sie bedzié urozmaica¢ artykuty fachowe;
z praktyki najnowszemi wiadomosciami z postepu, a w ,Rozma-
itosciach" podawacC bedzie rzeczy biezace, ceny targowe i t. p.

Wszelkie zapytywania i informacye z kota czytelnikow
znajda odtad fachowa, wyczerpujaca odpowiedz zaraz w nastepnym
numerze.

Cztonek Towarzystwa ptaci wktadki rocznej wraz z ,Gorzel-
nikiemw 6 zt. w ratach podtrocznych z gory, przesytajac pienigdze
przekazem do Zarzadu do Sieiteczowa p. Ostrow koto Sokala.

Prenumerator ptaci prenumerate roczng 6 zt. lub w ratach
po 3 zt. potrocznie z gory, przesytajac pienigdze przekazem do
Lwowa; Drukarnia Ludowa.

Uprasza sie usilnie o przystanie iak najrychlej nalezytosci
pod wskazanemi adresami.

Rowniez uprasza Zarzad o sptate zalegtej nalezytosci za rok
zeszty.

Zarzad Towarzystwa gorzelnikow polskich.
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Najnowsze doswiadczenia przy wyrobie stodu gorzelnianego

Odczyt A. Jenika na VIII. Walndm Zgromadzeniu cztonkéw Towarzystwa gorz.
polsk. odbytem we Lwowie w dniu 0. sierpnia 18 4.

Juz od dawien dawna powszechnie uznawang bywa zasada,
Iz niezbednym warunkiem racyonalnej manipulacyi w gorzelnictwie
jest ,dobry st6d" - od stodu bowiem nie tylko iz jest zaleznag
sita i1 zdrowotnosC naszych drozdzy, ale takze cukrowanie, a nawet
| odfermentowanie zacierow jest od tegoz zawistem. To tez im
lepszy jest stod, t. j. zdrowszy, czysSciejszy 1 wiecej dyastazy za-
wierajacy, tym dokiladniej te procesy sie odbywaja.

A jednak, pomimo tak waznego zadania, jakie ma tu stod do
spetniania, nauka nie wiele dotad sie troszczyta o wyrob takiego
specyalnie gorzelnianego stodu, Kktoryby tym wymaganym
warunkom w zupetnosci moégt odpowiedzie¢, traktujac ten przed-
miot, jezeli nie pobieznie, to co najwyzej na podstawie metody
wyrobu stodu w browarach ustalonej; w skutek czego tez kazdy
gorzelnik wyrabiat sobie stody wedtug swego — mniej lub wiece]
trafnie — praktykg wyrobionego zdania, albo tez nasSladowat
w zupetnosci' metode browarniang

Nasladownictwo to mozrja nazwa¢ o tyle usprawiedliwionem,
Iz browary posiadaty juz od dawna swe specyalne laboratorya
chemiczne, ktore im doktadnie okreslaty, z jakiego ziarna i w ja-
kiem stadyum rosniecia jest dla nich stod najlepszy, tj. najwieksza
1lo§C wyciggu dajgcy — zas gorzelnicy nie majac zadnego zasad-
niczego pogladu na doswiadczeniach naukowych opartego, a do
ich potrzeb zastésowanego, sadzili, ze potrzebna im dyastaza jest
wowczas w najwiekszej ilosci i w najwyzszej swej sile, kiedy stod
jako ususzony jest zdolny wydac¢ najwiekszg iloS¢ tego wyciggu
czyli ekstraktu.

To tez jeszcze do niedawna ideatem naszym bylo wyrabiac
takie same stody jakie w browarach wyrabiajg, a wiec ze zboza
ciezkiego i o grubem ziarnie, przestrzegajac scisle, aby kietki ko-
rzonkowe nie doszty dalej jak do i1Y2 raza dtugosci ziarna, przy-
czem Kkietki lisciowe dosiegaty zwykle Ja lub ¥4 dtugosci tegoz.

Nie mozemy jednak powiedzie¢, aby nie byto wyjatkow od
tej reguty — albowiem jeszcze przed 40 laty stynny piwowar
czeski Ilgnacy Wischin (f 1851 r.) nie stosowat sie przy sto-
dowaniu jeczmienia nigdy do diugosci kietkow korzonkowych,
ale tylko do kietkow Ilisciowych, ktorym to do catej diugosci
ziarna wyrastac dozwalat, otrzymujac z takich stodow swe, swego
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go czasu stawne, gdyz smaczne 1| klarowne piwa a przytem zna-
czng ilos¢ dobrych i gestych drozdzy. Tak samo tez i w kotach
fachowych gorzelnikow wyrobito sie juz od dawna to przekonanie,
ze stod silniej — ponad przyjetg w browarach norme — wyrosniety,
posiada znacznie wiekszg site cukrzaca, anizeli stéd wyrosniety
krotko; lecz doswiadczenia te jako czysto praktycznej natury,
gdyz na zadnych badaniach ani pordéwnaniach naukowych nie
oparte, jakkolwiek tu i owdzie zachowal)" swe lokalne znaczenie,
jednakowoz obszerniejszego zastosowania znalez¢ nie mogty.

Te tak dtugo zaniedbywang, a dla gorzelnictwa wielkg do-
niostoS¢ przedstawiajgcg kwestye, naprowadzito atoli ostatniemi
czasy Towarzystwo fabrykantow spirytusu w Niemczech na droge
naukowa, a mianowicie przez trzykrotne rozpisywanie konkursow
0 nagrode za najlepsze stody, ktore to kazdym razem przez prof.
Dra Hayducka zostaty w Stacyi doswiadczalnej w Berlinie na ich
site cukrzgcg badane i miedzy soba poréwnywane.

Wyniki tych badan =zawierajg tak interesujgce i pouczajgce
szczegoty, iz pomimo ze zostalismy o nich juz swego czasu za
pomocg naszego pisemka powiadomieni, to jednak pozwole sobie
tutaj niektére szczegoéty z dotyczacych sprawozdan przytoczyc,
tern bardziej, iz moga one znakomicie do mego zakresSlonego sobie
tematu postuzyc.

Otdéz na podstawie rozpisanego konkursu przez Towarzystwo
fabrykantow spirytusu w Niemczech o nagrode za najlepszy stod
jeczmienny, zgtosito sie pierwszym razem w 1892 r. 37 wystaw-
cOow — a to 26 ze stodami z samego jeczmienia, 10 z jeczmienia,
zmieszanego z owsem, a 1! wystawca ze stodem =z samego owsa
Dobdr dotyczacego zboza na te stody, byt do woli konkurentow
pozostawiony.

Dla porownania tych stodow miedzy soba, oznaczyt Dr.
Hayduck przy swoich badaniach najlepszy stod cyfrg 1000 — to
znaczy, ze 1000 gramow tego stodu byto w stanie wytworzyc
pewng iloS¢ cukru w danej ilosci roztworu skrobiowego czyli za-
cieru — 1 na tej podstawie oznaczyt cyframi site cukrzgcg innych
stodow.

Z dosSwiadczen tych okazato sig, ze okazowe te stody réznity
sie bardzo znacznie miedzy sobag co do ich sity - albowiem 11l
probek wykazywaty site cukrzacag od 1.000 do 1.0O00, 16 od i.000
do 2000, 8 od 2.000 do 2.145, a 6 probek nawet od 2.145 do
11.064 — czyli, ze ten ostatni stdéd posiadat 11 razy mniejszg site

cukrzaca anizeli ten pierwszy.

*
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Dla wyjasnienia tej tak wielkiej rownicy winienem dodac, ze
ta przedostatnia cyfra odnosi sie do stodu mieszanego jeczmien-
nego z owsianym, a ta ostatnia, do samego stodu owsianego

Lecz i roznica w stodach z samego jeczmienia wyrobionych
byta znaczng — widzimy bowiem, ze wieksza czes¢ takich nawet
stodow, ktore byty na okaz — a wiec zdoborowego ziarna i z wszelka
starannoscig wyrobione, posiadaty od 20 do 50 procent mniejsza

site cukrzgcg anizeli ten pierwszy, najlepszy stéd — a roéznice
te powoduje przedewszystkiem jakoSC jeczmienia, a nastepnie —
jak sie poOzniej o tern przekonamy — samo postepowanie przy
stodowaniu.

Dr. Hayduck bowiem, badajgc odnosne probki jeczmion,
z ktérych nadmienione stody konkursowe byty wyrobione, skon-
statowat, ze tylko jeczmiona lekkie, wagi hektolitrowej 60*6 klg.,
ktore zarazem posiadaty prawie zupetng zdolnosc kietkowania,
gdyz 99—98, a najmniej 95U0 — wydaty najlepsze premia nagro
dzone stody, zas jeczmiona ciezkie, ktorych hektolitr wazyt
w przecieciu 641 klg., pomimo nawet ze zdolnosc ich kietkowania
byta powyzszym lekkim jeczmionom rowng, wydaty stdd o potowe
ubozszy w dyastaze. Waga ta na miare odpowiadata w zupet-
nosci 1 wadze ziarna — gdyz 1.000 ziarn lekkiego jeczmienia
wazyto tylko 34*1 gramow, a 1.000 ziarn ciezkiego jeczmienia
37*4 gramow.

W celu scharakteryzowania tego lekkiego jeczmienia, z kto-
rego najlepszy stéd zostat wyrobiony i pierwszg premig nagro-
dzony, przytocze tu stowa prof. Dra Delbriicka, ktory go tak
okresla: ,Das Materiaty wetches den ersten Preis erhalten hatydiese
Gerstey ist das reine Strohy kann man fast sageny es ist ganz leichte
ober gesunde Gerste y mehr Stroh ais 1?ihatt”.

Otéz z tego pierwszego konkursu dowiedziata sie Stacya
doswiadczalna —jak to widzimy — tylko tyle, ze lekki lecz
zdrowy i do kietkowania zupetnie zdolny jeczmien wydat najlepszy
stod dla gorzelni — lecz nie mogta wywnioskowac, dlaczego taki
lekki jeczmien wyda¢ moze stéd o wiekszej sile cukrzacej od
jeczmienia ciezkiego, i czy, albo o ile to od samego stodowania
jest zawistem.

To tez w celu dalszych badan w tym kierunku zarzadzono
zaraz W nastepnym, t j. 1893 roku ponowny konkurs na stod
jeczmienny — z tym atoli warunkiem, ze jeczmienh w dwoch roz-
maitych gatunkach rozestata Stacya dosSwiadczalna konkurentom
tym razem juz od siebie — a to jeden gatunek ciezki, wagi
hektolitrowej 70"3 klg., a drugi lekki, wagi 62 klg., — przyczem
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kazdy z ubiegajacych sie o nagrode, byt obowigzany podacC caty
przebieg postepowania przy stodowaniu.

Jeczmiona te zostaty nadto na swag zawartos¢ skiladnikow
azotowych zbadane, i okazato sie ze jeczmien lekki zawierat ich
ii%°/0. a jeczmien ciezki tylko 9‘8°/0.

Tu juz wyrobione stody nie okazywaty zbyt wielkiej roznicy
miedzy sobg — gdyz po oznaczeniu tym razem najsilniej cukrza-
cego stodu cyfra 100, posiadaty stody z jeczmienia lekkiego od
o0 do 82*5 przy 4*93 do 3*75% rozpuszczalnych ciat proteinowych,
a stody z jeczmienia ciezkiego tylko od 82 do 62% tej sity cu-
krzacej przy zawartosci 3*93 do 3*25% tychze ciat.

Sprawdzono tu rdéwniez, ze postepowanie przy stodowaniu
wywiera znaczny wptyw na jakosSC stodu — albowiem najlepszym
stodem okazat sie ten, ktory byt prowadzony na zimno i wolno
a to przy temp. 6—9° R przez 12—4 dni — a ktorego Kkietki
korzonkowe az do dwurazowej diugosci ziarna sie rozwinety; na-
tomiast za$s znacznie mniej sity cukrzgcej posiadat stdod z podo-
bnego jeczmienia wyrobiony, ktory byl prowadzony ciepto i predko,
bo przy 12 —140 R. 1 tylko przez 4 do 5 dni — chociaz jego kietki
korzonkowe byty tak samo jak i tego pierwszego stodu do po-
dwojnej diugosci ziarna wyrosniete.

Otoz przekonujemy sie ze najlepszy stod jest ten, ktorego
kKietki korzonkowe przy powolnem ros$nieciu najmniej do dwura-
zowej dtugosci ziarna sie rozwinety; lecz widzimy zarazem, ze
dtugos¢ Kkietkow korzonkowych nie stanowi zadnej miary dla
ocenienia stodu na jego dyastaze — albowiem nie tyle dtugosc
kietka, ile jego jakos¢, a mianowicie wigeksza lub mniejsza
iIlo§C suchej materyi w nim zawartej, stanowi rzeczywiste znamiona
wiecej lub mniej rozwiniete] dyastazy w stodzie — to tez moze
by¢ kietek nawet dtugi, al<*fzato wodnisty i bardzo mato suchej
substancyi posiadajacy, a taki z pewnoscig do lichego stodu be-
dzie nalezat, lub tez odwrotnie, moze bycC kietek krotszy ale silny
| gruby a temsamem sporg ilosSC tej suchej materyi zawierajgcym
a taki bedzie pewnym dowodem dobrego stodu — a zaleznem to
jest, jak wyzej powiedziano, od predszego lub powolniejszego sto-
dowania.

Rozwo0j dyastazy dokonywa sie bowiem skutkiem rozktadu
ciat macznych ziarna przez potaczenie za pomocg wilgoci i dziatan
atmosferycznych z azotem i ciatami biatkowatemi, ktore to podczas
procesu stodowania obydwa kietki, tak korzeniowy jak i lisciowy,
wyksztatcajg — a tu widocznie stara sie natura, aby przez silne
dziatanie dyastazy na maczke w ziarnie i rozkiad takowej miodej
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roslince potrzebnego pozywienia dostarczyC. Przeto tez im wiecej
do wymogow natury zblizong jest sztuka stodowania, t.j. im wol-
niej i rownomierniej jest prowadzony proces stodowania, a raczej
kietkowania zboza, tern wiecej wytwarza sie dyastazy 1| tem do-
ktadniej rozktada sie skrobia w ziarnie zawarta ; zaczem im do-
ktadniejsze jest takie przeobrazenie w ziarnie, tem silniejsze sg
kietki 1 tem wiecej suche] materyi zawieraja. Zasade te swierdza
nam analiza Dra Hayducka, ktory znalazt w kietkach korzonko-
wych najlepszego stodu jeczmiennego 5*9 gramow suchej substancyi
na 100 gramow suchej substancyi stodu, a w kietkach mniej do-
brego stodu tylko 5'i°/0 tej substancyi.

Co do rozwoju kietka lisciowego, to z omawianych okazéw
konkursowych nie mozna sobie dokiadnego pogladu wyrobi¢c —
u jednych bowiem najlepszych stodéw Kkietek ten nie wyksztatcit
sie, dalej jak do catej diugosci ziarna lub ledwie tylko co na ze-
wnatrz sie okazat — u drugich zas najlepszych stodow kietek ten
na potowe Ilub nawet na catg difugosc ziarna byt na zewnatrz
wyrosniety. To tez do bardzo ciekawych i1 uwagi godnych wy-
nikow doszedt Dr. Hayduck poddajac pewng czesC nadestanych
okazow dalszemu stodowaniu — gdyz okazato sie przytem, ze stod,
ktory pierwotnie przy wyrosSnietym Kkietku lisciowym do diugosci
ziarna posiadat site cukrzacg 787 na 100, to po wyrosSnieciu tego
kietka do dwurazowej dtugosci ziarna, podwyzszyta sie ta jego
sita do 93'2% czyli w stosunku jak 100 do 118; drugi za$ stod,
ktorego ten Kkietek doprowadzony zostat do 3-razowej dtugosci
ziarna, okazat tej sity 138!/j, trzeci za$S 153, a czwarty doszedt
nawet do 168 procentow tej sity.

Jezeli tutaj zauwaze, ze te dwa ostatnie stody, ktorych sita
cukrzgca przez dalsze wyrosniecie kietkow tak znacznie podnie-
siong zostata, byty z jeczmienia lekkiego wyrobione, a kietki ich
lisciowe doprowadzit Dr. Hayduck az do poczwodrnej diugosci
ziarna, to osiggniemy dostateczny dowod, ze tylko jak najlepiej
wyrosniety stod i z lekkiego jeczmienia moze nam wydac stéd
0 najwiekszej sile cukrzacej. (Dokonczenie nastapi).

Wystawa Towarzystwa gorzelaikow polskich.

(Ciag dalszy).
Model ptuczki mechanicznej, ktérag wystawit p. Marceli Szulc,
kKierownik gorzelni w Wymystowie w dobrach hr. Tarnowskiego,
zastuguje roéwniez na pochlebng wzmianke. Ptuczka ta oddziela
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stome i zepsute ziemniaki przez to, ze jest gteboka, a 0$, na kto-
rej przytwierdzone sg tapy ptuczace, osadzona w buksach z pa-
kunkiem. Gdy wiec wat spodem sie obraca a tapy myja kartofle,
wierzchem przepetnia sie ciggle woda przez ptuczke 1 zabiera
z sobg lzejsza stome i nieczystosci w kanale. Oprécz tego jest
oddzielacz kamieni. Elewator ma te zalete, ze kwaterki obracajg
sie na 8-kmiotowych tarczach, tak ze kwaterka 1 ogniwo sprzezo-
nego tancucha przetamuja sie na zawiasie na kazdym Kkancie,
wiec jest obrot pewny i niema tego suwania sie i tarcia tancu-
chow. Pomyst caty jest bardzo dobry, przytem model jest schlu-
dnie wykonczony i zastuguje na pochwate.

Na stole stoi rozcieracz do parnika Misa blaszana przed-
stawia czesC¢ konusia parnika od spodu W tej wiec czeSci moze
byC umieszczony w kazdym parniku 6w ruszt, jaki w misce jest
osadzony. F.uszt ten jest podwojny t j. staty i ruchomy. Ponie-
waz obydwie tarcze rusztowe majg szposty o ostrych kantach,
wiec ruszt ruchomy, ktory sie za pomocg walca z gwintem i kotka
na zewngtrz da posuwac z zewnatrz, daje moznosc¢ robienia dowol-
nych otworéw od 2 do 3 milimetrow az do 10—12 milimetrow.
Zboze wiec, wychodzac z parnika, musi przeciskac sie ostremi kan-
tami wazkich szpar rusztu, nastawionego jak potrzeba, by zacie-
rajacy sie materyat zostat na miazge przetarty.

Ruszt ten do zboza jest wySmienity i chociaz ogladajacy go
pewien inzynier niemieckiej fabryki powiedziat. ,Wir haben schon
das verworfenu, to dla nas ruszt taki wcale jest dobry, 1 z tego
wzgledu, ze moze by¢ w domu zrobiony. Nie jeston ,Patentrost®,
ale zrobi takaz stuzbe, jak inne patentowane przyrzady do roz-
drabniania.

Rozcieracz ten jest pomystu p. Stanistawa Wodynskiego,
rzadcy i kierownika gorzelni w Hroszowce w Sanockiem.

Obok sciany stoi maszynka z kotkiem obrotowym i zama-
chowym, jest to tarko do rozcierania surowych ziemniakéw, by
z nich wydobyc¢ skrobie, jako surogat do zaciorku dzozdzowego.
P. Jozef Osuchowski, gorzelnik z Krukienic, zrobit doswiadczenie,
ze jezeli sie rozetrze kartofli surowych na miazge, a nastepnie
wycisnie wiokna i na takiem pozostatem mleku zaciera hotowice,
drozdze sg wysSmienite, a odfermentowanie do dwoch dni do mo-
zliwego minimum.,

Postepuje sie to tak, ze wycisniete mleko =z roztartych na
maszynce np. 100 klg. ziemniakow, ktore sie sktada z soku ziemnia-
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czanego i skrobii w niem ptywajacej, daje sie do kadki drozdzowej
(hotowiczanki) 1 zagotuje parg az do stopnia rozklejenia sie skrobii
t. J. do 56°—60° R. Wtedy zrobi sie z mleka Kkleik, a na tern
zarabia sie stod zielony i postepuja jak z kazdym zacierkiem. Na-
turalnie ze taka metodg mozna mieC zawsze czyste drozdze, bo
wszystkie tupiny, wiokno i co tylko przyczynia sie do zanieczy-
szczenia zacierku wprzod zostato usuniete.

Sposob takiego robienia zaciorkdow wyprobowat na podsta-
wie relacyi p. Osuchowskiego p. Hordynski, ktory majac przy
gorzelni krochmalarnie, modgt tatwo mieC do dyspozycyi takie
mleko ztartych ziemniakow. Skutek okazat sie rOwniez nader wy-
smienity. Na podstawie wiec tych doswiadczen kazat skonstruowac
p. Hordynski tarko reczne o prostym mechanizmie, ktore kazdy
gorzelnik moze sobie sam zrobi¢ a nawet jeszcze ulepszyc. Cho-
dzito tu bowiem wystawcom o0 pokazanie prostego mechanizmu.

Tarko takie, jakie widzimy, nie ma przeto pretensyi do do-
skonatosci, lecz stuzy na okaz, ze podobny mechanizm domowej
roboty wystarczy zupetnie do tego celu. Nic sie przezto nie moze
straci¢, jezeli tarko niezupetnie zetrze, bo wycisniete witokno
I czastki niedoktadnie startych ziemniakéw daje sie do parnika
napetniajacego sie ziemniakami. Tarko takie wystarczy zupetnie
do przeznaczonego celu i ci sami robotnicy, ktdérzy w gorzelni
obstuguja, ztatwoscia zetrg na kazdorazowag .potrzebe te matg ilosc¢
ziemniakow dla zacierku drozdzowego.

Wagi do oznaczenia skrobii w ziemniakach.

Dwie wagi takie stojagce obok Sciany sg starannie wykonane,
naczynia na wode sg z mocnej blachy, kosze na ziemiaki dobrze
zrobione; majg zas te zalete, ze z kosza goOrnego za pomoca
klapy mozna przesypaC zwazone ziemniaki w kosz dolny, co uta-
twia probe. Wagi te sg do sprzedania i pochodzg ze sktadu in-
strumentow do kontroli technicznej w gorzelni, utrzymywanego
przez same Towarzystwo gorzelnikow polskich w Poturzycy
p. Sokal. Cena wagi 22 zt. z ciezarkami i tabelka.

Model gorzeini.

Model gorzelni rolniczej o praktycznym rozktadzie Ilokalu
| rozmieszczeniu poszczegolnych przyrzadow do wyrobu 7 hl.
spirytusu dziennie w dwoéch zacierach , 72-godzinnej fermentacyi.
W czesci naturalnej wielkosSci, wykonat Bolestaw Jaworski
z Boratyna.
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Model ten przedstawia budynek na suterenach wysoki par-
ter. W suterenach umieszczona jest stodownia obszerna, widna,
z oddzielong zalewnig, taka tylko stodownia moze odpowiadac¢ dla
dobrego wyrobu stodu, czy to w porze zimowej czy letniej.

Rowniez w suterenach umieszczone sg magazyny — na spi-
rytus i kartofle Wejscie do gorzelni jest przez matg sionke wprost
do izby aparatowej, z tej po kilku schodkach do izby zacierowej,
w ktdorej ustawiony jest parnik Henzego na zelaznych slupach,
zaciernia chtodzgca z wezem i gniotownik do stodu. Na prawo
z zacierowego lokalu drozdzownia, na lewo za$ kadkarnia, taka
komunikacya tych 3 lokali jest z tego powodu dobrg, ze potrze-
bny na zaparki drozdzowe zacier blisko jest przenosi¢c do kadzi
zacierowe] przed wypompowaniem tego do kadzi fermentacyjnej.

Z kadkarni rurg miedziang, umieszczong w posadce pod ka-
dziami fermentacyjnemi, zacier sfermentowany przeptywa do
aparatu destylacyjnego. Aparat destylacyjny bardzo pojedynczy,
jest na modelu przedstawiony, a to: kociot podwdjny Szwarca,
pojedynczy alembik z kolumng i1 deflegmatorem, dalej trubnik
| aparat mierniczy. Taki aparat destylacyjny o bardzo pojedyn-
czej konstrukcyi bardzo sie nadaje do naszych gorzeln rolniczych,
daje bowiem w dosC szybkim czasie dosC silny spirytus, a row-
niez ma te zalete, ze jest bardzo tatwy do obstugi i reparacyi.

Z izby aparatowej na lewo wchodzi sie do maszyny parowej
a z tamtad do lokalu warstatu mechanicznego, przeznaczonego na
przeprowadzenie rozmaitych naprawek dla gorzelni, ztamtad zas
wchodzi sie do osobnej przybudowki mieszczacej w sobie kociot
parowy.

Z lokalu warstatu po schodach wchodzi sie do mtyna, o je-
dnym lub dwdéch kamieniach, a przeznaczonego gtéwnie do mie-
lenie zboza Tia potrzebe gorzelni i folwarku, ztamtad jest wejScie
do magazynu zbozowego na strychu gorzelni. W budynku go-
rzelni miesci sie jeszcze kancelarya gorzelniana z wejsciem z apa-
ratowej izby, a potaczonej ze skromnem mieszkaniem gorzelnika,
sktadajgcem sie z dwoch pokoi, kuchni i sionki z osobnem wej-
sciem na podwodrze z boku gorzelni. Mieszkanie gorzelnika umie-
szczone w gorzelni 1 z nig potagczone bardzo jest korzystne dla
samej gorzelni, poniewaz o kazdej porze dnia bezustannie zostaje
ona pod dozorem Kkierownika gorzelni.

Model ten, jako plastycznie przedstawiajacy gorzelnie rol-
niczg zastosowang do naszych galicyjskich stosunkow, nadaje sie
bardzo do celéw naukowych i zapewne jaka szkota postara sie
0 nabycie tego modelu.
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Pan Domanski, kierownik gorzelni z Chlebowie, wystawit
Kilkadziesigt termometrow umysinie do praktyki sporzadzonych,
ustawionych w szafce. Termometry te sg czytelne, do recznego
uzytku dogodne 1 czute, majg polskie napisy a wystawca nazwat
je ,Gorzelnik polski“. Termometry sg za wtasng ceng do odsta-
pienia, sztuka i zt. 50 ct. P. Domanski wystawit rdéwniez swoj
mikroskop taki, jaki gorzelnik go mie¢ potrzebuje. Mikroskop
jest bardzo jasny i wyrazny o powiekszeniu 300 do 1000 razy.

Mikroskop ten jest do nabycia.
(Dok nast.)

Jeszcse W sprawie kwasu fluorowodorowegpo,

Zapewne wielu z czytelnikOw naszego pisma musiato czytac
w Przegladzie artykut niejakiego p J. Goldenberga w sprawie
kwasu fluorowodorowego i odpowiedz na powyzszy artykut, umie-
szczong w tem Simem piSmie przez Dyrekcye Towarzystwa Mal-
tozy w Brukseli. Za mato miejsca mamy w ,Gorzelniku" na
artykuty mocno nas interesujgce, przynoszace nam korzysC bez-
posrednia, a wcale miejsca nie mamy na polemike z nieznanymi
nam ,kierownikami wielu gorzeln®. Jezeli jednak dzis odstgpimy
od raz powzietej zasady i ze szkodg moze czytelnikdbw naszych
artykut p. J. Goldenberga omawia¢ bedziemy, czynimy to dla
wyjasnienia rzeczy tym z naszych cztonkow, Kktorzy nie mogli
braC udziatlu w zjezdzie i tym czytelnikom ,Gorzelnika‘ i wtasci-
cielom gorzeln, ktorzy nie sa cztonkami naszego Towarzystwa
I 0 sprawie omawiane] nienalezycie sg poinformowani.

Rozpatrujac jakas$ rzecz napisang, mozemy sobie zadac i zwy-
kle zadajemy pytania: kto pisat? co pisat? i po co pisat? Takie
same pytania nasuwajg sie nam po przeczytaniu artykutu p. G.
w Przegladzie z 18. sierpnia b. r.

Otoz kto pisat? P. Jozef Goldenberg, obecnie ,kierownik
gorzeln Podhajeckich“, majacy (jak sam mowi) potwiekowa (a wiec
50-letnig) praktyke w gorzelniach Kkrajowych i zagranicznych,
ktory dat sie namowicC (jak sam przyznaje) ajentom Tow. Maltozy
do sprowadzania kwasu fluorowodorowego I uzywania go w go-
rzelniach.

Dziwnem nam sie wydac musi nagte zajecie sie p. Golden-
berga naszym przemystem. Od tylu lat Towarzystwo nasze
iIstnieje, osmy rok ,Gorzelnik* wychodzi, tyle zjazdow odbyto
I nigdy nie styszeliSmy pouczajgcego stowa od p. G.; a majac
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50 lat praktyki mogtby nam niejedno chyba powiedziec- Nie poj-
mujemy p. G., ze dat sie do czegos, jak sie wedtug niego obecnie
pokazuje, ztego namowic¢. Cztowiek namoé wiony jest postusznym
woli namawiajgcego, czy miatby p. G. pomimo tak dtugiej prak-
tyki zawodowe] 1 zapewne zyciowe] tak mato woli, zeby sie po-
zwalat namawiacC ?

Przypatrzmy sie temu, co p. G. napisat. Odmowit przede-
wszystkiem wszelkiej wartosci uzyciu kwasu iluorowodorowego
w gorzelnictwie. Trzy lata robit proby z powyzszym kwasem
| proby sie nie udawaty. Alez to panie G. nie przemawia jeszcze
na niekorzys¢ kwasu, moze to bowiem rowniez zrodzi¢ wielce
prawdopodobny domyst, zes Pan kwasu uzywa¢ nie umiat.
Zresztg pocéOze$S sie Pan az przez 3 lata z tak niebezpiecznym
kwasem packat?

Sadzi p G., ze gdy jemu i jego kolegom proby sie nie uda-
waty, rzecz ta musi byc ztg; w kat wiec panie Maerckerze i ty
biedny Clussie, za krotkosScie widocznie wasze proby robili. Twier-
dzi p. G. dalej, ze kwas w takich gorzelniach tylko byt pozyte-
cznym, gdzie gorzelnicy byli partaczami. Twierdzenie to nie moze
by¢ stanowczem. Bo c6z znaczy partacz ? Scharakteryzowat ich
na zjezdzie p. Syniewski, a tu dodamy, ze partacz nie potrafi ho-
towicy zatrze¢, drozdzy wyhodowac¢, zacieru nalezytego zrobic¢ itd.
Czy taki cztowiek potrafi uzy¢ kwasu fluorowodorowego, pozwo
limy sobie mocno powatpiewac ? Do nalezytego uzycia kwasu
nie wystarczy diugoletnie partaczenie w gorzelni, do tego trzeba
czego$S wiecej, a to wiecej] ma nazwe ,inteligencyau. A wiec
partacz bedzie partaczem zawsze a uzycie kwasu fluorowodoro-
wego pozostanie tym, ktorzy go uzyC potrafla. Nie tu miejsce
na polemike naukowg z p. G.,, mozemy mu tylko dac¢ serdeczng
rade, azeby sie wpierw, nim o kwasie fluorowodorowym cos napi-
sz w odnosnej literaturze rozpatrzyt.

Daje nastepnie p. G. gorzelnikom rady zawarte w szesciu
punktach Dobry gorzelnik tatwo dojrzy, ile rady owe warte,
partacza zas trudno kilkoma stowy nauczyC, nalezatloby nam wiec
o tych radach nie mowic¢; przypatrzymy sie im jednak Dblizej,
azeby lepiej poznacC p. G.

Mowi p. G.: Gorzelnicy majag baczyc¢

1. ,Aby wszystka maczka przeistoczong zostat w cukier*4
(Wielka nowosc!)

2. ,Aby w zacierach o0siggngC najwiekszg koncentracyeu.

To nie u nas p. G., to Maercker dla niemieckich stosunkow
zaleca.
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3. ,Aby wszystek cukier przez racyonalne prowadzenie
drozdzy w alkohol sie zamieniatu.

Przyznajemy, ze ustepu tego nie dobrze rozumiemy.

Zamieniamy bowiem cukier przez racyonalng fermentacye
w alkohol, a racyonalne prowadzenie drozdzy przyczynia sie do
nalezytego rozwoju tychze. Wprawdzie jest dalszg konsekwencyg
nalezycie rozwinietych drozdzy przy bardzo wielu innych warun-
kach dobra fermentacya a co zatem idzie dobry wydatek alko-
holu, ale jezeli p. G. to chciat w pukcie 3. powiedzie¢c to darmo
sie trudzit, bo nam to od dawna jest znanem. Przypomina nam
sie figlarz Till Kulenspiegel, ktéry zwotat na wiec krawcow ca-
lego Swiata, obiecujagc im wazng dla ich rzemiosta rzecz powie-
dzie¢, a gdy sie zeszli wygtosit z wielkim patosem zdanie, ze po
winien kazdy krawiec przed zawleczeniem igty zrobi¢ w nitce
wezet.

4. ,Aby stéd byt dobryrt Najnowszy wida¢ wynalazek!

5. ,Aby lokal fermentacyjny oddzielony byt od hotowiczarnP.

Takze nowoSC! A nareszcie

6. rAby w obu powyzszych lokalach temperatura byta stata**.

Maercker napisat dzieto o 788 stronicach w tym samym
przedmiocie, a p. (t. zatatwit sie z nim bardzo kroétko.

W koncu nawotuje p. G. przedsiebiorcow gorzeln do racyo-
nalnego urzadzenia gorzelh, w czem my panu G. tylko przykla-
sng¢ mozemy, zastrzegajac sie przytem, ze nie myslimy tu o urzg-
dzeniach kosztownych, lecz wszystko scisle zastosowane do po-
trzeby. Bo tak samo jak sie p. G. zawidédt na kwasie, myslac ze
jezeli za uzycie kwasu dobrze zaptaci, kwas ten wszystko sam
zrobi, tak tez przeliczy sie ten wiasciciel, ktory, jak sie niedawno
stato, postawi kosztem 60 tysiecy gorzelnie z urzadzeniem Pauck-
sza, a W ktorej] pomimo aparatow o niezliczonych patentach par-
tacz gorzelnik (tez przeciwnik kwasu) 50 odsetek litrowych otrzy-
mywat.

Pozwolimy sobie tutaj p. Goldenbergowi w zamian za jego
zyczliwe rady rowniez dobrag, bo od dawna wyprdébowana, rada
stuzyc.

Azeby gorzelnia przynosita witascicielowi jak najwiekszg ko-
rzysc¢, powinno sie nastepujgce warunki spetnic:

1. Gorzelnie nalezycie urzadzic.
2. Przy urzadzaniu pilnie otowka, papieru i tabliczki mno-

zenia uzywac; luksus bowiem na miejscu jest w patacu, w fabryce
zasS wiecej praktycznosc.
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3. Tak w dobrej jakotez ztej gorzelni powierzy¢ kierowni-
ctwo cztowiekowi umiejetnie swoj fach traktujagcemu 1 wymagac
od niego, aby umiat SledziC i Sledzit za postepem czasu. Znaj-
duje sie jeszcze w artykule ustep o 10°/0 z ceny patentu, ktora
maja otrzymywacC gorzelnicy od pana Rosetizweiga. Jezeli ustep
ten adresowanym byt do tych, ktérzy uchwalali wejs¢ w uktady
z p. R to trafit p. G. jak to mowiag kulg w ptot.

Nabywac majg licencye wedle porozumienia z p. R. gorzel-
nicy dla siebie po 150 zir. | prawo uzywania kwasu przywigza-
nem jest do osoby gorzelnika a nie do gorzelni wzglednie jej
wtasciciela; jakikolwiek wiec wyzysk witascicieli jest tu wiec wy-
kluczonym. Kto sadzi, ze bedzie umiat z korzyscig uzyc kwasu,
licencye zakupi, kto zaS z gory nie jest swego pewnym, niech da
z zakupnem kwasu spokdj, bo zrobi to samo doswiadczenie co
p. Goldenberg 1 niepotrzebnie bedzie narzekat na Maerckera,
Clussa 1 innych, ze go w btad wprowadzili majgc na celu zaro-
bienie 10% z jeK® ciezko zapracowanego grosza.

l1i oz maitosci,

8. 59 nstawy gorzelnianej z dnia 20. czerwca 1888 orzeka, ze
gatunek i iloS¢C oznajmionych do zacieru ptodéw moze by¢ dodatkowo zmie-
niony w czasie oznajmionego okresu, nalezy jednk o tein najmniej 24 godz.
w pierw zawiadomicC pisemnie organa skarbowe, ktérym nadzdér gorzelni jest
powierzony.

Z mnogich opisow czynu i nastepnych docbodzed, doszty witadze skar-
bowe do przekonania, ze nawet najdoswiadczenszy gorzelnik nie jest w stanie
z gory utrafic i naprzod poda¢ dokitadnie ani gatunek ani ilosci tych pto-
dow jakie bedzie zacierat. Skutkiem tego przeswiadczenia wiadz skarbowych
upowaznito c. k. Ministerstwo finanséw w porozumieniu z wegierskiem Mi-
nisterstwem finanséw, dotyczace kontrolujgce organa skarbowe odstgpi¢ za-
wsze od sporzadzenia opisu czynu, jezeli roznica miedzy oznajmionymi pto
darni, wzglednie dodatkowem oznajmieniem zmienionymi ptodami, z jednej
strony a gatunkiem i iloScig ptodow zatartych rzeczywiscie i zapisanych
W rejestrze gorzelnianym z drugiej strony — pie¢ procent zwyz lub nizej
nie przekracza, w gorzelniach za$ wyrabiajacych drodze prasowane, moze
ta roznica dziesie¢ procent wynosic.

Obowigzek oznajmienia ewentualnej zmiany w zatrze¢ sie majacyeh pro-
duktach, zostaje jak dotad prawomocny.

Eksplozya kotta w gorzelni. w fabryce spirytusu p. Goldharamera
w Handszesti Dorohoiu w Rumunii, wyleciat kociot parowy a z nim caty

budynek w powietrze.
Eksplozya byta tak gwattowna, Ze ogromny speiser wazacy z woda do
2.000 klg. odleciat o 50 krokow ze swego stanowiska Wszyscy robotnicy
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znajdujacy sie w fabryce, czescig zostali ciezko pokaleczeni, czeScig poniesli
sSmier¢ na miejscu. Z pomiedzy 8 trupow wydobytych z gruzow byt drugi
dyrektor fabryki i maszynista, przyczyng tej katastrofy byto niedbalstwo
palacza, ktory obstugiwat kociodt.

O wartosci anonsOw wyraza sie ekonomista amerykanin Horace
Greeley nastepujaco: ..Glupstwem jest mowi¢ co$ o kosztach inserowania*.
To tak samo jak gdyby ktoS rezouowal przeciw kosztom, jakie ponosi, by
ochroni¢ swoj towar przed niepogodg lub przed ziodziejem lub przeciw ko-
sztom przesytki towaru. Wszystkie inne koszta przyprowadzenia jakiego$
interesu nie sga wyttumaczone, jezeli przy nich brakuje kosztow na ogtoszenia.
Kto ogtoszen zaniedbuje, ten powieksza stosunkowo swoje wydatki na czynsz,
oswietlenie, opat, utrzymanie z |j2 na 4 5 procent w tej sumy, jaka win-
teresie obraca. Nierozumni kupcy niemajacy sktonnosSci do gazet nie pojmujg
zwykle potegi prasy w terazniejszych czasach. Mozna przyjaC, ze obwiesz-
czenia i doniesienia gazeciarskie dwadzieScia razy tyle osOb czyta dzisiaj
jak przed 20 laty.

Dzisiaj z tatwosScig mozna ogtoszenia tak umiesci¢, ze w dwoch dniach
czytaC go bedzie jakie 50.000 oso6b, ktorym ono w oko wpadnie, a umie-
sciwszy go w kilku dziennikach, czyta go w paru dniach przeszto moze
100.000 osob.

Jezeli wiec obecnie jest mozliwem takie obwieszczanie za pare dola-
row umiesSci¢c w gazetach, jakze moga ci, ktérzy tego zaniedbujg, spodzie-
wac¢ sie wychodzi¢ dobrze na interesie, majagc konkurencye z tymi, Kktorzy
sie anonsuja,- Zaniedbanie tych Kkorzysci znaczy tyle, co nie postugiwacC sie
jazdg kolei lub telegrafem, co zamyka¢ umyS$lnie oczy, aby modz mowic,
ze jest strasznie ciemuo na Swiecie

Produkcya spirytusu w Austryi za czas od 1 wrzesnia 1893 do
1. czerwca 1894 wynosita w gorzelniach wszelkiej kategoryi 106,248.000
stopni hektolitrowych, obliczony podatek po strgaceniu spirytusu uzytego na
cele wolne od optaty wynosit ogotem 25,718.658 zir. 50 ct. W Wegrzech
wynosita produkcya spirytusu za czas od 1. wrzesnia 1893 do 1. lipca 1894
w gorzelniach wszelkich kategoryi 106,531.000 stopni hektolitrowych
a obliczony podatek po straceniu woluego od optaty spirytusu wynesit w po-
wyzszym czasie 26,294.915 zir. 85 ct.

Ceny spirytusu Z poczatkiem tego miesigca byty nastepujace:

Wieden 15 zir. 60 ct do 15 zir. 80 ct.

Praga 14 zir. 35 ct. do 14 zir. 60 ct.

Lwow — -
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KROCHMALARNIE |I

najnowszego systemu wraz z planami 1 kosztorysami
podtug systemu W. H. Uhlanda dostarcza jedynie na
Galicye upowazniona n

FABRYKA MACHIN

pod lirmg tt* Z IE, L §f MI E W S K I Krakow.
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Ceny znizone o 1020

TOWARZYSTWO POWROZNICZE

w- Hady mnie
Stowarzyszenie zarejestrowane z poi ekg ograniczong
I subwencyonowane przez Wysoki Wydziat kraj. we Lwowie
poleca swoje
NTyrpl&r "ewtpzaicz”™ i oiecickar®iwte
tudziez

sy o maszyn, liny katarowe 1 promowe, qurty oo wybijania wozkow 1t p

Roboty wykonywane bywajg pod nadzorem instruktora powro-
Zznictwa przez Wysoki Wydziat krajowy mianowanego. Podpisana
Byrekcya uzyskata na korzy$¢ P. T. naszych Odbiorcow znizenie
przewozowego frachtu kolejowego od towarow powrozniczych. a to
w wysokosci okoto 3IK. - Zapewniajac o rzetelnej ustudze, polecamy
wyroby Towarzystwa taskawym wzgledom.

Cenniki gratis i franco. "ONA

] ) ) Dyrekcya;
Marceli Stciechowski. ks. Leon Paste*'.
IP P P PP
wszelkiego rodzaju dla domowych 1 publicznych celow

dla rolnictwa, budownictwa i przemystu.

Nowos$¢ - Podtug patentowanej inoksydacyjnej metody
Bower-Barf robione

Pompy 1noksydowane.
WAGI

najnowszej i najlepszej konstrukcyi,
decymalne, centymalne 1 wagi mostowe z dzewa i zelaza,
dla handlu, ekspedycyi frachtowych, fabryk, rolnictwa i prze-
mystu. wagi osobowe i bydlece, wagi do uzytku domowego

poleca

Towrisim M tTom 3 fabrytacyi poi) I'm 4]
W. GAEWBHS, Wien | Walhschgasse 14

Katalogi gratis i optatnie.
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Patent dla Austro- Wegier. Nr. axp

LSoeietd Generale de Maltose4 w Brukseli,

ma zaszczyt zawiadomi¢ Witascicieli gorzeln, ze wszelkie

6%]D zlecenia o zaprowadzenie, sprawozdania lub préby maja by¢

zgtaszane do:

- Chemicznej Fahryki Donanfeld - Florisdorf
] i

Karola Rosenzweiga
0)

Biuro. Weden |, Gelreidenmarkt 14.

(o4 0] Powyzsze Towarzystwo ,,Societd Generale de iMaltosew

zawiadamia rowniez, ze wBzystkie te gorzelnie bedzie
sciga¢ sadownie, ktéreby zastosowywatly powyzszy sposob

CcO postepowania, chociazby tylko na prbébe z obejSciem praw

patentowych.

- Zale ca sie, by
Dra EFFRONTA KWAS FLUOROWY
tadztycia) tiwilwaly pod (fantu o #**
9:]) wvwczesnie

zamawiano, gdyz transport wymaga dtuzszego czasu
| z rozpoczeciem kampanii liczniejsze zamowieuia bywajg
nadsytane.

Z Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzgdem St. Baylego.



