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0'1p Towarzjsiwa GorzeliM* Polskich,

Wychodzi raz na miesigc w objetoSci jednego arkusza.
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pocztowym pod adresem Drukarni ludowej. Rekopisy zwraca sie tylko na wyrazne zgdanie
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Najnowsze doswiadczenie przy wyrobie stodu gorzelnianeqo.

ODCZYT A. JENIKA

na VIII. Walni'm Zgromadzeniu cztonkéw Towarzystwa gorzelnikéw polskich
odbytem we Lwowie w dniu 0. sierpnia 1894,

(Pokoriczenie).

Teraz przejdziemy do okreslenia wyrobu stodow z zyta i psze-
nicy, a to réwniez mi podstawie sprawozdan Dra Haydueka z po-
wodu 3. konkursu o nagrode za najlepsze stody przez Towarzy-
stwo fabrykantow spirytusu w roku biezgcym zarzadzonego :

Do tego konkursu zgtosito sie 27 wystawcow, a to 24 zoka-
zami stodu zytniego, a 3 z okazami stodu pszenicznego

Wyniki badan stodu zytniego okazaty sie takie same, jak
przy stodzie jeczmiennym, gdyz najwiekszg site cukrzacag posiadat
stod bardzo dobrze wyrosSniety, ktérego mianowicie Kietki ko-
rzonkowe dosiegaty albo 1 przekraczaty dwurazowg, a Kkietki
lisciowe pottorarazowg dtugosc ziarna. To samo odnosi sie i do
wagi, j akotez i1 do obfitosci ciat proteinowych zyta, gdyz zyto
lekkie, jare wagi hektolitrowej 65 klgr., o zawartosci ciat pro-
teinowych przeszto 14%? wydato najlepszy stod oznaczony cyfrg
100, dalszych za$ 5 probek =z zyta ozimego wagi do 75 Kklgr.?
a clat proteinowych 13%; posiadaty tej sity cukrzacej od 100 do
80°/0, a reszta 18 probek o zawartosci tylko 11°/0 tych ciat pro-
teinowych wykazaty ledwie od 75 do 45% tej sity.

Co zaS do pszenicy, to okazato sie, ze najlepszy stod wy-
data pszenica biata, a zawartosS¢ ciat proteinowych odgrywa tu
tak samo wazng role, jak przy jeczmieniu lub zycie, a rowniez
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| sita dyastazy zawistg jest od rozwoju kietkOow, co nam nastepu-
jacy przyktad wyjasni:

Z jednego gatunku pszenicy wyrobiono stéd na dwojaki spo-
sOb, pierwszg czesC¢ tejze moczono krotko, bo tytku 48 goddn,
a stodowanie samo trwato 10 dni, podczas ktorego to czasu stod
ten czesto wodag skrapiano. Ditugos¢ kietka lisciowego doprowa-
dzono tu do pottora raza diugosci ziarna, a stod ten byt z po-
dobnych okazow najlepszy i oznaczony zostat cyfrg 100. Druga
czeSC tej samej pszenicy moczoiH) 87 godzin, a na stodowni byta
w robocie przez 8 dni, przyczem nie skrapiano jej wcale. Kietek
lisSciowy nie dordést tu diugosci ziarna, a sita cukrzgca tego stodu
wynosita tylko 87°/0. Najmniej dyastazy posiadat inny okaz stodu
pszenicznego dla browaru wyrobionego, ktorego kietki tylko do
1/3 dtugosci ziarna siegaty, zawierat on bowiem tylko 49% tej
sity cukrzacej, a rozpuszczalnych ciat proteinowych zaledwie 2*8°/0,
podczas gdy najlepszy stéd z tych okazdéw posiadat ich 51/2°/

A wiec wiemy juz, ze uzywane do wyrobu stodu zboze, jak :
jeczmien, zyto i pszenica, jest tern odpowiedniejsze, o ile ono jest
|zejsze, gdyz jako takie posiada wiekszg ilosSC ciat proteinowych,
t. j. potaczen azotowych i ciat biatkowatych, ktore przy procesie
stodowania, dziatajagc na roztwor skrobii, wytwarzajg tern samem
tern wiece] tej sity cukrzacej czyli dyastazy, im dotyczace zboze
bogatsze-m jest w te ciata proteinowe 1 im lepsze warunki pod
dane zostang rozwojowi tej dyastazy, — a warunkami temi s3g
powolne, a wiec przy niskiej temperaturze stodowanie | spowo-
dowanie jak najsilniejszego rozwiniecia sie obydwoch Kkietkow,
tak korzeniowego, jak i lisciowego,

Teraz zachodzi wazne pytanie, w jakim stosunku pozostaja
do siebie omawiane stody pod wzgledem ich sity cukrzacej? Na
to pytanie daja nam odpowiedz przeprowadzone porownania tych
stodow miedzy sobag przez Dra Hayducka, z tychze bowiem do-
wiadujemy sie, iz w stosunku do stodu jeczmiennego, Kktorego
site oznaczono poczatkowo na 1.000 do 2.145, co rowna dal-
szym oznaczeniom, jak 100 do 46°/0, to stéd z zyta posiada tej
sity od 98 do 50, a z pszenicy od 102 do 50%. czyli, ze ze
wszystkich tych trzech gatunkéw zboza mozna catkiem réwny co
do sity cukrzacej stdéd otrzymac.

Wyjatek stanowi tu tylko stdéd owsiany, ktorego sita cu-
krzaca jest bardzo mata, gdyz w stosunku do najlepszego stodu
jeczmiennego wynosi ona niespetna nawet 10% tegoz, lecz stod
ten dla jego wiasnosci zacier rozrzedzajacych i na przebieg spo-
kojnej fermentacyi (zapewne z powodu jego olejku ,Aveninw



wptywajacych, bywa czesto w gorzelniach jako domieszka do
Innego stodu z bardzo dobrym skutkiem uzywany.

Przy te] sposobnosci uwazam jeszcze za stosowne nadmienic,
ze stod z samego zyta jest bardzo trudnym do wyrabiania, gdyz
posiada on te witasnosSC, ze lezy ciezko i zbito na stodowni, wsku-
tek czego zbyt predko 1 silnie sie ogrzewa 1 ostatecznie czesto
plesnieje, wymagajgc tern samem wielkiej uwagi i czestego prze-
rabiania, ktére pocigg*a za sobg znowu ten zlty skutek, ze przez
czeste szuflowanie kruche Kkietki tego stodu na szkode rozwoju
dyastazy sie odtamujg. To tez dla zapobiezenia tym trudnosciom
dobrze jest stodowacC zyto razem z jeczmieniem, w ktorym to
atoli celu kazde =z tych zb6z musi byC osobno moczone, gdyz,
juk wiadomo, zyto potrzebuje krotszego cziisu do moczenia,
a jeczmien dtuzszego. W podobny sposob daje sie bardzo dobrze
wyrabia¢ stdod mieszany z jeczmienia, zyta i owsa.

Z tych wszystkich dotad wypowiedzianych, a na podstawie
naukowych doswiadczen zebranych uwag i wskazowek przekonu-
jemy sie, zeSmy byli w btedzie, nasSladujac browary przy wyrobie
naszych stodow 1z ciezkiego zboza, a pr/ytein o niedokiadnem
rozwinieciu sie kietkdw, spowodowanych pospiesznem stodowa-
niem. My bowiem nie potrzebujemy skrobii w stodzie, tak jak
ja browary dla wytworzenia z niej cukru przy obecnosci niewiel-
kiej iloSci dyastazy potrzebujg ale potrzebujemy tylko jak naj-
wiecej 1 jak najsilniejszej dyastazy dla nalezytego scukrowania
skrobii kartoflanej lub zbozowej, ktorej to dokladne przeobrazenie
na cukier jedng z gtownych podstaw naszej tnanipulacyi gorzel-
nianej stanowi, a takag dyasta~ze tylko stdéd z lekkiego i zdrowego
zboza, prowadzony wolno, wiec przy niskiej temperaturze nam
wydaC moze.

Lecz nie przeholujmy tych wskazowek ¢ lekkich zbozach!
nie kusmy sie o dalszy postep w tym wzgledzie na witasng reke
I nie sadzmy, ze z posStadow jeszcze lepszy stéd uzyska¢ mo-

zemy. — dlatego tez pamietajmy sobie stowa Dra Delbriicka, taki
lekki jeczmien okreslajgcego: ,Ks war leichte, aber gesunde
(Terste".

Uwaga ta wydaje mi sie tern bardziej by¢ tu na miejscu, iz
rozpowszechniong jest u nas doscC ta fatszywa, a dla racyonalnego
przebiegu procesow chemicznych w gorzelni zgubna zasada, ze
na stod gorzelniany lada jakie zboze wystarczy, dlatego tez zda-
rza sie czesto, ze gorzelnie muszg wyrabiaC stéd z jeczmienia juz
w polu zrosnietego, w stertach zaparzonego, lub na maszynie po-
tamanego, a jeszcze czesciej z nierownego i z niezdrowego ziarna.



Jakg moze byC sita cukrzE”ca stodu z takiego jeczmienia
wyrobionego, z porownania wyzej nadmienionych badan sto-
dow konkursowych mozemy tego z tatwoscig sie domyslac, nie
mowigc juz nic o rozmnazaniu takim stodem niepotrzebnych kwa-
sow w gorzelni. Podlegamy tu bowiem w takich wypadkach
dwom ewentualnosciom, gdyz albo bierzemy za duzo stodu i z nim
razem odpowiedng iloSC dyastazy, lecz za to za duzo kwasow,
zakwaszajgc niemi catg gorzelnie ; albo tez bierzemy go za mato
I tym sposobem wprawdzie mniej kwasoOw zaszczepiamy, ale
wowczas dajemy takze za mato dyastazy, przez co tak gtowne
cukrowanie zacierow, jak tez i przy koncowej fermentacyi sg nie-
doktadne, — a w kazdym razie ponosimy powazng strate w wy-
datkach.

/atem tez pozwole sobie jeszcze raz powtdrzyC, ze waznym
czynnikiem w gorzelnictwie jest dobry stdd, a starannoSC przy
jego wyrobie, jako tez i dobor odpowiednego zboza stokrotnie
sie optaci.

Teraz nasuwa sie nam pytanie, jaka iloSC stodu jest potrze-
bng do nalezytego scukrowania zacierow ?

Odpowiedz na to nie jest tak tatwg, a to z tego powodu, iz
my pod nazwag stodu nie mozemy co innego rozumie¢, jak tylko
dyastaze, a zawartosC tejze jest, jak to widzieliSmy, w roznych
stodach rozmaitg, gdyz nawet stody konkursowe zawieraty jej
od ioo do 46%, to znaczy, iz jezeli tego pierwszego stodu wy-
starcza nam dla scukrowania pewnej ilosci zacieru* 200 Kklgr., to
tego drugiego potrzeba nam az 435 klgr., aby ten sam skutek
osiggnac, to tez jak diugo nie zdotamy wyrabia¢ naszych stodow
0 najwyzszej, a zawsze rownej sile cukrzacej i jak diugo nie po-
trafimy SciSle na podstawie doswiadczen praktycznych oznaczyc,
jaka iloS¢ dyastazy jest dla scukrowania skrobii w pewnym da-
nym zacierze zawartej potrzebng, tak diugo o przyjeciu jakiej$
statej, a powszechnie obowigzujacej normy co do ilosci uzywac
sie majacego stodu nie moze by¢ ani mowy, gdyz takowa rdéwna-
taby sie co najmniej empiryzmowi, jezeli nie receptom z ubiegtych
czasow. Tu gorzelnik powinien sie kierowa¢ swojg wiedzg i do-
Swiadczeniem, a jezeli musi wyrabia¢ stéd z mniej odpowiednego
zboza, to z pewnoscig narazi sie na mniejszg strate, jezeli taki
stod bedzie uzywat na pot mtody, o mniejszej ilosci dyastazy, ale
za to czysty, chociaz musi on go brac w stosunkowo wiekszej
ilosci, jezeli zas ma dobre zboze i stod moze wyrabia¢ o jak naj-
wyzszej sile cukrzacej, to tu moze bez watpienia korzystny dla
gorzelni system oszczednosci stodu zaprowadzic.
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Tak samo a to mtwet niezaleznie odjakosci jeczmienia —
jest wskazanem na wyrob zaciorku drozdzowego tylko mtody stod
uzywac. Tu nam sie bowiem przedewszystkiem o najwiekszg czy-
stos¢ rozchodzi, a te tylko w miodym stodzie napewno jeszcze
znaleSs¢ mozemy. Pare kilograméw stodu wiecej nie stanowi roz-
nicy, a nieroztworzona jeszcze skrobia w catym mtodym stodzie
na zaciorek uzyta, nie jest straconag, gdyz przy obecnosci dya-
stazy otrzymujemy z niej cukier, o ktory dla rozmnazania droz-
dzy 1 tak sie staramy.

Streszczajac wszystkie powyzsze uwagi, wysuwajg sie nam
dla wyrobu jak najsilniej cukrzacego stodu dla gorzelh nastepu-
jace warunki :

1) Zboze lekkie, lecz zdrowe 1 0 najwyzszej zdolnosci kiet
kowania;

2) stodownia o réwnej i chitodnej temperaturze, czysta i dla
dtugiego stodowania odpowiedna, a zatem obszerna;

3) przyrzad do ptukania zboza dla uwolnienia go od kurzu
I ewentualnych zarodkow kwasow fermentacyi alkoholowej szko
dliwych ;

) stodowanie samo—jak to juz kilkakrotnie nadmieniono
powinno sie odbywac¢ przy niskiej temperaturze, t j. 6 90 R.,
a nie przekracza¢ nigdy 12° R.

Co zas do dalszych manipulacyi przy stodowaniu, a miano-
wicie jak czesto ma byc¢ stdéd przerabiany, lub jak wysoko w gro-
madce uktadany, to nie mozemy tu sobie zadnych regut z gory
uktada¢, — te bowiem zalezne sa od przebiegu kietkowania, od
temperatury lokalu i t p., a takowe zreszta poming¢ mozemy,
gdyz dla fachowego gorzelnika nie przedstawiaja one zadnych
trudnosci.

Inna rzecz jest z ocenieniem stodu na jego dyastaze i Sciste
zastosowanie tegoz do potrzeby, — takie proby leza bowiem
poza kotnpetencyg gorzelnika, a do tego bytyby one za koszto-
wne, jako na wiekszg skale w gorzelni przeprowadzane. Tu mo-
gtaby nam tylko stacya doswiadczalna przyjs¢ w pomoc, anali-
zujac od czasu do czasu wyrobione stody, w watpliwych wypad-
kach takze i zboze, gtéwnie za$ jeczmien, a tym sposobem wy-
robilibysmy sobie dosSwiadczenie na podstawie naukowej oparte
| wiedzielibysmy doktadnie, w jakiej ilosci mamy uzywacC pe-
wnego danego stodu, abysSmy z jednej strony nie naduzywali tak
drogiego materyatu, a z drugiej strony, abysmy byli pewni, ze
brak jego lub wadliwos¢ nie naraza nas na zte skutki.
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Nim ale to nastgpi, to badzmy tymczasem bardzo ostrozni
w o0szczedzaniu stodu, gdyz oszczednosC; taka, nie w pore uzyta,
spowodowaC moze na jeden raz wiekszg szkode, aniceli w przy-
jaznych, chocCby przez diuzszy czas utrzymywanych warunkach
na niej sie zyskato

(Czy wstanem Jest & nas zakladanie fabryk oroitoych 1 jakich?

Odczyt p. K. Hordynskiego na posiedzeniu Towarzystwa
gorzelnikow polskich odhytern dnia 6. sierpnia b. r. we Lwowie.

Na dowod pytania, czy wskazanem jest u nas zatozenie Kilku
fabryk drozdzy prasowanych, nie bede wchodzit w daty staty-
styczne, wykazajace roczng produkcye 1 konsurrtcye drozdzy
u nas w Galicyi, bo dosy¢ jest popytaC sie w miastach i mia-
steczkach, w sklepach 1 handlach, zwitaszcza w zachodniej <rali-
cyi, by sie przekonacC, ze sie konsumuje drozdze wiedenskie lub
z osciennych prowincyj importowane.

Jest niezbitym faktem, ze w Galicyi produkuje sie moze
v4 czesC potrzeby, a reszte sprowadza sie zkad indziej. Z powsta-
waniem wielkich browardow piwnych, a zamykaniem matych bro-
warkow, ktore rozrzucone gesto po kraju robity piwo gornej fer-
mentacyi I miaty drozdze piwne katnarowe do zbycia, powstawat
naturalnie brak drozdzy, ktorych, o ile ich w kraju nie byto, za
czeto sprowadzacC z krajow, gdzie juz dawniej powstaty fabryki
drozdzy rowniez z braku piwnych drozdzy.

My zapomnieliSmy o tem, ze juz od kilkudziesieciu lat bra-
kuje w kraju witasnych drozdzy piwnych, ze z postepem cywili-
zacyi 1 zwiekszeniem sie ludnosci zwieksza sie ciggle potrzeba
| zostawilismy przemyst fabrykacyi drozdzy prasowanych odto-
giem, dajagc moznosS¢ rozwiniecia sie fabrykom zagranicznym na
ogromng skale — dla eksportu drozdzy do Galicyi.

Mimo to jest brak dobrych drozdzy u nas; na prowincyi
formalnie trudno ich dosta¢, zwitaszcza w lecie, a te, co sg po
miasteczkach, to mieszanina maki ze staremi drozdzami. Po wsiach
czesto tak ludnych ani stychu o drozdzach, cho¢ lud wiejski che-
tnieby spozywat pieczywo na drozdzach, zwitaszcza w dni uro-
czyste, lecz w braku drozdzy pieka ludzie na kwasie 1 nie moze
byC¢ inaczej, skoro drozdzy tylko w mieScie dostaC mozna i to
jak najlichszych, bo one przebyty juz transport moze stu mil, nim
sie do nas dostaty.
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Wiec potrzeba fabryk drozdzy prasowanych jest jasng, zreszta
zamiast dat statystycznych przypatrzmy sie mapie monarchii
austryackiej, gdzie oznaczone sg gorzelnie z wyrobem drozdzy
prasowanych, jest ich przeszto 30, a miedzy niemi Kkilka tak
ogromnych rozmiarow, ze potrzebaby ztozy¢ moze 10 naszych
gorzelnh rolniczych na jednag takg fabryke, n. p. koto Wiednia;
ich kolosalne rozmiary nie potrzebujg nas zadziwiaC, wszak one
produkuja drozdze dla Galifcyi, jak gCtybySmy 2z tego samego
zboza, ktore od nas wychodzi, a oni kupujg, nie mogli predzej
obstaC przerabia¢ drozdze i spirytus.

Wyrob drozdzy prasowanych odbywa sie teraz dwoma me-
todami.

Dawniejsza metoda, nazwana wiedenska, polega na tern, iz
ze zwyktych zacierow zbozowych 2z dodatkiem klarowanej brahy,
przy zachowaniu pewnych warunkow wywotuje sie umysSlnie
burzliwg ferrnentacye, przez co drozdze wychodzg w formie piany
na powierzchnie. Pilana ta zostaje czerpang, ptukang, a osadzone
drozdze przychodza pod prase. Te gorzelnie drozdzowe prowadza
techniczne postepowanie podobnie do gorzelh ziemniaczanych,
otrzymujac z cetnara zboza do 12 klgr. drozdzy, a 15 do 18 li-
trow alkoholu.

Nowa metoda wyrobu drozdzy prasowanych, zwanych Iluft-
hefe, rozpowszechnia sie od niedawna bardzo szybko. Nie mineto
lat kilka, jak pierwszg taka fabryke na wielkg skale zatozono
koto Hamburga, a juz dzisiaj jest w Niemczech na setki matych
i duzych fabryk drozdzy powietrznych, \ w Austryi zaczynajg sie
rowniez rozpowszechniac.

Postepowanie jest dosyC pojedyncze. Zboze, przewaznie zyto,
jeczmien, zostaje w formie stodu roztarte, a make zaciera sie
w wodzie, do ktorej dodano kwasu mineralnego Po kilku godzi-
nach zacier dogrzewa sie parag do temperatury cukrzenia, a na-
stepnie przecedza sie brzeczke zapomocg prasy lub kadzi przesa-
czajacej. Brzeczka zawierajgca 10 —12° cukru schtadza sie wezo-
wnicg do 24° R. 1 wprowadza do kadzi fermentacyjnej, gdzie
przy tej samej temperaturze odbywa sie fermentacya, ktora sie
w 12 godzin konczy.

Do wzbudzenia fermentacyi zadaje sie drozdze prasowane
kupne na pierwszy raz, nastepnie zas wiasne drozdze w formie
ciasta. Na dnie kadzi fermentacyjnej jest urzadzona rura rozcho-
dzaca sie w promienie, a potaczona z tak zwanym kompresorem,
jest to pompa powietrzna poruszana maszyng parowsg, wttacza
ona powietrze spodem do fermentujacej brzeczki przez caty czas



fermentacyi; od tego wietrzenia brzeczki w czasie fermeniacyi
nazywajg drozdze, ktore sie bardzo bujno rozmnazaj, drozdzami
powietrznemi.

Odfermentowany ptyn przechodzi z kadzi na ptaskie naczy-
nia, skad po ustaniu sie brzeczki," ktorag sie oddaje do destylacyi,
ustate dro/dze zostajga poddane ptukaniu, poczem sie je prasuje
| taduje w skrzynki do handlu.

Przy tej metodzie otrzymuje sie 20—25 klgr. drozdzy z ce-
tnara zboza i do 10 litrow alkoholu. Jak wspomniatem, metoda
wyrobu drozdzy powietrznych ma pewniejsze widoki powodzenia,
bo jest rentowng i mozna sie urzadzi¢ na wiekszg lub mniejsza
skale, w miare zbytu drozdzy, =zaciera sie wtedy, gdy potrzeba
drozdzy, a robota jednego zacieru az do otrzymlania drozdzy od
rana do wieczora jest skonczona.

Wedtug mnie wiec jest wskazane zaktadanie takich fabryk
drozdzowych; mogtyby one powstawac¢ z nierentujgcycli sie go-
rzeln dwuhektolitrowych blisko wiekszych miast. Taka jedna fa-
bryka drozdzy w charakterze rolniczaj gorzelni mogtaby dostar-
czaC 1 zaspokoiC potrzeby catej okolicy \v promieniu moze 10 mil,
dostarczajgc swiezych, dobrych drozdzy, a dalej mogtaby znowu
Istnie¢ drug*a, trzecia i t. d. fabryka, kazda dla swej okolicy.

Mogtaby tez w kraju powstac jedna fabryka drozdzy, pro-
dukujaca drozdze czystej rasy, co dla gorzelh bytoby bardzo po-
zadane. W Berlinie istnieje juz taka fabryka, a za jej drozdze
ptacg gorzelnie po 5 marek za kilogr.

Mozna wiec u nas zaktadac nie jedng, lecz wiecej fabryk
drozdzy plisowanych, byleby wiecej energii. Cieszytbym sie,
gdyby moj odczyt zachecit do tego przedsiebiorstwa tych, ktorzy
moga to Zrobi¢, a my chetnie przyczynimy sie swag wiedzg fa-
chowag do dzieta. Gdy Towarzystwo nasze w kazdym kierunku
stara sie 0 rozwoQj gorzelnictwa, to nie zaniedbujemy kotatac
| 0 gorzelnie drozdzowe — tak diugo, az przeciez znajdag sie lu-
dzie, ktdérzy wezmag sie do rzeczy.

Monopol wodczany w Austro-Wegrzech,

W dziennikach politycznych pojawity sie przed kilkoma
dniami artykuty omawiajgce osSwiadczenie Wekerlego w sejmie
wegierskim co do zmonopolizowania handlu spirytusem w naszej
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monarchii. Gd-y oswiadczenia takie urzedowe lub tez poturzedowe
pogtoski majg takze na celu wybadanie opinii stron interesowa-
nych przy danej reformie, koniecznem jest, azeby strony te grun-
townie 1 wyczerpujaco kwestye rozbieraty i w ten sposob uzu-
petniaty materyat, uzbierany przez rzad dla odnosnych obrad nad
reformg ustawy.

Wazng bedzie projektowana zmiana w ustawie gorzelnianej;
wazng dla rzadu, bo dochody panstwa zwiekszy, a wiec rzadzenie
utatwi; wazniejsza jednak jeszcze dla tych, ktorych dochody
uszczupli¢ sie beda musiaty, azeby zwiekszy¢ dochody panstwa.

Interesowanymi we wszelkich zmianach tyczacych sie opo-
datkowania spirytusu sg producenci, konsumenci 1 posrednicy
miedzy producentami a konsumentami, t.j. wielcy i drobni kupcy;
kosztem wiec tychze tylko mogg sie dochody panstwa zwiekszyc.
Czujemy sic; by¢ kompetentnymi do zastepywania interesow tych,
ktorzy spirytus wytwarzaja, bedziemy zatem zapowiadang reforme
z tych ostatnich stanowiska omawiacC i wykazywac, o ile zagro-
zonymi sg interesa przedsiebiorcow gorzeln.

Zwiekszenie podatku od wodki w r. 1888 miato dotkngc
tylko konsumenta, a dotkneto wskutek niezaprzeczonego zmniej-
szenia sie konsumcyi posrednika, a jeszcze wiecej producenta.
Monopol wodczany, ktory, rozumie sie samo przez sig, nie moze
by¢ zmonopolizowaniem produkcyi, jak przy tytoniu, lecz tylko
zmonopolizowaniem handlu spirytusem, dotyka na pozor tylko
posrednikdbw. Wedtug oSwiadczen Wekerlego 1 poézniejszego
oSwiadczenia austr. ministra skarbu Plenera we Wiedniu, miatby
rzad na celu zwiekszenie swoich dochodow kosztem dotychczaso-
wych zyskow wielkich kupcow handlujgcych spirytusem. Mozeby
to nas na razie i nie obchodzito, bo kto jak kto, a wielcy kupcy
| bankierzy opieki nie potrzebuja, umiejg oni zwykle sami sobie
radzi¢ 1 jak niejeden przykiad poucza, zwykle z bardzo dobrym
dla siebie skutkiem, jednakowoz przypatrzywszy sie blizej projek-
towi puszczonemu w Swiat w postaci pogtoski, zobaczymy, ze
ten na pozor tylko niewinny i producentowi nieszkodliwy projekt
w gruncie rzeczy nawet jako monopol handlu tylko przedsie-
biorcom gorzeln w Galicyi wiele zaszkodzi¢ moze. DziS bowiem
produkuje Austrya rocznie wiecej spirytusu kontyngentowego,
anizeli wynosi konsumcya, czyli ze kontyngent jest obecnie za
wielki. Zapasy, ktore w Galicyi pozostajg, obnizajg cene w po-
czatkach nastepnej kampanii, przyczem Galicya sie swego spiry-
tusu pozbywa, a czeski i inny spirytus jest zmuszonym wychodzic
za (granice, Otrzymujemy wiec wskutek tego, iz konsumcya
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mniejsza jest anizeli produkcya kontyngentowego spirytusu, bar-
dzo licha cene, ale jesteSmy jeszcze w stanie gospodarstwa nasze
racyonalnie prowadzi¢. Gdy zaS panstwo wezmie w Swe rece
handel spirytusem konsumowanym wewngtrz panstwa, a w swej
niezrownanej przezornosci handel na zewnatrz panstwa obywate-
lom swoim jeszcze pozostawia, jest catkiem naturalnem, ze pan-
stwo tylko takag ilos¢ spirytusu u producenta zakupi, jakg ono
w swym handlu rocznie zuzyje, czyli ze obecny kontyngent
w panstwie z koniecznosci sie zmniejszy. Pozornie sprawiedliwem
bedzie, jezeli zmniejszy sie kontyngent w pojedynczych Kkrajach
w stosunku ogolnego zredukowania kontyngentu ; w Galicyi
jednak bytaby taka pozorna sprawiedliwos¢ wprost kleskg zadang
naszej produkcyi rolnej.

Jakkolwiek nie uwazam Kkraju naszego za ,kraj rolniczyK
| nadawaniu krajowi tego niewinnego przymiotnika wiele niepo-
wodzen i wielkiego zastoju w przemysle przypisuje, nie moge nie
przyznac, ze jak na dzis gtownymi produktami surowymi, jakimi
nasz kraj rozporzadza, sa produkta rolne. W Slad za tern musimy
wymagac,., azeby w takim samym stosufiku znajdowaty sie te za-
ktady przemystowe, ktore produkta rolne przerabiajg, a zaktadami
takimi sg cukrownie, gorzelnie, drozdzarnie, browary, krochma-
larnie, fabryki dekstryn i syropu kartofl. i t d. Porobwnajmy pod
tym wzgledem Galicye i n. p. Czechy, a zobaczymy, jak £naczng
jest réznica na korzysc Czech. Ponizej zestawitem niektore daty
poroéwnawcze, zaczerpniete z zestawien urzedowych ministerstwa
skarbu za r. 1892 :

posiadaja Czechy Galicya
obszaru km?2 5i-95h  7*-797
cukrowni . . . . 135 2
browarow . . . . 725 148
gorzeln rolniczych 198 553
, fabrycznych . 10 -
drozdzami rolniczych 1 2
, fabrycznych 5 —_

/ innych zaktadow przerabiajacych produkta rolne posiada
Galicya dwie krochmalarnie, podczas gdy Czechy liczg ich na dzie-
sigtki ; fabryk dekstryn 1 t. p. Galicya nie posiada, w ( zechageh
za$ jest ich mnoga ilosc.



Wyprodukowano zas w r. 1892 :

w Czechach  w Galicyi

piwa hl. : : : 6,684.413 841.971

cukru w klgr. . . 421,833.021  3,265.245
spirytusu (wywieziono

z gorzeln w r. 1892) 27,512.422 37,858.190

Widzimy z powyzszych dat, ze Czechy, jakkolwiek od Ga-
licyi bardzo znacznie mniejsze co do obszarulj), posiadajg niepo-
rownanie wiecej fabryk przerabiajagcych produkta rolne, anizeli
Galicya. Takiej kolosalnej ilosci cukrowni i browaréw w Czechach
moze Galicya przeciwstawi¢ tylko swoje gorzelnie, bo tych po-
siadajg Czechy mniej jak Galicya. Jednakze 1 tu majg Czechy
w pewnej mierze przewage. llo:C gorzelnh bowiem w Czechach
wynosi tylko 39% ilosci takich fabryk w Galicyi, a produkcya
spirytusu gorzeln czeskich wynosi juz 72% ogolnej produkcyi
spirytusu w Galicyi. Powinnismy przeto dba¢ o to, azeby gorzel-
nie u nas nie zmniejszaty wyrobu, bo nie mamy fabryk, ktoreby
nam tego uszczerbku powetowaé mogty.

Z zaprowadzeniem monopolu handlu spirytusem musiatby sie
drobny wyszynk zaopatrywa¢ w wodke w skiadach rzagdowych,
zaS w gorzelniach ilaszycli ustataby t. z. drobna sprzedaz, a wiele
to znaczy w pienigdzach sprobuje zaraz obliczy¢. W r. 1892 wy-
wieziono z gorzelh galicyjskich za optatg nizszej stopy podatku
konsumcyjnego 21,702.532 stopni hektol. spirytusu, czyli ze gdy
przy wywozie do wolnych sktadow naszego Ilub innych krajow
koronnych nikt podatku nie optaca ze wzgledu na ewentualny
zanik podczas przewozu, rozumie sie, ze tych 21,702.532 stopni
hektol. zostaty w kraju skonsumowane. Nie przesadze jednak, je-
zeli bede twierdzit, ze potowa z powyzszej ilosSci spirytusu prze-
szta przez t. z. matg sprzedaz w gorzelni. Wiadomo zas, ze cena
kazdego litra spirytusu w malej sprzedazy przy gorzelni 0 2 3 et.
co najmniej jest wiekszg jak cena t. z. basenowa, t j. w wielkim
handlu; utraciliby wiec nasi przedsiebiorcy co najmniej rocznie
217.025 do 325.537 zir. Strate te powinno sie mie¢ na oku i rza-
da¢ ewentualng kompensate. Niewatpliwg korzysSC przyniostby
projektowany monopol, gdyby cena zakupna spirytusu byta przez
rzad odpowiednio wyposrodkowang. Nie ceny targowre zagraniczne
powinny byC dla rzagdu podstawa do obliczania cen w Kkraju, jak

8) Nie posiadam pod rek$ dat co do obszaréw uprawnych.
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to sad/i autor artykutu w ,Przegladzied z 13 b. m., lecz cena
produkcyi spirytusu w danym roku powinnaby tu byC miara,
w przeciynym bowiem razie byliby witasciciele gorzelh bezbronni
wobec rzadu i1 wobec zagranicy. Miag dalszy nastapi).

Wystawa Towarzystwa gorzelnikow polskich.

(Cigg dalszy).

Kalosze na chtodnik dla robotnikow.

Chtodniki w gorzelniach wprawdzie wkrotce ustgpig apara-
tom chtodzacym, lecz wiele jeszcze gorzelh ma stare chiodniki.
Kalosze takie, dajgce sie tatwo w domu zrobi¢, sg dobre dla ro-
botnikow, by bosemi nogami nie potrzebowali w zacierze chodzic
co nie jest przyjemnem a dla nich wcale nie jest zdrowem. Ro-
botnik, w kaloszach takich obuty, po chtodniku w zacierze chodzic
moze w czasie mrozow chtodnik my¢, wapnie¢ — nieumaczawszy
nog- — maja wiec takie kalosze niezaprzeczong zalete, dokad chto-
dnikow stanie.

Modele przyrzadéwr do zaciorkow drozdzowych.

Dwie kadki stojgce obok siebie, z ktérych jedna z wioset-
kami, druga zas z mechanizmem do rozcierania, sg wystawione
w tym celu, by okazaC, co jest praktyczniejsze, czy wybija¢ za-
ciorek drozdzowy po staremu wiostami przez robotnikow, przez
co sie niszczag dna w kadkach 1 z czasem zakwaszajg i1 cata ro-
bota jest mozolna 1 powolna, a czesto niedokiadna, — czy tez
wstawiC¢ przenosne mieszadetko trybowe w kadke, przytwierdzic
go dwoma Srubami i korba, lub, gdzie to sie da, pasem pusciwszy
w ruch prety mechanizmu, rozbi¢ mase stodowa i caty zaciorek
doktadnie zrobic.

Model tych kadek jest */,, naturalnej wielkosci zwykle uzy-
wanych w gorzelniach kadek do zaciorku drozdzowego, nazywa-
nego takze hotowica lub zaparka.

Mechanizm jest tak prosty, ze kazdy lepszy kowal moze go
zrobic. Modele powyzsze wystawit p. K. Hordynski, gorzelnik
z Siebieczowa, Kktory na zapytania co do urzadzenia wspomnia-
nego mechanizmu da zawsze blizszych wyjasnien.
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Model krochmalami.

Mimo wszelkie]j racyi bytu, bo przeciez nasz kraj jest zie-
mniaczany, krochmalarnie ziemniaczane nie mogg sie rozwingc.
Coz tu mowi¢ i nawotywaC doé budowania cukrowarni, Kktore po-
trzebuja milionowego nakitadu i wprowadzenia miedzy plantatorow
nowosci, bo uprawy burakow cukrowych, ktérych dzisiaj wiesniak
ceni mato, rolnik nawet w ogrodzie nie sadzi, a skoro na kroch-
malarnie, potrzebujgce naszych juz tak powszechnych kartoti do
przerobek, niepotrzebujacych ani 25 czesci tego kapitatu, co cu-
krownie, ani rusz nie chce sie nikt odwazyc.

Jezeli mowii*, ze cukrownia, dlatego, iz catej okolicy da mo-
znos¢ plantowania i zbytu burakow matym rolnikom, bytaby do-
brodziejstwem tej okolicy, — to dlaczeg6z krochmalarnia, ktéra
mogtaby da¢ moznos¢ sadzenia i zbytu ziemniakow, teg*o tak
powszedniego ptodu rolnego, matym rolnikom, nie bytaby takze
dobrodziejstwem tej] okolicy.

Krochmalarnia moze przerabia¢ takiez masy ziemniakow jak
cukrownia burakow.

Interes fabryki krochmalu a cukrowni wcale nie przedstawia
sie gorzej, a przeciez oprocz gorzeln, do ktorych od po6t wieku
nawyklismy, ani rusz naprzod, apatya, nieche¢, a najwiecej obawa
zaryzykowania — oto powody.

Model krochmalami, jaka egzystuje w Siebieczowie, model,
niep lan, ktéry juz namacalniej daje przeglad matej krochmalami
nawet najmniej rozumiejacemu, jest wiec bardzo pochwaty godny
| wdziecznoSC sie nalezy hrabiemu Zyberk-Ptaterowi, ze wiozyt
koszt na model swej fabryki, bo moze przeciez kto$ sie zaintere-
suje i namysli, a gdy ma kapitalik i1 zrobi poczatek, to pojda
za nim drudzy.

W cylindrach, z napisami na spodzie modelu, widzimy kroch-
mal w roznych fazach przerobki az do czystego produktu, rowniez
odpadki stuzace za pasze (wyciory).

Model fabryki jest w 5 naturalnej wielkosci i z takim prze-
gladem, ze opisywacC blizej poszczegdlne naczynia i aparaty jest
zbyteczne.

Oprocz tego wystawit wiasciciel fabryki okazy produktéow
swoich, oraz probki w torbeczkach dla interesujacych sie.

Krochmalarnie mogtyby by¢ z korzyscig zaktadane przy go-
rzelniach jako dodatkowe fabryki przerabiajgce zbytnie 1 kupne
od plantatorow kartofle.



Obok modelu widzimy na Scianie plan takiej ztgczonej z go-
rzelnig krochmalami — dla tych, ktdérychby to zachecito; jest
pozyteczne, gdyz plan jest jasny 1 tatwy do zoryentowania sie.

Okazy spirytusow z gorzeln z réznych ptodéw uzyskanych,
tadnie sie przedstawiajg. Dominuje flaszka rozmiar/)w poteznych
ze spirytusem zytnym wprost z zacieru oddestylowanym o sile

ktorg probe ptywajacy wodkomierz wskazuje, — jest to
okaz pana Nowakowskiego ze Skomoroch.

Okaz takiego naturalnego zytniego spirytusu oddestylowanego
wprost z zyta, sgdze, jest o wiele bardziej interesujacy, jak okazy
w podobnych butlach panéw destylatorow, ktorzy obok wystawy
gorzelniczej sie w koto poumieszczali, — tu widzimy i mozemy
posmakowac¢ naturalny produkt, tam mozemy tylko oceniaC czy-
stos¢ rahnatu, ktoéry z gorzelnianego spirytusu wystawca przero-
bit. Na wuwage zastugujg spirytusy p. Domanskiego, nalewki
w bankach (szkoda, ze nie w przejrzystychl flaszkach) p. Osu-
chowskiego, spirytusy z gorzelni hr. Zyberk-Platera, p. Ski-
bniewskiego z 1lliboki i inne. Ugrupowanie okazow spirytusowych
jest skromne | mnlej okazate, jak n. p. sq3|edn|ch p. destylatorow,
lecz mite dla oka, sg to produkta naturalne i1 dajg obraz postepu
w gorzelnictwie w kierunku czystosci produktow.

S+ciany obwieszone 1 zapetnione sa planami 1 mapami,
wszystko starannie wykonane 1 pouczajgace.

W oko wpada najpierw mapa (ialicyi z miejscowosciami
gorzeln, istniejacych w roku

Z niej widacC, gdzie najbardziej usadowity sie gorzelnie —
| gdzie muszg mieC racye bytu. Najgesciej ich jest we wschodniej
czesci kraju i w potnocno-wschodniej, a miano wicie w powiatach
tarnopolskim, sokalskim, brodzkim.

Mapa ta jest pracowita i z mozotem mogt dojsC do tego
p. Siedlecki Franciszek, by taka mape wykonacC, bo wiemy jak
trudno u nas o jakies daty i dane, - by¢ moze, ze znajdziemy
tam jakie$S niedokladnosci, lecz +tatwiej juz teraz bedzie u po-
prawki, gdy mapa raz jest.

Bytoby pozadanem, by Towarzystwo postarato sie o odbitki
w zmniejszonym formacie te] mapy, ktora dla kazdego majgcego
z gorzelnictwem stycznoSc, jest przydatna.

Inne plany na scianach :

Graficzny obraz racyonalnego wyrobu stodu zielonego jest
bardzo dobrze pomyslany. Rozmiary stodowni i podziat gromadek
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rosnacych, sg scisle wyposrodkowane i przekonujg widza, jakiej
to stoduwni potrzeba koniecznie, by dobry stdod mozna wyrobic
| wyprawi¢. Przekonujgcy obraz dla tych, ktorzy sadza, ze
I w ciasnym, nieodpowiednim lokalu musi sie dobry stdéd wyprawic.

Graficzny przebieg prawidtowej fermentacyl 72 godzinnej,
jaki widzimy na S$cianie, daje duzo pouczajgcych wskazowek.
Z niego przy uwaznej obserwacyi da sie duzo wysnu¢ momentow
nader pouczajacych, Sledzac obie linie : temperatury i cukromier/a.
Dla gorzelnikbw moze to stuzyc za wzor, by sobie sami takie
tablice wedtug tego wzoru uktadali. Odpowiednio dla warunkow
kazdej gorzelni. Takie tablice scisle uktadane dla poszczegdlnych
warunkow moga byc¢ dla kierownika najlepszg kontrolg poréwnaw-
cza dobrej 1 ztej fermentacyi.

Bardzo dobrze przedstawiono na planie rysunki aparatow
odpedowych, jakie uzywane byty 1 sg w gorzelniach od poczatku
tego stulecia, — nie potrzeba tu opisywac¢ nic, bo rysunki same
az nadto wyraznie 6w ogromny postep pokazujg.

Nie zapomniano tez o planie fabryki drozdzy prasowanych
wedtugr nowego systemu drozdzy powietrznych.

Blan, jaki widzimy na Scianie, jest tak jasny, ze nie potrzeba
go wiecej opisywac. Tyle mowito sie o potrzebie zatozenia fabryk
drozdzy prasowanych, tyle namacalnych dowodow racyi ich bytu
przytaczano, lecz wszystko naprozno.

Tym planem przypomina Towarzystwo ogladajgcym znow te
sama kwestye, moze wystawa krajowa zacheci kapitalistow do
wydobycia kapitatow z kas wertheimowskich i zuzytkowania na le-
psze cele.

Zaleta jest niematg Towarzystwa, ze nie zniecheca sie ni-
czem, lecz ciagle kotacze, jak 1 czem moze

Okazy stoddéw Sg za skromne. tadnie utozyt p. llordynski
w ramkach okazy stodow z réznych gatunkéw zboza, przedsta-

wiwszy je jako drzewa, — ma to swoja zalete, zwtaszcza, ze mu-
siata to by¢c mozolna robota, lecz stody mogtyby byty byc w sto-
jach w wiekszej ilosci okazane, — tymczasem oprécz stoi ze sto-

dem p. Siedleckiego Tytusa i stodu z beziusnego jeczmienia wy-
robionego przez p. Jenika, gorzelnika z Butszowiec, niema innych
okazoéw. Zdaje sie, ze pp. gorzelnicy obawiali sie dawaC na okaz
stody zielone, jakie jedynie teraz w gorzelniach sie wyrabiajg, bo
te ulegtyby bytly zepsuciu, lecz mozna byto te okazy dac¢ wy-
suszone, co bytoby dla znawcow obojetnem.
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Na stole 1 putkach roztozone sg plany | prace wystawcow
gorzelnikow, w tekach i kartonach, plany kilku fabrykantow go-
rzeln, rozmaitos¢ wielka i1 oznaka, ze miedzy gorzelnikami sg lu-
dzie zdolni w kazdym Kkierunku.

Literature gorzelniczg polska zebrano jak sie dato, jest ona
skromna — lecz innej nie mamy. Za to chlubi¢ sie moze Towa-
rzystwo ze swych siedmiu rocznikow wtasnego organu ,tiorzelnikaw

Z witasnych sktadek, z wiasnej pracy 1 ze skromaych sub-
wency] krajowych czasem udzielanych temu pisemku — potra-
fito sie utrzymacC i nietylko utrzymac, ale ulepszy¢, bo przej-
rzawszy numera pierwszych i ostatnich lat, widzimy te roznice az
nadto. Tylko zelaznej woli przypisa¢ to trzeba, ze pisemko ,Lo-
rzelniku o wtasnych sitach sie utrzymuje, — zyczymy mu, wiec
szczerze najlepszego powodzenia.

Sg takze dzienniki techniczne, numera okazowe ,Gorzelnika‘S

stowem dosy¢ sporo wszystkiego — jak na nasze stosunki.

Sprawy Towarzystwa.

Zawiadamiamy cztonkow naszych, iz utworzyliSmy biuro nasze state
we Lwowie Adres biura nastepujacy : Towarzystwo (jorzelmkow polskich,
Lwow uh Polna ii I. pietro. Wszelkie zmiany adreséw cztonkéw Towa-
rzystwa prosimy zgtasza¢ pod powyzszym adresem. Kto tego nie uczyni
wczas, sam sobie bedzie musiat wine przypisaé, ze go numer ,Gorzel-
nikau nie dojdzie.

Uprasza sie zarazem cztonkow Towarzystwa o rychle uiszczenie
wktadki za rok biezacy, gdyz sprawy Towarzystwa na ocigganiu sie dalszem
musiatyby ucierpie¢. Whktadke prosze wysytaé pod adresem: Zarzad
Towarzystwa gomelnikow polskich, ftiebieczcno p. Ostréow kolo Sokala.

Przypominamy naszym cztonkom, ze Towarzystwo utrzymuje pod swoja
kontrolg sktad rozmaitych instrumontéw potrzebnyeh do kontroli technicz-
nego postepowania w gorzelni. Nie potrzebujemy, zdaje sL, zachwalacC ich,
bo kazdy dobrze wie, ze cztonkom swoim nie bedzie sie dawaé tandete.
Podjelismy sie tej rzeczy dlatego, azeby ujednostajni¢ instrumentu we wszyst-
kich naszych gorzelniach 1 pomodz cztonkom naszym w wyborze tychze in-
strumentow. Kartka korespondencyjna nie wiele kosztuje, a zamodwione in-
strumenta odwrotng pocztg sie wysyta; me ma wiec pod tym wzgledem
trudnosci, a uehrania sie kazdy od taudety, kt5rg takze =z dalszych miast
trzeba sprowadzac. Popierajoie wiec nasz skiad a moze dojdziemy kiedys$
do tej doskonatoSci, ze na wzor Niemcdéw swojg wihasng pracownie takich
instrumentow miec bedziemy. Adres, pod ktorym zamawia¢ nalezy, jest na-
stepujacy: Skiad instrumentow Towarzystwa yorzelmkow polskich w Po-

turzycy p. Sokal.

Ona spirytusu : za 10.000 litrow loco stacya kolei zt. 14 25 - 14*75,
spirytus na termina zt. 13 50— 14.



KROCHMALARNIE 5

najnowszego systemu wraz 2z planami 1 kosztorysami
i podtug systemu W. IlI. | hlancla dostarcza jedynie na
Galicye upowazniona

FABRYKA MACHIN
podfima (L, ZIE'LLE NtEEW S K1 .Krakdw. ,
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przyrzady dorektytikowania spirytusu, kotty pa-
rowe, rezerwoary zelazne na spirytus, kadzie,
parnlki, pompy, catkowite rzeznie, miedziane
| zelazne kotty do warzenia piwa, pompy piwne
I chtodniki, kadzie na brzeczko piwng, przy-
rzady do chtodzenia piwa i maszyny parowe

urzadza i dostarcza sumiennie | po najnizszych cenach

fabryka wyrobow nietnlowykh
JANA OCHSNERA

w Biatej koto Bielska (Calicya).

| Ll Y 4 n
Z a r z a %nmPolsf

ma zaszczyt donies¢ WW. PP. witascicielom gorzeln, ze po-
sredniczy jak i lat poprzednich w obsadzaniu posad samo-
iIstnych gorzelnikow na nastepng kampanie.

Blizszych -wyjasnien udziela na zadanie przewodniczacy
Towarzystwa w Sieldeezowie poczta* Ostrow kolo Sokala.
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Ceny znizone o 105S

TN\MAR7/7V<sTWn pnwRDN/7NiIn/7F f
mv E&dy mnie

Stowarzyszenie zarejestrowane z poieka ograniczona B
I subwencyonowane przez Wysoki Wydziat kraj. we Lwowie
poleca swoje ojT
"tVyjoby pcwrofe&iozo i Slepia”-sici3-
tQdZ 167 Si

pesy b nmaspn liry katarone | pronone ruty cb wypjania waaow |t p S:
Roboty wykonywane bywajg pod nad/oreni instruktora powro-
znntwa przez Wysoki Wydziat krajow\ mianowanego. Podpisana “~

yrfckcy& uzyskata na korzys¢ P. T. uasfcycb Odtw-orcoM znizenie
przewozowego fracbUi kolejowego od towardw powrozniczych, a to

w wys >kosci okoto dth*. Zapewniajac 0 rzetelnej ustudze, polecamy 8K
wyroby ‘'towarzystwa taskawym wzgledom. c§
A4MT Cenniki gratis i franco. ¢
. . Dyrekcya : -
Marceli Stoitchowskt. Js. Leon Pastor. A*v

VI oGt\Zr iftt Erth»iigd 0 r»igdti furvidiiriont vy
TITATre TTT  TTeT T

wszelkiego rodzaju din domowych 1 publicznych celow
dla rolnictwu, budownictwa i przemystu.

NowosC : Poditug patentowanej inoksydacyjnej metody
Bower-Bari robione

fC Pompy Inoksydowane.

WAG!

najnowszej | najlepsze] konstrukcii,
clecymalne, centymaldne 1 wagi mostowe z dzewa | zelaza,
dla handlu ekspedycyi fracrhtowych, fabryk rolnictwa i prze-
mystu, wagi Osobowe i bydlece, wagi do uzytku domowego

poleca
licn)Slift.aadIGNE da fabritacyt pup 1 naupn

W, GABWEHS, Wiea I, Walltschgasse 14

Katalogi gratis i optatnie.
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Kok Izg%loHZenia FAB RY KA Roklzlgl’i%enia
L h n

oraz

walcownia 1 kotlarnia
BRACI KOHLHAUPTOW

n Ustroniu (Szigsk austr.)

premiowana na wielu wystawach pierwszemi odznakami
poleca jako swa, specyfclnosc:

K ompietnu urifAd”enia i rekonstrukeye gorzeln i ra-
fin-eryi. — Przyrzady odpedowe rbéznych starszy* h
I nowszy cli systemow. — Przyrzad oclpedow y fumgujaty
bez przerwy patentu 7P. Dor>at*.. — Przyrzady rektyfi-
kacyjne w wszelkich rozmiarach — Przyr/aply do
przechowania drozdzy, patent ,Kdémeral, dotychczas
nieprzescignione. — Kottty parowe réznych systemow.
Parniki Henzego, kadzie zacienie, chtodniki z rucha-
dtami. — Re/crwoary na spiry tus i wode. - Chio-
dnice wezowe i cylindrowe. - Montefusy7 — AVagi
kartoilane. -- Kadzie doczyszczeni®™ kartofel ztupin,
blaszane kominy. — Ptuczki do kartofel. — Elewa-
tory7. — Maszymy parowe roéznywn wielkosci — Pompy
do zacierow 1 zimnej wodv, zelazno i metalowe, do
poruszania recznego, parg lub zapomocag pasow. Pul-
sometry, Injektory, Wentylatory, Kxhaustory. — Kury
miedziane, z zelaza kutego lub lanego w réznych roz-
miarach — Rury' prasowane systemu ,Mannesmann”.
— Plansze, sruby7i niuty z miedzi, metalu lub zelaza.
— Armatury zelazne, miedziane, mosiezne, jako to:
podstawy7 na rurki .szklarnie, kurki, wentyle, zaskowi
itp. -- Regulatory7 do pary i do zacierow. — Metal
do spajania ,Vulkan®“ w 5 odmianach.

Nastepnie poleca inne wyroby fabryczne w najlepszej jakosci.

Plany i kosztorysy na zadanie, jak rdicndéz Senniki basptatwie
I J ranco. (1—5)
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Dra Kflront'a

10
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Patent dla Austro-Wegier. Nr.

,o0ciete Uwiegato cle Maltose*6 n Brukseli,

ma zaszczyt zawiadomi¢ Wiascicieli gorzeln, ze wszelkie

zlecenia o zaprowadzenie, sprawozdania lub proby majg byc¢
zgtaszane do :

Chemicznej Fahryki Donaufeld - Florisdorf

Karola Rosenzwelga

Biuro, Wieden I, Getreidemarkt |

Powyzsze Towarzystwo ,SocictC (rdleralt de iU;iltose*

zawiadamia rowniez, ze wszystkie te gorzelnie bidzie

sciga¢ sadpwnie, ttoreby zastdkowywaty powyzszy sposob

postepowania, chociazby tylko na prébe z obejSciem praw
patentowych.

sie, by

Dra EFFRONTA KWAS FLUOROWY
nafayKaj Liindmif tpi;m nul arsenow wolny

Zaleca

u*?  w czesdfie
zamawiano, gdyz transport wymaga dfuzszego czasu
I z rozpoczeciem kampanii liczniejsze zamoOwienia bywaja
nadsytane.

Z Drukarni Liniowej we Lwowie, pod zarzgdem S;. linyle”o.
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