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TECHNOLOGIA.

SZTUKA ROBIENIA CUKRU zZ BURAKOW. (Wy-
jeta z dzieta P. Dubrunfaut, podty-
tutem : U Art de fabriquer le sucre
de betteraves.— Paris 1825.)

{Cigg aalszy)
CZESC DRUGA

Owyrabianiu cukru z burakow,,

Podawszy wyzey sposéb uprawiania
burakdéw 1 ich konserwowania, pozostaje
nam teraz opisa¢ sposoby otrzymywania z
nich cukru krystallizowanego, w dobrym
gatunku i1 naywickszey ilosci. Cukier ten
znayduje si¢ gotowy w burakach; jest on je-
dnym z bezposrednich pierwiastkow tych
korzeni, a za naylepsze sposoby dobywania
go, winni§my uwazaé te, ktére naymniey
go odmieniajac, dostarczaja naywigkszey je-
go ilosci: aczkolwiek wszystkie te sposoby
psuja, anawet niszczg wigksza lub mnieysza
czg$¢ tego cukru; czemu dotychczas (z za-
lem wyznaé to potrzeba) sztuka zapobiedz
nie byla w stanie.

Z poczatku ivszyscy mniemali, ze cukier

Dz. Wil, N. Stos; T. VJII, r. 1829 may. *6
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nie znayduje si¢ gotowy, ale tylko wyrabia
si¢ z soku burakowego przez processa che-
miczne ; teraz wszakze nikt nie watpi, iz
processa te, shluza dojego wydobywania ,
nie za§ tworzenia- Do udoskonalenia sposo-
boéw dobywania tego cukru, wiele si¢ przy-
czynito odkrycie w weglu zwierzecym wta-
sno$ci, pozbawiajacych koloru. Odkrycie
to, zrobione w roku 1812, cuda poczynito
we wszystkich gateziach przemyshu, zajmu-
jacych sie przerabianiem cukru, i predko
skierowato je do tey doskonalosci, jakiey
doszty 1 dochodzg temi czasy. Jakoz wegiel
zwierzecy teraz , jest nieodzownym 1 wa-
znym dziataczem w kunsztach: konfiturni-
ka, rafinownika i fabrykanta cukru bura-
kowego. Nizey wytozymy jego uzycie, ze
wszelka doktadnoscia.

Wigksza cz¢$¢ gospodarzy, trudnigcych
si¢ dobywaniem cukru z burakéw, zaymu-
je si¢ tez 1 oczyszczaniem jego, czyli rafino-
waniem; lecz V.Dubrurifaut nie pochwa-
la tego, 1, zdaje si¢, bardzo stusznie, osobli-
wie w tych mieyscach, gdzie s3 w blizkosSci
osobne rafinerye: naprzéd albowiem, rafi-
nowanie wymaga umiejetnych robotnikow,
jakich bywa mato , i wogdlnosci robi pro-
cess dobywania cukru, zbyt zawiktanym
dla sianu rolniczego; powtore: zwleka pra-
wie do roku, zyski rolnicze z uprawiania
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burakow; potrzecie: wycigga znacznego ka-
pitatu, na zaprowadzenie laboratoryéw.'Ma-
tym fabrykom cukru burakowego, jakie po-
wigkszey czes$ci i bydz powinny, trudno
spotubiegac si¢ w tym wzgledzie z wielkie-
mi rafineryami; dla tego rafinowanie cukru,
po takich fabrykach, predzey moze stac si¢
uszczerbkiem dla gospodarzy, amzeh zysk
przynosi¢: gdyz musi koniecznie zmmeyszac
dochody z fabryki tego rodzaju, przez nara-
zanie .. kosztowne processa. Prosty rozsg-
dek kaze zaprowadzaé¢ rafinowanie w ta-
kich tylko fabrykach cukru burakowego,
od ktorych zbyt sa odlegte rafinerye wila-
SCIWG.

Powiekszey zatem czgsci fabrykanci cu-
kru burakowego powinni przestawac na
dobywaniu cukru surowego, dla przedazy
do rafineryy. To jedno, wymaga juz tyle
dozoru 1 pilnosci, iz moze zajac wszystek
czas fabrykanta rolnika. Process ten, sktada
si¢ z wielu robdt, ktére tu porzadkiem, jak
po' sobie nast¢gpujg, opiszemy.

i. Ooczyszczaniu iptakaniu buraltow-

Oczyszczenie burakow, jako dzialanie
przygotowujace je do tarki, zasadza si¢ na
oskrobaniu znich przylgley ziemi, obcigciu
korzonkow cienkich i wtokien, )ako tez
Wierzcholkow i reszty lisci, jezeh te pozo-
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staty, a oraz wykrojeniu mieysc nadps$utych.
Jezeli chcemy trze¢ na miazge buraki wnet
po oczyszczeniu, tedy oczyszczaé je potrze-
ba, jak naystaranniey. Wreszcie, jesli po o-
czyszczeniu, jest gdzie zwycptdkania
burakéw, zaniedbywac go nie nalezy.

Do czyszczenia burakéw, zwykle uzy-
waja. kobiet 1 dzieci. Daja si¢ im dlugie a
szerokie noze, z kragltym trzonkiem, ktore-
mi buraki oskrobuja, a zbyt grube rozcinaja
wzdtuz na dwoje, lub na czworo. Do skta-
dania oczyszczonych burakéw i przenosze-
nia ich do tarek, Francuzi uzywaja niewiel-
kich koszéw, wezszych u dotu, a szerszych
u gory.

Oczyszczanie ma si¢ odbywaé w izbie
lub szopie, blizko laboratoryéw, gdzie si¢
znaydujg tarki i prassy, dla tego, iZby nosze-
nie si¢ z jednego mieysca na drugie, nie za-
bieralo wiele czasu. Robota ta, w reku
wprawnych robotnic, bardzo predko idzie,
tak, izjedna kobieta, moze oczysci¢, w prze-
ciaggu 12 godzin, 7529 do 8547 funtéw bu-
rakow. Oskrobywanie i obrzynanie musi 0-
czywiscie zmnieysza¢ wage burakow, ktory
ubytek naznacza P. Bubrunfaut od 6 do
7 na 100.

Wielu uwaza za rzecz konieczng, pto-
kanie oczyszczonych burakow, aby zupel-
nie oddzieli¢ od nich cz¢éci ziemnej lecz, ze
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te czeSci zgola nie zmieniaja dobywanego
cukru zburakow, przeto process ten mniey
jest potrzebny. W prawdzie przydac si¢ mo-
ze tam, gdzie blizkos¢ idostatek wody jest
po temu: gdyz buraki ptokane nie tak pred-
ko stepiaja tarki, a miazga z nich, lepiey by-
dtu smakuje : bo nie chrzesci w zebach ;
ale z drugiey strony, bardzo si¢ myla ci, co
utrzymuja, ze tam, gdzie mato jest wody,
nie mozna z pozytkiem utrzymywacd fabry-
ki cukrowey.

Dla ptékania burakéw, dobrze jest za-
ktada¢ fabryki cukru nad strumieniami lub
rzekami. Plékanie to, uskutecznia si¢ tam,
przez zanurzanie koszow zburakami do wo-
dy biezacey, i trzymanie ich w niey przez
czas pewny, aby uniosta wszystkie czastki
ujemne. Wszakze, lubo tarobota nie jest u-
cigzliwg, ma jednak zimg trudnos$ci, kiedy
Woda, albo zbyt jest ozigbiona, albo zupeinie
zamarzta- Zresztg, poniewaz to dziatanie do
koniecznych processOw nie nalezy, zakaz-
da przeto trudnoscig, mozna si¢ obeysS¢ bez
uiego, uzupeiniajac oczyszczenie burakow
szczotka, po oskrobaniu ich nozem.

2. Orozcieraniu burcihow netmiazge.

Cukier znayduje si¢ w soku burakowym,
a s°k ten zawarty jest w drobnych naczyn-
kach, albo pecherzykach, ktore koniecznie
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porozrywa¢ nalezy, aby sok otrzymac. Dla
tego, chcac zburakow otrzymacé naywigk-
sza ilo$¢ soku cukrowego , potrzeba je roz-
ciera¢, ile moznos$ci, na naydelikatmeysza
miazge¢, za pomocg tarki. Przy rownych
skadinad okolicznos$ciach, to w ogdlnosci ob-
serwowano, iz im drobniey beda utarte bu-
raki, tym wig¢cey daja soku, tak, iz od do-
skonatos$ci tarki, bardzo wiele zawist dochod
z fabryki cukrOWQy

Mamy juz mnéztwo rozmaitych tarek
do rozdrabniania burakéw; ale rzadko kto-
ra z nich warunkom fabrycznym zadosyc
czyni. I tak, znane sg tarki: kragta i ptaska
Acharda, ktoéra powszechnie za niedogodng
uwazaja-, koniczna, uzywana po niektéorych
fabrykach francuzkich; tarki walcowate U -
Odobbela,Molara,Tiery,Biureta, i t. d.W ta-
$ciciel fabryki cukrowey, winien bydz w
wyborze tych narzedzi bardzo bacznym? *
nie tak oszczedza¢ kosztu na ich nabycie,
jak raczey starac¢ si¢ o wydoskonalenie: ko
szta bowiem tu sg niczem, w pordéwnaniu
z tym zyskiem, jaki odnosi¢ mozna z pow
kszoney ilosci soku, przez udoskonalone roz-
cieranie burakéw. Warunki dobrey tai 1
sg nastepujace: i) Miazga z burakdow, za jey
pomoca robiona, powinna bydz. ile mozno
$ci, delikatna. 2) Tarka, powinna w danym
czasie, rozciera¢ naywickszg ilos¢ burakow.
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5) Ku sprawieniu temu, ma jak naymniey
wymagaé sity. 4) Powinna bydz ztwardego
materyatu mocno zbudowana, i tatwo odby-
wa¢ ruch, bez uderzen lub wstrzgsnied. 5)
Nakoniec, powinna bydz niedroga.

Tarka, zado$¢ czynigca wigkszey liczbie
tych warunkéw, zastuguje przed innemina
pierwszenstwo- Trzeba za§ wiedzie¢, ze po-
w >zsze warunki, wyliczone s3 w porzadku
swey waznos$ci. Tak wige, porzadne rozcie-
ranie, lezy na pierwszein mieyscu: tego bo-
wiem warunku, zdaje si¢ naybardziey za-
niedbuja, w robieniu tarek. Jakoz w fabry-
kach cukru, cze¢sto przypisujg prasom t¢ nie-
dostatecznos$¢, ktora pochodzi z tarek, i1kie-
dy miazga malo daje soku, obwiniajg oto
prasy. Prawda, ze te machiny, same z sie-
bie sa wazne; aich sita nie malo przyczynie
si¢ moze do obfitszego dobywania cukru-, a-
le w ogodlnosci prasa, chociazby o jak wieL-
kiey byta sile, bezskuteczng bedzie tam,
gdzie jest niedokladne rozdrabnianie. bo
z catych, albo nawet z poci¢tych na ka-
watki burakéw”, Zadna prasa wiele soku me
wyci$nie. Dowiedziono juz, ze gdyby mo-
zna byto wszystek sok zburakéw wygnies¢,
tedy ilo$¢ jego wynositaby do 97 lub 98 cze-
$ci na 100; tymczasem, zwyczayme po ta-
brvkach, otrzymuja go tylko 60 do 70 cze-
sci na 100. Uszczerbek ten, mianowicie
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przypisa¢ nalezy niedoskonatos$ci tarek: bo
im te mniey rozrywaja pe¢cherzyki, sok za-
wierajace, tojest: im grubsza daja miazge,
tym mniey soku wygniata prasa.

Za naylepsze uchodza tarki, urzadzone
we Francyi, przez PP. Tierego, Odobbela i
Molara. Pierwszego, przydatna jest w ma-
tych fabrykach; niewielkiey bowiem po-
trzebuje sity, a dobrze swemu celowi odpo-
wiada. Ale do wigkszych fabryk, zalecaja
si¢ szczegdlniey tarki PP. Odobbela i Mola-
ra mtodszego, Opiszemy tu tylko maching
3P. Molara, i okazemy jey ro6znice od machi-
ny P. Odobbela.

Maching P. Molara, wyobrazaja fig. J i
6 . Figura 5 wystawia jey przecigcie podtu-
zne, a fig. ¢ przecigcie w kierunku osi wal-
ca, na ktorym znaydujg si¢ tarki, alko pity.
Jednez litery oznaczaja tez same cze$ci na o-
>u figurach. 4, mocne podpory drewniane;
JIB ,walec z surowcu zelaznego, stanowia-
cy najznakomitszg cze¢$¢ machiny, trwale
osadzony na swey osi C, za pomocg szruby
I mutry, jak wida¢ na fig. 6. Ze strony korby,
ma on calkowitg $ciane zelazna aa, zdru-
giey za$ strony bb, jest otwarty. Powierz-
chnia krzywa tego walca, ma na sobie 120
szczelin, albo otworow podtuznych, réwno-
legtych do osi, Posta¢ tych otworow, wyo-
brazaja lit, ¢,c,c, . na fig, 5, ¢ 1 7; shuza za$



one do dwoch przeznaczen; naprzod: do bor
kéw ich, rownolegtych zpromieniami wal*
ca, przyktada si¢ szczelnie 120 pil, wysta-
wionych osobno na fig. 8; te s3 umocowa-
ne klinkaini drewnianemi, ktdore si¢ zapg-
dzaja w obu koncach kazdego otworu , gdy
pita wtozona. Pily powinny bydz tak osa-
dzane, izby zeby ich wysuniete byly nieco
za powierzchnig wewnetrzng walca, ku 0-
si. Procz tego otwory, majg bydz jeszcze do-
sy¢ przestronne , aby mogty zadosy¢ czynié
potrzebie, o ktorey natychmiast powiemy.
Powtére: otwory powinny dozwala¢ miaz-
dze burakowey, pow'Atajgeey na wewng-
trzney powierzchni walca, przeciskaé si¢
zewnatrz, skutkiem dziatania sity od$rodko-
wey, w czasie obracania walca, i1 pada¢ do
podstawioney skrzyni.

6', 0§ walca, ktora sie obraca w podusz-
kach d, bedagc wprawiang w ruch, przez ko-
to D, za posrednictwem szeécierni E, o 21
zg¢bach. Z?, koto zebate ze 120 z¢bami; wpra-
wia je w ruch korba F, gdy machina poru-
sza si¢ rekami; albo tez nabywa ruchu odin-
nych kot zebatych, jezeli do machiny uzy-
waja si¢ konie, lub inne sity. Od kota tego
nabywa ruchu obrotowego walec B, za po-
srednictwem szes$cierni E; 1 dla tego, liczba
obrotow kota, do liczby obrotéw walca, ma
sic jak 2 1do 120. E, szeseiernia o 2 1 zebach.
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JF, korba, ktéorey wszakze nie mozna uzy-
wac po fabrykach cukrowych, z przyczyny
stabos$ci sity ludzkiey; ale zastapi¢ jg potrze-
ba kotem ze¢batem, albo odmanezu konskie-
go, albo od kota wodnego, albo od innego ja-
kiego mechanizmu.

G, skrzynia drewniana, wybita blacha
otowiang, do ktorey spada miazga z walca.
//. korytko olowiane, do ktorego $cieka sok,
oddzielajacy si¢ od miazgi. I, nakrywa pot-
walcowa, z blachy zZelazney, obeymujaca
wierzchnig potowe¢ walca, ktora nie dozwa-
la miazdze, wyrzucaney przez otwrory wal-
ca,wypadac za skrzynke¢6¢.«/,mieysce kubta,
zaymujacego czwarta cze¢$§¢ objetosci wal-
ca, a stuzacego na sktadanie burakow, ktore
maja bydz rozcierane pitami walca. Scian-
ki wewnetrzne tego kubta, oznaczone sa lit.
elf£h (bg* 6). Przecigcie jedney ztych S$cia-
nek wyobraza ¢ fna fig. 5,1na teyto $ciance,
w punkciej| buraki znayduja opor, ktory
je wystawia na dziatanie pit walca, rozcie-
rajacych je na miazge. Poczng $cianka, kto-
rey grubos$¢ okazuje ef (fig 6), oznaczona
jest na fig. 5, kropkami, eijf Fig- 9 wyo-
braza przecieccie kubta, po ptaszczyznie ro-
wnolegley do osi walca, widoczney z pra-
wey strony machiny.

Fig. 7 wystawia dwa odcinki walca B,
na wiegksza skale ¢ jeden TT, wziety z krzy-



wev powierzchni walca, rownolegle do osi,
a drugi L , wystawujagcy przecigcie poprze-
dzajacego. Na tey figurze, mozna widzie¢
kszktt otworow podtuznych w walcu, po-
sadzenie w nich pit, pod lit- cc. Tig. }
braza dwa kawatki pity, na wignsza skale
jeden pod lit. M uwazany ptazem, adi g
JV, grzbietem, ze strony zebéw. Kierunek
obrotowego ruchu walca, oznaczaja na ia.
6, strzatki m 1 n.

Machina ta, poruszana sita trzech kom,

chodzacych po kole, majgcym Srednicy stop
05, moze rozciera¢ na godzine 210 pu o
burakow- Dla tegoto walcowi nadajg tafca
chyzos¢, izby robit Soo obrotow na minute-
Machina P. Molara kosztuje w i aryzu
1000 fr. (okoto 1000 rub. as.), ktorych po 0-
wa liczy si¢ za sam walec. Chcac przeto
mie¢ dwa walce na zapas, kosztowac¢ bedzie
wszystko ifioor. Cen¢ t¢ uwazac mozna za
pomierng,w poréwnaniu z trwato$ciag 1sku-
tecznem dziataniem tey machiny. Dwoch lu-
dzi do niey potrzeba: do noszenia burakoéw 1
nasypy wania ich do kubta walca tracego.
Machina P- Odobbela , pierwiey od ma-
chiny Molara wynaleziona, r6zni si¢ od niey
iem tylko, ze w niey mieysce walca zastg-
puje ostrokreg uciety. O$ tego ostrolu egu
jest pionowa-, szersza jego podstawa, otwar-
ta, jest zwierzchu, a wewnetrzne §$ciany



strokre;gu okryte sg pitami, ktore rozciera-
ja buraki i wyrzucaja ich miazge, przez ta-
kiez otwory, jak i w walcu Molara. Tarka
ta, rowniez jest dobra, aprzy pomocy 4 ko-
ni i aludzi rozciera na godzing 244 pudow
burakow. P. Odobbel, przedaje ja w Pary-
7u, na drewnianey osadzie, po i 500, a na ze-
lazney surowcowej, po 2000 frankow.

W rozcieraniu burakow, potrzeba na
to pamigtaé, azeby otrzymana z nich miaz-
ga me lezala dlugo : gdyz predko sie psuje i
czernieje. Naylepiey wigc jest, wybrana ze
skrzyni miazge, przenosi¢ natychmiast pod
pras¢, dla wycisnienia soku. Tarki i wszy-
stkie nalezace do nich narz¢dzia, potrzeba w
naywigkszey utrzymywac czystosci, ico do-
ba, raz przynaymniey przeptokiwaé¢ woda.

Co si¢ tycze sity, potrzebney do nada-
nia ruchu tarkom, ta w machinie P. Tiere-
go, moze bydz zastgpiona silg ludzka; wsze-
lako, nieréwnie dogodniey, lak do tey, jako
1do machin PP. Odobbela i Molara, uzywac
sity wotéw lub koni, albo tez wiatru lub
wody. Zastosowujac silg¢ zwierzeca, lepiey
jest do tego uzywaé¢ wotow: bo te, przy fa-
bryce,moga mie¢ wyborny karm z wygniot-
Low burakowych, ktorych konie nie jedza.

niewielkiey fabryce, dosy¢ jest na to
rniec par¢ wotldw lub koni. Urzadzajac dla
tych zwierzat maneze, potrzeba obiera¢ na



nie takie.szopy, lub przykrycia, gdzieby dy-
szle, do ktorych si¢ zaprzegaja konie, mo-
gty mie¢ dtugosci 52 do 33 stop. Nalezy tez
o to si¢ stara¢, aby wielkie koto zegbate, o-
braeato si¢ rowno, a nie podskakiwato na
mieyscu.

Tam, gdzie sa mtyny wodne, dobrze jest
przy nich budowa¢ fabryki cukrowe, dlata-
twieyszego zastosowania do tarek sity wo-
dy. W.reszcie, zdaniem P. Dubrunfaut,
naydogodniey jest w tym celu budowac¢ mty-
ny wietrzne, a to tak, izby w niedostatku
wiatru, mozna bylo wprawiac je w ruch,
sitg koni.

3. Owygniataniu soku burakowego.

Wygniatanie soku odbywa si¢ zapomo-
ca pras; aim te o wigkszey sasile, tym wig-
cey miazga burakowa daje soku. Zrazu sok
ten, za naymnieyszem uci$nieniem miazgi,
s'cieka; ale pozniey, coraz go ubywa: idla
tego, w miar¢ zinnieyszajacey si¢ jego ilosci,
powinno ci$nienie coraz bardziey a bardziey
wzrasta¢. Wszakze, jakkolwiek cisnienie
to bytoby nat¢zone, zawsze nieco soku po-
zostaje w miazdze. Przy rownych skadinad
okolicznosciach, ilo$¢ soku, otrzymana z pe-
wney ilosci miazgi, byAva; 1) w stosunku
prostym mialkos$ci miazgi, azatém, doskona-
tosci tarki- 2)w stosunku takze prostym si-



— 246 —

ty parcia prasy, azatem doskonatosci tey ma-
chiny, 1 3) w stosunku odwrotnym gestosci,
czyli obfitowania w cukier samegoz soku.
Im delikatnieysza jest miazga burakowa, tu-
dziez, im silniey gniecie prasa, tym wigcey
zbiera si¢ soku. Im sok jest w cukier zamo-
Znieyszy, czyli, im gestszy, tym mniey go by-
wa, tak, ze wodniste i bardzo migsiste bura-
ki, zawsze wigcey dajg soku, nizeli taz ilos¢,
co do wagi, burakow drobnych atwardych.
Gesto$¢ jego oznaczasi¢ za pomocg areome-
tru. Przypusciwszy, ze si¢ dobra uzywa tar-
ka, a prasa dosy¢ silna, ilo$ci soku, propor-
cyonalne areometrycznym jego gestosciom,
beda nastepujace:
Soku 52 areom. 80 czesci na 100 mlazgl

- 6fi — 2 T —

8Q 66 .
—  gfi— 65— — —
- 10-— 60— m

Aby wiec otrzymaé rowna, co do objeto-
$ci, 1lo$¢ soku, potrzeba tymbardziey rozcie-
ra¢ buraki, im sg suchsze, twardsze Iw cu-
kier zapasnieysze.

ISfaywaznieyszym warunkiem, ktéremu
dobra prasa zadosy¢ czyni¢ powinna, jest po-
$piech w dzialaniu: albowiem, w robieniu
cukru, wiele na tern zalezy, izby wszysUa
miazga, z pod tarki wychodzaca,natychmia-t
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byta wygniatang. Dla przyspieszenia wigc
skutku w prasie', nie nalezy oszczgdzac sity:
gdyz jedno, drugiem si¢ wynagradza. Do-
tychczas wiele juz pras mamy do tego, ro-
znych mechanizmoéw; wszystkie one moga
bydz dobre i dogodne dla gospodarzy, we-
dtug réznych okolicznos$ci; zastanowiemy
si¢ wiec tu nad niemi w krotkos$ci, a potem
opiszemy jedne z nieb, i na niey objasniemy
process dobywania soku z miazgi burako-
wey-

a) Prasy gwintowe.

Prasa gwintowa, tagczy w sobie dziala-
nie dwoch machin prostych:ptaszczyzny po-
chytey idrazka. Machina ta, wszystkim zna-
joma, w wielu kunsztach jest nader uzyte-
czna. Spiralny watek szruby, stanowi tu
ptaszczyzne pochyla, a rgkojes¢, za pomoca
ktorey obraca si¢ szruba, jest drazkiem pro-
stym. Machina ta byta uzywana, i dotych-
czas jeszcze sig uzywa, w niektorych fabry-
kach: atoli zawsze dwie wazne ma wady:
i) dziata bardzo powolnie; 2) wymaga zbyt
wielkiey sity dla pokonania tarcia; P. D u -
brunfaut przeto radzi zupetlnie ja zanie-
cha¢. U nas wszakze dotychczas wylacznie
uzywajg si¢ prasy gwintowe.

P. Isnar, we Prancyi, Urzadzit szczegol-
ng pras¢ gwintowga, dziatajaca w jedue i
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druga ptrono-obrotu szruby/adoubleeffct|,
wszakze prasa ta, dlakomplikacyi i wielkie-
go tarcia, ustapi¢ nawet musi prostey pras-
sie gwintowey.

b)Prasy z klinami;

Prasy tego rodzaju uzywaja si¢ w Ros-
syi wszedzie, do wytlaczania z nasion ole-
ju. Lacza one w sobie dzialanie: plaszczy-
zny pochyley i uderzenia mlotu albo szlagi,
a moga bardzo silne wywiera¢ parcie. Pra-
sy te, dalyby sio wybornie zastosowaé do
wytlaczania soku burakowego; potrzebaby
tylko miazge ich pakowaé¢ do workow nie-
wielkich, i te obwija¢ w' mocna tkanine
wlosienng. Wprawdzie, nie mozna tu od ra-
zu Avygnie$¢ dobrze wszystkiego soku; ale
nalezy wygniotki z pierwszego wytlocze-
nia, miesza¢ potroche ze §wieza miazgg, i
znowu dwa lub trzy razy braé¢ pod prase ;
stemwszystkiem jednak, machina ta dla
swey prostoty, mocy, latwosci naprawy, po-
winnaby, zdaje si¢, szczegolniey bydz uzy-
wang, w ponuiieyszych fabrykach cukro-
wych. Dla wywierania siinieyszych uderzen
na kliny, moznaby do niey przyrzadzi¢ me-
chanizm, badz zastosowany do manezu, badz
do ukladu kot zebatych.

¢ Prasy walcowe.

Prasy walcowe tyle juz przyniosty u-

zytku, w rozmaitych innych rzemioslach, iz
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zyczy¢ nalezato zastosowania ich do wytla-
czania ptynow. P. Lauvergnac, we Fran-
cyi, robil juz tego probe; lecz jego prasa
wiete jeszcze ma niedostateczno$ci, i lubo
si¢ juz uzywa po niektérych fabrykach cu-
krowych, jednakze nigdy nie konczy wy-
gniecenia soku: gdyz tylko wydaje go So
czg$ci na 100. Niedogodno$ci z nig pola-
czone, kazag nawet wnosi¢, Zetakich pras
nigdy skutecznie uzywac nie bedzie mozna,
W fabrykach cukru burakowego*

d) Prasy hydrauliczne.

Prasa hydrauliczna, ktérey zasade wy-
nalazt jeszcze znakomity Pascal, lecz kto-
rey nalezyte urzadzenie jest dzielem nie*
dawnego czasu, coraz wigcey a wiecey
znayduje zastosowania w rozmaitych sztu-
kach. Jestto jedna z nayprostszych machin,
w ktorey, z naymnieyszg stratg i zachodem,
mozna zgromadza¢ naywigksza sitg. Po-
wiadaja, ze w Anglii robig takie prasy hy-
drauliczne, ktéore wywierajg parcie rowne
2,884,000naszych funtéw. Machina tego ro-
dzaju moze bydz bardzo przydatna do wy-
ciskania soku z burakow; jakoz, zaczynaja
juz jey uzywacé po wielkich fabrykach cu-
kru burakowego. Prawda, Ze upowszech-
nieniu jey dotad w Europie, dwie Wazne
okolicznoéci sg na przeszkodzie, to jesti

A~PPiCN.Stos. T. VI111,,~.1829. may. 17
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1) trudnos$¢ odlewania z surowcu zelazne-
go wielkich rur, ktore dotychczas w An-
glii tylko dobrze robig-, 2) drozyzna catey
machiny 5 ale mozna mie¢ nadziej¢, ze z n-
doskonaleniem sposobow odlewania rur ze-
laznych , za granica Angin, cena pras ny-
draulicznych spadnie. WeFrancyi, umys$lo-
no juz je robi¢ z miedzi, wnioskujac , ze
cena materyatu, nie moze zbyt podwyz-
szy¢ kosztow catey machiny.

Roézni wynalazcy, urzadzaja rozmaicie
mechanizm, poruszajacy plaszczyzne gnio-
tacg , w prasach hydraulicznych; naycze-
sciey za$ nadaje jey ruch sam tylko shup
wody- Opiszemy tu jedne z pospolitych pras
hydraulicznych , urzadzona przez mecha-
nika francuzkiego, Diufura, a uzywang juz
w fabrykach , o ktéorych mowa.

Machine te, wyobrazaja na tablicy, li-
gury 1,2 i5- AA, sa dwa mocne stupy
drewniane, wzdluz ktorych przechodza
dwie grube sztaby z zelaza kutego x>x»
(fig. 5). Sztaby te, ida $rodkiem stupow,
i stuza do ich wzmocnienia. Ci 6', belki
poprzeczne, zwigzuja mocno stupy, zkto-
remi sg osnowa prasy. I[>, blat surowco-
WYy, ktorego posuwanie si¢ ku poprzeczce
jest skutkiem ci$nienia. W tym blacie znay-
duje sie¢ misowata wklestos¢, od ktorey,
przez jeden brzeg, przechodzi rynienka, dla
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scieku wygniatanego ptynu, przez dziob. mE,
do rury, prowadzacey go, gdzie potrzeba,
F, belka drewniana, ku zmnieyszeniu wy-
sokosci zaktadanych z miazgg burakowa
workow , i powigkszenia na nie cis$nienia,
tak, izby mozna bylo zupelnie wygniatac je
od razu. GG, stupki drewniane, posuwa-
jace si¢ razem z blatem D, 1 przytwier-
dzone doii koficami nizszemi, gdy tymcza-
sem wyzsze ich konce, przechodza wolno
przez zelazne klamry JUL. Stupki te stu-
za clo przytrzymywania z przodu i ztytu
kupy workéw z miazga, nakladanych na
blat. [Il, przestrzen, zajeta rzedami wor-
koéw z miazga, i plecionkami albo kratka-
mi z pretow; J, ttok, przytwierdzony do
blatu D, ktéory wespol z nim. podnosi sio
od cis$nienia z dotu stupa wody. K, gruby
walec metalliczny, czyli obszerna rura pom-
py, w ktorey chodzi tlok J. LL dwa pre-
ty zelazne, wzdtuz ktorych poprzewierca-
ne s3, jeden przy drugim, otworki, stuzace
do przytwierdzenia blatu, zapomoca ko-
teczkow, w takiey wysokosci, do jakiey
podniesiony zostal parciem wody, w przy-
padku , gdyby to parcie, nie zdotato go u-
trzymao. M\ podwodyne tloki i spotsrod-
kowe na nie rury pompowe, stluzace ku
wttaczaniu wody dowielkiey rury K. IV,
drazek , wyobrazony w stanie-spoczynku;



stuzy on do ulzenia sile, dziatajacey w pom-
pach ttoczacych M.. Chcac nada¢ ruch pra-
sie, schyli¢ potrzeba ten drazek; wowczas
czg$¢ jego a , przybiera jeden kierunek
Z czgscia 1 przytwierdza si¢ w tern po-
tozeniu zakre¢tka e¢. O (fig- 2) mieysce na
wode , zawarte wewnatrz jednego stupa.
O rurka mosi¢zna, przepuszczajaca wode
z O do pompy R gwint, ktory si¢ 0-
braca za pomocg korby S, astuzy do otwie-
rania i zamykania klapy, stanowigcey kom-
munikacya pomig¢dzy wodozbiorem O, a
wnetrzem wielkiey pompy K Chcac na-
da¢ prasie dziatanie, zamyka si¢ klapa, przy*?
kreceniem gwintu; 1 nawzajem, gdy po-
trzeba spusci¢ blat D, odkregca si¢ szruba;
wowczas blat opada swoim ci¢zarem, a wo-
da wchodzi do wydrazenia O. T: rura,
przez ktoéra, pompa M, wtlacza si¢ woda
do rury glowney K U, klapa bezpieczen-
stwa. V, cig¢zarek , ktory wespot z draz-
kiem b 1 klapa ZJ, stuzy do mierzenia sity
ci$nienia prasy.

Prasa taka, zdolna jest wytrzymywac
*280,850 funtow parcia-, azatem bezpiecznie
dziata¢ moze ci$nieniem 244,200 funtow,
czyli 6,105 pudow. P- D u four-przedaje te
prasy, w Paryzu, po 5,000 fr. z wielka
rurg pompy, mosieznag. P- Dubrunfaut
swiadczy, iz jeden ztamecznych fabrykan-
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tow, przez oSm lat uzywa tego aparatu, i
nie potrzebuje lepszego.

Te sa prasy, jakie dotad byty uzywane
w fabrykach cukru burakowego. Fabry-
kanci moga sobie obiera¢ jedne lub drugie,
wedle okolicznos'ci 1 swojey rachuby. Nina
za$ okazemy uzycie tych aparatow, potrze-
ba jeszcze namieni¢ o rozmaitych innych
rzeczach , jako i naczyniach, do tego po-
trzebnych. W Iaboratoryum prasowni-
czem, potrzeba mieé¢: 1) worki, do kto-
rych pakuje si¢ miazga; 2) plecionki zpre¢-
tow (rozumie si¢ do pras hydraulicznych);
3) obszerna, bale¢, do uktadania w niey
Workéw; 4) naczynie na sok, rury tocza-
ce, syfon, it. d..

Worki, w ktorych ma si¢ wygniatac
miazga burakowa, szyja si¢ z mocnego, lecz
niezbyt grubego ptotna. Grube ptdtno, prze-
moklszy od soku, bardziey si¢ jeszcze ste-
Za 1 gestszem si¢ staje, tak, Ze czasem sok
nie przecieka przez nie. Wielko§¢ 1 ksztatlt
Workow, stosuje si¢ do ksztaltu i sity pra-
sy- Liczba ich, na raz potrzebna, takze
zawista od liczby irodzaju pras; z do$§wiad-
czenia wigc tylko moze bydz oznaczong.
Jezeli wyttaczanie w dzien tylko si¢ odby-
wa, wOAvczas doéé jest mieé na dwie zmiany
Workow; lecz jesli robota dzien i noc trwa,
potrzeba wtedy ich przynaymniey na trzy
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zmiany. Worki te bardzo czysto powinny
1)vdZ utrzymywane, i codzien dobrze prze-
plokane we wrzatku, do ktérego przyinig-
szywac mozna cokolwiek sody handlowey.

" Plecionki z pre¢tow, stuzace do prze-
ktadania workéw z miazgg burakowa, w
prasach hydraulicznych lub innych, gdzie
sie te ukladaja w postaci stupa, nad, tub
pod blatem gniotacym , robig si¢ nakszta t
swyczaynych koszykow pracianych. Ksztatt
ich 1 liczba stosuje si¢ do ksztattu 1 bczby
workow. P. Dubrunfaut radzi plesc je
z pretow, okrytych kora, azeby si¢ nie
tak predko tamaty- Plecionki takoz utrzy-
mywac' nalezy w wielkiey czystos$ci, 1 pto-
ka¢ codzien. Do ptdkania ich, stuzye¢ mo-
ze obszerna balea, o ktérey zaraz powie-
my. Tym koncem , nalewa si¢ balea do
polowy woda czysta, 1 sypie si¢ do niey
okoto czesci, w stosunku do wagi wo-
dy , wapna gaszonego, a potem zanurzajg
sie plecionki, i przecierajg si¢ czysta mio-
tta, azeby wsze¢dzie wapno przesigkto. Na-
reszcie przeptdkuja sic w wodzie czystey-
W  wigkszey fabryce codzien odmieniajg si¢.
dwa razy, worki i plecionki.

Balea, stuzy do sktadania w niey wor-
kow z miazgag burakowa ,T zbierania so-
ku wyttaczanego. Powinna bydz wigksza
od plecionek, aby w niey tatwiey byto od-
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bywa¢ robote. U dna jey, zjednly strony,
osadza si¢ kurek do spuszczania ptynu. Ba-
lea robi si¢ ztwardego i mocnego drzewa-,
umieszcza si¢ za§ w fabryce pomiedzy tar-
ka a prasami. Dla dogodnos$ci w robocie,
trzeba jg ustawia¢ na ndézkach lub podktad-
kach. Powinny w niey bydz trzy watki
drewniane, grubosci po 2| cala, a dtugo-
ci takiey, jaka jest szeroko$¢ baleipo
koncach zaokraglone. Watki te klada si¢
w rowney od siebie odlegtosci, w poprzek
balei, a stuzg za podstawki workom- W tey-
ze balei, jako$my wyzey powiedzieli, pto-
cza si¢ plecionki; ze za$ do tego uzywaja
wapna, oczywista wiec, iz za kazdym
razem, nalezy bale¢ dobrze wymy¢ woda
czysta.

Naczynie'na sok , rurki toczgce,
syfon , i t.d.. Do zbierania soku, $cieka-
jacego z prasy, shuzy¢ moze kadka drewnia-
na , lub inne jakie obszerne naczynie, wy-
bite wewnatrz blachg miedziang. Stac ona
powinnanizey dziobu blatu, idla spuszcza-
nia do niey soku, maja bydz przyrzadzone
rurki toczace, a dla przelewania go zniey do
kotta klarujacego, uzywa si¢ syfon. Aby syfon
mogt z takiego naczynia wszystek plyn wy-
cigga¢ , potrzeba dno w niem dawac ku je-
dney stronie pochyte, i wydluba¢ w nay-
nizszey jego czesci dotek, stuzacy do wsta-.
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wiania konca syfonu. Ksztalt kadki na sok,
od woli kazdego zalezy s co si¢ za$ tycze
jey objetosci, tedy ta stosuje si¢ do ilosci
zbieranego na raz soku. W wigkszych fa-
brykach , gdzie w ciagu 12 godzin, raz si¢
sok klaruje, kadka nan zwykla miewacd
potowe objetosci kotta klarujacego-, w po-
mnieyszych za$, gdzie w tymze przeciggu
czasu, dwa lub wigcey razy sok bywa kla-
rowany, kadka powinna bydz réwney ob-
jetosci z kotlem.

Poznawszy juz prasy i potrzebne do nich
naczynia , tatwo poja¢ wszystkie roboty,
odbywane w czasie wygniatania z miazgi
burakowey soku, I tak naprzod: napetniajg
si¢ worki miazga, 1 ktadg si¢ na plecion-
kach; dla tego wigc balea, w ktorey u-
ktadane s3a worki, stawia si¢ niedaley, jak
na dwie stopy od naczynia, do ktérego zsy-
puje si¢ miazga z pod tarki. Jeden czlo-
wiek napeilnia worek miazgg i oddaje go
dwom innym: ci, ktada go do balei, na
plecionce, podtozywszy pod ni¢ watki, i
rozgartuja r¢kami miazge tak, azeby w ca*
tym worku, ile mozno$ci, rowno byta u-
pakowana , a oraz, aby sam worek byt po-
srodku plecionki. To uczyniwszy, klada
na pierwszym worku druga plecionke, a
tymczasem pierwszy robotnik podaje nowy
worek z miazga, 1 z tym workierh podo--
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nastgpnie inne worki 1 plecionki poty skta-
daja, poki si¢, jedne na drugich, utrzymac
moga. Dopiero stos ten staczaja na dwoch
watkach ku brzegowi balei, a trzeci ro-
botnik , przenosi go na blat prasy (*). Po-
czem znowu watki ktada si¢ w koncu ba-
lei, blizszym tarki, i znowu si¢ zaczyna
uktadanie workow, jak wprzédy- Robot-
nik , przenoszacy worki pod prase, zroéw-
nywa je na blacie tak, azeby latwo mozna
byto wsuna¢ drewniane stupki GG. W cia-
gu tych przygotowan , miazga Avypuszcza
juz z siebie wiele soku, ktory $cieka do
balei, gdzie si¢ taduja worki, W prasie
tez, gdy sa dosy¢ wysoko utozone, czesto
sok , od wlasnego ich cigzaru , $cieka w
Znaczney ilosci. W powyzszey prasie hy-
drauliczney, uktada si¢ do 50 workéw; a
blat jey od D, podnosi si¢ parciem wody
ku d, A
Gdy worki, wyzey opisanym sposobem,
w prasie zostang upakowane, pilnujacy pra-
sy, wsuwa shipki GG, i zaczyna robi¢é
drazkiem skoro za$§ opor, w czasie dzia-
lania prasy, zacznie wzrastaé¢ , wOAYCzas
jeden z robotnikow, ktéorzy ukladali wor-

(») Opisuja si¢ tu roboty tak, jak ida przy prasie liy-
drauliczney ; wreszcie sa one podobuez , w uzy-
ciu wielu pras innych.
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li w Lalei, idzie mu na pomoc* pozniey
dopomaga im trzeci i czwarty , poki opor
1/v prasie do najwyzszego nie déyclzie stop-
nia. W tedy =zostawuja pras¢ wtltasnemu
dziataniu, azeby zniey wszystek ptyn §ciekt.
Ifrzez ten czas robotnicy moga przygotowy-
waé¢ nowe worki, albo czekaé¢é, nim prasa
ai¢ wyprdézni, jezeli nie ma workdéw w za-
pasie. mW ostatniem zdarzeniu, po upty-
wie kwadransu, odpuszczaja blat, i trzey
ludzie, ktéorzy sktadali worki, wyprodzniaja
pras¢ ; jeden zdeymuje worki iplecionki,
i przenosi larn, gdzie si¢ maja zsypywa¢
wygniotki; drugi, bierze te worki, ktore
woéwceczas, jak deski, sa twarde, rozciaga,
Zgina, rozwigzuje, i wstrzasa, aby si¢ wszy-
stkie wygniotta na dno zsypaty; a nareszcie
oddaje trzeciemu, ktory worki te wypro-
znia 1 wytrzasa, izby nic zgota nie zosta-
wajo wygniotkow. Poczem znowu zaczy-
najag nabija¢ worki miazga, itadowa¢ praseg,
jak pierwiey. W ciagu 12 godzin, mozna
powtorzy¢é w prasie robotg, naymmniey 10
Jub 12 razy, a pakujac do piey na raz po
976 funt, miazgi, wygnies§é jey przezdzien
do 260 pudow, lub nawet wigcey. Ze za$
na 100 czg¢$§ciach miazgi, mozna rachowat¢
70 czg$ci soku, przeto nadzien mozna wy -
ttaczaé¢ jednag prasa do 22b wiader soku i

wigcey. !
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Sok ten sptywa do kadki, siojaceypod
prasa; dokad tez zlewa si¢ sok, zebrany
w balei, z ktorey si¢ wypuszcza kurkiem,
przy dnie osadzonym; 90 si¢ powtarza po
jednym lub dwoch tadunkach prasy, dla
tego, izby si¢,dtuzey stojac w balei, nie psut,

4. O zamalowywaniu i oczyszczeniu
so/cu.

rzez oczyszczenie, rozumiemy tu, od-
jecie sokowi Wszystkich istot obcych, oprocz
cukru 1 wody. Sok, wyciskany Z miazgi
burakowey, zawiera w sobie roztwor cu-
kru wodzie , z przymieszka réznych istot.
Potrzeba naprzéd oddzieli¢ wszystkie te
istoty, aby potem zgeSciwszy roztwor cu-
kru , do gestosci syropu, mozna bym go
skrystallizoWac¢, iotrzymacé tak zwany pia-
sek czyli make cukrowa, maczey faryng.
Gdyby sic w soku burakowym , nic wig-
cey, préocz cukru i wody nie znaydowaio,
wowczas otrzymywanie z niego faiyny, za
sadzatoby si¢ tylko na zgeszczeniu jego za
pomocg odparowania i skrystallizowama.
Ale nie tak jest w istocie, a klarowanie
soku stanowi jedne z trudnieyszych robot
yv wyrabianiu cukru burakowego.

Teorya i sposoby tego klarowania, sa
zupetnie chemiczne. Teorya zasadza sic na
wynalezieniu dzialaczow takich wlasnosu,



izby osadza¢ mogly wszystkie, lub czes¢
znaczng istot obcych , w stanie zsiadlym,
badz przez taczenie si¢ z niemi, badz tylko
przez i¢h $cinanie. Nie powinny za$ zgola,
dziatacze te, odmienia¢ cukru, a nadto je-
szcze takie bydZ maja, izby si¢ dawaty sa-
me potem oddzieli¢ , jezeli si¢ nie kombi-
nuja z niemi i nie twardnieja. Dotad wszy-
stkie sposoby klarowania, gruntuja si¢ na
tey teoryi. Z przednieyszych dziataczoéw,
ktorych dotychczas uzywano do osadza-
nia me¢tow , s3: kwas siarczany (oley wi-
tryolowy) i wapno. P. Achard naypier-
wiey, radzit uzywaé razem kwasu siarcza-
nego i wapna. P. Hermbstadt, takoz che-
mik pruski, oglosit potem sposéb klarowa-
nia , zapomoca jednego tylko wapna, kto-
ry dobrze mu si¢ udat. Nareszcie, we Fran-
cyi, doswiadczono, ze mozna bardzo dobrze
oczyszczac sok, przez koleyne dzialanie nan,
wapna i1 kwasu siarczanego. Wiele tez in-
nych znayduje si¢ istot, mogacych do tego
stuzy¢ ; lecz cena ich nie pozwalata dotad
inaczey ich uzywaé¢ , tylko w sposobie po-
mocniczym, przy kwasie siarczanym iwa-
pnie ; wreszcie uzycie wielu z nich, wy-
maga zbyt wielkiey pilnosci 1 wiadomosci
chemicznych.

Dzialaniu istot, tworzacych osad, do-
pomaga zwykle ogrzewanie, idla tego, pro-



cess ten odbywa si¢ w kotlach. Wreszcie
potrzeba do tego rozmaitych przyrzadzen
i rzeczy, o ktorych jeszczesmy nie wspo-
mnieli, a z ktéoremi nalezy si¢ obeznaé
wprzody, nim przystapiemy do opisania sa-
mych sposobow klarowania.

O kottach do klarowania soku.

Kotly do klarowania soku, powinny
bydz z miedzi, okragte, walcowate , dla
wygody w robocie, i oszczedzenia materya-
tu. Z opisania atoli P. Malcowa [* poka-
zuje si¢, ze dobrze mu shuzg i1 kotly z bla-
chy zelazney. Objetos¢ czyli wielkos¢ tych
kotlow, bywa rozmaita. W e Francyi np.
uzywaja kottow: hrabia Chaptal, na i45
wiader; Kafler, na 2021 wiad.; Bernard,
na 81 w., a P. Dombasle zapewnia, ze
mu wielce sg dogodne kotty, po 17" w.,
ktorych pie¢ uzywa. P. Malcow uzywa
u nas kottéw, po 70 wiad. obeymujacych.
Chociaz wymiary kottéw moga bydz rozli-
czne , stosownie do wielkos$ci fabryk i ilo-
§ci przerabianego w nich soku; rzecz ta
jednak, nie moze bydz dowolna, jesli tylko
wtasciciel fabryki, chce sobie zapewni¢ po-
zytki.

Dos$wiadczenie we wszystkich fabrykach
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w ogolnosci przekonato, ze wiele znaczy
pospiech, ile mozno$ci, w przerabianiu so-
ku, i, ze im mniey uplywa czasu, migdzy
rozcieraniem burakow, awylewaniem sy-
ropu w formy, tym wiecey otrzymuje si¢
cukru, przy innych okoliczno$ciach row-
nych. Rozcieranie burakdw, a osobliwie
dzialanie prasy, uwalnia n.eco ciepla i
Wznieca juz W soku zardéd zepsucia. Dtuz-
sze stanie soku przed'zagotowaniem, coraz
bardziey powicksza to zepsucie, tak, iz na-
reszcie sok nic zgota nie wyda cukru.Zawsze
przeto stara¢ si¢ potrzeba o to, aby go nie
dopusci¢ do takiego uszkodzenia. Nieina-
czey wszakze tego dostapi¢ mozna, jak roz-
porzadzajac roboty w fabryce tak, azeby
mozna byto, co naypredzey, napetniaé ko-
tlty sokiem- Jesliby przyszio uzy¢ kotlow
bardzo wielkich , potrzeba wowczas liczbe
tarek ipras powickszy¢, dla predszego na-
peiniania kottow sokiem; lecz to jest ucigz-
liwem dla fabrykantow: gdyz machiny wy-
magaja znacznego kapitatu, ktory w fabry-
ce cukru, przez wieksza cze$¢ roku, zostaje
bez uzycia, a procentami swemi podwyz-
sza cen¢ dobywanego, w koncu roku, cu-
kru. Z drugiey strony, gdyby chciano u-
zyc matych kotiow, i obchodzie si¢ w fa-
bryce jedna tarka i jedng prassa, nadwczas
przerabmnie burtikéw, przy znacznieyszey
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ich uprawie, mogloby si¢ zbyt dlago cig-
gnac, 1 stac si¢ szkodliwem dla burakow,
» «en samem idla wtasciciela fabryki- Zta/l
wynika, ze aby pogodzi¢ korzysci fabry-
kanta , z pos$piechem rob6t w fabryce cu-
krowey, potrzeba uzywac takiey liczby ta-
rek 1 pras, jakaby mozna bylo przerabiaé
wszystkie buraki, w przeciagu czasu, przez
ktory popsué si¢ nie moga; a do tey liczby,
stosowac¢ wielkos$¢ kottow i liczbg ich, tak,
azeby kazdy kociel, napelniany byl jednym,
anaywiecey dwoma wydatkanli z pod pra-
sy , tudziez, aby’caty process szedl nie-
przerwanie. Kazdy widzi, ze w takim ra-
zie , nie mogg bydz uzywane kotly wiel-
kie * ale owszem mate s3 wygodnieysze.
Kotly mate, zmnieyszaja ilo$¢ soku, maja-
ca si¢ oczyszczaé, atarki i1prasy redukuja
do liczby nieodzownie potrzebney w fabry-
ce*, sok wtenczas nie psuje si¢, aklarowa-
nie jego idzie bez przerwy.

Wszakze 1 zmnieyszenie kotlow, po-
winno bydZz w mierze: inaczey bowiem
nowa wyniktaby stagd niedogodno$¢. Nay-
lepszy sposob oddzielenia szumowin i me¢-
tu, zalezy na ich osadzeniu; lecz, aby spra-
wd¢ osad, za kazdem klarowaniem potrze-
ba zdeymowad kociet z ognia, 1 czekad
czas niejaki, poki precypitujace si¢ istoty
nie osigd3: na co réwnego prawie potrzeba
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czasu, tak dla wiekszey jako i pomierney
massy soku. Uzywajgc przeto zbyt matych
kottéw, dtugiego potrzebaby czasu na ostu-
dzenie i osadzenie znaczney ilosci soku.

Mozna wiec wnies¢ stanowczo, ze ko-
tty mate, zawkze sgwygodnieysze od wiel-
kich, i ze predzey, w kazdey fabryce, przy-
ja¢ mozna kotty Dombala, i7|-wiadrowe,
anizeli kotty Kaflera, niemal 200-wiadro-
we; kotty wszelako Sredniey reki, np. na
55 do 40 wiader, ze wszystkich sg nay-
dogodnieysze. Dla ciggtosci roboty, potrze-
ba takich kottow przynaymniey dwa, albo
i wiecey. Dwa takie kotty, tylez soku mo-
ga oczyscic, ile jeden, 200-wiadrowy. Po-
niewaz zas kotty niewielkie, muszg bydz
w dziataniu na przemiany, wynikng¢ wiec
stgd moze oszczedzenie i czasu, i opatu:
bo kiedy jeden kociet ogrzany zostanie,
wnet stawi sie na ogniu drugi, a ludzie
nigdy nie préznujg.

Kociet do oczyszczania soku z metow,
powinien mie¢ szerokos¢ i wysokos¢, pra-
wie rowne; dla walcowatego ksztattu, mo-
zna zawsze wyrachowac jego wielkos¢ geo-
metrycznie, gruntujgc sie na tein prawidle,
ze wielkosci bryt foremnych, majg sie do
siebie, jak szesciany zich srednic. Trzeba
tez i otern pamietac¢, Zze objetos¢ jego, po-
winna bydz o | wieksza, anizeli potrzeba
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‘na te ilogé soku, jaka si¢ w nim klaruje;
do sklarowania wiec 40 wiader soku, ko-
ciel uzywa si¢ 48-lub So-wiadrowy; kto-
rego Srednica i wysoko$¢ zawiera¢ powin-
ny po 3 stopy, czyli 36 cali. "W tym ra-
chunku, wiadro rossyyskie liczy sie¢ po y54
cali szeSciennych rossyyskich, lub 552 e*
sz. angielskich, a 621 francuzkich.

Kazdy taki kociel, opatrzony jest dwo-
ma ktrrkaini, z ktorych jeden znayduje si¢
przy samem dnie, a drugi nad mieyscem,
do ktorego met moze dosiegac. W ogolno-
$ci, niozna rachowaé na osad i do | czeSci,
cafey objetosci soku,? Jezeli przeto na 4o
Wiader soku uzyje si¢ kociel na 5 stopy
wysoki; tedy sok zaymie So cali wysokoS$ci,1
a kurek wyzszy, powinien bydz osadzony,
na 4 lub c. ode diia.

Ustawia si¢ za$ ten kociel tak wysoko,
izby plyn czysty, méglt splywaé z kurka*
rynienka pochyla, do kotla ewaporadyy-
nego. A poniewaz temperatura, do jakiey
Ogrzewany bydz powinien, nigdy niema
przewyzsza¢é term. Reaum., przeto mo-
zna go osadzaé na piecu , riaymniey biora”"
cym opalu. I od kociel 5 stop szer. i wysok.
robi si¢ roszt na 23 cali dlugi , a 15c. sze-
loki. Ré$zt ten, moze bydz z surowcu zZe-
azneg0, lub z zelaza kutego; sklada si¢ za$
E 10 sztabek podluznych i tyluz poprze-

w0z Jf'iLN.Stot. 1\ VIII, 7. ihg. muf. 18



cnych, na cal szerokich, a na dwa cale
grubych. Dno kotla,
s/tu oddalone na iS lub ib calu iMaokoio
kotta robi sie spiralny kanal, ktorym krazy
plomien, do wysokos$ci nalanego soku, czyli
t c¢ 1 Przeciecie poprzeczne tego kanalu
od oaniska do uyseia w komin, powinno
wyobrazaé¢ rownoleglobok 1+0 ¢. kwadr.
W takim razie kociel, bedzie wystawal
o ! wierzchnia 5,800 ¢. kwadr., po-
rS ¢C lw tn ia Skwadransow cza-
su, a a5 funtéow wegli ziemnych, lub oo L
drew brzozowych. Zreszta, piec pod ten
kocTel! urzadza si¢ tak, jak i inne podo-
bne piece. Dobrze tez jest, wyprowadzaé
Sciany ceglane pieca wyzcy nieco kotla, ,
zrobiwszy je ku niemu pochylem, ob, ac
blacha. Ostréznosé¢ ta zachowuje si¢ dla te-
' ab, czasem wrzenie me wylalo cokol-
wiek plynn przez wierzch pieca.
Przy Piecu z kotlem do klarowania so-
ku , oprocz lopatki do wrzucania wegli,
i ozoga do poprawiania ich, potrzebne, sa

*%SZa) Termometriareom etr. Areometr,

potrzebny do §ledzenia gestoSci soku, w roz-
nych zdarzeniach. Fabrykanci cukru, uzy-
wac¢ zwykli areometru Bomego(i«wmc).U-

trzyniy wa¢ sie on powinien w puszce blasza-
raczkg*drewniana.. Plyn zaczcrpuje
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si¢ puszka, a potem wpuszcza si¢ areometr.
Aby mozna byto wyciagnaé pozyteczne pra-
widta z takowych obserwacyy, nalezy do-
swiadczac gestosci ptynu, pod jedng zawsze
temperaturg, np. 102 term. R .. Dla tegoto
termometr z podziatkag Reaumura, réwniez
jest potrzebny w fabryce cukrowey, jak i
areometr Bornego.Termometr ten powinien
mie¢ dlugo$ci przynaymniey stopeg, a po-
dziatke na tabliczce mosi¢zney, od 50 do
852. Zabezpieczajac od stluczenia, potrze-
ba go osadzi¢ na deszczulce drewnianey,
1 zawiesza¢ nad kotlem> na sznureczku,
przewleczonym przez bloczek. W czasie
ustawania si¢ soku, nalezy go catkiem
w nim zanurzy¢, i tylko dla obserwowa-
nia, kiedy niekiedy wyymowacé. Aby zas
nie przeszkadza¢ mig¢szaniu plynu, mozna
go wiesza¢ na boku kotta.

b) Szalki,do wazenia wapna. Szalki
do tego niewielkie bydz powinny i niezbyt
czute. Do$¢, jezeli na nich ro6znice robi
ci¢zarek wazacy zolotnik , ijezeli mozna
wazy¢ na nich do 50 funtéw, w wigkszych
nawet fabrykach: gdyz w pomnieyszych,
naywigcey zdarza¢ si¢ moze 15 funtow.
Miseczka, na ktorey klada si¢ ciata do wa-
zenia, powinna mie¢ ksztatt kociotka. Wag
nie wigcey potrzeba, jak na 15 funtow.

c) Ceberdogaszenia wapna, i wia-

18+
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dra drewniane- 1lo$¢ wapna, naznacza-
na przez roéznych autoréow i fabrykantow,
do osadzania metow w soku burakowym,
stosuje si¢ zazwyczay do wapna niegaszo-
nego, czyli w stanie takim bedacego, jak
wvszto z pieca-, ktéore, po odwazeniu gasi
si¢ woda i1 zamienia si¢ w mleko. W tyin-
to celu uzywa si¢ ceber drewniany, sto-
isowney wielko$ci; powinien on mie¢ na-
Icrywe , dla utrzymywania ciepta, uwal-
niajacego si¢ w czasie kombinacyi wody
z wapnem. Zdaniem P. Dubrunfaut, le~
piey jest wazy¢ wapno gaszone i przesia-
ne: gdyz w niegaszonem, znayduja si¢ ka-
walki zle wypalonego kamienia, ktore do
niczego nie s3a przydatne, a tymczasem
yvchodza do rachunku wapna dobrego.

Przy kottach, do oczyszczania wapna,
uzywajg si¢ zwyczayne wiadra drewniane,
Z okuciem Zelaznem.

d) Miarka miedziana lub otowiana
do kwasu siarczanego,inaczynie drew-
niane do rozprowadzania tego kwasu
wodg. Miarka do kwasu moze bydz takze
szklanna lub piaskowcowa. Nalany do niey
kwas, zwykle przed uzyciem, rozprowa-
dza si¢ w pi¢¢ lub sze$¢ razy wigkszey ilo-
sci wody: co sie robi w wiedrze lub in-
nem naczyniu drewnianem, ktore, dla trwa-
tosci, wyktada si¢ blachg miedziang lub o-
to wiana.
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cukru z trzciny od istot obcych, wapna.
Europeyczycy wiec, odkrywszy pierwia-
stek cukrowy w soku burakowym, i umy-
Sliwszy go dobywacé¢, musieli naturalnie
chwycié¢ si¢ sposobow, oddawna juz w ko-
lonijach przyjetych, a tern samem i sposobu
klarowania soku, za pomocg wapna. Jakoz,
Achard jeszcze, potozyl go w rzedzie spo-
sobow, shuzacych do otrzymania cukru; lu-
bo go sam jednak nie uzywal. W poczatku
teraznieyszego wieku-, P. Lampadius
zwrécit znowu nan uwage; P. llermb-
stddt, w r. 1809, oglosit swoy sposdb, za
pomoca ktoérego otrzymal 5 na 100 cukru,
traktujac sok burakowy samem tylko wap-
nem. Pomys$lne skutki do§wiadczen dwoch
tych chemikow, zwrdcity uwage Francu-
zo6w, miedzy ktorymi,Barruel, de Rosne,
i. 1. doprowadzili sposob klarowania soku
za pomocg wapna do tego stopnia doskona-
tosci, iz dotychczas uzywa si¢ po wielu fa-
brykach cukrowych, jako nayprostszy, acz
nie naylepszy. P. JDubrunfaut opisuje go,
wedle najlepszego zastosowania go w prak-
tyce, w fabrykach PP. Hudarta i Kaflera,
nastepnie: o

,,Daymy, moOwi on, ze trzeba oczysci
40 wiader soku. Wlawszy go do kotta , i
roznieciwszy pod nim ogien, nalezy zanu-
rzy¢ do ptynu termometr, i czekaé, poki
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pie wskaze 60 do 65a- Wowczas, trzeba
odwazy¢ 6 funtow (2,500 gramm) gaszo-
nego i przesianego wapna, tudziez przygo-
towa¢ 4 lub 5 woreczkow, z ktorychby
kazdy miesécil w sobie po i4 totéw 15 zototn.
(200,gramm) tegoz wapna. To uczyniwszy,
sypie si¢ 6 funtow wapna do naczynia drew -
nianego, irozkloca si¢ do rzadka w w*odzie,
a otrzymane mleko wapienne , wlewa si¢
do kotta %sokiem, ogrzanym do 60 lub 65fi.
Poczem wktada si¢ matew, i kloci si¢ nig
mocno plyn przez kilka minut, aby si¢ wa-
pno wszedzie roOwno rozeszto. Przed wla-
niem mleka yvapiepnego, na powierzchnia
soku wystepuje gesta piana ; gdy za$ mle-
ko si¢ wlewa 1 ktéci, piana ta czestokrod
znika, lub przynaymniey rozbija si¢ po pty-
nie w postaci piatkow- Wnoszac, ze juz
wapno doskonale si¢ zmieszato, czeka si¢
jeszcze kilka minut, nimby pozadane dzia-
tanie miato czas nastgpi¢; potem dopiero,
tyzka 1$nigca , bierze si¢ nieco ptynu, 1 u-
waza si¢, azali juz przygotowany do precypi-
lacyi. W takim razie . jezeli stosunek do-
danego wrapna jest dostateczny, sok powi-
nien zawiera¢ mnoztwo grudeczek skrze-
ptey istoty, opadajacych szybko na spod tyz-
ki, gdy sam plyn staje si¢ czystym i prze-
zroczystym, koloru mniey wigcey burszty-
nowego. Jezeli za$ to nie nastgpi, lojest: je-



zeli zbierajgca si¢ w gruzelki substancya,
bardzo jest rozdrobniona, i tylko ptywa, a
nie opada po kilku nawet sekundach; jezeli
sok nie przestaje bydz me¢tnym i koloru
mlecznego; znaczy to, ze wapna nie dosyp
jeszcze, ale dodawaé go potrzeba- W tym
celu bierze si¢ jeden woreczek , zawiera-
jacy i4 lotéwwapna; rozpuszcza si¢ ono
w wodzie, wlewa si¢ do kotta, i migsza
sie¢ znowu. Poczem nanowo $ledzi si¢ sok
w lyzce, 1ijezeli jeszcze nie okazuje cech,
wyzey wymienionych, dodaje si¢ ciggle po
i4 10j;, wapna, poki si¢ charaktery te nie
zjawia.

Oczywista, ze takowe proby, sg tylko
potrzebne z poczatku, kiedy nie znamy je-
szcze wlasno$ci przerabianego soku, lub
gdy ss¢ odmienia gatunek uprawianych bu-
rakow , albo tez kiedy uzyte beda buraki,
kupione z rak nieznajomych. Lecz skoro
juz raz umiarkuje si¢ ilo§¢ wapna, tedy
do dalszych kottéw wlewaé mozna wszy-
stko za jednym razem. Wreszcie, poniewaz
takie.proby, nie wiele robia trudnoS$ci, wigc
niezle jest powtarzac je kiedy niekiedy: bo
cze¢sto burakj, jakoSmy wyzey powiedzieli,
od dtuzszego lezenia, zmieniajag swe wtla-
snosci.

Oznaczoney wyzey ilosci 6 funtéw wa-
pna, zawsze mozna uzy¢ do siosowney mia-
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ry soku, ... lekajac si¢c bynaymniey, azeby
nie bylo do zbytku wapna; jestto naymmey-
szy ie stosunek, do nayrzadszego nawet
soku a jak wdadomo, im sok jest gestszy
1w cukier zamoznieyszy, tym wigcey don
potrzeba wapna. Zreszta, zawsze wigcey
obawiac si¢ nalezy niedostatku, anizeli zby-
tku wapna: bo w pierwszym razie , sok,
nie oczyszcza si¢, jak potrzeba, a utrudza
niezmiernie dalsze roboty i krystalhzacya
cukru; gdy, przy zbytku wapna , traci si¢
tylko nieco wigcey pospolitego cukru; ale
za to ptyn bardzo dobrze si¢ oczyszcza, 1
wszystkie roboty ».sep .. Wy§mienicie ida.
W ogdlnosci przeto wapno, powinno si¢ nie
nadto zbytnie uzywac.

Sok burakowy, w tym stame w jakim
z pod pras wychodzi, ma kolor mleczny,
czerwonawy , ktdry coraz ciemnieje , W
miare dtuzszego stania. Ogrzewajac go, tym
wiecev wydaje piany i babli, im dluzey
stat wprzody- 0d )ednego ogrzania, nigdy
nie traci on me¢tno$ci i czarnego swego ko-
loru. atylko plywaja po nim szmatki istot
obcych. Za przydaniem wapna, inne nastg-
puja fenomena: kolor czarny powoli znika,
aszmatk6w coraz wigcey przybyvva; maja
one zwykle kolor szarawy lub cokolwiek
z6ttawy. Jezeli proporcya wapna jest do-
stateczng, szmatki zupetnie si¢ odrozcieku
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przyydzie do klarowania, bardzo bywa ze-
psuty, ip0 wlaniu do kotta, wiele wydaje
piany 1babli, a po odparowaniu daje tylko
syrop czyli patok¢. W takim razie, najlep-
szy $rodek przeszkodzenia wzmagajgcemu
si¢ zepsuciu jest, doda¢ do zimnego soku, w
kadziprzy prasie, tyle wapna, ile potrzeba do
sprawienia osadu. P. Dubrun/aut obser-
wowal, ze podczas psucia si¢ soku, powstaje
gaz jaki$, ktory podnosi piang; a P. Bar-
rucl zapewniatl go, ze zsoku, dlugo sto-
jacego, w czasie gotowania, dobywa si¢
gaz niedokwas saletrowy.

W opisanym tu sposobie klarowania
wapno dziata na istoty obce, zapewne dwo-
jako: naprzdd, kombinujac si¢ z niektoremi
istotami, i robigc je nierozpuszczalnemu
powtdre: rozktadajac niektore, w soku przy-
trafiajace si¢ sole, jako szczawiany : pota-
zu ,“wapna , ammonijaku, it. p..

Z tego wszystkiego okazuje sig, ze spo-
sob Klarowania za pomoca wapna, jest bar-
dzo prosty. Wielce tez on utatwia dalsze
roboty? ale z drugiey strony, szkodzi wta-
sno$ciom otrzymywanego z nieb produktu.
Syrop albowiem 5 mgka cukrowa, miewa
meprzyjemy smak i zapach, a przeto niela-
two znajdujg odbyt; a nawet cukier rafi-
nowany, choc na pozdér bywa przesliczny,
zawsze atoli rna szczegoélnieyszy zapach 1
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smak przykry; Owoz dla czego tatwy len
sposob klarowania, u wielu fabrykantéw
jest w zaniedbaniu# nawet we Francyi, gdzie
byt wprzody w uzyciu; a zastepuja go
ktorymkolwiek z nizey opisanych sposobow.

Sposob francuzki.

Sposob ten, zowie P. Dubrunfaut
francuzkim dla tego, ze wynaleziony zostat
we Francyi, i uzywa si¢ tam w réznych
fabrykach, z rozlicznerni odmianami, podtug
przepisow PP. Chaptala, Dombasle isa-
megoz Dubrunfaut- Zasadza si¢ on na ko-
leynem wlewaniu do ogrzanego soku bura-
kowego, mleka wapiennego i kwasu siar-
czanego. P. Dubrunfaut, ktoéry go bar-
dzo udoskonalit swojemi doswiadczeniami,
tak postepowaé radzi.

/ Nalawszy do kotta 40 wiader soku, na-
lezy go sprecypitowac tak zupetnie, jak o-
pisa.no w powyzszym sposobie. Gdy wapna
bedzie dostateczna ilo$¢, a sok da porzadny
osad , potrzeba wzigé¢ kwasu siarzczanego
handlowego, rozla¢ go dziesi¢¢ razy (przy-
naymniey) wigksza iloscig wody (co do ob-
jetosci), 1 dolewac potroche do kotta, mie-
szajac dobrze rozciek. Za kazdym razem,
po wlaniu kwasu, potrzeba sok probowac.
W tern za$ tak si¢ postepuje. Wzigwszy
tyzke posrebrzana i bialy talerzyk porcel-
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tanowy, pokropi¢ go w ro6znych mieyscacn
syropem fijalkowymj co mozna uskutecz-
ni¢ , maczajac precik w syropie, i koncem
jego dotykajac tu i 6wdzie talerza. Potrze-
ba tez nakapac¢ na talerzyk w r6znych miey-
scach infuzyi lakmusowey. To uczyniwszy,
przystepuje si¢ do probowania soku. W tym
celu, tyzka lub wielka warzechg, rozgar-
nawszy na wierzchu plynu pian¢ , i zaczer-
pnawszy soku do tyzki, uwaza si¢, czy ma
przezroczysto$¢ , co bedzie dowodem , zZe
kwasu siarczanego nie wlano do zbytku;
izby za§ o tem "lepiey si¢ prze$§wiadczy¢,
macza si¢ w tyzce czysty koteczek drew-
niany, i na nim przenosi si¢ kropla soku,
do syropu fijotkowego, nakapanego w je-
dnem mieyscu na talerzu, a pomieszawszy
je zsoba, uwaza si¢, jaki powstaje kolor.
Jezeli zbyt wiele jest alkali w soku, syrop
fijatkowy natychmiast przybierze pigkny i
zywy kolor zielony. "W miar¢ zas coraz
mnieyszey ilosci alkali, kolor zielony be-
dzie stopniami stabial. Zaprzestajecie juz
dodawanie kwasu, gdy syrop fijalkowy,
zmieszany z sokiem , bardzo powoli ziele-
nieje. Dla tego za$ wiele kropel syropu hj*t-
kowego zostawuje si¢ na talerzu, azeby
mozna bylto czesto 1 pokilkakro¢ proébowac
sok, nie majac piotrzeby nalewania coraz
syropu. Niezle tez jest, gdy sic zdaje, ze
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juz dosy¢ wlano kwasu, dotyka¢ sokiem
kropel lakmusowych, i uwazaé: czy zmie-
niajg kolor bigkitny w czerwony; co be-
dzie dowodem zbytku kwasu, bardzo szko-
dliwego sokowi. W takim razie, potrzeba
natychmiast doda¢ wapna, nietylko dla na-
sycenia zbytecznego kwasu, ale nawet dla
powiekszenia do zbytku ilosci tego alkali.
W probach za pomoca syropu fijatko-
wego, nalezy si¢ staraé, ile moznosci, do-
dawa¢ do kropel jego, rowne krople soku,
aby mozna bylo stad wzig¢ pordwnanie.
Nadto syropu, a mato soku, i przeciwnie,
dawatoby zbyt rozne wypadki- Zamiast sy-
ropu fijatlkowego , mozna tez uzywac infu-
zyi lakrnusowey, ktoreyby kolor biegkitny
byt przemieniony w czerwony od jakiego-
badz kwasu; a natenczas sok, majacy w so-
bie zbytek wapna, bedzie przywracal in-
fuzyi dawnieyszy jey kolor.
Przekonawszy si¢ ztych préb, ze w so-
ku nie wielki jest zbytek alkali, 1 ze wszy-
stka massa w kotle dobrze zmie¢szana-, gasi
si¢ pod kotlem ogien, a sok zostawia si¢
w spokoynos$ci. Po uptywie polgodziny spo-
koynego stania, ptyn, w 4o-wiadrowym
kotle, dosy¢ juz dobrze bedzie sklarowany,
1 moze si¢ toczy¢. Jezeli do 40 wiader so-
ku uzyto 71 funta wapna gaszonego, lub
wody wapienney, tedy, dla zupeilnego =zo-
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bojetriienia go, nie wigcey potrzeba bedzie
kwasit, jak 4 f.. Trzymajac si¢ tegd spo-
sobu klarowania, mozna do zimnego jeszcze
soku , jak tylko wychodzi z pod prasy, u*
zy¢ | lub nawet | tey ilo$ci wapna, jaka
przeznacza si¢ do kotta, a to dla zapobie-
zenia psuciu si¢ soku. Nieodzownem to jest,
jesli w laboratoryum temperatura docho-
dzi 15 lub 18- term. R.; Za pomocg tego
sposobu otrzymuje si¢ bardzo dobry cukier
i smaczna patoka;

Sposob Ackcirdcn

Sposob ten klarowania soku burakowe-
g0, zupetnie jest przeciwny tamtemu: w nim
bowiem sok poddaja naprzéd dziataniu kwa-
su siarczonego, a potem, wapna. Wypad-
ki jego rownie sg dobre, jak i sposobu po-
przedzajacego, lubo Sam proces$s nieco tru-
dnieyszy: Proby Fabrykanta francuzkiegd
Krespela, doktadnie przekonaty, ze sposob
ieri, w reku §wiadomego rzeczy laboralora,
dawa¢ moze i dobry cukier, i dobra pato-
ke-; Zwtlaszcza trzymajac si¢ w nim ulep-
szen , przez rzeczonego fabrykanta poczy-
nionych. Achard uzywal, do nasycania
kwasu siarczanego, naprzéd kredy, a po-
zhiey czystego wapna; francuzki za$§ fabry-
kant przekonat si¢, iz lepiey jest uzywacd
jednego tylko wapna. Tak poprawiony prze-
zen sposob Acharda, na tern si¢ zasadza :
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Gdy kociel do klarowania, ktory u Kre»
spela 150 wiader mie$ci, nalany zostanie
sokiem burakowym, przed roznieceniem
jeszcze ognia, wlewa si¢ do kotta, 8,81,
albo do 9 funtow (5,600 gramm) kwasu siar-
czanego, a potem dobrze si¢ wszystko mie-
sza*, po umigszaniu, zaraz dodaje si¢ 9 lub
9f funt. wapna, ktore si¢ wazy niegaszo-
ne , a potem gasi si¢ i zamienia w mleko*,
nareszcie znowu si¢ mi¢sza ptyn, i dopiero
juz rozniecajg ogien pod kottem. Gdy sok
ogrzeje si¢ od 60 do 70", sypig don we-
giel zwierzecy, czyli z ko$ci, pozostaty od
poprzedzajacey klaryfikacyi, znowu ptyn
mieszaja , lejg rozrzedzong krew wotowa,
ijeszcze mocno ktdca; nakoniec, gasza pod
kotlem ogien, zostawuja go na niejaki czas
w spokoynos$ci, i wypuszczajg plyn skla-
rowany, zwyczaynym sposobem.

P. Dubrunfaut zapewnit si¢, ze do-
danie kwasu do soku zimnego, dzielnie za-
pobiega jego psuciu si¢, i, ze dobrze jest
sok zakwasza¢ nie tylko po wygnieceniu,
ale nawet w miazdze, zebraney z pod ta-
rek: jak sie to okazalo z proby, robioney
przezen w fabryce P. Kaflera. Na tym fun-
damencie P. Dubrunfaut utrzymuje , iz
mozna jeszcze odmieni¢ z pozytkiem sposob
Acharda nastegpnie :

Trzeba wyrachowaé przez przyblize-

Uz. tyil. JS. Stos. T. VI111.r.1525.maj. 19
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nie ilo§¢ burakdéw , potrzebng do wygnie-
cenia na raz, i rozla¢é woda tyle kwasu
siarczanego , ile potrzeba do traktowania
wszystkiey miazgi, mogacey si¢ zebraé z po-
mienioney ilo$ci burakéw, co mozna wy-
kona¢ podlug proporcyi, przepisaney przez
Acharda, tojest: bioragc na 2| sztofu (4 li-
try) soku, 2i zolotnika (10 gramm) kwasu
siarczanego. Kadka, obita wewnatrz bla-
cha miedziang, stuzaca do zbierania miazgi
z pod tarki, powinna bydz tatwo przeno-
$na, i wigksza, jak zwykle. Trzeba nad-
to mie¢ dwie lub trzy takie kadki w za-
pasie, na odmiang¢: oczem powie si¢ nizey.

To majac, potrzeba natrze¢ miazgi bu-
rakowey petng kadke i1 odstawi¢ ja, ana
mieysce jey wziagé¢ drugg; utarta miazge
zla¢ kwasem , w proporcyi wyzey ozna-
czoney, i spakowa¢ do workow, idacych
pod pras¢. Tym sposobem mozna bydz pew-
nym, ze na rowna ilos¢ burakow, zawsze
bedzie uzyta jednostayna ilos¢ kwasu, i ze
sok znich, zawsze bgdzie jednakowo ukwa-
szony. Po wyci$nieniu miazgi, nie pozosta-
nie w niey wyraznego $ladu kwasu; bo ten
wszystek wyydzie z sokiem, lak, ze mia-
zga , bezpiecznie moze bydz uzytg na karm
dla bydta. W robocie tey, nalezy pilnie
przestrzegaé, izby si¢ do miazgi i1 soku nie
dotykato zelazo : gdyz na nie prgdko kwas
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dziala* Wszystkie czg¢$ci naczyn metalli-
czne, dotykajace si¢ soku, majg bydz, albo
miedziane, albo pokostowane.

Gdy si¢ sok zleje do kotta, w ktorym
ma si¢ klarowac¢, potrzeba don przydac na-
tychmiast, przed ogrzaniem, niegaszonego
wapna ilo$¢ rowng co do wagi, ilosci uzy-
tego kwasu , albotez wapna gaszonego, w
stosunku do kwasu, jak do i. Potem
roznieci¢ ogien, i gdy ptyn ogrzany zosta-
nie od 65 do 70" przyda¢ naprzod do niego,
uzywanego juz wegla z kosci, a potem krwi
wolowey, w stosunku sztofu na 64 wia-
der soku ; da¢ usta¢ si¢ mi¢szaninie, i na-

reszcie stoczy¢ sok wyklarowany.
(Dokonczenie nastgpi)

LESNICTWO.

O SRODKACH, UZYWANYCH W AMERYCE POL-
NOCNEY I W SYBERYI, DO GASZENIA POZA-
ROW LESNYCH-

Wiadomo z do$wiadczenia, Zze rznigcie
kanatow, rowow, irobienie w lasach prze-
rebow, zbyt staba sa taing dla pozardow,
pustoszacych lasy ; procz tego bowiem, ze
srodki te , wiele wymagaja pracy, inieza-
wsze wySpieszaja w pore¢, ale inie moga
Wstrzymaé pozogi, wiatrem niesioney.
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"W Ameryce pétnooney, do gaszenia po-
zarow lesnych, stuzy inny $rodek ,) majacy
na celu ochronienie wigkszey czesci lasu,
poswigceniem mnieyszey, a zasadzajacy si¢
na tern prawie w naturze, wedle ktorego
ogien, poki zadney nie doswiadcza prze-
szkody, zawsze zmierza na przdd, w Kkie-
runku z razu nabytym, i predkiem roz-
rzedzaniem powietrza, wznieca towarzy-
szacy mu wiatr, ktory wespot z pozarem
wszczyna si¢, wzmaga 1 ustaje.

Srodek ten na tern zalezy:

Za wszczeciem si¢ pozaru w jakieykol-
wiek czesci lasu, okoliczni mieszkancy, zry-
dlami lubumys$lnemi do tego topatkami ze-
laznemi, pospieszaja do lasu, i zaymujg dro-
gi naokoto pozaru.

Kazdy copredzey rozpala, ode drogi ku
pozarowi, w tylu mieyscach ogien, w ilu
moze, ato w wigkszey lub mnieyszey od
siebie odlegtosci, stosownie do oddalenia lub
blizkos$ci pozogi; zazwyczay co krokow 20.

Jezeli jest ludzi dosy¢, tedy w krotkim
czasie ognie rozniecone be¢da naokoto, w ro-
znych punktach. Ognie te, zmierzajac ku
powszechnemu §rodkowi, zblizajg si¢ na-
ksztalt promieni kota, i spotykajac pozar
ze wszech strén, prawie w mgnieniu oka
wszystkie razem gasng, zostawujac las po
"drugiey stronie drog zupeinie bezpiecznym.
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Jezeli w lesie niema ani drog, arii na-
wet malych $ciezek , nadwczas rOgartuja
topatkami, a w niedostatku ich, czemkol-
wiek , wazka Sciezke ¢ zgrzebuja suche li-
$cie i trawe na te strong¢ , z ktorey idzie
pozar ; zapalajag je w rdéznych mieyscach,
1 tak daley postepuja, poki caty obszar pa-
lacego si¢ lasm nie bedzie okrazony.

Gdy malo jest ludzi naspoiczesne w roz-
nych mieyscach przeczyszczenie; wowczas
jeden cztowiek zaczyna to w jednem miey-
scu; drugi, w pewney odlegtosci przed nim?
trzeci daley, i tak nast¢pnie. Pierwszy, kto-
ry byl pozostat w tyle innych, skoro czes¢
swojey roboty polaczy zrozpoczeta przed
soba od tamtych, rozpala ogien, i wyprze-
dza drugich , aby znowu przed nimi toz za-
cza¢ ; dalsi z kolei, podobniez czynig.

Jesliby gwaltownos$¢ pozaru wielkiem
zagrazata niebezpieczenstwem, nadwczas
jeden z do$wiadczenszych, albo dobrze §wia-
domy mieyscowos$ci, obiera si¢ dla rozpo-
rzadzania calag robotg, a wszyscy pracuja
oddziatami, majacemi takoz swoich naczel-
nikow.

Jedyna ostroznos$¢ na tern zalezy, aby roz-
niecanie ogni zaczynato si¢ zawsze w tych
punktach, ktoére sg blizsze pozaru, albo, ku
ktéorym ciag jego bedzie naywidocznieyszy.
Roztozony w roznych mieyscach blizszych
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ogien, moze w kilka minut stlumi¢ gwat-
towno$¢ naywigkszego pozaru: gdyz bar-
dzo predko do tego stopnia si¢ wzmaga, iz
jest w stanie wstrzymacé¢ wiatrem przeci-
wnym, przelatywanie gorejacych zagwi do
os$ciennego lasu.

Sposob ten gaszenia pozardéw lesnych,
znajomy jest i w Syberyiale S0 1110 "W
kazdym razie don uciekajg. Poniewaz albo-
wiem gwaltownos$¢ pozaru, zawista od ilo-
gci i natury $mieci le$nych, od gestosci sa-
mego lasu, jako tez ciszy 1 pedu wiatru
w czasie pozogi; przeto podiug tego, ga-
szenie pozaréw lesnych w Syberyi, odby-
wa si¢ rozmaitym sposobem.

Pozar traw i leSnego $miecia, jakoto:
mchu suchego , lisci, szpilek sosnowych,
szyszek 1itomow zeschlego drzewa, w cza-
sie pogody bezwietrzney, gasza zwykle mio-
tlami, trzymajac si¢, dla skrécenia roboty,
$ciezek zwierzecych , drog, bagien it. p-,
jesli za$ tych nie masz, wtedy, procz osa-
czania ognia, i zmiatywania popiotu i we-
gli na stron¢ pozaru , dla zupeinego bez-
pieczenstwa , zwtaszcza gdzie las jest ge-
sty a grubo $miecisk , rozgrzebuja si¢ je-
szcze lopatami §miecia, az do ziemi, wszerz
na arszyn i1 wigcey. W razie wzmagania
si¢ pozaru, a matey liczby ludzi, puszczajg
si¢ ognie wsteczne, takim wtasnie try-
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bera, jak opisalismy wyzey, mdwiac o spo-
sobie gaszenia pozarow lesnych W Amery-
ce potnocney; lecz to si¢ bardzo rzadko
zdarza.

Podczas wiatru, gdy do tego jeszcze las
dosyé¢ jest gesty, aziemia okryta trawg i
$mieciami, zazwyczay podzegajacemi i na-
tezajacemu pozar, kazdego razu zjawia si¢
ptomien , idacy po wierzchu drzew, przed
0ogdlna linijag pozaru. Plomien ten posuwa
sie¢ w ksztalcie stupa ognistego , zwanego
w Syberyi: Mamxv , ktéory nie tylko wy-
pala, co lezy na ziemi, ale i sam las obey-
inuje. Suche galezie i wierzchotki drzew
zgorywajg; cienka ich powtoka, okryta
smoty, zapala si¢ , goreje, 1 wzmaga po-
zar. Obserwowano, ze z ukazaniem si¢
przodowego stupa ognistego (v am ko ), miey-
sca ogniem przebiezone, zaczynajg gorzed
powolniey, a plomien si¢ zmnieysza.

Ku predszemu wstrzymaniu tego zgu-
bnego ognia, kierujacy gaszeniem pozaru,
posyta wigksza czes¢ ludzi na przdd, i sto-
sownie do biegu ognia, jako tez mieysco-
wosci, ktorg powinien znaé¢ doktadnie, o-
znacza mieysce na przerab w takim kierun-
ku , izby ogien przodowy /Mamxko), Wwia-
trem niesiony , trafil niechybnie na ten
przerab.

Drzewa, w tym razie zragbywane, wala



— s88 —

wierzchotkami w te¢ strone, z ktorey idzie
ogien; a to dia tego, izby buynoscig gatezi
surowych, przykry¢ $miecia na ziemi, a
przeto zastoni¢ je, tak od ognia dolnego,
jako i od plomienia , idgcego wierzchem
drzew.

Przerazanie , zrobione wzdluz przodo-
wey linii pozaru, zastoniwszy $miecie le-
$ne od ognia, galeziami drzew zwalonych,
Wstrzymuje tez iptomien przodowy: gdyz
wysokich drzew, po ktorychby si¢ ciagle
daley pomykat, nie bgdzie na drodze. Po-
zar, idacy bokami za przewodniczacym o-
gniern , gasi si¢ przekopaniem ziemi, jak
wyzey powiedzieliSmy, na 2 lub 5 arszyny.
Lecz jesli bedzie buchal plomieniem, na-
cdwczas, dla zapobiezenia powstaniu nano-
wo ognia przodowego, kopig kanaty, a $mie-
cie znich wyrzucone nastron¢ pozaru, za-
palaja, puszczaja ognie wsteczne (w Sybe-
ryl JiepenadJia zwane), 1 dla okragzenia ca-
tego pozaru, podobnie postepuja, jak w A-
meryee poinocney. Rozgrzebujac $miecie
i kopiac rowy, pilnie uwazaja, czy nie ma
suchych korzeni, ktoéoreby siggaty na druga
strong, zabezpieczajaca si¢ od pozaru; a gdy
si¢ takie znayda, wyrabuja gi¢: co bardzo
zabezpiecza od przeys$cia ognia, na druga
stron¢ przekopu.

Précz tego, w celu zabezpiecznia lasow



0(1 pozarow, mogacych wszczac si¢ z ognia,
puszczanego dla wypalenia starey trawy,
lub przez niedbalstwo , zwyczajem jest'w
Syberyi, na poczatku kazdey wiosny, do-
kota lasy opalaé, gdy jest wiatr po leniu.
W takim razie ogien puszcza si¢ od lasow
w stepy lub na pota, gdzie, procz traw
przesztorocznych , nic wiecey nie ros$nie.
O dniu, przeznaczonym od ZwierzchnoS$ci
na tp opalenie, uwiadamiaja si¢ mieszkancy
wiosek przylegtych, ktérzy, w tymze cza-
sie, puszczaja ogien od wiosek, lym spo-
sobem, zaroéwno lasy, jako i zabudowania
wieyskio, zupelnie si¢ zabezpieczaja od o-
gniow stepowych.

Puszczanie ognia od laséw, w celu ich
opalenia, odbywa si¢ tak zupelnie, jak pu-
szczanie ognig naprzeciw pozaru; z tgtylko
réznicg , ze tu, przestajg na samem zmiar
laniu trawy opaloney , ku ogniowi, 1 zZc
ludzie , rozstawujg si¢, jeden od drugiego,
naydaiey o dziesi¢¢ sazni. {Pszczolg Pot-
nocna,)

UZYTKI CIILORYNY I CHLORKOW W GOSPO-
DARSTWIE.

Z polecenia Towarzystwa Gospodarstwa
wieyskiego llossyi potudniowcy #&cztonek
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jego, P.Mcjorow, wytozyt sposoby doby-
wania i uzycia chloryny, tudziez chlorkow,
albo solnikow; Towarzystwo, pochwaliw-
szy te prace, postanowito oglosi¢ z niey
krotki wyciag nastgpny, dla upowszechnie-
nia wiadomos$ci o tak pozytecznych §rod-
kach.

a) O oczyszczaniu powietrza w mie-
szkaniach.

Wszedzie, gdzie tylko panuje powie-
trze morowe, lub tez inne choroby zara-
zliwe, nalezy mieszkanie, rzeczy i l6zka,
ktére stuzyty dla chorych tego rodzaju, wy-
kadza¢ chloryng , tym sposobem:

Jezeli izba nie jest wielka, tedy bierze
si¢ trzy tyzki miatko utluczoney soli ku-
chenney, oraz jedn¢ tyzke czarnego nie-
dokwasu manganezu (braunszteynu), i wsy-
puje si¢ to pospolu do czystey miseczki lub
czerepka; potem nalewa si¢ do szklanki
dwie lyzki wody czystey ijedne¢ tyzke kwa-
su siarczanego, czyli witryolu. Kwas ten,
trzeba wpuszczaé¢ do wody potrochg, azeby
szklanka nie pekta. W kilka minut, prze-
lewa si¢ ta mieszanina ze szklanki do mi-
seczki, 1 stawi si¢ na garnku zzarem: co
sprawi, iz z miseczki zacznie si¢ natych-
miast dobywa¢ wyziew, zwany gazem chlo-
rowym, albo chloryng. Gazem tym wy-



kadzaja si¢ wszystkie katy izby, z ta jed-
nak ostrozno$cia, azeby kadzacy nie oddy-
chat tym gazem: gdyz sprawuje krztusze-
nie ikaszel. Gdy si¢ juz w izbie wiele na-
zbiera chloryny, i zacznie bydz duszno,
wtedy wszyscy wyy$¢ z niey powinni, zo-
stawiwszy garnek poty, poki si¢ izba ta
para nie napetni; w pdélgodziny, mozna o-
tworzy¢ drzwi i okna, a mieszkancy nie
predzey wEysc maja, az powietrze dobize
si¢ oczysci.

Gdy izba jest wielka, lub miata w so-
bie dotknietych zarazag morowa , woéwczas
powyzszey mieszaniny, nie odmieniajac pre"
porcyi sktadowych jey cze$ci, mozna brao
dwa, trzy, it d razy wigcey. To, co po-
zostanie na miseczce, rozlewa si¢ pot-kwai-
ta wody, z dodatkiem wapna; tym roztwo-
rem , wymieszanym , za pomocg wiechcia
lub szmaty my¢ nalezy, 16zka, stoty, taw-
ki, okna, it. d. » Samo z siebie wypada,
ze jezeli mozna dosta¢ solniku czyli chlor-
ku wapiennego, tedy obmywaé nim le-
piey; wszakze i powyzszy sposob niedosta-
tek jego zastepuje.

b) O leczeniu bydia.

Gdziekolwiek panuje pomorek jakie-
gobadz bydta, tam okadzanie chloryng, me
tylko moze go wstrzyma¢, ale nawet za-



razone bydl¢ uleczy¢. W okadzaniu obor
1 szop nalezy tak postepowaé, jak wyzey
byto powiedziano o mieszkaniach. Ale je-
zeli wypada okurza¢ bydlo, i dla ulecze-
nia go, dawa¢ mu oddycha¢ tg para, tedy
proporcja migszaniny zmienia si¢. [ tak:
\vzig¢ potrzeba trzy tyzki soli, miatko u-
tartey, i zmieszaé¢ zdwiema tyzkami czar-
nego manganezu; kwasu siarczonego bie-
rze si¢ dwie tyzki i migsza sie ze 4 tyz-
kami wody, a wreszcie postepuje si¢, jak
wyzey. Bydlo chore i zarazone spedzié¢ na-
lezy do szopy, a garnek z kurzeniem posta-
wié¢ tak, izby dobywajaca si¢ chloryna, szta
prosto na zwierze¢ta; ktore bydle od tego
bedzie zbyt czchato, takie na bok odpedzi¢;
a gdy juz wszystkie przeczekajg, zaprzestaé
kurzenia. Mozna izosobna do kazdego by-
dlecia przynosi¢ garnek , a gdy bardzo si¢
krztusi¢ zacznie, usunaé, Ostrzega si¢, jak
i wyzey , aby ojkurzajacy, sam unikal od-
dychania te®i powietrzem.

Reszte pozostata w czerepku zmieszad
z kwarta wody, i wrzuci¢ do niey wapna,
jedne lub kilka gar§ci, uwazajac wredle ilo-
$§ci materyatow, do kadzenia uzytych: po-
tem przemiesza¢ wszystko dobrze , i po-
moczywszy szmat¢ inb czysty wieched,
obmywac¢ jasta i'zloby, a potem sptokacé
woda czysta. Mieysca za$, gdzie si¢ bydlo
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wycierato, takze szarowaé wiechciem, nie
zmywajac juz wodg. Bydle wyzdrowiate,
obetrze¢ szmatg, zmoczong w tymze roz-
tworze, i wowczas dopiero mozna puszczad
do bydta zdrowego.

P. Majorow przekonat si¢ z do§wiad-
czen, ze bydlu rogatemu, dla zabezpiecze-
nia od zarazy , procz okurzania chloryna,
bardzo jest dobrze dawaé¢ na dzien po je-
dnym zototniku z6ttey farby, aurypigmen-
tem zwaney, rozktéconey w butelce dro-
zdzy piwnych; a jes$li tych nie ma, tedy
w piwie skwasnialem. Lekarstwo to, mo-
zna dawaé¢ przez trzy dni wciaz, lub przez
dzien, wedle tego, jak bydlo znosi; zrazu
mozna dawa¢ t¢ miar¢ dwom lub trzem by-
dletom , i uwaza¢ skutki; a potem juz u-
miarkowa¢ czas dawania i ilo$¢; tymcza-
sem za$§ chore bydlo odlaczyé¢, i okurzaé
powyzszym trybem. Bydlo, juz wyzdro-
wiate, ociera¢ szmata, jako wyzey, 1 pu-
szcza¢ migdzy zdrowe.

Sposob dawaniapowltoki srebrney na
miedzi (applique).

Naywigksza trudnos¢ w powlekaniu
miedzi srebrem jest, spolczes$nie roztopic
powierzchnig miedzi isrebra, a niedozwo-
li¢ miedzi zoxydowac si¢, tub potupac si¢
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W 1'uszczki; do tego processu uzywaja si¢
flusj, czyli istoty, utatwiajgce topienie si¢
innych.

Naprzod potrzeba zeskrobaé¢ pilnikiem,
gtadka powierzchnig miedzi, ktoéra chcemy
powlec srebrem, azeby si¢ stala chropawa;
sztabke za$ srebrna , naprzod potrzeba na-
smarowa¢ , a polem zmoczy¢ w slabym
kAvasie solnym , i dopiero zeskrobaé ztey
strony, ktorag ma si¢ przytozy¢ do miedzi.
Tak przygotowawszy oba metalle, zma-
czaja si¢ te ich powierzchnie, ktére maja
bydz do siebie przytozone, roztworem bo-
raxu w wodzie , lub posypuja si¢ utartym
na proszek boraxem, a potem przykladaja
si¢ nawzajem obie powierzchnie szczel-
nie, 1 zwigzuja si¢ drétem. Dopiero ktada
si¢ na zarze s af/us to sprawuje, iz obie
powierzchnie, tak srebra, jako i miedzi,
spolczesdnie si¢ roztopia; gdy zas ostygna, 1a-
cza si¢ mocno, jedna z druga. Wowczas
mozna juz sptaszcza¢ miedz w blachy, tak
cienkie, jak si¢ podoba.

Jak zdejmowac z miedzi powloke
srebrng ?

Gdy potrzeba zdjaé srebro zrobdt mie-

dzianych, jak np. z guzikéw 1it-p., potrze-
ba zrobi¢ mieszaning ze trzech funtow kw a-
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su siarczanego, pottory uncyi saletry, i funta
wody. Do tey mieszaniny, klada si¢ rzeczy
miedziane , powleczone srebrem, i gotuja
si¢, poki srebro zupetnie si¢ nie rozpusci;
zroztworu za$ tego mozna osadzi¢ srebro.

Jak sie dochodziprdoby srebra nakta-
danego (applique) ?

Wez kawateczek miedzi powlekaney
srebrem, wt6z go do naczynia glinianego,
z dostateczna ilo$cia wyzey wzmiankowa-
nego roztworu, i postaw na umiarkowa-
nym ogniu. Gdy si¢ srebro rozpusci, osadz
je za pomoca solucyi solney; a proby jego
doys¢ bedzie mozna zwyczaynym Sposo-
bem , za pomoca czystego otowiu, z kto-
rym si¢ topi w kupelli, w piecu docyma-
stycznym.

Woda na wygubienie robactwa.

Do i5 galonow (18 garcy litew.) wody,
wtoz 11 funta mydta prostego, tylez kwiatu
siarki i dwa funty grzybow (zapewne jado-
witych). Przystaw do ognia idobrze mie-
szay. Skropione ta wodg robactwo, pchly
i wszelki owad, natychmiast ginie.W Niem-
czech z wielkim skutkiem mieszaniny tey
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Uzywaja dla wygubienia robactwa. {Rc-
cueii Industriel.)

Jak oczyszczac tran rybi, ipozbawiac¢
go odrazliwey wonie

Rozpus¢ z funt solnika wapiennego w 1
galionie wody; zcedz roztwor, 1 wlawszy
go do centnara tranu, dobrze wymigszay.
Potem doday do tego 3 une. kwasu siar-
czanego, rozlanego 16 lub 20 cze¢sciami wo-
dy, 1 t¢ mieszaning¢ goluy na wolnym o-
gniu poty, poki ttusto$§¢ nie zacznie czysta
scieka¢ zmatewki. Wowczas wyley jg do
naczynia innego, iday usta¢ si¢ przez dni
kilka. Naczynie to moze bydz otowiane,
miedziane, lub zelazne. lin tran mocniey
traci, tym wigcey uzyw'a¢ potrzeba solnika
wapnianu. Tak za$ oczyszczony, nietylko u-
traca swa woniga, ale si¢ jasniey, niz wprzo-
dy, pali. P. Dawidson radzi takoz, przed za-
czeciem oczyszczania tranu solnikiem wa-
piennym, wsypaé¢ do niego tluczy garbar-
skiey, ktora wszystka z niego substaneyg
kleyka zagarnie, i na dno osiadzie. {Liter*
Chronicie-)



