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Satl ow nictw o,

Grusz a.

Drzewo gruszkowe jest najpickniejsze i naj-
wiecksze drzewo owocowe; najulubiefnsza gru-
szom jest ziemia tlusta z piaskiem zmieszana,
w znacznej glebokosci dobra, twardej i zimnej
nie cierpig. We wszystkich potozeniach mozna
ja sadzié¢, najlepiej jednak gdy stoj¢ na potudnie.
Lubo nawykty do powietrza naszego, przeciez
tkliwsze na mrozy od jabloni. Mnoéstwo jest
rodzajow gruszek letnich, jesiennych izimowych;
ktore najlepsze, w podzniejszych numerach wy-
szczegbdlniemy, domieszczajac oraz czas o ktéorym
dochodza i jak diugo przechowywacé si¢ daja.

Jabton.

Wszystkie zifemie sa dobre pod jabtonie,
najlepiej sic jednak udaja w ziemi czarnej , tlustej
i nieco wilgotnej. Chociaz korzenie tego drzewa
nie zapuszczaja si¢ tak gilg¢boko w ziemig jak
gruszkowe,-jednakze nie utrzymuja sto w ziemi
chudej, zupeinie udajg sic w kazdem potozeniu,
nawet i na pdélnoc sta¢ moga. Sadzie je na po
tudnie dla tego jest rzecza niebiespieczna, ze
na wiosng wczes$nie stoncem poruszone , niekiedy
wymarzaja. Kwiaty jabloni biale z czerwonem
pomieszane i zgromadzone w S$ciste grona, s3
na wiosn¢ najpigkniejszg, ozdoba ogrodow, 1t o-
zniej opiszemy takze ich najlepsze gatunki, tak
jakieSmy o gruszkach zapowiedzieli.

Czas uwazniejsza jego uczynil siwizng,

Kazdy grout miat swe ziarna, kazdy szczep ojczyzng,
Ty si¢ wznie$§ jeszcze wyzej: przez pracg¢ i zr¢gcznosé
’opraw sarn¢ natur¢ , zwyci¢z pol niewdzigcznos¢.

Ziemianstwo Delila , piesn druga.

S I i u a.

Sliwy udaja sie w wszystkich ziemiach , nie-
rownie jednak lepiej w lekkich i piasczystych ;
korzenie tych drzew gnoju nie cierpiag, utrzy-
muja si¢ w powierzchni ziemi, nie wymagaja
przeto zeby gl¢boko dobra ziemia byta, nie lubig
gienia wielkich drzew i budynkoéw, polozenie
na wschod lub zachdéd , jest dla nich najdogod-
niejsze. To jest jedno z najlepszych drzew , bo
raz posadzone nie potrzebuje dalszego pielggno-
wania , same si¢ z odrostkow uwiecznia. Jest
wiele przewybornych gatunkéw $liw, o ktorych
w ciggu tego pisma mowié¢ bedziemy.

Wisznie.

Wisznia, ziemi gnojnej nie lubi, lepsze s3g
dla niej ziemie lekkie. Takze nie lubi mocno
dymu. Puszcza z korzenia odrostki, przez ktore
siec odradza. Wisznig obrzynania nie lubi, o-
berznigte gatazki guining wypuszczaja , przez co
slabieja. Mnogie s3 gatunki wiszen , o lepszych
wartych rozmnozenia nieomieszkamy donies¢.

Trzesnie,

Udaja si¢ na kazdym gruncie, byle nie mo-
krym , najulubienszy jest dla nich wapiei ny z pia-
skiem. Czgsto widzieiny po lasach tizt$nie do-
chodzace debow wielkosci. Tak za$ szybko rosng,
ze, majaca lat pigtnascie, rownia si¢ prawie
debom pigcédziesigcioletnim. Obcinania iie cierpi,
bo zaraz i zniej gumma ciecze. Dla tego tez na-
tura data jej te wlasnos¢, iz si¢ sama z gatezi czySci'
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Czeresznie
ich jest mndéstwo i maja smak bardzo wy$mienity.

szlachetniejsze, sa nizsze w wzroscie;

W naszym braiu tatwiej o dobra jablon i grusze

jak o dobry czerech. Nalezaloby je takze rozkrze-

wiaé¢; wypiszemy najwyborniejsze ich gatunki.
Brzoskwinie.

Brzoskwinie w naszym kraju nie wytrzy-
maja ostrych zim bez troskliwego otulania, a
ze wcze$nie bardzo kwitng , cho¢ wyjda zdrowe
podlegaja czestemu niebezpieczenstwu,
utracenia priez mréz kwiatu. Najlepiejby je tak
utrzymywa¢, izby jak najdtuzej w stojacych pod
niebiem , gdzie powszechnie przy mitrach maja
stanowisko, Mamy
w prawdzie wynalezione konduktory zimna, ktore
je od mrozu chronig hu ich poratowaniu. Brzo-
skwinia krétko zyje, moze tego przyczyna nasza
ostra strefa , a z niag brak ciepta , ktérego nader
potrzebuja, lecz uszlaciicone na tarnos$li wkach sa
zdaniem ogrodnikow wytrzymalsze. Bez szkody
rzadko je po trzecim roku przesadzacd
Sadzone by¢, maja tylko na potudnie.

Brzoskwinie lubia ziemi¢ dobra nieco pia-
sczysta tlusta , nie nazbyt wilgotng ,, ani nazbyt
sucha, mnoza si¢ przoz oczkowanie i przez ta-
czenie. Oczkuja si¢ przy koncu Lipca na §liw-
kach, swoich dziczkach i starych migdatach, wpot
Wrzesnia za$§ na mlodych.

HDJ o r el a.

Morela jest drzewem S$redniej wysokosci,
mnozy si¢ przez,taczenie i oczkowanie, zZ pestek
sio powszechnie wyradza , okulizuje si¢ na mig-

z zimy,

spaznia¢ pod sokow do gory.

mozna.

dale, na brzoskwinie i na tarno$liwkach. W ka-
zdej si¢ zieini udaje, nadewszystko lubi grdnt
suchy i piasczysty. W kazdeln sta¢ bedzie po-

tozeniu , lecz obficiej rodzi w szpalerze lub ja-
kiem oparkanieniu jak w .otwartych ogrodach.
Ody si¢ to drzewo zestarzeje 1 rodzi¢ przestaje,
go przycia¢ az do pnia, gdzie uszla-
chcone pusci nowe gatgzie, odintodnieje i znowu
rodzi¢ bedzie. Morele bardzo obficie rodza.

Migdal.

Migdal ro$nie vvyzej
drzewa owocowe , kwitnie v Marca

trzeba

jak  wszystkie inne
i Kwietniu.
Mnozy si¢ i powszechnie wyradza si¢ z nasienia,
Dobre gatunki uwieczniaja si¢ przez oczkowanie,
na dziczkach brzoskwiniach i na gorzkim mig-
dale. Lubi gront goracy i pulchny; w gréncie
zimnym ne¢dzny i owoc jego niedojrzewa. Mig-
daty dochodza w Pazdzierniku, lecz w Lipcu i
Sierpniu wiele ich zielono nzywaja.

Migdat pospolity z malym owocem , sadzi
si¢ powszechnie, aby mie¢ pienki
wania brzoskwin i innych gatunkow migdatow.

do ohulizo-

.bieraja na okoto

Orzech

Drzewo wy okie, przybylo do nas z potu-
dniowej Ifuiopt , dla tego na zimna nasze czutle,
rosnie do lat 40, do bociu zyje a potem nik-
czemnieje. Nalezy clo drzew ’pierwsze] wyso-
kos$ci i migdzy nujpigkniejszemi pierwsze trzyma
miejsce, tak dla ksztaltu, uzyteczno$ci jakolez
szybkiego wzrostu. Te orzechy tylko si¢ z owocow
na wiosng mnoza, owoce zimuja w piasku w piw-

wiloski.

nicy. Sadza, si¢ w Maju na grzedzie o poéttora
tokcia od siebie; gdy si¢ sadza , utamujg sio im
kietki w czg¢$ci, aby serdecznego korzenia” nie

puszczaty i lepiej szty w korong, przez wiohsze
poziomych zasilenie. Orzechy gdy potrzeba o-
bcinae , nalezy to uskuteczni¢ od pdt Listopada
do pdt Stycznia. W innym czasie obcinanie jest
dla nich bardzo szkodliwe. We trzy lata prze-
sadzajg si¢ z szkotki w gront, doty na nie po-
winny by¢ cztery tokcie szerokie i kilka mie-
sigcy staé¢ otwarte. Pod spdd sadzi sic kamien
przeciw serdecznemu korzeniu.

Orzech lubi groént tlusty z piaskiem zmie-
szany, mnozy si¢ przez oczkowanie.
stuzy do wyktadania meblow , zielona skoéra na-
daje welnie brunatny kolor, tupa w zamknigtem

naczyniu spalona, dostarczy sadzy zdatnej dla
drukarzy.

Korzen

Odmiana naszego wloskiego orzecha jest
z wielkim owocem. Marznie bardzo czg¢sto, pra-
wie az do korzenia; lecz na wiosng pedzi rzuty
tak silne , ze w posrdéd lata juz tyeli" ubytkow
me wida¢. Wytrzymalsze od naszych wtoskich
sg orzechy tegoz gatunku.amerykanskie, miedzy
ktoremi najpierwsze miejsce ma : ¢

Orzech czarny.

To drzewo pochodzi z Wirginii i Mary-
landu, piiewa tam do 30 tokci wysokos$ci, ktorej
i u nas dosi¢ga, a gdy w dobrej czarnej
stoi, miewa clo pottora tokcia grubosci w prze-
cigciu. Mato jest drzew =z tak roztozysta korona
pod ktora nietylko ,zadne drzewo, nawet
trawa nie ro$nie, tylko ge¢ste korzenie, co wy-
siebie soki. Wytrzymalszy na
zimno jak wtoski, predzej rosnie i z wiekiem co
raz pig¢kniejszy, a w czternascie lat juz rodzi¢
zaczyna. Korzen ma pigkniejszy flader w pto-
mienie jak nasz wtoski. Kwiat na nim w Ame-
ryce w Maju., a u nas w Czerwcu pokazuje sie,
i takze po6zniej dochodzi. Owoc ma mniejszy
i okraglejszy od naszego , jadro w nim male,
lecz smaczne i tluste, wyborny olej wydajace,
ktory si¢ starzajac naprawia. To drzewo prze-
sadzania nie lubi.
mi¢dzy budynkami,
homunikacyi ogniowej

ziemi

ani

Najprzyzwoiciej je sadzi¢
bytoby bowiem ostona od
Mnozy si¢ z nasienia
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w tymze samym miejscu gdzie sta¢c ma. W sa-
dzeniu to samo sie zachowuje co i z wloskim;
wystawa do poludnia jest dla niego najdogodniejsza.

Orzech amerykanski, zjruktem czarnym.

To drzewo lodem z Kanady i nowego Jorlui,
podobne dosy¢ do czarnego, lecz jeszcze wy-
trzymalsze na zimno; przedzej od tamtego ros$nie
Juz z czterdziesto-letniego mozna rznaé
Ma owoc wielki , podiuzny i groszko-
skorupie, podobny w dotknig-
rogu jelenia. A lubo wigkszy
od wtoskiego, ma iadro jeszcze mniejsze id po-
przedzajacego, ale za to ze wszystkich najsma-
czniejsze, ktore z trudnos$cia wydobywa si¢, bo
ma nader twarda skorupg.

Te gatunki orzechow amerykanskich, ktorych
uzyteczno$¢ tak jest wielka, nalezaloby w naszym
jak najobficiej, co t<m tatwiej
ze estro$¢ strefy wytrzymuja.

i rodzi.
tarcice.
waty w klejowatej
ciu do mtodego

kraju rozmnazad
nastapi¢ moze,
stodki.

Czemu nie mamy lasow kasztanowych?
Kasztan nalezy do gatunku rzadkich drzew, kto-
rych ani choroby napastuja, ani zaden owad
nie zaczepia i warte miejsca w naszych ogrodach,
bo jest uzytecznem i bardzo pigknem drzewem.
Kasztan jest rodem z Azyi, ztamtad wywedrowat

Kasztan

przez Grecyja do Wloch, stad do Hiszpanii,
Francii , Szwaycarii i Niemczech , od ktérych
do nas przybyt.

To drzewo ma pigkny ksztalt, roszpuszcza

gatezie 1 rosnie do siedmdziesiat stop
wysoko$ci , za§ w obwodzie przewyzsza nieraz
najgrubsze deby, lecz wtedy liczy lat trzysta.
Drzewo jego przenosza nad debing¢ , mozna
je uzy¢ do budowdi, a ze bardzo si¢ pigknie
wydaje pod politura, przydatne nader stolarzom.
Z mtodych gale¢zi robiag obrecze , pale do szcze-
pow i winogradu , z kjorzenia pi¢kne tabakierki
i musztuki do cybuchdow; kora stuzy do garbo-
wania skér. Owocu na roézny sposdb uzywaja;
we Wtoszech , Francii i w Szwaycarii znaczna
cze$¢ mieszkancow zywy si¢ nim. Susza go,
miela, chleb pieka, ktéry nieco ttusty i ciezki,
lecz przyjemny w smaku. Robiag z niego kroch-
mal i puder. Niektoérzy tnoéwia , ze jest dobrym
surogatem kawy; lecz raczej zast¢gpuje miejsce
kakao w czekuladzie. Gotowany z tupa , potem
obrany i w cukrze smazony, jest dobra konfitura.
To drzewo bardzo rodzi, czasem jedno
drzewo, wyda do siedm cetnaro6w owocu.
Kasztan ro$nie na kazdym groncie , byleby
tylko niebyt mokry, ale najlepiej lubi mieszanag
ziemig¢, do ktorej wchodzi glina, piasek i ziemia
z.darniu przegnitego. Wolne na wzgdrku miejsce

szeroko

jest mu najulubiensze, bo i wigcej rodzi i preg-
dzej owoc dojrzewa. Nie dobrze go sadzi¢ na
cieptem miejscu, na potudnie wyslawionein, bo
wczesne ciepto pobudza go do pgdzenia paczkow,
ktore przy lada mrozie marzng. Dla czego wielu
radzi, aby go w zaciemnionem miejscu na pot-
noc oblokowa¢, ale zew tein miejscu ostre wiatry
moglyby mu dokuczaé, wigc go raczej sadzié
w miejscu, przez poél na potddnie i przez pot
na zachéd wystawionem. Podobnie jak winograd
potrzebuje sprzyjajacej pory, jezli ma odficie
rodzi¢; juz w széstym roku wydaje owoc.
Kasztany mozna rozmnazaé przez ablegry i
z nasienia. Drugi sposéb lepszy , lecz trzeba
bra¢ owoc dojrzaty, ktéory sam opadl. A zatem
najlepiej zapisa¢ go sobie z poludniowych kra-
jow , lecz oraz trzeba wyrazi¢, ze si¢ ich po-
trzebuje na nasienia, poniewaz inagzej nie byli-
by$my pewni czy zejda, bowiem =za granice wy-
zeby nie sple$niaty lub kolcéw nie pu-
suszg w piecach. Skoro nadejda przed
sadzi¢ na zime¢ polowe¢ , a druga na wiosng
zostawic, Na zim¢ sadzone, jezli zejda, sa
wytrwalsze. Trzeba na cztery Stopy porobic
grzedy , coby na $rodku byly wypukle, w ustg-
pach dziewigcio calowych, trzy cale gleboko
sadzi¢ kasztany, ostrym koncem na wierzch i
lekko ziemig przykry¢. Po takiej grzedzie bedzie
splywat deszcz , od ktorego bardzo predko gnija.

sytane,
scity ,
zimg ,

Ale ze zimowrg siejbe myszy i mréz tatwo zni-
szczy¢ moga, wigc lepiej” je sadzi¢ na wiosng
skoro ziemia odejdzie. Zeby =za$ przez zimg

kasztany nie byty uszkodzone, star. aja si¢ do lochu
w jakiem naczyniu piaskiem przesypane. Na grzg-
dzie trzeba je przez dwa lata zostawi¢ 1 gdy
posuchy, podla¢;' przez ten czas odbiera¢ im
poboczne gatazki, ktéorych wiele pedza. Po
dwoch latach przenosza si¢ na inne grzedy , o

dwie stopy od siebie sadza, gdzie dalsze otrzy-
muja uksztatcenie. Trzeba pod niemi ziemie
czysto utrzymywaé, odbiera¢ im j oboczne ga-

mr zna kasztany

t¢zie i gdy posuchy, podlewad;
pigckne

szczepi¢ 1 okulizowaé¢. Kto chce mieé
ksztattne drzewa, gdy juz stoja na drugiej grze-
dzie, niech trzeciego roku utnie pien przy ziemi,
dwie tylko zostawiwszy oczka; do jesieni wy-
pedza prety na sze$¢ stop wysokosci. Ale ze
kazde przesadzenie spdznia ich wrzost, wigc le-
piej je posadzi¢ od razu na miejscu gdzie sta¢ maja.

Uszlachcenie kasztanow idzie z trudnoS$cia,
starych nie mozna mieé let-

poniewaz z drzew
nich dogodnych gatazek , bo te oprdécz paczku
na wierzchu , rzadko maja oczka po bokach.

Wiec trzeba si¢ o gatazki skad innad postarad,
albo bra¢ z mtodych uszlachconych lub z starych,
ktorym odieto korony i nowe pttszczaja gatezie.

)( 2 . “
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Z resta to wuszlachcenie nie potrzebne, skoro
wielkie kasztany wtoskie sadzimy.

Mowia ze w Multanach i na Ukrainie, na
miodych dobach szczepia kasztany, u nas ta proba
jako$ sic me udaje, moze dia tego, ze pozno
szczepiemy. Trzcbaby tego szczepienia w Styczniu
prébowac, mozeby si¢ udato.

Kasztany dochodza na poczatku i w koncu
Pazdziernika; obieraja je jak orzechy wtoskie,
sktadaki W przewiewnem miejscu na kupy , gdzie
musza kilka niedziel leze¢, by doszly. Poezem
mtéca je kijmi, odlaczaja tupy i przechowuja
w fasach na suchem miejscu; trwajg do Kutego.
Kto je chce dluzej zachowaé, musi w pie-
g¢ach suszy¢.

Prawda ze kasztany nie podlegaja chorobom
innych drzew, ale za to maja sobie wlasciwa,
predko gnija w $rodku. Moze tego przyczyna
sa wczesne mrozy, ktére sprawiaja zatamowanie
sokéw. Lecz ta wewngtrzna zgnilizna , nie szko-
dzi im ani do wurodzajnosci, ani do wrzostu.
Zupetnie w $rodku wygnily , stoi, rodzi i w tym
stanie wiele lat zyje.

Wodzicki wzgledem obchodzenia si¢
z kasztanami to nam podaje, aby je raczej sadzié¢
z nasienia dorodnego wegierskiego , nie uzywajac
maronéw, te beda wytrzymalsze na zimg; aby
je sadzi¢ na wschod lub podinoc, inaczej bowiem
wczes$niej si¢ rozwija, a bdjnie rosnac, podzne
wiosniane i wcze$ne jesienne mrozy mu szkodza.
W Niemczech potnocnych sa plantacyje kasztanow,
wiet-by si¢ i u nas udawaly, a przeciez gdzie
niegdzie w jakim og, odzie wida¢ drzewo ka-
sztanowe. Co nas odstrecza ze ich nie pielg-
gnujemy? Wszak Niemiec poéinocnych, do
naszej podobna strefa. Wartoby, aby mitosnicy
drzew zajeli si¢ i iprawag kasztanow stodkich,
z ktorych tyloliczne sa pozytki i1 zgtebili przy-
czyny, dla czego dotad pielggnowanie tego drze-
wa nie udalo sig.

Kasztan kartowy rosnie tylko do szesnastu
stop, owoc ma stodszy jak wielkie kasztany, ale
“bardzo tkliwy na zimno , trzeba go mocno otula.

O Movrwie.

Morwa jest nader uzyteczna. LiScie biatej
morwy sa szczegélniejszem pozywieniem jedwa-
bnikéw , ale wtedy dopiero, gdy czwartg odbytly
przemiang. Owoc czarnej morwy przyjemny,
orzezwajacy i kwaskowaty , za§ owoc biatej, jest
stodki i nudny. Drzewo morwowe, beda¢ twarde
i mocne , przydatne stolarzom i tokarzom. Skora
zielona begdaca w soku , gdy si¢ odejmuja , przyda
si¢ na lyczane powrozy ; z dlugich gatezi mozna
robi¢ obrgcze. To drzewo =zdobi ogrody , czy
puszczone aby wysoko rosto, czy w szpaler o-

bcinane. Zaden owad nic obrada liScia morwo-
wego; liscie obrywa si¢ na pozywienie jadwa-
bllihow. Morwa, gdyby nad ten zadnego innego
uzytku nie robita, juzby miata pierwsze miejsce
mi¢dzy najuzyteczniejszemi drzewami. Na miej-
scu odjetych lisci, $wieze zaraz odrastaja. Obry-
wajacy lisScie, powinien stac na jakiem rusztowa-
niu , bo morwa nie cierpi, by po niej tazié.
To drzewo poki miWe czute nanasze zimy,
starzejac si¢ wytrzymuje mrozy nasze. Rozmnaza
sic najlepiej z nasienia , ktore pospolicie w sie-
dmiu niedzielach schodzi, takze z ocietych fra-
tazek , ktore si¢ w ziemi¢ wtykaja i z odktadania.
A zeby za$ lis¢ morwowy dla jadwabni¢ byt
zdatniejszy, trzymaé¢ morwe¢ na podlym gréncie,
w thustym dostaje raka lub traci wierzcholki.
Sia¢ najlepiej na grzedach , ktéore w czasie upa-
16w, nim zejdzie nasienie, nakrywaé trzeba;
co rok mtode flance si¢ przesadzaja , ktore na
zim¢ dobrze lisciem okry¢ nalezy. Morwa czarna
jeszcze z cieplejszych pochodzca krajow, wyzej
ro$nie od biatej, jeszcze wigkszego potrzebuje
pielggnowania i trzeba jag sadzi¢ w miejscu za-
stonionem od wschodu, zachodu i puitnocy. One
i dla pigkno$ci drzewa jak dla smacznego owocu,
na szczegollniejsza baczno$¢ za'singuja. Te co
u nas czarnemi zowia, sa biate z Chin pochodzace,
noszacy czarny owoc, ktory i mniejszy i nie tak
smaczny jak prawdziwej morwy czarnej.

Morwa z czerwong jagodq, wirginska,

M™zy jej nie szkodzg , lisciem jej mozna
jedwabn.k. karmi¢. Tak sie rozmnaza jak tamte.
Wyrasta do 25 lokci wysokos$ci i tgpo rosnie.

INajwigkszy uzytek z morwy ztad , ii stuzy
jedwabnikom za pozywienie.

Ten nie oszacowany ziemioptaz, dopiero pod
panowaniem Justyniana' ziawit si¢ w Europie.
Duzo zabiegéw, duzo kosztoéw tozyAen monarcha
nim mu dostano jaj, ktéore w wydrazonych la-
skach przywiezono. Az takiego trzeba bylo u-
zy¢ przemystu.

Jedwabniki rozmnazaja si¢ pr¢dko do ogro-
ilo$ci.

Ktoby si¢ chciat zaja¢ ta wazna galezia prze-
mystu narodowego, niech si¢ postara o dzieto
w niemieckiem je¢zyku, wyszte pod tytutem :
Vie ermunterte Seidenzucht in Baiern und
ihre Korschriften mit Hinblick auf auswdr-
tige Staaten, i o jego dodatek : Gerneinniitzige
Bemerknngen bei der Seidenrnupe,

Konczymy ten ,oddzint zyczeniem, aby i
w naszym kraju zaj¢to si¢ chodowaniem morwy i
jedwabnikow. Mata to praca, dzieci i starce
moga si¢ nig trudni¢. Ilez jest prozniakéw w ka-
zdym dworze, coby kolo tego chodzi¢ mogli?

mnej
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Za$ Zyski stad niepospolite. W okolicach Pots-
damu zajmuja si¢ tern najwiecej nauczyciele szkotek
wiejskich. O nas klasztory bardzoby sobie czas
ta niewinng zabawka uprzyjemnity , za§ na l.raj-
by stad znaczne spadly zyski. Kolo Potsdamu
muz od pigédziesigciu lat utrzymuja jedwabniki
i nie bylo przyktadu, ze iin chybit ten handel.
Wiele takich nauczycieli ma do 50 funtéw ro-
cznie surowego jedwabiu i pobieraja za niego
do trzysta talerow. Pan Turk, konsyliarz rzg¢-
dowy pruski, wydal krotkie ale stosowne pismo
w tej roateryi.

Cobyto byta za pozad,na rzez jdla nas, zeby
nasze panie ubieraty sic w jedwab galicyjski,
albo zeby przynajmniej tyle surowego wypro-
wadzono , izby za niego mozna zamieniaé te
wszystkie blawatue materyje, ktoreini si¢ przy-
bieraja. Na checiach tylko brakuje. Cigzkie
czasy rokuja nam , ze kiedy$ che¢é przybedzie,
z nia zlaczona wytrwato$¢ wszystko utatwi , wszak
chacemu nic nie jest trudnego, wiemy doskonale.

Ogrod gospodarski

Piwo z burakow.

Ten sposob objawil nam Hermbstedt i tak
si¢ robi: Na 143 garncy piwa bierze
row $wiezych burakow,
stodu i to funtéw chmielu.
si¢ buraki, plécza 1 rozgniatajg si¢, ale le-
piej tlu¢ w stgpach lub trze¢ na tarkach , go-
tuja si¢ w kotle z 29 garncami wody tak dlugo,
poki si¢ zupelnie nie rozkipia , poczem wszystko
przecedza si¢ przez stome¢. Z malg iloscia wody
zaciera si¢ stéd. Odwar burakowy leje si¢ na
niego goraco, przez po6t godziny miesza sie, a
potem jeszcze pot godziny w przykrytej kadzi
zacierowej zostaje, nakonie¢ odbiera sio extrakt,
ktory wlewa si¢ na powr6t do kotta, zaprawia
chmielem i poty gotuje z dolaniem znacznej ilo$ci
wody, poki az do i43 garncy nie wyparuje. Ten
extrakt jeszcze kipiacy , wylewa si¢ na najpier-
wej odcedzone wywary, zteini miesza si¢ przez
cata godzing i Scigga si¢ zwyczajnie. Potem
idzie na kilsztok , tam ostudzony do 14 stopnia
Reaumura, spuszcza sie do kadzi i zadaje trzema
kwartami drozdzy. Po nastepionej lermentacyi,
kiedy wierzchnie drozdze opada¢ zaczynaja i piwo
wyrobito, stacza si¢ w beczki do dalszego wyro-
bienia, po ktorego zupelnem ukonczeniu szpun-
tuje si¢. Po o$miu dniach zdatne do picia. To
piwo jest ordynaryjnein; chcac mieé¢ dubeltowe,
bierze si¢ podwodjna ilo$¢ wszystkiego. Jest na-
pojem uzytecznym, piwu ze slodu w niczera nie

16 cetna-
S50 fuptéw brunatnego
Najpierwiej obieraja

ustegpuje. Kolor ma jasno brunatny, smak nie
zty 1 mussnje. W- miejscu chtodnem bedzie do-
bre do szeSciu niedziel,’

Sposob robienia bardzo dobre'} musztardy.

Najpierwej gorczyca zoita tlucze si¢ w ze-
laznym mozdzierzu, potem z lekka rozgrzewa
si¢ 1la patelni , poki wzigwszy w palce i $cisng-
wszy , nie pokaze si¢ olej. Ten si¢ w prasie
wydusza , poczem wyci$niona gorczyca tlucze sig
na miatki proszek i sieje przez sito. Teraz przy-
gotowuje si¢ najtezszy ocet. Na jedne jego kwarte
bierze si¢ drobno pokrajanych suszonych zidt
nastepujacych : Lot majeranu, po6t tota estragonu,
1ot tymianu, 1ot szatwii i dwa 1oty rakambotu.
To wszystko pokraja¢ i moczyé w spoinnionym
occie , llastoncu albo w miernein cieple dni cztery
zostawi¢ i przecedzi¢ przez plutno, po przece-
dzeniu przystgpuje si¢ do istotnej przyprawy mu-
sztardy. Bierze si¢ tluczonej gorczycy dwa funty,
cukru pot funta, cynamonu po6t tota, iinbieru
pot tota , gozdzikow ¢wieré tota , kopru kwintel,
a gdy si¢ wszystko dobrze umiesza , w'ezmie si¢
z owego octu preparowego tyle, ile potrzeba do
zrobienia migkkiego ciasta, ktore si¢ w zain-
hnigtem miejscu, w suchej przechowuje piwnicy

Sposéb Lampadijusza robienia wina
Z krochmalu kartoflowego.

Potrzeba 1) przygotowaé¢ krochmal karto-
flowy , ktoérego sposdb robienia znajomy w do-
mach, gdzie robig kropki kartoflowe; 2) zniego
syrup jak najczys$ciejszy sporzadzi¢ , ktéorego spo-
sob robienia juz mamy wyzej opisany; 3) syrup
takowy dodawszy do niego wody i pierwastku
fermentacyjnego , podda¢ winnej fermentacyi ; do
czego a) potrzebne miejsce, aby wniem ferinen-
tacyja od 18 no 22 stopni podilug Reaumura u-
trzyma¢. W Lipcu i Sierpniu, moze do tego
postuzy¢ poddasze, tu wprawdzie powolniej ale
zawsze dobrze odbywa si¢ ferinentacyja. Zima
robigc wino , trzeba mie¢ izbg¢ ogrzang ; b) fer-
menta s3: porzyczki, maliny, wisznie, borowki
i moszcz z jabtek. Drozdze piwne i lagier suchy
dodaje winu smak nie przyjemny. Drozdzy szcze-
gblniej wystrzegaé si¢ nalezy. Tych $rodkow fer-
mentacyi tyle si¢ tylko dodaje, ile utrzyma-
nia jej potrzeba ; e¢) do zrobienia o§mnastu garncy
wina , ktoreby bylo tegiem , miato smak dobry
i kolor pigkny, potrzeba wzia¢ 4° funtow syropu
kartoflowego na zimno i 53 kwart wrzacej wody.

Ten rozczyn wlewa si¢ do beczki, 27 garncy
trymajacej, majacej obszerny lekko zatykajacy sic
szpunt Z nim miesza si¢ szes¢ funtow porze-
czek obranych pogniecionych. Beczke stawia sig
na jakiej podstawie, poziomo. Dnia nast¢pujacego
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zaczyna sic z miernem szumieniem ferinentacyja,
ktéora trwa ciagle, a zapach co dzien stawa sig
mocniejszym 1 przyjemniejszym. W $rodku lub
hu koncowi trzeciego tygodnia , juz mtode wino
bedzie spokojnem i na p6t klarownein skoel.i
z jagéd opadna na dno. Potem S$ciggnawszy je
do beczki, o$mnascie garncy trzymajacej, potrzeba
bedzie lekko szpuntem zatka¢ i trzy miesiace
w piwnicy zostawi¢. Bedzie tam jeszcze cokol-
wiek fermentowa¢ i1 wyklaruje si¢ potem zupetl-
nie , mozna je do butelek S$ciggngc, to wino
begdzie biale.

1.) 42 funty syropu kartoflowego , .38 kwart
rozrzadzonej wody i 3 funty rozgniecionych ma-
lin wydadza wino czerwone.

2.) 42 funty syropu kartoflowego, 34 kwart
10 funtéow wiszni stodkich po-

wrzacej wody i
pogniecia pestek, wy-

gniecionych , lecz bez
dadza wino blade.

3.) 4° funtéw syropu kartoflowego, 38 kwart
wrzacej wody i 8 kwart moszczu , wydadza wino
biate lub czerwoniawe.

4.) 42 funty syropu kartoflowego, 58 kwart
wrzacej wody , 5 funtéw wiszni i 5 porzeczek,
wydadza wino czerwone.

Jezli wina maja by¢ stodkie, potrzeba mniej-
szg ilos¢ fermentu dodacd.

Jezli chcemy , aby gatunek pierwszy Ilub
drugi musowat , wtedy trzeba powtdérnemu fer-
mentowaniu wina % beczkach zapobiedz i zaraz
go $ciaggna¢ do mocnych butelek.

Do robienia innych gatunkéw mozna owo-
cow réznego rodzaju, byle tylko dobrych z ziarn
obranych , uzy¢.

O$mnascie garncy wina powyzszym sposobem
zrobionego, najwigcej kosztuje w Salonii 4b
ztotych polskich.

Czyszczenie oleju do lamp.

Upowszechniony sposob o$wieciania poko-
jow lampami, co daja $wiatlo jednostajne, ta-
godne i nie razace, wskazuje potrzebe prepa-
rowania oleju, coby ani kopcil ani czué¢ sig
dawal. Ole] czy$ci si¢ albo w wielkiej iloSci,
to jest po kilkanascie garncy razem , albo w matej
garniec lub dwa , na uzytek domowy. W pierw-
szym przypadku naczynie powinno by¢ obszerne,
na ksztatt beczki na masto robione." W drugim
mozna w botlu robi¢, laka w obu razach pro-
cedura: Wielkie owo naczynie do ktéorego wlano
olej, nakrywa si¢ wiekiem, w ktore wktladaja
wrzeciono z korba i skrzydtami, ktoére przez wieko
przechodzi na wierzch. Potem zaktadaja sio
cztery lejki w cztery dziury w wieku bedace.
Gdy tak wszystko sporzadzone, bierze jeden za
korbg , ktora jak najspieszniej obraca, a drugi

butelke¢ z olejem witryjolu , i Inusj ten co j,orbB
obraca stawa¢ na moment, aby witryjol lany
prosto w olej spadal i na skrzydtach nie zosta-
wat ; tak ttucze si¢ przez dobra godzing  wy-
tryjol leje si¢ co pigé lub dziesig¢ minut- olej
si¢ witryjolem przepala. Tak si¢ zostawia w spo-
koju przez dobg, potem wlewa si¢ zimnej wody
tyle, aby wierzchem sptynal w naczynie podsta-
wione. Woda z megtami przepalonemi wylewa
sie¢ na dwor 1 beczke plocza ; poczérn wlewa
si¢ znowu 0w ole;, nalewa wréwnej ilosci ciepta
woda, znowu si¢ bije dobra godzing i zostawia
w spokoju na dw-adzie$cie cztery godzin. Znowu
zaktada si¢ rurka i leje woda, olej wystepuje
w naczynie z ktérego si¢ bierze w radel pobie-
lany , do ktorego wsypuje sol przepalona w na-
czyniu nie tlusteur, stawia si¢ radel ma =zarze.
gdzie si¢ miesza i poty si¢ trzyma , poki palce
mozna Ww goragcym utrzymaé¢ oleju. Potém od-
stawia si¢ od ognia, zostawa si¢ par¢ dni w spo-
koju , filtruje si¢ przez bibule / do uzytku prze-
chowuje. Olej stawia si¢ na cieptem miejscu, by
Si¢ wystat, bo im dtuzej tak stoi, tein bedzie lepszy.

Proporcyja jest nastgpujaca, co do soli i
witriolu : do 16 kwart oleju idzie kwaterka
witryjolu 1 o8in kwart soli. Dr. Romershausen
w Akwisgranie, wynalazt aparat do czyszczenia ole-
ju, za pomoca ktérego mozna mie¢ w dobie 20 cet-
narow oleju tak czystego jak wino. Zn 13 frydryks-
doréw przedaje go lla miejscu.

Ogroéod kwiatowy,

Ziota kwieciste majgce do tokcia wysokosci

Krwawnik purpurowy z wrotyczowem liSciem
Achillea millefoliartanaceti folia, kwiaty let
nie zo0tte, r6zowe i biate. Kakol letni z pelnym
kwiatem karmazynowym , Agrostema coronnria
Amarant ogoniasty z kwiatem letnim karmazyno-
wein. Wyzlin wigkszy, Antherinum mal/us,
z kwiatem letnim harmazynowem. Wszystkie or-
liki z roznofarbnym , pelnym i pustym kwiatem.
Trojes¢ , Asclepias, kwiai(yy letnie PUFPUFOWE.
Wolowe oczko, Bugjhtilmum geandijlorum
speciosum , kwinfy letnie zoite. Nogietek z pel-
nym kwiatem i deszczowy. Cd#lékdula officinalis
pluvialis, kwiaty letnie pomaranczowe i biale
zpurpurowym. Wilec portugalski, Convolvulus
tricolor. Dzwonki z lilijow-ym brzoskwiniowym
lisciem, piramidalne i syberyjskie, Campanula
liliifolid, persicifolia, piramidalis et siberica
kwiaty letnie fijoletowe lub biale. Chaber blawat'
btawat szwaycarski, Centaurea cianus montana
Jaskotcze ziele , Chledonium , z kwiatem Jetmm
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z6ttym. Zolwiki wszystkie, Chslone. Ztotokwiat
ogrodowy trojkolorowy, Chrysanthemum cm o.
tutriurn curinatum. Bielun fijalkowy i biaty Da-
tura litu li metelli , kwiaty letnie bigkitne biale.
Gozdziki chinskie Kartuzy, kwiaty letnie rozmai-
tego czerwonego koloru. Dyptan Dictammus,
kwiat letni rézowy. Sparzeta kanadyjska, hisz-
panska pastewna, Slcdisarum cunadcnse , coro-
narium 1ionobilis, kwiat letni czerwony. Fijalek
damski, Hesperus rnalronalis. Groszek angiel-
ski, Latinis latifolius, karmazynowy. Laiatera
w dwoch ratunkach , kwiat letni ré6zowy. Lubin,
Lupinus ,°Kwiat letni wréznych kolorach. Lince
linaria , gatunki letnie mniej lub wigcej zbite.
Firletka pioinienezyk, Lic/inis Calcedonica, kwiat
letni pasowy. Slaz, Marubium. Dziwaczek, kwiat
letni zotty, bialy i purpurowy. Ptasie ocz-ko blotne,
Alyositispalustris, Wiesiotki, Onotheryf w kil-
ku gatunkach letnie zotte i purpurowe. Wilzyna,
Ononis, kwiat letni rézowy. Groch zajeczy, Uro-
vus, kwiat letni purpurowy, czerwony i bialy.
Koziotek, Polemonium , kwiat bl¢kitny i biaty.
Srebrnik, Potentella, wszystkie gatunki z kwiatem
letnim zo6ttym. Miodunka, Pulmonaria, z kwia-
tem niebieskim, ré6zowym i purpurowym. My-
dlanka , Saponaria, z kwiatem letnim pustym i
pelnym blado - rézowym. Dryjakiew ciemno -pur-
purowa , Senbiosu antropurpurea. Starzec na-
dobny, Senecio elegais, z pelnym kwiatem let-
nim pnrpa.owym. CzyS$ciec syberyjski, Stachis
lanato, z kwiatem letnim purpurowym. Szarancza
axanutek zwyczajna, Tagetes erecta et putula,
zkwiatem zO0ttym i pomaranczowym. Przetaczniku
nieskie gatunki, Veronica. Koztek, Valeriana,
biaty, czerwony i pasowy. Kwiatotrwal, Xeren-
thernum annum , z kwiatem letnim purpurowym.
'‘Lynia z kwiatem letnim zo6ttym, ceglastym, po-
maranczowym i purpurowym.

Brzegi takowych klabow bramowa¢ nizszeim
ro$linami, a te sa: Adonis Ametyst. Toina,
Apocinum. Mak kolczasty, Argomene. Bukwica,
Belonica. Stokroé¢, BcUis. Glowienki, Brunella.
Dzwonki angielskie, Campanu/la decerrens.
Rogowiec $rebrny, Ccrasium tomentosum. Cie-
ciorka , Coronella. Naparstnik Digitalis. Go-
zdzikow drobne gatunki. Ubiorek, Ibens. Groszek
pachniacy, Latirus odoratus. Kocanki srebrne,
Gnaphaliurn margarithicum. Kuleczka, globula,
ria Lubolie. Firletki niskie gatunki. Czarnuszka,
Nigella. Maki. Plomyki niskie, Flaxy. Jaskiery
nieskie. Tarczyca, Scutelaria. Brat z siostra.

Jak kwiaty, ktore w groncie mrozow niewytrzy-
muje, zimowac sposobem najtatwiejszym,

W piwnicy , co nie jest nazbyt ciepta a do

ktoérej mozna wpuszczaé §wieze powietrze , mozna

na zimowe leze przenie$¢, gozdziki, lewkonije
i awrykuly, byleby miata trzy stopnie ciepta,
bo takiego te planty do wytrzymania zimy po-
trzebuja. Gdy te planty byty na jakim mrozie,
trzeba je gdzie§ pod dach zanie$é¢, tak jednak,
aby powietrze w to miejsce przechodzito. Gdy
juz mréz ostry, zanosza si¢ do lochu, gdzie je
trzeba postawi¢ na deszczkach , a me na gotej
ziemi. Li$cie plant nie powinny by¢ mokre i
ziemia wilgotna. Jezli wazony wysychaja, trzeba
je miernie letnia woda podla¢. Trzeba czgsto
Koto nich chodzi¢ i plesn z nich obciera¢. WLutyin
lub Marcu, skoro pora pozwala, trzeba je pod
dach zabraé, pod ktéorym w jesieni byty, nle'
kiedy wolne powietrze wpuszcza¢ i zwolna ich
do stonca przyzwyczaja¢. Trzeba wazony na
wierzchu $wiezg dobrg ziemig podsypac.

Kto za$ niema i piwnicy, niech gdzie na
stronie_poinocnej, jednak od budynkow zastonio-
nej, wykopie dot na pigé stop glegbohi, za»
szeroko$¢ i dtugosé zalezy od woli i ilosci plant
przechowa¢ si¢ majacych. Ten doét trzeba do
kota obmurowa¢é; inur od podinocnej strony po-

winien na dwie lub trzy a od potudniowej na
jedng lub dwie stopy wystawaé. Na zimg sypie
si¢ na sp6d piasku rzecznego na stopg. Wazony

przenosza si¢ do tego chowania w dniu pogodnym
po sam brzeg zakopujg si¢ w piasek, majg si¢
wstawiaé wilgotne, ale nie mokre. Poki jeszcze
pigkna pora , to sohowanie w dzien otwarte by¢
powinno; na noc si¢ tylko zamyka okienicaini
do tego przystosowanemu Gdy juz ostre mrozy
nastaja, przykrywa si¢ okiennica gnojem konskim.
Gdy odwielz, gnoi si¢ z dejmuje i dosy¢ zeby kwiaty
byty okiennicamy przykryte. Jezli znowu mrozy
zapadng , trzeba znowu nakry¢é gnojem. Zimag
mozna raz 1 dwa razy, gnoj odswiezaé, boby
inaczej ostygl. W Maju i Kwietniu gdy nie trzeba
sie mrozow obawia¢, da¢ im wolne powietrze,
potem gdy cieplej bedzie , doby¢ na wierzch i
zwolna ze stoncem oswazac.

Jak odstreczy¢ od sklarni owad szkodliwy.

Jezli owad szkodzacy plantom , jest dla nas
bardzo nie przyjemnym wrogiem na wolnein po-
wietrzu chodowanym , jakze nie rownie nie z zno-
$niejszym daleko jest w sklarniach , gdzie same
ich tylko czoto przebywa, gdzie si¢ najdrozsze
przechowuja, gdzie nieraz marne tylko po jednein
egzemplarzu plant osobliwszych, ktéorych dru-
giego moze w calej okolicy, moze i w calym
kraju niema. Gdy si¢ pokaze takowy owad na
nie ktérych plantach, najskuteczniejszym wtedy
lekarstwem bodzie, obmywaé takowych liscia
woda s do ktorych dwunastu czescie bierze si¢

trzynasta rowna kwassyi. Ta woda z hwassyja
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powinna przez jaki§ czas sta¢ zmieszana , aby

w siebie wciggnegla czesci kwassyi.

Kaiendarz ogrodowy.

Od tjgo do 2ogo Sierpnia.

Oluitizacyja idzie ciagle; w czesnym ko-
pulizantkom popudci¢ obwigzania; zbieraja sio
pestki; rozdzielaja si¢ i przesadzajg truskawki;
niszcza gniazda 6s, co owoce psuja. Jezli za-
rznigcie na szczepionych drzewach , dotad nie
zarosto , wyrzna¢ martwe drzewo 1 ma$cia za-
sinarowac, jezli zarasta, nietyka¢. Na sianych

w Marcu karczochach, wystrzelaja niekiedy o tej

porze owoce , czasem poOzniej , trzeba je odej-

mtwac¢; z odcigtych koron karczochdéw pnie o-
ROZMAITOSC
Skqgd pierwsze gatunki owocow.
Strabo, jeden z najpierwszech ziemiopiséw staro-

zytnos$ci, mowi o dawnej na zachodnéj czeSci morza Kka-

spyjskiego lezacej Albanii, gdzie ziemia sama z siebie wy-
dawala najsmakowitsze owoce. Tournefort, jeden z nnj-
pierwszych badaczéw natury z nowszych czaséw, widzial
w tym Itraju naturalne ogrody i winnice, gdzie brzoskwinie,
morele , jablka, gruszki i orzechy wloskie rosly bez zad-
nego ludzkiego pielegnowania. Cliardyu moéwi, niema kraju
tak Zyznego jak Georgiia, bo Zaden kraj w Europie nie
wydaje lak smakowitych jablek i gruszek, i zadeu Kkluj
w Azyi tak wybornych granatéw; takze nigdzie tak wy-
bornych win nicznajdziesz. trzysta funtéw wybornego
wina Kkosztuje tam o$Sm liwrow. Slawny Picineg to samo
potwierdza- Wlej prowincyi drzew dzikich i owocowych
jest podostatkiem. bigi, granaty, jablka, wisznie i ka-
sztany rosna dziko, a brzoskwinie z Hizyk, dla swego
osobliwszego smaku, sa najpierwszemi.

rownin Thcmiskize

takze nader ciekawy obraz
w dawnein krélestwie Pontu lezacych opisuje. Moéwiac
Gorzyste

o zyznych paszach i zbozach te'j okolicy, dodaje:
okolice z siebie wydaja tyle dziko rosnacych owocow,
Winogradéw, gruszek, jablek i orzechow, ze ri, ktorzy
ida w lasy, albo je na galeziach w obfitosci znajduja lub
opadle ziemi¢ okrywajace. Xcnofon , slawnv dowodzen
tire..o0w, opowiada, zc Myionicy mieszkajacy na polud-
niowej stronie morza czarnego, pjeku chleb z kasztanow.
Reineg o dzicsziej Iberyi a dawnej Kolchidzie to mowi:
Tu rosna smakowite wina i wyborne owoce dziko w ob-
fitosci. Rzadko jednak podybaé winograd stary i wielki
jak w Iberyi. Widzialem wiele krzakéw, co inialy w prze-
cieciu pietnascie caléw. lu nie obcinaja i nie okopuja
winogradu ; samemu sobie zostawiony przypieta sie w ga-
lezie odwiecznych, debow i bukow. Jeden krzak tyle vvy-
daje wina, ze jedna familia caloroczna z niego po-
trzebe. A zc mieszkancy sa z przyrodzenia leniwi,
wiec najsmakowitsze owoce schna na drzewie lub sluia
na pokarm ptastwu. Z Azyi pochodzi rodzaj ludzki,,z niej
wszystkie kunsztu i umietnosci. Tam juz byty poteine
mocarstwa, gdy Europa byla dzikim krajem.

Wydawca Alexander Gajccki.

nowo 1 nieraz be¢da korony zdatne na" jesien.
Kto chce mie¢ wczesng na wiosng pietruszke,
sia¢ teraz w sucha grze¢da; najwi¢ksze i najpig-
kniejsze ogorki znaczg si¢ na nasienie; od gaiarep
odbieraja si¢ wielkie liScie na karm dla krow ;
hortenzyjom , lakom i awrykulom trzeba pamigtac
dac cien w ktéorym by¢ lubia; przesadzaé wie-
cznotrwate* jlancy, ktoére kwitna na wiosng , a
teraz sa w stanie pokoju. Lewkonije zimowe,
ktore kwiaty pelny pokazuja, bra¢ do wazonow.’
Ablegry gozdzikéw, ktore dostaly korzeni, o-
dig¢ i przesadzi¢ , ktore ich jeszcze nie maja,
pilnie podlewa¢. Planty exotyczne w gront prze-
sadzone , znowu bra¢ do wazondw, bo je \ypo-
towie nastepujacego miesigca, trzeba be¢dzie'prze-
nies¢ do sklarni ; magazyny ziemi zakladaé i
przerabiac.

Azyja jest kolebka pierwszych owocow. Uprawa
wina na siedmna$cie wiekéw przed Chzystusem zajmowa"
no si¢ w Egyptie. Przed panowaniem starego Cyrusa
Persowie byly dzikem indem, co mieszkal w szczuplym
kraju; nieznal 6n tych przysmaczkéow, w ktore sasiedzka
Lidyja obfitowala. Dopiero po podbiciu Medyi ‘i Lidii
i calej mniejszy Azyi, stali si¢ panami kraju wydajacego
najprzepyszniejsze owoce. Zaroaster miedzy innemi dtil
im to przykazanie, aby drzewa mnozyli; wtedy wszedzie
podnioslty sie kwitniace raje napelnione", jak Xcno'fon powia-
da, tern wszystkicm cp ziemia wydaje pieknego i dobrego
Gdzie niegdzie byly w uich zwierzynce dla zabawy panoéw e
najstawniejsze w starozytno$ci byly ogrody Setuiramidy ’

Zapewne wczeSniejszych czasow,"” z zachodniej i
poludniowej A7yi przeniesiono owoce i winoo- .H ri.
i Japonii; Lordowi Markantney w czasie ego poselstwa
do Lhm, zastawiano stoly wybornemi owocami wi,m
gradem, pomaranczami.jablkami, gruszkami, kas/taZn"
granatamil pewnym rodzajem daktylow. Sa tam brzé
skwune; Clmrczykowie ornej, szczepi¢, okulizowaé i znaia
inne sztuki ogrodnicze; jednakze wina nie robia Slodkie
pod nazwiskiem jablek chinskich , pomarancze maia kto
rych beza trzy gatunki. Dobroczynna Opatrzno$é¢ pon a'
raucze, cytryny, orzech kokosowy, drzewo chlebowe i
bananasv, nadala wiciu goracym krajow, dla pozytku ludzi
W Indyjach wschodnich na brzegach Gwinei i Angoli
miedzy zwrotnikami sa pomarancze i cytryny, ktére lam
z niskad nic zaprowadzono. W Japonii widzial Tumber*>
te same owoce , ktére Chiny wydaja. Najdawniejsze wia-
domoS$ci o uprawie wina i pielegnowaniu owocéw u Grekéw
znajdujemy w pismach Homera ; on nam opisuje na ivy.’
spie Teakea , dzisiejszym ti ufu, ogréd trzymajacy na na-
sza miar¢ morgéw kilka, Krola Ahitieus, majacy" w sobie
wysoko rosnace drzewa, jablka, gruszki, figi, granaty
oliwki i winograd, ktére widzial ciagle owocem przybrane
Jedne wiuagroua obracano na wino, drugie na rodzynki
suszono. Na tarczy Achilles, byla miedzy innemi wy-
obrazona winnica, krzaki pojedyncze kolami podparte wy"
stawiono. W pismach Ilezyoda, znajdujemy najpicwsze
siady obcinania winogradu. Homer najwiecej wychwala
promnickie wino, rosnace kolo Smyrdy, niedaleko $wia.
tvni matki bogéw. Lecz nie mozna mniemac . alyv w dzie'
wiatym wieku przed Chrystusem tylko w sponmionych"
okolicach byly wina i owoce. fDokonoienie nastqgpi]

— Drukiem Pillero w skim.



