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poilroczna na gazete ogrodniczq  Szanowni Prenumera-

torowie, ktorzyby to pismo i na drugie polrocze zamowié chcieli, raczq przypadajgcq nalezytos¢ h ZIR. w M. K.

w najblizszych C. K. Urzedach pocztowych przed korncem tego miesigca zlozyé. —
wydawca wyltozyl zamiar
lecz nie mogl pomyslié,

i w pierwszym numerze onego:z,
przyjaciol, posSwiecil prace dobru powszechnemu ,
kosztow druku ze swojej kieszeni miat doktadaé. Byé m
Publicznosci, ale, o ile osSmiela si¢ tuszycé, nie jest bez
by sie musiaty Ze wszelki poczgtek doznaje trudnosci,
swojej nie odmawiajqg pomocy,

postanowil jeszcze w nastepnem poélroczu wydawaé gazetg ogrodniczq ;

wszelkie trudnosci z pozytkiem publicznym zostajqg pokonane.

1V prospekcie tego pisma r. z.
i powody lej gazety i zachecony Swiatlami radami
aby dla braku Prenumeratoréw do
oze, Ze pismo to nie zaspakaja calkiem Zgdania szanowndj
korzysci, ktore przy srodkach zamozniejszych powiekszyl-
nic nadto pewniejszego , lecz tam, gdzie wspolobywatele
IV tej to nadziei
a jezeli juz koniecznie bedzie musial po-

nies¢ strate, to prznajmniej w tern wewnetrznem przeswiadczeniu, ze sie chcial do ogdlnego dobra przyczynié i oca-

li¢ stawe ziomkow: iz pismo to, niemajgc wsparcia w

Sadowmnictwo.

A g r e st

Na kazdym gréncie bedzie agrest, lecz im
pnlchniejsza i tlusciejsza ziemia, tern obficiej'
rodzi i lepiej

Natura dala go miejscom, gdzie wino nie
rosnie. Nalezaloby go i unas bardzo rozmnaza¢é
lecz nieszczg¢$liwy gust ogrodow angielskich, wy-
parowal go z miejsc gdzie za pradziadow rost
i mnozyt sig¢, dalej w katy. Tam nie majac
starannej koto" siebie r¢ki, niszczat i secht, w wielu
miejscach i krzaka go niema.

Anglicy doprowadzili agrest przez sztuko do
kilkuset gatunkow. W Anglii sg agresty wielkosci
wiszni tutowej, biate, zoJte, "zielone i karma-
Stawny jest krzak agrestu w Anglii

sie krzewi.

s

Zynowe.

samym poczqtku zjawienia si¢ swojego, upasé¢ musiato.

, przez ciagla prace, przemyst natezony,
Uzyznil swoje pola i podwoil plony.

Nowe laki postwarzal, to piaski bagniste

OKkryla dzigcielina i ziele tréjliste.

To kwiatéw zgeszczal wience i odswiezal farby,

To nowemi Pomong¢ ubogacal skarby.

Ziemiahstwo Delila, piesh druga.

w Dulfred, ktory juz liczy lat czterdzie$ci sze$é
i korcami rodzi owoc.

Dla tego za$ go tak obficie mnoza , ze ro-
big z niego wino wyborne , ktorem si¢ bardzo
szczyca utrzymujac, ze Wwino stare agrestowe
w dobroci innym najprzedniejszym zagranicznym
winom bynajmniej nie ustepuje,

U nas sok agrestowy zastopuje zupelnie cy-
tryny, gdybysmy jeszcze i wino robili z mego,
ten krzew bardzo bylby waznym dla nas. Tein
bardziej za$ go rozmnazaé nalezy, mato po-
trzebuje koto siebie starania, ze jego kwiat jest
bardzo dla pszczo6t pozyteczny, ze moze stuzy¢é
do tego w opolu zamiast plotu zywego.

Agrest bardzo si¢ tatwo rozmnaza : z paty-
czkow wcietych , z przegigtych galgzek i z ro-
zebranych korzeni. Najlepiej go wyprowadzaé
z nasienia , ktére si¢ na zimg¢ sieje, bo tym
sposobem, rézneby si¢ pokazaly odmiany.

)



Porzeczki.

Porzeczki- lubia lekki gront, lepiej lubia
przebywa¢ w cieniach i zaros§lach, na zimno sa
wytrwate , w kazdej czg$ci posiadajag whasnosé
puszczania korzonkow, dla tego utkwione przed
zuna gatazki, przyjmuja si¢ i ten naj$nadniejszy
sposob rozmnazania ich.

Aby lepiej rodzity, potrzeba iin pozwolic
ro$¢ swobodnie krzakiem, na wiosn¢ z suchych
chedozyé¢ galtazek i mlode gatazki do siedmiu
calow przykraca¢. Wino porzeczkowe wyborne;
soki dodaja ochtody tak w goraczkach jak i na
upatach be¢dacym. Opatrznosé¢ bowiem w tych
miesigcach, kiedy stonce poziomo spuszczajac
promienie i humory nasze mocno porusza, dato
nam w tej porze soczyste i kwaskowate owoce ;
porzeczki, wisznie, maliny nie innym celem, tylko-
by krew ochtodzi¢. Porzeczki sg biate i cieliste.

Maliny.

Rosng dziko po lasach i zaro$lach, a oso-
bliwie w =ziemi nieco wilgotnej 1 w cieniu;
z wypustkow korzeniowych daleko si¢ rozchodza.
W ogrodach rozmnazaja si¢ przez rozsadzenie.
To jest szczegodlny frukt, ktorego si¢ najpredzej

doczeka¢ mozna. Juz w drugim roku rodza,
ale za to i predko ging. Malina po wierzchu
ziemi rozpuszcza korzenie 1 trawi jg mocno.

W kilka lat wyjalowi gront na ktéorym stoi, a
wtedy albo ja przesadzi¢ w insze miejsce albo
ziemi¢ nawozem poprawi¢. W Marcu przykracaé
gatazki, ktore rodzity , a z rocznych latorosci
o$mnascie tylko paczkéw zostawi¢; mocniejszych
latoro$li nie tykaé. Co roku na wiosng trzeba
ziemi¢ koto nich poruszaé, inaczej, co raz mniej-
sze beda wydawa¢ owoce i1 w koncu zdziczeja.

Maliny s3 czerwone i zo6lte; obadwa ga-
tunki jednakowo si¢ pielegnuja. Sa znowu maliny
ananasowe nazwane, roznia si¢ tylko od pier-
wszych wielko$cia owocu bardzo znacznie, za$
stnak jest taki jak i tamtych.

Malina pachnigca, rodem z Kanady i Ame-
ryki pdéinocnej, rézni si¢ od pierwszych szeroka
splaszczong jagoda jak maliny, w smaku nie dobra",
pozywaé ja, ma by¢ zdrowiu szkodliwa. Na zimno
takze wy rwala i z tatwoscia si¢ rozmnaza. Trudno
nad nia pigkniejszego do klabow znalezé¢ krzewu

Nader nam smakujg soki malinowe, lecz
smaczmejszemi musialy byc naszym praszczurom
owe stare malinniaki, ktoérych i $ladu niema wle-
razniejszych piwnicach. Jakkolwiek winaby tanie
byty, przeciez rozumiem , tansza zawsze beczka
maliniaku, o ktéorym gdyby si¢ pamigtato , inozna-
by mie¢ zawsze stary na stary, Anglik pije swoje
piwo, nawet toasty nim spetlnia; warto go w tym

nasladowaé. Zas gdy nasi praszczury tak dlugo
zylt, stad oczywista, ze trunki krajowe nieu-
kracaly im zycia i namby nie powinny ukracac,
a kto wie , moze w naszej strefie sa i dla zdro-
wia potrzebne. L

Berberys.

Berberys przybyt z Arabii do Europy . rosnie
na kazdym grdéncie, rozmnaza si¢ z nasienia ale
lepiej go mnozy¢ z rozebranych korzeni; iin na
lepszym stoi groncie , tein si¢ szerzey krzewi.
Jego owoc ma w sobie kwas cytrynowy i jabt-
kowy. Korzenie i kora majg wiele goryczy, wiec
zastapi¢ moga kwassyja. Te¢ gorycz mozna z nich
wyciaggnaé przez wode¢ i spirytus; jest przyjemna.
Korzeniem mozna wodke zolto farbowaé. Takze
przydaje si¢ do farbowania skér na z6tto i w tvm
wzgledzie przechodzi kurkume. Lisci mtodych
uzywaja w Holandii na salate i gotujg je z sztuka
mig¢sa, bok z jagdd berberysowych wyciao-,jOny
i odgotowany z hatunein, wydaje Wysoko czer-
wona tarbe.

Za$ dla pigknych lisci jagdéd pasowych
i swego ksztattu, mitosnikom do klabow, za$
gospodarzom z glogiem pospol mieszany, do zy-
wych plotow bardzo przydatny.

Berbeiys bez ziarnek, odmiana poprzedni
czego, do konfitur nader przydatny, oszczedza
bowiem wielkiej mitrggi cukiernikom *

1A, Bl 21" -

B e r

W okolicach Dniestru rosnie dziko ale i
nedznie na szpadzisto$ciach brzegdéw dniestro
wych; lecz w dobrej ziemi utrzymywany jest
dos¢ wysokim. Jagoda zawiazuje sio na nim
w ksztalcie oliwka, 1$ni si¢ przy dojrzywaniu
a wtedy jest pasowego lub zdttego koloru. Im
wiecej dojrzewa , tein jest migkszy, tein przy-
jemniejszy ma zapach i sinak st'odko kwaskowaty.

Owoc jego odgotowany i nasolony , tak do-
skonale zastgpuje oliwki, zebysmy si¢ bez nich
zupelnie obejs¢ mogli, dodajac do tej marynaty
czombru i bobkowych lisci.

Lecz najuzyteczniej obraca si¢ na dereniaki
ktore dlugo utrzymywane , maja smak win prze-
wybornych i tak sg do nich podobnemi, ze i naj-
doskonalszy znawca wina, nie jest wstanie ro-
zezna¢ ich. Jak si¢ te wina robia, nie omie-
szkamy w ciagu tego pisma doinie$cié¢

Ziarnka dereniowe schodza drugiego do-
piero roku i to mato z nich. MozeteZ i to od-
strzeczyto od rozmnazenia go. Wyzej podaliSmy
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nie zawodny sposob, jaK poczaé, aby wszystkie
zeszly. Z kwiatu, pszczoty obfity biorg pozytek.
Juz to samo, ze go za wino mozemy dac
na stol, powinnoby zachgci¢ do rozkrzewienia go.
Z drzewa jest wiele uzytkow, o$ dereniowa
réwna si¢ zelaznej w mocy.

Niesplik jadalny.
Przez oczkowanie traci kolce i owoc ma
wickszy do glogu nader podobny. Niesplik ro-
$nie w ksztatcie nieforemnym. Owoc ma duzy,
migsisty , gruszkowaty i siwo zoltawy , dojrzewa
w Pazdzierniku i wraz z liSciem opada. Aby byt
do jedzenia zdatnym , potrzeba aby si¢ ulezal.
Dobre z niego robig konfitury. Pozywany z po-
miarkowaniern usmierza biegunke¢. Nasienie twarda
skorupa okryte dopiero trzeciego roku schodzi.
W Niemczech mnoza go obficie i wnim smakuja,
unas rzadko si¢ gdzie znajduje- Okoto Grudnia
jest do jedzenia zdatny. To drzewko najlepiej
sie w ceniu udaje, tam nawet gdzieby inne ng-
dzniaty. Szczepi si¢ na glogu i albo si¢ przy
trelazach trzyma lub puszcza wysoko. Gatazek
jego strzy¢ nie mozna bo na ich koncach zawia-
zuje sie owoc. Gatazkii liscie bardzo przydatne
do garbowania skér. Do nas z Wtloch sprowa-
dzaja ten owoc pod nazwiskiem: JSazarole.

Niesplikow jest duzo gatunkow: kanadyjski
ten rodzi jagody drobne granatowe, po dwie
razem; krzak gorejacy Mespillus pyracontha,
majacy- jaskrawy frukt kolorowy, kore ma wi-
szniowa gtadka, kolcami najezona. Niesplik ame-
rykanski z czerwonym owocem, jest takze takiz
i z czarnym, bardzo tatwy do rozmnazenia. Nie-
splik kanadyjski ma pigkne czerwone jagody; te
wszystkie niespliki , stuza do ubrania klabow,
ktore przeslicznie zdobia , ale nie sa jadalne,

IVinograd.

Sa $lady, ze w kraju naszym byly niegdys
wirnice. W erekcyi Metropolii ruskiej lwow-
skiej jest wyznaczona , jaka$ ilo§¢ win zwzgorkow
Iwowskich co rocznie dawac¢ si¢ majacych. Wo-
dzicki pisze takze, ze dwie kanomje krakowskie
miaty swoje wyposazenie z winnic. W innica
Wawrzenczyka, przez Biskupa krakowskiego Za-
huskiego zatozona, do roku 8ii po lulka beczek
sredniego wina dostarczata. W Zaleszczyckun
cyrkule jest wie§ nazwana Winograd; w tym i
w Tarnopolskim podybujemy nie raz miejsca po-
jedyncze , nazwane winograd, to daje pochop
do mniemania , ze na nich kiedy$ rosty wina,
rownie jak w nazwanych miejscach zwierzyncami,
byly niegdy$ zwierzg¢ta utrzymywane , co starzy
bardo ludzie, ktorzy je widzieli, potwierdzaja.

Jakkolwiek badz , wszystkie gatunki win u
nas dochodzi¢ nie moga. Te sa smakowitsze kto-
rych mie¢ pod gotem niebem nie mozemy. Wigc
o dwojakiej uprawie wina moéwi¢ wypada, o sztu-
cznej 1 o naturalnej.

Najlepszdj sposob krzewienia najszlache-
tniejszych gatunkow win w szklarni.
Sposéb, ktoéry opiszemy jest najnowszy, przez

Daniela Tudel podany, ten zaczyna od przygo-
towania ziemi:

Na dwa lata przed wsadzeniem winogradu,
przygotowuje pod niego =ziemi¢ nast¢pujacym
sposobem :

Bierze zyzna nieco piasczysta ziemi¢, szuter
z murdw dobrze potluczony i przesiany, starg
kore garbarska, ziemi¢ =z liSci przegnitych i
stary bardzo tlusty gnoj, ktory byl w inspektach.
Te materyjaty, zebrane w zimie, leza u niego
przez cale lato na osobnych kupach i pilnie je
przewraca. W jesieni miesza je tym sposobem.
Bierze pol gliny , czwarta czg¢$¢ gnoju, czwarta
szutru z wapna, takaz ziemi z liSci i kory.
T¢ mieszaning, jezli pozwala pora, przewraca
ale nie przesiewa. Dla tego za$ malo bierze
gnoju, bo wiele gnoju szkodzi wzrostowi winnej
macicy, za$ kora garbarska sprawia , ze w niej
korzen najlepiej si¢ zawiazuje 1 rozkrzewia.

W Marcu wybiera grzede przed cieplarnia
na trzy stopy gteboka , ten dot owa zmieszang
ziemig az pod sarn¢ szklarni¢ napetnia, zosta-
wuje jej dwa miesigce czasu, by si¢ usiadla, po-
czem sadzi winograd.

Za$ winograd sadzi¢ si¢ majacy tak uspo-
sabia: Pierwszego roku wyprowadzil go z je-
dnego oczka, reszte ich w krzaku oddawszy.
Latem pielegnowat go zwyklym sposobem , na
zime¢ przed mrozami ostonil, potem w Marcu
az do jednego oczka zi.owu przyciat, wsadzit do
ananasami, aby otrzyma¢ mtode porostki tej dtu-
gosci, izby ich z grzedy do cieplarni przecia-
gna¢ mozna. Gdy galazki na dwie stopy wype-
dzily , przeniost je do szklarni, gdzie podilug
Farenh.iita bylto sze§¢dziesigt stopni ciepta. lam
tak dtugo ich utrzymywal, pdéki do czterech stop
nie wyrosty i nie zahartowaly si¢, aby na wolne
powietrze mogty by¢ przesadzonymi*

Weczesnie w Maju gdy owe grzedy podnie-
sionemi zostaly do wysokosci d/iur , ktéoremi ga-
tezie do szklarni winogrodowej przeciggnioneini
by¢ miatly, lak izby zadna czg¢$¢ pnia na wolne
powietrze nie zostata wystawiona, otworzy! dziury
szklarni, ktoére przez caty tydzien byly zamknigete,
aby wszystkie zte wlasnosci owej mieszaniny ziem,
w ktéore winograd mial by¢ wsadzony, wyszly.
Piance juz togo Maja posadzil, mowi jednak, iz

X 2
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to sadzenie do togo Czerwca przeciaggnaé mozna.
W kazda z tych dziur wsypal miar¢ hory garbar-
skiej z ananasami ; w niej musialy korzenie winnej
macicy rozkrzewiaé¢ si¢ , z ktéremi nastgpujacym
postapil sposobem: Najprzod na pdttrzeciej stopy
od dotu poucinatl przy krzaku liscie, zostawujac
na cal kazdego. Poczein przeciagnat
przez dziur¢ do szklarni, strzegac si¢, by go
nie okaleczy¢. Potem dobyl winograd z wazonu
i poktadt krzaki w odlegtosci dwoch stop przed
frontem domu na ziemi, tak pien lezal poziomo
o p6t stopy pod powierzchng grzedy. Nim pien
przykryl ziemia , podciat pod kazdem oczkiem,
jak si¢ robi przy ablegierowaniu gozdzikow na
trzy cze¢$ci cala, do
drzewa. Potem

winograd

trzeciej cze$ci grubosci
tak obcigta macicg, na cztery
cale starg kora garbarska przykrytl, a resztujace
dwa cale ziemia z grzedy. To podcinanie po-
winno sic zrobi¢ , gdy krzak lezy, bo stojacy
mogtby si¢ zlamacd.

Tego skutkiem jest, ze kazde oczko puszcza

obfite korzenie. Prawda , Ze wrzost idzie tu
oporem nim si¢ korzenie zawiaza i umocnia, lecz
gdy si¢ korzenie uformowato i rozkrzewito ro-

$nie szybko nie do uwierzenia.

Pierwszego miesigca po flnncowaniu pali
troch¢ w szklarni, ktéra zawsze przewietrza, nim
si¢ winna macica wkorzenita , poczem co dzien
wigcej przewietrza ; tak postgpujac mial w pot-
tora roku winograd 25 do 3o stop diugi.

Na grze¢dzie, gdzie winograd posadzit,
nie sial ani "sadzil, aby si¢ grunt nie wyczer-
pywat. W zimie dawal na cal kory garbarskiej,
aby korzenie ostoni¢ od

nic

U nas trzeba
gdyz

zimna.

dawac stope,

kory garbarskiej na mamy

zimniejsze strefy.

Winograd w groncie sadzié.
Winagrad
kamienisty ,

sadzi si¢, albo w goracy gront
lub w tlusta piasczysta ziemia , lub
w glinke ttusta z piaskiem Te wszy-
stkie ziemie podswiezaja si¢ gnojem bydlgcym
i z zi6t przegnitych, ktéory nie wprost pod krzaki,
ple w wazki , miedzy niemi ciggnione réwki,

zmieszang.

sktada si¢ i1 ziemig przykrywa.

Winograd sadzi si¢ pod linijg , na pot trze-
stopy od siebie;
moga sta¢ krzaki

ciej w goraciejszym groéncie
weziej, aby cien gesty lisci,
zastaniat korzenie od wypalenia. Za§ w zimniej-
szym , ma sta¢ szerzej aby promienie stonca le-
piej go obejmowaty; przywiazuje si¢ do palow.

W wielu ogrodach majg zte gatunki wino-
gradu a za tera i owoc lichy. Te si¢ najlepiej
poprawia przez szczepienie, ktore takze i to
sprawuje ze obficiej rodza , szczepione wina nie

tak si¢ mrozu l¢kaja ipredzej dojrzewaja. Szcze-

piony winograd, zwykle w drugim roku rodzi,
gdy z nie szczepionego trzeba czekaé sze$¢ lat
owocu. Szczepienie nie robi si¢ w gatazke ale
w korzen, w ktory rozerznigty, wklada "si¢"zraz
tak przyciety jak do szczepienia , rana sie ob-
wiazuje 1 zasmarowuje.

Francuzcy ogrodnicy okoto Bardo i nad
Rona , do uszlachcenia winogradu uzywaja bardzo
prostego sposobu :

Odgrabuia ziemig¢ przy pniu, gdzie sie za-
czynaja grube horzenia, obcinajg pien rdéwno,
zaokraglaja jak si¢ robi przy szczepieniu drzew,
wtedy go rozktadaja, wktadaja zraz
obsypuja, nad ziemia zostawujac dwa
oczka. Niczem nie

Zarznigty,
lub trzy
obsmarowuja naszczepione
miejsca , wszak tam powietrze niema przystgpu.
Takze nie uwazaja aby kora
z kora korzeni.

zraza stykala sie
Bergeron najstawniejszy znawca
piel¢gnowania winogradu dowiodl,
najlepiej si¢ udaja 1 najwigksze
ktore w $rodku szczepiony.

ze te pnie
grona rodza,

Wiosna jest czasem do szczepienia winogradu,
gdy jeszcze sok nie bardzo podstepuje i oczka

si¢ rozwija¢ zaczynaja. W tym czasie bardzo
si¢ przyjmuja gatazki i juz na drugi miesiac po-
kazuje si¢ wezetl wielkosci orzecha. Lepiej je-

dnak szczepi¢ na odrostkach , bo takowe predzej
owoc rodza. Nie trzeba bra¢ na szczepienie ga-
tazek z bardzo mtodych krzakow, ani tych co
staly w lepszej ziemi jak krzak szczepione.

Ten rodzaj szczepienia, te ma korzys$¢, ze
ow szczep predko rodzi, oczka ziemia zasunigte
takze puszczaja korzenie , ze juz w drugim roku
szczep wysoko wypedzit, bo dwojakim sposobem
bierze pozywienie i z korzenia macierzystego i
z korzonkoéw, ktore sam sobie uformowat.

Rozmnazanie winogradu przy domach.

Winograd bardzo przyozdabia $ciany domu,
lecz trzeba go tam sadzi¢ gdzie woda nie kapie
z dachu. Oprdécz przyjemnos$ci, ostania dom, daje
ochtode¢ a jezli winogrona nie dojda w jesieni,
na ocet si¢ przynajmniej przydadza.

Zatamowac piynienie soku z winogradu.

Obcinanie winogradu Inb skaleczenie w nie
stosownej porze, sprawia to ptynienie,
dzo szkodzi winogradowi.
tyra si¢ zapobiega
i zmieszaé

co bar-
przypadkowi
W ziaé sera tartego

lenni
sposobem :
na wpo6t z wapnem
kawatek tej massy wcisnacé

niegaszonem,
w pory oderznigtego
drzewa.

Aby za$ to zle nie wydarzalo sie, wcze$nie
obcina¢ winograd w jesieni, w pogodnych dniach
zimowych Inb jak najwczes$niej na wiosng. Za-
pewniaja znajacy si¢, ze w jesieni obcinany wino-
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grad, nie tyle si¢ boi mrozow, ro nie,obcl
Trzeba wiedzieé, ile go przyciac na ezy ,
ba podgnojeniem dopomddz Krzakowi, gry w
dziiny, ze znacznie ostabi.

Ogrod gospodgr sku

Aby bob ogrodowy miot wigcej strzgczkow.

Gdy wszystkie Kwiaty na todydze juz zakwitty,
uszczypuje si¢ wierzch, ale nie nazbyt daleko ;
lecz trzeba sadzi¢ bob dawniejszego zbioru na
te¢ operacyja ; w dwojnasdéb bedzie z mego plon.

Jak Anglicy uprawiajq ziemie pod cebule.

Anglicy i dwadzie$cia lat sieja cebul¢ na

jednein miejscu. Gdy grzedy zagony sko-
pane i zawleczone, sieja cebul¢ i przyrzucaja ja
dobrze gnojeni przegnitym. Poezem robia grze vy,
ziemie z brozd wydobyta po grzedzie

czy

rozrzu-

caja 1 gnodj nia przykrywaja. Tym sposobem u-
prawiona nader obficie rodzi.
Jak poznalé nasioni ogrodowe, czy me
sq stare.
Jesien, zima 1 wiosna

sa pory w ktorej
Jezli mamy watpli-
wos$¢ o dobroci nabytego nasienia, wzigé¢ wszma-
teczke, odrachowang ilo§¢ ziarn, wlozyc w let-
nia wode¢ i tak zostawi¢ na dobg¢ , aby napgcma vy,

usposabiamy si¢ w nasiona.

poezem t¢ szmatk¢ w wazonie w dobra ziemig
wtozyé, postawi¢ w cieplej izbie 1 pilnie po-
dlewac.

Tak Zostawi¢ wazon kilka dni , poezem
otworzy¢ ptatek i przekonaé sig, ile ziarnek kty
puscito. Jezli wszystkie puscity, przewyborne
nasienie, jezli potowa lub trzecia czesc, trzeba
o tyle wigcej wysia¢, aby nie mie¢ niedostatku
warzyw.
Warzywom uformowac korzenie.
Salerom , salacie i wszystkim w gor¢ sporo
nedzacym wtoszczyznom , uformuje si¢ nowy l.o-
S ! gdy 1i° Jo
grubo ziemia obsypiemy.

P>y e

d<1”
Ltatwy sposob mienia rannego grochu na
oiwartéj grzedzie.

Gdy sic juz koficza wszystkie suszone i ma-
rynowang> wgréywa Arﬁ%fjl%fc{@?l wiasgiciel ogrodu,
spoglada smutno na swoj cza, y nj .
ogrodek, a z porzadliwosc.a na ogrod obok
siebie maj¢tnego sasiada, gdzie si¢ wszystko zie-
lenieje. Cieplarnie dla niego s3 drogie, lecz z ma-
lym wydatkiem moze mie¢ wcze$nie przynajmniej
groch mtody, a to lak: Porobi¢ skrzynie dre-
wniane , z ktérych kazda pottrzeciej stopi diluga,

pottory szeroka i pot stopy gleboka byépown na,
te w jesieni napeini¢ dobrze ziemia na piec cali.
Na poczatku Lutego posia¢ gactuncxk
grochu gesto,
katv

oknem

wczesnego
aby si¢ ziarnka medoty-
przykry¢ na cal ziemia i postawie przert

w izbie umiarkowane ciepto majacej.
Okna powinni by¢ na zachéd , skrzynie tak maja
bv¢ dlugie jak sa okna szerokie.

W czternastu dniach zaczyna groch schodzie
obracaiac sic kn $wiatlu zwyczajem wszystkich
plant, wiec °aby go wyprostowaé¢, co osm dni
obraca¢ skrzynie i gdy lagodne powietrze o na
otwiera¢. Gdy ziemia wyschnie, lekko ja skra-
pla¢; do Marca urosng flance na cztery cale,
beda wesote i zdrowe. Wtedy przenie$é¢ skrzy-
nie do ogrodu i na noc nakrywac.
dniach przygotowacé¢ grzedy,
noc otula¢,

jednak

Po czternastu
poprzesadzac
ostroznie trzeba sadzié by me o-
brazi¢ korzenia , po trzy flance w Jedne dziurhf.
Sadzac, przyeciac¢ korzenie gtowne ; lecz

i na

Maju
groch si¢ zupelnie rozkwitnie.

Wyprowadzanie kartofli w inspektach.

Poniewaz nie raz wyprowadzaja kartofle pod
szktem za pomoca sztuki, co szczegdlnie w wiel-
kich miastach jest bardzo zyskownym artykutem
dla ogrodnikéw, niejednemu podoba siginoze wie-
dziéo sposéb takowy, ma go w ponizszym wypisie ;

Gatunki kartofli przeznaczone do wczesnego
podzenia o Bozem narodzeniu,

zwykty kty pu-
szczad ;

a zatem potrzeba owe pierwsze kietki
i korzonki zachowaé¢ od uszkodzenia, jezli z kon-
cern Maja mamy si¢ spodziewaé¢ dobrego jilonu.
Chcac tego dopia¢ z koncem Stycznia sadzie kai-
tofle w wazonie, po jednej, wsadzie wazon w zie-
mie 1 sieczka nakry¢ dla ochrony od mrozu.
Tak pozostaja" poki si¢ nie przygotuje na nich
inspekt. Tym czasem korzonki w wazonie ro-
zposcieraja si¢ a zarody dostaja az powierzchni,
poniewaz w matej rosna temperaturze , wigc si¢
nie wyczerpuje cata drazliwos$¢. Gdy je w in-
spekt wsadzimy , bardzo szybko pedza i w kro-
kiin czasie zawiazuja si¢ jabtka. W kazdym wa-
zonie zostawi¢ jedna todyge, bo gdy ich "igct)
idzie, drobniejsze beda. Gdy kartofle w wazonac
pielegnuje sic, ogrodnik te ma korzysé¢, ze roz-
ifo® odebrac HlaaHWi%ksﬁy nie na-
dwerqz.>ajqc tkaniny korzeni LBE? to sic rzadko
wydarzy, poniewaz flanca
korzeni, przez $ciany naczym*
cate miejsce zapelnia i owocu
porzadku wydaé nie moze.

.
1wWSszy WaZOIl,,

predko
r <
W przyzwoitym
Okna inspektowe po-
trzeba przez dzien zdejmowad

skoro pora po-
zwala;

w pierwszych dniach Ma,a wyjmuja si¢
wazony z inspektow,

ktore do co innego uzyc
mozna Poniewaz one

w ostatnich czasach gdy



hsrtofle w nich staty, bardzo sucbo byly utrzy-
mywane, wigc jeszcze bgda dos¢ goracemi, gdy
sig dobrze podlewa¢ beda.

Poprawa w robieniu wina z owocow,

Wino z owocdéw bywa nie raz stabe, kwasne,
zlego smaku i me¢tne. To wszystko jest skutkiem
zle kierowanej , nie w swoim czasie zaczetej i
skonczonej fermentacyi.

Stabe wino bywa, gdysmy uzyli wodnistych
i nie dojrzatych owocoéw, nie dodali cukru, sy-
ropu z gron miodu lub innych stodyczy.

Kwas powstaje z kwasnego owocu , gdy go
wyci$niemy nim na drzewie doszed! i nim sie na
Takze go robi kwas octowy, ktory
powstaje czasem przed lub po burzeniu , w kto-
rym przypadku wino nie dlugo si¢ utrzymuje.

Zty smak czg¢sto pochodzi z natury uzytego
cwocu lub tez z stgchtego. Tego mozna nie do-
pusci¢ lub przynajmniej zmniejszyé¢, odtaczajac u-
szkodzony owoc i odtaczajac sok poczatkowo
zwolna wycisniony, od soku pdzniej wyttoczo-
nego. Dobrzeby bylo w niektérych przypadkach
doda¢ kos$ci palonej do moszczu , lecz przed za-
czgciem fermentacyi odebraé¢ je. Inni dopuszczaja
winowi z koS$ciami fermentowac, przez co nie tyle
bedzie szlamiste, bladszy mie¢ bedzie kolor i
bedzie mocniejsze. Zty smak mozna odpedzié
przez korzenne istoty, przez kwiat bzowy, przez
rozmaryn i przez gozdziki. Moznatez czasem przez
przetaczanie , przez siarkowanie pozby¢ si¢ go.

Wino z owocow ma zawsze wigcej flegmy
jak wino Z gron i dopiero w kilku leciach po
kilkokrotnein $ciggnieniu jg traci. Jednakze mo-
zna t¢ flegmisto§¢ poczatkowa bardzo =z miiiej-
szy¢, jezli przez dodanie drozdzy zywsze a przez
dodanie cukru i stodkich sokdéw, doskonalsze
zechcemy wzbudzi¢ burzenie. Procz tego, dla
oddalenia owej flegmy i predszego jej na dot
opadnienia, dodaé¢ lisci, lub kory debowej lub
wierzbowej.

Sktonnos$§¢ do kis$nienia powstaje z przyczyn
powszechnie wiadomych, przez wielkg wodnistos¢
przez obfito$¢ szlamu , ze powietrze miato w po-

kupie ulezat.

czatkach burzenia przystgp i ze diugo owoce
burzyty sic. Srodki przeciw temu owa retorta
Haislera , dodanie nieco kremortartary, niedo-

$ciglych tarnowek lub berberysu.

Przy robieniu win owocowych, trzymac¢ si¢
tych powszechnych prawidet:

1.) Oddziela¢ owoc podilug jego dobroci,
miesza¢ rézne gatunki z soba.

2.) Owoc po zdigciu z drzewa, powinien
aby tres¢ cukrowa zu-
wodne wyschly

lezed ,
a czesci

jeszcze na kupie
pelnie si¢ rozwingta,
lub uleciaty.
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3.) Dodaje si¢ powszechnie maka cukrowa,
miod i inne stodycze , gdy moszcz nie wiele ma
stodyczy 1lub wiele flegmy zawiera. Dobrze
jest gotowaé¢ moszcz , bo w wielu gatunkach do-
piero przy gotowaniu rozwija si¢ cukier.

4.) Przyspiesza¢ korzenie przez stuczne cie-
poniewaz przyrodzone w czasie zburzenia
nie jest dostateczne.

si¢ burzy w wielkich fa-
przez co powietrze nie
ani si¢ kwas

pto .
owocow,

5.) Moszcz niech
sach czyli naczyniach ,
bedzie mialo takiego przystegpu,
tak predko rzuci.

6 ) Dola¢ zaraz wino po skonczonem bu-
rzeniu im predzej tein lepiej, beczki wysiarko-
waé¢ lub wonnemi korzeniami wykadzi¢.

7-) Czg¢sto go przetaczaé¢, jednakze nie
wtedy gdy powietrze mgliste. Najlepiej miec
do beczek kurki a nie czopy. A tak powietrze
nie be¢dzie miato tatwego przystgpu.

Haisler do ogloszonego przez siebie spo-
sobu robienia win z owocow , pézniej w Gazecie
frauendorfskiej domiescit, iz kto dodaje moszczu

z gruszek do wina z jablek, dosy¢ wzia¢ go
pigédziesiata czegs¢. Takowe wino starzejac sig,
staje si¢ podobnem renskiemu.

Ogrod kwiatowy.

Réznica miedzy roJlinarnig a cieplarniqg,

rosliarnilch

Jest ta jak wiadomo, ze w
utrzymuja si¢ planty w czasie swego spoczynku i
maja ciepta, $wiatla, wody 1 powietrza tyle,
1

by tylko zyty.
W cieplarni ciggle rosng. Za$, aby rosty,
musza mie¢ te wszystkie zywioty, ktoére ich na-

tura wymaga. Tu sztuka zastgpuje nature.

Opisanie szklarni, ktora w malym przestworze
najwigkszq obfitos¢ owocow wydaje.

Cata sztuka na téin Zalezy, aby tak umie-
$ci¢ okna, izby najwigcej promieni stonecznych
przyjmowaty. ,Dajcie plantom ciepto i pozywie-
nie", mowi Knigh pierwszy angielski znawca
ogrodow, "ros$¢ beda". Podlug tej zasady, Bo-
ronet Mahenzie, wydal opisanie cieplarni, bardzo
po ekonomicznemu zrobionej , ktéora w malym
przestworze , wielka mnogos¢é owocdw dostarcza
Latwo kazdy rozwiaze , jaki ksztalt powinna mie¢
szklarnia i cieplarnia , aby w kazd¢j porze roku,
w kazdej dnia godzinie, najwigcej promieni sto-
necznych do niej si¢ dostawato, jyle praktyczne
wykonanie tego zadania, podlega trudnos$ciom,
ktére uwazane za niepokonane, lecz teraz nie
sa takiemi, gdy si¢ nauczono uzywaé zelaza la-



nego; Makenzie mowi, powszechnie okna w na-
szych ro$liniarniach i cieplarniach, formuja mnie)
lub wiegcej kat prosty z merydyjanein i1 mnie)
lub wigcej pochylone ku horyzontowi ; wigc jest
rzecza oczywista , ze promienie stoneczne, g y
zalozenie okien nie wyrachowane, pod ug o u
przesilen dnia z noca, tylko przez wa ni
w roku i to na krotki czas, prosto nauKosnag
powierzchnia okieii padaja. W innej kaz ¢ po
rze nie padaja uko$nie i nie moga w pros na
okna dziata¢. Knigh i Wilkenson sa sprzecznego
zdania , jak powinny by¢ okna pochylone , aby
promienie stoneczne opréocz tych dwodch por,
ile by¢ moze jak najprosciej padajy na ohna,
w owych czasach, w ktorych te budynki bai-
dziei slonca potrzebuja.

Makenzie os$wiadcza, iz to dobrodziejstwo
daje ksztalt okieii okragtych. W ¢wier¢ kuli okna
zrobione kazdego czasu promienie stonica chwy-
taja i ta posta¢ ich odpowiada biegowi slonca.

A za tern kazda forma okna lepsza, im si¢
bardziej zbliza do kuli. Za$ (a, ktéra si¢ catkiem
od niej uchyla , najgorsza. Z okien prosto da-
nych, te lepsze, ktoére stoja ukos$nie, a od nich je-
szcze lepsze wielokatng, jako bardzej do owej
formy zblizajace si¢. Ze za$§ wieleby kosztow
wymacato da¢ ksztalt wycigtej kuli oknom, wigc
poprzestanmy na wielokgcie. Uchylenie od krzy-
zowej linii, przy wielkosci ktoéra zaleca, tak bg-
dzie nie znaczne, ze go dostrzec me mozna, io
latwo obja¢ mozna; kazdy uwazajacy bieg stonca
na horyzoncie, moze si¢ otej prawdzie przekonad.

Przechodz¢ do mechanicznego rozwigzania
tego zagadnienia i1 okaz¢ sposob, jakim ina by¢
zbudowane owo potkole; polaczone ztern i tru-
dnosci, same si¢ z siebie rozwiagza.

Wielko$¢ domu tego ksztattu, musi iniec
wytkniete granice, ktére.ni sg przyzwoitos$¢, uzy-
teczno$¢ i wygoda. Srednica pietnascie stop dtu-
gosci zdaje si¢ najdogodniejsza dla domu tego
ksztaltu, mniejsza zrobi go ciasnym, wigksza za
nadto wysokim. Jezli za$ ten dom mieé bedzie
dhugosci wiecej nad trzydzie$ci stop , mozna bg-
dzif uciec s'ie do ksztattu sferydyjalnego. Ale ze
ten ksztalt potrzebuje wigcej dokladnosci w bu-
dowaniu, «i.. zawsze lepsze male wyrznecie kuli.

Dom takowy moze by¢ nawet ozdobnym i
wykwintnym; rozumiem iz w,ele podobnych dom-
kow po Ogrodzie rozrzuconych przyjemniejszy
zrobiaP widok, jak te na ksztalt szop dilugie cie-
plarnie 1 ros$linarnie, ktéorych dotad uzywamy,
lioski jest widok, wej§¢ do takiego domu,

co
do hola ubrany w girlandy winogradu.

Z przodu od okien niema wchodu albo-
wiem jest mur, ktory okna utrzymuje, s epiony.

O pig¢ stop za nim jest mur drugi, w ktoérym
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okna i otwory w zgrabnym ksztatcie umieszczone,
aby dom przyzwoicie przewietrzac.

Do zwyktego
przewietrzania

s3 otwory w niskim murze , a
drugie wtylnym ; przez nie otrzyma¢ mozna do-
stateczny przecigg powietrza. Mozna takze po-
wstawia¢ ruchome szyby.

Nieinoge dostatecznie wyrazi¢ jakiego go-
dzien zalecenia kanal prowadzacy ogien, ktory
opisalem w Memoirs of the Caledonian Hor.
ticdar Society. Uwazalem go, aporéwnywajac
z zwyczainemi banatami, dostrzegtem , ze ciep o
w nim tatwiej jak w innych utrzymuje si¢ i wie
cej jak czwartg czg§¢ matryjalu palnego, oszcze za.
Takze przez niego wicksza powierzchnia ogrze-
wa si¢ 1 ze ogrzane powietrze wolniej przez
niego przechodzi jak przez inne.

Ramy na okna moga by¢ z lanego zelaza
latwo zrobione, u spodu moga pigtnascie calow
matych od siebie odstawac,
w gorze o pot tej miary.

A ze potrzeba nieraz od zbytecznego stonca
otuli¢ nie ktore planty , sa z nadworu dwa ru-
chome zebra na walcu, na ktére mozna zarzu-
ci¢ ploétno.

W tym budynbn owoce
stonca przez

zas schodzie si¢

tylho za pomoca
okna dostajacego si¢ dojrzewaja,
Knigh dostrzegtl, iz najlepiej dla dojrzewajacych
brzoskwin jest, jezli uzywaja bez szkla ciepla
stonecznego , lecz by¢ moze, ze raczej do ich doj-
rzato$ci potrzebne powietrze, ktérego tu nie maja

Czy ma by¢ na noc w szklarni cieplej jak
w dzien i jakie to robi skutek.

Pan Knigh, Prezydent towarzystwa ogro-
dowego angielskiego, mowi: ze wigksze ciepto
w szklarniach noca, plantom z umiarkowanej
strefy szkodliwe , a z goracej niedogodne , gdyz
temperatura w tej strefie w nocy jest nieco chtodna.
W Jainaice i innych gorzystych zachodnio-wscho-
dnio-indyjskich wyspach, jest powietrze na gorach
zwykle zimne i cigzkie, po zachodzie stoncu spu-
szcza si¢ na dot i ozigbia rozgrzany powietrzo-
krag. A przeciez trzcina cukrowa ztej zmiany po-
wietrza nic nie cierpi i owszem cukier zJainaihi,
wiecej jest szukany na targach jak z mzszych
wysp, gdzie temperatura lekko .i. na noc zmienia.
Dalej naznacza za przyczyn¢ opadmema kwiatu
z drzew oranzeryjnych , ze maja ciagle ciepto,
ktore przymusza drzewa do rozwyjania Sig, za
nim drzewo soki przygotowatlo, by je dostatecz-
nie wyzywilo, za$ gdy noca zimniej, soki do
gory podstapiwszy w dzien, spuszczajg si¢ w chto-
dniejszej nocnej porze na dot, a przez to dzia-
tanie, jakby si¢ lutrujn i staja si¢ sposobnemj przy.
zwoite dostarczy¢ paczkom i kwiatom pozywienie.
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Co wiecej, zrobil doSwiadczenie z brzoskwi-
niami. Chcac je na wiosn¢ do Kwiatu przypro-
wadzi¢, Kazal szKlarnie na dzien opalaé¢, a na noc
nieco ochladzaé, za$ bardzo stabo opalaé, gdy
nader silne mrozy ziawily si¢. Przy tahem obej-
Sciu liczniejsze i wi¢hsze ohazaly mu si¢ Kwiaty
jaK zwyKle. Gdy Kwiat si¢ juz rozwalil i pylki
zaczely ulatywaé, z wolna jaK deszczem drobnym
ich skraplal, a gdy si¢ zaplodnienie skonczylo
mocniej podlewal. Owoc zatrzymal sie¢, obiity
podlewal ciagle, poKi owoce niedojrzaly , ohla-
dajac gestym gnojem drzewo, co sprawilo, ze
owoc byl nadzwyczajnej wielkoS$ci.

I ten jest takze zly skutek z nocnego ciepla
w sklarniach, Ze wyniszcza si¢ daleko predzej
silta drzew pobudzajaca, przez co zostanawiaja
sic w wzroscie, owoce predzej dochodza, nie
majac wtedy potrzebnych dla siebie sokéw i ani
farby ani smaku swego nie maja. W Angin po-
wszechnie chlodno utrzymuja noca cieplarnie,
inaczej postepujacy ida w stecz przyrodzeniu;
wi¢ec nie dziew, ze nieotrzymuja skutkow, kté-
rych si¢ spodziewali.

rozmaitosSs ¢.

Skqgd pierwsze gatunki owocow.
( Dokoaczeuie.)

Piesni Homera oSwiecaja nas, Ze jeszcze dawnidj
Orccv mieli wina, owoce, oliwe i chleb. Ale skadze je
mieli? Osady z Egyptu, mniesz¢j Azyi, Fenicyi i Tra-
cyi przybyly w réznych czasach do Grecyi i zaniosly
tam z soba wschodnie i egypskie kunszta. Z Egyptu
Inachus na'1570 lat i Cekrops na 1057 przybyli do Argos
i Attyki. Okolo 159* Fenijeczyk Kadnms przyszedl z by-
donu do Boccyi, zalozyl Teby i uczyl Grekow sztuki
czytania. Fenijczykowie i Karyjczykowie byli pierwia-
stkowemi mieszkancami nie ktérych wysp Srodziemnego
morza, stad ich Grecy wyparli; oni to zFenicyi i z malej
Azyi sprowadzili, Winogrady oliwe i figi. Br. Sikles robi
z Grecyi, Macedonii, Epiru i Tessalii u-
i drzew owocowych, przeszia do stalego ladu.
uczen Ary-

uwage, zZe
prawa win
VV pieéset lat po Homerze stawny Tcofrast,

stotelesa, dal nam do$¢ dokladne wiadomosci o owoczes-
nym stanie uprawy wina i owocéw u Grekow. Polibijusz
zi¢¢ .llipokratesa, daje nam najdawniejsze wiadomosci o
sztuczném uszlacbceniu drzew przez laczenie. Teofrast
mowi o nastepujacych owocach: o winach z ktéorych naj-
szacowniéjsze byly z i Naros i Chios ; o drzewie
oliwnem- oliwa ateuska byla najbardziej poszukiwana;

o iabloniach , krére z troskliwoscia pielegnowano, jablek
bylo Wiele gatunkéw; o granatach; figach; w wyborde
gruszki obfitowal Pelepones ; o Wiszniach i o dereniu. Po-
marafcze poznali Grecy dopiero w czasie wyprawy Ale-
xandra do Persyi. Palmy > daktyle tylko w naczyniach
utrzymywali, a przeciez i tak me dochodzily. Migdalow
uprawa za czasow Teofrasta byla rozszerzona. Orzechy
po naszcinn kasztany byly
Kasztany nazywa zoledzia Jowisza. Teofrast wspomina

wloskie i upowszechnione.

Wydawca Alexander

Gajecki. —

Kalendarz ogrodowy.

Od 20go do i'jgo Sierpnia.

W sadzie dochodza owoce, dojrzale zbie-
ra¢ , znaczy¢ drzewa , ktére zly owoc rodza , aby
je potem uszlachci¢ lepszemi; na drzewach szpa-
lerowych wyroslte galazki przywiazywaé¢ na stro-
ny; wilki z korzenia odcinaé¢; jezli jaka galazka
do wyrzniecia, przy pniu ja odja¢; konce ga-
lazkom winnym odlamywa¢é¢ ; drzewa figowe po-
dlewaé; ananasom da¢ $wieza kore, jezli nocy
chlodne , matami okna nakrywaé. Zimowe salaty
sia¢ rzadko, by mie¢ wczeSna cebul¢ na wiosne;
siaé¢ na pulchnej grzedzie zimowe cebule. W o-
grodzie kwiatowym piele si¢, podlewa, przybywaja
o tej porze w ogrodach nowe kwitnace kwiaty.
Ranunknly, anemony, hiacynty, trytylaryje Zonkile,
jacety i pelne narcyzy, ktére w zimie chcemy
mie¢ w kwiecie , sadza si¢ do wazonéw, trzymaja
si¢ do pierwszych mrozéw w ogrodzie miernie
wilgotne w miejscu nie bardzo na slonce, wysta-
wionem. W oranzezyi drzewom wazonowym od-
biera si¢ wierzchnia ziemia, S§wieza mocna poddaje.

Z tego co si¢ dotad rzeklo
wnosi¢ mamy, ze wino, oliwa, figi, granaty i migdaly,
cz¢$ciag z Fenicyi i Azyi mniejszej, wloskie orzechy, ka-
sztany i morwy z maléj Azyi, za$ jablka , gruszki i pigwy,
cze$cia z Tracyi, czeScia z Pontu do blizszych Wysp, a
stamtad do Grecyi przybyly. Swiadectwo wszystkich we-
drownikéw z tern mniemaniem zgodne. Lachavatler la-
pisuje, ze pola Benice na wyspie Korfu maja obficie
wina, jablek, gruszek, granatéw, pomaranczy', cytryn
i daktyléw; za$ oliwy tyle, ze az na drzewach schna
oliwki lub opadaja, bo im rady da¢ nie moga. Przestrzen
miedzy Atenami i portem pireyjskim wydaje mnéstwo
oliwy figi i wina. Figi atenskie sa najwyborniejsze, ale
Teofrast nieznal brzoskwin , morel is$liwek. Pcrsea Teo-
frasta, nie sa to brzoskwinie. Persea tylko w Egypcie
i innych goracych krajach znajduje si¢. Sliw nieznal Teo-
frast, bo jego Kokumelle nie sa §liwki, ale wcale innym
Lecz nieznali drzew karlowych

takze czesto o morwach.

owocem. i szpalerowych,
ten wynalazek poézniejszy i winniSmy go Francuzom. Je-
dnakze Teofrast jest tego zdania, ze jablka, granaty,
gruszki i inne wydaja odrostki z korzenia , sa przez sztuke

wydoskonalone. Ze chcac aby nisko jablka i granaty
rosly, dopus$ci¢ im pedzi¢ odrostki. Takze podaje pra-
widlo chodowauia mlodych drzew, dania im pierwszego

ksztaltu
granatéw i mirtu.

i oczyszczenia wyroslych drzew, szczegélnie fig,
Plinijusz méwi, ze wlozywszy rozczke
do szczepienia géra na dél, drzewo roslo szeroko. Teo-
frast mowi, ze jablek i gruszek obcina¢ niemozna, tylko
wino obcinano. Olivier de Serres sv dwunastym zyjacy
wieku, podaje sposdéb jak wyprowadzi¢ szpalerowe drze-
wa, Lecz jego szpale-
rowe drzewa , niczem wi¢cej nie sa jak w dwa rzedy sa-
drzewami, ktére obciete jak plot samorodny Wy-
gladaly. W roku 16** Arnold Audylly jeden z pierwszych
pustelnikéw w Potropalos maz szanowny pierwszy uczyl
jak w pewnej odleglosci drzewa przy murze pielegnowad.

co nazywa nowym wynalazkiem.

dzonemi

Drukiem PilIllero w ski m.



