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Z ostatnim Sierpnia b. r. konczy sie prenumerata polroczna na gazete ogrodniczq. Szanowni Prennmera-
torowie, ktorzyby to pismo i na drugie po)lrokze zamowié chcieli, raczq przypadajgcq nalezy tos¢ 4 Zili. w M. A\
w najblizszy ch C. K. Urzedach pocztowych przed koricem tego miesiqgca zlozy¢é. — IV prospekcie tego pisma r. z.
i w pierwszym numerze onegoz , wydawca wylozyl zamiar i powody ttj gazety i zachgcony swiatlemi radami
przyjaciol, poswiecil prace dobru powszechnemu , lecz nie moégl pomysli¢, aby dla braku Prenumeratorow do
kosztow drukii- ze swojej kieszeni mial doklada¢. Byé moze, Ze pismo to nie zaspakaja catkiem zgdania szanownej
Publicznosci, ale, o ile oSmiela si¢ tuszy’, nie jest bez korzySci, ktore przy srodkach zamozniejszych powigkszyc-

Ze wszelki poczqtek doznaje trudnosci, nic nadto pewniejszego j lecz tam, gdzie wspélobywatele
kV tej to nadziei

by sig musialy’
swojej nie odmawiajqg pomocy, wszelkie trudnosci z pozytkiem publicznym zostajq pokonane.
postanowil jeszcze w nastepnem poélroczu wydawaé gazete ogrodniczq 5 a jezeli juz koniecznie bedzie musial po-
nies¢ stratg , to prznajmniej w tern wewnetrznem przeswiadczeniu, ze sig chcial do ogdlnego dobra przyczy nié¢ i oca-
li¢, stawe ziomkowe iz pismo to, niemajgc wsparcia w samym poczgtku-zjawienia si¢ swojego, upasé¢ musialo.

Lecfc jezli jakie drzewo z dalekiej krainy,

Szczycac si¢ piekuym kwiatem lub ksztaltem foremnym,
W oczach ziomkéw przychodniem staje si¢, przyjemnym
Drzewa nasze dla wdziekéw, a nie dla rzadkoSci
Zachowuia ku niemu prawa goscinnosci;

A jezli laczy jeszcze uzytek z ozdoba

Do spolobywalelstwa przypuszczaja z soba,

Ziemianstwo Delila, piesin druga.

caja a wezesniej dochodza. Takiemi beda z kra-
jow poludniowych , przeniesione w kraje pot-
nocne. Te majg tezsze drzewo, cigzsze rurki
Sposéb , aby winna macica poinic; pedzila, prpwadzqce .SOki’ pf)trZCbl'qu do pqdzepia wig-
zas jej owoc byt wczesniejszy, wigkszy cel Jgdn.osta'Jnego' 'c1'ep1'a ! przez Swoje u nas

i mrozu sie niebal. gsiablenle i ObflC}e_] .1,pr'f;.dz'ej owoc Wyda)an

irzeba bowiem wiedzie¢, iz jest zdaniem wig-

Ta rada dla naszej strefy nader zbawienna kszej cze$ci pornoJogdow , ze wydanie owocu jest

i upragniong , bo by$Smy wtedy byly w moznos$ci skutkiem stabosci drzewa. Ci utrzymuja , iz drze-
utrzymywania wieikich winnic; lecz sa zadania wo czujac naturalny pope¢d uwiecznienia swego
moze za daleko posunigte. Nie jedenby juz rodu, jako spoiny ziudzmi i zwierzgty , stabnac,
na tein poprzestal , aby miat gr°n podostatkiem Wwysita si¢ na owoc , ktérego nasienie ma uwie-
do $wiezego ich spozycia. Na wiosne bywa cze- czni¢ w szeregu jestestw zyjacych jego istnienie.
stokro¢ ciepto a potem zimno. Cieple dnie kwie- Fligcej o tein méwigc odstagpilibysmy od rzeczy,
tniowe przymuszaja winograd do pedzenia, za§ ktdorg mamy przed oczyma, zatem wroémy si¢ do
delikatne wyrostki majowe, mrozy gubig, a wje- Wwina. Takowe winogrona mogac sta¢ dtuzej, wigcej
sieni zimne i mgliste dni przeskadzaja gronom utracajg z siebie wody i kwasu, a tres¢ cukrowa
dochodzi¢. Wigc zakladajac sobiewinnice, trzeba lepiej sie rozwigzuje irozwija. Z Wtoch nizszych'
si¢ o takie gatunki stara¢, ktore si¢ pdzniej ocu- lub z poludniowej Francyi czerwone i czar-
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ne winogrona podzniej o czternascie dni Sie
u nas rozwijaja i o tylez czasu predzej dojrze-
wajg ; ale gdy dtugi czas pobeda, oswoja si¢
z strefag i1 tracg t¢ wlasnos¢. Na to sposob aby
je podnawiaé czgsto , co przy terazniejszej komu-
ninacyi krajow, jest nie tylko rzecza tatwa, ale
nawet i sprowadzenie nie jest tak kosztownem,
a pewno$¢ gatunku zawsze niezawodna; staraja
Si¢ bowiem 6 t¢ akuratno$¢ handlujacy ta gatgzia
przemyshu wnaszych czasach nader rozszerzonego.

Mamy takze dos$wiaczenie, ze grona by-
,wa;a mniejsze , im wigcej krzak ma przy sobie
odrostkéw. Ghcac mie¢ wigkszy i lepszy owoc,
trzeba wszystkie odrostki, “skoro si¢ tylko roz-
wijaja , na cal od pnia odszczypnaé¢, bo szkodza
dooroci i wielko$ci winogron.

Za$ chcac winograd od skutkéw inrozu sku-
tecznie ochroni¢, trzeba krzaki winnej macicy
zi.nng $wieza woda obla¢, w ktorej sol kamien-
iu rozpuszczona.

Stosownie do tej rady pdzniej wymienimy
wszystkie gatunki Winogradow, ktére maja wias-
no$¢, iz pozniej si¢ rozwijaja 1 predzej dochodza.
Umieszczajac takze gatunki, co unas pod gotem
niebem, przy sprzjajacej porze moga osiagnac
dojrzatos¢ gron.

Sposob Fischera zmarzniety winograd odra-
towac i zrobi¢ go rodzajnyrn.

Wydarza si¢ najczes$ciej w zimnych, niskich
i wilgotnych okolicach , ze cz¢$¢ winogradu nad
ziemia wymarza, az do korzeni, Jezli tik go
zostawimy, to spustoszenie dojdzie korzeni;
jezli odetniemy te zmarzte cze¢$ci, moze w pra-
wdzie w spodzie jiozostala zielona $wieza czes$é
znowu ro$¢, ale to rzecz niepewna, wigc lepiej
taki krzak zaszczepi¢.

i 0 szczepienie tak si¢ odbywa, jak wyzej
powiedziano,, z tym dodatkiem, iz kaze zerznigty
korzen w dwoch miejscach réwno rozktué, ga-
lazki przycigte i w sadzone mascia obsinarowac,
obwigza¢ 1 ziemia obsypaé¢, nad ktora dwa tylko
oczka wystawaé maja.

Szczepi si¢ takze i nastgpujacym sposobem ;
Swidrem , ale tej grubosci co zraz, przewiercaja
w korzeniu dziur¢ na dwa cale, biora gatazke
szlachetniejsza , rowno ucinaja do poty “poki sig
w owa dziurke =zmie$ci, zdejmuja kore i zraz
zaktadaja w dziure. Ten rodzaj szczepienia
najwiecej si¢ uzywa do rozmnozenia szlachetnych
gatunkow, gdy korzen gruby wydaje owoc podty.

Aby winogrona zachowaé w Swiezosci, gdy
sig daleko przesytajqg.

Chcac w przesytaniu zachowaé winogrona
m$wiezemi, trzeba je ostoni¢ od wplywu powietrza,

od zimna, od ciepta i od wilgoci. Nie powinny
am wysycha¢ am nadgiiiwaé. Gdy §wieze,winogrona
lub inne owoce w bardzo wysuszonym drobnym
piasku lub w swiezo wypalonym, na proch uttu-
czonym weglu przesytamy, dilugo sie zachowuja
na chlodnem miejscu. Ale do przesylania piasek
jest zaciezki , wigc miasto tego , wzia¢ delikat-
nych suchych trocin, do tego najprzydatniejsze
bukowe lub suchy mech drobno pokrajany , i tym
zaraz suchym ale nie cieplym przektadaé'grona.
Wieko, skrzyni powinno przystawac i przyciskac
trociny. Jezli mroéz w ezasie przesylania zaskoczy,
skrzyni¢ obwinaé w grube plétno lub powrozami
ze stomy; ptdétno i powrozy wada studzienna,
w ktorej nieco rozpuszczono soli, “mocno skro-

pi¢; lecz trzeba zeby kssa lub skrzynia, szcze-
Ime byta zrobiona.

O nieurodzajnosc winogradu.
Przyczyny , ze winograd nie rodzi, sa na-
stepujace;; c
1.) Ze w zlem miejsca posadzony; w na-
szych pdéinocnych brajach udaje sie winograd naj-
lepiej przy murze lub $cianie, ktéra na potlu-
nie wystawiona. Za$§ daleko lepiej przy S$cianie
g ing obrzuconej , gdy do tego jest stajnia na
bydlo. Doswiadzono, ze na takich mi jse.ch wig-
ksze i smaczniejsze sa winogrona 1 ze predzéi
dochodza.
Dobrze takie sadzi¢ winograd przy S$cianie
ub murze,, ktére stojaod poludnia ku wschodowi.
, JS ”a miejscu wystawionem ku samemu
wschodowi mozna sadzi¢ winograd, ktory wcze-
sme dochodzi; pozno dojrzewajace wina nie dojda.
a ze na sc-.anie na zachéd wystawionej
wczesnie dojrzewajace .wino, nie dojrzeje
Nie jeden sadzacy winograd, wtyka go jak-
badz, ,,e ,majac nato wzgledu, ado tego nieraz
w miejscu przez budynki i drzewa zaciemnionem.
Czegdz si¢ mozna spodziewaé po owym wino-
gradzie, co nieina dosy¢ stonca, co nie stoi wolno.
|| lakiem miejscu nawet mtode drzewo nie os$aga
dojrzatosci i marznie co roku, az do korzenia. Jak-
ze ztakiego mozna si¢ spodziewa¢ gron dobrych !
2.) Czesto nie sadzimy winogradu w takiej
ziemi jakiej potrzebuje- Winograd najlepiej si¢
udaje na goérach, na skalach nawet, byle tylko
na nich nieco =zieini bylo. Sadzac go, trzeba
koniecznie nieco szutru, wapna i gliny w dotly
sypaé, takze uwaza¢ by nie stal na wilgotnem
miejscu. Winograd w tej suchej, chudej ziemi
nie pedzi sporo, ale zato drzewo jest silniejsze
dojrzalsze, wytrzymalsze i nie wymarza zima
W  zZyznej i tlustej ziemi winograd pe¢dzi
dtugie gatazki 1 ro$nie w poédzna jesien, lecz
drzewo nie osigga swojej dojrzatosci i mocy

k)



Gatgzie co rocznie duzo cierpiag. Mocne thluste
gatezie nie wydaja tak dobrych gron jak stabe.

5.) Przyczyna jest obrzynanie winogradu.
Zdaniem piszacego o -tem, wigcej w tej mierze b.¢-
dow popeiniaja na wiosn¢ jak w lecie.
nie obrzynaja jedna gataz
lecz stosuja si¢ do
innych okolicznosci.
wszystko zrobili,
beieli.

Na wiosng
tak krotko jak diuga,
ich mocy lub staboscial o
Niektéorzy mniemaja, ze juz
gdy winograd przywiazali i O0-
Trzeba bacznie przywiazywaé winograd,
bo bez przywiazania, wiatr tatwo galazlu po-
tamie.. Jest takze dobrze odbieraé¢ gatg¢zie zby-
teczne i zte, co si¢ najlepiej uskutecznia, gdy
juz na kilka caléw urosty.
je palcem odszczypnaé i wino si¢ niekaleczy.
Lecz gdy to robimy, wtedy gatgzie
podrosty , wigcej krzak cierpi,
pozne odigcie gatezi ,

Wtedy bowiem mozna

znacznie
i za-
przyczyna,

Zawczes$ne
bywa nieraz
ze sic grona nierodza. R

4.) Czasem tez przyczyna niettrodzajnosci
jest w samym krzaku sadzonym. To nie jest rzecz
oboje¢tna, zrobi¢ ablegra z jakiejbadz gatezi.
Czesto bierzemy stabe wyrostki z korzenia, nie-
zwazajac czyli sposobne do rodzenia. Takowe
stoja nieraz przez kilka lat i nie wydaja wino-
gron; potem si¢ dziwuja , ze tak predko krzak
ro$nie a nie rodzi. Wigc trzeba obieraé¢ takie,
ktore wyrosty z rodznjnych macic i te,

co same
rodzily, bo wtedy jesteSmy pewni, ze mamy
rodzajne. Jezli galazki sa za wysokie, ze ich

nagig¢ nie mozna, odebra¢ z nich zrazy do Han-
coOw, lub postawi¢wazon, przez dno prowadzié
galtaz i- wazon p6t mchem, pot ziemia napetnié,
na dwa oczka z.wazona przyciaé i pilnie podle-
waé¢ , przyjmie si¢ i1 na jesien pusci w wazonie
korzen. .

5.) Przyczyna nietirodzajno$ci winogradu,
ze bierzemy winograd nieznajac co za gatunek,
1. p. wina, ktére w Grecyi i we Wtltoszech pozno
dochodza, jak moga u ».s smaczne wydaé grona ?
Wiec trzeba obiera¢ takie, ktore wecze$nie lub

srednio dojrzewaja.

JSowdj sposob Fischera obchoczenia sie
z winograderrii

Zbiory wina moéwi , kosztuja wiele pienig-
dzy i pracy, a wydatek z nich maty. Dotych-
czasowy sposOb obchodzenia si¢ z wmogradem
musi by¢ mylny; wi¢c go zaniechaé nalezy.

I w istocie, jak moze winograd owoc wy-
dawacé¢ obficie gdy mu co wiosng¢ obcinaja,oczka
na kwiat, ktore sobie przysporzyl przez lato i-
jesien? Czy nie musi corocznie zwrdci¢ aily i
soki do wydania nowych korzeni i tein si¢ okre-
§li¢ , aby znowu tak urést,
sposobny? Troche tych,

izby do rodzenia byt
ktére mu zostawiono,

IPS

nie moga si¢ usposobic,

miaty, za$§ mtodociane

aby kwiat lub owoc
gatazki, ktore sa deli-
katne i nader soczyste, mrozy i szrony wytepiaja.
Kazda planta , wtedy tylko rodzi, gdy osiagngta
doskonato$¢ naturalnego wrzosto.

Moze
obca naszej

kto zarzucié¢, ze winna macica jest
strefie, z nig nieo§wojona , ze musi

by¢ koniecznie obcinang, aby nas owocem swoim

obdarzyta ! s s
To wszystko nie przykonywa ; ale ze tak
dawno robiono i teraz tak robig ze zwyczaju.

Ci co chodza koto winnic méwia , jezli winograd
nie be¢dzie bardzo obcigtym , wysili si¢ wydajac
wiele' owocow i zginie. Winograd nie dla tego
ginie, ze si¢ wysilit, lecz ze raz go wy/ej, a
drugi nizej obcinaja 1 przerywaja bieg natury,
ktora nie moze doskonale do wydania owocow
wyksztatci¢ drzewo.- Winograd nie w korzeniu,
lecz na wierzchu rodzi owoc, tego za$ dokonac
nie moze, jezli go co roku obcinamy. Podtug
jego doswiaczenia z malym zachodem i kosztem,
mozna wiele r dobrego wina mie¢ tak postepujac :

W suchym aszczegélnie kamiennym groéncie,
sadzi si¢ dobrego gatunku winograd o dwa saznie
od siebie. Te krzaki na poczatku obcinaja sie,
aby z korzenia szto tylko cztery latoroscie. Jezli
w pierwszym roku krzaki wigcej porostkoéw wy-
puszczaja, te trzeba uciaé a owe cztery pozostate
gldowne, w nastepujacej wiosnie w okoto krzaka
na ziemie¢,.w ksztatt tuka ktas¢ i albo przywia-
za¢ do palika w ziemi¢ zabitego lub kamieniem
przylozy¢; to si¢ tak dlugo powtarza,- poki cala
powierzchnia owego miejsca, nie okryje si¢ o-
wemi gatazkami. Gdy cala winnica-okryta, nowe
wyrostki obcinajg si¢ i spodnie odejmuja si¢ li-
§cie , aby stonce na powierzchni
ptem dogrzewajac grona
prowadzito.

Gdy
wyrastaja,
owocoOw.

swojem cie-
do dojrzatosci przy-

tym sposobem czolgajace si¢ galazki
dochodza dojrzatosci i wiele rodza;
Mato koto winnic zachodu, bo tylko
gront z chept oczys$ci¢'i gatazki w kablaki po-
naginac.

Takze pomnaza wydatek znaczniejszy wino-
gron , gdy. winnica jest od zachodu do
wschodu rozciagajac sie. Nie mozna daé¢ tego
przykonywajacej przyczyny, ale doswiadczenie po-
piera ten wniosek. Winnice trzeba od podinocy
od zimnych wiatréw ostaniaé.

waska,

Oostanianiu brzoskwin i moreli qd mrozow
zimowych.

Stein, nadworny ogrodnik w Delmond, na
witasnem wsparty doswiaczeniu utrzymuje, iz o-
stonienie broskwin i moreli na zime¢, wigcej jest

dla nich szkodliwem jak uzytecznem.

X.£

Mowia ze-
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drzewo okryte, ktére.od deszczu, mokrego S$nie-
gu i wilgoci, jest mokrem, bo go powietrze i
wiatry nie wysuszaja. Za$ im wi¢cej zakrada si¢
wilgoci za otulenie do drzewa, tein .si¢ bardziej
wciska tam mro6z, a drzewo ginie bez ratunku.
Za§ drzewo nie nakryte, po kazdem zwilzeniu
obsychajac tak si¢ zimna nie Igka. Dalej zasta-
nowiszy si¢ nad przypadkami drzew wymarztych,
drugi ten robi wniosek, ze w miernych a nie
ostrych zbyt zimach) ostonione drzewo wprawdzie
wytrzyma, lecz ze w drugich zimach okrycie je
giibi, a przynajmniej nader mu szkodzi.

Ogrod gospodarski.

Sj r6p z borakow cukrowych

(Z Gazety ogrodniczej fzaueodoriskie'j.)

Biorg si¢ buraki cukrowe , trag na tarkach,
wyciska >si¢ sok w prassie , takiej w ktorej wosk
wyciskamy , zlewa si¢ w kociol i poddaje si¢
wielki ogien, by predko zakipial. Gdy kilka
razy mocno znkipi, zdejmuje si¢, odszumuwuje
do czysta i ziewa si¢ w jakie naczynie ; wtedy
bierze sie na trzydziesci siedm kwart tego soku,
dziewig¢¢ 16tOw wapna niegaszonego , ktore sie
pa powietrzu rosypato, miatko ottuczonegg, sypie
W naczynie 1 miesza przez jaki§ czas, poczem
zostawia si¢ w spokoju.

Wapno taczy si¢ z kwasem jablkowym i
osiada na spod. Jezli sok nie jest jasny i zielon-
kowaty, mato dodauo wapna , szlam nieczysty nie
ztaczyl si¢ dobrze z ziemia wapienng. Jezli sok
za$ bardzo czysty i koiorp jasno- zoltego , wigc
przedano wapna. Poczem g¢cedza si¢ sok czysty,
mety lititruja si¢ p;zez sukno i znowu sok bierze
si¢ na kociot.

Tu poddaje si¢ mocny ogien, gdy sok o-
grzany do szesciu stopni ciepta, zaczyna sig
rzuca¢ wegiel z koSci, ktéorego na stp kwart

soku bierze si¢ trzy funty i.coraz sie wigcej rzuca,
a to rzucanie skonczy¢ si¢ powinno, gdy sok
Otrzymal 20 stopni ciepta, podlug cieptomierza
Reaumura. Z.tym weglem kipi¢ powinien do 28
stopni; poczem go odstawiaja, przez worek su-
kienny przepuszczaja i dalej znowu na o»miu go-
tuja. Im wigcej gestnieje , tern si¢ latwiej przy-
pala, wigc gdy szeroko zaczyna z tyzki sply-
waé , potrzeba ogien umiarkowac i raczej na we-
glach nie na ptomieniu, sok do gestosci syropu
wysadzi¢. Przyczem troskliwie zbieraé piane,
ktora przy brzegach naczynia osiada , a gdy ptyn
do gestosci syropu wygotowal sie, ogien przygasié.

Ten syrop sklada sie do czystych naczyn in
znowu nastepujacego dnia lub pdzniej idzie na

ogien; lecz potrzeba pierwej przygotowa¢ wode
wapienng, co tak si¢ robi : Na szes¢ kwart wody
bierze si¢ funt wapna; wode Jeje sie powoli
na wapno, miesza a gdy si¢ wszystko wylato i
dobrze wymieszalo , zastawia si¢ w pokoju , poki
si¢ zupelnie nieoczysci. Bierze si¢ cze$¢ tej
wody a dwie czgéci syropu, miesza i leje na
plytki kociol, gdzie nie wyz¢j jak na dwa cale
tego ptynu byé powinno. Pod kotlem robi sie
mierny ogien, aby syrup tylko w s$rodku kipiak

Gdy kipie¢ zaczyna umiarkowaé ogien 1 kozuch
piany zdja¢-,; poczem niech syrép na weo-fach
rowno Kkipi a ile razy potrzeba., szumowad

go. Jezli bedziemy miesza¢ , nie przvpali sig,
za§ gdy si¢ burzy troche,, wrzuci¢ masta.

Gotowanie sie ukonczyto, gdy kipiacy syrup
otrzymal 44 lub 45 stopni koncentrapyn Ze go
czas zdejmowac¢ =z kotla, potem si¢ poznaje:
umoczy¢é warzoch¢ do szumowania w syrupie
predko wyja¢ i szybko obroéci¢; jezli dmuchno-
wszy w lyzke , pokaza si¢ na drugiej stronie ta-
kie bulki jak z mydla sa, wygasi¢ ogien, prze-
la¢ syrup w inny kociol, co si¢ zowie panwia
do chlodzenia i troch¢ po wierzchu tluczonym
cukrem posypaé. Ostudzenie sprawia , ze sie
krzysztaty cukru formuja ; z poczatku na spodzie",
po bokach i na wierzchu powstaje kozuch bez
spojenia- Wtedy potrzeba ten cukier na tej panwi
wymiesza¢, potem w formy wylewaé., w ktorych
krystatizacyja nastgpi. Te formy, ktory kazdy
gancarz moze zrobi¢, powinny miec¢ ksztalt utow
cukrowych ama wierzchu otwor, maja by¢ do
brze wypalone , ale nie polewane. Gdy sie maja
brac do uzytku, potrzeba aby po6t godziny "wwo-
dzie pomokty. Nam z owej panwi wylejemy
w nie owg mass¢, trzeba ow otwor zatka¢ - na
Cal u wierzchu nie dolewaé. Napetlnione formy
przenies¢ w chlodne miejsce, dla przyspieszenia
krystalizacyi.

Gdy ostyga syrop, krystatizacyja formuje sio
przy brzegach form . na wierzchu. Gdy po-
wierzchni kozuch nabrat jakiejsi¢ gestosci, trzeba
go przebi¢ drewniang lopatka i mieszaé na wszy-
stkie strony ptyn tak, zeby krzystaly osiadle przy
bokach dostaty si¢ w $rodek. To zrobiwszy, zo-
stawia si¢ krzystalizacyja samej sobie i za irzy
dni , wszystkie si¢ krzyilalty uformuja.

Wtedy wyjmuje si¢ ptatek , ktorym forma
zatkana, stawig si¢ formy nad glinianem naczy-
niem, aby melas sptywal. Po o$§miu dniach zejdzie
wigksza czg$¢ owego melasu, ktory sprawia klej-
kos§¢; lecz gdy ta massa w czg$ci tylko schodzi
lub wecale nie schodzi, jest znakiem ze gotowa-
nie si¢ nie udalo, a w tym przypadku, cala
mass¢ wyja¢ z form, w plucienny worek wyto-
zy¢ 1 za pomoca prnssy melas wyciskac.



Ten cukier si¢ suszy i nazywa cukrem su-
rowym. Mozna go rafinowa¢ i mieé¢ z niego
kandys indyjski. Ale na to potrzeba wiele ko-
sztow 1 wiele posiada¢ wiadomosci; dla wie$niaka
i ten dobry.

Na morgu pola mozna mie¢ sio cetnarow
burakéw cukrowych. Mozna gdy gront dobry
mie¢ 200 i wigcej. Cetnar burakow wydaje wa
funty cukru surowego, czasem wigcej, rzadko

mniej. Male buraki maja w sobie wigcej tresci
cukrowej jak wielkie. Z piany z optdkania na-
czyn, ktorych do syropu uzywaliSmy, robi si¢

wyborna wodka.

Kazdy gospodarz moze sobie tatwo wyra-
chowaé, ze chocéby cukier ze trzciny nawet byt
tani, ten go daleko mniej kosztuje. Za$ ta u-
waga, ze pieniagdz w kraju pozostaje, ktory za
granice za cukier bez powrotu wychodzi, najwic-
e jby zacheca¢ powinna, aby si¢ robieniem tego
cukru, przynajmniej na domowa zaja¢ potrzebeg.
Kto ma che¢é niech go 1 na przedaz robi, nie
tylko, ze tein swoje dochody pomnozy, lecz i
wspotrodakom , ktéorych mniej cukier burakowy
jak inydyjski kosztowa¢ bedzie , nie pospolita
zrobi postugg.

Z burakéw robiony cukier niczem si¢ nae
rozni od indyjskiego, ani kolorem ani smakiem,
ani waga, ani krystalizacyja, a najwigkszy nie-
przyjaciel krajowych produktéw nie jest w stanie
rozr6ézni¢ cukier z burakéw , od cukru z trzciny,
jezli obydwa dobrze rafinowane. Melas z bura-
kow, rézni si¢ tylko smakiem od melasu z trzciny
cukrowej. A jezli jest wiecej zlaczony z faryna,
nadaje jej wlasciwy smak, ktorego jednak pozbyé
si¢. mozna w surowym cukrze, nakrywajac go
z wierzchu biata gling w wodzie rozpuszczona,
ktéora gesto ktas¢ na wierzch form z cukrem.
Pobieleje od razu. a gdy si¢ to czgsto powtodrzy,
zupelnie wybieleje.

Robienie

cukru zbuvrak 6w,

(Z dzieta Encyclopadie der Deutschen /. 5.)

cukier europejski nazywamy ten, co si¢ robi
z dzikich lub choclowanych roslin.

W naturze jest tylko jeden rodzaj cukruj
wiele jest plant krajowych, co mniej lub wiece,
w cukier obfituja. Mozna go m.ec z burakow,
taki jak indyjski; mozna i z krochmalow.

W powszechnosci mamy trzy gatunki-cukru
1) Krystalizowany, ten bywa z trzem cukro-
wych, z burakow i z soku klonowego brzozowego.
2) Cukier nazwany Brumel po niemiecku , ktory
si¢ otrzymuje z krochmaléw. 3) Szlamisty cukier
w ksztatcie syropu.

Pierwszym, ktory cukier z burakéw zrobit
byt Markgraf. On go zaczal robi¢ w roku iy47
zrobit kiltta gtéw 1 na tern si¢ skonczyto. W roku
17126 Achard odnowil te robotg¢, poczem cata
Europa zaje¢ta si¢ robieniem cukru z burakow.
Te fabryki" .upadly jako§ w Niemczech; lecz
we Francyi jest teraz 60 fabryk, zajetych ta robota.;
ten cukier w .dobroci wyréwnywa indyjskiemu.

Te buraki trg si¢ na maszynach , kto matla
ilos$¢ cukru robi, niech je trze na tarkach, wy-
ciska potem w prasach. Te co mamy do wy-
duszenia wosku do tego bardzo przydatne. Gdy
sok wycisniony, bierze si¢ na kociot i ogien si¢
poddaje ; wtedy oddziela si¢ biatko z mego,
tern sg fusy na wierzchu beg¢dace, ktore si¢ tyzka
zdejmuja. Gdy si¢ do czysta wyszumuje, bierze
na sto kwart, funt siarczanu kwasnego cynku,
(Schwefeisaurer Zynk) ktéry si¢ wodzie pieta
wej rozpus$cil, to si¢ wszystko .mocno miesza i
zostawia w spokoju; "poczem sok si¢ oczyszcza.
Na sto kwart soku, dodaje si¢ 24 loty wapna
palonego rozpuszczonego z woda i wszystko si¢
znowu dobrze przemiesza. Wapno taczy si¢
z kwasem w soku znajdujacym si¢, rozpuszcza
vitrijol cynku i odlacza osad cynku, samo za$
opada na sp6d; ten" sok cedzi si¢, bierze sig
na kociot, lepiej go gotowal na parze , gotuje
sie poki nie begdzie mie¢ gestosci cienkiego sy-
ropu. Przytem oddzielaja si¢ obce czeg$ci, ktore
na spodzie naczynia osiadaja, za$ czysty syrup
spuszcza si¢. Ten potem zwolna wysadza sig,
wynosi si¢ na chtodne miejsce , niekiedy porusza
sic aby przysporzy¢ osiadanie krzysztatow. Gdy
zupelnie ostygnie, widzie¢ si¢ daja mate krzy-
sztaly w syropie; wtedy wziaé w worki 1 wy-
cisnag¢. Cukier od syropu odlaczony, pokaze sig
jak massa brunatno-zolty, gdyz taki jest zupelnie
surowy cukier indyjski.

Syrop co wyciekt, znowu si¢ zwolna paruje,
i z nim jak z pierwszym si¢ obchodzi; po jego
wycisnieniu, zostanie si¢ cukier w worku.

Natusius czys$cit sok alunem, potem od-
dzielat go wapnem. Wyparowany cukier goto-
wat, az dopoki nie zaczal w grudki si¢ zbijaé;
potem zlewal go w wielkie formy, w ktorych
byly dziurki, ktéoremy melas wyptywat- Poczem
cukier nakrywal glina bialg , ggst0 wymieszana,
poki nie nabral jasno-b.mnatnego koloiu, a taki
jest surowy cukier. .

Nastepujace klony : acer sachannum, acer
dasicarpum , acer platanoides, acer pseudo
platanus stuza do robienia syropu 1 cukru. Te,
ktéore wierca", sok si¢ wypuszcza, co juz
przy koncu Stycznia mozna zaczaé robie , wlewa
w kotty, gotuja, szumuja i do gestosci syropu
sa. Mowia, ze z kwarty takiego soku bedzie
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pottrzeeia 1o6ta. syropu,, za$§ z niego cukier
twardy, tym si¢ robi sposobem: rozpuszcza si¢
wapno w wodzie, na. sze$¢ Kwart wody bierze
sio funt wapno. Gdy ta woda ustoi si¢ w pot
na pol, miesza si¢ z nig zimny syrop i rozrabia,
dodaje si¢ Krew wotowa,, gotuje sic, nieczystos¢
i piana odchodzi* Gdy zupelnie oczyszczony,
wysadza, si¢ do gestosci syropu, co nastapi gdy
si¢ jak, nitki ciggnie , zdejmuje si¢ z ognia. Wy-
lewa w formy gliniane , na dwa cale nie dopetl-
niajac ich, stawia si¢ w chtodnem miejscu, w dwu-
dziestu czterech godzinach zaczynajg si¢ $cinaé
Krzysztaty. W formie powinna by¢ dziurha., Ktora
si¢ wtedy zatyha. Gdy syrup zupetnie ostygt,
odtyha si¢ dziurka , tamtedy melas sptywa. Gdy
juz nic nie ptynie, stwardniaty krzystaty, wyj-
muje si¢ glowa , Ktora be¢dzie Koloru blado-zo6t-
tego , lecz smak bg¢dzie mie¢ cuhru. doskonatego.
Gdy go chcemy mie¢ tak bialym jak cukier
z Hawanny , rozrobi¢ z woda bialag gling gg¢sto i
przykry¢ z wierzchu forme¢ , glina wyciagnie
owa zottos¢.

Ogrod kwiatow j¥*

Ruchoma cieplarnia Fischera*

To rzecz- jest nie zawodna , ze Kazda planta
piekniej i obficiej Kwitnie i rodzi w groncie
jak w wazonach. Rozumiemy za§ w tern miejscu
te Kwiaty i drzewa, Ktore u nas pod golem nie-
bem utrzymacby si¢ mogly. Nie jeden chciatby
je$¢ wcezesdniejszy owoc, lecz zatozenie cieplarni
Kosztowne. Z reszta i cieplarnie 'sa raczej nie-
wola jak roskosza dla plant. W nich bowiem
wilgoé¢, wydechy mnogie innych plant, niedo-
stateczny stopien ciepta i zatamowany przechod
powietrza , sa szkodliwe wurodzajnosci drzew i
smakowi , tamze wypielggnowanych owocow*

Fischer wynalazt ruchoma cieplarnio , Ktora
mozna Ww ogrodzie przenosi¢c. Te w ogrodzie
postawi¢ nad drzewem , KtoreSmy sobie obrali,
aby wczesniej zrodzilo , owoc wyda predzej, do
tego lepszy jak w cieplarni. Ta skrzynia sig
robi na Ksztalt budek dla stojacych na strazy
zolnierzy. Ma wierzch i $ciany szczelnie zam-
knigte. Od potudniowej Strony wstawione szkto;
jest bez spodu. Przytacza si¢ do drzewa , z kto-
rego chcemy mie¢ wczesny owoc. Zaktada sie
na nie, ziemia koto drzewka robi si¢ pulchna,
po wierzchu posypuje si¢ grubo weglem na proch
Stltuczonym, $ciany si¢ wewnatrz czarno obsma-
ruj¢ , zeby za$§ mréz dotem si¢ niedostal, grubo
si¢ spod gnojem konskim oklada.

Takowe cieplarnie, mozna juz w Lutym
natozy¢ na drzewka mate z ktérych chcemy mieé
owoc. Jezli ja na porzeczki lub agrest zalozymy,
w Marcu bedzie owoc a na brzoskwiniach w Czerw-
cu. W tej cieplarni jest cieplo mocne, ktore
sprawiaja w padajace promienie stofica. Zdej-
muje si¢ w Czerwcu, gdy juz nie potrzeba, o-
bawia¢ si¢ mrozéw. Mozna juz w jesieni nie-
ktére drzewa nig ponakrywac¢, w zimie wydadza
owoc, lecz ten nie bgdzie smaczny. Za pomoca
tej cieplarni , mozna oswoi¢ obce planty i przy-
sporzy¢ wzrost szczepom.

Fe skrzynie mozna uzy¢ do wyprowadzenia
wczesnych gron i melondéw, ktore bgda pospo-
lite. Z cienkich tarcie robi si¢ skrzynia , ma-
jaca dyjametru jedna lub dwie stopy ; wierzchnia
cz¢$¢ ma okna, ktore si¢ zdejmuja i aamykaja
wedlug potrzeby. Strony wewnetrzne sa czarno
pomalowane* W jednej $cianie pobocznej znaj-
duje si¢ dziura na dwa cale w desce- wiec jezli
si¢ pokaze jaka pig¢kna galaz winogradu, co pig-
knie zakwitta, wcigga si¢ przez dziurke do
skrzyni, dziurke zalepia si¢ papierem i skrzynia
przywiazuje si¢ do kraty.

Gdy dnie sg suche i1 gorace, mozna okna
otworzy¢, aby powietrze przechodzito, zeby za$
w- czasie upalow nazbyt goraco nie byto, zasta-

nia¢ papierem lub liSciami okna. Do takiego
grona trzeba wiele sokéow sprowadzi¢, co sie
uskuteczni , oddawszy po nad gronami bedace

czgéci , winnej macicy i oberznawszy dolne la
tozie. Gorgco sprawia, ze owoc bodzie wielki
i smaczny. °

Takze i melony mozna tym sposobem wy-
prowadza¢. Skrzynia si¢ stawi na kilku cegiet
kach, dziurg przeciaga si¢ melon. Jezli skrzynka
obszerniejsza , wigcej dziur zrobi¢ i wigcej me-
lonéw przeciagna¢*Podobniez mozna robi¢ z brzo-
skwiniami, wtedy ich korzenie trzeba bardzo
wilgotno utrzymywa¢, szczeg6lnie w poczatkach
formowania si¢ owocu. To do$wiadczenie ro-
bione na tej zasadzie, ze cieplo stoneczne wtedy
si¢ rozwiazuje, gdy jego promienie padaja na
ciato nieprzezrocziste od ktorego si¢ odbijaja.

O podlewaniu plant w rosliniarniach
i cieplarniach-

Plantom treibhaiizowym , nie powinno zby-
waé¢ na wilgoci; ale podlewajac je, trzeba mic¢é
wzglad na obecna temperaturg, czy suchy, czy
ciepty , czy wilgotny stan cieplarni i na to tajize
jakiej wilgoci planta potrzebuje.

Niektore z nich zawsze pragnace, jak me-
Iatewka. W rosliniarniach i cieplarniach trzeba
rzadziej owe planty podlewaé¢, ktore zdaleka



'Stoja od S$wiatta , lub liscie -na zimo traca. W u-
miarko wany¢h , gdzie si¢ kilka Stopni ciepta u-
trzymuje , trzeba wigcej podlewaé. Za§ w bardzo
goracych , trzeba prawie co dzien; w tern sto-
sowaé¢ si¢ do tego , czy planta wigcej lub mniej
paruje.

W miesigcach zimowych , w ktorych po-
wigkszy czg¢sci planty spoczywaja., trzeba tylko
ziemi¢ z wierzchu w wazonach podla¢ , wystrze-
gaé sic zmoczenia lisci , bo ple$nieja. Zas w Marcu
gdzie planty w cieplarniach ruszaé¢ si¢ zaczynaja,
podlewac¢ po catej plancie z natozonym druszlakiera.

Gdy planty wystawione na wolne powietrze,
trzeba z ich podlewaniem stosowaé si¢ do stanu

powietrzohraggu. Kazda planta co latem mocno
pedzi i kwitnie , powinna dosta¢ wigcej wody
jak inne. Latwo mozna doj$¢ stopnia jak mocno

ma by¢ podlang, gdy uwazamy, wieie wilgoci
paruje i trawi. W goracych cieplarniach oproécz
wody, ktora kazda planta dostaje., trzeba jeszcze
gbrne okna co dzien sprvca skropi¢. Ciepte wil-
gotne pary, ktore stad powstaja, s3 w owej porze
bardzo dla plant dogodne , przyezynajg si¢ do
ich zdrowia i utrzymuja pigkng zielonos$¢ lisci.
Jezli jaka planta staba, liScie na niej zotl-

lub nie okazuje stopnia sity, jaka miec
powinna, lub gdy chcemy, zeby byla pigkniej-
sza, dwie nadto mamy recepty podlewania. Jedna
woda do podlania, robi si¢ z gnoju konskiego,
druga z makuchow.

Nasypac¢ czystego gnoju konskiego, nalacé
woda , miesza¢ co dzien przez o$m dni, po kto-
rych skonczonych, bedzie do uzytku zdatna. Po-
dlewanie tg massa, mozna kazdego czasu i o kazdej
porze uskutecznié.

Wodéda z makuchow skuteczniejsza od pierw-
szej ; lecz uzyta bez przezornos$ci zle moze zro-
dzi¢ skutki. Utluc kilka makuchow lannych-dio-
bno, nala¢ wody, by czwarta cz¢$¢ naczynia za-
jety, przemieszac¢, zostawié przez miesigc, niech
sie burzy. Po uptywie czterech niedziel, gdy
tej infuzyi potrzebujemy , dola¢ woda. Ten ptyn
na poczatku Kwietnia preparowaé, bo dopiero
w Majunalezy nim podlewaé¢. Poniewaz w je-
sieni i zima parowanie plant i ziemi bardzo male,
wiecby si¢ rzucit mech 1 liszaje. Jezli za$ od
Maja az do jesi mi chcemy =z tego plynu robié
uzytek, wiec mozna co miesigc lub co sze$¢ nie-
dziel podlewa¢, lecz przed podlaniem trzeba
ziemie wzruszy¢. Tluslo$¢ z ziemig z mieszana,
osiada na powierzchni ziemi formuje btonke,
ktora dalszym podlewaniem woda stuzy za ,dru-
szlak, przez ktiry woda kapie
plancie sprowadza.

Podlewaé¢ woda z makuchem, nalezy wszy-
stkie planty oranzeryjne, wolkomeryja,

knie,

i zyzne czgsci

dature
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arbore, lontany i. l. d. Lecz lopodlewawfc szl od-
liwe wszystkim cebulkowym, tym ktore delikatne
drobne korzenie maja i sa z natury delikatne,
takze i owym , ktore maja cebnlkowate korzenie.
Owo podlewanie jest takze zabdjcze dla posia-
nych aiasion. Mowiac ogdlnie dla tych jest tylko
skuteczne, ktore w wazonach w korze utrzymujg sie.

Ttuste planty i kaktusy,, mniej potrzebuja
podlewania jak drewniaste, jednakze begda mied
Swiezszag zielono$é¢, gdy im w leeie, co drugi
dzien (lamy wody. “To im nie be¢dzie szkodzi¢,
byleby ich nie podlewaé¢, gdy stoty w jesieni
panuja i w czasie zimy.

Planty od zwrotnika, cho¢ jnz u nas oswo-
jone, nie moga calkiem zmieni¢ swego przyro-
dzenia , to jest: widzie¢ si¢ na nich daje wplyw
odmiennego czasu lata. Dla tego powinny$Smy
im w zimie, na ktéory czas w ich ojczyznie lato
przypada , "wigcej da¢ pozywienia , to jest podle-
wacé je czegsciej. Z podtego prawidla trzeba wyla-
czy¢ thuste planty, ktére same sobie umieja pomodz.

Stabym plantom w szklarni nadaé moc.

Planty w szklarniach rosna powszechnie
w diugos$é, nie majaé pnia proporcyjonalnego. To
pochodzi z wielu przyczyn, ze planty stoja w cie-
niu lub ze planty stoja ge¢sto. Temu ztemu zapo-
biega si¢, usuwajac owe przyczyny. Najwazniej-
sza tedy przyczyna , nad ktora si¢ malo kto za-
stanawia , ta, ze plantom pod szklem nie staje
przeciagu powietrza, ktére umacnia drzewo,
przez owe plant poruszanie. Zastepujac ten nie-
dostatek , trzeba samemu przynajmniej co o$m
dni plant¢ nagina¢ 1 nig ruszaé. Uzyteczno$é
tego s$rodku wigksza jak sobie mozna wyobrazi¢,
tego juz doswiadczono.

Wielu ogrodnikow jest tego mniemania, ze
sie bardzo wzmacniaja planty, gdy im sic da
wigcej powietrza. Lecz owe przewietrzanie gdy
temperatura nie przechodzi 90 stopni Fahren-
haita, jest bardziej szkodliwe jak uzyteczne,
bo przez wciskajace si¢ zewnetrzne powietrze,
me tylko si¢ zmniejsza temperatura, lecz razem
i ciepto pary szklarni, co sie szczegodlnie do
wzrostu plant przyczynia , ginie. A tak nie do-
pina si¢ celu. To w nie ktéorych przypadkach
tylko dobre n. p. gdy wina dojrzewaja.

Jak doprowadzié hertenzyjq by niebiesko
kwitta ?

Kraus powiada, trzeba szuka¢ pod nig w la-
sach takiej ziemi, na ktérej wegle palone, przez
czas obrucity si¢ w ziemi¢. W Encyklopedyi
Laudona wyrazono, ze Anglicy chcac mie¢ nie-
bieska hortenzyja, sadza ja w szczerej glinie zottej.
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Kalendarz ogrodowy.

Od 2jgo Sierpnia do 3go Wrzesnia.

W sadzie ohulizcrwaé¢ dalej na martwe oto ;
otna w ananasami na noc matami okrywaé; prze-
chowywa¢ ziarnka melondw na nasienie; trustawki
przeznaczone by zima kwitly, biora si¢ do wa-
zondw, lecz zwolna, bo mocno przesadzenie
lisci szkodzi owocom. Zbieraja si¢ dojrzate na-
nasiona; obgartnja salery; sieje jarmuz.. Planty

ROZMAITOS C.

Ogrodnictwo sigga bardzo staroiytnych czaséw-.

Pierwej si¢e ludzie zajeli ogrodnictwem jak uprawy
roli; bo ten bieg przyrodzenia, ze od mniejszego do wie-
kszego postepujemy. Wylgczyé¢ jednak z pod tego po-
trzeba, najpierwszycb mieszkancéw Europy,, ktérzy w swej
pierwiastkowej grubosci nicznali ogrodéw, bo tych mie'd
strofa niedozwalala. I Rzymianie podlug Swiadectwa Pli-
nijusza, pierwej sie zajeli uprawa roli jak wina. Lecz
w krajach wschodnich, skoro czlowiek wyszedl z dzikoSci,
skoro sily jego duszy zaczely sie ocucaé, skoro mial swoja
cliatke i swo6j szalasz, musiala si¢ w nim wzbudzi¢ zadza,
mienia w bliskoSci swojej swoich wlasnych drzew i owo-
cow, ktoremi, ze sie zasilal, pamietal: Jak przyjsé¢ do
tego! To zadanie bardzo twarde dla wyszlych S$wiezo
z dziko$ci. Natura, ta dobroczynna matka, byla mu tu
przewodnikiem. Przy znanych mu owocach , widzial cze-
Scia z ziarnek opadlych owocéw, czeScia z pnia rosnace
mlode drzewka, wiec mogl latwo wpas¢ na rnyst wydo-
bycia ich i posadzenia. Takze nie trudno bylo zrobié¢
réznice miedzy ziarnkami i odrostkami z korzenia. To
bylo pierwszym krokiem do uprawy o-wocéw. Potém sie
przekonano, ze ziarnéwki nie wydawaly takiego owocu
jak odrostki z korzenia, ktéore zawsze taki sam owoc wy-
dawaly, co i pien macierzysty. Chcac mieé tez same
owoce, uzywano pewnie odrostkéw 2 korzenia. To bylo
pierwszym krokiem do kunsztownego rozmnozenia drzew.
Galaz po zicini czolgajaca sie¢, ktéora puscila Kkorzenia,
wprowadzila namyS$l robienia odkladkow, wiec juz i trzeci
sposob rozmnazania, poznano. Dla ochrony i podpory
mlodych drzewek odcinano i wtykano grube galezie. Te,
gdy byly z granatéw, oliwkow, fig |ub winogradu, pu-
Scily korzenie i z czasem wydaly taki sam owoc, jak
drzewo z ktérego byly odciete. Stad nauczono si¢ drzewa
z patyczkéw wyprowadzaé i poznano, Zze moc wydawania
tegoz samego owocu w tegich czeSciach drzewa znajduje
sie. Wydarzylo si¢, ze blisko stonce drzewo przez tarcie
pokaleczylo sobie galezie, ktére sie zrosly. Oté6z mysSl
ablaktowania stad ma poczatek. Kato Opisuje co$ podo-
bnego, nazywajac to pcxt.it po-sitio. Dawniej uczynione
dosSwiaczenia, ze odciete galazki w ziemi rosly, ablaktacyja-
i jurta positio Kalioua, wskazaly doSwiaczenie aby mlode
patyczki na takichze samych drzewach zatknaé, stad sie
nauczono szczepi¢. Z nte wyslowionem ukontentowaniem
zastanawia si¢ przyjaciel ludsko$ci nad tern, co to za ra-
do$¢ byla owego pierwszego, co widzial jak patyczek przez
niego w drzewo wetkniety rosl, stal si¢ okazalem drzewem

w koncu owoc wydal.

z cieplej strefy, tego miesiaca wzia¢ pod okna.
Wolhomeryje, heliotropy, datury. Nasienia kwia-
tow zbiera¢ ; pomarancze i mirty mniej si¢ po-
dlewaja , bo juz sa w stanie spokoju; przygo-
towuja si¢ grzedy pod hiacynty , zonkille , ranun-
kuly , anemony, tulipany ir6zne cebule. W gron-
cia mozne sia¢ skabiozy, Linaria annua, Ae-
sculus pnvia, Amigdalus persica , Coluteci
arborea, Cratagus coceineus, Antherimum pa-
paver orientalis, im zimno szkodzi¢ nie bedzie.
W oranzeryi ablegry, ktore maja korzenie prze-
sadza¢ ; wieczno trawate krzaki rozbierad.

Na o§m wiekow przed narodzeniem Chrystusa wiele
greckich kolonu osiadlo we Wloszech, co z soba spro-
wadzily wino i owoce. Moéwia, Ze Saturn pierwszy za-
prowadzil do Wloch wino. i owoce. Plinijusz za§ utrzy-
muje, ze w czasie zalozenia Rzymu, winograd we Wlo-
szech byl osobliwo$cia; Warro méwi, Merencijusz krol
hetruryjski Rutulom pomoc przeciw Latynoiii ofiarowal,
w nadgrode czego zamowil sobie, aby mu dano krzakéw
winnej macicy. Kato Zyjacy w szostym wieku po zbu-
dowaniu Rzymu mowi, ze za jego czaséw bylo tylko siedm
gatunkéw win z ktérych dwa tylko w gronach spozywano,
a z pieciu robiono wino-. Kolumella, piszacy w pierwszych
wiekach po Chrystusie, pod panowaniem Cesarza Klau-
dyjusza wylicza czterna$cie gatunkéw wina na stél w gro-
nach uzywanego a czterdzie$ci zdatnych do robienia trunkéw,
PLinijusz mowi, ze we Wloszech bylo 0& gatunkéw win,
w Gallij siedm i dwa wlliszpanii. Najwi¢ksze i najsmako-
witsze do pozycra na stoly przeznaczone, staly przy kra-
tach, za$§ powszechnie staly przy palach lub si¢ kolo drzew
okrecaly. Znane sa nam z nazwiska , wina przez Wirgi-
liusza tyle wychwalane: Wina narbonskie, falszowano
aloesem i innemi ingredyencyjami; wina pompejanskie
sprawialy bol glowy, co trwal az do drugiego dnia. Slawne
faleruenskie zacze¢lo pozui¢j tracie stawe swojej dobroci,
bo wiecej o jego mnogosé¢ jak o dobro¢ starano sie.
W sze§¢ lat od zbudowania Rzymu zaczely sie wslawiaé
wina wloskie i wtedy zaczely byé szynkowne domy, gdzie
go przedowano. Tego roku udaly si¢ przewyborne wina,
jeszcze w dwadzie§cia lat miano jego zasoby, ktorc tak
byly zge$nialy, jak patoka ; o tym Plinijusz pisz¢. Wscho-
dni Grecy i Rzymianie przechowywali swe wina w na-
czyniach glinianych pokrywa nakrytych i smolg zalanych.
Drewnianych beczek z obreczami, uzywano podlug Plini-
jusza w okolicach alpejskich. Za$§ Strabo wyraza, iz drew-
niauych w Gallii cysaipe'jskiej, dzisie'jsze'j Lombardii, uzy-
wano; te mialy by¢ wieksze jak domy, wiec pewnie o-
gromniejsze od slawnej u nas beczki w Heidelbergu. Kato
robi wzmianke o o§miu gatunkach oliwy, Kolumella o dzie-
sieciu i mowi, ze oliwa najlepsza w Gallii. Figi musialy
byé bardzo dawno zaprowadzone do Wloch; Kaplani
miele obowiazek pielegnowaé w Forum drzewo figowe,
a to dla tego, Ze podanie ojyiewalo, iz wilczyca pod
drzewem figowem karmila Romulusa i Rema. Kato mowi
o Siedmiu CKalumella o dwunasta réznych gatunkach S$liw,
Plinijusz znal ich 29 gatunkéw, miedzy temi byly weczesne,
pozno i trzy razy do roku rodzace. Ich nazwiska wska-
zuja, ze byly przybyszami z Afryki, z Azyi i Grecy!.
Chcace mieé¢ nasienie , przeciagano przez dojrzale figi
sznurki, nasienie si¢ ich czepialo, pocze'm wysuszone owe
sznurki przesylano zapakowane na okretach i sadzono
w ziemie. fCigg dalszy nastgpi.)
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