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HEIDE LBERAG

Powabne miasto Heidelberg, lezace na le-

wym brzegu rzeki Nekarv, przedstawia dota-
czajgca sit; do niniejszego numeru rycina na
Stali rznigta. Opisanie tego miasta, a zwtaszcza
starozytnego zamku, panujgcego nad ca-
lym grodem, znajduje si¢ w Magazynie Po-
1831 Nr. i!

wszechnym roku , str. 81.

Heidelberg nalezy do Wielkiego ksi¢ztwa
Badenskiego,
11,811

liczy II It tadnych dotuow i

mieszkancow. Slvnie uniwersytetem,
blisko
zas cza-

Biblio-

do ktorego przed laty wuczgszczato

dziewigeiuset ucznidow, w ostatnich

sach liczba ich znizyta si¢ do 456.

teka uniwersytecka posiada 45,000 ksiagzek.

O STANIE TERAZNIEJSZYM SZTUKI
KUCHARSKIEI I GASTRONOMII
W EUROPIE.

Henrion de Pansey, prezes sadu kassa-

cyjnego w Paryzu, dygnitarz, jakim, we-

dtug stéw P. Royer- Collard, znakomitego

filozofa i méwcy, stusznie Francya nowozy-

tna pochlubi¢ si¢ moze, moéwil raz Laplac’o-

1

wi, Cbaptai’owi i Berthollet’owi, trzem naj-

slawniejszym swego czasu uczonym: , Wy-

nalazek nowej potrawy uwazani za zdarze-

nie daleko wazniejsze, anizeli odkrycie no-

wej gwiazdy; gwiazd nigdy nam nie zabra-

knie, a potraw nigdy miec nadto nie mo-

zemy. Nie pozbede¢ si¢ mysli, ze nauki nie

znajduja u nas nalezytego szacunku, poki si¢

ntedoczekam, az kuchmistrz zostanie czton-

kiem akademii.ll Laplace, Chaptal i Ber-

thollet zupetnie si¢ w tej mierze zgodzili zpa-
nem Henrion de Pansey. Zdania tak niepo-

spolitych me¢zow lekce wazy¢ nie godzi sig

(- .

Burke¢, Demoslenes nowozytny, wielki poli-

tyk 1 wielki filozof, dawal definicya czto-

wieka, ze jest to zwierzeg, ktore jadto sobie

warzy na ogniu. Stawny filozof szkocki Du-
gald - Stewart, ktorego wysoko powazat Jan
Sniadecki i z dziet jego niemato korzystat

przy ukladzie swojej Filozofii umystu ludz-

kiego , silnie byl uderzony analogia zacho-
dzaca migdzy sztuka kuchenna, poezya i
sztukami pigknemi. ,.Z tego stanowiska za-
patrujac si¢ na przedmiot, powiada on, rzec
mozna, iz stodycz smakuje rzeczywiscie, a
gorycz smakuje wzgle¢dnie; jedne i drugie
pospotu biorag udzial w wydaniu tych skut-

kéw, co wsztuce kuchennej odpowiadaja pig-

knosci harmonijnej, ktéra jest celem mala-

rza i poety.ll Dugald-Stewart zgadza si¢ na

to, iz pig¢kno$¢ idealna zaré6wno ma miejsce

w radlu, jak na pldétnie, marmurze i pa-

pierze. I rzeczywiscie, w oczach rozsadnej

krytyki, niektoére potrawy, wychodzace w na-
szych czasach z pod tworczego noza kucha-
rzow pierwszego rze¢du, porOwnywane bydz
moga chyba tylko z Wenera medycejska, al-
bo Makbetem Szekspira.

Sa jednak tacy.... Co mowig, tacy! Po-

wiedzmy po prostu, sg ludzie— zdolni przy-

tgpionemi zmysty smakowac¢ t\lko w chrza-

nie lub pieprzu tureckim, ktorzy z pogarda
moéwia o sztuce kucharskiej, twierdzac z nie-
jaka duma, ze dla nich rzecz obojg¢tna je-

dzenie. Ci ludzie godniejsi bydz Strusia-

mi i potlykaé¢ kamienie na pustvni albo zwir
na szosowej drodze, nizeli zasiadaé¢ u stolu
znarodami, ktéorym uzytek widelca jest znany.

,,R0znimy si¢ ludz.ie od zwierzat rozumem
i mowall,

powiedziat Kopczynski. Ale nie

jest to jeszcze dostateczna definieya. Zwie-
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rzeta karmig si¢: jeden czlowiek je, pozy*
wa. W tej to najglowniejszej rdéznicy na-
szego rodzaju od wszelkiego stworzenia, za-
myka si¢ caly szereg powinnosci wzgledem
swyboru i przygotowania jadta, w ktéore nam
jednym dozwolono zamienia¢ wszystko: §wiad-
Po-

i dowcipem wta-

cza o tern najgruntowniej nasze zg¢by.
zywaé, znaczy rozumem

snym odnawia¢ zycie, ktéore w nas wlato
przyrodzenie: Co za wielki, okiem niezmie-
rzony cel! Biorac si¢ do tyzki, wznosimy
si¢ wyzej nad czteka: od tej chwili stajemy
si¢ powiernikami przyrodzenia, bierzemy na
sie jego

czami

petnomocnictwo, jestesmy tluma-

najgtebszych jego =zamiaréw, a ze
nam dano wybiera¢ jadlo ze wszystkichb je-
stestw organicznych, ze mozemy upiec i spo-
zy¢ wszystko co tylko zyje, dla odnowienia i
utrzymania wsobie zycia, to od tejze chwili
stajemy si¢ krolami przyrodzenia. Przestaw-
szy za$ piastowac to wysokie dostojenstwo, za-
mieniamy si¢ znowu w proste istoty organi-
czne ,
nie na stoét potgzne berto nasze — widelec,
lub gdy go nam pochwyca lokaje, w ciagu
naszego panowania, to jest podczas obiadu.
Dla zachowania godno$ci naszej w obliczu
catego wuniversum, trzebaby nam je$¢ bez
ustanku.

Kiedj' cztowiek zasiada do stotu,

cata natura truchleje.

Iluz jest ludzi, ktoérzy nasyciwszy si¢, ani
pomys$la o tem, ze po obiedzie czlowiek
zamienia si¢ w $§wiatyni¢, w ktorej odbywa
sie¢ najwigksza z tajemnic natury — trawie-
nie ! Rozum ukorzyé¢ si¢ musi na widok tak
zadziwiajacej funkcyi, ktorej wielkos¢ i zna-
czenie, stowy okresli¢ si¢ nie dadza: z nig sa
$ci§le polaczone nasze zdrowie, szczgscie, zy-
a zatem i nasza stawa.

cie, I ktéz jest ofiar-

nikiem i strézem tak strasznej tajemnicy?

Ot6z on, w swojej szacie godowej! Oto on
w biatej szlafmycy, w biatym kaftaniku, zbia-
Oto ku-

charz! Stopien jego whierarchii calego glo-

tym fartuchem i dlugim nozem.

skoro po deserze zlozym dobrowol-'
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bu niczem wystowi¢ si¢ nie da. Gra on
w przyrodzeniu rol¢ bez poréwnania wyzsza
nizeli komety Bieli lub Halleja. Wszystkie
zoladki z poszanowaniem winny nan spogla-
da¢; wszystkie glowy przemysla¢ i zastana-
wia¢ si¢ nad tem, azeby tak wysoki urzad
spotykat tylko mezow czcigodnych 1 pod
wszelakim wzgledem ukwalilikowanych.
Przejeci mitoscia dobra publicznego, za-
mierzamy podaé czytelnikom naszym lekki
rys statystvki i literatury sztuki kuchennej.
Co si¢ za$ tycze jej bistoryi, o tem mowié
bedziemy jak najkrocej, a jeszcze mniej za-
prawia¢ ja erudyéya niestrawna i cytacya-
Przelotnem

mi. tylko rzucimy okiem na

kuchnie starozytnych, a co rychlej przej-
dziemy do przewybornych poélmiskéw Fran-
cyi, jedvnego kraju, w ktéorym kucharstwo
zostalo zrozumiane, ocenione, pozyskato sza-
cunek nalezny i podniesione do stopnia sztu-
ki, ba nawet nauki.

Zgota nic niewierny o kuchni Chaldejczy-
kow, ktorzy wynalezli astronomia, ale pe-
wno zadnej potrawy nie wynalezli. Pierwsi
gastronomowie, podtug historyi, byli Egipcya-
nie. Ich kuchnia zaging¢ta pospolu zich re-
ligia: zbyt drobne szczegoly, jakich Hero-
dot udziela o niej, nie wystarczaja na ogol-
ne nawet wyobrazenie sobie tego przedmio-
tu; ale, ze podczas obiadow egipskich lokaje
roznosili przed zupa zamiast zaostrzajacych
apetyt kaskoéw, drewniang figure trupa, aze-
by kazdy go$¢ widzial, jaki jest natenczas
cztowiek, kiedy juz ani je, ani pije, ani si¢
weseli, to gastronom dobrze myslacy nie
moze nie mie¢ gtebokiego szacunku dla czci-
godnych Egipcyan.Lecz przejdzmy do Grecyi.

Pani Daeier bardzo trafng zrobita uwage,
ze Homer w zadnym z utwordéw swoich nie
wspomina potraw gotowanych, i ze na wszyst-
kicb, ktéore opisuje biesiadach, naprzyktad na
obiedzie dyplomatycznym danym przez Achil-
lesa dla krolow delegowanych, gtowny poimi-

sek, la piece de resistance, stanowi pieczyste;
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ztad wyprowadzono dosy¢ logiczny wniosek,
ze Grekom wowczas nie byt jeszcze znany spo-
sob robienia naczyn, mogacych wytrzymac
dziatanie ognia. Zdaniem uczonych, pierw-
sze radle i patelnie przywieziono do Grecyi
z Egiptu, i Grecy wkrotce niemate z nich
odnies$li korzysci. Ateny w szczegdlnosci ce-

lowaty pod wzgladem gastronomii przed

innemi rzeczamipospolitemi greckiemi. Za
najlepszy dowod sprawiedliwosci tego mnie-
mania stuzy¢ moze jednoglosny zal wszyst-
kich uczonych nad utrata, jakojednego znaj-
szacowniejszych dziet starozytnosci, dydakty-
cznego poematu o gastronomii, napisanego
przez Arcfaestrata, bliskiego przyjaciela kto-
regos

z synow Peryktesa. ,Ten wielki pi-

sarz, powiada Ateneusz, zwiedzil ziemie i
morza, azeby poznaé wszystkie najlepsze ich
ptody. W podrdézach nie obchodzily go wca-
le zwyczaje i obyczaje ludow, uwazal za
niepotrzebna rzecz zastanawiaé¢ si¢ nad nie-
mi, skoro ich odmienié¢ nie mozna; lecz wste-
powal w laboratorium , gdzie si¢ przygoto-
wywaly najwykwintniejsze potrawy i rozpra-
wial tylko z mezami,
jego

chestrata jest to skarb nauki; kazdy wiersz

zdolnymi pomnozyd

rozkosze i przyjemnos$ci. Poemat Ar-

zamyka w sobie kucharskie prawidtlo."

Nie nalezy atoli wierzy¢ bezwarunkowie
tym nadzwyczajnym pochwatom; przy owo-
czesnej bowiem niedoskonato$ci nauk fizy-
cznych, czyliz mogt Archestrat utozy¢ zbidr
zdrowych prawidel? Drugim do sceptycyz-
mu powodem sa wiadomos$ci, doszle naszych
czasOw o samym autorze, ktory, powiadaja
tak byt chudy, ze wazyl nie wigcej nad obol.
Oprocz tego, rzecz bardzo do prawdy podo-
bna, ze cokolwiek dobrego w sobie miala
kuchnia grecka, to przeniesione zostato do
Rzymu, wraz zinnemi sztukami i umiej¢tno-
$ciami. A gdy wiemy, ze Rzymianie przez

postéw sprowadzali z Aten prawa Solona,

$miesznie byloby przypuszczaé, ze razem

z prawami nie wywiezli ztamtad cho¢ jedne-
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go kucharza.
jacy
kraju wiecej

Bogaci panicze rzymscy, uda-
si¢ na nauk¢ do Aten, powracali do

zapewne

biegtlymi znawcami

atenskiej kuchni, anizeli filozofii atenskiej.
Zadnej w tem nie masz watpliwo$ci, ze kie-
dy nieco poézniej, filozofowie, poeci i reto-
rowie ttumami naptyneli do Rzymu, jako do
stolicy cywilizacyi powszechnej, przywedro-
Coz-

kolwiekbadz , uczty rzymskie, lubo na nich

watly pospotu znimi i kucharki greckie.

wystepowal wszystek geniusz gastronomi-
czny, wszystkie wymysty §wiata starozytnego,
celowaly raczej obfitoscig i drozyzna, anizeli
smakiem. Zaden zapewne dzisiejszy thumacz
Wirgiliusza nie miatby ochoty bydz z nim
na obiedzie u Mecenasa, gdzie dawano taka
naprzyktad potrawe, jaka Apicyusz uczy ro-
bi¢ z krwi i ryby zgnitej. Jedyna zaleta pot-
miska zmozgow pigciuset pawi i tysigca sto-
wiczych jezyczkoéw byta wysoka jego cena: a
jeslibysmy szukali tylko s$rodka jak w da-
nym czasie przeje§¢ najwigcej pienigdzy, to
ukorzyliby$my si¢ raczej przed Kleopatrg,
ktora perl¢ kosztowna w Wodzie rozpusciw-
szy, wypita; chociaz i tu daleko oryginal-
niejszy 1 pigkniejszy pomyst majtka angiel-
skiego, ktory potozyt na kawalek chleba bi-
let bankowy warto$ci dziesigciu funtow szter-
lingéw, nasmarowal mastem, i dat zjesdz
swojej czarnookiej Zuzannie.

Nie mozna tez wysokiego mieé¢ szacunku
dla gastronomo6w, ktorzy jadali lezac — wnaj-
niewygodniejszem i niezr¢gcznem potozeniu.
Pomysle¢ nie podobna bez trwogi o tem, jak
musieli oni brudzi¢ powazne brody i togi,
przenoszac jadlto ze stotu do ust bez widel-
ca; widelce, oczewi$cie sg wynalazkiem po-
zniejszym, w zwaliskach bowiem Herkulanum,,
gdzie tyle wykopano $licznych posagow, nie
znaleziono ani jednego widelca. Trudno so-
bie wyobrazi¢, jak mogli pi¢ nie siadajac
prosto, gdy podawano puhary. Kuchnia
wszelako zwracata na si¢ baczng uwage uczo-
nych

rzymskich, lubo do naszych czasow
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doszto jedno tviko z ich dziet wtvm przed-

miocie. Sigga ono czaséw Heliogabala, a nosi

imi¢ Apicvusza, na cze$c biegltego gastro-

noma, ktory rozszafowal przeszlo szes§édzie-

sigt milionow ztot\ch polskich dla dogodze-

nia swemu apetytowi, i zarznal si¢ w oba-

wie, azeby nie umrze¢ z glodu, gdv pozo-

staly mu tylko dwa miliony. A chociaz ku-

chnia rzymska bvia w ogdlnosci bardziej roz-

wigzta niz delikatna, nie ma jednak watpli-

wosci, ze §$rod burzy, ktéora podnidsiszy si¢

w lasach Gei manii i Scytyjskich lodach, lu-

ne¢ta potokiem barbarzyncéw nad nie$Smier-

telnym grodem, =zaginglo wigcej dobrych

potmiskoéw, nizeli dobrych ksigzek.

W periodzie upadku panstwa Rzymskiego

i w-wigks/ej cze$ci wiekow Srednichy cie-

mno$§¢ nieprzejrzana pokrywa sztuki wyzwo-

lone. Karol Wielki, jak wida¢ z Kapilula-

rz6\y, troskliwie wdawatl si¢ satn w sprawy

stofowe; we sto lub dwiescie lat podzniej,

Normandowie chelpili'si¢ smakiem swym i

wyk wmtno$§cia w tej mierze; ale odi odzenie

sztuki kuchennej, rownie jak mnauk, win-

ni jeste§my Wilochom. z do-

Niepodobna

ktadnos§ciag oznaczy¢ epoki, w ktoiej zaczg-

to zajmowac si¢ pilnie ta sztuka; ale wiado-

mo, ze dawali jej $wiatlg opiekg¢ panujacy

nad Florencya, 1 ze Francya nauczyta sig

pierwszych zasad tej nauki od $wiatltych me-

zo6w kuchennych, ktorzy Katarzynie de Me-

dicis towarzyszyli do Paryza. Jasne s3a do-

wody, ze oni wprowadzili do Francyi uzy-

wanie lodow. W dzietach Montaign’a czy-

tamy, jak wysoko wloscy kuchmistrze ce-
nili swe powotanie, jak zywo czuli go-
dno$¢ wtasna. »W ich liczbie, powiada,

widzialem jednego z tych artystow, ktorzy
zostawali na ustugach u kardynata Karaff'v.

Piozprawial on ze mna o tej, iz tak rzeke

science de geuele z powaga i godnoscia, jak-
by o jakim przedmiocie teologicznym. Wy-
ktadat

mi rézne rodzaje apetytu: apetyt na

czczo; apetyt po drugiem lub trzeciera dania;
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srodki zaspokojenia apetytu, a potem obu-

dzenia go na nowo 1 rozdraznienia; polity-

ke sosow, naprzéd w ogédlnosci, a potem ze

szczegotowym wzgledem na przymioty i sku-
tki kazdej przypraw v zosobna; réoznice wzgleg-
dna satat, stosownie do pory roku; jaka sa?
tat¢ dawac¢ na ciepto, a jaka na zimno; na-

reszcie sposoby uktadania ich i ubierania,

azeby mile w oko wpadaty. Potein prze-

szedl do porzadku, w ktéorym potmiski kolej-

no po sobie nastgpowaé powinny, jako do

przedmiotu waznych i wzniostych badan. To
wszystko opowiedziane bylo wytwornemi i
wvszukanemi stowy, jakie si¢ uzywaja, mo-
wiac o rzeczach najwigkszej wagi.”

Kazdy z czytelnikow naszych dostrzeze, ze

jest tu zywy wizerunek dzisiejszych kucha-

rzow francuzkich, ktéorzy przejeli od Wilo-

chow nietylko

pierwsze zasady sztuki, ale$§

tryb postgpowania. Z reszta kuchnia wtlo-
ska w owym wieku byla bardzo niezdrowa,
zarazona duchem korzennych przypraw, i jak

niebo od ziemi rézna od tej, ktora dzi$§ na-

zywaja “Francuzka", a wlasciwiej nazwacby
ja mozna racyonalna i uczona.

Stuszne sa powody do mniemania, ze oko-

to tegoz czasu sztuka kuchenna wuczynita
niejaki postep 1 wAnglii. Henryk VIII hoj-
nie nagradzal ludzi, ktorzy dogadzali jego

smakowi, a raz lak byl zachwycony zapa-

chem nowego puddyngu, ze wynalazcy dobra

podarowal. Za krélowej Anny, nie zbywato
takze na opiekunach i Mecenasach tej sztuki.

Kuchnia wtoska przyjeta byla na dworach
panujacych i magnatéw w Niemczech i Polsce,

(Dalszy cigg nastgpi.)

O WYRAPIANIU AtUNU,
(z Dermbstaedta.)

( Dokonczenie.)

Aiun sztuczg ny.

Nie wszedzie jednak znajduja si¢ miny,

z ktorych opisanym sposobem atun otrzy-
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macby mozna; bardzo czesto ruiny te nie do-
sy¢ sa bogate i ttk malo czystego wydaja
alunu, Ze ten niekiedy na miejscowe nie wy-
starcza potrzeby; wowczas niedostatek ten
zastapi¢ mozna alunem sztucznym, ktéry pier-
wsi Chaptal i Curaudan, za pomoca glin-
ki, potazu i kwasu siarczanego, sztucznie
wyrabiaé¢ nauczyli, a ktéry i w naszym kra-
ju moglby bydz z pozytkiem zastosowany.
I tak, podlug przepisu Chaptala, gltn3, jak
najmniej zelaza majaca przy sobie, wypala
si¢ naprzéd dobrze w ogniu i potluczona na
drobne kawalki, rozposciera w izbie olowia-

nemi wybitej blachami, & potem w tejze iz-

bie, palt sie czeSciami umieszana z saletrg (1)
siarka, ktora przeistoczywszy si¢ w kwas siar
czany, laczy si¢ natychmiast z wypalona gli-
na i tworzy sol biala (siarczan glinki). Otrzy-
mana s6l

luguje sie nastepnie za pomoca

wody, a po dosiatecznem nasyceniu, osadza

si¢ przez solnik potassu albo siarczan pota-

zowy w postaci maki. Wreszcie plocze sie

W czystej wodzie i krystallizuje.

Curaudan do robienia sztucznego alunu

zaleca nastepujacy sposéb: 10 funtéw bia-

tej wolnej od Zelaza i suchej gliny, zarabia-

ja sie w ciasto z 16 létami soli kuchennej

w przyzwoitej iloSci wody rozpuszczonych,

i z otrzymanej massy robia sie¢ galki wiel-

kosci kurzego jaja, ktore si¢ naprzod susziy

w cieple, a potem przez godzine wystawuja
na moc czerwonego ognia. Po nalezy tein
wypaleniu, galki te, ucieraja si¢ na proch

i mieszaja z 2 i pol funtami kwasu siarcza-

aego mocnego; ku koncowi za$ dodaje sig

jeszcze 3 funty wody i cala rrtieszanina do-
brze si¢ rozrabia. Tym sposobem massa ta
rozgrzewa si¢ dobrowolnie, a po niejakim
czasie wzdyma si¢ i pieni, nabywajac alu-
nowego smaku. Dolewa si¢ wiec powtérnie

7 funtéw wody, wszystko nalezycie si¢ mie-

(1) Saletra »}uzr tu tylko do utrzymania ognia,

podkwas Lowim slarezany do kombnstyi uie t/air.

00WSIZTVYijjjfY. 101

sza i caly plyn zostawnje w spokojnoS$ci;
zlewajac p0 zupelnem ustaniu si¢ jego z wie-
rzchu czysty przezroczysty rézciek. Rozciek.
ten nastepnie przelewa si¢ do olowianego
kotla, ewaporuje az do przywiedzenia go do
objetosci

czterech kwart berlinskich, i po

ostygnieniu miesza si¢ z funtem siarczanu
potazowego we 4 funtach wody wrzacej roz*
[mszczonego. Nowa ta mieszanina stvgnac,
osadza alun; azeby za§ krysztaly byly dro-
bne, nalezy ja podobnie jak wyzej bezpr/.e-
stannie poruszaé¢, dopo6ki caly plyn nie osty-
gnie, Nakoniec otrzymana alunowa maka,
rozpuszcza si¢ w jednej trzeciej czeSci wody
wrzacej i krystallizuje,

O rozmaitych odmianach atunu, znajdujq-

cego si¢ w handlu.

Chociaz wogolnosci wszystkie gatunki alu-
nu Kkrazacego w handlu, mniej wiecej sa we
wlasnos§ciach swoich podobne, pominawszy
jednak niektére przypadkowe okolicznoSci,
najcelniejsza przyczyna ich roéznicy, zawisla
od sposobu uzytego do osadzenia tej soli.
Podlug rozbioru wszakze Pana Vuitquelin 100
czeSci zwyczajnego czystego i dobrze osu-
szonego w powietrzu alunu skladaja sie ze
49 czeSci siarczanu glinki, 7 siarczanu po-
tazu i 44 wody Kkrystallicznej.

W handlu za$§ szczegdlniej sze$é nastepu-
1) Atun

jacych rozrézniaja gatunkéw alunu:

z Rocca, w Syryi, ktéry przychodzi do nas

w wielkich przezroczystych nieforemnych
sztukach, okazujacych odtam szklisty. 2) Afun
wschodni, yv kawalkach wielkosci migdaléw,
ktére zwykle s3 naleciale kolorem rézowym.
3) Rzymski i neapolitanski, skladajace sie
z drobnych nieforemnych krysztalow, takze
nalecialycb kolorem rézowym; powloka ta
jednak w czasie rozpuszczania alunu pozo-
staje w caloSci. 4 i 5) Angielski, i wiele
z nim majacy podobienstwa szwedzki alun,
ktore sa pospolicie zlozone 2z wielkich nie-

foremnych krysztatéw, w ztamaniu tlustawych.
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6) Niemiecki atun, krystallizowany pospoli-
cie w biale i przezroczyste osmioSciany roz-
maitej wielkosci, pokryty jest na powierz-
chni zewnetrznej bialym proszkiem podo-
bnym zwejrzenia do maki. Ten ostatni ga-
tunek atunu, oprocz siarczanu glinki, zawie-
ra albo siarczan potazowy lub ammonia-
kalny, albo tez obiedwie te sole razem. Oprocz
tego przedtem znajomy byl w handlu tak
nazwany alun brunswicki albo grafenhor-
stycki, krystallizowany w o$mio$ciany S$re-
dniej wielkosci, przezroczysty, koloru ré6zowe-
go 1 niczem nie naleciatly. Gatunek ten alu-
nu .wyrabiany byl sztucznie, a rézowy ko-
lor, ktory go charakteryzowal, zalezal od
przytomno$ci w nim niedokwasu kobaltu, al-
bo, co takze bydz moze, od niedokwasu

manganezu.

Przymioty czystego atunu.

W ogolnosci atun przeznaczony do uzy-
cia, powinien bydz jak najczystszy i wolny
od siarczanu zelaznego; w przeciwnym bo-
wiem razie nietylkoby nie odpowiedziat swo-
jemu celowi, ale owszem statby si¢ szkodli-
wym. Nalezy wigc jeszcze wiedzie¢, ze do-
skonale czysty atun, nastgpujace powinien
posiada¢ wlasnosci. Ma bydz w krysztatach
biatych i1 przezroczystych, nie zawierajacych
w sobie zadnych plam zo6ttych: w 19 do 20
czeSciach wody zimnej destyllowanej, bez
uformowania najmniejszego osadu powinien
si¢ calkowicie rozpuszczaé; dodawszy kilka
kropel odwaru galasu, solucya ta nie powin-
na si¢ ani fijoletowym ani czarnym farbo-
wacé kolorem; wreszcie nie powinien jg ¢mic
roztwor bursztynianu ammoniakalnego. Jezeli
przeto alun warunkom tytn nie odpowiada,
zawiera niewatpliwie zelazo, a zatem do uzy-

cia staje si¢ niezdatnym.

DOM PRZYTULKU KOTOW
W ANTYOCHU.

Monroe Anglik w podrézy swoje'j do Sy-
ryi, przed kdka laty odbytej, opisuje nasteg-
pnie jeden z osobliwszych zakladow w An-
tyochii,

»Niedaleko mego mieszkania znajdowal si¢
stary meczet, ktory pobozni muzutmanie od-
dali we wtladanie licznej rodzinie kotow. Roz-
mnozyto si¢ ich tutaj do pigciuset, a co dzien
przybywali jeszcze nowi lokatorowie. Dom
ten otwarty jest nietylko dla starych i kalek,
lecz stuzy razem za przytutek dla mtodych,
ktorych tam posylaja za karg, lub ktorzy
pozostali sierotami z powodu S$mierci swych
panow. Przyszediszy tu, ujrzalem mnoédstwo

przewalajacych si¢ na podworzu, migkka
porostem trawga, inne przechadzaly si¢ spo-
kojnie po dachach: dlugo przypatrywatem
si¢, 1 zaklad ten nader mile uczynit na mnie
wrazenie. ¥

Muzulmanie usprawiedliwiaja mitos¢ swa
ku kotom mnoéstwem powie$ci o namigtnem

do tych Mahome-

zwierzat przywiazaniu
ta. Powiadaja, ze raz kotka w r¢kawie su-
kni proroka okocita si¢, a on r¢kaw ode-
rznal, byleby nie poruszac jej zmiejsca. Je-
dnego z ulubiencow swoich, ktorego imig
najczes$ciej] w podaniach muzulmanow jest

powtarzane, nazwal Abu - Chorejr, to jest
K-ocim ojcem, i surowo zakazal zwolennikom
swym krzvwdzic tych zwierzat. Przeciwnie
za$ psy w wielkiej tam sa nienawisci;® reszta
kazdy, kto podrézowal po Wschodzie i zna
z doswiadczenia jaka one sa plaga w tame-
cznych miastach, tacno pojmie przyczyne ta-
kiego wstretu.

,Uprzedzenie wzglgdem psow, jako zwie-
rzat nieczystych, moéwi Monroe, rowniez gra-
nic nie ma» jak zbyteczna mito$¢ do kotow.
Jesli pies dotknie si¢ Mahometanina po umy-
ciu si¢, powinien on powtdérzyé znowu ob-

myeie si¢ przed modlitwa. W Egipcie znaj-
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doje si¢ sekta zwana Szeffi, ktorej cztonko-
wie obowigzani sg umy¢ si¢ za kazdym ra-
zem, skoro padnie na nieb nawel cien psa,
a jes§li pies otrze si¢ o ich suknig¢, wyrzy-
naja z niej ten kawatek, ktorego si¢ nieczy-

ste zwierz¢ dotkneto.

WINO WEGIERSKIE SZTUCZNE.

Do beczki zawierajacej kwart berlins. 64
(wiadro pruskie), wlewa si¢ 40 kwart dobre-
go biatego wina fraocuzkiego (Haut-Sau-
it. p.), adodawszy 30

terne, Haut-Barsac

funtow cukru ordynaryjnego, miesza si¢
wszystko, poéki si¢ cukier nie rozpusci. Po-
tem wsypuje si¢ 15 funtéw rozynek wiel-
kich, z ogonkéw oczyszczonych i porozdzie-
ranych. Wymigszawszv znowu ptyn, dolewa

sic beczka winem 1 przykryta w otworze
szpuntowym kawatkiem ptétna grubego,éwie-
czkami przymocowanego, stawia si¢ w miej-
scu, ktoregotemperatura 13— 14° Reaum. nie
przechodzi.

W przeciagu tygodnia, lub najdtuzej dwoch
tygodni, wszczyna si¢ w ptynie fermentacya,
Skoro

si¢ za-

ktorej burzenie si¢ jego jest cecha.
to zupeinie ustanie, beczka mocno
szpuntowuje, i w chtodnej piwnicy umieszcza
si¢ na legarach, gdzie 8 —10 tygodni zosta-
waé powinna w spokojnosci.

Dopiero wino $cigga si¢ bez metéw do in-
nej beczki mniejszej, ktéora pelna, dobrze
zaszpuntowawszy, poty w piwnicy spokojnie
zostawi¢ nalezy, poki si¢ wino nalezycie nie-
wyklaruje. Poczem mozna juz je $ciagnac
na butelki 1 w zimnym utrzymywac sklepie.
W tym stanie nabiera ono smaku do pra-
wdziwego wina tokajshiego podobnego i co

rok staje si¢ lepszem.

WINO PORZECZKOWE.

Do robienia tego wina uzywajg si¢ porze-

czki, nietylko zupeinie dojrzate, ale owszem

w stanie przejrzalosci. Obrawszy je grze-

bieniem drewnianym z szypulek, utluc po-
trzeba stgporem drewnianym w takiemze na-
Na kazda kwarte

czyniu, i sok wycisnac.

beri. bierze si¢ 8 tutow cukru

tego soku,
ordynaryjnego} po wlaniu ptynu do beczki
i przykryciu szpuntu kawalkiem ptédtna rzad-
kiego, ¢wieczkami przymocowanego, ocze-
kuje si¢ fermentacyi. Gdy si¢ ta odbedzie,
to jest: gdy burzenie si¢ i pienienie w be-
czce ustanie, dolewa si¢ spetna beczka po-
dobnem winem} mocno si¢ zatyka, i przez
8 do

W piwnicy: poczem stoczywszy wino do in-

10 tygodni zostawuje si¢ spokojnie

nej beczki mniejszej, i dobrze zaszpunto-
wawszy, jeszcze przez 10 tygodni trzymad
je nietykalnem nalezy.

Woéwczas juz moze bydz na butelki $cia-
gnione, w ktoérych po pieciu lub szesciu mie-
sigcach staje si¢ dobrem winem pitnem. Jesz-
cze za$ przedniejszem bywa, jesli si¢ przez
rok lub dluzej potrzyma wstanie klarownym

w beczce, nim si¢ zbutelkuje.

ZYJACE FORTEPIANO.

Pewien milo$nik muzyki, w czasie samo-
tnych przechadzek po lasach i polach, za-
chwycal si¢ nadzwyczajnie §piewem stowika.
Smiaty, przerywany poswist przepiérki, du-
mne odgtosy zigby, szczebiotanie pliski, stod-
kie tereye kukutki, wzdychania melodyjne
sowy, brze¢czenie roju pszczoél, uroczysty bas
byka, czysty baryton cielgcia: cata ta har-
monia natury byta dla niego zrzoédtem nie-
wyczerpanem muzykalnych rozkoszy. Wpo-
$rod tego zgromadzenia wirtuozéw, pierza-
stych i1 kosmatych, rogatych i skrzydlatych,
jeden gatunek Spiewakoéw szczegdlniejsze po-
zyskal wzgledy naszego amatora; w tym tyl-
ko gatunku wynalazt zdolno$¢ czystego od-
dawania nét, gdy go przyci$niesz lub ukolesz.

Na zapytanie, jakiz to ptak? odpowiadam:
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Jest to ptak, z ktérego migsa
i kielbasy. Az*-bv uzyé
tak szacowny talent
z wielka uwaga, z kamertonem w reku,
bral dziewigcioro prosiat. 1 kiedy znalazl
swoje gamme od uf do ut, zfa tiieze i sol-
dieze, kazal zrobié¢ skrzynke
dla dziewieciu

robia szynki
na korzy$é sztuki
muzyczny, nasz autor,

wy-

z przegrodami
czworonoznych S$piewakow.
W skrzynce prosieta lezaly zwigzane; klawi-
sze fortepianu byly podwéjne na kazda no-
te: jedne, zakonczone igla, przechodzily pod
brzuch wirtuoza; drugie, opatrzone szczyp
czykami, S$ciskaly jemu sam Kkoniec ogona.
Tvtn sposobem Kklawitura
ruszona

instrumentu, po-
razem lub tez kolejno, bu-
podniecala ich do wokalnego
Néty kolgce wydawaly dziwieki
forte, szczypigce za$ piano. Jest to prawdzi
we fortepianu. Amator odegrywat na nim
a gdy niu si¢ uprzykrzylo, zjadl
swoich wirtuozéw. Ale ich rasa me wygasla
dotychczas: moznaby i teraz urzadzi¢ znich
piekny pantalion, co§ w guScie melodtkonu.

cala
dzac prosieta,
koncertu.

cale opery,

HO ZMAITO SCL

Collombet wydal w Lvonie historya Swie-
cka i duchownag literatury L acinskiej, w czwar-
tym i piatym wiekach fliistoire civile et re-
ligionse de lettres latines au 1U et au U sie-
eles) , tn 8vo ark. 36.— W Lyonie takze
wyszla nowa edyeya Historyi rycerzy S$wie-
tego Jana Jerozolimskiego czyli
Maltanskich przez X. Vertola,
inach in 12mo. W Paryzu za$§ de Saint-
Allais w tymze przedmiocie dzielo:
L ’Ordre de Maltg, ses grands-maitres et les
chevaliers (ark. 24 z ryc.)

Alberi, autor
Sabaudzkiego,
ku wloskim Zywot
(Vita di
nco,
kow).

kawalerow
w pieciu to-

wydal

Eugeniusz
Eugeniusza

historyi
wydal
Katarzyny de
Caterina de Medici,
in Svo z 18 portretow,
W dziele

ksigcia
w jezy-
Medicis
saggio sta-
cena 20 fran-
tem

zbija dotychczasowe

Do. niniejszego numeru dolgcza sie rycii
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mniemania o matce Karola IX, i wyja-

$nia, Ze ona nietylko me zycz.yla i nie byla
przyczyna rzezi §. Bartlomieja, lecz owszeul
wszelkich dokladala usilowan dla zmniejsze-
nia jej okropnosci. Zdanie swoje w tej mie-
rze opiera na licznych aktach znajdujacych
sie¢ w archiwum Medvceus/6w we tloreucyi,

z ktorych dotad nie korzystano.

Znany czytelnikom naszym 2z umieszczo-
nych w Magazynie Powszechnym roku 183S
pistii: ,,Elektryczno$¢ jako poczatek $wiatla,
ciepla 1 wszystkich wielkich fenomen6éw w na-
turze" (str. 2i2) i ,,Sian pierwiastkowy na-
szego globu, epoki stworzenia jego i rozne
zmiany jego powierzchni tlumaczenie z Be*
querela- (str. 311, 351 i3561 P. Jozef Zo-
chowski, oglosil prospekt ca dzielo o fizyce,
w sze$§ciu lomach. Pierwsze
wystawiaja obraz fizyki istniejacej. Drugie
dwa krytyke fizyki. Ostatnie dwa beda za-
wieraly fizyk¢ nowa pod wzgledem zasad i
porzadku.' Z pierwszych dwéch toméw je-
den bedzie obejmowal mechanike i cieplik;
drugi nauke o $wietle, elektrycznos$ci, magne-
tyzmie i elektro- magnetyzmie. Z tomow
obejmujacych krytyke fizyki, pierwszy be-
dzie rozbieral zasady fizyki istniejacej, dru-
gi metode¢ dotad uzywana. Nareszcie fizyka
noyva bedzie to meteorologia, na faktach 1
doswiadczeniach wsparta, i podzieli si¢ na
dwa toiny: kazdy z nich be¢dzie obejmowal
ksigg trzy i wyjdzie pod tytulem: Ukladu
Swiata fizycznego ksigg szescioro. leraz
oglasza si¢ prenumerata na piertvszy torn z fi-
gurami, wynosi ona péltora rubla srebrem,
a ostatni jej termin jest nowy rok, czyli pocza-
tek r. 1840. Po wyjSciu cena bedzie podnie-
siona do dwoéch rubli. Prenumerata przyj-
muje si¢ wredakcyach gazet Porannej i Co-
dziennej, u Gliicksberga,
rze Informacyjnem,
walda

dwa tomy

Weckiego, w Bié-
u Merzbacha,
i ma wszystkich
pocztowych.

Senne-

stacyach i urzetlacfe

wyobrazajgca MIASTO HEIDELBERG.

w WARSZAWIE, NAKLADEM I DRUKIEM JANA GLUCKSBERGA , PRZY ULICY MIODOWEJ Nr. 482.









