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JERUZALEM.

(Wyjatek z Pielgrzymki do Jeruzalem i
na gore Synai, odbyte'j w latach 1831, 1832
i 1833 przez J. M. Geramb'a, zakonu Trap-
pistow).

Zawczora, o godzinie piatej zrana, po-
wtarzane kotatanie do bramy klasztoru (w Ra-
ma) , oznajmito mi przyjScie mego przewo-
dnika.
dat na kon.

Zaczynato juz §witaé, kiedym wsia-
Przewodnik jechat na oéle, rze-
czy za$ moje mul dzwigal. Mialem na so-
bie habit trappisty; bo w tym kraju niewier-
nych zakonnik moze to czynie, czegoby nie
$mial nie w jedne'm panstwie noszacem imig¢
Krzyzyk drewniany i r6-
Mamze wy-

chrze$cijanskiego.
zaniec wisialty u mego boku.
znaé ze wstydem, iz radbym przydaé¢ do
tego 1 szable, ktorag niegdy$§ nositem. Nie-
bo bylo pochmurne. Dumanie o tym gro*
dzie, gdzie wszystko Zbawiciela nam przy-
pomina, wigcej niz kiedykolwiek napelniato
ma dusz¢ i chtong¢to w sobie wszystkie my-
$li moje 1 Mialem przed sobg gory Judei,

dokad si¢ dostalem ledwo w poéttrzeciej go-

dziny, przebywszy [nieréwna i jalowa pta-
szczyzng. Te gory z razu dos¢ nizkie, pod-
nosza si¢ powoli; smutny i surowy przed-
stawiajag one widok; sg to skaty pigtrzace si¢
w pot kole, a na ich szczycie wida¢ jedy-
nie kilka drzew oliwnych i kilka debow, jak-
by strzaskanych od pioruna.

Drogi nie masz ani §ladu; wszedzie ka-
mienie, staczajace si¢ pod nogi. Szczegsciem,
konie i muty krajowe tak z tern s3 oswojo-
ne, iz rzadko kiedy si¢ spotkna, nawet
w miejscach najtrudniejszych. Stangwszy na
pewnej wysoko$ci, obrocitem si¢ ku potu-
dniowi, dla przypatrzenia si¢ pigknej Saron-
skiej rowninie i zamykajacemu ja morzu,
wzrok moéj, zasmucony jatowos$cia drogi, ul-
gi te'j potrzebowat.

Z Ramy do Jeruzalem, przechodzi¢ trze-
ba wioska zwang Jeremiaszowa; tu si¢ placi
podatek, a racze'j wymuszona kontrybucya,
naczelnikowi arabskiego pokolenia, ktorego
moznaby, bez ujmy milo§ci bliZniego, na-

zwaé hersztem rozbdjnikow’. Imig jego jest
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Ibrahim-Abu-Gosz.

cie Ibal -el - Ruman ,

Nastapil po swym bra-

ktéory byl postrachem
kraju, i umart przed kilka miesigcami z Mek-
ki powracajac, A ze niedawno odarto tu po-
dréoznych i zabito ich przewodnika, nie by-
tem bez obawy zblizajac si¢ ku temu miej-
scu, zwlaszcza przymuszony jechaé przez
srodek gromady trzydziestu Arabow lezacych
na ziemi, ktorych turbany zaledwie na wy-
strzatl z pistoletu postrzegltem.

Im dale'j postgpowali§my, tym gory sta-
waty si¢ wigcej nagie, a drcfga coraz przy-
krzejsza; pro wadzilta nas ona przez skaty biata-
we; ,tu i owdzie dawato si¢ widzie¢ troche

blade'j trawy, o ktorg kozy spoér wiodly, i

krzaki z liscia ogolocone. Beduini, straszli-
wego oblicza, ledwo kilka tachmanoéw okry-
ci, przechodzili czg¢sto kolo nas, jedni pie-
szo, drudzy konno i uzbrojeni. Ubidér moj

ich zastanawial; zatrzymywali sig,
si¢ przypatrujac.

Wazkiej $ciezce tak blisko ich si¢ znajdowa-

mocno
bacznie mi Niekiedy na
tem, ze prawie ocieraliS$my si¢ o siebie. Prze-
wodnik méj, kilka chwil doznawal niespo-
kojnoSci.

PrzestaliSmy postepowacé w gore; droga szta
dale'j przez kamienista réwning; gwaltowny
deszcz lunat, i przes§liczna tgcza ukazata sig
na niebie. Blask jej odbijajac si¢ o przed-
mioty, czynil je posg¢pniejszemi i zalobniej-
szemi.

Byta czwarta godzina; miasto §wiete zape-
Serce mi bito; zaledwiem

kto-

wne juz niedaleko.
oddychat:
ra spotykato

przy kazde'j wyniostosci,

me oko, mniematem, iz wi-

dz¢ mury $wigtego grodu. Zoczywszy wie-

z¢ 1 kilka domow: Otéz jest! zawotatem....

Lecz przewodnik objasnit mig¢, ze byla to
ktore przywo-
gle-

boko Wzruszony, odkrywam glowe¢; oczv me

gora Oliwna. Na te stowa,

dza tyle rozrzewniajacych wspomnien,
Jad¢ naprzod.... kwa-

napetnity si¢ tzami.

drans uptywa. O jakie wydal mi si¢ dtu-

gim!,,, Nagle, w zachwyceniu, drzacy zra-

dosci, skacz¢ z konia, i czolem w proch
uderzywszy, oddaj¢ hotd Jezusowi Chrystu-
sowi, synowi Boga zywego, Zbawicielowi
Swiata: ujrzatem Jeruzalem!

Brakto kilku minut do piatej godzi-
ny, gdym boso wst¢gpowat przez brame¢ Uko-
chanego (Bab-el-Kzalil) w grod $§wigty; kwa-
drans na szosta znajdowatem si¢ w kosciele
Zbawiciela, sktadajac mu hotd w najswig-

sakramencie. Ojcowie Franci-

tszym jego
szkanie przyje¢li mi¢ z ludzko$cia godna stro-
z0w grobu Tego, ktorego zywot i $mieré
szczg$ciu rodu ludzkiego byly poswigcone.

Zalecajace mig¢ listy oddatem ojcu Fran-
ciszkowi, stréozowi Grobu $wigtego, ktdéremu
z rozkazu Ojca $wigtego, szczegodlniej pole-
cata mi¢ Propaganda rzymska. Po obmy-
ciu mi nég, i posileniu, wskazano mi celg
naprzeciw tegoz czcigodnego kaptana. Czu-
tem potrzebg¢ odpoczynku, bylem mocno
znuzony, cialo moje cierpialo, a dusza ode-
brata

takie wrazenia, jakich zadna mowa

wystowi¢ nie potrafi. Nie moglem jednak

zasna¢; je§li na chwile skleity si¢ powieki,
wnet przebudzalem si¢ znowu. Jestes wJe-

ruzalem, moéwitem sarn do siebie, jeste$

w Jeruzalem, o trzysta krokow od Kalwa-
ryi, od grobu Jezusa Chrystusa Zbawicicla
twego... mys$l ta opanowata wszystkie me wta-
dze. Nie raz zapytywatem siebie, nie jestze
to sen; ale natychmiast stodkie przekonanie
o rzeczywistos$ci, uchylajac wszelka watpli-
wos$¢, zostawialo w mej duszy blogie uczu-
cie rado$ci i szczeg$cia.

Miatem zamiar z samego rana i$§dz do ko-
$ciota Grobu s$wigtego i zamkna¢ si¢ tu wraz
z o$mia tub dziewigcia zakonnikami Ziemi
swietej, ktorzy tam ciagle przebywajg; ale
ze $wigto Niepokalanego poczgcia Panny Ma-
ryi przypadato w dniu jutrzejszym, i ze zgro-
madzeniu mogtoby si¢ dziwnem wydawac, iz
nie obchodze¢ z nim tego $wigta, odlozytem
na dzien nastgpny wnij$cie moje do koscio-

ta Grobu s$wigtego-
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O $witaniu znajdowalem si¢ juz na terra-
sie klasztornym, zkad widok mamy catego
miasta i jego okolic.

Stonce podnosito si¢ majestatycznie z za-
gory Oliwnej. W niewielkiej odlegto$ci mia-

tem przed soba ko$ciét Grobu Swigtego i

wysokie jego koputly; dalej, plac gdzie sig

wznosil niegdy$ kos$ciét Salomona, zakon-

czony doling Jozafatowa; na prawo dawny
zamek Dawida. Klgczacy, pochylony na te-
nie mogitem dos$¢ si¢ napatrzyé na
Mato

mowil dobry zakonnik ukazujacy mi one, bo

rassie,

te miejsca i pomniki. styszatem co
serce moje wprzod je zgadywato, nim jego
usta imi¢ ich wymowily. Najwigcej uwage
inoj¢ zwrdcit na' si¢ kosciot Grobu Swigte-
go, zktérym si¢ taczy tyle bolesnych i czu-
tych wspomnien. Musz¢ czekaé jeszcze dwa-
dzie$cia cztery godziny, nim wstapi¢ wje-
go progi; kazda chwila zdawala mi si¢ wie-
kiem. Postanowitem atoli nie inaczej zbli-
zy¢ si¢ pierwszy raz do krwawej skaty, gdzie
nie$miertelne mitosierdzie poniosto ofiarg za
nas, i do Grobu s$wigtego, tylko sam jeden
i w milczeniu nocnem. Wiedziatem jak be-
dzie to trudnem, z powodu wielkiej liczby
pielgrzymoéw greckich i ormianskich, zgro-
madzonych w tym roku w Jeruzalem; wsze-
lako spodziewatem si¢ znate$§é¢ godzing po-
mys$lna do wykonania mego zamiaru. Tym-
czasem, niecierpliwy pozna¢ Droge¢ Bolesci,
a nie mogac zaspokoi¢ catkowicie mych che-
ci, przedsiewzigtem zwiedzi¢ cze¢$¢ przynaj-
mniej tych miejsc, ke¢dy postgpowala Ofiara,
idac spetni¢ wielkie dzieto odkupienia.

(Dokonczenie nastgpij.

O STANIE TERAZNIEJSZYM SZTUKI
KUCHARSKIEJ I GASTRONOMII
W EUROPIE.

(Ciqg 2gi. Ob. Nr. 13. sir. 97.J

Zastanéwmy si¢ teraz historycznie nad na-

sza kuchnia domowa. Sposéb gotowania

zmienial si¢ u nas niejednokrotnie. W naj-
dawniejszych czasach byla zapewne kuchnia
narodowa stowianska, ktora zalezata na pro-
stem gotowaniu i pieczeniu mig¢sa lub owo-
cOw. Za Piastow t¢ kuchnig zmienit nieco
wplyw niemiecki; w poczatkach epoki jagie-
lonskie'j, nasigkng¢to troch¢ smaku oryental-
nego, a pdézniej szto wiele od Wtochow; na-
koniec pod Wazami i Sobieskim, wcisngtla
si¢ jak wszedzie, i do kuchni francuzczyzna.
Kuchni

byta obfito§¢ w migso, a zupy czyli po sta-

dawnej panskiej, najwig¢ksza cecha

remu polewki, potrawy maczne, mleczne,

graty

rozmaicie 1 dobrze dopra-

warzywa i owoce, podrzedna w nie'j

role; ze bardzo
wiata ryby, ze nieszczedzita najtezszego ko-
rzenia, lubita szafran; a ocet uwazata za eli-
xir smaku i zycia ludzkiego.

Do czasow Sobieskiego nie bylo autora
kuchennego, i wczeSniejszych potraw nie
znamy doktadnie, cho¢ wiemy juz ze Bole-
staw Chrobry wiele jadat zwierzyny, jak pi-
sze Gallus. Wiemy takze o uczcie Wierzyn-
ka i ro6znych krolewskich godach. Pierwszy
dopiero Stanistaw Czerniecki, Sekretarz jego
krélewskiej mosci, a mimo ten urzad i ku-
chmistrz pana Alexandra Lubomirskiego, wo-
jewody krakowskiego, wydal r. 1682 w Kra-
kowie u Schediow Compendium Ferculorum
atbo Zebranie potraw. Ten pisarz znakomi-
ty, ktorego dzieto wielokrotnie przedruko-
wywano, do konca ostatniego wieku, byt do-
mowym nauczycielem nadprababek i babek
naszych, w szlachetnym kunszcie dyspono-
wania lub gotowania obiadow. Polewki mig-
sne dawne, byly glowne dwie, to jest rosot
polski, a po staremu przed Sobieskim kasza-
nat, jeszcze dzisiaj zwyczajny. Pod ten ro-
sot dawano kasze, kluski, groch irdzne rze-
czy, a szczegodlniej figatele, o ktéorych nizej
powiemy. Druga glownag polewka byt ro-
sot wegierski: robiono go ze zwierzyny, lub
drobiazgu ze stoning krajang w talerzyki z

maslem, pieprzem, imbierem, czosnkiem,
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pietruszka; pod ros6t wegierski dawano za-
wsze tylko grzankj z chleba.
lewski byl zupa postna; sktadat si¢ zkwa-
ryby,
byl doprawiony tylko kminem.

Barszcz kro-

su macznego, kaszy tatarczanej i
Barszcz cy-
trynowy byl migsny i postny, to jest rosoédt
doprawiano zoéttkami jaj i cytrynami. Na

zupy postne dawano polewki migdatowe,

kaparowe, mleczne, cebulowe, grzybowe,
z soczewicy, grochu.

Dzisiaj bulion na swie'zo ciagnigty, czy
suchy, jest pierwiastkiem albo podstawa kar-
dynalng soséw, a przynajmniej w kuchni ro-
wnie waznym punktem jak twierdzenie Py-
tagoresa wgeometryi prostokreslnej; dawniej
to miejsce zajmowal tak zwany gaszcz.
Gaszcz migsny byt wywarem rozynkéw, mar-
i jablek kwasnych, albo

chwi, pietruszki

kwasnego chleba: gaszcz postny ciagnigto
z rozynkow lub fig gotowanych z winem i
przebijanych przez sito; podlejszy gaszcz po-
stny robiono z wywarow cebuli, z marchwia
lub inng ogrodowing.

Lubo wszelkie jadto nazywa si¢ potrawa,
przecie! uczeni pod tym wyrazem, w S$cislej-
szem znaczeniu rozumieja jadlo migsne ze
Mie-

dzy potrawami w tern $ci§lejszem znaczeniu,

sosem, a po staropolsku ze saporem.

glowniejsza byta potrawa z miodownikiem:
mi¢so wigkszej zwierzyny moczono w occie
dobrze osolonym ; potem gotowano w occie
z solag ale woda zwolnionym; dodawano do-
piero miodowniku tartego na tarce lub prze-
bijanego przez sito, i nareszcie wina, cukru,
rozynkow, migdatéw, pieprzu, szafranu, cy-
namonu, limonii. Potrawa szara, mogta byc
z wielkiej zwierzyny albo z wszelkich domo-
wych zwierzat, préocz wotu. Brano mig¢so,
gaszcz, ocet, cukier, rozynki, timoniag, oliw-
ki, pieprz, imbier, cynamon, sél, i z tego
wszystkiego sos ciaggni¢to. Potrawa kréolew-
ska byta =z cielgciny lub ptastwa, a robita

si¢ tym sposobem, ze odgotowane migso

doprawiano gaszczem, octem, cukrem, sza-

POWSZECHNY.

I franem, pieprzem, cynamonem, wielkiemi i

matemi rozynkami, limonia. Potrawa zju-
szyca czyli czarnina i potrawa z powidlami,
byty takie, jak 1 dzisiaj. W potrawie ru-
miannej dawano cabry zubrze, losie, bawo-
le, jelenie, daniele, sarnie, albo wieprzowi-
n¢, skopowing, gesi it. d Robiono jg tym
sposobem, ze mi¢so moczono w occie solo-
nym, pote'm gotowano winnym occie; po
Znowu W pierwszym

zawrzeniu gotowano

occie. Tymczasem ukrajano cebuli w tale-
rzyki, pietruszki w kostke, naprzéd przesma-
zono, a za wlozeniem mi¢sa dodano wina,
cukru, rozynkow, oliwek, pieprzu. Potrawa
wegierska byta z drobiu lub cieleciny, i ze
sosem ciggni¢tym z rosolu, pietruszki, cebuli,
stoniny, octu, pieprzu, szafranu, cukru iro-
zynkéw. Limonata byla takze potrawa zcie-
lgciny lub drobiu, ktérej sos robiono zro-
sotu, masta, chleba tartego, limonii, szafra-
nu, pieprzu, cukru, galki, cynamonu. Bra-
zele, byta potrawa z wolowego mig¢sa, ktore
moczono W occie, pieczono na ruszcie, po-
tem doprawiano w rynce z tojem , rosotem;
i galka. Mi-

skolancya skladala si¢ z kaplondw, cielgciny

octem, pieprzem, imbierem
i innych migs, ktore pieczono, a pote'm sma-

zono Ww rynce z jabtkami, grzybowym so-
kiem, cebula, pietruszka, mastem, pieprzem,
gatka.

Trudno przechodzi¢ wszystkie doprawia-
nie mig¢sne ze sosem ; bytaby to nudna za-
a wreszcie

bawa, sto ich wyliczac,

przez
kombinacye pierwiastkow kuchennych, dawa-
ly si¢ juz przed kilkuset laty na tysiace roz-
mnaza¢. Nalezy tylko wspomnie¢ o kontu-
zie: byta to potrawa glownie dla chorych.
Francuzi dzisiejsi nazywaja ja la pure (prze-
cierka), a robi si¢ z kurczat gotowanych na
miazge i tartych przez sito.

Z potraw rybnych pierwsze miejsce trzy-
mat loso§ zotto po krélewsku: miedzy do-
prawami przy nim gléwnie paradowaly ocet,

wino, szafran, pieprz, cynamon. Ryby szaro
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w mackowej jusze: po odwarzeniu dzwon-

ka wprawiano w gaszcz z octem winnym,
oliwg, oliwkami, liraonia, rozynkami mate-
mi, pieprzem, imbierem, cukrem, cynamo-
nem, a nakoniec dosypano grzanek w ko-
Szczupak po wegiersku prawie tymze

tylko

stka.
ze go obsy-
Nie-

ktore we-

sposobem si¢ gotowat,
pywano grzankami krajanemi w kostke.
pospoliremi potrawami rybnemi,
szty w mode¢ za Sobieskiego, nazywa Czer-
niecki cztery. 1) Potaz rybny, to jest ryba
nadziang siekaning z watréobek, smazong zma-
ka w oliwie, a dana ze sosem z grzybowego
soku i z grzankami. 2) Karp z spirakiem i
makaronem wloskim byt doprawiany winem,
3) Karp

bez kos$ci, to jest sama skora karpia wytka-

cukrem, pieprzem i cynamonem.

na farszem , smazona, a potem wprawiana
w ocet zlimonig, cukrem, cynamonem, pie-
4) Karp

gotowany z kr%via rybia w winie, z cukrem,

przem. z juszyca, to jest czarno
pieprzem i réznemi korzeniami.

Jako jadto pod rosoty i polewki, jako
oktadka potraw ze saporem i nareszcie jako
potrawa oddzielna, stawne byly juz wspo-

mniane figatele. Znane one s3 1 dzisiaj u
kucharzy, pod imieniem pulpetéw ezyii bule-
tow, bo trudno wyrozumieé¢ prawdziwe na-
zwisko; a sa to te kulki z ttuszczu, cbleba
ijaj, ktore dotychczas pod rosotami rurnian-
nemi na imieninach, odpustach i tym podo-
bnych wucztach, czg¢sto spotykac¢ si¢ daja:
Moga one bydz migsne i postne.

Do potraw macznych mnalezaty glownie
grzybek, nale$niki i bianka, czyli terazniejszy
melszpejs z maki tatarczanej. Pasztety sty-
nety francuzkie, niemieckie i angielskie ; ga-
larety i blamasy byty rownie uzywane jak
i teraz: ciasta miano francuzkie, angielskie,
wtoskie, rakuskie i bielskie. Wielkiej wagi
mi¢dzy takotkami byl arkas: nasz sekretarz
Jego Krolewskiej Mosci i kuchmistrz pana
Lubomirskiego, taki daje na niego sposédb:

mle'ka wezmij stodkiego ile chcesz, wstaw

w piekne'm naczyniu, wtdz cukru, a gdy zwierac
begdzie, wycisnij cytryn¢ albo winnego octu
tyzke wiej, a gdy sig¢zewre, lej wkoszyki na to
zgotowane, zeby materya grubsza zostawata, a
subtelna wyciekta, a polawszy talerze wo-
dka rozanng, wyldz z koszyczka na talerz,
a pocukrowawszy, daj; mozesz tez szafranu
do mleka przydaé¢, jesli chcesz.“ Dowcipem
byto kucharskim da¢ na stéot kaplona cat-
kowito w butli szklannej, a robiono to tym
sposobem: skore kaptonig wpuszczano wbu-
tel, i przez jedyny otwor przy kolanie na-
pelniono je zottkami rozbitemi w mleku;
otwor skory zawigzywano, butel stawiono we
war dla ugotowania i stwardnienia. Drugi
dowcip czyli sekret bvta ryba catkowita, wje-
czeg$ci w drugiej smazona,

dnej gotowana,

a Ww trzeciej pieczona; robiono to na ro-

znie, ogon obwigzywano serweta i polewa-

no octem, $rodek ryby smarowano mastem
i posypywano maka, a gltoweg tylko smaro-
wano.
Krélowie 1 wielcy panowie chowali ku-
chmistrzéw, ktory to urzad zamienil sig¢ tyl-
ko w godnos$¢ honorowa ; do kuchmistrza na-
lezato bankiety urzadzaé¢, a trzymat si¢ ka-
lepiej mie¢ za talar szko-
Na obiad

dawano

zdy =zasady: ze
dy, niz za poét grosza wstydu.
proszony do pigcédziesigciu o0séb,
po dwanas$cie potraw, i na kazde dwanascie
0s0b oddzielny poétmisek, na obiad wigksze'j
liczby jak 50 os6b dawano 25 potraw. Po-
niewaz jedzenie dluga miatoby kolej, przeto
niektéore potrawy podawano razem, a w XVIII
wieku dzielono obiady na zastawiania, to jest
zastawiano po pi¢¢ lub sze$¢ potraw na sto-
tach, ktéore miaty pod nogami kotka, i te
stoty przed jedzacych suwano; ztad pdzniejsi
pisarze kuchenni, ktorzy si¢ tylko na tlu-
maczeniach, a zatem obcych potrawach ogra-
niczali, zawsze obiady dzielg na zastawiania.
Za Stanistawa Augusta, ktory zwykt trzy-
a niezmiernie

ma¢ kucharza francuzkiego,

lubit barania pieczen, kuchnia oddalita si¢
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od cech narodowych-, weszto wiele nowych
potraw, a mi¢dzy innemi, jak pisze Vautrain,
zaczeto sandacza gotowaé na inny sposob. Za
tego krola, kuchnia uczynita postep oczewi-
sty: moze si¢ do tego przytozyty stawne czwar-
tkowe obiady, ale czy za wplywem uczo-
nych, czy bez nich, dosy¢, ze wyrugowano
znacznie ostabiono

ze stotow szafran, a

wplyw octu, pieprzu, cynamonu, limonii,
gozdzikow, imbieru i gatki.

Wiadomo$¢ niniejsza o kuchni staro-pol-
skiej, wyjeta jest z Tygodnika literackiego

poznanskiego.

PALMA DAKTYLOWA.

Nie samg tylko pigkno$ciag postaci, lub
tez dziwnem urzadzeniem wewng¢trznej swej
siebie zwrocie moze,

budowy, uwage¢ na

liczna urodziwych palm rodzina. Pomig-

dzy temi mieszkankami goracego nieba,
cztowiek najpozyteczniejsze dla siebie znaj-
duje ros$liny, owszem, i na takie wposrod
nich natrafi¢ nietrudno , ktére =zaspakajajac
réoznorodne jego potrzeby, jezeli nie wszys-
tkim,

to przynajmniej znacznej ich liczbie

razem, sprosta¢ zdotaja. Zastanawiajac si¢
nad taka ich uzytecznoscia, widocznie wnie'j
poznajemy madrag 1 zawsze dobroczynng
Opatrznosci rgke,ktora kierowata urzadzeniem
Nikt al-

temu nie moze, iz im

doczesnej dla cztowieka siedziby.

bowiem zaprzeczy¢

mniej si¢ zaleca roéznorodno$cia tworow
przyrodzonych jakakolwiek ziemi okolica,
tym znajdujace si¢ na niej istoty, zwykle

nzyteczniejszemi bywaja; pod pewnym prze-
to wzgledem, porzadek fizyczny zdaje si¢
mieé¢ niejakie ze

spotecznym podobien-

stwo : im wigcej towarzystwo co do liczby
wzrasta, tym si¢ bardziej réoznorodnos$¢ dzia-
tania indywidualnego ogranicza.

Przeto, niebez wielkiego podobienstwa do
prawdy, powiedzie¢ mozemy, iz r6znorod-
nos¢

tworéw; przyrodzonych na pewnym

pasie ziemi rozsianych, jest w stosunku od-
wrotnym zich uzytecznoscia. Wiadomo al-
bowiem wszystkim, jak ré6znostronnej i prawie
wylaczne'j uzytecznosci przedmiotem dla
Ivamczadala jest gatunek foki psem morskim
zwanej, jak nieocenionym renifer dla La-
ponczyka jest darem, jak wielka wartos¢ do
Wielblgda przywiazuje Arab, i jak wysoko
ceni swego lame mieszkaniec $nieznych Kor-
dylieréw. Z tem wszysikiero, nie samo tyl-
ko krdlestwo zwierzg¢ce uzytecznoscia swoich
ptodéw si¢ zaleca, znajdujemy ja i pomig-
dzy ro$linami, szczegbdlniej migdzy palm
rodzina, jak tego dowodem by¢ moze palma
daktylowa, nad ktorg zastanowié si¢ zamie-
rzamy.

Palma daktylowa (Phoenix dactylifera}

od dawnych czasow byta juz znajoma. Teo-

frast, Pliniusz i Dioscorides nazywali ja
Phoenix, a to jak si¢ zdaje, z powodu
czerwonego koloru jej owocow. Wspaniale

to drzewo wznosi si¢ niekiedy do 60 stop

wysokos$ci. Pien jego prosty, pojedyriczy i

walcowaty, w wyzszej swej czeSci, a szcze-
golniej podczas mlodos$ci, najezony jest tu-
skami,

ktére po odpadnieniu lisci z ogon-

kow ich powstaja. Do lat czterech lub pig-
ciu, roslina bynajmniej w gor¢ si¢ nie pod-
licz-
paka

wyrastajace, ktory powigkszajac si¢ ciagle, do

nosi, lecz ciggle nowe coraz to

niejsze wydaje liscie z okraglawego
tej grubosci dochodzi, jaka pien mieé po-
winien, poczern zwolna nad ziemig¢ si¢ pod-
nosi i potaczeniem ogonkow liSciowych pier-
wszg jego tworzy osnowe, ktorag tymze samym
sposobem przedtuzajac corocznie, w koncu
do zakres$lonej wielkosci drzewo doprowa-
dza. Tak rozwiaiony pien palmowy, sklada
si¢ z licznych cze¢sci, kolankami pierscienio-
watemi przedzielonych, z ktéorych najwyzsza
uwienczona jest obszerna korona, jakiej Ili-
$cie wksztatcie tukowatym ku ziemi si¢ zwie-

10 do 12

stop dilugosci, jest pierzastym, to jest skta-

szaja. Kazdy z nich majacy od
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da si¢ zogodlnego ogonka, na ktéorym zdwodch
stron przeciwnych, mniejsze listki rz¢dem sa
osadzone, z tych nizsze od gdérnych znacznie
sa krotsze i tak ostre, iz prawie w ciernie si¢
lisci wychodza pa-
ipo jej pe-
si¢ wiecha z drobnych i
Jednak-

kwiaty

zamieniaja. Z nasady

ki kwiatowe pochwa objete;
knigciu okazuje
jednostajnych kwiatkow ztozona.

ze na dwoch roéznych drzewach,

odmienne bywaja: jedne z nich miewaja po
sa kwiaty

sze$¢ precikow, i to samcze,

po trzy stupki, isa to kwiatki

Kazde drzewo pojedyncze,

drugie za$
samicze. mie-c

moze jeden tylko gatunek kwiatu, a za-

tem palma daktylowa do ro$lin rozdzielno-
piciowych nalezy. Z tego tatwo odgadnaé

ze same tylko drzewa samicze wydaja

otvoee, jednakze nastapi¢ to nie moze bez
udziatu ptci drugiej , ktorej pnie niedaleko
rosngc powinny, i ktorych kwiaty dla otrzy-
mania obfitszego plonu, zwykle si¢ na pier-
wszych z umystu zawieszaja. Ta dwoistos¢
ptci w ros$linach, nader wyraznie na palmach
Pontanus opisat wier-

si¢ okazuje. Poeta

szem tacinskim, ciekawa swojego czasu lii-
storye dwoch drzew palmowych, w krdle-
stwie neapolitanskiem rosnacych, ktoéra poka-
ze znaczne'] nawet

W oko-

zuje , iz kwiaty samicze
odlegto$ci zaptodnione byc mogas.
licy miasta Otranto znajdowatl si¢ pien sa-
miczy daktylowej palmy, corocznie pigknie
zakwital, lecz nigdy nie przynosil owocu;
mvtem jednego roku, zwielkie'm podziwieniem
mieszkancow, ukazaty si¢ zawig¢zie i wybor-
ne dojrzate daktyle. Podziw ustgpil miejsca
uwielbieniu, gdy si¢ dowiedziano iz w Brin-
disi o 15 mil odlegtem , zakwitnal wtymze
roku drugi daktyl, ktérego kwiaty byly sam-
cze. Odtad juz zawsze palma z Otranto li-
W dolnym

cznym pokrywata si¢ owocem.

Egipcie 1800 roku, daktyle zupelnie nieza-
rodzily, z tego powodu, iz mieszkancy sa-
dzac same tylko drzewa samicze, zajeci woj-

®3, po kwiaty samcze do odleglych okolic
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uda¢ si¢ nie mogli. Znajomy wszystkim
owoc daktylowej palmy, przez staranne pie-
legnowanie w liczne wyrodzit si¢ odmiany,
jakich do 30 si¢ liczy i z ktorych jedna cat-
kowicie pestek jest pozbawiona.

Palma daktylowa lubi

dosy¢ jednak wilgotne i gorgcego potrzebu-

grunta piasczyste,

Wtasciwa jej ojczyzna jest czgsc
Aiiyki poéinocnej, Belad-el-Djeryd
daktylow) przytykajaca do Sahary,

je nieba.
zwana
(kraina
znajdujg si¢ jednak i w innych miejscach na
Wschodzie.

tudniowej Francyi,.

Przytem w Syryi, Wloszech, po-
a nadewszystko w Hi-
szpanii, ktorej Flora zkadinad do-pdinocno-
afrykanskiej podobna, ro$lina ta przyswojo-
na juz zostala.

Widok lasow daktylowych, szczegodlniejsze

na mieszkancu Europy sprawia wrazenie;

spojrzawszy nan sadzi, iz do nieznanego

przeszedl $wiata. Zawsze zielone te lasy,

w niektorych okolicach Barbaryi na dwie sie-

Zblizone ku cieniste ich

gaja mile. sobie

wierzchotki, tworza pewien rodzaj sklepie-'

nia zielonego, ktore si¢ opiera na tysiacu

najksztaltniejszych kolumn ; w pos$réd nich
zdajesz si¢ znajdowaé w $wiatyni, ktorej uro-
$piew ptastwa

czyste milczenie, sam tjlko

przerywa. Powierzchnia ziemi na'wet, gdzie-
indziej jatowa i spiekta, pod dobroczynna
palm ochrong, bujnag murawa i kwiatem si¢

odziewa, a czgsto si¢ zdarza, iz tu i owdzie

staba latoro§l winna, bogatym wiencem liScia
i owocu wysmukte pni palmy obwija.
Lasy takie tylko przy staraniu czlowieka
najlepsze wydaja owoce; adla obfitoSci plo-

néw, w koronie Kkwitnacych drzew sami-

cznych, zawieszaé¢ potrzeba bukiety kwiatu
samczego. Lasy te rozmnazaja si¢ albo z na-
sienia, albotez z odrosli od korzenia lub zna-
W pierwszym

sady liscia wyrastajacych.

sposobie do lat 6 zostawuja si¢ na miejscu
gdzie wzrosly; poézniej za$§ wedlug potrzeby
na inne si¢ przesadzaja, a tak mlode jako tez

doroste, obficie woda skrapiane byc powinny,
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albo

tez cokolwiek cierpka z gor

Do tego jednak cela woda ma byc
zrodlana, albo
pochodzaca, a nigdy morska. 1 chociaz si¢
zdarza, ze na wybrzezach morza napotykaja
si¢ drzewa daktylowe, zawsze jednak pe-
wnym byc mozna, iz w tych miejscach pod
skorupa ziemna, zyly wod stodkich niewat-
doj-

pliwie kraza. Dla tego tez w pustyni

rzana palmowa oaza nie tyle nadzieja cie-
nia ile obecno$cia wody, wedrowca pociesza.
Palmy rozmnazane z odrosli, juz w roku
széstym a z nasienia zaledwie w pig¢tnastym
lub nawet dwudziestym, wydaja owoce.
Daktyle nieinaczej si¢ zbieraja jak tylko
na drzewie, co z niemala trudno$cig zawsze
si¢ taczy, jezeli na wysokos$¢ pnia 60 stop
dochodzacego, uwage naszg zwrocimy; zte'm
wszystkiem nawykli mieszkancy, dosy¢ zre-
cznie robote t¢ odbywaja. Ku temu celo-
wi uzywaja Sznura, ktory podlozywszy so-
bie pod obie pachy i samo drzewo wolnie
nim okrazywszy, pdzniej mocno zawig¢zuja.
Poczem podnosza si¢ coraz wyzej zaczepia-
jac sznur za nieréwnosci po lisciach na pniu
pozostale i w tej chwili mocno nogami si¢
trzymajg; tak naprzemiany to sznur pod-
noszac, to na nim spoczywajac, w koncu do
korony si¢ dostaja. Tu nowa trudno$¢ ich
oczekuje, gdyz liscie dolne kolczyste, pospo-
licie catkiem grona owocowe otaczaja, dla
tego tez obeigc je nalezy; poczem =z kolei
odjete grona, na sznurach w koszach si¢ spu-
wedtug stopnia

szczaja. Zebrane daktyle,

dojrzato$ci na trzy gatunki si¢ rozdzielaja;
mnie'j dojrzate zebrane na maty, na dziata-
nie stonca wystawujac i lekkiej poddajac je
fermentacyi. Gdy tak dojda, powiazane na
sznurach si¢ susza. Przychodzace droga han-
dlu z Syryi i Egiptu, zwykle po uschnigciu
zdrzewa si¢ zbieraja. Najlepsze jednak ma-
ja pochodzi¢ z Sukkot w Nubii, gdzie dtu-
Kazde sa-

goscig do trzech cali dorastajg.

micze drzewo” daktylowe, gdy jest w dobrym

stanie, dziesi¢¢ lub dwanascie gron corocznie
wyda¢ moze; pojedyncze za§ grono do 25
funtow wazy; jednakowoz biorac wypadek
$redni, z jednego pnia wigcej nad 100 fun-
tow liczyc nie mozna.

Ususzone daktyle uktadaja si¢ w pudetka
z lisci tejze palmy zrobione, albo tez paku-
ja si¢ w skory kozie lub baranie, poczem
si¢ w bardzo znaczne'j iloSci rozprzedaja.
Najgtos$niejszem miejscem takiego handlu
w krainie Beled-el-Djeryd, jest miasto To-
zer.

(Dokonczenie nastgpi).

ROZMAITOSCI.

Towarzystwo geograficzne w Londynie, na
posiedzeniu, dnia 13 maja r. b. uwienczylo
medalami dwie celniejsze podroze §wiezo od-
byte i jedna jest podroz Simpsona do poéino-
cnych brzegow Ameryki, druga podréz Kiip-
pela do Abisynii i Afryki potudniowo-wscho-
dniej.
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